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SAFETY WARNINGS

READ THESE INSTRUCTIONS CA-
REFULLY AND COMPLETELY BEFO-
RE USING YOUR APPLIANCE, AND
KEEP THEM IN A CONVENIENT PLA-
CE FOR REFERENCE WHEN NECES-
SARY.

THIS MANUAL IS PREPARED FOR
MORE THAN ONE MODEL. YOUR
APPLIANCE MAY NOT HAVE SOME
OF THE FEATURES THAT ARE EXP-
LAINED IN THIS MANUAL. WHILE
YOU ARE READING THE OPERATING
MANUAL, PAY A SPECIAL ATTEN-
TION TO THE EXPRESSIONS THAT
HAVE IMAGES.

General Safety Warnings

* This appliance can be
used by children aged
from 8 years and abo-
ve and persons with
reduced physical, sen-
sory or mental capabi-
lities or lack of experi-
ence and knowledge if
they have been given
supervision or instruc-
tion concerning use of
the appliance in a safe
way and understand
the hazards involved.
Children should not
play with the applian-
ce. Cleaning and user

maintenance shall not
be done by children
without supervision.

*WARNING: The app-
liance and its acces-
sible parts become
hot during use. Care
should be taken to
avoid touching the he-
ating elements. Child-
ren under the age of
8 should stand away
from the appliance
unless continuously
supervised.

* WARNING: Unatten-
ded cooking on a hob
with fat or oil can be
dangerous and may
result in fire. NEVER
try to extinguish a fire
with water. Switch off
the appliance and co-
ver the flame e.g. with
a lid or a fire blanket.

* WARNING: Danger of
fire: do not store items
on the cooking surfa-
ces

-WARNING: If the sur-
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face is cracked, switch
the appliance off to
avoid the possibility of
electric shock.

*For induction hobs,
metallic objects such
as knives, forks, spo-
ons and lids should
not be placed on the
hob surface since they
can become hot.

* For induction hobs, af-
ter use, switch off the
hob element by using
its control and do not
rely on the pan detec-
tor.

*For hobs incorpora-
ting a lid, any spillage
should be removed
from the lid before
opening. Additionally,
the hob surface sho-
uld be allowed to cool
before closing the lid.

*The appliance is not
intended to be ope-
rated by means of an
external timer or se-
parate remote-control
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system.
Do not use harsh ab-
rasive cleaners or

sharp metal scrapers
to clean the oven door
glass and other sur-
face since they can
scratch the surface,
which can cause the
glass to shatter or ca-
use damage to the
surface.

Do not use steam
cleaners to clean the
appliance.

* Your appliance is produced in ac-
cordance with all applicable local
and international standards and
regulations.

* Maintenance and repair work must
be carried out only by authorized
service technicians. Installation
and repair work that is carried out
by unauthorized technicians may
endanger you. Altering or modif-
ying the specifications of the app-
liance in any way is hazardous.

e Prior to installation, ensure that
the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressu-
re or electricity voltage and frequ-
ency) and the requirements of the
appliance are compatible. The re-
quirements for this appliance are
stated on the label.

» CAUTION: This appliance is de-



signed only for cooking food and is
intended for indoor domestic hou-
sehold use only and should not be
used for any other purpose or in
any other application, such as for
non-domestic use or in a commer-
cial environment or room heating.

All possible security measures
have been taken to ensure your
safety. Since the glass may break,
you should be careful while clea-
ning it to avoid scratching. Avoid
hitting or knocking on the glass
with accessories.

Ensure that the supply cord is not
wedged during the installation.
If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to pre-
vent a hazard.

and disposed of immediately.

Protect your appliance against
atmospheric effects. Do not expo-
se it to effects such as sun, rain,
snow etc.

The surrounding materials of
the appliance (cabinet) must
be able to withstand a tem-
perature of a min. of 100°C.
The temperature of the bottom
surface of the hob may increase
during operation. Therefore, a bo-
ard must be installed underneath
the product.

During use

Do not put flammable or combus-
tible materials, in or near the appli-
ance when it is in operation.

Do not leave the cooker while co-
oking with solid or liquid oils. They
may catch fire as a result of of ext-

Installation Warnings

* Do not operate the appliance be-
fore it is fully installed.

* The appliance must be installed

reme heating. Never pour water
on to flames that are caused by
oil. Cover the saucepan or frying
pan with its cover to choke the fla-

by an authorized technician and
put into use. The manufacturer is
not responsible for any damage
that might be caused by defective
placement and installation by una-
uthorized persons.

When you unpack the appliance,
make sure that it was not dama-
ged during transportation. In the
event of any defect; do not use
the appliance and contact a qua-
lified service agent immediately.
As the materials used for packa-
ging (nylon, staplers, styrofoam...
etc.) may cause harmful effects to
children, they should be collected
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me that has arisen in this case and
turn the cooker off.

Always position pans over the
centre of the cooking zone, and
turn the handles to a safe positi-
on so they cannot be knocked or
grabbed.

If you are not going to use the
appliance for a long time, remove
the plug from the socket. Keep the
main control switched off. Additio-
nally, when not using the applian-
ce, shut the gas valve off.

Make sure the appliance control
knobs are always in the “0” (stop)



position when it is not being used.

During cleaning and main-
tenance

Always turn the appliance off befo-
re operations such as cleaning or
maintenance. You can do it after
removing the plug for the applian-
ce off or turning the main switches
off.

Do not remove the control knobs
to clean the control panel.

TO MAINTAIN THE EFFICIENCY
AND SAFETY OF YOUR APP-
LIANCE, WE RECOMMEND
YOU ALWAYS USE ORIGINAL
SPARE PARTS AND ONLY CALL
OUR AUTHORIZED SERVICE
AGENTS SHOULD SUCHA
NEED ARISE.
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DESCRIPTION OF THE HOB

Dear Customer,

Please read the instructions in this user guide before using the hob and keep
them for future reference.

Cooking Surface for 4 heaters:

Induction heating element

Control panel

Note: The appearance of your hob maybe different than the model shown above
due to its configuration.
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Control Panel for 4 heaters:

=
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8 9 10 1 12 13 14

1- Increase heat setting/timer 8- Smart Pause

2- Heater display 9- Decrease heat setting/timer
3- Upper left heater selection 10- Lower left heater selection
4- Timer display 11- Timer

5- Upper right heater selection 12- Lower right heater selection
6- Key lock 13- Boost

7- Key lock indicator 14- On/Off
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OPERATION OF THE
APPLIANCE

Use the induction cooking zones with
suitable cookware.

After the power supply is turned on, all
of displays light up for a moment. When
this time is over, the hob goes into stand-
by mode and is ready for operation.

The hob is controlled with electronic
sensors which are operated by touching
the related sensors. Each sensor
activation is followed by a sound signal
(buzzer).

Switching the appliance on:

Switch the hob on by pressing the ON/
OFF key f'j All heater displays show a
static "0" and the bottom right dots blink.
(If no cooking-zone is selected within 20
seconds, the hob will automatically turn
off.)

Switching the appliance off:

Switch the hob off at any time by
pressing M .

The ON/OFF key M always has
priority in the switch off function.

Switching the cooking-zones
on:

Press the heater selection key you
wish to cook on. There is a static dot
indication on the selected heater display
and the blinking dot on all other displays
switch off.

Select the temperature setting by using

the increase heat setting key or
decrease the heat setting key

(&) . The element is now ready to cook
on. For quickest boil times, select the
desired cooking level and then press
the P key to activate the Boost function.

Switching the cooking-zones
off:

Select the element you want to switch
off by pressing the related increase
heat setting key :

Using the (3 key, turn the
temperature down to "0". (Additionally,
using the and (3 keys
simultaneously turns the temperature
to "0")

If the cooking zone is hot, "H" will be
displayed instead of "0".

Switching all the cooking-zones
off:

To turn all the cooking zones off at once,
press the M key.

In stand-by mode, an "H" appears on all
cooking zones which are hot.

Residual heat indicator:

Residual heat indicator indicates that
the ceramic glass has a dangerous
touch temperature in the circumference
of the cooking zone.

After switching off the cooking zone, the
respective display shows an "H" until
the assigned cooking zone temperature
is in an uncritical level.
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Safety switch off function:

Every cooking zone will be switched

off after a defined maximum operation
time if the heat setting is not modified.
Every change in the cooking zone puts
the maximum operation time back to
the initial value of the operating time
limitation. The maximum operation time
depends on the selected temperature
level.

Wait until ‘F’ disappears for all
zones,turn the hob on by touching M
and continue to use.

Heat setting Safety switch
off after

1-2 6 Hours

3-4 5 Hours

5 4 Hours

6-9 1,5 Hours

Child Lock:

The child lock function can be activated
after switching the control on. To
activate the child lock, simultaneously
operate the front increase heat setting
key and the decrease heat
setting key (=) and then operate the
increase heat setting key again.
"L" meaning LOCKED will appear in
all heater displays and the control can
not be changed. (If a cooking zone is
in the hot condition, "L" and "H" will be
displayed in alternation.)

The hob will remain in a locked
condition until it gets unlocked, even if
the control has been switched on and
off.

To deactivate the child lock, first switch
the hob on. Simultaneously operate
the front increase heat setting key
and the decrease heat setting key (3
and then operate the decrease heat
setting

key (=) again. "L" will disappear in the
display and the hob will be switched
off.

Key Lock

Key lock functionality is for blocking
and setting the appliance into safe
mode during operation. Touch
modifications as, for example,
increasing heat settings and others
should not be possible. Only switching
the appliance off is possible.

The lock function becomes active if
the Key Lock button is pressed
for at least 2 seconds. This operation
is acknowledged by a buzzer. After
a successful operation of more than
2 seconds, the Key Lock Indicator
flashes and the heater becomes
locked.

Timer function :

The timer function is carried out in two
versions:

Minute minder timer (1to 99
minutes):

The minute minder timer can be

EN-10



operated if the cooking zones are
switched off. The timer display displays
"00" with a blinking dot.

Press the timer setting key to
increase the time or press () to
decrease the time. Adjustment range
is between 0 and 99 minutes. If there
is no operation in 10 seconds, the
minute minder timer will be set and
the blinking dot will disappear. After
the timer is set, the time runs down
according to the adjustment.

When the time is over, a signal sounds
and the timer display blinks. The sound
signal will be stopped automatically
after 30 seconds and/or by operating
any key.

The minute minder timer can be
changed or switched off anytime by
operating the increase timer key
and/or decrease timer key (&) .
Switching off the hob by pressing M
at any time will also switch off the
minute minder timer.

Cooking zone timer (1 to 99
minutes):

When the hob is switched on, an
independent timer can be programmed
for every cooking zone.

Select a cooking zone, then select the
temperature setting and finally activate
the timer setting

key , the timer can be programmed
as a switch off function for a cooking
zone. Four LEDs are arranged around
the timer. These indicate for which

cooking zone the timer has been
activated.

10 seconds after the last operation,
the timer display changes to the timer
that will run out next (in the event of
programming more than 1 cooking
zone).

When the timer has run down, a
signal sounds and the timer display
displays "00" statically, the assigned
cooking zone timer LED blinks.

The programmed cooking zone will
be switched off and the "H" will be
displayed if the cooking zone is hot.

The sound signal and the blinking

of the LED timer will be stopped
automatically after 30 seconds and/or
by operating any key.

Buzzer :

While the hob is in operation, the
following activities will be signalled by
means of a buzzer:

Normal key activation with a short
sound signal

Continuous operation of keys over a
longer period of time (10 seconds) with
a longer, intermittent sound signal.

Boost Function:

A cooking zone has to be selected,
cooking level set to the "desired
cooking level" and the P (Boost) key
has to be pressed again.

The Boost-Function can be activated
if the induction module accepts the
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setting on this cooking zone. If the
Boost Function is active, a "P" is
displayed on the corresponding
display.

Activating the booster can exceed the
maximum power and the integrated
power management will be activated.

The necessary power reduction

is shown by the blinking of the
corresponding cooking zone display.
Blinking is active for 3 seconds and
allows further adaptations of the
settings before power reduction.

Boiling function**

This function allows for the boiling of
water and keeping it near the boiling
point . To activate the boiling function
press the heater selection key twice.
When the boiling function is active,
the related display shows a 'b'. After

88: _
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boiling the water, the hob gives a beep
signal. This signal shows that the
boiling is finished

simmering is taking place.

The rear right heater display indicates
the boiling function

Frying function

This function provides the frying of oil
at around 160°C. To activate the frying
function, press the

B8: .
8 _©F©

(1)
Do 8 B FEO

heater selection key three times. When
the frying function is active, the related
display shows an 'F'. The hob gives a
beep signal after a while. This signal
shows the oil is ready to fry.

Front right heater display indicates the
frying function

Keep warm function**

This function ensures the dish is
automatically kept at a temperature
near 50°C . To activate the keep warm
function, press the heater selection
key four times. When the keep warm
function, the active related display
shows a 'u".

5 E: _
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The rear right heater display indicates
the keep warm function

Chocolate melting function

This function allows for the
melting of chocolate or similar
things automatically kept near the
temperature of 40°C .To

activate the chocolate melting function,
press the heater selection key five
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times. When the

chocolate melting function is active, the
related display shows 'c'.

88: _
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Front right heater display indicates the
chocolate melting function

**These perform and time may vary
according to amount of food quantity
and pan quality.1.5 litre

water and 0.5 litre oil give the best
cooking performance with these
functions.

Smart Pause

The Smart Pause, when activated,
reduces the power of all burners that
have been switched on.

If you then deactivate the Smart
Pause, the heaters will automatically
return to the previous level.

If the Smart Pause is not de-activated,
the cooktop will turn off after 30
minutes.

Press ( (D) to activate Smart Pause.
The power for the activated heater(s)
will reduce to level 1 and “II” will
appear on all the displays.

Press ( (D ) again to deactivate
Smart Pause. “II” will disappear and
the heaters will now run at the level
previously set.

HINTS AND TIPS
Cookware

- Use thick, flat, smooth bottomed
cookware, that has the same diameter
as the element. This will help reduce
cooking times.

- Cookware made of steel, enamelled
steel, cast iron and stainless steel

(if appropriately labelled by the
manufacturer) will give you the best
results.

- Cookware made of enamelled steel
or aluminium or copper bottoms can
cause a metallic residue to remain on
the hob. If left, this becomes difficult to
remove. Clean the hob after every use.

- Cookware is suitable for induction if
a magnet sticks to the bottom of the
cookware.

- The cookware must be placed
centrally on the cooking zone. If itis
not placed correctly, is displayed.

- When using certain pans, you may
get various noises from the pans, this
is due to the design of the pans and
does not effect the performance or
safety of the hob.

= é
. R
[ CORRECT | | FALSE |
N Y
| FALSE | | FALSE |
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Energy saving

- Induction cooking zones adapt
automatically to the size of the
cookware bottom up to a certain

limit. However, the magnetic part of
the cookware bottom must have a
minimum diameter depending upon the
size of the cooking zone.

- Place the cookware on the cooking
zone before it is switched on. If it is
switched  on before putting any
cookware on it, the cooking zone will
not operate and the control display
shows.

- Use a lid to reduce cooking time.

- When liquid comes to the boil, reduce
the temperature setting.

- Minimize the amount of liquid or fat to
reduce cooking times.

- Select the proper temperature setting
for the cooking applications.

Examples of cooking
applications

The information given in the following
table is for guidance only.

Settings Use for

0 Element off

1-3 Delicate warning

4-5 Gentle simmering,
slow warning

6-7 Reheating and ra-
pid simmering

8 Boiling, sauté and
searing

9 Maximum heat

P Boost function

Cleaning tips

- Do not use abrasive pads, corrosive
cleaners, aerosol cleaners or sharp
objects to clean the surfaces of the
hob.

- To remove burnt food, soak it off with
a damp cloth and washing-up liquid.

- You may use a scraper for cleaning
food or residues. Sticky foods must be
cleaned immediately when they spill,
before the glass has cooled down.

- Be careful not to scratch the silicon
adhesive placed on the edges of the
glass whilst using a scraper.

- The scraper has a razor, therefore, it
must be kept away from children.

- Use a special ceramic hob cleaner
on the hob while it is warm to touch.
Rinse and wipe dry with a clean cloth
or paper towel.

INSTALLATION OF THE
APPLIANCE

WARNING:

The electrical connection of this hob
should be carried out by a qualified
electrician, according to the instructions
in this guide and in compliance with
the current regulations. In the event

of any damage that occurs as a result
of improper connection or installation,
the warranty will not be valid. This
appliance must be grounded.

Installation safety

= Any overhanging surface should be at
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least 65cm above the hob.
Lim e —

- Extractor fans must be fitted in ey ]

accordance with the manufacturer's
instructions.

- The wall in contact with the rear of
the hob must be made of flameproof
material.

- The power cable length should not
exceed 2 metres. View A

Fitting the hob into a work
surface

- The hob can be inserted into any
worktop provided it is heat resistant up
to at least 90°C.

Neighbourhood walls Afmm] |a [mm]

I R [T
Concrete or ceramic tiled 25 25

- Create an opening with the
dimensions shown in the picture below
and on the next page.

- The induction hob may be built in 25
to 40 mm thick worktops.

Separator

L-—»—»—»—» —
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- Apply one-sided self-adhesive sealing
tape supplied all the way round the
lower glass edge of the cooking sur-

Neighbourhood walls Amm] |8 [mm]

Tood FR face along the outer edge of the glass

Concrete or ceramic tiled 25 25

ceramic panel. Do not stretch it.

- Screw the 4 worktop mounting brac-
kets on the side walls of the product.

Making an electrical connecti-
on

Before making a connection, check
that:

The voltage power supply is the same
as that quoted on the rating plate which
is situated at the back of your hob.

The circuit can support the appliance
load (see the rating plate).

The power supply has a grounded
connection connection, which complies
with the provisions of current regulati-
ons and is in good working order.

The fused switch is easily accessible
once the hob has been installed.

If there is no dedicated hob circuit and
fused switch, they must be installed by
a qualified electrician before the hob is
connected.

An approved suitable cable must be
connected from the Consumer Unit
(main fuse box) and be protected by
N < its own 50amp fuse or Micro Circuit

N P =

Mi. Gepai Gap 5 mm  ————F

1

Breaker (MCB). The electrician must
Ly provide a fused all pole switch, which
disconnects both the line (live) and

] neutral conductors with a contact sepa-
ration of at least 3.0 mm.
The fused switch should be fitted to the

View B

kitchen wall, above the work surface
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and to the side of the hob, not above
it, in accordance with IEE regulations.
Connect the fused switch to a junction
box which should be fitted on the wall
about 61cm (24 inches) above floor le-
vel and behind the hob. The hob’s po-
wer supply cable can then be connec-
ted. Connect one end to the junction
box and connect the other end to the
hob’s power connection box which is
located at the back of the hob. Remove
the cover of the power connection box
and install the cable, in accordance
with the connection diagram.

The power supply cable must be posi-
tioned away from direct heat sources.
It should not be to a temperature rise
of more than 50°C above room tempe-
rature.

This appliance conforms with the follo-
wing EU Directives:

-2006/95/EC Low Voltage Directive
-2004/108/EC EMC Directive
-93/68/EEC CE Marking Directive

N
s:| 4 3 (-, N 4
z:|PE + 2 1, ¥
L

3x2,5 mm? 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm? 240V~

5x1,5 mm? 380V 3N~
5x1,5 mm? 400V 3N~
5x1,5 mm? 415V 3N~

For the induction hob, the cable must
be HO5VV-F 3X2,5 mm? 60227 IEC 53
*«. You will find the connection diagram

shown on the bottom of your appliance.

Worktop mounting bracket

ERROR CODES

If there is an error, error code will be
showed at heater displays.

E1 : The cooling Fan is disabled, call
an authorized service agent.

E3 : The power supply voltage is over
the rated values, turn the hob off by

touching @ ,wait until “H” disappears
for all zones, turn the hob on by pres-

sing (D and continue

to use. If same error appears, call an
authorized service agent.

E4 : Supply frequency is different from
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the rated values, turn the hob off by

touching M , wait until “H” disappe-
ars for all zones, turn the hob on by

pressing (M and continue to use. If
same error appears, plug off/on turn

the hob on by pressing fD continue
to use it. If the same error appears, call
an authorized service agent.

ES5 : The hob inside temperature is too

high, turn the hob off by pressing [D
to let the heaters cool down.

E6 : Communication error between
touch control and heater, call an aut-
horized

service agent.

E7 : The coil temperature sensor is
disabled, call an authorized service
agent.

E8: The cooler temperature sensor is
disabled, call an authorized service
agent.

E9 : Calibration error, call an authori-
zed service agent.
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PERMBAJTJA:

Udhézime sigurie
Pérshkrimi i pajisjes
Sipérfaqe gatimi dhe paneli i kontrollit té vatrave
Pérdorimi i pajisjes
Ndezja dhe fikja e pajisjes
Ndezja dhe fikja e vatrave té gatimit
Pushimi Smart
Treguesi i nxehtésisé sé mbetur
Siguria e funksionit té fikjes
Bllokuesi pér fémijét
Funksioni i kohématésit
Sinjalizues
Funksioni Boost
Udhézime dhe késhilla
Instalimi i pajisjes
Siguria gjaté instalimit
Montimi i pllakés né platformén e punés
Realizimi i njé lidhje elektrike
Lidhjet elektrike
10
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PARALAJMERIMET E SIGURISE

LEXONI ME KUJDES DHE
PLOTESISHT KETO UDHEZIME PARA
PERDORIMIT TE PAJISJES TUAJ
DHE RUAJENI ATE NE NJE VEND TE
PERSHTATSHEM PER REFERENCE
KUR TE JETE E NEVOJSHME.

KY UDHEZUES ESHTE PERGATITUR
PER ME SHUME SE NJE MODEL TE
PERBASHKET. PAJISJA JUAJ MUND
TE MOS KETE NJE NGA DISA KA-
RAKTERISTIKAT QE JANE SHPJE-
GUAR NE KETE UDHEZUES. KUSH-
TOJUNI RENDESI PARAQITJES NE
VLERA, KUR JENI DUKE LEXUAR
KETE UDHEZUES.

Paralajmérime té pérgjithshme
pér siguriné

*Kjo pajisje mund té
pérdoret nga femije
té moshés 8 vjeg e
siper dhe persona me
aftési té kufizuara fizi-
ke, ndjesore ose men-
dore apo me munge-
sa té peérvojées dhe
njohurive né qofté se
ata kané mbikeqgyrje
ose udhézohen pér
pérdorimin e pajisjes
né menyre té sigurté
dhe kuptojné rreziget
e pérfshira. Fémijet
nuk duhet té luajné
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me pajisjen. Pastrimi
dhe mirémbajtja nuk
duhet té béhet nga
fémijét pa mbikeqyrje.
«KUJDES: Pajisja dhe
pjeset e saj te arrits-
hme nxehen gjaté
pérdorimit. Duhet patur
kujdes pér té shmangur
prekjen e elementéve
té nxehté. Fémijét me
pak se 8 vjeg, do te
mbahen larg vetém
nése mbikeéqyren vazh-
dimisht.

KUJDES: Gatimi
i pambikéqyrur mbi
pllaké me yndyré

apo me vaj mund té
jeté i rrezikshem dhe
mund té shkaktojé
zjarr.  ASNJEHERE
mos u perpigni té shu-
ani nje zjarr me uje,
por fikni pajisjen dhe
me pas mbuloni flakét
p.sh. me njé kapak
ose me njé batanije
kundra zjarrit.

* KUJDES: Rreziku i zjar-

3



rit. mos ruani artikuj né
sipérfaget e gatimit.

* KUJDES: Nése
sipérfagja éshte pla-
saritur, fikeni pajis-
jen pér te shmangur
mundésiné e goditjes
elektrike.

*Pér pllaka me induk-
sion, objekte metalike
te tilla si thika, pirune,
lugé dhe kapak nuk
duhet té vendosen
mbi sipérfaqget e plla-
kave, pasi ao mund té
nxehen.

* Pér pllakat me induksi-
on, pas péerdorimit, fikni
rezistencén e pllakés
nga kontrolli i saj dhe
mos e mbeéshtetni tek
detektori kupeé.

 Pér vatrat e inkorporu-
ara né njé kapak, cdo
derdhje duhet té hi-
get nga kapaku para
hapjes. Dhe gjithashtu
sipérfaqgja e pllakés du-
het t€ lihet té ftohet para
mbylljes se kapakut.
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*Pajisja nuk éshte
ndértuar pér tu véné
Nné puné me ane té njé
ore me zile té jash-
tme apo me ané te nje
sistemi té vecante-
telekomande.

*Mos perdorni pastru-
es geérryes ose skra-
per té mprehté metalik
per te pastruar xnamin
e derés sé furrés dhe
siperfage té tjera pasi
ato mund té gérvishtin
sipérfagen, e cila
mund té rezultojé né
krisjen e xhamit apo
démtimin e sipérfages.

*Mos pérdorni pastru-
es me avull pér past-
rimin e pajisjes.

* Pajisja juaj éshté prodhuar né
pérputhje me té gjitha standar-

det e aplikueshme dhe rregulloret
vendore dhe ndérkombétare.

* Mirémbaijtjia dhe puna riparuese
duhet té béhet vetém nga tekniké
té shérbimit té autorizuar. Instalimi
dhe puna riparuese gé kryhet nga
tekniké t& paautorizuar mund tju
rrezikojé. Eshté e rrezikshme té
ndryshoni apo modifikoni specifi-
kimet e pajisjes né ¢dolloj ményre.



* Para instalimit, sigurohuni qé
kushtet lokale té shpérndarjes
(natyra e gazit dhe presioni i gazit
ose tensionit t&€ energjisé elektri-
ke dhe frekuenca) dhe kérkesat e
pajisjes pérputhen. Kérkesat pér
kété pajisje jané té deklaruara né
etiketé.

VINI RE: Kjo pajisje éshté projek-
tuar vetém pér gatim dhe éshté
menduar vetém pér pérdorim
shtépiak té brendshém dhe nuk
duhet té pérdoret pér ndonjé géllim
tjetér, ose né ndonjé kérkesé tjetér,
té tilla si pér pérdorim jo-shtépiak
apo né njé mjedis komercial apo
pér ngrohje ambienti.

Jané marré té gjitha masat
e mundshme té sigurisé pér té ga-
rantuar siguriné tuaj. Duke gené
se xhami mund té thyhet, ju duhet
té jeni té kujdesshém gjaté past-
rimi pér t& shmangur gérvishtjet.
Shmangni goditjet apo trokitjet
mbi xham me aksesorét.
Sigurohuni qgé& kordoni furnizu-
es nuk ka ngecur diku gjaté ins-
talimit. Nése kablloja furnizues
éshté e démtuar, ajo duhet té
zévendésohet nga prodhuesi,
agjenti i saj i shérbimit apo nga
persona té kualifikuar né ményré
té ngjashme pér té€ parandaluar
ndonjé rrezik.

Paralajmérime mbi instalimin

* Mos e pérdorni pajisjen para se
ajo té instalohet plotésisht.

* Pajisja duhet té instalohet nga njé
teknik i autorizuar dhe té vihet né
pérdorim. Prodhuesi nuk éshté
pérgjegjés pér ¢cdo dém gé mund
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té shkaktohet nga vendosja e ga-
buar dhe instalimi nga persona té
paautorizuar.

Kur ju shpaketoni pajisjen, sigu-
rohuni g€ ajo nuk éshté démtuar
gjaté transportit. Né rast t€ ndonjé
defekti; mos e pérdorni pajisjen dhe
kontaktoni menjéheré njé agjent té
kualifikuar té shérbimit. Duke gené
se materialet e pérdorura pér pa-
ketim (najloni, staplers, polistero-
li ... etj) mund té kené efekte té
démshme pér fémijét, ato duhet té
mblidhen dhe té higen menjéheré.
Mbroni pajisjen tuaj ndaj efekte-
ve atmosferike. Mos e ekspozoni
até nén efekte té tilla si dielli, shiu,
bora etj .

Materialet pérreth e pajisjes (ka-
binet) duhet té jené né gjendje
té pérballojné njé temperaturé
prej min.100 ° C . Temperatura
e sipérfages sé poshtme té pllakés
rritet gjaté funksionimit. Prandaj,
njé pllaké duhet té instalohet nén
produkt.

Gjaté pérdorimit

Mos vendosni materiale té ndezs-
hme ose té djegshme, né ose né
aférsi té pajisjes kur ajo éshté
duke punuar.

Mos e lini pa mbikqgyrje tenxheren
ndérsa gatuani me vajra té ngurté
apo té Iéngshém. Ato mund té
marrin zjarr né kushtet e ngroh-
jes ekstreme. Asnjéheré mos
derdh ujé mbi té flakét gé jané
shkaktuar nga vaji. Mbuloni tiga-
nin ose fritezén me kapakun e vet
né ményré qé té mbyten flakét qé
jané shkaktuar né kété rast dhe



fikni sobén.

Gjithmoné vendosni tiganin né
gendér té zonés sé gatimit dhe
ktheni dorezat né njé pozicion té si-
gurt € né ményreé gé ato nuk mund
té rrézohen apo té pérthyhen.

Né qofté se ju nuk do té pérdorni
pajisien pér njé kohé té gjate,
higeni nga priza. Fikeni edhe
celésin kryesor. Gijithashtu, kur ju
nuk e pérdorni pajisjen, mbylini
valvolén e gazit.

Sigurohuni gé celésat e kontrol-
lit t& pajisjes jané gjithmoné né
pozicionin "0" (stop) kur ajo nuk
pérdoret.

Gjaté pastrimit dhe

mirémbajtjes

Gjithmoné fikeni pajisjen para
veprimeve té tilla si pastrimi apo
mirémbajtja. Ju mund ti béni kéto
pas fikjes sé pajisjes apo duke fi-
kur celésin kryesor.

Mos higni ¢elésat e kontrollit pér té
pastruar panelin e kontrollit.

PER TE RUAJTUR EFIKA-
SITETN DHE SIGURINE

E PAJISJES TUAJ NE JU
REKOMANDOJME QE
GJITHMONE TE PERDORNI
PJESEORIGJINALE DHE NE
RAST NEVOJE TE KONTAKTO-
NI VETEM AGJENTIN E AUTO-
RIZUAR TE SHERBIMIT.
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PERSHKRIMI | PLLAKES

| nderuar klient,
Ju lutemi lexoni udhézimet né kété manual pérdorimi para se té pérdorni furrén
dhe ruajeni si referencé pér té ardhmen.

Sipérfaqe gatimi pér 4 vatra:

Rezistencé nxehése e induksionit

Paneli i kontrollit

Shénim: Pamja vizuale e pllakés tuaj ndoshta éshté ndryshe nga modeli i treguar
mé sipér pér shkak té konfigurimit té saj.
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Panel kontrolli pér 4 vatra :

=
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8 9 10 1 12 13 14

1- Rrisni regjistrimin e ngrohjes/kohématés 8- Pushimi Smart

Treguesi i vatrés 9- Ulni regjistrimin e ngrohjes/kohématés
3- Selektimi i vatrés majtas lart 10- Selektimi i vatrés majtas poshté
Treguesi i kohématésit 11- Kohématés

5- Selektimi i vatrés djathas lart 12- Selektimi i vatrés djathtas poshté
Bllokimi i celésit 13- Boost

Treguesi i bllokimit té celésit 14- Ndezur/Fikur
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PERDORIMI | PAJISJES

Pérdorni zonat e gatimit me induksion
me ené gatimi té pérshtatshme.

Pasi éshté aplikuar tensioni i rrymés
elektrike, té gjithé ekranet jané té
ndezura pér nj¢ moment. Kur kjo kohé
mbaron, pllaka éshté né modalitetin
stand-by mode dhe é&shté gati pér
funksionim.

Vatra éshté e kontrolluar me sensoré
elektronik té cilét vihen né funksionim
nga prekja e sensoréve té lidhura me
té. Cdo aktivizim sensori pasohet nga
njé sinjal zanor (sirené).

Ndezja e pajisjes:

Ndizni pllakén duke prekur celsin
NDEZUR/FIKUR (O T& gjitha vatrat
tregojné njé "0" statike dhe pikat
djathtas poshté pulsojné. (Nése éshté
zgjedhur njé zoné- jo gatimi brenda
20 sekondave, pllaka do té fiket
automatikisht.)

Fikja e makinerisé:
Fikni pllakén né ¢do kohé duke shtypur

(M . Butoni NDEZUR/FIKUR (1 ka
gjithmoné prioritet né funksionin e fikjes.

Ndezja e zonave tnave té gatimit:

Prekni butonin selektues té vatrés qé Ju
déshironi pér té gatuar. Ka njé tregues
pike statike mbi ekranin e vatrés sé
zgjedhur dhe pika pulsuese né té gjitha
vatrat e tjera shuhet.

Zgjidhni rregullatorin e temperaturés
duke pérdorur butonin e regjistrimit té

nxehtésisé né rritie ose butonin
e regjistrimit  té nxehtésisé
né zbritie (=) . Rezistenca tani éshté gati
pér t& gatuar mbi t& Pér kohé mé té
shpejté zierjeje, zgjidhni nivelin e déshiruar
té gatimit dhe mé pas prekni butonin P pér
té aktivizuar funksionin Boost.

Fikja e zonave té gatimit:

Zgjidhni elementin gé déshironi té fikni
duke shtypur butonin e lidhur me
regjistrimin e nxehtésisé né rritje .
Duke pérdorur gelésin (=)

zbrisni temperaturén tek " 0 ".
(Gjithashtu duke pérdorur celésat
dhe (5 /> njékohésisht temperatura
kthehetné" 0")

Nése zona e gatimit éshté e nxehté, do
té shfaqet né ekran "H" né vend té "0".

Fikja e té gjitha zonave té gatimit:

Pér té fikur té gjitha zonat e gatimit né té
njéjtén kohé, prekni gelésin (1 .

Né modalitetin stand-by, shfaget njé "H"
né té gjitha zonat e gatimit qé jané té
nxehta.

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur:

Treguesi i nxehtésisé sé mbetur tregon
se xhami geramik ka njé temperaturé té
rrezikshme nése e prek né perimetrin
e zonés sé gatimit.

Pas fikjes sé zonés sé gatimit, ekrani
pérkatés tregon "H" derisa temperatura
e zonés sé caktuar té gatimit éshté né
njé nivel jo-kritik.

Siguria e funksionit té fikjes:
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Cdo zoné gatimi do té fiket pas

njé kohe funksionimi maksimale té
pércaktuar nése regjistrimi i ngrohjes
nuk éshté modifikuar. GCdo ndryshim
né zonén e gatimit e shtyn pas kohén
maksimale té funksionimit me vlerén
fillestare té kufizimit t& kohés operative.
Koha maksimale operative varet nga
niveli zgjedhur temperaturés.

Prisni derisa t& zhduket 'F' pér té gjitha
zonat, ndizni pllakén duke e prekur
(N dhe vazhdoni pérdorimin.

Regjistrimi Siguria e fikjes
i ngrohjes mé pas

1-2 6 oré

3-4 5oré

5 4 oré

6-9 1,5 oré

Bllokuesi pér fémijét:

Pasi keni aktivizuar kontrollin,

funksioni i bllokimit pér fémijét mund té
aktivizohet. Pér té aktivizuar bllokuesin
e fémijéve, njékohésisht aktivizoni
celésin e regjistrimit té€ nxehtésisé né
rritje dhe gelésin e nxehtésisé né
zbritie (=) dhe pastaj aktivizoni pérséri
celésin e nxehtésisé né rritje .

"L" qé nénkupton BLLOKUAR do té
shfaget né té gjitha ekranet e vatrave
dhe kontrolli nuk mund té ndryshohet.
(Né qofté se njé zoné gatimi éshté né
gjendje té nxehté, "L" dhe "H" do té
shfagen té alternuara.)

Vatra do t& mbetet né njé gjendje té

mbyllur derisa ajo té zhbllokohet, edhe
né qofté se kontrolli ka gené i fikur dhe
i ndezur.

Pér té caktivizuar bllokuesin pér
fémijét, sé pari aktivizoni pllakén.
Njékohésisht aktivizoni ¢elésin para
pér nxehtésiné né rritje dhe
celésin pér nxehtésiné né zbritje

(=) dhe mé pas aktivizoni gelésin
e nxehtésisé

né zbritie (=) sérish. "L" nuk do té jete
mé mbi ekran dhe pllaka do té fiket."
Bllokimi i celésit

Funksionaliteti i bllokimit té gelésit
éshté pér bllokimin dhe e vendos
pajisjen né njé modalitet kursimi gjaté
veprimit. Modifikimet me prekje si pér
shembull rritja e gradimeve té ngrohjes
apo té tjera nuk duhet té jené té
mundura. Kjo éshté e mundur vetém
pér té fikur pajisjen.

Funksioni i bllokimit éshté aktiv, nése
butoni i bllokimit té celésit éshté
shtypur té paktén 2 sek. Ky veprim do
té béhet i ditur me njé zhurmé. Pas
veprimit t& suksesshém t& mé shumé
se 2 sekonda,treguesi i bllokimit

té gelésit ndricon dhe vatra éshté
bllokuar.

Funksioni i kohématésit

Funksioni i kohématésit realizohet né
dy versione:

Kohématés me kujtesé
minutash (1..99 min):

Kohématési me kujtesé minutash
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mund té aktivizohet nése zonat

e gatimit jané té fikura. Ekrani

i kohématésit tregon "00" me njé piké
pulsuese.

Prekni celésin e regjistrimit t&
kohématésit pér té rritur kohén
apo prekni (=) pér té ulur kohén.
Gama e rregullimit €shté mes 0 dhe
99 minuta. Nése nuk ka asnjé veprim
brenda 10 sekondave, kohématési
me kujtesé minutash do té regjistrohet
dhe pika pulsuese do té zhduket. Pasi
éshté regjistruar kohématési, koha
éshté né zbritje sipas rregullimit.

Kur koha mbaron, dégjohet njé sinjal
dhe ekrani i kohématésit pulson.
Sinjali zanor do té ndalet automatikisht
pas 30 sekondash dhe/ose duke
aktivizuar c¢farédo celési.

Kohématési me kujtesé minutash
mund té ndryshohet ose té fiket né ¢do
kohé duke aktivizuar celésin e rritjes
sé kohés dhe/ose gelésin e

uljes sé kohés (=) . Fikja e pllakés
duke prekur @ né ¢cdo kohé do té

fik gjithashtu kohématésin me kujtesé
minutash.

Kohématési i zonés sé gatimit
(1..99 min):

Kur pllaka éshté e ndezur, njé
kohématés i pavarur mund té
programohet pér ¢do zoné gatimi.

Zgjidh njé zoné gatimi, pastaj zgjidhni
vendosjen e temperaturés dhe né fund
aktivizoni regjistrimin e kohématésit
me celés , kohématési mund té
programohet si njé funksion fikjeje pér

njé zoné gatimi. Rreth kohématésit
jané vendosur katér LED. Kéto
tregojné se pér cilén zoné gatimi éshté
aktivizuar kohématési.

10 sekonda pas aktivizimit té fundit,
ekrani i kohématésit ndryshon tek
kohématési gé pérfundon né vijim (né
rast té programimit pér mé shumé se
1 zoné gatimi).

Kur kohématési ka mbaruar, dégjohet
njé sinjal dhe ekrani i kohématésit
tregon statikisht "00", LED i
kohématésit té zonés sé caktuar té
gatimit pulson. Zona e programuar
gatimit do té fiket dhe "H" do té shfaget
né ekran nése zona e gatimit éshté

e nxehté.

Sinjali zanor dhe pulsimi i LED-it té
kohématésit do té ndalen automatikisht
pas 30 sekondash dhe/ose duke
aktivizuar ¢farédo butoni.

Sinjalizues :

Ndérsa vatra éshté né veprim,
aktivitetet né vijim do té sinjalizohen
me ané té njé zileje:

Aktivizimi normal i ¢elésit me njé sinjal
té shkurtér zanor

Funksionimi i vazhdueshém i celésave
gjaté njé periudhe mé té gjaté kohore
(10 sekonda) me njé sinjal mé té gjaté,
té pérhershém.

Funksioni Boost :

Duhet té zgjidhet njé zoné gatimi,
niveli i gatimit t&€ vendoset né "nivel
té déshiruar té gatimit" dhe celési
P(Boost) duhet té€ shtypet pérséri.
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Funksioni Boost mund té aktivizohet
nése moduli i induksionit pranon
vendosjen né kété zoné gatimi Nése
funksioni Boost éshté aktiv , né ekranin
pérkatés do té shfaget njé "P".

Duke aktivizuar Boost mund té tejkalohet
fugia maksimale dhe do té aktivizohet
menaxhimi i integruar i energjisé.
Reduktimi i nevojshém i fugisé éshté
treguar me pulsimin e ekranit t& zonés
korresponduese té gatimit. Pulsimi
éshté aktiv pér 3 sek. dhe lejon
pérshtatje t&€ métejshme té regjistrimeve
para reduktimit t& energjisé.

Funksioni i vlimit**

Ky funksion siguron zierjen e ujit dhe
e mban até afér pikés sé vlimit. Pér té
aktivizuar funksionin e vlimit prekni dy
heré butonin pérzgjedhés té ngrohésit.
Kur funksioni i vlimit éshté aktiv, ekrani

88: _
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i lidhur me té tregon 'b'. Pas vlimit

té ujit, pllaka jep njé sinjal bip, ky
sinjal tregon qé vlimi pérfundoi lévizja
vorbulluese vazhdon.

Ekrani i vatrés djathtas pas tregon
funksionin e vlimit

Funksioni i tiganisjes

Ky funksion siguron tiganisje me vaj
né rreth 160 ° C. Pé&r té aktivizuar
funksionin e tiganisjes prekni c¢elésin
selektues té vatrés tri heré. Kur

B8: .
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funksioni i tiganisjes éshté aktiv, ekrani
i lidhur me té tregon 'F'. Pllaka jep

njé sinjal bip pas pak kohe. Ky sinjal
tregon qé vaji éshté gati pér tiganisje.
Ekrani i vatrés djathtas para tregon
funksionin e tiganisjes

Funksioni i ruajtjes sé ngrohjes **
Ky funksion siguron gé gatimi té
mbahet automatikisht afér 50°C. Pér
té aktivizuar funksionin e ruajtjes sé
ngrohjes, prekni ¢elésin pérzgjedhés
té vatrés katér heré. Kur funksioni

i ruajtjes sé ngrohjes éshté aktiv,
ekrani i lidhur me té tregon 'u'.

H8: _
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Ekrani i vatrés djathtas pas tregon
funksionin e ruajtjes sé ngrohjes

Funksioni i shkrirjes sé cokollatés
Ky funksion siguron gé cokollaté

e shkriré apo té ngjashme té ruhen
automatikisht afér 40°C .Pér

té aktivizuar funksionin e shkrirjes sé
cokollatés, prekni ¢elésin pérzgjedhés
té vatrés pesé heré. Kur funksioni

i shkrirjes sé ¢okollatés éshté aktiv,
ekrani i lidhur me té tregon 'c'.
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Ekrani i vatrés djathtas para tregon
funksionin e shkrirjes sé gokollatés

** Kjo performancé dhe koha mund té
ndryshojné sipas sasisé sé ushqimit
dhe cilésisé sé tiganit.1,5 litér

ujé dhe 0,5 litér vaj japin performancén

mé té miré té gatimit me kéto funksione.

Pushimi Smart

Pushimi Smart, kur aktivizohet,
zvogélon fuginé e té gjitha vatrave gé
jané ndezur.

Nése ju mé pas caktivizoni pushimin
Smart, vatrat do té rikthehen
automatikisht né nivelin e méparshém.
Nése pushimi Smart nuk éshté i
caktivizuar, vatra e gatimit do té fiket
pas 30 minutash.

Prekni ( (W ) pér té aktivizuar pushimin
Smart. Fugia pér vatrén (vatrat)

e aktivizuara do té reduktohet né
nivelin 1 dhe "lI" do té shfaqet né té
gjitha ekranet.

Prekni ( () ) sérisht pér té gaktivizuar
pushimin Smart. . "lI" do té zhduket
dhe vatrat tani do t& punojné né nivelin
e pércaktuar mé paré.

UDHEZIME DHE KESHILLA
Enét e gatimit

 Pérdorni ené gatimi me bazament té
sheshté, té trashé qé jané té té njéijtit

diametér si vatra. Kjo do té ndihmojé

né reduktimin e kohés sé gatimit.

- Enét prej celiku, celiku té emaluar,
gize dhe ¢eliku inoks (nése emértohet
né ményré adekuate nga prodhuesi)
do t'ju japin rezultatet mé té mira.

- Enét prej celiku té emaluar ose
alumini ose me funde bakri mund té
shkaktojné njé mbetje metalike té
grumbulluar mbi vatér. Nése lihen aty,
béhet e véshtiré pér ti hequr. Pastroni
vatrén pas ¢do pérdorimi.

- Ena e gatimit éshté e pérshtatshme
pér induksion nése ka njé magneti né
fund té enés.

- Enét e gatimit duhet t& vendosen
né gendér mbi zonén e gatimit. Né
qofté se nuk éshté vendosur si duhet,
shfaget né ekran.

- Kur pérdorni tigané té caktuar, ju
mund té dégjoni zhurma té ndryshme
nga tiganét, kjo éshté pér shkak té
dizajnit té tiganéve dhe nuk ndikon né
performancén apo siguriné e vatrés.

é

T

L KORREKTE | E GABUAR |

S% ﬁ% —

'Lk='

L EGABUAR | [ EGABUAR |
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Kursim Energjie

- Zonat e gatimit me induksion
pérshtaten automatikisht me
madhésiné e fundit té& enéve té gatimit
deri né njé kufi t& caktuar. Megjithaté
pjesa magnetike e fundit t& enéve

té gatimit duhet té keté njé diametér
minimal né varési t&é madhésisé té
zonés sé gatimit.

- Vendoseni enén e gatimit né zonén
e gatimit para se ta ndizni até. Nése
éshté ndezur para se ta vini enén

e gatimit, zona e gatimit nuk do té
veprojé dhe do té shfaget né ekranin
e kontrollit.

- Pérdorni njé kapak pér té reduktuar
kohén e gatimit.

- Kur Iéngjet fillojné té ziejné, reduktioni
rregullimin e temperaturés.

- Minimizoni sasiné e Iéngut ose yndyrés
pér té reduktuar kohét e gatimit.

- Pérzgjidhni regjistrimin e duhur té
temperaturés pér aplikimet e gatimit.

Shembuj té aplikimeve té gatimit

Informacioni i dhéné né tabelén
e méposhtme éshté vetém pér udhézim.

Regjistrime | Pérdorimi pér

0 Rezistenca fikur

13 Njoftim delikat

4-5 Zhurmé e lehté, njoftim
i ngadalté

6-7 Ringrohje dhe zierje
e shpejté

8 Zierje, mpiksje dhe tharje

9 Nxehje maksimale

P Funksioni Boost

Késhilla pér pastrim

- Mos pérdorni peceta gérryese,
pastrues gérryes, pastrues aerosol
ose objekte té mprehta pér té pastruar
sipérfaqget e vatrés.

- Pér té hequr ushgimin e djegur,
thitheni até me njé lecké té lagur dhe
lajeni me pastrues té Iéngshém.

- Ju mund té pérdorni njé kruese pér
pastrimin e ushqimit apo mbetjeve.
Ushgimet ngjitése duhet té pastrohen
menjéheré kur derdhen, para se xhami
té ftohet.

- Kini kujdes t&€ mos gérryeni silikonin
e vendosur né skajet e xhamit ndérsa
jeni duke pérdorur njé kruese.

- Kruesja ka njé brisk, prandaj, ajo
duhet t&€ mbahet larg nga fémijét.

- Pérdorni pastrues té veganté pér
vatér geramike, ndérkohé qé ajo éshté
e ngrohté pér tu prekur. Shpélani dhe
fshini me té thaté me njé lecké té
pastér apo peshqir letre.

INSTALIMI 1 PAJISJES
KUJDES:

Lidhja elektrike e késaj pllake duhet

té kryhet nga njé personel i autorizuar
i shérbimit ose nga njé elekiricisti

té kualifikuar, sipas udhézimeve né
kété udhézues dhe, né pérputhje me
rregulloret aktuale. Né rast t& ndonjé
démi gé ndodh si rezultat i lidhjes apo
instalimit t& gabuar, garancia nuk do
té jeté e vlefshme. Kjo pajisje duhet té
tokézohet.
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Siguria gjaté instalimit

= Cdo sipérfaqe e varur duhet té jeté té
paktén 65 cm mbi sobé.

- Ventilatorét e zgjatur duhet té
montohen né pérputhje me udhézimet
e prodhuesit.

- Muri né kontakt me pjesén e pasme
té vatrés duhet té jeté béré nga
materiale rezistente ndaj zjarrit.

-Gjatésia e kabllos té energjisé nuk
duhet té tejkalojé 2 metra.

Montimi i njé pllake né njé
sipérfaqe pune

- Vatra mund té futet né ¢do platformé
pune me kusht gé ajo té jeté rezistente

ndaj nxehtésisé deri né té paktén 90°C.

- Krijo njé hapje me dimensionet e
treguara né foton mé poshté dhe né
fagen tjetér.

- Vatrat me induksion mund té
vendosen né platforma deri 25 deri
40 mm té trasha.

L-—b—»—»—»—»—‘

Min. Gap 5mm
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Pamja A

Muret fqinje

A (mm)

B (mm)

Dru

40

Tjegull eramike ose konkrete

25

Ndarés



Aplikoni shiritin e njéanshém veté-
ngjités pérgjaté gjithé cepit té ulét té
sipérfages sé€ gatimit pérgjaté cepit té
jashtém té panelit t& xhamit geramik.
Mos e térhigni pér ta zgjatur.

Mure fainje B (mm)

Dru 40 40

Tjegull eramike ose konkrete | 25 25

Vidhos 4 kapset fiksuese té platformés
sé punés né muret anésore té produktit

Realizimi i njé lidhje elektrike

Pérpara se té béni njé lidhje, kontrolloni gé:
Tensioni i rrymés elektrike éshté i njéjté
me até té kuotuar né pllakén e cila ndod-
het né pjesén e pasme té vatrés tua;.

Qarku mund té mbéshtesé ngarkesén

e pajisjes (shih pllakén e specifikimeve).
Furnizimi me energji elektrike ka
tokézim, gé éshté né pérputhje me
dispozitat e rregullave té tanishme dhe
éshté né gjendje t& miré pune.

Kutia e siguresés duhet té jeté
lehtésisht té arritshme pasi vatra té jeté
instaluar.

Nése nuk ka qark té dedikuar pér
pllakén dhe ¢elés sigurese, ato duhet
té instalohen nga njé elektricist i kualifi-
kuar pérpara se té lidhet vatra.

Njé kabllo i miratuar i pérshtatshém
duhet té jeté i lidhur nga Njésia e Kon-
sumatorit (kutia kryesore e siguresave)
dhe té jeté i mbrojtur nga veté sigure-
sa 50amp ose Micro Circuit Breaker
(MCB). Elektricisti duhet té sigurojé njé
ndérfutje té gjithé celsave dhe poleve,

i cili caktivizon dy linja (direkte) dhe
pérguesit neutral me njé ndérprerés
kontakti prej té paktén 3,0 mm.

Celési i ndérfutur duhet t¢ montohet
né murin e kuzhinés, mbi sipérfagen

Pamja B
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e punés dhe né anén e vatrés, jo mbi te,
né pérputhje me rregulloret IEE. Lidheni
celésin e ndérfutur me njé kuti kryqézim,
e cila duhet t& montohet né mur rreth

61 cm (24 ing) mbi nivelin e dyshemesé
dhe prapa vatrés. Vetém atéheré mund
té lidhet kablloja e furnizimit me energji
elektrike e vatrés. Lidhni njé fund né
kutiné kryq dhe lidhni fundin tjetér né
furnizuesin me rrymé té vatrés, e cila
éshté e vendosur né pjesén e pasme té
vatrés. Higni kapakun e kutisé lidhése
té energjisé dhe instaloni kabllon, né
pérputhje me diagramin e lidhjeve.

Kablloja e furnizimit me energji elekiri-
ke duhet té jeté e pozicionuar larg nga
burimet e ngrohjes direkte. Nuk duhet
té keté njé temperaturé mé tepér se
50°C mbi temperaturén e dhomés.

Kjo pajisje pérputhet me direktivat

e BE-s si né vijim:

-2006/95/EC Direktiva e voltazhit té€ ulét
-2004/108/EC EMC Direktivé
-93/68/EEC CE Direktiva shenjuese

N
s:| 4 3 (-, N 4
z:|PE + 2 1, ¥
L

3x2,5 mm? 220V~ 5x1,5 mm? 380V 3N~
3x2,5 mm? 230V~ 5x1,5 mm? 400V 3N~
3x2,5 mm? 240V~ 5x1,5 mm? 415V 3N~

Pér pllakat geramike té integrua-

ra, kabllo duhet té jeté HO5VV-F
3X2,5 mm? 60227 IEC 53 . Ju do
té gjeni diagramin e lidhjeve né anén
e pasme té pajisjes tuaj.

AL -

kapset fiksuese té platformés sé punés

KODI | GABIMIT

Nése ka ndonjé defekt, kodi i defektit
do té shfaget né ekranet e vatrave.

E1 Ventilatori ftohés éshté jo aktiv,
kontaktoni agjentét e autorizuar pér
servisim.

E3 Rryma e furnizuar éshté mbi vlerat
e specifikuara, fikni vatrén duke prekur

M ,prisni derisa “H” té zhduket pér té
gjitha zonat, ndizni vatrén duke prekur

@ dhe vazhdoni

ta pérdorni. Nése shfaget pérséri injéjti
defekt, kontaktoni agjentét e autorizuar
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pér servisim.

E4 Frekuenca furnizuese éshté
ndryshe nga vlerat e specifikuara,

fikni vatrén duke prekur M , prisni
derisa “H” té zhduket pér té gjitha

zonat, ndizni vatrén duke prekur @
dhe vazhdon ta pérdorni. Nése i njéjti
defekt shfaget sérish, higeni nga priza
fikur/ndezur, ndizni vatrén duke prekur

(M vazhdoni pérdorimin.Nése shfa-
get pérséri i njéjti defekt, kontaktoni
agjentét e autorizuar pér servisim.

E5 Temperatura brenda furrés éshté
shumé e larté, fikni vatrén duke prekur
(7 1érini vatrat t& ftohen.

E6 Defekt komunikimi midis kontrol-
lit me prekje dhe vatrave, kontaktoni
agjentét e autorizuar pér servisim.

E7 Sensori i temperaturés sé bobinés
nuk éshté aktiv, kontaktoni agjentét
e autorizuar pér servisim.

E8 Sensori i temperaturés sé ftohésit
nuk éshté aktiv, kontaktoni agjentét
e autorizuar pér servisim.

E9 Defekt né kalibrim, kontaktoni
agjentét e autorizuar pér servisim.
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CBbABbLPXAHME:

MHcTpykumm 3a 6esonacHocT
OnucaHuve
PaboTHa NOBLPXHOCT M NaHern 3a ynpaeneHue Ha HarpeBaTenute

Pabota c ypena
BkntouBaHe 1 U3KrovBaHe Ha ypeaa

BkntouBaHe 1 M3KNOYBaHe Ha 30HUTE 3a FOTBEHE
Cwmapt naysa

WHavkaTop 3a octaTbyHa TOMMNMHA.

®yHKUMS 3a u3kIoYBaHe ¢ Len 6e3onacHocT

3akntouBaHe NpoTMB geua

DyHKUMA Tanmep

3ByKOBa cUrHanmsaums

DyHKLMSA yeunBaHe

CbBeTn 1 Npenopbku

MoHTax Ha ypena

BesonacHocT npu MOHTax

BrpaxxgaHe Ha ypeaa B KyXHEHCKM Mot
Enektpuyecko ceBbp3BaHe

Cxema 3a eneKkTpMYecKo CBbp3BaHe
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NPEAYNPEXXAEHUA 3A
BE3ONACHOCT

MPEON OA WIMNON3BATE YPELA,
MPOYETETE BHWMMATENHO TE3WU
WHCTPYKLWMW OOKPAI. MAS3ETE '
HA YOOBHO MACTO 3A BbAELN
CMNPABKW.

HAPBYHWKBT E TMPEOHA3HAYEH
3A TIOBEYE OT EAMH MOJEIN. Bb3-
MOXHO E P BAWWA YPE[O OA
OTCBCTBAT HAKOW OT XAPAKTE-
PUCTUKNTE, ONMNCAHN B TO3U HA-
PBYHUK. JOKATO YETETE HAPBY-
HUKA, OBPBLUANTE BHUMAHUE HA
NMPUMEPWTE, MOOKPEMNEHW C NU30-
BPAXXEHUA.

O6wm npepynpexpeHus 3a 6es-
onacHoOCT

*To3an ypeo mMoxe ga
Obaoe w3non3BaH oOT
geua Hag 8 roguw-
Ha Bb3PacT, KaKTo W
OT nuua ¢ Hamarne-
HU U3NYECKN, ce-
TUBHU UNN YMCTBEHMU
Bb3MOXHOCTN, KaKTO
N OT TakmBa C nunca
Ha ONUT N MNO3HaHMe,
€OQVHCTBEHO  KOrarto
ca HabnogaBaHu W
MHCTPYKTUPAHM  KakK
Oa n3nonasart yCTPOou-
CTBOTO No 6e3onaceH
HauMH W pasbupar
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OMNacHOCTUTE, KOUTO
€ Bb3MOXHO [a Bb3-
HUKHAT. [euata He
TpsbBa Oa cu urpaar
c ypeaa. [NloyncreaHe-
TO N NnogapbXKaTa He
OuBa ga ce oCbluecT-
BABaT OT Aeua 6e3 po-
AVTENCKWU Haa3op.

 BHUMAHWE: Mo Bpe-

Me Ha nona3saHe no-
BbPXHOCTTa Ha Yype-
Oa ce HaropelsBsa.
BHumaBante pga He
agokoceate Harpesa-
Tenute. [euata Ha
Bb3pacT nog 8 roanHu
He TpsbBa Oa Obaar
gonyckaHu B 6nmsocTt
OO0 ypeda, OCBEH ako
He ce Habnogasar
HernpekbCcHaTo.

 BHIMAHWE: Mpwn
MbPXXEHEe C Macno unm
OfIN0O He ocTaBauTe
ypeoa ©e3 Habnwoge-
HMe, Tb KaTo € Bb3-
MOXHO [Oa Bb3HUKHE
noxap. HWKOIA He
npaBeTe ONUT Aa ra-
cuTe noxap c Boga.
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Bmecto TOBa WM3KNHO-
yeTe ypena v nokpum-
T€ OrbHS, Hanpumep
C Kanak unm npoTmnBo-
NoXapHo oaeAsno.

BHUMAHWE: Onac-
HOCT OT noXap: He
oCTaBsAnTe npeamMeTu
BbpXYy nnora.

BHUMAHWE: B cny-
Yya 4Ye TMOKPUTUETO
ce cnyka, WU3K4eTe
ypeda, 3a ga wuaber-
HEeTe onacHocTTa OT
KbCO CbeanNHEHUE.

*MetanHn npegmeTn
Kato HOXOoBe, BUIU-
LK, TBXUUM U Kanaum
He TpsibBa ga O6baar
NOCTaBAHU BbPXY MO-
BbPXHOCTTA Ha NnroTa,
Tb KaTO € Bb3MOXHO
Oa ce HaropeLsT.

Cnen pabota C WH-
OYKUMOHHUA NNOT U3-
KMo4YBanTe Harpesa-
TenuTe 4pes naHena
3a ynpaereHue, 06e3
Oa pasyutate Ha ge-
TEeKTopa 3a CbaoBe.

BG -

[1pn nnoTtoBe C Kanak
- BCSIKO pasfnmBaHe Ha
TEYHOCT BbpXY Kanaka
TpsbBa ga 6bae oT-
CTpaHeHo, npeau aa
6bae otBopeH. CbLlo
Taka, npean 3arBapsi-
He Ha Kanaka e HeoO-
XOOUMO TMOBBLPXHOCT-
Ta Ha nnorta Aa 6vae
OCTaBeHa Aa U3CTUHE.

*YpeobT He e npwuro-
OoeH 3a ynortpeba c
BbHLUEH Tanmep WUnu
oTaenHa cuctema 3a
OVUCTaHUMOHHO ynpa-
BNeHue.

*[lpn noymcrtBaHe Ha
CTBbKMNOTO Ha BpaTarta
N Opyrute NOBbPXHO-
CTU He un3nos3BanTe
abpasuBHM npenapa-
TM UNKU OCTPU MeETarn-
HW CTbpranku, Tb#
KaTo MOKpUTUSTa MO-
ratT ga ce Hagpackar
N NOBpeasT.

*He noyuctBante ype-
ga C nomMowta Ha
napa.

* BawwmaTr ypea e npon3seneH B Cb-
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OTBETCTBME C BCUYKU MPUMOKUMU
MECTHU U MeXAyHapOO4HU CTaH-
AapTu 1 pasnopenom.
HenctBnata no nogapuxka v pe-
MOHT TpsibBa ga ObgaTr uanbil-
HBaHW €eOWHCTBEHO OT KBanu-
dvumpanm TexHuun. MOHTax wu
nonpaeBka Ha ypeaa, U3BbpLUEHM
OT HEeYNMbSIHOMOLLIEHO Nuue moraT
Aa 3acTtpawart 3gpaseto Bu. Us-
MEHEHMETO nnn moamnduLmpaHe-
TO Ha cneundmkauunTe Ha ypeaa
NO KaKbBTO M [a € Ha4uH e onac-
HO.

Mpeaw oa 3anoYyHeTe MOHTaXa ce
yBepeTe, Ye MECTHUTE YCrOoBUSA 3a
pasnpocTpaHeHne (ecTeCTBOTO U
HansraHeTo Ha rasTa, KakTo U Cu-
naTta u yectoTtaTta Ha nogaBaHoOTO
HanpeXeHne) 1 U3NCKBaHUSTa 3a
(byHKLMOHMpPaHe Ha ypeaa ca CbB-
MecTUMU. ManckBaHusiTa 3a To3u
ypen ca NocoYeHu BbpXy eTUKETa.

BHUMAHWE: Tos3n ypen e npega-
Has3HayeH eAMHCTBEHO 3a roTBe-
He Ha xpaHa npu ycrnosus Ha 6u-
ToBa ynotpeba n He TpsaAbBa Aa
Obae n3nona3eaH 3a Apyru Lenu u
dopMu Ha npunoxeHune (Hanp. 3a
KOMepCcuarnHu Hyam unm 3a oTo-
nrieHre Ha NoOMeLLEeHNs ).

Bcuykn Bb3MOXHM Mepku 3a ra-
paHTMpaHe Ha Bawata 6e30-
nacHoct ca npeanpuetun. [lpu
noYmcTBaHe ce onuTBanTe ga us-
OerHeTe HagpackBaHe, TbM KaTo
CTBbKOTO MOXe Aa ce cnyka. U3-
bsareanTe ga yapsite CTbKIOTO CbC
cbaoBeTe.

YBepeTe ce, Ye no Bpeme Ha MOH-
Taxa 3axpaHBawwuAT kaben He e
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npuknelleH. B criydam 4Ye 3axpaH-
BaWmMAT kaben ObAe MNOBPEdEH,
Ton TpsibBa ga 6bae 3ameHeH OT
NpPoOn3BOAUTENS, HEroB CEpBU3
U1 oT nuue ¢ nogobHa keanudu-
Kauusi, C Uen npegoTBpaTsiBaHe
Ha eBeHTyarnHa OnacHoCT.

MpepynpexxpeHus NpyM MOHTaX
* He BknouyBanTe ypega npegu

MOHTaXbT Aa € NPUKITIoYnI.

YpeawT TpsibBa ga 6bae MOHTU-
paH 1 BbBeAeH B ekcrnoaTtauus
OT KBanuduumnpaH TexHuK. Npouns-
BOOMTENSAT HE NOemMa OTFOBOPHOCT
3a noBpeau, KOUTO € Bb3MOXHO Aa
Bb3HMKHAT BCreacTBUE Ha Henpa-
BWHO pasnoriokeHue WM MOH-
Ta) OT HEYNbIIHOMOLLEHO NULE.

Mpn pasonakoBaHe ce yBepeTe,
Yye ypeabT He e 6Gun noBpeaeH
Nno BpeMe Ha TpaHCMopTUPaHETO
My. B cnyyan ye ycraHoBuTe no-
Bpeda, He u3nonaeante ypena, a
ce CBbpXeTe HesabaBHO C npepn-
cTaBuTen Ha KBanuduuupaH cep-
Bn3. OnakoBbYyHUTE MaTepuanu
(monuetuneH, Tenbod, cTuponop
N T.H.) MOraT ga oKaxaT BpeaHO
Bb3aencTeme Bbpxy geua. lNopa-
O ToBa TpsibBa oa 6vaart oTcTpa-
HsABaHW He3abaBHO.

Mpeonassante ypega OT aTMOC-
depHU BNuAHMA. He ro nanarante
NPSIKO Ha CribHUE, AbXAO, CHAr n
T.H.

Heobxogumo e  npeomeTtute
oKomno ypega (Hanp. wkad) ga
MoraT ga u3gbpxaT Ha TeMm-
nepatypn ot 100°C wn noeeuve.
[dokato ypeabT QYHKUMOHMPA,
Temnepartypata Ha pgornHata no-



BbPXHOCT Ha MnnoTta MoOXxe da ce
nosuwn. ETO 3awo, nog Hero
TpsibBa ga 6bae MoHTMpaH Gopa.

Mo Bpeme Ha ynoTpeba

He noctaBante necHo3ananu-
MW WX EKCMNO3NBHM MaTepuanm
B Onu3ocT 0O ypeda, gokaTto e
BKJTHOYEH.

He octaBanTte ypega 6e3 Hagsop
NO BpeMe Ha roTBeHe C TBbpAM
NN TedHU MasHuHW. Mpn Harps-
BaHe C MHOIO BUCOKW Temnepary-
py € Bb3MOXHO [a Bb3HMKHE Nna-
MbK. Hukora He ce onuTBanTe aa
racute Bb3nfaMmeHeHa MasHuHa
¢ Boga. Nokpunte TeHOXepuTe U
TUraHuTe C Kanak, 3a fa 3agyluu-
Te nnambKa 1 U3Kn4eTe ypeaa.

lNocTaBanTe TUraHuTe BMHArn B
LeHTbpa Ha 30HaTa 3a roTBeHe,
KaTo 3aBbpTaTe ApbXKuTe B 6e30-
MacHo MNONoXeHne, Taka 4Ye aa He
morat ga 6vaart 6yTHaTu.

M3kniouBanTe ypena oOT 3axpaH-
BaHETO B cClyyauTe, KoraTo He
ro nomnseate 3a MNPOABLIDKUTEITHM
nepwoaun. WsknoysanTe rrnaBHUS
npeskntouBateni. OcBeH TOBa, KO-
rato ypeabT He ce Mon3Ba, ApbX-
Te BEeHTUNa 3a ras U3KJio4eH.

YBepsBanTe ce, Ye Korato He pa-
6otute c ypema, npubopute 3a
yrnpaBneHve ca BWHaru nocraee-
HK B nornoxeHue “0” (cton).

Mpu noumcTBaHe M nopa-
OPDbXKa

BuHaru nsknousanTte ypena npe-
An Oa 3anoyHeTe AenCTBUS No Mno-
ynucTBaHe M nogapbxkka. W3knto-
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yeTe ypeda OT erniekTpuyeckarta
Mpexa Wnn M3KIYeTe rmaBHuTe
npeBKoYBaTenu.

Mpn noyncTBaHe Ha naHena 3a
yrnpaBneHve He CcBansnTe KOH-
TPOrHMTE NpUBopMU.

3A NOOOBLPXKAHE HA EDEK-
TVBHA U BE3OMACHA EKC-
NNOATALIMS HA YPELA, BU
NPEMNOPBLYBAME BUHAMM JA
N3MON3BATE OPUMHATHN
PE3EPBHW YACTU U B CIY-
YA HA HY>KOA [IA CE CBbP3-
BATE EOMHCTBEHO C HALLM
YMBIIHOMOLLEHW CEPBU3HM
NPEQCTABUTENM.



OMUCAHME

YBaxkaemu notpebutenmu,

npoyeTeTe HACTOSALOTO PBKOBOACTBO Ha NOTPEbUTENsA Npeaun Aa 3anoyHeTe aa
n3nonasaTte NnoTa 1 rv 3anaseTe 3a GbAeLl CrpaBKu.

Pa6oTHa NOBBPXHOCT 3a Harpesarten 4:

MHOyKUMOHEH HarpsiBall, enemMeHT

MaHen 3a ynpaeneHve

3abenexka: BbHIWHMAT BUA Ha Bawna nnot moxe ga ce pasnnyaBa oOT
KOH(bVIpraLI,VIFITa Ha Mofena, nokasaH Ha M306pa)KeHVIeTO no-rope.

BG-7



[MaHen 3a ynpasneHue Ha nnoT ¢ 4 HarpeBaTens:

5 6 7

=
8 8:

¥ L_'JJLBa
85 C‘B%}E‘J
N

1- YBennyaBaHe Ha Temneparypata/
Tanmepa

2- [lucnnen Ha HarpesaTen

3- N36op Ha ropeH nsB Harpeaten
4- [lncnnen Ha Tanmepa

5- N1360p Ha ropeH feceH HarpeBarern
6- 3akntouBaHe Ha OyToHWTE

7- VlnankaTtop 3a 3aknoyBaHe Ha
OyTOHUTE

8- CmapT naysa

9- HamansiBaHe Ha TemnepatypaTta/
Tanimepa

10- N360p Ha goneH nsaB Harpeeaten
11- Tanmep

12- 36op Ha goneH geceH
HarpeBaTen

13- YcuneaHe

14- Bkn./U3kn.
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PABOTA C YPEQA

V3nonseanTte noaxogsim cbaoBe Bbp-
Xy WHOYKUMOHHUTE 30HW 3a FOTBEHE.

Mpw BKNtOYBaHE B efieKTpuyeckaTa Mpe-
ka BCUYKUM QUCNIIen CBETBAT 38 MOMEHT.
Crieq usracBaHeTo MM MoTbT Ce HaMK-
pa B peXuM Ha roTOBHOCT 3a paboTa.

MnoTbT ce ynpaensiBa OT eNeKTPOHHU
CEH30pW, KOMTO (PYHKUMOHMPAT uYpes
fAokocBaHe. Bcako akTuBMpaHe Ha ceH-
30p € MnocrneaBaHo OT 3BYKOB CUrHar.

BxniouBaHe Ha ypepa:

YpeabT moxe aa 6bae BKIHOYEH 4vpe3
JokocBaHe Ha OyToH BKJT./U3KIJI. @ .
Bbpxy gucnnenTte Ha BCUYKU HarpeBa-
TENW ca MnokasaHW CTaTUYHU CUMBONMMU
"0", KaTo TOYKMTE OO0y BAACHO NpemMur-
BaT. (Ako B pamMkute Ha 20 ceKyHau He
Obae n3bpaHa 30Ha 3a roTBEHE, MMOTbT
e Obae U3KMYeH aBTOMaTUYHO. )

NsknwouBaHe Ha ypepa:

MnoTbT MoXe Aa 6bAe U3KIHYEH Mo
BCSIKO BpEME C JOKOCBaHe Ha M.
ByTton BKI./U3KIJT. M Bumarmec npuo-
PUTET NpUY U3KIMKOYBAHETO Ha ypeaa.

BkniousaHe Ha 30HUTE 3a roTBeHe:

[lokocHeTe ByToHa 3a M360p Ha Harpe-
BaTen 3a rotBeHe. V3bpaHuaT Harpe-
BaTen ce BM3yanuaupa 4pes CTaTU4HO
cBeTellla Touyka, [oKaTO ocTaHanuTe
npemureally Takuea n3yessar.

TemnepaTypHaTta HacTponka Moxe [fa
6bae 3ananeHa upes GyToHa 3a yBenu-
YyaBaHe UM1 HamansiBaHe Ha TeMm-

nepatypata (—). EnemeHTsT e rotos
3a pabora. 3a Han-6bp30 3arpsiBaHe Ha
TEeYHOCT n3bepeTe XernaHaTta TONNUHHA
CTOWMHOCT, crieq KOeTo HatucHeTe ByToH
P 3a akTMBMpaHe Ha dyHKLMATa 3a TO-
NAVHHO yCuUnBaHe.

U3knouBaHe Ha 30HUTe 3a
roTBeHe:

N3bepeTe enemeHTa, KOWTO Xenaete
Aa U3KNoYMTe C NOMOLLTA HAa CbOTBET-
Hua ByTOH 3a TeMnepaTypHa HacTpown-
Ka )

Hamanete Temneparypata go "0", kato
usnonseare 6ytoH (=) . (EaHoBpemeH-
HO JOKOCBaHe Ha “ (& Bpblia
TemnepaTypHaTa CTomHocT Ha "0")

AKO 30HaTa 3a roTBEHE € HarpsTa,
BmecTo "0", we 6bae nsnucado "H".

U3kniouBaHe Ha BCUUYKM 30HM
3a roTreeHe:

3a €4HOBPEMEHHO M3KI1Ko4YBaHE Ha BCUY-
K1 30HWM 3a roTBEHE JOKOCHETE 6yTOH [D .

[lokato ypeabT ce Hamupa B PeXxuM Ha
FOTOBHOCT, BCUYKM HAaropelleHn 30HW 3a
rotBeHe ca ob6o3Ha4eHu cbe cumBora "H".

“HAHKaTOP 3a oCcTaTb4YHa TONJNIMHa:

V|H,D,VIKaTOp'bT 3a OCTaTb4Ha TOMJIMHa
NnoKasBa, 4e CbOTBEeTHaTa 30Ha 3a lo-
TBEHE € HaropeillieHa " npun gokocsaHe
CbLUeCTByBa ONnacHOCT Aa ce u3ropure.

Cnep nsknioyBaHe Ha 30HaTa 3a rotee-
He, CbOTBETCTBALLMAT ANCMMEN NoKas-
Ba "H", nokato TemnepaTtyparta Ha Hen-
HaTa NOBLPXHOCT CTaHe GesonacHa 3a
AOKOCBaHe.
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DYyHKUMA 32 USKMIOUYBaHe C uen
6e3onacHocCT:

Bcsaka oT 30HUTE 3a roTBeHe ce Us-
Kro4Ba, B Criyyan ye TemnepaTtypHaTta
HacTpoiika He GbJe NpoMeHeHa Ao u3-
TWUYaHe Ha NpeaBapUTENHO 3a4afAeHoTo
MaKcumarHo Bpeme 3a paborta. Besika
NMpoMsiHa B CbOTBETHATa 30Ha 3a roTBe-
He BpblLa OrpaHNYMTENIHOTO MakcMmar-
HO BpeMeTpaeHe Ha roTBeHe [0 MbpBO-
HavanHata My CToMHoCT. MakcumanHoTo
BpeMeTpaeHe Ha roTBeHe 3aBucu OT
nsbpaHaTa TemrnepatypHa CTOMHOCT.

MN3vyakante, gokato cumBonbT ‘F’
N34ye3He Npu BCUYKN 30HWU, Crned KOeTo
BKITOMETE U NPOABLITDKETE Aa U3MOoN3Ba-
Te nnoTa ¢ JOKOCBaHe Ha

TemnepaTtypHa | UskntousaHe ¢

HacTponka Lien 6esonacHocT
cneg

1-2 6 vaca

3-4 5 yvaca

5 4 yaca

6-9 1,5 yaca

3aknio4BaHe NpPoTUB geua:
dyHKUMATA 3@ 3aKnoYBaHe NpoTuB
Jeua Moxe Aa 6bae akTMBUpaHa cneq
BKIIOYBaHEe Ha naHera 3a ynpasreHue.
3a fa HanpaBuTe TOBa, JOKOCHETE
eHOBpeMeHHO ByToHWUTE 3a yBenuya-
BaHe N HamarnsiBaHe Ha TeMmre-
paTtyparta (=), crief KoeTo [OKOCHETe
OTHOBO ByTOHa 3a yBenuyaBaHe Ha
TemnepaTypaTta . Mpwn Bn3yanu-
3mpaHe Ha 3Haka "L" (BAKITKOYEH)
BbpXYy AUCMMenTe, TemnepaTypHuTe
HaCTPOWMKM Ha HarpesaTenuTe He mMorat
na 6baaT NpoMeHsiHK. (AKO HSIKOSt OT
30HMTE 3a FOTBEHE € Harpsita, CUMBO-
nute "L" n "H" we ce penyear.)

[NoTHT LWe ocTaHe B TOBaA MOMOXEHME,

[0KaTo He Gb/e OTKITHYEH, [OPU U aKo na-
HENbT 3a yrpasneHue 6bae pecTapTupaH.

3a feakTMBMpaHe Ha 3akno4BaHETO
nNpoTuB feua BktoyeTe nnota. [o-
KOCHeTe eJHOBPEMEHHO ByTOHUTE

3a yBenu4yaBaHe N HaMansiBaHe
Ha Temnepartypata (-, crnef KoeTo
[OKOCHETEe OTHOBO OyTOHa 3a Hamans-
BaHe Ha Temnepatypara (—) . Cumso-
nbT "L" Wwe m34esHe n ypeabT e obae
roTOB 3a eKkcnioarauus.
3akniouBaHe Ha 6yToHuTe

Tasun dyHKUMA Cnyxun 3a bnoknpaHe Ha
OyTOHUTE 1 NOCTaBsAHE Ha YCTPOMCTBO-
TO B pexum Ha 6e30nacHOCT No Bpeme
Ha paborta. o Bpeme Ha OencTBneTo
MY NPOMEHSIHETO HA HACTPOWMKK 1 pe-
VMMM Ype3 JOKOCBaHE Ha CEH30PHUSA
naHen, kaTo HanpMMep yBenuyaBaHe
Ha TemnepaTypara u Ap. He € Bb3MOX-
Ho. EgmMHcTBEHOTO OencTBue, KOETO
MOXe Aa Obae NnpegnpueTo e U3KIHY-
BaHe Ha ypeaa.

dyHKUMATaA 3a 3aKMoYBaHe Ha ByTOHWTE
Ce aKTmBumpa npun HatTuckaHe 1 3agbpxa-
He Ha ByToH 3akntouBaHe Ha ByToHUTe

3a rnoHe 2 cekyHau. JenctaneTo ce
noTBbp)KAaBa Ypes 3ByKoB curHan. Mpu
YCMELLHO M3MblHeHne MHamkaTopbT 3a
3aKnoyBaHe Ha ByToHWUTe NpeMurea,
crieq KOeTo ypeabT € 3aKIIHYeH.

DYHKUMA Taumep:
dyHKUMSATa TaiMep e HanvM4yHa B ABa
BapuaHTa:

Taumep 3a MUHYTHO HANOMHSA-
He (1..99 MuH):

TanmepbT 3@ MUHYTHO HarOMHSIHE MOXe
Aa 6bae akTMBMpaH Npu N3KIMKYEHN
30HM 3a roTBeHe. [McnnesT Ha TanMepa
nokasea "00" ¢ npemureaLla Touka.
HokocHeTe ByToHa 3a yBenu4aBaHe
Unn HamarnsBeaHe (=) CTOMHOCTTa
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Ha TanmMepa. [lnana3oHbT 3a 3agaBaHe
Ha HacTpovikaTa e mexay 0 n 99 MuHy-
1. Ako B cnegpawmte 10 cekyHan He
Obae N3BbpPLUEHO HUKAKBO AENCTBUE,
TanMepbT 32 MUHYTHO HanoMHsIHE LLe
ObAe akTMBUpaH, a npemureallaTa
Touka LWe nsdesHe. Cnen akTMBupaHe-
TO Ha TaiMepa, BpeMeTo 3ano4yea ga
Obae oTOposiBaHO B 3aBMCUMOCT OT
3aflageHaTa HacTpoWika.

Mpn HEroBOTO M3TUYAHE MPO3BYYaBa
ayavo curHan v AUCnnesT Ha Tanmepa
3anoyea ga npemurea. Ayamo curHa-
MbT Ce U3KNIYBa aBTOMAaTUYHO crnes
30 cekyHAM uUnu nNpu OKOCBaHE Ha
HSIKOW OT ByTOHUTE.

TaliMepbT 38 MUHYTHO HaroMHSIHE MOXe
na 6bae NPOMEHEH UM U3KIMYEH Mo
BCSIKO BPEMe 4pe3 [JoKocBaHe Ha OyToHa
3a yBennyaBaHe n/vinn HamansiBaHe

(&) Ha Herosata cTovHOCT. M3kntousa-
HeTOo Ha nnoTa Ype3 A4oKOoCBaHe Ha L']
Mo BCSIKO BPEME LLE M3KIToUM 1 Talmepa
3a MVIHyTHO HarnoMH4aHe.

Tanmep Ha 30Ha 3a rorBeHe
(1.-99 muH):

Mpu BKIIHOYEH MIOT, 3a BCsKa efHa
OT 30HUTE 3a roTBEHE MOXe Aa Obae
nporpammvpaH oT4eneH Tanmep.

M3GepeTe 30Ha 3a roTBeHe, crneq Toea
3ajanTe TemnepaTypHaTta HacTpoun-
Ka 1 Hakpas akTuBupanTe OyToHa 3a
HaCTpomnKa Ha Tamepa . Tailme-
pbT MOXe Aa Obae nporpammpaH KaTto
hYHKLMSA 3a U3KIHOYBAHE Ha 30HWUTE 3a
rotBeHe. Okono Tanmepa ca pasnono-
xeHn 4 LED uHgukaTtopa, crnyxewum 3a
0603Ha4YaBaHe Ha 30HMTE 3a roTBEHE,
3a KOMTO MMa aKTMBUpaH Tanmep.

10 cekyHau cnen NocneaHoTo AencTBue
ONCNNesT Ha TaiMepa NpeM1HaBa KbM
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cnefBallms Tanmep, KOMTo natmya (B
crny4yan 4e e nporpamvpaHa noseve ot
efHa 30Ha 3a rotTBeHe).

Cnepn n3tnyaHe Ha 3agageHoTo Bpe-
MeTpaeHe Npo3ByYaBa cuUrHarn, Bbpxy
aucnnes Ha Tanmepa ce nanucea "00"
0e3 npemureaHe, a LED nHoukaTopbT
Ha nporpamMmupaHaTa 30Ha 3a roTBeHe
3anoysa ga npemurea. CroTBeTHaTa
30Ha Ce U3KIYBA, a ako e Haropelle-
Ha BbpXxy aucnnes ce nsnmicsa "H".

3BYKOBUAT CUrHan n npemMmmureamsaTt
LED wnHankaTop ce nsknoysaT aBTo-
maTuyHo cnef 30 cekyHAM unu npu
[OKOCBaHe Ha HSAKOM OT ByTOHUTE.

3ByKOBa CUrHanu3auus:

[Mpw BKMKOYEH NNOT CrieaHuTe AENCTBUSA
ce o603HavaBaT CbC 3BYKOB CUrHar:
CtaHgapTHO akTMBUpaHe Ha BYTOH -
KbC 3BYKOB CUrHar.

HenpekbcHaTo Bb3AENCTBME BbpPXY Oy-
TOHWTE 3a NPOABLIPKUTENEH Neprog oT
Bpeme (10 cekyHaW) - 4bNbr NpekbCe-
HaT 3BYKOB CUrHar.

DyHKUUA yCUnBaHe:

N36epeTe 30HaTa 3a rotBeHe U xena-
HaTa TemnepaTypHa CTOWHOCT, cresg
KOETO [OKOCHeTe OyToH P (ycuneaHe)
OlLie BEOHDbX.

PyHKUMATA 3@ TOMAMHHO yCUMBaHe
MoXe Aa ObAe akTMBMpaHa ako MHOYK-
LIMOHHMA MOZyNn npuemMe HacTponkaTa
Ha 30HaTa 3a rotBeHe. KoraTto ToBa
CTaHe, BbpXy CbOTBETHUS AUCTIEN Cce
nanmcea cumsonsT "P".

Mpun akTMBMpPaHETO Ha byHKUMSATa €
Bb3MOXHO HaAXBBbPIAHETO HA MaKcu-
MarnHara molyHocT. ToBa 3agencTea
BrpaeHoTo ynpasneHne Ha MOLLHOCT-
Ta.

HeobxoammocTTa OT HamarnsiBaHe Ha
MOLLHOCTTa Ce O3Ha4aBa 4pes npe-
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MUrBaHe Ha OUCrnes Ha CboTBeTHaTa
30Ha 3a roteeHe. To npogbrkasa

3 CeKyHan 1 no3BosiABa NpoMeHun B
HaCTPOMKMTE Npean akTuBupaHe Ha
HamMansBaHeTO Ha MOLLIHOCTTA.

DyHKUMA BapeHe™**

Cnyxu 3a goBexgaHe Temneparypara
Ha TEYHOCTTa [0 To4Yka Ha BpeHe U
HEMHOTO NnoaabpXxaHe 630 4o Tasun
Touka. 3a aKTUBMpPaHE Ha PyHKLMS
BapeHe JOKOCHeTe ByToHa 3a n3bop
Ha HarpeBaten gga nbTu. [Npu akTn-
BMpaHa (PYHKLMS BbpXY CbOTBETHUS
auvcnnen ce nanucea 'b'. Cnep kato
BOJaTa 3aBpw, NIOTLT U3gaea ayamno
CurHan v npemMnHaBa KbM Temnepary-
pa 3a KbKpeHe.

:88: _
H@@ b.
WO 8 Bb®O

OucnneaT Ha 3agHMA OeceH HarpeBa-
Ten nokasea akTUBHOCTTA Ha (OyHKLM-
siTa BapeHe.

DYyHKUMA MbpPXXEeHe

PyHKLMS 3a MbpXKeHe Mpu OKOIo
160°C. 3a akTMBUpaHe JOKOCHETE
OyToHa 3a n3bop Ha HarpesaTen Tpu
nbTu. [Npn akTMBUpPaHa OyHKLUUSA Mbp-
XeHe, BbpXy CbOTBETHUS OUCMIIEN Ce
nanucea 'F'. Cnepn kpatbk neprog nro-

TbT M3gaBa ayamo curHan. Toea e 3Hak,

Ye MacrioTo e roTOBO 3a MbPXKEHe.
OduncnneaT Ha NnpegHUs AeceH Harpe-
BaTen BM3yanusmpa akTMBHOCTTa Ha
yHKUMNATa

DyHKUMA 32 nogabpiKaHe Ha
XpaHaTta Tonna**
Ta3n pyHKUMA nomara 3a nogabpxa-

B8: .
B.@BF.
WO 8 BF®O

He TemnepaTypara Ha XxpaHaTa OKOJo
50°C. 3a ga s akTnBMpaTe, AOKOCHETE
OyToHa 3a n3bop Ha HarpeBaTers ye-
TvpK nbTu. Korato ToBa 6bae U3nbi-
HEHO, BbpXYy CbOTBETHUS AMCIen ce
nanmcea 'u'.

BQ Du (&)
@E] Brj RCu ® O

[vicnneaT Ha 3agHWA OeceH Harpesa-
Ten nokasea akTUBHOCTTAa Ha OYHKLUS-
Ta 3a noadbp)kaHe Ha XpaHaTa Tonna.

DyHKUMA 3a pa3TonaBaHe Ha
wokonapg,

Korato Tasu dpyHkunst 6bae akTmeum-
paHa, TONSLMAT ce LWoKonaa unm
ApYyrv Nogo6HN XpaHu aBTOMaTUYHO ce
noaabpxaT Ha TeMmnepartypa, brnmska
no 40°C.

3a ga 9 aktuBMparte, JOKOCHeTe ByTo-
Ha 3a n30op Ha HarpesaTes neT NbTu.
Korato dbyHkUuATa 3a pa3tonsBaHe Ha
LIOKOrag € akTUBHa, BbpXy CbOTBET-
HUS gucnnen ce nanucea 'c'.

H8:
3@@6,
M B 85 (e
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OdvncnneaT Ha NnpegHUs geceH Harpe-
BaTen Noka3Ba akTUBHOCTTA Ha (PyHK-
uuaTa.

**®YHKUMOHANHOCTTA U BpEMETPaeHe-
TO MoraT Aa Bapupar B 3aBUCUMOCT OT
KOMNMYeCTBOTO XpaHa 1 KayeCTBOTO Ha
Turasa.

Hai-gobpu pesynTtatu ce nocturaT npu
1,5 nutpa Boga u 0,5 nutpa macno.

Cmaprt naysa

AKTUBMpPAHETO Ha Ta3n (PYHKUNA Hama-
nsiBa MOLLHOCTTa Ha BCUYKM BKITHOYEHN
HarpeBaTernu.

Mpun peaktuBMpaHe Ha byHKuMSTa
cMapT naysa HarpeBaTenuTe aBToma-
TMYHO Ce BpbLUAT KbM NPEaULLHNSA CH
pexuMm Ha paborTa.

B cnyyaii 4e doyHKUMATa He 6bae
[JeaKTuBUpaHa, MMoTbT LLE Ce U3KITHYN
aBToMaTtu4Ho cnes 30 MUHYTH.

3a aKkTMBMpaHe Ha cMapT naysa go-
kocHete ( (1 ). MoLHOCTTa Ha BCUYKM
aKTMBMpaHU HarpesaTtenu e 6bae
HamarneHa 0o HMBO 1 1 BbpXy BCUYKM
avcnnen we 6vae nanucaHo “II”.
[okocHeTe ( (1) ) OLLle BeAHBX 3a Aeak-
TMBMpaHe Ha pyHkumnsaTa. CumBonbT
“II” Wwe nadesHe n BCUYKM HarpeeaTenmu
LLle NpogbimkaT Aa paboTtaT Ha npe-
OVULLHMS CU peXxum Ha pabora.

CBHBETU U NPENMNOPBKU
CbpoBe 3a roTBeHe

- A3non3BanTe cbaoBe 3a rOTBEHE C
nebeno, NNocko U rmaako AbHO, UMaLLIM
edHaKbB AnamMeTbp C enemerTa. o To3n
HaunH BPEMETO 3a rOTBEHE Ce Hamarnsiea.

- 3a onTUManHW pesynTati npu
NPUroTBSIHE Ha XpaHaTa usnonasamnte
Cb/iOBe OT CTOMaHa, emannupaHa cTo-
MaHa, YyryH n Hepbxaaema cToMaHa
(HagnexHO MapkMpaHu oT NpPon3Boaw-

Tens).

- CbaoBe ¢ 4bHO OT eMannumpaHa
CTOMaHa, anyMVHUin nnu 6akbp morat
[a OCTaBsAT crieam OT MeTan BbpXy
nnota. AKO He rM NpemMaxHeTe BegHara,
cnep n3BeCcTHO BpeMe Te CTaBaT MHOMo
TPyOHU 3a nouncTtBaHe. Noyncreante
nnoTa crnep Bcska ynotpeba.

- CbaoBeTe, BbpXy YMUTO AbHO MOXeE
na 6bae 3aneneH MarHMT ca nogxoas-
LM 32 UHAYKUUS.

- Te TpsibBa oa 6baaT pasnonoXeHu
LieHTpanHo BbpXy 30HaTa 3a roTBEHE.
Mo-gony ca nokasaHu NpaBUmnHoO 1
HenpaBWITHO NOCTaBEHM CbAOBE.

- Bb3MOXHO € npu n3nonssaHe Ha
HSAKOW TUraHu a vyete onpegeneHm
wymoBe. ToBa ce ObITKM Ha TEXHUS
An3aiiH 1 He ce oTpassBa Bbpxy pabo-
TaTta nnm 6e3onacHocTTa Ha nnoTa.

T T

LIIPABMIIHO | [HEOPABMIHO!

S% 13% —

. 1N

[HEIIPAB/ITHO)]

UkoHOMMA Ha eHepruma

- IHAYKUMOHHUTE 30HM 3a FOTBEHE

ce npucrnocobsiBaT aBTOMATUYHO KbM
pasmMepa Ha ObHOTO Ha cba Ao on-
peaenexHu rpaHuum. MarHuTtHaTa YacTt
Ha ObHOTO Ha cbaa TpsibBa Aa 6bae ¢
MUHMMarneH AMaMeTbp B 3aBUCUMOCT
OT pa3Mepa Ha 30HaTa 3a roTBeHe.
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- [NocTaBsanTe cbaa BbpXy 30HaTa 3a
roTBEHE Npean Aa BKYnNTE ypena.
Ako Ton 6bae BKNtoYeH 6e3 noctaBeH
BbPXY HEro CbA, 30HUTE 3a rOTBEHE
HsAMa fa pyHKUMOHMpAT 1 TOBa Lue
Obae nokasaHo BbpXy AUcnnes Ha
naHena 3a ynpaereHue.

- [NocTaBanTe Kanak, 3a Aa HamanuTte
BPEMETPAEHETO Ha rOTBEHE.

- Korato Te4HOCTTa 3aBpu, HamansiBam-
Te TeMnepartypHaTta HacTpoWka.

- OrpaHuyeTe Konm4ecTBOTO TEYHOCT
U1 MasHWHa, 3a Aa HamanuTe Bpeme-
TPaeHEeTO Ha roTBEHE.

- N3bepeTte noaxopgsila TemnepatypHa
HacTpoWKa 3a OTAEMHUTE NPUIIOXKEHUS
Ha ypena.

Mpumepu

[aHHnTe, nokasanu B Tabnuuara no-go-
ny cnyxat caMo 3a uHdopMauus.

HacTpowkn | MN3nonsea ce 3a

0 M3krnouBaHe Ha enemMeHT

1-3 [enukartHo saTonnsHe

4-5 Jleko kbkpeHe, 6aBHO
3aTonnsiHe

6-7 Bbp3o 3aTonnsiHe,
BapeHe

8 BapeHe, coTvpaHe u
n3nuyaHe Ha Kopuika

9 MakcrumanHa TonnmMHHa
CTONHOCT

P PyHKLMA ycunBaHe

CbBeTu 3a NnouMcrTBaHe

- Mpun noyncTBaHe Ha NOBbPXHOCTTA
Ha nroTa He u3nonaeaiTe abpasvBHa
KYXHEHCKa Ter, passbkaallyn npenapaTu
3a NoYMcTBaHe, aepo30sv UMM OCTPU
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npegmMeTu.

- 3a pa npemaxHeTe 3aropsina xpaHa
npenBapuTeriHO 1 HAKUCHETE C BRaxHa
Kbpra 1 nogxoasuy, npenapar.

- 3a noyncTBaHe Ha xpaHa UM ocTaTb-
LM MOXeTe [a usnonssaTte cTbprasnka.
JlenkaBute xpaHu Tpsibea ga ovaar
NnoYncTBaHu He3abaBHO, NPean CTbK-
NoTo Aa e U3cTuHano.

- [lokaTo nanonaearte cTbprankara,
BHMMaBalTe ga He usgpackare cunu-
KOHOBOTO MOKPUTUE BbPXY KpaullaTta
Ha CTBbKIOTO.

- CTbprankarta cbabpka bpbcHau.
Mopaau Tasu NpuynHa, e HeobXxoaMMo
a s nasvTe ganed ot geua.

- [MoyncTBanTe nnoTta, AokaTo e
[0CTaTbYyHO TOMbLI1 C NOMOLLITA Ha
cneumaneH npenapar 3a nodncTeaHe
Ha CTbKIOKEPaMUYHN NOBbPXHOCTMU.
M3nnakHeTe n noacyLleTe ¢ Yncta
Kbpna unu xapTusi.

MOHTAX HA YPEQOA
BHUMAHME:

EnekTpmnyeckoTo CBbp3BaHe Ha TO3n
nnoT TpsibBa Aa 6bae M3NbIHEHO OT
KBanMduuupaH enekTpoTeEXHMK, B
CbOTBETCTBME C UHCTPYKLUNTE OT TO3M
HapbYHUK 1 cna3Bariku MECTHUTE pas-
nopen6u. B cnyyan Ha noBpeaa, Bb3-
HWKHana B pe3ynTaT Ha HenpaBWUIHO
CBbp3BaHe MM MOHTaX, rapaHumsTa
npecTtaesa fa 6vae BanvaHa. YpeaobT
TpsibBa aa 6bae 3a3eMeH.

Be3onacHOCT NMpu MOHTaMX

= Han-6nmskata NnoBbpXHOCT Hag ype-
na TpsibBa oa oTCTOM Ha noHe 65 cMm.
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- AcnupaTtopuTe TpsibBa ga 6bvaar no-
CTaBEHW B CbOTBETCTBUE C yKa3aHMATa
Ha npounsBoauTens.

A vin

v V35"‘"‘@ _Tﬁ‘l’H = :

- Heobxogmmo e cTeHara 3ag nnorta aa
Obe OT OrHeycTon4MB Matepuar.

- [IbmKrHaTa Ha 3axpaHBalLms kaben
He 6uBa fa HagBULIABA 2 METpa.

Brpa>xpgaHe Ha ypeaa B KYXHEeH-
CKM nnot

N3rneg A

- YpeobT MoOXe aa 6bae noctaBeH
B KyXHEHCKM nrioT C yCTOI7NI/IBOCT Ha
TonnuHa go 90°C u noseve.

' Hal'lpaBeTe OTBOP C pa3Mepu, noka-
3aHU Ha V|306pa)KeH|/|eTO no-aony 1 Ha :::””m”“ L
crnegBallaTta CTpaHVILLa_ BoTOH /Init Kepamdit nnoun | 25 25

- IHOYKUMOHHMAT NnoT Moxe aa 6bae
BrpafeH B KyXHEHCKM NnoToBe ¢ aebe-
nunHa mexgy 25 n 40 mm.

Cenapatop
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3aneneTe npegocTtaBeHaTa JieHTa 3a
YNITbTHEHWE OKOMO usinarta Obimku-
Ha Ha JornHaTta cTpaHa Ha nnoTa, no
NPOABIMKEHMNETO Ha BbHLUHUS pbb Ha
CTbKITOKEpaMUYHMA naHern. He pasTta-
ranTte neHrara.

ICbDequ cTeHn A () B (wm)

Nbpeo 40 40
BeTOH U Kepamiiin nnown | 25 25

3aBuiiTe YeTUPUTE MOHTaXKHU KOH30M
B CTpaHMTe Ha npoaykTa.

Enekrpu4yecko cBbp3BaHe

Mpenun ga cebpXeTe ypeaa KbM enek-

Tpuyeckata Mpexa, NpoBepeTe Aanu:

BxogsawoTo HanpexeHne e eqHakBo ¢

NMOCOYEHOTO BbpXy Tabernkarta oT 3aa-

HaTa cTpaHa Ha nnorta.

MpexaTa Moxe Aa nogabpika MOLL-

HOCTTa Ha ypefa (moco4yeHa Bbpxy

Tabenkara).

3axpaHBaHETO € 3a3eMeHO B CbOTBET-

CTBUE C MECTHUTE pasnopeadu, KakTo u

Aanu ce Hamupa B Jo6po CbCTOsIHUE.

MpeBkntoYBaTENAT C NpeanasnTern e

NEecHO AOCTbMNEH, crneq KaTto NnoTbT

Obae MOHTUPaH.

2 [Mpn oTCbCTBME Ha OTAENHa Bepura
1 NPEBKITYBATEN C NpegnasuTten 3a
nnota, Takmea TpsAbsa na 6baart MOH-
TUpPaHU OT KBanNUnUMpaH enekTpoTex-
HUK Npegu ypeabT Aa 0bae CBbp3aH.

— 3a koHcymupalums ypeg (rmaBHOTO

Tabno 3a npegnasutenu) Tpsibea aa

Obae cBbp3aH NoaxonsLl, n ogobpeH

kaben, konto ga 6bae 3alnTeH oT

—> —> | —> 2

))J‘ ,,,, ] co6cTBeH 50 amnepos npeanasunTen
[SEUEEAN UM MUKPO ENEKTPUYECKN NPEeKbCBaY
I (MCB). EnekTpoTexHukbT TpsibBa ga

MOHTUPA MHOTOMOMOCEH NPEBKIH0YBA-

L Ten ¢ npeanasvTern, KOMTo U3KIYBa
aKTUBHUSA 1 HeyTparHUTe NPOBOAHMLIN,
Im OCTaBSINKN MUHUMATHO Pas3CTosiHME B
KoHTakTa ot 3,0 MM.
MpesknoyBaTenaT ¢ npeanasuTern
WUsrnepn B Tpsibea fAa 6b/ie NOCTaBEH Ha CTeHaTa
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BbPXY M BCTpaHU OT paboTHaTa NOBbpX-
HOCT Ha nroTa, He M HENOCPEeACTBEHO
Hag Hero, B CbOTBETCTBME pasnopendu-
Te Ha |IEE. CBbpxeTe npeBkovBaTens
C npeanasnTen KbM pasKroHMTENHa
KyTusi, KOSTO TpsiOBa Aa 6bae nocrase-
Ha B cTeHaTa Ha okoro 61 cm Hag noga
n 3ag nnota. Cnepn ToBa MOXeTe Aa
CBbpXETE 3axpaHBalymst kabern. CeBbp-
XeTe eguHMs Kpal KbM pasKIioHUTeN-
HaTa KyTusi, a ApYyr1s KbM enekTpuye-
CKUTE KIIeMU, Pa3norioKeHn Ha 3agHaTa
CTpaHa Ha nnoTa. Cearnere Kanaka,
MOKPMBALL, ENTEKTPUYECKUTE KINEMU U
MOHTUpanTe NPOBOAHMKA, Cra3Barku
cxemarta 3a CBbp3BaHe.
3axpaHBawmar kaben TpsibBa oa 6vae
pasmnosioeH farney oT HEMOCpeacTBe-
HM U3TOYHULIM Ha ToMnuHa. Ton He
buBa ga 6bae nanaraH Ha Temnepary-
pa, no-Bucoka ¢ 50°C ot Temneparypa-
Ta B NOMELLIEHUETO.

YpeabT oTroBapsi Ha N3NCKBaAHUATA Ha
cnegHuTe gupekTnem Ha EC:

- [lmpekTnBa 3a HUCKO HanpexeHne
2006/95/EO

- OnpekTrBa 3a enekTpoMarHnuTHa
cbBmecTumocT 2004/108/EO

- mpekTnBa 3a NoCcTaBAHE Ha MapKu-
poBka CE, 93/68/ENO

—L —L,
3x2,5 mm? 220V~ 5x1,5 mm?2 380V 3N~
3x2,5 mm? 230V~ 5x1,5 mm? 400V 3N~
3x2,5 mm? 240V~ 5x1,5 mm? 415V 3N~

MpPOBOAHUKBT 33 UHAYKLUMOHHMS NNOT
TpsibBa aa 6bae HOS5VV-F 3X2,5 mm?
/60227 IEC 53 *-. MoxeTe na Buaute
cxemaTa 3a CBbp3BaHe Ha AbHOTO Ha
ypeaa.

MoHTaXHa KOH30Mna

KOOOBE 3A rPELUKA

Mpy Bb3HMKBaHE Ha rpeLlka, BbpXy
OVCNNenTe Ha HarpesaTenuTe ce us-
nvcBa Kof 3a rpeLuka.

E1: OxnaxpoawmsTt BeHTunartop He
dyHKUMOHMPa. MoBMKanTe ynbIHOMO-
LLIEHN CEPBU3HN NPeaCcTaBUTENMN.

E3: [MogaBaHOTO 3axpaHBaHe Haa-
BULLaBa HOMWUHAITHUTE CTONHOCTMW.
M3kntodeTe nnota Ypes 4OKOCBaHE Ha

@ , U34akanTe JoKaTo CMMBONBbT
“H” n34yesHe OT AUCNNENTE Ha BCUYKMN
30HM, BKITHOMETE OTHOBO MJIOTA, KaTo
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LOOKOCHeTe [D , cnen KoeTo npoabii-
xete

pa6otara ¢ ypena. Mpu noBTopHa
nosiBa Ha CbLUMA KO 3a rpeLuka, ce
CBbpXKXeTe C yNbJIHOMOLLEHN CEPBU3HU
npencraBuUTenu.

E4: YecToTaTta Ha nogaBaHOTO
3axpaHBaHe ce pasnuyasa OT NOCo-
YyeHuTe ctormHocTu. M3knoveTe nnota

ypes JoKocBaHe Ha L'] , N34yakanTe
jokarto cumBonbT “H” nsdyesHe ot
JUCnnenTe Ha BCUYKWN 30HU, BKITloYETE

OTHOBO nnoTa, kato gokockete (1 |
crefl KOeTo NPOoAbIHKETE M3MOoN3Ba-
HeTo Ha ypena. [Mpw noBTopHa nosisa
Ha CbLUWA KOZ 3a rpeLuka, M3knoveTe
ypeaa oT 3axpaHBaHeTo, crief KOeTo ro

BKIto4eTe 4pes3 JoKoCBaHe Ha [D n
npoabikeTe aa paGOTMTe C Hero. Ako
KOAObT 3a rpellka BCe olle He € n34yes-
Harn, ce CBbpXeTe C yNbJIHOMOLUEHN
CepBU3HN nNpeacrtaBuTenn.

E5: BbTpeluHaTa TemnepaTtypa Ha
nnota e TBbPAE BUCOKa. V3kntove-

Te ypeda 4pe3 AJOKOCBaHe Ha [D n
na3vakanTte, gokato Harpesartennte
M3CTUHAT.

EG6: [peluka npu npegaBaHETo Ha
KOMaHauTe OT naHena 3a ynpasneHue
KbM HarpesaTtenute. CBbpxXeTe ce ¢
YMbHOMOLLEHN

CepBU3HN nNpeacTtaBuUTenn.

E7: TemnepaTypHUSAT CEH30p Ha Ha-
rpeBatens He pyHKUMoHupa. CBbp-
XeTe ce C YMbAHOMOLLEHN CEePBU3HU
npeacTaBuUTeNN.

E8: TemnepaTypHUST CEH30p Ha Oxna-
antens He (pyHKUMoHupa. CebpxeTe
ce C yNbINHOMOLLEHN CEPBU3HU Npea-

BG -

cTaBuUTeEnn.

E9: pewka B kanubpupaHeTto. CBbp-
XeTe ce C YNbIHOMOLLEHN CEPBU3HU
npeacraBuTeny.

18



OBSAH:

Bezpecnostni pokyny

Popis spotfebice

Varna plocha a ovladaci panel plotynek
Provoz spotiebice

Zapnuti a vypnuti spotfebice

Zapnuti a vypnuti varnych zon spotfebice
Chytra pauza

Kontrolka zbytkového tepla.

Funkce bezpe&nostniho vypnuti

Détsky zamek

Funkce ¢asovace

Alarm

Funkce Posileni

Rady a tipy

Instalace spotiebice

Bezpeclnost instalace

Pfipevnéni plotynky na pracovni desku
Provedeni elektrického zapojeni
Nakres elektrického zapojeni

Cz-2



BEZPECNOSTNI
UPOZORNENI

TYTO POKYNY SI PRECTETE
PECLIVE JESTE NEZ ZACNETE
SPOTREBIC POUZIVAT AUCHOVEJTE
JE NA PRAKTICKEM MISTE, KDE JE
V PRIPADE POTREBY NALEZNETE.

TENTO NAVOD K POUZITI JE
PRIPRAVEN PRO VICE NEZ JE-
DEN MODEL. VAS SPOTREBIC
NEMUSI MIT NEKTERE Z FUNKCI
UVEDENYCH V TOMTO NAVODU.
BEHEM CTENi NAVODU VENUJTE
POZORNOST VYRAZUM, KTERE
MAJi OBRAZKY.

Obecna bezpecnostni
upozornéni

» Tento spotrebi¢ mohou
pouzivatdetistarsi 8let
a osoby s omezenymi
télesnymi, smyslovymi
nebo mentalnimi
schopnostmi  anebo
osoby bez pfislusnych
znalosti a zkuSenosti,
pokud jsou pod do-
zorem nebo byly
pouceny o bezpeCném
uzivani tohoto pfristroje
a chapou souvisejici
nebezpecCi. Déti si se
zarizenim nesmi hrat.
Cisténi a udrzba nesmi
byt provadény détmi
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bez dohledu dospélé
osoby.

* VAROVANI: Spotrebic
a dostupné Casti se pfi
pouzivani  zahfivaji.
Davejte pozor, abyste
se nedotkli topnych
prvkd. Déti do 8 let
véku udrzujte mimo
dosah nebo pod
stalym dohledem.

*VAROVANI:  Vareni
bez dozoru, pfi kterém
pouzivate tuk nebo olej
muze byt nebezpecneé
a muZze zpusobit pozar.
NIKDYsenepokousejte
uhasit ohen vodou,
ale vypnéte spotiebic
a poté plamen zakryjte
poklickou nebo hasici
rouskou.

*'VAROVANI:
Nebezpeci pozaru:
na povrchu uréeném
k vareni neskladujte
zadné predmety.

« VAROVANI: Je-lipovrch
nalomeny, vypnéte
spotrebiC, abyste tak

3



predesli moznosti urazu
elektrickym proudem.

*V/ pripadé indukcnich

plotynek nesmite
na horkych povrch
pokladat kovove
predméty, napr.

noze, vidlicky, Izice
a poklicky, nebot by
se mohly rozehrat.

*V pripadé indukcnich
plotynek vypnéte
varnou plotynku
pomoci ovladani
a nespoléhejte se na
detektor.

*\/ pfipadé varnych de-
sek s krytem je tfeba
pfed otevienim ods-
tranit cokoli, co je na
ném vylitého. Pred
zavienim  krytu je
nutné nechat varnou
desku zchladnout.

«Spotfebi€ by se
nemél spinat pomoci
externiho  Casovace
nebo samostatného
dalkového ovladani.

*Nepouzivejte drsné

abrazivni Cistici
prostfedky nebo ostré
kovové stérky na
Cisténi skla dvirek tro-
uby, protoze mohou
poSkrabat povrch, coz
muze vést k poniceni
skla nebo poskozeni
povrchu.

K Cisténi spotrebice
nepouzivejte parni
CistiCe.

« Vas spotfebi€ je vyrobeny

v souladu se vSemi platnymi
a mezinarodnimi  smérnicemi
a narfizenimi.

« Udrzbu a opravy musi provadét

pouze autorizovani servisni tech-
nici. Instalace a opravy provadéné
neautorizovanymi techniky vas
mohou ohrozit. Jakakoli Uprava
nebo zména specifikaci spotfebice
je nebezpecna.

Pfed instalaci se ujistéte, zda
lokalni distribu¢ni sité (druh plynu
a tlak plynu nebo elektrické napéti
a kmitoCet) jsou kompatibilni
s pozadavky spotfebice.
Pozadavky pro tento spotfebic
jsou uvedeny na Stitku.

« UPOZORNEN!I: Tento spotfebit je

navrzenpouzekvarenipotravinaje
ur€en pouze k domacimu pouziti a
nesmi byt pouZzitk Zadnému jinému
ucelu nebo v jiném prostfedi,
napfiklad k nedomacimu pouziti
nebo v komerénim prostfedi nebo
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k vytapéni mistnosti.

K zajisténi vasi bezpecnosti je
tfeba pfijmout veSkera mozna
bezpecCnostni opatfeni. Vzhledem
k tomu, Ze se sklo muze rozbit,
musite davat béhem cisténi pozor,
abyste sklo neposkrabali. Dejte
pozor, abyste pfisluSenstvim ne-
narazili do skla.

Béhem instalace zkontrolujte, zda
neni napajeci kabel zaklinény.
Je-li napajeci kabel poskozeny,
musi byt vyménén vyrobcem,
jeho servisnim zastupcem nebo
podobné kvalifikovanou osobou,
aby se tak prfedeSlo nebezpedi.

Upozornéni k instalaci

Spotiebi¢ nespoustéjte dokud ne-
bude zcela nainstalovany.

Spotfebi€  musi  nainstalovat
a uvést do provozu autorizovany

technik. Vyrobce nezodpovida
za jakékoli Skody, které mo-
hou byt zplGsoby vadnym

umisténim a instalaci provedenou
neautorizovanymi osobami.

Kdyz spotfebi¢ rozbalite, zkont-
rolujte, zda se b&hem pirepravy
neposkodil. V pfipadé jakéhokoli
defektu; spotfebi€ nepouzivejte
a okamzité kontaktujte zastupce
kvalifikovaného servisu. Vzhle-
dem Kk tomu, Ze materidly
pouzité k baleni (nylon, spony,
polystyrén,atd.)mohou mit na
déti nezadouci ucinky, je tfeba je
okamzité shromazdit a odstranit.
Svlj spotfebi¢ chrante pred
atmosférickymi vlivy. Nevystavujte
ho slunci, desti, snéhu, atd.
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Materialy v okoli spotfebice
(skfin) musi dokazat vydrzet
teplotu minimalné 100°C.

Teplota spodniho povrchu plotynky
se muze béhem provozu zvysit.
Proto je tfeba pod produkt nains-
talovat desku.

Béhem pouziti
Je-li spotiebi€ spustény, nedavejte
na né nebo do jeho Dblizkosti
hoflavé materialy.

Béhem vafeni s tekutymi
nebo pevnymi tuky spotfebic
neopoustéjte. V dasledku
extrémniho zahfati se mnohou

vznitit. Na plameny zplsobené
olejem nikdy nelijte vodu. Abyste
udusili plamen, ktery zapficinil
olej, zakryjte panev pokliCkou
a vypnéte vafic.

Hrnce vzdy umistéte doprostied
varné zony a rukojeti oto¢te do
bezpené pozice, aby nebylo
mozné hrnce pfevrhnout.
Nebudete-li spotfebi¢ del§i dobu
pouzivat, odpojte ho. Hlavni
spinaC vypnéte. Kdyz spotfebic
nepouzivate, vypnéte i pfivod
plynu.

Kdyz se spotfebi¢ nepouziva, vzdy
zkontrolujte, zda jsou ovladaci
tlaCitka nastavena do pozice "0"

(stop).

Cisténi a adrzba

Pfed cisténim nebo udrzbou
vzdy spotfebi€ vypnéte. Mlzete
spotfebi€ odpojit ze sit€¢ nebo
vypnout hlavni vypinac.

Pri  Cisténi ovladaciho panelu



nesnimejte ovladace.

« ABYSTE ZACHOVALI EFEK-
TIVITU ABEZPECNOST
VASEHO SPOTREBICE,
DOPORUCUJEME, ABYSTE
VZDY POUZILI ORIGINALNI
NAHRADNI CASTI AV PRIPADE
POTREBY KONTAKTOVALI
POUZE NASE AUTORIZOVANE
SERVIY.
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POPIS DESKY
Vazeny zakazniku,
Nez varnou desku pouzijete, pfectéte si pokyny v tomto navodu k pouziti. Ten

uchovejte k budoucimu pouziti.

Varna plocha pro 4 plotynek

Indukéni topny prvek

Ovladaci panel

Poznamka: Vzhled vasi varné desky muze byt jiny nez vySe zobrazeny mode,
a to s ohledem na jeji konfiguraci.
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Ovladaci panel pro 4 plotynky:

l4 5 6 7

85

=
H8:
B 89 ©H@e

d

C‘B?E‘J

8 9 10

1 12 13 14

1 - Nastaveni zvy8eni ohfevu/Casoval 8 - Pozastaveni

2 - Displej plotynky

3 - Volba plotynky vlevo nahofe
4 - Displej Casovace

5 - Volba plotynky vpravo nahofre
6 - Zamek tlacitek

7 - Kontrolka zamku tlacitek

9 - Nastaveni snizeni ohfevu/€asovac
10 - Volba plotynky vlevo dole

11 - Casovad

12 - Volba plotynky vpravo dole

13 - Posileni

14 - Zap./Vyp.

Cz-8



OBSLUHA SPOTREBICE

Na indukénich  varnych  zdénach
pouzivejte vhodné nadobi.
Po zapojeni napajeni se vSechny

displeje na chvili rozsviti. Kdyz zhasnou,
plotynka je v pohotovostnim rezimu a je
pfipravena ke spusténi.

Plotynka se ovlada pomoci
elektronickych  senzoru, které se
ovladaji stisknutim souvisejicich

senzorl. Po aktivaci kazdého senzoru
se ozve zvukovy signal (pipnuti).

Zapnuti spotiebice:

Plotynku zapnéte stisknutim tlacitka
ZAP./VYP. fD Na vSech displejich
se zobrazi stala "0", teCky v pravé
spodni ¢asti blikaji. (Nedojde-li b&€hem
20 sekund k vybéru Zadné varné zény,
plotynka se automaticky vypne.)

Vypnuti spotrebice:
Pllotynku kdykoli vypnéte stisknutim

Tlagitko ZAP/VYP. (D ma pfi vypnuti
funkce vzdy pfednost.

Zapnuti varnych zoén:

Dotknéte se tlacitka volby plotynky, na
které si prejete vafit. Na displeji vybrané
plotynky se zobrazi staticka te¢ka, na
vSech ostatnich displejich tecky blikaji.
Nastaveni teploty vyberte pomoci
tlaCitka pro zvySeni teploty nebo
teplotu snizte pomoci tlacitka

pro snizeni teploty (=) . Plotynka je
nyni pfipravena k vareni. Abyste dosahli

nejrychlejsich ¢asU vareni, vyberte
pozadovanou Urovenl vareni a pro
aktivaci funkce posileni stisknéte
tlacitko P.

Vypnuti varnych zoén:

Vyberte plotynku, kterou chcete
vypnout a stisknéte pfislusné tlacitko
nastaveni teploty .

Pomoci tladitka (&) pfepnéte
teplotu na "0". (K pfepnuti teploty na
"0" také pouzijte tlaCitko a@
najednou.)

Je-li varna zéna horka, misto "0" se
zobrazi "H".

Vypnuti vSech varnych zoén:

Chcete-li vypnout vSechny varné zény
najednou, stisknéte tlacitko M .

V pohotovostnim rezimu se u vSech
horkych varnych z6n se zobrazi "H".

Ukazatel zbytkového tepla:

Ukazatel zbytkového tepla ukazuje, Zze
na sklo keramickém povrchu v okoli
varné zoény je nebezpecné vysoka
teplota.

Po vypnuti varné zény se na pfislusném
displeji zobrazi "H", a to az do okamziku,
kdy teplota dané zoény neklesne na
bezpecnou Uroven.
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Funkce bezpecnostniho
vypnuti:

Neni-li nastaveni tepla upraveno,
kazda varna zéna se po uplynuti
nastaveného maximalniho provozniho
Casu vypne. Kazda zména ve varné
zb6né pfepne maximalni provozni ¢as
na puvodni hodnotu provozniho ¢asu.
Maximalni provozni €as zavisi na
zvolené teploté.

Pockejte dokud ze vSech z6n nezmizi
"F" a varnou desku zapnéte stisknutim
M a pokracuijte v pouzivani.

Nastaveni | Vypnuti

ohfevu bezpelnostniho
spinace

1-2 6 hodin

3-4 5 hodin

5 4 hodiny

6-9 1,5 hodin

Détsky zamek:
Po zapnuti ovladani Ize aktivovat
funkci détského zamku. Pro aktivaci
détského zamku soucasné stisknéte
tlagitko nastaveni zvy3eni ohfevu
a tlacitko nastaveni snizeni ohfevu
(& a potom znovu pouZzijte tlacitko
nastaveni zvySeni ohfevu .Na
displeji vdech plotynek se zobrazi "L",

ZAMKNUTQO", a ovladani nelze zménit.

(Je-li varna zéna horka, "L" a "H" se
zobrazi stfidavé.)

Plotynka zGstane zamknuta dokud
nebude odemknuta, a to i v pfipadé
vypnuti a zapnuti ovladani.

Chcete-li détsky zamek deaktivovat,
nejprve jednu plotynku zapnéte.
Soucasné stisknéte tlacitko nastaveni
zvyseni ohfevu a tlacitko
nastaveni snizeni ohfevu (=) a potom
znovu pouzijte tlagitko nastaveni
sniZeni teploty

(&) . "L" z displeje zmizi a plotynka se
vypne.

Zamek tlacitek

Funkce zamku tlacitek slouzi

k blokovani a nastaveni spotiebi¢e do
usporného rezimu. Po jeho aktivaci
nelze provadét upravy, napf. nastaveni
tepla a dalsi. Jediné, co Ize udélat, je
vypnuti spotfebice.

Funkce zamku je aktivni, dojde-li ke
stisknuti tlacitka Zamek tlaCitek
po dobu minimalné 2 sekund. Aktivace
se potvrdi zvukovym signalem. Po
uspésném dokonc&eni se kontrolka
zamku tlagitek rozblika a varna plocha
se zamkne.

Funkce ¢asovace:
Funkce Casovace ma dvé varianty:

Casovaé minutky (1...99 min.):

Minutku Ize spustit i jsou-li varné zény
vypnuté. Na displeji asovace se
zobrazi "00" s blikajici teCkou.
Stisknéte tlacitko nastaveni Casovace
a Cas zvyste nebo stisknéte (=
a Cas snizte. Rozsah nastaveni je

v rozmezi 0 az 99 minut. Nedojde-li
do 10 sekund k Zzadnému nastaveni,
minutka se nastavi a blikajici teCka
zmizi. Po nastaveni Casovace se

Cas zacne odpocitavat, v souladu
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s nastavenim.

Kdyz odpocet skonci, ozve se zvukovy
signal a displej Casovace zablika.
Zvukovy signal se automaticky vypne
po uplynuti 30 sekund a/nebo po
stisknuti libovolného tlacitka.

Minutku Ize kdykoli zménit nebo
vypnout - pomoci tlaCitka a/nebo
tlacitka () . Minutku také vypne
vypnuti plotynky pomoci M .

Casovaé varné oblasti: (1...999
min.):

Po zapnuti plotynek Ize pro kazdou
varnou zonu naprogramovat nezavisly
Casovac.

Vyberte varnou zénu, potom vyberte
nastaveni teploty a nakonec aktivujte
nastaveni ¢asovace

pomoci tlagitka , Casovac Ize
naprogramovat i jako funkci vypnuti
varné zoény. Okolo ¢asovac jsou &tyfi
kontrolky LED. Ukazuji pro kterou
varnou zonu byl ¢asovac aktivovan.

10 sekund po posledni operaci se na
displeji zobrazi ¢asovac, ktery vyprsi
jako dalSi (v pfipadé naprogramovani
vice nez 1 varné zény).

Kdyz €asovac vyprsi, ozve se zvukovy
signal a na displeji Casovac se zobrazi
"00" a LED doty€né varné zény se
rozblika. Naprogramovana varna zéna
se vypne a je-li horka, na displeji se
zobrazi "H".

Zvukovy signal a blikani ¢asovace
LED se automaticky zastavi po
uplynuti 30 sekund a/nebo po stisknuti
libovolného tlacitka.

Alarm:

Zatimco je plotynka spusténa, zvukovy
signal oznaci nasledujici udalosti:
Normalni aktivace tlacitka - kratky
zvukovy signal

Dlouhé stisknuti tlacitka (10 sekund) -
dlouhy, pferuSovany zvukovy signal.

Funkce Posileni:

Je tfeba vybrat varnou zénu, uroven
vareni nastavit na "pozadovanou
uroven vareni" a jesté jednou stisknout
tlacitko P (Posileni).

Funkci Posileni Ize aktivovat pokud
induk&ni modul pfijima nastaveni na
této varné zoné. Je-li funkce Posileni
aktivni, na odpovidajicim displeji se
zobrazi "P".
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Aktivace posileni dokaze zvysit
maximalni vykon, aktivuje se
integrovana sprava vykonu.
Nezbytna redukce vykonu se zobrazi
blikanim displeje odpovidajici varné
zony. Blikani je aktivni po dobu

3 sekund a umoziuje dalsi upravy
nastaveni, a to jesté pfed snizenim
vykonu.

Funkce varu**

Tato funkce pfFivede vodu k varu

a udrzuje teplotu v blizkosti bodu varu.
Chcete-li aktivovat funkci varu, dvakrat
stisknéte tlacitko volby ohfevu. Kdyz
je funkce varu aktivni, na displeji se
zobrazi "b". Poté, co voda dosahne
bodu varu, plotynka na znameni toho,
Ze se var dokondil,

a dale pokracuje v jemném varu,
zapipa.

88: _
8)_©b @
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Funkce varu je znazornéna na
plotynce vpravo vzadu.

Funkce smazeni

Tato funkce zajisti pfi smazeni na oleji
teplotu zhruba 160°C. Chcete-li funkci
smazeni aktivovat, tfikrat stisknéte
tlaCitko volby plotynky. Kdyz je funkce
smazeni aktivni, na odpovidajicim
displeji se zobrazi "F". Po chvili se
ozve pipnuti. Tento signal znamena,
Ze olej je pfipraveny ke smazeni.

B8: .
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V predni pravé Casti displeje je
vyznacéena funkce smazeni

Funkce ohfevu**

Tato funkce automaticky zajisti ohfev
jidla pfi teploté 50°C . Chcete-li tuto
funkci aktivovat, Gtyfikrat stisknéte
tlagitko volby plotynky. KdyZ je funkce
ohfevu aktivni, na odpovidajicim
displeji se zobrazi "u".

88: _
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Funkce ohfevu je znazornéna na
plotynce vpravo vzadu.

Funkce pripravy cokolady

Tato funkce umozni pFipravu ¢okolady
nebo podobnych potravin, automaticky
zachova teplotu 40°C .

Chcete-li tuto funkci aktivovat, pétkrat
stisknéte tlacitko volby plotynky. Kdyz
je funkce

pfipravy ¢okolady aktivni, na
odpovidajicim displeji se zobrazi "c".
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Funkce pFipravy ¢okolady je
znazornéna na plotynce vpravo
vepredu.

**Vykon a Cas se muze liSit v zavislosti
na mnozstvi potravin a kvalité nadobi.
NejlepSich vysledk( dosahnete pfi
pouziti 1,5 litru vody a 0,5 litru oleje.

Chytra pauza

Kdyz je aktivovana funkce Chytra
pauza (Smart Pause), snizi se vykon
v8ech plotynek, které byly zapnuty.
Pokud tuto funkci deaktivujete,
plotynky se automaticky vrati na
pfedchozi uroven.

Neni-li tato funkce deaktivovana, varna
deska se vypne po uplynuti 30 minut.

Pro aktivaci funkce Chytra pauza
(Smart Pause) stisknéte ( (@ ). Vykon
aktivovanych plotynek se snizi na
uroven 1 a na v8ech displejich se
zobrazi "lI".

Pro deaktivaci této funkce znovu
stisknéte (). "lI" zmizi a vSechny
plotynky se vrati na dfive nastavenou
uroven.

RADY A TIPY
Nadobi

- Pouzijte nadobi se silnym, plochym
a hladkym dnem, které ma stejny
pramér jako plotynka. Diky tomu se
Cas vareni zkrati.

- NejlepSich vysledkl dosahnete pfi
pouziti nadobi vyrobeného z oceli,
smaltované oceli, litiny a nerezové
oceli (fadné oznaceného vyrobcem).

- Nadobi vyrobené ze smaltované oceli
nebo s hlinikovym nebo médénym
dnem muze zanechat na plotynce
kovové usazeniny. V takovém pfipadé
je jejich odstranéni naro¢né. Plotynku
po kazdém pouziti dikladné vydistéte.

- Nadobi je vhodné k pouziti na indukci
pokud se na dné nadobi udrzi magnet.

- Nadobi musi byt umisténo uprostfed
varné zoény. Neni-li umisténo spravné,
spotrebi€ na to upozorni.

- PFi pouziti nékterého nadobi mazete
zaslechnout r(izné zvuky, a to diky
designu nadobi a nema to vliv na
vykonnost nebo bezpecnost plotynky.

é

T
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Energeticky usporné

- Induké&ni varné zény se do urcitého
limitu automaticky pfizpUsobi velikosti
nadobi. Nicméné, magneticka ¢ast
dna nadobi musi mit minimalni pramér
odpovidajici velikosti varné zény.

- Nadobi dejte na varnou zénu jesté
pfed jejim zapnutim. Je-li zapnuta pfed
umisténim nadobi, nespusti se.

- Abyste zkratili dobu vareni, pouzijte
viko.

- Kdyz se zacne kapalina vafit, snizte
nastaveni teploty.

- Minimalizujte mnozstvi kapaliny nebo
tuku a zkratte tak dobu vareni.

- Vyberte spravné nastaveni teploty.
Priklady:

Udaje uvedené v nasleduijici tabulce
jsou pouze informativni.

Nastaveni | Pouziti k

Prvek vyp.

-1 O

-3 Jemné zahfrati

-5 Slabé vieni, pomaly ohiev
7

Opétny ohfev a rychlé vieni

Var, smazeni

Maximaini teplo

v|lo|lo|o|s

Funkce Posileni

Tipy k cisténi

- K ¢isténi povrchu varné desky
nepouzivejte abrazivni houbicky,
korozivni CistiCe, aerosoloveé Cistice
nebo ostré pfedméty.

- Chcete-li odstranit pfipalené
potraviny, k ¢isténi pouzijte navihéenou
houbicku.

- K gisténi zbytkd potravin mlzete
pouzit Skrabku. Lepivé potraviny je
tfeba ocistit okamzité jakmile se rozliji,
jesté nez sklo vychladne.

- Dejte pozor, abyste pfi pouziti
Skrabky neponicili silikonové tésnéni
na okrajich varné desky.

- Ve Skrabce je ziletka, proto musi byt
uchovana mimo dosah déti.

- Zatimco je plotynka horkd, pouzijte

na ni specialni Cistici pfipravek na
keramické varné desky. Otfete a osuste
Cistou latkovou nebo papirovou utérkou.

INSTALACE SPOTREBICE
VAROVANI:

Elektrické zapojeni této desky musi
proveést kvalifikovany elektrikar,

v souladu s pokyny v tomto pravodci

a v souladu s platnymi smérnicemi.

V pfipadé, ze v disledku nespravného
zapojeni nebo instalace dojde

k poSkozeni spotrebice, zaruka
nebude platit. Tento spotfebi€ musi byt
uzemnény.

Bezpecnost instalace

= Jakykoli pfe&nivajici povrch musi byt
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minimalné 65 cm nad varnou deskou.

= )ﬁ p— 5
Min mezera 5 Y_¥ 35 = =

R

- Digestof musi byt namontovana
v souladu s pokyny vyrobce.

- Sténa v kontaktu se zadni ¢asti
varné desky musi byt z nehoflavého
materialu.

- Délka napdjeciho kabelu nesmi
prekrodit 2 metry.

Zobrazeni A

Pripevnéni varné desky na
pracovni desku

- Varnou desku Ize zasunout
do jakékoli pracovni desky za

predpokladu, Ze ta je odolna teploté oo B o
minima’]né 90°C 52%2;5 nebo keramické 25 25

Sousedni stény

- Vytvoite otvor s rozméry zobrazenymi
na obrazku nize a na dal&i strané.

- Indukéni varnou desku Ize zabudovat do
pracovnich desek o tloustce 25 - 40 mm.

L‘—»—»—»—»—»—“

Odluéovaé
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Okolo spodniho okraje spotfebice, podél
vnéjSi hrany sklenéného keramického
panelu pouzijte jednostrannou lepici

[Sousedni stény Almm] |8 (mm] |
ID—_ S R tésnici pasku. Nenatahuijte ji.
Blztionig\e/e nebo keramické 25 25

Na boc¢ni stény produktu nasroubuijte
4 montazni vzpéry.

Provedeni elektrického
zapojeni

Pfed provedenim zapojeni zkontroluijte,

zda:

Sitové napéti je stejné jako to, které je

uvedené na Stitku v zadni ¢asti varné

desky.

Okruh dokaze podpofit zatizeni

spotiebice (viz Stitek).

Napajeni je uzemnéné, a splfiuje

tak ustanoveni platnych smérnic a je

v dobrém provoznim stavu.

Spinac s pojistkou musi byt po instala-

ci varné desky snadno dostupny.
Neni-li k dispozici zadny okruh

a spinac s pojistkou, je tfeba, aby je

zkuSeny elektrikar nainstalovat jesté

pfed zapojenim varné desky.

Schvaleny vhodny kabel musi byt za-

pojen ze skfinového rozvadéce (hlavni

pojistkove skiiné) a musi byt chranén

vlastni 50 amp pojistkou nebo mikro

jisti€em okruhu (MCB). Elektrikar musi za-

pojit sloupovy spinac, ktery odpojuje obé

linky (zivé) a neutralni konduktory meze-

rou mezi kontakty minimalné 3,0 mm.

Spinac s pojistkami musi byt
namontovan na kuchyriskou zed,
nad pracovni plochu, stranou od
varné desky, ne nad ni, v souladu
se smérnicemi IEE. Spinac s pojist-

Zobrazeni B
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kami zapojte do spinace, ktery musi
byt namontovany na sténu ve vySce
zhruba 61 cm (24 palct) nad urovni
podlahy a za varnou deskou. Potom
Ize zapojit napajeci kabel varné desky.
Jeden konec zapojte do délici skiiné,
druhy do sitového zdroje, ktery se
nachazi v zadni &asti varné desky.
Sejméte kryt sitového zdroje a nainsta-
lujte kabel, podle nakresu zapojeni.

Napajeci kabel musi byt umistén mimo
pfimé zdroje tepla. Teplota se nesmi
zvySit o vice nez 50°C nad teplotu

v mistnosti.

Tento spotiebic splfiuje pozadavky
nasledujicich smérnic EU:

- 2006/95/EC - Zafizeni s nizkym napétim
- 2004/108/EC Smérnice EMC

- 93/68/EEC CE Smérnice pro znaceni

N
3 :| 4 3 —i, N a
2 :| PE— + 2 (—, PET ¥
—L
3x2,5 mm? 220V~

3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm? 240V~

5x1,5 mm? 380V 3N~
5x1,5 mm? 400V 3N~
5x1,5 mm? 415V 3N~

V pfipadé sklokeramické desky musi
byt kabel HO5VV-F 3X2,5 mm? 60227
IEC 53 +-. Nakres zapojeni naleznete
ve spodni ¢asti spotiebice.

Montazni vzpéra pracovni plochy

CHYBOVE KODY

Pokud doslo k chybé&, na displejich se
zobrazi chybovy kod.

E1 : Chladici ventilator je vypnuty,
kontaktujte zastupce autorizovaného
servisu.

E3 : Napajeci napéti je vysSi nez
nominalni hodnoty, vypnéte varnou
desku stisknutim (D , poCkejte
dokud ze vSech zén nezmizi "H",

varnou desku zapnéte stisknutim M
a pokracujte
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v pouzivani. Pokud se stejna chyba
zobrazi znovu, kontaktujte zastupce
autorizovaného servisu.

E4 : Napajeci frekvence se liSi od
nominalnich hodnot, vypnéte var-

nou desku stisknutim (1 pockejte
dokud ze vSech zon nezmizi "H",

varnou desku zapnéte stisknutim M
a pokracujte v pouzivani. Pokud se
stejna chyba zobrazi znovu, varnou

desku odpojte a zapojte pomoci f'j

a pokracujte v jejim pouzivani. Pokud
se zobrazi stejna chyba znovu, kontak-
tujte zastupce autorizovaného servisu.

ES5 : Vnitfni teplota varné desky je
pFilis vysoka, desku vypnéte stisknutim
(7 a nechte ji vychladnout.

E6 : Chyba komunikace mezi

dotykovym ovladanim a varnou ploc-
hou,

kontaktujte zastupce autorizovaného
servisu.

E7 : Senzor teploty civky je vypnuty,
kontaktujte zastupce autorizovaného
servisu.

E8: Senzor teploty chladiciho prvku
je vypnuty, kontaktujte zastupce
autorizovaného servisu.

E9 : Chyba kalibrace, kontaktujte
zastupce autorizovaného servisu.
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SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE SICH DIESE ANLEITUNG
VOLLSTANDIG UND SORGFALTIG
VOR DER VERWENDUNG IHRES
GERATS DURCH UND BEWAHREN
SIE SIE FUR SPATER AN EINEM LE-
ICHT ERREICHBAREN ORT AUF.

DIESES HANDBUCH WURDE FUR
MEHR ALS EIN MODELL ERSTELLT.
IHR GERAT MUSS NICHT ALLE DER
EIGENSCHAFTEN HABEN, DIE IN DI-
ESEM HANDBUCH BESCHRIEBEN
SIND. ACHTEN SIE BEIM LESEN DI-
ESER ANLEITUNG AUF FORMULIE-
RUNGEN MIT FUSSNOTEN.

Allgemeine Sicherheitshinweise

*Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren
und Menschen mit ver-
ringerten korperlichen,
sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten
oder Fehlen von Erfah-
rung und Wissen nur
dann bedient werden,
wenn Sie eine Einwe-
isung oder Anweisun-
gen zur sicheren Hand-
habung des Gerats
erhalten haben und
die damit verbunde-
nen Gefahren kennen.
Kinder durfen nicht mit

DE -

dem Gerat spielen. Die
Reinigung und War-
tung sollte von Kindern
nicht ohne Aufsicht
ausgefuhrt werden.

« ACHTUNG!  Wahrend
des Betriebs wird das
Gerat und seine beruhr-
baren Teile heil}. Passen
Sie auf, dass Sie nicht die
Heizelemente beruhren.
Kinder unter 8 Jahren
sollten ferngehalten wer-
den, es sei denn, sie sind
standig unter Aufsicht.

* ACHTUNG! Ein unbe-
aufsichtigtes Braten
mit Fett oder Ol kann
gefahrlich sein und zu
einem Brand fuhren.
Loschen Sie ein Feuer
NIEMALS mit Wasser,
sondern schalten das
Gerat aus und erstic-
ken die Flamme z. B.
mit einem Deckel oder
einer Feuerdecke.

* ACHTUNG! Brandge-

fahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf den



Kochflachen ab.

« ACHTUNG! Wenn die
Oberflache gerissenist,
schalten Sie das Gerat
aus, um einen Stromsc-
hlag zu vermeiden.

» Metallische Objek-
te wie Messer, Ga-
bel, Loffel und Deckel
sollten nicht auf die
Kochfeldoberflache
gelegt werden, da sie
heil® werden konnen.

* Schalten Sie nach der
Nutzung des Koch-
felds den Kontrolls-
chalter aus und verlas-
sen Sie sich nicht auf
die Topferkennung.

*Bei Kochflachen, die
mit einer Abdeckung
ausgestattet sind, soll-
ten Sie Verschmutzun-
gen vor der Offnung
des Deckels entfernen.
Bevor Sie den Deckel
wieder schliel3en, mus-
sen Sie die Kochflache
auskuhlen lassen.

*Das Gerat ist nicht fur
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die Bedienung mit einer
externen Zeitschaltuhr
oder getrennten Fern-
bedienung vorgesehen.

*\VVerwenden Sie kei-
ne Scheuermittel oder
scharfe Metallscha-
ber, um die Glastur des
Backofens und andere
Oberflachen zu reinigen,
da diese die Oberflache
zerkratzen, was zum
Splittern des Glases
oder Schaden an der
Oberflache fuhren kann.

*VVerwenden Sie zur
Reinigung des Gerats

keinen Dampfreiniger.

* lhr Gerat wurde nach allen gel-
tenden nationalen und internati-
onalen Normen und Vorschriften
hergestellt.

* Wartungs- und Reparaturarbeiten
durfen nur von autorisierten Servi-
cetechnikern durchgefihrt werden.
Wartungs- und Installationsarbe-
iten, die nicht von autorisierten
Technikern durchgefiihrt wurden,
koénnen Sie in Gefahr bringen. Es
ist gefahrlich, die Spezifikationen
des Gerats in jeglicher Weise zu
verandern oder abzuandern.

* Vor dem Einbau mussen Sie die
ortlichen Energieversorgungsbe-
dingungen prifen (Art des Gases,
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Gasdruck oder elektrische Span-
nung und Frequenz) und das die
Voraussetzungen mit dem Gerat
kompatibel sind. Die Vorausset-
zungen fir dieses Gerat sind auf
dem Etikett genannt.

VORSICHT: Diese Gerat ist nur
fur das Kochen von Speisen in
einem privaten Haushalt vorgese-
hen und darf nicht zu einem an-
deren Zweck oder einer anderen
Verwendung, wie gewerblicher
oder beruflicher Verwendung oder
Raumheizung, verwendet werden.

Es wurden alle mdglichen
SicherheitsmalRnahme ergriffen,
um lhre Sicherheit zu garantieren.
Da das Glas brechen kann, sollten
Sie beim Reinigen vorsichtig sein,
um Kratzer zu vermeiden. Verme-
iden Sie, das Zubehor gegen das
Glas schlagt oder anstoRt.

Achten Sie beim Einbau darauf,
dass die Stromzuleitung nicht ein-
gequetscht wird. Ein beschadigtes
Netzkabel muss vom Hersteller,
einem Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal aus-
getauscht werden.

Einbauhinweise

* Benutzen Sie den Backofen erst, wenn
er vollstandig angeschlossen ist.

e Das Gerat muss von einem auto-
risierten Techniker angeschlossen
und in Betrieb genommen werden.
Der Hersteller ist nicht fir Schaden
haftbar, die durch eine falsche
Aufstellung oder einen falschen
Anschluss durch nicht autorisierte
Personen entstehen.
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Wenn Sie das Gerat auspac-
ken, achten Sie bitte auf mdglic-
he Transportschaden. Wenn ein
Schaden vorliegt, durfen Sie das
Gerat nicht verwenden und Sie
mussen sich mit dem autorisierten
Kundendienst in Verbindung set-
zen. Die zur Verpackung verwen-
deten Materialien (Nylon, Heft-
klammern, Styropor, usw.) stellen
eine Gefahr fir Kinder dar und
sollten daher sofort eingesammelt
und entfernt werden.

Schitzen Sie lhr Gerat vor Um-
welteinflissen. Setzen Sie es
nicht Einflissen wie Sonne, Re-
gen, Schnee, usw. aus.

Die das Gerat umgebenden Ma-
terialien (z.B. Schranke) muissen
einer Temperatur von mindestens
100 °C wiederstehen kdénnen. Die
Temperatur der Kochfeld-Unterse-
ite kann sich wahrend dem Betrieb
erhdhen. Daher muss unterhalb
des Produkts eine Platte eingeba-
ut sein.

Wahrend der Verwendung

Stellen Sie keine brennbaren oder
entflammbaren Stoffe in oder ne-
ben das Gerat, wenn es in Betrieb
ist.

Lassen Sie den Backofen nicht
unbeaufsichtigt, wenn Sie mit fes-
ten oder flissigen Olen kochen.
Diese konnen bei extremer Erhit-
zung Feuer fangen. Schitten Sie
niemals Wasser in brennendes
Ol. Decken Sie den Kochtopf oder
die Pfanne mit einem Deckel ab,
um etwaige Flammen in diesem
Fall zu ersticken und schalten den



Backofen aus.

Stellen Toépfe und Pfannen immer
auf die Mitte der Kochzone und dre-
hen die Griffe in eine sichere Po-
sition, damit sie nicht angestofRen
und gefangen werden koénnen.

Wenn Sie den Backofen fir
langere Zeit nicht benutzen, tren-
nen Sie ihn vom Netz. Der Haupts-
tromschalter sollte dabei ausgesc-
haltet sein. Wenn Sie das Gerat
nicht verwenden, drehen Sie das
Gasventil zu.

Achten Sie darauf, dass die Be-
dienkndpfe des Backofens immer
auf "0" (Aus) stehen, wenn sie
nicht benutzt werden.

Wahrend der Reinigung und
Wartung

Sie mussen das Gerat bevor Sie
Reinigungs- oder Wartungsarbei-
ten durchfiihren ausschalten. Sie
konnen dies durch das Ausstec-
ken des Gerats oder Ausschalten
des Netzschalters tun.

Wenn Sie das Bedienfeld reini-
gen, bitte die Bedienknopfe nicht
entfernen.

WIR EMPFEHLEN, DASS SIE
STETS ORIGINALERSATZTTEI-
LE FUR DEN FALL EINER REPA-
RATUR VERWENDEN UND NUR
IHREN AUTORISIERTEN KUN-
DENDIENST ANRUFEN, UM DIE
EFFIZIENZ UND SICHERHEIT
IHRES HAUSHALTSGERATS
AUFRECHT ZU ERHALTEN.
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BESCHREIBUNG DER KOCHFLACHE

Sehr verehrte/r Kunde/in,

Bitte lesen Sie die Instruktionen in dieser Anleitung vor der Nutzung der
Kochflache und heben Sie diese flur die Zukunft auf.

Kochoberflache fiir 4 Kochzonen:

Induktionsheizelement

Steuertafel

Hinweis: Wegen seiner Ausstattung kann Ihre Kochflache im Aussehen von dem
oben gezeigten Modell abweichen.
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Steuertafel flir 4-Zonen-Kochfeld

=
H8:
B 89 ©H@e

d

85 C‘B?E’J

8 9 10 1 12 13 14

1- Erhéhung der Hitzeeinstellung / Timer 8- Intelligente Pause (Smart Pause)

2- Heizanzeige 9- Verringerung der Hitzeeinstellung / Timer
3- Auswahl fur obere linke Kochzone 10- Auswahl flir unsere linke Kochzone
4- Timer-Anzeige 11- Timer

5- Auswahl fiir obere rechte Kochzone 12- Auswahl fiir unsere rechte Kochzone
6- Tastatursperre 13- Boost

7- Tastatursperrenanzeige 14- Ein/Aus
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BENUTZUNG DES
GERATS

Benutzen Sie das Induktionskochfeld
mit geeignetem Kochgeschirr.

Nachdem Netzspannung anliegt, leuchten
alle Bildschirme kurz auf. Nach dieser Zeit
befindet sich das Kochfeld im Standby-
Modus und ist bereit zur Benutzung.

Das Kochfeld wird durch elektronische
Sensoren kontrolliert, welche durch
Berlhren der entsprechenden
Sensoren bedient werden. Jede
Sensoraktivierung wird durch ein
Tonsignal begleitet.

Anschalten des Gerats:

Schalten Sie das Kochfeld durch
Beriihren der EIN/AUS Taste ein () Alle
Heitbildschirme zeigen eine statische ,,0*
an und die Punkte unten rechts blinken.
(Wenn innerhalb von 20 Sekunden kein
Kochfeld gewahlt wird, schaltet das
Kochfeld automatisch aus.)

Abschalten des Gerats:

Schalten Sie das Kochfeld jederzeit
durch das Dricken der @
EIN/AUS Taste aus. (1 hat beim
Ausschalten immer Prioritat.

Einschalten der Kochfelder:

Berihren Sie die Heizwahl-Taste des
Kochfelds, auf dem Sie kochen wollen.
Ein statischer Punkt auf dem Bildschirm
des ausgewahlten Kochfelds leuchtet
auf, wahrend die blinkenden Punkte auf
allen anderen Bildschirmen erléschen.

Wahlen Sie die Temperatur durch
Auswahl der Hitze-erhdhen Taste
oder Hitze-verringern Taste () .
Das Element ist nun bereit zum Kochen.
Fur die schnellsten Kochzeiten wahlen
Sie die gewilnschte Kochstufe und
aktivieren Sie durch Driicken der Taste
P die Boost-Funktion.

Ausschalten der Kochfelder:

Wahlen Sie das Feld, welches Sie
ausschalten wollen durch dricken der
entsprechenden Hitze-erhéhen Taste
aus . Durch Nutzung der (=
Taste, setzen Sie die Temperatur auf
,0“. (Simulatanes driicken der
und (=) Tasten setzt die Temperatur
ebenfalls auf ,,0%)

Wenn das Kochfeld heif} ist, wird
anstatt ,0“ ein ,H* angezeigt.

Ausschalten aller Kochfelder:

Um alle Kochzonen gleichzeitig
auszuschalten, betatigen Sie die () Taste.

Im Stanbdy-Modus erscheint ein ,H* auf
allen heilen Kochfeldern.

Resthitze-Anzeige

Die Resthitze-Anzeige zeigt an,
dass die Glaskeramik-Oberflache im
Kochbereich eine fiir die Berilihrung
gefahrliche Temperatur hat.

Nach Ausschalten des Kochfelds zeigt
der entsprechende Bildschirm so lange
ein ,H* an, bis die Temperatur der
Kochzone unkritische Werte erreicht hat.
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Sicherheitsabschaltung:

Jede Kochzone wird nach einer
definierten maximalen Zeit ohne
Anpassung der Hitzeeinstellung
automatisch abgeschaltet. Jede
Anderung der Kochzone setzt diese
Zeit auf die maximale Betriebsdauer
zurlck. Die maximale Betriebsdauer
hangt von der gewahlten
Temperatureinstellung ab.

Warten Sie, bis das 'F' bei allen
Zonen erlischt, dann schalten Sie die
Kochflache durch die Beriihrung von
@ ein und verwenden sie weiter.

Hitzeeinstel- | Anschlieflende
lung Sicherheitsabs-
chaltung

1-2 6 Stunden

3-4 5 Stunden

5 4 Stunden

6-9 1,5 Stunden

Kindersicherung:

Nach dem Einschalten des
Steuerfelds kann die Kindersicherung
aktiviert werden. Zum aktivieren der
Kindersicherung driicken Sie simultan
den vorderen Knopf zum Erhdéhen der
Hitze und den zum Verringeren
der Hitze (=) und danach nochmals
den Knopf zum Erhdhen der Hitze

. In allen Bildschirmen erscheint
ein ,L“ welches die Funktion der
Kindersicherung anzeigt und die
Bedienung verhindert. (Wenn eine
Kochzone heil? ist, erscheinen ,L“ und
,H“ im Wechsel.)

Das Kochfeld bleibt so lange im Modus

Kindersicherung, bis er entsperrt
wurde, sogar wenn das Kontrollfeld

aus und ein geschaltet wird.

Zur Deaktivierung der Kindersicherung
schalten Sie zunachst das Kochfeld
ein. Drucken Sie simultan den
vorderen Knopf zum Erhéhen der Hitze
und den zum Verringeren der
Hitze (=) und danach nochmals

den Knopf zum Verringern der Hitze
& ..L" verschwindet aus dem
Bildschirm und das Kochfeld wird
ausgeschaltet.

Tastatursperre

Mit der Tastensperrefunktion blockiert
man das Gerat und kann es wahrend
des Betriebs in einen sicheren Modus
schalten. Beispielsweise sind die
Erhéhung der Hitzestufen und andere
Einstellungen durch Berthrung nicht
mehr mdglich. Man kann das Gerat
dann nur ausschalten.

Die Sperre ist dann aktiv, wenn der
Tastatursperreknopf mindestens
fur 2 Sekunden gedriickt wurde. Diese
Aktion wird durch einen Summton
bestatigt. Nach den 2 Sekunden
beginnt die Tastatursperrenanzeige zu
blinken und die Kochplatte ist gesperrt.

Timer-Funktion:

Der Timer funktioniert auf zwei Arten:
Minuten-Timer (1 - 99 Min.):
Der Minuten-Timer kann bedient
werden, wenn das Kochfeld

ausgeschaltet ist. Der Timer zeigt ,00*
mit einem blinkenden Punkt an.

BeruUhren Sie die Taste zur Timer-
Einstellung zum Erhdhen oder
berihren Sie (=) zum Verringern der
Zeit. Die Einstellreichweite betragt
zwischen 0 - 99 Minuten. Nachdem
fur 10 Sekunden keine Anderung statt
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fand, ist der Minuten-Timer aktiviert
und der blinkende Punkt erlischt. Nach
dem Setzen des Timers lauft dieser
entsprechend der Einstellung herunter.

Nachdem die Zeit abgelaufen ist, ertont
ein Signalton und der Timer-Bildschirm
blinkt. Der Signalton wird automatisch
nach 30 Sekunden oder nach Berilihren
einer beliebigen Taste gestoppt.

Der Minuten-Timer kann jederzeit
geandert, ein- oder ausgeschaltet
werden, indem Sie die Taste zum
Erhdhen oder Verringern (=
des Timers verwenden. Auschalten
des Kochfelds durch Driicken der ()
Taste zu jeder Zeit, beendet auch den
Minuten-Timer.

Kochzonen-Timer (1 - 99 Min.):

Wenn das Kochfeld eingeschaltet
wird, kann fur jede Kochzone ein

individueller Timer programmiert

werden.

Wahlen Sie eine Kochzone, dann
die Temperatur und aktivieren Sie
schlieBlich die Taste zur

Timer-Einstellung . Der Timer
kann als Ausschaltfunktion fir eine
Kochzone verwendet werden. Um
den Timer sind vier LEDs angeordnet.
Diese geben an, fir welche Kochzone
der Timer aktiviert wurde.

Zehn Sekunden nach der letzten
Betatigung wechselt der Timer-
Bildschirm zum Timer, der als nachstes
auslauft (in dem Fall, das Sie mehrere
Kochfelder programmieren).

Wenn der Timer ablauft, ertdnt ein
Signalton und der Bildschirm zeigt
statisch ,,00“. Die entsprechende

LED des Kochzonen-Timers blinkt.

Die programmierte Kochzone wird
ausgeschaltet und ein ,H* wird
angezeigt, wenn die Kochzone heil} ist.

Der Signalton und das blinken der
Timer-LED werden automatisch nach
30 Sekunden oder nach Berthren
einer beliebigen Taste gestoppt.

Piepton:

Wahrend das Kochfeld in Betrieb ist,
werden die folgenden Aktionen durch
einen Piepton quittiert:

Normale Bedienung einer Taste durch
einen kurzen Ton

Kontinuierliche Bedienung von
Tasten Uber einen langeren Zeitraum
(10 Sekunden) durch ein langeres,
intermittierendes Tonsignal.

Boost-Funktion:

Ein Kochfeld muss ausgewahlt sein, die
Kochstufe auf ,gewilinschte Kochstufe®
gesetzt sein und die P-Taste (Boost)
nochmals gedriickt sein.

Die Boost-Funktion kann dann aktiviert
werden, wenn das Induktionsmodul
die Einstellung fur diese Kochzone
akzeptiert. Wenn die Funktion aktiv ist,
wird ,P* im entsprechenden Bildschirm
angezeigt.

Die Aktivierung des Boosters kann die
maximale Leistung Uberschreiten und

das integrierte Leistungs-Management
wird aktiviert.

Die notwendige
Leistungsverminderung wird

durch Blinken im entsprechenden
Kochzonen-Bildschirm angezeigt. Das
Blinken ist fir 3 Sekunden aktiv und
erlaubt keine weiteren Anpassungen
der Einstellungen bevor die Leistung
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nicht reduziert wurde.

Kochfunktion**

Diese Funktion bringt Wasser
zum Kochen und hélt es nahe
dem Siedepunkt. Zur Aktivierung
der Kochfunktion, beriihren Sie
die Ofen-Auswahltaste zwei Mal.
Wenn die Kochfunktion aktiv ist,
zeigt der relevante Bildschirm

ein ,B“ an. Nachdem das Wasser
aufgekocht wurde, gibt das Kochfeld
einen Signalton von sich und zeigt
damit, dass der Aufkochvorgang
abgeschlossen ist und der
Siedevorgang stattfindet.

88: _
8 _©9b©
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Der Bildschirm der Kochzone hinten
rechts zeigt die Kochfunktion an.

Bratfunktion

Diese Funktion erhitzt das Bratfett
auf etwa 160 °C. Zum Aktivieren der
Bratfunktion, bertihren Sie

die Ofen-Auswahltaste drei Mal. Wenn

die Bratfunktion aktiv ist, zeigt der
relevante Bildschirm ein ,F* an. Nach
einer Weile gibt das Kochfeld einen
Signalton von sich. Dieser zeigt an,
dass das Ol bereit zum Braten ist.

B8: .
8 _©F©
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Der Bildschirm der Kochzone vorne
rechts zeigt die Bratfunktion an.

Warmbhaltefunktion**

Diese Funktion halt die Speise
automatisch bei in etwa 50 °C. Zur
Aktivierung der Warmhaltefunktion,
beriihren Sie die Ofen-Auswabhltaste
vier Mal. Wenn die Warmhaltefuntion
aktiv ist, zeigt der relevante Bildschirm
ein ,U“ an.

88: _
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Der Bildschirm der Kochzone hinten
rechts zeigt die Warmhaltefunktion an.

Schokoladenschmelz-Funktion

Diese Funktion halt
Schmelzschokolade oder ahnliche
Dinge automatisch bei in etwa 40 °C.

Zur Aktivierung der Schmelzfunktion,
berlihren Sie die Ofen-Auswahltaste
funf Mal. Wenn die

Schokoladenschmelz-Funktion aktiv
ist, zeigt der relevante Bildschirm ein
,C"“an.
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Der Bildschirm der Kochzone vorne
rechts zeigt die Schokoladenschmelz-
Funktion an.

**Die Zubereitungszeiten kénnen
variieren, je nach Menge des Essens
und Pfannenqualitat.

1,5 Liter Wasser und 0,5 Liter Ol
ergeben die beste Kochleistung mit
diesen Funktionen.

Intelligente Pause (Smart Pause)

Intelligente Pause reduziert,
soweit aktiviert, die Leistung aller
eingeschalteten Brenner.

Bei Deaktivierung der Intelligenten
Pause werden die Brenner
automatisch zur vorherigen Stufe
zurlckkehren.

Wenn Intelligente Pause nicht
deaktiviert wird, wird die Kochstelle
nach 30 Minuten ausgeschaltet.

Beriuhren Sie ( (1 ) zur Aktivierung von
Intelligente Pause. Die Leistung aller
aktivierten Kochstellen wird auf Stufe
1 reduziert und |1 erscheint in allen
Bildschirmen.

Berthren Sie ( () ) erneut zum
Deaktivieren von Intelligente Pause.
L1“ verschwindet und die Brenner
laufen wieder auf der vorherigen Stufe.

TIPPS UND TRICKS
Kochgeschirr

- Nutzen Sie dickes, flaches,
ebenflachiges Kochgeschirr mit dem
selben Durchmesser wie die Kochzone.
Dies verringert die Kochzeiten.

- Kochgeschirr aus Stahl, emailliertem

Stahl, Gusseisen und Edelstahl (wenn

vom Hersteller entsprechend markiert),
liefert die besten Kochergebnisse.

- Kochgeschirr mit Bdden aus
emailliertem Stahl, Aluminium oder Kupfer
kann metallische Riickstande auf dem
Kochfeld verursachen. Diese kénnen
schwer zu entfernen sein. Reinigen Sie
das Kochfeld nach jeder Nutzung.

- Kochgeschirr ist geeignet fur Induktion,
wenn am Boden des Kochgeschirrs ein
Magnet haften bleibt.

- Das Kochgeschirr muss zentral auf
die Kochzone gestellt werden. Bie
nicht korrekter Platzierung wird dies
angezeigt.

- Bei Nutzung bestimmter Pfannen
konnten diese diverse Gerausche
produzieren. Dies liegt am Design der
Pfannen und hat keinen Einfluss auf
die Funktionalitat des Kochfelds.

= é

I .
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Energiesparen

- Induktionszonen passen sich in
gewissen Grenzen automatisch an die
GroRe des Kochgeschirrs an. Dennoch
muss der magnetische Teil des
Kochgeschirr-Bodens einen gewissen
Durchmesser haben, welcher von der
GroRe der Kochzone abhangt.

- Platzieren Sie das Kochgeschirr

auf die Kochzone bevor Sie diese
einschalten. Wenn Sie die Kochzone
vorher einschalten, funktioniert diese
nicht und das Kontrollfeld zeigt das an.

- Benutzen Sie zur Verringerung der
Kochzeit einen Deckel.

- Wenn eine FlUssigkeit anfangt zu
Kochen, reduzieren Sie die zugefiihrte
Temperatur.

- Minimieren Sie die Menge von
FlUssigkeit oder Fett, um Kochzeiten
Zu verringern.

- Wahlen Sie fir den gewinschten
Kochzweck die geeignete Temperatur.

Beispiele fiir Kochzwecke

Die Information der folgenden Tabelle
dient nur der Orientierung.

Einstellungen | Nutzung fiir

0 Element aus

1-3 Empfindlichkeitswar-
nung

4-5 Schonender  Siedepro-
zess, langsame Warnung

6-7 Wiedererhitzen und
schneller Siedeprozess

8 Kochen, Braten und Anbraten

9 Maximale Hitze

Boost-Funktion

Reinigungshinweise

- Verwenden Sie zur Reinigung

der Oberflache des Kochfelds

keine Scheuerschwamme, atzende
Reinigungsmittel, Reinigungssprays
oder scharfe Gegenstande.

- Zur Entfernung von verbranntem
Essen nutzen Sie ein feuchtes Tuch
und Spulmittel.

+ Zur Entfernung von Essensresten kdnnen
Sie einen Schaber verwenden. Klebrige
Lebensmittel missen sofort nach dem
Uberkochen und bevor die Glasflache
abgekuhlt ist gereinigert werden.

- Beschadigen Sie bei der Nutzung
eines Schabers nicht den Silikonkleber
am Rand der Glasflache.

- Ein Schaber hat eine Rasierklinge
und muss daher von Kindern
ferngehalten werden.

- Nutzen Sie spezielles
Reinigungsmittel fur Kochfelder wenn
das Kochfeld handwarm ist. Wischen
Sie es ab und trocknen es mit einem
sauberen Tuch oder Papiertuch.

INSTALLATION DES GERATS
ACHTUNG!

Der elektrische Anschluss dieser
Kochflache darf nur von einem
autorisierten Elektriker gemaf den
Anweisungen in dieser Anleitung

und unter Einhaltung der geltenden
Vorschriften vorgenommen werden.
Die Garantie erlischt bei Schaden, die
durch nicht sachgemafe Verbindung
oder Installation verursacht werden.
Dieses Gerat muss geerdet werden.
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Anlagensicherheit

= Jegliche tiberhangende Oberflache
sollte mindestens 65 cm Uber dem
Kochfeld sein.

- Dunstabzugshauben
mussen entsprechend der
Herstellerinstruktionen installiert sein.

- Die Hinterwand in Kontakt mit dem
Kochfeld muss aus flammenfestem
Material sein.

- Die Lange des Netzkabels sollte
2 Meter nicht Uberschreiten.

Montage des Kochfelds in eine
Arbeitsplatte

- Das Kochfeld kann in jede
Arbeitsplatte eingebaut werden

soweit dieses bis mindestens 90 °C
Hitzeresistent ist.

- Erstellen Sie eine Offnung mit den
Abmessungen des nachsten Bilds und
dessen auf der nachsten Seite.

- Das Induktionskochfeld darf
Arbeitsplatten eine Dicke von 25 -

40 mm eingebaut werden.

L‘—»—»—»—»—»—‘
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Bringen Sie das mitgelieferte selbsthaf-
tende Dichtband um die untere Glas-
T — kante der Kochoberflache langs der
T+ Aulenkante der Glaskeramikflache an.
Dehnen Sie es nicht.

- Schrauben Sie die 4 Arbeits-
plattenmontageklammern auf die
Seitenwande des Produkts.

Herstellen einer elektrischen
Verbindung

Prufen Sie vor der Herstellung einer
Verbindung, dass:

Die Netzspannung der Angabe auf
dem Typenschild auf der Riickseite des
Kochfelds entspricht.

Der Lastkreis kann die Geratelast tra-
gen (siehe Typenschild).

Der Netzanschluss verfligt tiber eine
geerdete Verbindung, die die Bestim-
mungen und geltenden Vorschriften
Ubereinstimmt und in einwandfreien
Zustand ist.

Der Sicherungsschalter muss nach
dem Einbau der Kochflache leicht erre-
ichbar sein.

Wenn es fir die Kochflache keinen ei-
genen Stromkreislauf und Sicherungs-
schalter gibt, missen diese vor dem
Anschluss der Kochflache von einem
Elektriker installiert werden.

Ein genehmigtes geeignetes Kabel
muss von der Endverbrauchereinheit
(Hauptsicherungskasten), durch seine
< eigene 50A-Sicherung oder einen Lei-
H tungsschutzschalter (MCB) geschutzt,
angeschlossen werden. Der Elektriker

1N muss einen allpoligen Hauptschalter
zur Verflgung stellen, welcher sowohl
die Leitung (Live) und Neutralleiter mit

Ansicht B

einem Kontaktabstand von mindestens
3,0 mm trennt.
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Der Sicherungsschalter sollte in Ubere-
instimmung mit IEE Regularien an der
Kichenwand, Uber der Arbeitsflache
und seitlich des Kochfelds (nicht da-
riiber) angebracht werden. Verbinden
Sie den Sicherrungsschalter an einen
Anschlusskasten, der an der Wand

in einer H6he von ca. 61 cm Uber
dem Boden und hinter dem Kochfeld
befestigt sein sollte. Danach kann das
Netzkabel des Kochfelds angeschlos-
sen werden. SchlieRen Sie ein Ende
an den Anschlusskasten, das andere
an die Anschlussbox an der Ruckseite
des Kochfelds an. Entfernen Sie die
Abdeckung der Anschlussbox und
schlieen das Kabel entsprechend
dem Verkabelungsdiagramm an.

Das Netzkabel muss entfernt von
direkten Hitzequellen platziert werden.
Die Raumtemperatur sollte 50 °C nicht
Uberschreiten.

Dieses Gerat entspricht den Vorschrif-
ten der folgenden EU-Verordnungen:
-2006/95/EC Niederspannungsrichtlinie
-2004/108/EC EMV-Richtlinie
-93/68/EEC CE Kennzeichnungsrichtlinie

N
3 a S |—1L. N a
] '
2 ] PE = 2 [—L, PE =
—L

1,

3x2,5 mm? 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm? 240V~

5x1,5 mm? 380V 3N~
5x1,5 mm? 400V 3N~
5x1,5 mm? 415V 3N~

Das Kabel fur das Induktionskochfeld
muss vom Typ HO5VV-F 3X1,5 mm?
/60227 IEC 53 sein. Auf dem Boden
Ihres Gerats finden Sie den entsprec-
henden Anschlussplan.

DE -

Montageklammern fir die Arbeitsplatte

FEHLERMELDUNGEN

Im Falle eines Fehlers wird ein Feh-
lercode im Bildschirm der Kochzone
angezeigt.

E1: Der Kuhlltfter ist deaktiviert.
Rufen Sie den autorisierten Kundendi-
enst.

E3: Die Versorgungsleistung ist Gber
den angegebenen Werten. Schalten
Sie das Kochfeld durch Driicken von

[D aus, warten Sie bis ,H" von allen
Zonen verschwindet, driicken Sie @
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und fahren Sie mit der Benutzung fort.

Tritt der gleiche Fehler erneut auf,
rufen Sie den autorisierten Kundendi-
enst.

E4: Die Versorungsfrequenz ist abwe-
ichend der angegebenen Werte. Schal-
ten Sie das Kochfeld durch Driicken

von fD aus, warten Sie bis ,H* von
allen Zonen verschwindet, driicken Sie

(M und fahren Sie mit der Benutzung
fort. Tritt der gleiche Fehler erneut
auf, schalten Sie das Kochfeld durch

Dricken von L'] aus und wieder an
und setzen Sie die Benutzung fort. Tritt
der gleiche Fehler erneut auf, rufen Sie
den autorisierten Kundendienst..

ES5: Die Temperatur innerhalb des
Kochfelds ist zu hoch. Schalten Sie
das Kochfeld durch Driicken von (1
aus und lassen Sie die Heizelemente
herunterklhlen.

E6: Kommunikationsfehler zwischen
Touchscreen und Brenner.

Rufen Sie den autorisierten Kundendi-
enst.

E7: Der Spulentemperatursensor ist
deaktiviert. Rufen Sie den autorisierten
Kundendienst.

E8: Der Liftertemperatursensor ist
deaktiviert. Rufen Sie den autorisierten
Kundendienst.

E9: Kalibrierfehler. Rufen Sie den
autorisierten Kundendienst.
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Sikkerhedsinstruktioner
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Teend og sluk for apparatet

Teend og sluk for kogezonerne
Smart Pause
Restvarmeindikator
Sikkerheds-slukkefunktion

Barnesikring

Timer-funktion

Summer

Boost-funktion

Rad og tips

Installation af apparatet
Installationssikkerhed

Montering af kogepladen i bordpladen
Udfer tilslutning af el.

Elektrisk tilslutningsdiagram
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SIKKERHEDSADVARSLER

LZAS DISSE INSTRUKTIONER OMHY-
GGELIGT OG FULDSTANDIGT F@R
ANVENDELSE AF APPARATET OG
LAG DEM DEREFTER PA ET PRAK-
TISK STED SOM REFERENCE, HVIS
DET BLIVER NGDVENDIGT.

DENNE VEJLEDNING ER UDARBEJ-
DET TIL FLERE END EN MODEL. DIT
APPARAT HAR MASKE IKKE ALLE
DE FUNKTIONER, SOM ER BESK-
REVET | DENNE VEJLEDNING. VAR
OPMARKSOM PA DE UDTRYK,
SOM HAR TAL TILKYTTET, MENS DU
LASER BRUGERVEJLEDNINGEN.

Generelle Sikkerhedsadvarsler

*Dette apparat kan
bruges af bgrn i alde-
ren fra 8 ar og opefter,
samt personer med
nedsatte fysiske og
mentale evner, nedsat
fglesans eller mang-
lende erfaring og vi-
den, nar de er blevet
vejledt eller instrueret
I maskinens anven-
delse pa en sikker
made og forstar de in-
volverede risici. Bgrn
skal ikke lege med ap-
paratet. Renggring og
vedligeholdelse skal

DK -

ikke udfgres af bgrn
uden opsyn.

- ADVARSEL: Appara-
tetogdetstilgeengelige
dele bliver varme un-
der brug. Man bgr
undga at bergre var-
melegemerne. Bgrn
under 8 ar skal holdes
veek, medmindre de er
under konstant opsyn.

rADVARSEL:

Uovervaget madlav-
ning pa en kogepla-
de med fedt eller olie
kan veere farligt og
kan medfgre brand.
Forssg ALDRIG at
slukke en brand med
vand, men sluk for ap-
paratet og deek flam-
merne med et Iag eller
et brandtaeppe.

- ADVARSEL.: Brandfa-
re: opbevar ikke ting
pa kogepladerne.

« ADVARSEL.: Hvis
overfladen er revnet,
skal du slukke appara-
tet for at undga risiko-
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en for elektrisk stad.

P4 induktionskogepla-
der ma du ikke anbrin-
ge metalgenstande,
sasom knive, gafler,
skeer og lag pa ko-
gezonerne, da de kan
blive varme.

« Efter brug af indukti-
onskogeplader skal
du slukke varmelege-
met pa sin kontrol og
ikke stole pa kogeg-
rejsdetektoren.

*Ved kogeplader med
deeksel skal al spild
flernes, inden daekslet
tages af. Den varme
overflade pa kogepla-
den bar kole af, inden
du lukker deekslet.

* Apparatet er ikke be-
regnet til at blive bet-
jent ved hjeelp af en
ekstern timer eller
separat flernbetje-
ningssystem.

* Anvend ikke krasse, sli-
benderenggringsmidler
eller skarpe metals-
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krabere til renggring
af ovnlagens glas og
andre overflader. Det
kan ridse overfladen,
hvilket kan resultere
| brud pa glasset eller
beskadigelse af overt-
laden.

Brug ikke damprense-
re til rengaring af ap-
paratet.

» Apparatet er fremstillet i overens-

stemmelse med alle geeldende lo-
kale og internationale standarder.

» Vedligeholdelse og reparationsar-

bejde skal udfgres af autoriserede
serviceteknikere. Installation og
reparationer, der bliver udfert af
ikke-autoriserede teknikere, kan
bringe dig i fare. Det er farligt at
&ndre eller modificere specifika-
tionerne for apparatet pa nogen
made.

» Forud for installationen skal du

sikre dig, at de lokale distributions-
betingelser (gastype og tryk eller
elektrisk spaending og frekvens)
og apparatets krav stemmer ove-
rens. Kravene til dette apparat er
beskrevet pa maerkatet.

* FORSIGTIG: Dette apparat er kun

designet til madlavning og er be-
regnet til indendegrs brug i huss-
tande og ma ikke anvendes il
andre formal eller i nogen anden
sammenhang, som f. eks. an-
vendelse uden for hjemmet eller



i kommerciel sammenhang eller
som rumopvarmning.

Alle mulige sikkerhedsforans-
taltninger er taget for at sikre din
sikkerhed. Du skal veere forsigtig
under renggring ikke at komme
til at ridse glasset, da glasset kan
revne. Undga at sla eller banke pa
glasset med tilbehar.

Serg for, at netledningen ikke er
kilet fast under installationen. Hvis
netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
dennes servicetekniker eller en
tilsvarende kvalificeret fagmand
for at undga fare.

Installationsadvarsler

» Apparatet ma ikke anvendes, far
det er feerdiginstalleret.

» Apparatet skal installeres af en
autoriseret tekniker og gjort klart
til brug. Producenten er ikke ans-
varlig for nogen skade, der kunne
veere forarsaget af en forkert pla-
cering og installation af uautorise-
rede personer.

Nar du pakker apparatet ud, skal
du sikre dig, at det ikke er beska-
diget under transporten. | tilfaelde
af eventuelle fejl: brug ikke appa-
ratet, og kontakt et autoriseret ser-
vicecenter straks. Da materialet,
der er brugt til emballering (nylon,
haefteklammer, flamingo etc.) kan
forarsage skadelige virkninger pa
barn, skal det indsamles og fjer-
nes straks.

Beskyt apparatet mod
atmosfeeriske effekter. Udsaet det
ikke for pavirkninger fra sol, regn
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eller sne etc.

Materialerne, der omgiver appara-
tet (kabinettet) skal kunne modsta
en temperatur pa mindst 100 °C.
Temperaturen pa kogepladens
bundplade kan blive varm under
brug. Derfor skal der monteres en
skilleveeg under apparatet.

Under brugen

Leeg ikke breendbare eller eksplo-
sive materialer pa eller i naerheden
af apparatet, nar det er i brug.

Forlad ikke kogepladen under
madlavning med faste eller flyden-
de olier. De kan anteendes under
meget kraftig opvarmning. Heeld
aldrig vand pa flammer, som er
forarsaget af olie. Tildeek gryden
eller stegepanden med sit lag for
at kveele de opstaede flammer, og
sluk for kogepladen.

Placer altid pander midt pa koge-
zonen, og drej handtaget(ene)ien
position, hvor de ikke kan blive
skubbet til eller fanget.

Hvis du ikke skal bruge apparatet
i laengere tid, skal du fierne stikket
fra stikkontakten. Efterlad hove-
dafbryderen slukket. Du skal ogsa
lukke for gashanen, nar apparatet
ikke er i brug.

Serg for, at apparatets betjenings-
knapper star i "0” (stop) positio-
nen, nar apparatet ikke bruges.



Ved renggring og vedlige-
holdelse

Sluk altid for apparatet for arbejde
med rengaring eller vedligeholdel-
se. Du kan udfgre arbejderne efter
at apparatets stik er fijernet fra stik-
kontakten eller hovedafbryderen
er slaet fra.

Fjern ikke betjeningsknapperne,
nar kontrolpanelet renggres.

FOR AT OPRETHOLDE EFFEK-
TIVITETEN OG SIKKERHEDEN
AF APPARATET ANBEFALER VI
ALTID AT BRUGE ORIGINALE
RESERVEDELE OG ALTID AT
TILKALDE VORES AUTORISE-
REDE SERVICETEKNIKERE,
NAR DER ER BEHOV FOR EN
TEKNIKER.
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BESKRIVELSE AF KOGEPLADEN

Keere kunde,

Laes venligst instruktionerne i denne brugervejledning, fer du bruger kogepladen,
og opbevar den til senere reference.

Kogeoverflade til 4 varmelegemer:

Induktionsvarmelegeme

Kontrolpanel

Bemaerk: Udseendet af din kogeplade er maske anderledes end modellen vist
ovenfor pa grund af dens konfiguration.
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Kontrolpanel til 4 varmelegemer:

=5
HEH:
H 83 _CH6

HS

d

C‘B?E‘J

8 9 10

1- Forgg varmetrinnet/timeren
2- Varmelegemedisplay

1 12 13 14

8- Smart pause
9- Reducer varmetrin/timer

3- Valg af gverste venstre varmelegeme  10- Valg af nederste venstre varmelegeme

4- Timer-display

11- Timer

5-Valg af gverste hgjre varmelegeme  12- Valg af nederste hgjre varmelegeme

6- Tastaturlas
7- Indikator for tastaturlas

13- Boost
14- Teend/Sluk
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BRUG AF APPARATET

Brug induktionskogezonerne
egnet kogegrej.

med

Nar netspeendingen er slaet til, vil alle
displayene teende et gjeblik. Derefter
er kogepladen i stand-by-tilstand og er
klar til brug.

Kogepladen styres med elektroniske
sensorer, som virker ved bergring
af de tilhgrende sensorer. Hver
sensoraktivering er efterfulgt af et
lydsignal (summer).

Sadan teendes apparatet:

Teend for kogepladen ved at
trykke pa tasten ON/OFF M Ale
varmelegemedisplayene viser et
lysende "0”, og den nederste prik til
hgjre blinker. (Hvis der ikke veelges
en kogezone inden 20 sekunder, vil
kogepladen slukkes automatisk.)

Sadan slukkes apparatet:

Kogepladen slukkes nar som helst ved
et tryk pa Ul

ON/OFF tasten (J har altid prioriteret
i slukfunktionen.

Sadan taendes der for
kogezonerne:

Rgr den varmelegemevalgtast, som du
gnsker at tilberede mad pa. Der er en
fast lysende indikation pa det valgte
varmelegemedisplay, og de blinkende
prikker pa de andre display slukker.

Veelg temperaturindstillingen ved at
bruge Foragg varmetrinstasten eller

Saenk varmetrinstasten 9.
Kogezonen er nu klar til at lave mad pa.
Veelg det gnskede varmetrin, og tryk
derefter pa P-tasten for at aktivere
boost-funktionen, for derved hurtigst at
bringe grydens indhold i kog.

Sadan slukkes kogezonerne:

Veelg den kogezone, du gnsker at
slukke ved at trykke pa den tilsvarende
Foreg varmetrinstast .

Brug (=) tasten og skru
temperaturen ned til "0". (Du kan

ogsa anvende og (&) tasterne
samtidigt og derved skrue varmetrinnet
ned til "0")

Hvis kogezonen er varm, vil et "H"
blive vist i stedet for "0".

Sadan slukkes alle kogezonerne:

Tryk pa (M tasten for at slukke for alle
kogezoner pa én gang.

| stand-by-tilstand vil et "H" vises pa alle
kogezoner, der er varme.

Restvarmeindikator:

Restvarmeindikatoren angiver, at den
glaskeramiske overflade er meget varm
i kogezonens omkreds.

Nar kogezonen er slukket, vil det
tilsvarende display vise et "H", indtil den
tildelte kogezones temperatur har naet
et ikke kritisk niveau.
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Sikkerheds-slukfunktionen:

Alle kogezoner vil slukkes efter

et fastsat laengste driftstid, his
varmetrinnene ikke gendres. Alle
eendringer af kogezoner forlaeenger
den maksimale driftstid med den
oprindelige veerdi for driftstidens
begraensning. Den maksimale driftstid
afhaenger af det valgte varmetrin.

Vent indtil ‘F’ forsvinder i alle zoner.
Taend derefter kogepladen ved at
trykke pa M og fortsaet brugen.

Varmeindstil- | Sikkerheds-

ling sluk efter

1-2 6 timer

3-4 5 timer

5 4 timer

6-9 1,5 timer
Bornesikring:

Efter at have teendt for kogepladen
kan bgrnesikringen slas til. For

at sla bgrnesikringen til, skal du
samtidigt trykke pa den forreste
Forgg varmetrinstast 0g se&enk
varmetrinstast (=) og derefter trykke
pa Forgg varmetrinstasten

igen. "L" betyder LAST og vises i alle
kogezonedisplay, og kogepladen kan
ikke anvendes. (His en kogezone er
varm, vil "L" og "H" vises pa skift.)

Kogepladen vil forblive last, indtil den
bliver last op, selv om kogepladen har
veeret slukket og teendt igen.

For at afbryde bgrnesikringen skal

du fgrst teende kogepladen. Du skal
samtidigt trykke pa den forreste
Forgg varmetrinstast og Saenk
varmetrinstast (=) og derefter trykke
pa Saenk varmetrins

tasten (=) igen. "L" vil forsvinde fra
displayene, og kogepladen vil blive
slukket.

Tastaturlas

Tastaturlasefunktionen bruges til at
blokere og seette kogepladen i en
Sparetilstand under drift. £Endringer
ved knaptryk, som f. eks. Haeve et
varmetrin og andet er ikke muligt. Det
er kun muligt at slukke for apparatet.

Lasefunktionen er aktiv, hvis
tastaturlasknappen trykkes ned
i mindst 2 sekunder. Handlingen
bekraeftes af summeren. Efter
vellykket handling i mere end 2 sek.
Vil tastaturlasindikatoren blinke, og
kogepladen er last.

Timer-funktion:
Timer-funktionen findes i to versioner:

Minutur (1..99 min):

Minuturet virker, selv om kogezonerne
er slukket. Timer-displayet viser "00"
med en blinkende prik.

Tryk pa timer-indstillingstasten
for at @ge tiden eller tryk pa (=) for
at mindske tiden. Indstillingsomradet
ligger mellem 0 og 99 minutter. Hvis
der ikke sker noget i 10 sekunder,

vil minuturet blive indstillet, og den
blinkende prik vil forsvinde. Nar
minuturet er indstillet, vil tiden teelle
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ned i henhold til indstillingen.

Nar tiden er gaet, lyder et signal, og
minuturets display blinker. Lydsignalet
standser automatisk efter 30 sekunder
og/eller ved tryk pa en af tasterne.

Minuturet kan gendres eller afbrydes
nar som helst ved at trykke pa Forgg
timer-tasten og/eller trykke pa
Seenk timer-tasten (3 . Slukning af
kogepladen ved et tryk pa M nar
som helst, vil ogsa slukke minuturet.

Kogezone-timer (1..99 min):

Nar kogepladen er teendt, kan en
individuel timer programmeres til hver
kogezone.

Veelg en kogezone. Veelg derefter
temperaturindstillingen, og aktivér til
sidst timer-indstillingstasten

. Timeren kan programmeres
som en Sluk-funktion for en kogezone.
Rundt om timeren er der anbragt fire
lysdioder. Disse angiver, for hvilken
kogezone timeren er aktiveret.

10 sekunder efter den seneste
indstilling vil timer-displayet skifte over
til den timer, der vil Igbe ud neeste
gang (hvis der er programmeret for
mere end én kogezone).

Nar timeren er Igbet ud, lyder der et
signal, og timer-displayet viser "00"
fast, og lysdioden for den tildelte
kogezone blinker. Den programmerede
kogezone slukkes og "H" vises, hvis
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kogezonen er varm.

Lydsignalet og den blinkende

lysdiode vil standse automatisk efter
30 sekunder, og/eller ved et tryk pa en
tilfeeldig tast.

Summer:

Nar kogepladen er i brug, bliver
felgende aktiviteter signalleret vha. en
summer:

Normalt tryk pa en tast vil sende et kort
lydsignal.

Vedblivende tryk pa taster over en
leengere periode (10 sekunder) vil
sende et leengere intermitterende
lydsignal.

Boost-funktion:

En kogezone skal veelges, et varmetrin
skal veere indstillet til "gnskede
madlavningsniveau" og P (Boost)-
tasten skal der trykkes pa igen.

Boost-funktionen kan aktiveres, hvis
induktionskogepladen accepterer
indstillingen for denne kogezone. Hvis
Boost-funktionen er aktiv, vises et ,,P"
i det tilsvarende display.

At aktivere Boost-funktionen kan
overstige den maksimale effekt og
den integrerede strgmstyring vil blive
aktiveret.

Den ngdvendige reduktion af
strgmforbrug bliver vist ved at det
tilsvarende kogezone-display vil blinke.
Det blinker i 3 sekunder og tillader
yderligere tilpasning af indstillingerne ,
inden strgmforbruget reduceres.
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Kogefunktion**

Denne funktion giver kogende vand,
som holdes naer kogepunktet. Der skal
trykkes pa varmelegemevalgtasten to
gange for at aktivere kogefunktionen.
Nar kogefunktionen er aktiv, vil det
tilsvarende display vise et 'b'. Nar
vandet koger, afgiver kogepladen et
bip-signal. Dette signal angiver, at
kogepunktet er naet,

Og smakogning er pabegyndt.

88: _
89)_©b @

0o 897G 66 O

Det bageste hgjre kogezone-display
viser kogefunktionen.

Stegefunktion

Denne funktion giver stegeolien en
temperatur pa ca. 160 °C. For at
aktivere stegefunktionen skal der
trykkes pa Varmelegemevalgtasten

tre gange. Nar stegefunktionen er
aktiv, viser det tilsvarende display et
'F'. Kogepladen afgiver et bip efter et
stykke tid. Dette signal angiver at olien
er klar til stegning.

:88: _
B.@J@F.

(4]
0o 807G FE O

Det forreste hgjre varmelegeme-
display angiver stegefunktionen

Hold varm-funktionen**

Denne funktion sarger for, at retten
automatisk holdes varm ved ca.

50 °C . For at aktivere Hold varm-
funktionen, skal der trykkes pa
Varmelegemevalgtasten fire gange.
Nar Hold varm-funktionen er aktiv,
viser det tilsvarende display et 'u'.

88: _
EI'.@J Ou

(1)
®e 8976 ®O

Det bageste hgjre varmelegeme-
display angiver Hold varm-funktionen.

Chokolade smelte-funktion

Denne funktion sarger for, at smeltning
af chokolade eller lignende automatisk
holdes pa ca. 40 °C .

For at aktivere Chokolade smelte-
funktionen skal der trykkes pa
Varmelegemevalgtasten fem gange.
Nar Chokolade smelte-funktionen er
aktiv, viser det tilsvarende display et 'c".

88: .
E'BJ e

@O 89 Ge ® O

DK -12



Det forreste hgjre varmelegeme-
display angiver Chokolade smelte-
funktionen.

**Disse er aktive, og tiden kan variere
afhaengigt af maengden af mad og
grydens kvalitet. 1,5 liter

vand og 0,5 liter olie giver den bedste
ydeevne med disse funktioner.

Smart pause

Smart pause, hvis den er aktiveret,
reducerer effekten pa alle
varmelegemer, som er teendte.

Hvis du slar Smart pause fra igen, vil
varmelegemerne automatisk vende
tilbage til det tidligere niveau.

Hvis Smart pause ikke bliver slaet
fra, vil kogepladen slukkes efter
30 minutter.

Tryk pa (@) for at aktivere Smart
pause. Effekten til de aktive
varmelegemer vil blive reduceret til trin
1 og “II” vil vises i alle displayene.

Tryk pa (@ ) igen for at sla Smart
pause fra igen. “lI” vil forsvinde, og
varmelegemerne vil skrues op til det
tidligere indstillede niveau.

RAD OG TIPS
Kogegrej

- Brug tykt, fladt og glatbundet
kgkkengrej, som har samme diameter
som varmelegemet. Dette vil reducere
tilberedningstiderne.

- Kakkengrej, der er lavet af stal,
emaljeret stal, stgbejern og rustfrit
stal (hvis de er korrekt maerkede
af fabrikanten) vil give de bedste
resultater.

- Kakkengrej, der er lavet f emaljeret
stal- eller aluminiums- eller
kobberbunde kan afseette metalliske
rester pa kogepladen. De kan vaere
sveere at fjerne, hvis de bliver siddende
for leenge. Renggr kogepladen efter
hver brug.

- Kagkkengrej er egnet til induktion,
hvis en magnet bliver heengende pa
bunden af grejet.

- Kakkengrej skal placeres midt pa en
kogezone. Hvis det ikke er placeret
korrekt, vises (don’t know what)

- Nar du bruger visse pander, kan du
fa forskellige lyde fra panderne. Dette
skyldes konstruktionen af panderne og
pavirker ikke ydelsen eller sikkerheden

af kogepladen.
—

[  J

S(Y ﬁ% —

N_

[ FORKERT | [ FORKERT ]
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Energibesparelse

- Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk tilpasse sig til stgrrelsen
af kegkkengrejets bund op til en vis
graense. Den magnetiske del af
kakkengrejets bund skal dog have
en mindste diameter, afheengigt af
storrelsen af kogezonen.

- Anbring kekkengrejet pa kogezonen,
for der teendes for varmelegemet. Hvis
der teendes, inden kokkengrejet er

sat pa, sa virker kogezonen ikke og
kontrol-displayet vises.

- Brug lag for at reducere
tilberedningstiden.

- Nar veesken koger, skal varmetrinnet
reduceres.

- Minimer maengden af vaeske eller fedt
for at reducere tilberedningstiden.

- Veelg den korrekte temperatur til
madlavningen.

Eksempler pa
madlavningsopgaver

Oplysningerne i det fglgende skema er
kun vejledende.

Indstillinger Brugi

0 Element slukket

1-3 Fin advarsel

4-5 Sagte simren,
langsom advarsel

6-7 Genopvarmning
og kraftig simren

8 Kogning, saute-
ring og indtgrring

9 Maksimum varme

P Boost-funktion

Tips om renggring

- Brug ikke slibende svampe, setsende
renggringsmidler, spraydaser eller
skarpe genstande til renggring af
kogepladen.

- Brug en fugtig klud og opvaskemiddel
for at fjerne mad, der er braendt pa.

- Du kan bruge en skraber til renggring
af fgdevarer eller rester. Klistrede
fedevarer skal rengeres umiddelbart,
nar de spildes, fgr glaspladen er
afkolet.

- Pas pa ikke at ridse silikonelisterne
langs kanterne af glaspladen, nar du
bruger en skraber.

- Skraberen har et barberblad
siddende. Derfor skal den holdes pa
afstand til barn.

- Brug en speciel keramisk
kogepladerenser pa glaspladen, mens
den stadig er varm. Skyl og tar efter
med en ren klud eller papirserviet.

INSTALLATION AF APPARATET
ADVARSEL:

Den elektriske tilslutning af denne
kogeplade skal foretages af en
autoriseret servicetekniker eller en
autoriseret elektriker i henhold til
instruktionerne i denne vejledning
og i overensstemmelse med de
geeldende lovbestemmelser |
tilfeelde af eventuelle skader, som
opstar pa grund af forkert tilslutning
eller installation, vil garantien ikke
veere gyldig. * Dette apparat skal
jordforbindes.
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Installationssikkerhed

= Alle overflader oven over kogepladen
skal veere mindst 65 cm over
kogepladen.

- Emheette skal veere opsat
i overensstemmelse med fabrikantens
anvisninger.

- Vaeggen, som er i kontakt med
bagsiden af kogepladen, skal vaere af
brandsikkert materiale.

- Netledningen ma ikke veere laengere
end 2 meter..

Montering af kogepladen
i bordpladen

- Kogepladen kan indseettes
i ethvert kakkenbord, forudsat det er
varmeresistent op til mindst 90 °C.

- Skab en abning med de dimensioner,
der er vist i billedet nedenfor og pa
naeste side.

- Induktionskogepladen kan bygges ind
i 25 til 40 mm tykke bordplader.

L-—b—»—»—»—»—‘
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Vzegge | nzerheden

Tree

Beton eller keramiske
fliser

Separator



- Pafgr den ensidige selvkleebende

forseglingstape hele vejen rundt om
underkanten af kogefladen og langs
den ydre kant af det glaskeramiske

panel Straek ikke tapen.

Vaegge | naerheden A [mm]
Tree 40 40

Beton eller keramiske 25 25
fliser

Skru de 4 bordmonteringsbeslag fast
pa kogepladens sidevaegge.

Udfor tilslutning af el.

For du tilslutter kogepladen, skal du
tiekke at:

Netspaendingen er den samme som
angivet pa typeskiltet, som er placeret
pa bagsiden af din kogeplade.
Stremkredsen er dimensioneret til ko-
gepladens belastning (se typeskiltet).
Strgmforsyningen har en jordforbin-
delse, der opfylder bestemmelserne

i geeldende lovgivning og er i god stand.
Der skal veere let adgang til kontakten,
LY nar kogepladen er installeret.

I

!

T Hvis der ikke er en dedikeret komfurs-
h

!

tikkontakt med sikring, skal en sadan
installeres af en kvalificeret elektriker,
for kogepladen tilsluttes.

L Et godkendt kabel skal tilsluttes fra
forbrugerkontakten (sikringstavlen) og
veere beskyttet af sin egen 50 A sikring
eller stremafbryder (MCB). Elektrike-
ren skal levere en stikkontakt med alle
ben i, som skal have sin egen sikring.
Stikkontakten skal afbryde bade fasen
og nullen med en indbyrdes afstand pa
mindst 3,0 mm.

Stikkontakten med egen sikring skal
seette ind i kgkkenvaeggen, oven over
T bordpladen og ved siden af kogepla-
Visning B den, ikke over den i henhold til IEE-
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regulativerne. Tilslut stikkontakten til
en samledase, som skal veere anbragt
pa vaeggen ca. 61cm (24 tommer)
over gulvet og bag ved kogepladen.
Kogepladens strgmforsyningskabel
kan nu tilsluttes. Tilslut den ene ende til
samledasen, og tilslut den anden ende
til kogepladens stramtilslutningsboks,
som sidder pa bagsiden af ko-
gepladen. Afmonter daekslet til
strgmtilslutningsboksen og monter
kablet i overensstemmelse medtilslut-
ningsdiagrammet.

Stremforsyningskablet skal placeres
veek fra direkte varmekilder. Der bgr
ikke opsta temperaturstigninger sterre
end 50 °C over rumtemperaturen.

Dette apparat overholder kravene i de
felgende EQF-direktiver:

-2006/95/EF Lavspeendingsdirektiv
-2004/108/EC EMC Direktiv
-93/68/EEC CE-meerkningsdirektiv

N
3:| a 3|, N2
z:|PE + 2 |-, ¥
—L

—L,

3x2,5 mm? 220V~
3x2,5 mm?2 230V~
3x2,5 mm? 240V~

5x1,5 mm? 380V 3N~
5x1,5 mm? 400V 3N~
5x1,5 mm? 415V 3N~

Kablet til induktionskogepladen skal
veere HO5VV-F 3X2,5 mm? 60227 IEC 53
e.. Tilslutningsdiagrammet findes pa
undersiden af apparatet.
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Monteringsbeslag til bordplade

FEJLKODER

Hvis der opstar en fejl, vil det blive vist
pa varmelegemedisplayene.

E1: Kgleventilatoren er ikke aktiv.
Kontakt autoriseret servicecenter.

E3: Spaendingen er hgjere end de
nominelle vaerdier. Sluk for kogepla-

den ved at trykke pa M , vent indtil
“H” forsvinder fra alle zoner. Teend for

kogepladen igen ved at trykke p L']
og fortsaet med at bruge den. Hvis
samme fejl forekommer igen, skal du
kontakte et autoriseret servicecenter.
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E4: Frekvensen er forskellig fra de
nominelle vaerdier. Sluk for kogepla-

den ved at trykke pa M ,vent indtil
“H” forsvinder fra alle zoner. Teend for

kogepladen igen ved at trykke p fD
og fortsaet med at bruge den Hvis den
samme fejl opstar igen, sa sluk og
teend for kogepladen ved at trykke pa

f'j og fortsaet med at bruge den. Hvis
samme fejl opstar igen, skal du kontak-
te et autoriseret servicecenter.

E5: Kogepladens temperaur indven-
digt er for hgj. Sluk for kogepladen ved
at trykke pa M Lad varmelegemerne
kole af.

E6: Kommunikationsfejl mellem touch-
kontrolenheden og varmelegeme.
Kontakt et autoriseret

servicecenter.

E7: Spoletemperatursensoren er inak-
tiveret. Kontakt et autoriseret service-
center.

E8: Sensoren for keleventilatoren er
inaktiveret. Kontakt et autoriseret servi-
cecenter.

E9: Kalibreringsfejl. Kontakt et autori-
seret servicecenter.
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ADVERTENCIAS DE
SEGURIDAD

LEA ESTAS INSTRUCCIONES ATEN-
TAMENTEYENSUTOTALIDADANTES
DE USAR EL ELECTRODOMESTICO.
GUARDELAS EN UN LUGAR ADE-
CUADO PARA CONSULTARLAS EN
CASO NECESARIO.

ESTE MANUAL SE HA PREPARADO
PARA MAS DE UN MODELO. ES PO-
SIBLEQUE SUELECTRODOMESTICO
NO TENGA ALGUNAS DE LAS FUN-
CIONES EXPLICADAS EN ESTE MA-
NUAL. PRESTE ATENCION A LAS
EXPRESIONES QUE CONTIENEN
NUMEROS MIENTRAS LEE EL MA-
NUAL DE INSTRUCCIONES.

Advertencias de seguridad
generales

» Este electrodoméstico
puede ser utilizado
por ninos a partir de
8 anos y personas con
capacidades fisicas,
sensoriales o menta-
les reducidas, o con
falta de experiencia y
conocimientos, si cu-
entan con supervision
0 han recibido instruc-
ciones sobre el uso
del electrodoméstico
de forma segura y en-
tienden el riesgo que

ES -

conlleva. Los ninos
no deben jugar con el
electrodoméstico. La
limpieza y el mante-
nimiento por parte del
usuario no deben ser
llevados a cabo por
NiAOS sin supervision.
«ADVERTENCIA: El
electrodoméstico
y Sus piezas acce-
sibles se calientan al
usarlos. Debe prestar
atencion para evitar
tocar los elementos
que se calientan. Se
debe mantener aleja-
dos a los ninos meno-
res de 8 afios a menos
que estén supervisa-
dos continuamente.

«ADVERTENCIA: La
coccion no supervisa-
da en una placa con
grasa o aceite puede
ser peligrosa y puede
provocar un incendio.
NUNCA debe intentar
apagar el fuego con
agua; desconecte el
electrodoméstico v,
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a continuacion, cubra <En el caso de las
la llama, por ejemp- placas que incluyen
lo, con una tapadera una tapa, debe limpi-
o una manta ignifuga. ar los derrames de la
- ADVERTENCIA: Pe- tapa antes de abrirla.
ligro de incendio: no Ademas, debe dejar
coloque objetos enci- que la superficie de la

ma de las superficies Pplaca se enfrie antes
de coccién. de cerrar la tapa.

« ADVERTENCIA: Si la °*El electrodomeéstico
superficie esta agri- Nno debe ser utilizado
etada, desconecte el con un temporizador
dispositivo para evitar ~€xterno o un sistema
la posibilidad de sufrir de mando a distancia
una descarga eléctrica.  independiente.

‘En lo que respec- °No utilice productos de
ta a las placas de limpieza abrasivos ni
induccidon, no se de- rascadores metalicos

ben colocar objetos afilados para limpiar el
metalicos, como cuc- cristal de la puerta del
hillos, tenedores, cuc- horno u otras superfici-
haras y tapas, encima €S, ya que pueden ra-
de la placa, yaque se Yarla superﬂme y esto
pueden calentar. provocaria que el cris-
Después de usar la tal se rompa o se dane
placa de induccion, lasuperficie.
apague el elementode *No utilice limpiadores

la placa con el control @ vapor para limpiar el
y no confie en el de- electrodomestico.

tector de sartenes. * El electrodoméstico se ha fabrica-
do de conformidad con todos los
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estandares y normas locales € in-
ternacionales aplicables.

Los trabajos de mantenimien-
to y reparacién deben ser lleva-
dos a cabo exclusivamente por
técnicos autorizados. Los traba-
jos de instalacion y reparacion
llevados a cabo por técnicos no
autorizados pueden ponerle en
peligro. Es peligroso realizar cu-
alquier alteracion o modificacion

de las especificaciones del
electrodoméstico.
Antes de instalar el producto,

asegurese de que las condiciones
de distribucion locales (tipo de gas
y presion de gas, o tensién vy fre-
cuencia de la electricidad) y los
requisitos del electrodoméstico
sean compatibles. Los requisitos
de este electrodomeéstico se indi-
can en la etiqueta.

PRECAUCION: Este
electrodoméstico se ha disefiado
exclusivamente para cocinar
alimentos y se le debe dar exc-
lusivamente un uso doméstico
e interior. No se debe utilizar con
ningun otro fin ni con ninguna otra
aplicacién como, por ejemplo, un
uso no doméstico, en un entor-
no comercial o para calentar una
habitacion.

Se han tomado todas las medi-
das de seguridad posibles para
garantizar su seguridad. Como el
cristal se puede romper, debe te-
ner cuidado al limpiar el producto
para evitar rayarlo. Evite golpear
el cristal con accesorios.

Asegurese de que el cable
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eléctrico no se quede atrapado
durante la instalacion. Si el cable
eléctrico resulta danado, debera
ser cambiado por el fabricante, su
agente del servicio técnico u otras
personas con cualificaciones simi-
lares para evitar peligros.

Advertencias relativas a la
instalacion

* No utilice el electrodoméstico an-

tes de instalarlo completamente.

» El electrodoméstico debe ser ins-

talado por un técnico autorizado,
que debe ponerlo en marcha. El
fabricante no asume ningun tipo
de responsabilidad por los dafios
que se puedan derivar de una
colocacion y una instalacion incor-
rectas por parte de personas no
autorizadas.

Aldesembalarel electrodoméstico,
asegurese de que no haya sufrido
dafos durante el transporte. Si ob-
servara cualquier defecto, no use
el electrodoméstico y pdngase
en contacto de inmediato con un
agente del servicio técnico au-
torizado. Como los materiales
utilizados en el embalaje (nylon,
grapas, poliestireno, etc.) pueden
provocar dafios a los nifos, dic-
hos materiales se deben recoger
y eliminar de inmediato.

Proteja el electrodoméstico de los
efectos atmosféricos. No debe ex-
ponerlo a dichos efectos, como el
sol, la lluvia, la nieve, etc.

Los materiales circundantes
del electrodoméstico (armario)
deben poder resistir una tem-
peratura minima de 100 °C.



La temperatura de la superficie in-
ferior de la placa puede aumentar
cuando la placa esta en marcha.
Por lo tanto, se debe instalar una
tabla debajo del producto.

Durante el uso

No coloque materiales infla-
mables o combustibles sobre el
electrodoméstico o cerca del mis-
mo mientras esté funcionando.

No deje la placa sin supervision
mientras esté cocinando con ace-
ites solidos o liquidos, ya que
podrian arder debido a un calenta-
miento extremo. Nunca debe ec-
har agua a las llamas provocadas
por aceites. Cubra la sartén o la
freidora con su tapa para ahogar
la llama que se haya producido en
ese caso y apague la placa.

Siempre debe colocar las sar-
tenes en el centro de la zona de
coccion y girar los mangos hasta
una posicion segura, de forma que
no se puedan golpear ni agarrar.

Si no va a |utlizar el
electrodoméstico durante mucho
tiempo, desenchufelo. Mantenga
desconectado el control principal.
Ademas, cuando no vaya a utilizar
el electrodomeéstico, cierre la llave
del gas.

Asegurese de que los botones
de control del electrodoméstico
siempre estén en la posiciéon “0”
(parada) cuando no se esté utili-
zando.
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» Siempre

Durante la limpieza y el man-

tenimiento

debe apagar el
electrodoméstico antes de realizar
operaciones de limpieza o man-
tenimiento. Puede hacerlo de-
senchufando el electrodoméstico
0 apagando los interruptores prin-
cipales.

No extraiga los botones de control
para limpiar el panel de control.

PARA MANTENER LA EFICI-
ENCIAY LA SEGURIDAD DEL
ELECTRODOMESTICO, LE
RECOMENDAMOS QUE UTILI-
CE SIEMPRE PIEZAS DE RE-
CAMBIO ORIGINALES Y QUE
ACUDA EXCLUSIVAMENTE
ANUESTROS AGENTES DE
SERVICIO TECNICO AUTORI-
ZADOS EN CASO NECESARIO.



DESCRIPCION DE LA PLACA

Estimado cliente:

Lea las instrucciones de esta guia de uso antes de utilizar la placa y guardela
para poder consultarla en el futuro.

Superficie de coccion para 4 fogones:

Elemento de calor de induccion

Panel de control

Nota: El aspecto de la placa puede ser distinto al del modelo mostrado debido
a su configuracion.
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Panel de control para 4 fogones:

1

5 6 7

1 o

=
8 8:

d

85

CR:AO
C‘B?E‘J

8 9 10 1

- Ajuste/temporizador de aumento de calor
2.
3-

- Indicador del temporizador
5-
6 -
7 -

Indicador de fogoén
Seleccion del fogdn superior izquierdo

Seleccion del fogdon superior derecho
Bloqueo de teclas
Indicador de bloqueo de teclas

12 13 14

8 - Pausa inteligente

9 - Ajuste/temporizador de reduccion de calor
10 - Seleccion del fogdn inferior izquierdo
11 - Temporizador

12 - Seleccion del fogén inferior derecho
13 - Aceleracion

14 - Encendido/Apagado

ES-8



FUNCIONAMIENTO DEL
ELECTRODOMESTICO

Utilice las zonas de coccién de
induccion con recipientes adecuados.

Una vez conectada la electricidad,
todos los indicadores se encenderan
brevemente. A continuacion, la placa
quedara en modo de espera y estara
lista para ponerla en marcha.

La placa se controla con sensores
electrénicos que funcionan tocando
los sensores correspondientes. Cada
activacion de sensor va seguida de una
sefial acustica.

Encendidodelelectrodoméstico:

Encienda la placa tocando la tecla ON/
OFF (7. Todos los fogones mostraran
un “0” estatico y parpadearan los puntos
de la parte inferior derecha. (Si no se
selecciona ninguna zona de coccion
en 20 segundos, la placa se apagara
automaticamente).

Apagado del electrodoméstico:

Puede apagar la placa en cualquier
momento tocando @ .

La tecla ON/OFF @ siempre tiene
prioridad en la funcion de apagado.

Encendido de las zonas de coccioén:

Toque la tecla de seleccion del fogén en
el que desee cocinar. En el indicador del
fogdén seleccionado se vera un punto
estatico y se apagaran todos los puntos
parpadeantes del resto de indicadores.

Seleccione la temperatura con la tecla
de aumento de calor o la tecla de
reduccion de calor = El
elemento estara listo para cocinar. Para
que la ebullicién resulte mas rapida,
seleccione el nivel de coccién deseado
y luego toque la tecla P para activar la
funcion de aceleracion.

Apagado de las zonas de coccion:

Seleccione el elemento que desee
apagar pulsando la tecla de aumento
de calor correspondiente :

Mediante la tecla (5,

reduzca la temperatura a “0”. (También
puede reducir la temperatura a “0”
pulsando las teclas y (& al
mismo tiempo).

Si la zona de coccion esta caliente,
aparecera “H” en vez de “0”.

Apagado de todas las zonas de
coccion.

Para apagar todas las zonas de coccion
al mismo tiempo, toque la tecla L'] .

En el modo de espera, aparece una
“H” en todas las zonas de coccién que
estan calientes.

Indicador de calor residual:

El indicador de calor residual indica
que la vitroceramica presenta una
temperatura peligrosa si se toca en la
circunferencia de una zona de coccion.

Después de apagar la zona de coccion, el
indicador respectivo muestra una “H” hasta
que la temperatura de la zona de coccion
asignada alcance un nivel no peligroso.
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Funcion de apagado de seguridad:
Cada zona de coccidn se apagara
una vez transcurrido un tiempo de
funcionamiento maximo definido si
no se modifica el ajuste de calor.
Cada vez que se modifica la zona de
cocciodn, el tiempo de funcionamiento
maximo vuelve al valor inicial del
limite de tiempo de funcionamiento.
El tiempo de funcionamiento maximo
depende del nivel de temperatura
seleccionado.

Espere hasta que desaparezca la
sefal “F” de todas las zonas, encienda
la placa tocando @ y siga usando el
electrodoméstico.

Ajuste del calor | Apagado de segu-
ridad después de

1-2 6 horas

3-4 5 horas

5 4 horas

6-9 1,5 horas

Bloqueo para ninos:

Una vez encendido el control, se
puede activar la funcién de bloqueo
para nifios. Para activar el bloqueo
para nifios, pulse al mismo tiempo la
tecla de aumento de calor delantera

y la tecla de reduccién de calor
(& . y luego pulse de nuevo la tecla
de aumento de calor . El simbolo
“L”, que significa BLOQUEADO,
aparecera en los indicadores de todos
los fogones y el control no se podra
modificar. (Si una zona de coccion esta
caliente, se visualizaran los simbolos
“L” y “H” por turnos).

La placa seguira bloqueada hasta que

se desbloquee, aunque el control se
encienda y apague.

Para desactivar el bloqueo para nifios,
primero debe encender la placa. Pulse
al mismo tiempo la tecla de aumento
de calor delantera y la tecla de
reduccion de calor () , y luego pulse
de nuevo la tecla de

reduccion de calor () . El simbolo “L”
desaparecera en la pantalla y la placa
se apagara.

Bloqueo de teclas

La funcion de bloqueo de teclas

sirve para bloquear y poner el
electrodoméstico en modo de ahorro
durante su funcionamiento. No podra
realizar modificaciones tactiles como,
por ejemplo, el aumento del nivel

de calor y otros ajustes. Solo podra
apagar el electrodoméstico.

La funcion de bloqueo se activara si
pulsa el botén de bloqueo de teclas
durante al menos 2 segundos.
Esta operacion se confirma con
una sefal acustica. Tras pulsar el
botdn durante mas de 2 segundos,
el indicador de bloqueo de teclas
parpadeara y la placa quedara
bloqueada.

Funcion de temporizador:

La funcion de temporizador se lleva
a cabo en dos versiones:
Temporizador del minutero
(1...99 min):

El temporizador del minutero se
puede activar si las zonas de coccién
estan apagadas. En el temporizador
se visualizara “00” con un punto
parpadeante.

Toque la tecla de ajuste del
temporizador para aumentar
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el tiempo o toque (=) para reducir

el tiempo. El intervalo de ajuste se
encuentra entre 0 y 99 minutos.

Si no se utiliza en 10 segundos, el
temporizador del minutero quedara
ajustado y desaparecera el punto
parpadeante. Una vez programado el
temporizador, el tiempo transcurre con
arreglo al ajuste.

Una vez agotado el tiempo, se
escuchara una sefial y parpadeara el
indicador del temporizador. La sefal
acustica se detendra automaticamente
una vez transcurridos 30 segundos

o pulsando cualquier tecla.

El temporizador del minutero se
puede modificar o desactivar en
cualquier momento pulsando la

tecla de aumento del temporizador

y la tecla de reduccion del
temporizador (- . Si se desconecta
la placa tocando M en cualquier
momento, también se desconectara el
temporizador del minutero.

Temporizador de zona de
coccion (1...99 min):

Cuando se enciende la placa, se puede
programar un temporizador independiente
para cada zona de coccion.

Seleccione una zona de coccion, luego
seleccione el valor de temperatura y,
por ultimo, active la tecla de ajuste

. El temporizador se puede
programar como funcién de apagado
de una zona de coccion. Las cuatro
luces LED se distribuyen alrededor

del temporizador. Estas luces indican
cual es la zona de coccion que tiene
activado el temporizador.

Cuando transcurren 10 segundos
después de la ultima operacion, el
indicador del temporizador cambia al
temporizador que se vaya a poner en
marcha a continuacion (en caso de
que se haya programado mas de una
zona de coccion).

Una vez agotado el tiempo
programado, se escuchara una

sefal y el indicador mostrara “00”
estaticamente; la luz LED del
temporizador de la zona de coccién
asignada parpadeara. La zona de
coccién programada se apagara y se
visualizara el simbolo “H” si la zona de
coccion esta caliente.

La sefal acustica y el parpadeo

de la luz LED del temporizador se
detendran automaticamente una vez
transcurridos 30 segundos o pulsando
cualquier tecla.

Seiial acustica:

Mientras la placa esta en marcha,

las actividades siguientes se indican
mediante una sefal acustica:
Activaciéon normal de las teclas con
una sefal acustica breve

Uso continuado de las teclas durante
mas tiempo (10 segundos) con una
sefial acustica intermitente y mas larga.

Funcion de aceleracion:
Seleccione una zona de coccion,
programe el nivel de coccién con el
“nivel de coccion deseado” y pulse de
nuevo la tecla P (aceleracion).

La funcion de aceleracion se puede
activar si el modulo de induccion
acepta la programacion de esta

zona de coccion. Si la funcion de
aceleracion esta activa, aparecera una
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“P” en el indicador correspondiente.
La activacion de la aceleracién puede
superar la potencia maximay se

activara el control de potencia integrado.

La reduccion de potencia necesaria se
visualiza con el parpadeo del indicador
de la zona de coccién correspondiente.
El parpadeo se mantiene durante

3 segundos y permite otras adaptaciones

de los ajustes antes de reducir la potencia.

Funcion de hervir**

Esta funcion permite hervir agua

y mantenerla cerca del punto de
ebullicion. Para activar la funcion de
hervir, toque dos veces la tecla de
seleccion de fogon. Cuando la funcion
de hervir esta activa, el indicador
correspondiente muestra el simbolo
“b”. Después de hervir el agua, el
fogdn emite una sefial acustica, que
indica que la ebullicidon ha terminado

y se mantiene la coccion a fuego lento.

88: _
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El indicador del fogén trasero derecho
muestra la funcion de ebullicion.

Funcion de freir

Esta funcién permite freir el aceite

a una temperatura aproximada de
160 °C. Para activar la funciéon de
freir, toque la tecla de seleccion de
fogon tres veces. Cuando la funcion
de freir esta activa, el indicador
correspondiente muestra el simbolo
“F”. El fogdn emite una sefial acustica
después de un tiempo. Esta sefal
indica que el aceite esta listo para freir.

B8: .
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El indicador del fogén delantero
derecho muestra la funcion de freir.

Funcion de mantenimiento del calor**
Esta funcién permite que el plato se
mantenga automaticamente a unos

50 °C . Para activar la funcién de
mantenimiento del calor, toque cuatro
veces la tecla de seleccién de fogon.
Cuando la funcion de mantenimiento
de calor esta activa, el indicador
correspondiente muestra el simbolo “u”.

8 8: _
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El indicador del fogén trasero derecho
muestra la funcién de mantenimiento
del calor.

Funcion de chocolate fundido
Esta funcién permite mantener
automaticamente la temperatura

del chocolate fundido o alimentos
similares a unos 40 °C.

Para activar la funcién de chocolate
fundido, toque cinco veces la tecla de
seleccion de fogon. Cuando la funcion
de chocolate fundido esta activa, el
indicador correspondiente muestra el

7P

simbolo “c”.
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El fogén delantero derecho muestra la
funcion de chocolate fundido.

**Estas funciones y el tiempo varian
segun la cantidad de alimentos y la
calidad del recipiente.

Una cantidad de 1,5 litros de agua

y 0,5 litros de aceite proporciona los
mejores resultados de coccidon con
esta funcion.

Pausa inteligente

La pausa inteligente, cuando esta
activada, reduce la potencia de todos
los quemadores encendidos.

Si, a continuacién, desactiva la pausa
inteligente, los fogones volveran
automaticamente al nivel anterior.

Si la pausa inteligente no se desactiva,
la placa de coccién se apagara una
vez transcurridos 30 minutos.

Toque ( (0 ) para activar la pausa
inteligente. La potencia de los fogones
activados se reducira al nivel 1y
aparecera “II” en todos los indicadores.
Toque ( (M ) de nuevo para desactivar
la pausa inteligente. El simbolo

“Il” desaparecera y los fogones
empezaran a funcionar con el nivel
programado anteriormente.

CONSEJOS Y RECOMENDACIONES
Recipientes de coccion

Utilice recipientes de coccion con
la base gruesa y lisa, que tengan el
mismo diametro que el elemento.

Esto servira para reducir las horas de
coccion.

Los recipientes hechos de acero, acero
esmaltado, hierro fundido y acero
inoxidable (si han sido etiquetados
correctamente por el fabricante) le
proporcionaran los mejores resultados.

Los recipientes hechos de acero
esmaltado o con bases de aluminio

o cobre pueden provocar que queden
residuos metalicos en la placa. Si esos
residuos se dejan en la placa, resultan
dificiles de eliminar. Limpie la placa
después de cada uso.

Los recipientes son adecuados para
induccion si un iman se adhiere a la
base del recipiente.

Los recipientes deben colocarse
centrados sobre la zona de coccion. Si
no se colocan correctamente, esto se
indicara en el visualizador.

Al usar unas determinadas sartenes,
es posible que se escuchen diversos
ruidos en las sartenes. Esto se debe
a su disefo y no afecta al rendimiento
ni a la seguridad de la placa.

= é
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Ahorro de energia

Las zonas de coccién de induccién se
adaptan automaticamente al tamano

de la base del recipiente hasta un limite
determinado. Sin embargo, la parte
magnética de la base del recipiente debe
tener un diametro minimo, con arreglo al
tamario de la zona de coccion.

Coloque el recipiente en la zona
de coccion antes de encenderla. Si
se enciende antes de colocar un
recipiente, la zona de coccion no
funcionara y esto se reflejara en el
indicador de control.

Utilice una tapa para reducir el tiempo
de coccion.

Cuando el liquido empiece a hervir,
reduzca el ajuste de temperatura.

Minimice la cantidad de liquido o grasa
para reducir los tiempos de coccion.

Seleccione el ajuste de temperatura
correcto para las aplicaciones de
coccion.

Ejemplos de aplicaciones de
coccion

La informacién indicada en la tabla
siguiente se incluye unicamente como
orientacion.

Ajustes | Usar para

0 Elemento apagado

1-3 Advertencia delicado

4-5 Advertencia coccion a fue-
go lento

6-7 Recalentar y coccion rapida

8 Hervir, saltear y abrasar

9 Maximo calor

P Funcién de aceleracion

Consejos de limpieza

No utilice estropajos abrasivos,
limpiadores corrosivos, limpiadores en
aerosol u objetos afilados para limpiar
la superficie de la placa.

Para eliminar alimentos quemados,
mojelos con un trapo humedo
y lavavajillas liquido.

Puede utilizar un rascador para
limpiar los alimentos o los restos. Los
alimentos adheridos se deben limpiar
de inmediato cuando se derraman,
antes de que se enfrie la placa.

Si utiliza un rascador, tenga cuidado
para no rayar el adhesivo de silicona
de los bordes de la placa.

El rascador tiene una cuchilla; por
lo tanto, debe mantenerlo fuera del
alcance de los nifios.

Utilice un limpiador especial para
placas de ceramica mientras la placa
esté caliente. Enjuague y seque con un
trapo limpio o una servilleta de papel.

INSTALACION DEL
ELECTRODOMESTICO

ADVERTENCIA:

La conexién eléctrica de esta placa
debe ser llevada a cabo por un
electricista cualificado, de conformidad
con las instrucciones de esta guia

y con la normativa vigente. En caso
de que se produzcan danos como
resultado de una conexién o una
instalacién incorrecta, la garantia no
sera valida. Este electrodoméstico
debe tener toma a tierra.
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Seguridad de la instalacion

= )ﬁ p— 5
Huco min. 5 LY. 25m = =

R

Toda superficie que se encuentre por
encima de la placa debe quedar a una
distancia minima de 65 cm por encima.

Los ventiladores del extractor
deben instalarse de acuerdo con las
instrucciones del fabricante.

La pared que esta en contacto con la
parte trasera de la placa debe estar Vista A -
hecha de material ignifugo.

-La longitud del cable de alimentacion
no debe ser superior a 2 metros.

Paredes adyacentes B [mm]

Madera 40 40

Montaje de la placa en una
- = - Hormigén o azulejos de 25 25
superficie de trabajo corimiea "

La placa se puede insertar en
cualquier encimera, siempre que sea
resistente a un calor maximo de 90 °C.

Cree una abertura con las dimensiones
que se indican en la imagen inferior
yen la pagina siguiente.

La placa de induccion se puede instalar
en encimeras de 25 a 40 mm de grosor.

Separador

L-—b—»—»—»—»—‘
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Coloque la cinta adhesiva de sellado de

una cara alrededor de todo el borde infe-
. G o rior de vidrio de la superf|.0|e de coccion,

ﬁ SE— R I a lo largo del borde exterior del panel de

= vitroceramica. No debe estirarla.

Atornille las 4 abrazaderas de montaje
de la encimera en las paredes latera-
les del producto.

Realizacion de una conexion
eléctrica

Antes de realizar una conexion, comp-
ruebe lo siguiente:

La tension debe ser la misma que la
indicada en la placa de identificacion
que se encuentra en la parte trasera
de la placa.

El circuito puede soportar la carga del

electrodoméstico (consulte la placa de
identificacion).

La alimentacién de red cuenta con una
toma a tierra, conforme con las dispo-

siciones de la normativa vigente y que
se encuentra en buen estado.

Se puede acceder facilmente al inter-
ruptor de fusibles una vez instalada la
placa.

Si no hay un circuito y un interruptor
de fusibles exclusivos para la placa, un
electricista cualificado debera instalar-
los antes de conectar la placa.

Un cable adecuado y aprobado se
debe conectar desde la unidad de
consumo (caja de fusibles eléctricos)
y debe quedar protegido por su propio
fusible de 50 amperios o0 un microdis-
yuntor. El electricista debe proporcio-
nar un interruptor con fusibles en todos
los polos, que desconecte tanto la
linea (bajo tensién) como los conduc-
tores neutros, con una separacion de
contacto minima de 3,0 mm.

El interruptor con fusibles se debe insta-

Vista B
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lar en la pared de la cocina, por encima
de la superficie de trabajo y al lado de la
placa, no por encima de ella, de confor-
midad con la normativa IEE. Conecte

el interruptor con fusibles a una caja de
conexiones que debe estar instalada en
la pared a unos 61 cm (24 pulgadas) por
encima del nivel del suelo y detras de la
placa. A continuacién se puede conectar
el cable de alimentacion de la placa. Co-
necte un extremo de la caja de conexio-
nes y conecte el otro extremo a la caja de
conexiones de alimentacion de la placa,
que se encuentra en la parte trasera de la
placa. Retire la tapa de la caja de cone-
xiones e instale el cable, de conformidad
con el diagrama de conexiones.

El cable de alimentacién debe mantener-
se apartado de las fuentes directas de
calor. La temperatura no debe superar en
mas de 50 °C la temperatura ambiente.

Este electrodoméstico es conforme
con las siguientes Directivas de la UE:

- Directiva de baja tension 2006/95/CE

- Directiva de compatibilidad
electromagnética 2004/108/CE

- Directiva de marcado 93/68/CEE

N
3:| 4 3 —1, N 4
z:|PE + 2 |1, PE ¥
L

i,
5x1,5 mm? 380V 3N~
5x1,5 mm? 400V 3N~
5x1,5 mm? 415V 3N~

3x2,5 mm? 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm? 240V~

En lo que respecta a la placa de
induccion, el cable debe ser de

tipo HO5VV-F 3x2,5 mm?#/60227

IEC 53. «« En la parte inferior del
electrodoméstico encontrara el diagra-
ma de conexiones.

ES -

Abrazadera de montaje de la encimera

CcODIGOS DE ERROR

Si se produce un error, el cédigo de
error se visualizara en el fogon.

E1: El ventilador de refrigeracion se
ha desactivado; avise a los técnicos
autorizados.

E3: Sila tension de alimentacién
es superior a los valores nominales,

apague la placa tocando M , espere
a que desaparezca el simbolo “H” de
todas las zonas, encienda la placa

tocando (D y continuie
usando la placa. Si se vuelve a produ-
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cir el mismo error, avise a los técnicos
autorizados.

E4: Si la frecuencia de alimentacion
es distinta a los valores nominales,

apague la placa tocando @ , €S-
pere a que el simbolo “H” de todas
las zonas, encienda la placa tocando

M y continue utilizando la placa. Si
se vuelve a producir el mismo error,
desenchufe y enchufe, encienda la

placa tocando f'j y continue utilizan-
do la placa. Si se sigue produciendo
el mismo error, avise a los técnicos
autorizados.

E5: La temperatura interna de la placa
es demasiado alta; apague la placa
tocando (N y deje que se enfrien los
fogones.

EG6: Error de comunicacion entre el
control tactil y el fogén; avise a los
técnicos autorizados.

E7: El sensor de temperatura de la

bobina se ha desactivado; avise a los
técnicos autorizados.

E8: El sensor de temperatura de
refrigeracion se ha desactivado; avise
a los técnicos autorizados.

E9: Error de calibracion; avise a los
técnicos autorizados.
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CONTEUDOS:

Instru¢des de Seguranga Descrigao do eletrodoméstico.
Superficie de cozedura e painel de controle das superficies de cozedura

Funcionamento do eletrodoméstico Ligar e desligar o eletrodoméstico

Ligar e desligar as zonas de cozedura Pausa inteligente Indicador de calor resi-
dual.
Funcédo de desligar seguro

Bloqueio de criangas

Funcao de temporizador

Alarme

Fungéo de impulso

Dicas e sugestbes

Instalagao do eletrodoméstico
Seguranga na instalagao
Encastrar a placa numa bancada
Fazer uma ligagao elétrica
Diagrama da ligagao elétrica

PT-2



AVISOS DE SEGURANCA

LEIA ESTAS INSTRUGCOES COM CUI-
DADO E NO TOTAL ANTES DE USAR
O SEU ELETRODOMESTICO, E MAN-
TENHA-AS NUM LOCAL CONVE-
NIENTE PARA CONSULTAR QUANDO
NECESSARIO.

ESTE MANUAL FOI PREPARADO EM
COMUM PARA MAIS DO QUE UM MO-
DELO. O SEU ELETRODOMESTICO
PODE NAO POSSUIR ALGUMAS DAS
CARACTERISTICAS  EXPLICADAS
NESTE MANUAL. PRESTE ATENCAO
AS EXPRESSOES QUE TEM IMA-
GENS ENQUANTO ESTIVERALER O
MANUAL DE FUNCIONAMENTO

Avisos gerais de seguranca

*Este eletrodoméstico
pode ser usado por
criangas a partir dos 8
anos de idade e pes-
soas com capacida-
des fisicas, sensoriais
ou mentais reduzidas,
ou falta de experién-
cia e conhecimentos,
caso tenham recebido
supervisao ou instru-
coes relativas ao uso
do eletrodoméstico
de um modo seguro e
estejam conscientes
dos perigos envolvi-
dos. As criancas nao

PT -

devem Dbrincar com
o eletrodoméstico. A
limpeza e a manuten-
cao do utilizador nao
devem ser feitas por
criangas sem supervi-
sao.

*AVISO: O eletrodo-
meéstico e as pecas
acessiveis  tornam-
se quentes durante
a utilizagao Deve-se
ter cuidado para evi-
tar tocar nos elemen-
tos quentes. Criancas
com menos de 8 anos
devem ser mantidas
a distancia, a menos
que sejam constante-
mente supervisiona-
das.

* AVISO: Deixar gordu-
ra ou oleo cozinhar na
placa sem vigilancia
pode ser perigoso e
provocar um incéndio.
NUNCA tente apa-
gar um incéndio com
agua, mas desligue
o eletrodoméstico e
em seguida cubra as
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chamas, por ex., com
uma tampa ou uma
manta de incéndios.

*AVISO: Perigo de
fogo: ndo armazene
itens nas superficies
para cozinhar.

*AVISO: Se a superfi-
cie estiver rachada,
desligue o eletrodo-
mestico para evitar a
possibilidade de cho-
ques elétricos.

*Para placas de indu-
cao, objetos metalicos
como facas, garfos,
colheres e tampas
nao devem ser colo-
cados na superficie
da placa, pois podem
tornar-se quentes.

*Para placas de indu-
cao, apos a utilizacao,
desligue o elemento
da placa nos contro-
les e ndo confie no
detetor de panelas.

»Para placas que pos-
suem uma tampa,
quaisquer derrames

PT -

devem ser removidos
desta antes de a abrir.
Para além disso, a su-
perficie da placa deve
arrefecer antes de fe-
char a tampa.

O eletrodomeéstico
nao se destina a fun-
cionar através de um
temporizador externo
ou de um sistema de
controle remoto sepa-
rado.

*Nao use agentes de
limpeza abrasivos for-
tes ou raspadores de
metal afiados para
limpar o vidro da porta
do forno e outras su-
perficies, pois podem
riscar a superficie, o
que tera como con-
sequéncia o fraciona-
mento do vidro ou da-
nos na superficie.

*Nao use agentes de
limpeza a vapor para
limpar o eletrodomés-
tico.

* O seu eletrodoméstico é produ-
zido de acordo com todos os pa-

4



drées e regulamentos locais e in-
ternacionais aplicaveis.

Os trabalhos de manutencéo e re-
paragdo devem ser feitos apenas
por técnicos de servigo autoriza-
dos. Os trabalhos de instalacéo e
manutenc¢ao levados a cabo por
técnicos ndo autorizados podem
coloca-lo em perigo. E perigoso
alterar ou modificar de qualquer
modo as especificagdes do eletro-
domeéstico.

Antes da instalacdo, certifique-
se de que as condicbes de dis-
tribuicao locais (natureza do gas
e pressao do gas, ou voltagem e
frequéncia da eletricidade) e as
exigéncias do eletrodoméstico
sdo compativeis. As exigéncias
deste eletrodomeéstico estao indi-
cadas na etiqueta.

CUIDADO: Este eletrodoméstico
foi projetado para cozinhar ape-
nas alimentos e destina-se ape-
nas a uso domeéstico interior, ndo
devendo ser usado para quais-
quer outros fins ou de qualquer
outro modo que seja de uso nao
doméstico, nem num ambiente
comercial ou aquecimento de di-
visao.

Foram tomadas todas as medi-
das de seguranga possiveis para
garantir a sua seguranca. Como
0 vidro se pode partir, tem de ter
cuidado quando limpar para evitar
riscos. Evite atingir ou bater no vi-
dro com acessorios.

Certifique-se de que o cabo de
alimentacdo nao fica encravado
durante a instalagdo. Se o cabo
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de alimentacdo estiver danifica-
do, deve ser substituido pelo pro-
dutor, pela assisténcia técnica ou
pessoal igualmente qualificado,
de modo a evitar riscos.

Aviso de instalacao
* Nao coloque o eletrodoméstico

em funcionamento antes de estar
totalmente instalado.

O eletrodoméstico tem de ser ins-
talado por um técnico autorizado
e colocado em funcionamento. O
produtor ndo se responsabiliza
por nenhuns danos que possam
ser provocados por uma coloca-
cao e instalacédo defeituosa reali-
zada por pessoal ndo autorizado.

Quando desempacotar o eletrodo-
méstico, certifique-se de que nao
foi danificado durante o transpor-
te. Em caso de qualquer defeito,
nao use o eletrodoméstico e con-
tacte imediatamente um agente
qualificado de assisténcia técnica.
Como os materiais usados para
embalagem (nylon, agrafos, esfe-
rovite, etc.) podem causar efeitos
nocivos as criangas, devem ser
imediatamente recolhidos e remo-
vidos.

Proteja o seu eletrodoméstico
contra efeitos atmosféricos. Nao o
exponha a efeitos tais como sol,
chuva, neve, etc.

Os materiais que envolvem o ele-
trodoméstico (compartimento) tém
de suportar uma temperatura mi-
nima de 100°C. A temperatura da
superficie inferior da placa pode
aumentar durante o funcionamen-
to. Por isso, deve serinstalado um



tabuleiro por baixo do produto. ligar a tomada principal.
* Durante a utilizacao * Ndo remova os manipulos de con-

« N3o coloque materiais inflamaveis  trole para limpar o painel de con-
ou combustiveis sobre ou perto do trole. ]
eletrodoméstico quando este esti- < PARA MANTER AEFICACIAE
ver em funcionamento. SEGURANCA DO SEU ELE-

- Nao deixe o fogdo enquanto es-  TRODOMESTICO, RECOMEN-
tiver a cozinhar dleos sdlidos ou ~ DAMOS QUE USE SEMPRE
liquidos. Estes podem pegar fogo =~ PECAS SOBRESSELENTES
em condicdes de aquecimento  ORIGINALS E QUE, EM CASO
extremo. Nunca deite agua sobre ~ DE NECESSIDADE, CONTAC-
as chamas provocadas pelo 6leo. ~ TE SEMPRE O SEU AGENTE
Cubra a panela ou frigideira com  AUTORIZADO DE ASSISTENCIA

a tampa de modo a abafar as cha- TECNICA.
mas que se formaram neste caso
e desligue o fogao.

» Coloque sempre as panelas no
centro da zona de cozinhar e gire
as pegas para uma posi¢ao segu-
ra, para que nao possam ser der-
rubadas ou agarradas.

* Se nado usar o eletrodoméstico
durante um periodo prolongado,
desligue-o da corrente Mantenha
o controle principal desligado.
Quando nao usar o eletrodomés-
tico, mantenha a valvula do gas
desligada.

* Certifique-se de que os manipu-
los de controle do eletrodoméstico
estdo sempre na posi¢ao “0” (pa-
rada) quando este nao for usado.

Durante a limpeza e manu-
tencao

» Desligue sempre o eletrodomésti-
co antes de operagdes como lim-
par ou fazer a manutengdo. Pode
fazé-lo depois de desligar o eletro-
doméstico da corrente, ou de des-
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DESCRICAO DA PLACA

Caro Cliente,

Por favor, leia as instrucbdes deste guia do utilizador antes de usar a placa e
guarde-o para referéncia futura.

Superficie de cozedura para 4 superficies de cozedura:

Elemento aquecedor de indugéo

Painel de controlo

Nota: O aspeto da sua placa pode diferir do modelo apresentado em cima, devi-
do a sua configuragao.
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Painel de controlo para 4 superficies de cozedura:

5 6 7

1 o

=
8 8:

d

85

CR:AO
C‘B?E‘J

1-Aumento das definicbes de calor/
temporizador

2-Mostrador da superficie de coze-
dura

3-Selegao da superficie de cozedura
superior esquerda

4-Mostrador do temporizador

5-Selecéo da superficie de cozedura
superior direita

6-Bloqueio de teclas
7-Indicador de bloqueio de teclas

8 9 10 1

12 13 14

8-Pausa inteligente

9-Reducgéo das definicdes de calor/
temporizador

10-Selecéao da superficie de cozedu-
ra inferior esquerda

11-Temporizador

12-Selecgéao da superficie de cozedu-
ra inferior direita

13-Impulso
14-Ligar/desligar
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FUNCIONAMENTO DO
ELETRODOMESTICO

Use as zonas de cozedura de indugao
com panelas adequadas.

Depois de ser aplicada a tensdo de
rede, todos os mostradores ligar-se-ao
durante um momento. Quando este
tempo acabar, a placa fica em modo de
espera e esta pronta para funcionar.

A placa é controlada com sensores ele-
tronicos que sao operados carregando
nos sensores relacionados. Cada ativa-
¢céo de sensor é seguida por um sinal
sonoro (apito).

Ligar o eletrodoméstico:

Ligue a placa carregando no botao LI-
GAR/DESLIGAR (0 Todos os mos-
tradores das superficies de cozedura
apresentam um "0" estatico e os pontos
do canto inferior direito piscardo. (Se
nenhuma zona de cozedura for sele-
cionada durante 20 segundos, a placa
desligar-se-a automaticamente.)

Desligar o eletrodoméstico:
Desligue a placa em qualquer momen-
to carregando em M.

O bot&o LIGAR/DESLIGAR (1 tem
sempre prioridade na fungéo de desligar.

Ligar as zonas de cozedura:

Toque no botado de selegéo da superficie
de cozedura em que deseja cozinhar.
Aparece a indicacdo de um ponto fixo
no mostrador da superficie de cozedura
selecionada e o ponto a piscar em todos
os outros mostradores desaparece.

Selecione a definicdo de temperatura
usando o botao de aumento de calor

ou o botdo de diminuigéo de calor (o)
. Agora o elemento esta pronto para co-
zinhar. Para um tempo de fervura mais
rapido, selecione o nivel de cozedura de-
sejado e em seguida carregue no botéo P
para ativar a fungéo de impulso.

Desligar as zonas de cozedura:
Selecione o elemento que deseja
desligar carregando no botao corres-
pondente de diminui¢ao do calor .
Usando o botéo (), coloque a
temperatura em "0". (Carregar também
nos botdes e (3 em simulta-
neo coloca a temperatura em "0")

Se a zona de cozedura estiver quente,
aparecera a indicagao "H" em vez de "0".

Desligar todas as zonas de cozedura:
Para desligar todas as zonas de cozedura
de uma so6 vez, carregue no botao M.
No modo de espera, aparecera a indi-
cacao "H" em todas as zonas de coze-
dura que estiverem quentes.

Indicador de calor residual:

O indicador de calor residual indica que
o vidro de ceramica tem uma tempera-
tura de toque perigosa na circunferén-
cia de uma zona de cozedura.

Depois de desligar a zona de cozedura,
o respetivo mostrador apresenta a in-
dicagao "H" até a temperatura da zona
de cozedura atribuida alcangar um ni-
vel de temperatura nao critico.
Funcao de desligar seguro:
Todas as zonas de cozedura seréo
desligadas ao fim de um tempo maximo
de funcionamento definido, caso as de-
finicbes de calor ndo sejam alteradas.
Todas as alteragdes a zona de cozedu-
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ra colocam o tempo maximo de funcio-
namento no valor inicial de limitagéo
do tempo de funcionamento. O tempo
maximo de funcionamento depende do
nivel de temperatura selecionado.

Espere até a indicacao ‘F’ desaparecer
de todas as zonas, ligue a placa carre-
gando em (M e continue a usar.

Defini¢gdes | Desligar de segu-
de calor ranga apos

1-2 6 Horas

3-4 5 Horas

5 4 Horas

6-9 1,5 Horas

Bloqueio de criancas:

Depois de ligar o controle, pode-se
ativar a funcao do bloqueio de crian-
¢as. Para ativar o bloqueio de crian-
¢as, carregue em simultadneo no botao
frontal de definigdo do aumento de
calor e o botéo de definicao de
diminui¢éo de calor (- e em seguida
volte a carregar no botdo de definicao
de aumento de calor . Alindicagao
"L", que significa bloqueado, aparecera
em todos os mostradores das super-
ficies de cozedura e os controles ndo
podem ser alterados. (Se uma zona de
cozedura estiver quente, as indicacoes
"L" e "H" aparecerao alternadamente.)

A placa permanecera bloqueada até
ser desbloqueada, mesmo se o contro-
le tiver sido desligado e ligado.

Para desativar o bloqueio de criangas
desligue primeiro a placa. Carregue em
simultaneo no botdo frontal de definicao

do aumento de calor e no botao
de definigdo de diminuigé&o de calor (=)
e em seguida volte a carregar no botédo
de definicao de diminuigdo de calor

(&) . Aindicagdo "L" desaparecera do
mostrador e a placa ficara desligada.
Bloqueio de teclas

A fungao de bloqueio de teclas serve
para bloquear e colocar o eletrodo-
méstico num modo seguro durante

o funcionamento. As alteragbes de
toque, como por exemplo aumentar
as definicdes de calor e outras, ndo
serao possiveis. Apenas sera possivel
desligar o eletrodoméstico.

A funcao de bloqueio esta ativa se o
bot&o de bloqueio de teclas for
carregado pelo menos 2 seg. Esta
fungéo é reconhecida por um sinal so-
noro. Depois da operagédo bem suce-
dida de mais de 2 seg., o indicador do
blogueio de teclas piscara e a superfi-
cie de cozedura fica bloqueada.

Funcao de temporizador:
A funcao de temporizador realiza-se
em duas versoes:

Temporizador de minuto (1..99 min):
O temporizador de minuto pode ser
usado se as zonas de cozedura es-
tiverem desligadas. O mostrador do
temporizador apresentara a indicagéo
"00" com um ponto a piscar.

Toque no botao de definicdo do tempo-
rizador para aumentar o tempo ou
toque em (= para reduzir o tempo.

O alcance de tempo é entre 0 e 99
minutos. Se ndo se colocar nada em
funcionamento durante 10 segundos, o
temporizador de minuto ficara definido
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e o ponto a piscar desaparecera. De-
pois do tempo estar definido, entrara
em contagem decrescente de acordo
com a definigéo.

Quando o tempo terminar, ouvir-se
-a um sinal sonoro e o mostrador do
temporizador piscara. O sinal sonoro
parara automaticamente ao fim de
30 segundos e/ou ao se carregar em
qualquer botao.

O temporizador de minuto pode ser
alterado ou desligado em qualquer mo-
mento carregando no botao de aumen-
tar o temporizador e/ou no botao
de reduzir o temporizador (=) . Des-
ligar a placa carregando em qualquer
momento no botao @ ird também
desligar o temporizador de minuto.

Temporizador da zona de coze-
dura (1..99 min):

Quando a placa esta ligada, pode pro-
gramar-se um temporizador indepen-
dente para cada zona de cozedura.

Selecione uma zona de cozedura, em
seguida selecione a definigao de tem-
peratura e finalmente ative o botdo das
definigcdes do

temporizador , 0 temporizador
pode ser programado como fungéo de
desligar de uma determinada zona de
cozedura. Quatro LEDs est&o dis-
postas a volta do temporizador. Elas
indicam em qual zona de cozedura foi
ativado o temporizador.

10 segundos apos a ultima operacao,
0 mostrador do temporizador altera-se
para o temporizador que terminara em

seguida (no caso de ter sido programa-
da mais do que uma zona de cozedura).

Quando o temporizador chegar ao fim,
ouvir-se-a um sinal sonoro e o mostrador
apresentara a indicagao "00" estatica.

O LED do temporizador da zona de
cozedura associada piscara. A zona de
cozedura programada desligar-se-a e
aparecera a indicagao "H" no mostrador,
se a zona de cozedura estiver quente.

O sinal sonoro e o LED a piscar do
temporizador parardo automaticamen-
te ao fim de 30 segundos e/ou ao tocar
em qualquer botao.

Alarme:

Enquanto a placa estiver em funciona-
mento, as seguintes atividades serédo
sinalizadas através de um alarme:
Ativagédo normal dos botdées com um
breve sinal sonoro.

Funcionamento continuo dos botbes por
um periodo prolongado (10 segundos)
com um sinal sonoro longo e intermitente.
Funcao de impulso:

Tem de se selecionar uma zona de
cozedura, o nivel de cozedura definido
para "nivel de cozedura desejado" e o
botdo P(impulso) tem de ser novamen-
te carregado.

A fungéo de impulso pode ser ativada se
0 modulo de indugao aceitar as defini-
¢Oes desta zona de cozedura. Se a fun-
¢ao de impulso estiver ativa, aparecera
um "P" no mostrador correspondente.

A ativagdo do impulso pode exceder a
poténcia maxima e a gestao de potén-
cia integrada sera ativada.

A reducao necessaria de poténcia sera
apresentada quando o mostrador da
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zona de cozedura correspondente
piscar. Ficara a piscar durante 3 seg. e
permitira mais adaptacdes as defini-
¢des antes da redugao da poténcia.

Funcao de ferver**

Esta funcao permite ferver agua e
manté-la perto do ponto de fervura. Para
ativar a fungao de ferver, toque no botao
de selecéo da superficie de cozedura
duas vezes. Quando a func¢ao de ferver
estiver ativa, o respetivo mostrador apre-
sentara a indicagao 'b'. Depois de ferver
a agua, a placa emitira um sinal sonoro
que indica que a fervura terminou

e que continua a cozinhar em lume brando.

O mostrador da superficie de cozedu-
ra traseira da direita indica a fungao de
ferver.

88: _
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Funcao de fritar

Esta funcao permite fritar o 6leo a
cerca de 160°C. Para ativar a fungao
de fritar, toque no botéo

de selegéo da superficie de cozedura
trés vezes. Quando a fungao de fritar
estiver ativa, o respetivo mostrador
apresentara a indicagédo 'F'. Ao fim de
um tempo a placa emitira um sinal so-
noro. Este sinal indica que o 6leo esta
pronto para fritar.

O mostrador da superficie de cozedu-

B8: .
BBBF
WO 8 BF®O

ra dianteira da direita indica a fungéo
de fritar

Funcao de manter quente**

Esta fungao permite que um prato se
mantenha automaticamente perto de
50°C . Para ativar a fungcado de manter
quente, toque no botao de selegao da
superficie de cozedura quatro vezes.
Quando a fungéo de manter quente
estiver ativa, o respetivo mostrador
apresentara a indicagao 'u'.

H8: _
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O mostrador da superficie de cozedu-
ra traseira direita indica a fungéo de
manter quente

Funcao de derreter chocolate

Esta fungao permite derreter chocolate
ou semelhantes e manté-los automa-
ticamente perto dos 40°C . Para ativar
a funcao de derreter chocolate, toque
no botédo de sele¢ao da superficie de
cozedura cinco vezes. Quando a

fungéo de derreter chocolate estiver
ativa, o respetivo mostrador apresenta-
ra a indicagao 'c'.
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O mostrador da superficie de cozedu-
ra dianteira direita indica a fungéo de
derreter chocolate.

**O desempenho e o tempo destas
fungdes pode variar de acordo com a
quantidade de alimentos e a qualidade
das panelas. 1,5 litros

de agua e 0,5 litros de dleo fardo um
melhor desempenho de cozedura com
estas fungdes.

Pausa inteligente

A pausa inteligente, quando ativada,
reduz a poténcia de todos os bicos que
foram ligados.

Se desativar a pausa inteligente, os
bicos voltardo automaticamente ao
nivel anterior.

Se a pausa inteligente nao for desati-
vada, a superficie da placa desligar-se
-4 ao fim de 30 minutos.

Toque em ( (W ) para ativar a pausa
inteligente. A poténcia da superficie de
cozedura ativada sera reduzida para o
nivel 1 e a indicagao “II” aparecera em
todos os mostradores.

Toque novamente em ( (J ) para desa-
tivar a pausa inteligente. A indicacéo
“Il” desaparecera e as superficies de
cozedura funcionarao no nivel definido
previamente.

DICAS E SUGESTOES
Panelas

- Use panelas com um fundo espesso,
liso e nivelado que tenham o0 mesmo
didametro que o elemento. Isto ajudara
a reduzir os tempos de cozedura.

- Panelas feitas de ago, ago esmalta-
do, ferro fundido e ago inoxidavel (se
devidamente identificadas pelo produ-
tor) terdo melhores resultados.

- Panelas feitas de ago esmaltado

ou com fundos de aluminio ou cobre
podem provocar o aparecimento de
residuos metalicos na placa. Se isto
acontecer, sera dificil de remover. Lim-
pe a placa depois de cada utilizagao.

- Se um iman se colar ao fundo das
panelas, isso significa que sédo ade-
quadas para indugao.

- As panelas devem ser colocadas
centralmente na zona de cozedura. Se
nao forem colocadas corretamente,
sera apresentado.

- Quando usar determinadas panelas,
pode obter diferentes ruidos destas.
Isto deve-se ao design das panelas e
nao afeta o desempenho ou a segu-
ranga da placa.

= i
| LT
[ CORRETO ] | FALSO |
e ,é_\:
I FALSO | FALSO |
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Poupanca de energia

- As zonas de cozedura de indugao
adaptam-se automaticamente ao
tamanho do fundo das panelas até um
determinado limite. No entanto, a parte
magnética do fundo das panelas tem
de ter um didmetro minimo dependen-
do do tamanho da zona de cozedura.

- Coloque a panela na zona de coze-
dura antes de a ligar. Se esta for ligada
antes de se colocar alguma panela
nela, a zona de cozedura ndo entrara
em funcionamento e o mostrador de
controle apresentara.

- Use uma tampa para reduzir o tempo
de cozedura.

 Quando liquido comegar a ferver,
reduza as definicbes de temperatura.

 Minimize a quantidade de liquido ou
de gordura para reduzir os tempos de
cozedura.

- Selecione as definicbes adequadas
de temperatura para as aplicagdes de
cozinha.

Exemplos de aplicacoes de
cozinha

As informacgdes apresentadas na tabe-
la seguinte sdo apenas de orientagao.

Definigdes | Usar para

0 Elemento desligado

13 Aviso ligeiro

4-5 Lume brando delicado,
aviso lento

6-7 Reaquecer e lume bran-
do rapido

8 Ferver, refogar e tostar

9 Calor maximo

Funcgéo de impulso

Dicas de limpeza

- Nao use esfregdes abrasivos, produ-
tos de limpeza corrosivos, produtos de
limpeza em aerossol, nem objetos afia-
dos para limpar a superficie da placa.

- Para remover alimentos queimados,
molhe-0s com um pano humido e de-
tergente de limpeza.

- Use uma raspadeira para limpar ali-
mentos ou residuos. Alimentos pega-
josos devem ser imediatamente limpos
quando sao entornados, antes do vidro
arrefecer.

- Tenha cuidado para nao riscar o ade-
sivo de silicone colocado nas pontas
do vidro quando usar a raspadeira.

- Araspadeira tem uma lamina, pelo
que deve ser mantida longe de crian-
cas.

- Use um agente de limpeza especial
para placas de ceramica na placa en-
quanto estiver ainda quente ao toque.
Enxague e limpe com um pano limpo
ou papel de méos.

INSTALACAO DO ELETRODO-
MESTICO

AVISO:

Aligacao elétrica desta placa deve

ser feita apenas por pessoal autoriza-
do da assisténcia técnica, ou por um
eletricista qualificado, de acordo com
as instrugdes deste guia e em confor-
midade com os atuais regulamentos.
A garantia ndo sera valida no caso de
quaisquer danos que possam ocorrer
como consequéncia de uma ligagao ou
instalacao inadequadas. Este eletrodo-
méstico tem de ser ligado a terra.

PT- 14



Seguranca na instalacao

e )T‘H =

R

= Qualquer superficie suspensa deve es-
tar a pelo menos 65cm acima da placa.

- As ventoinhas exaustoras devem
estar encaixadas de acordo com as
instru¢des do produtor.

- A parede em contacto com a parte de
tras da placa deve ser de um material
a prova de fogo. Vista A

- O comprimento do cabo de alimenta-
¢ao nao deve exceder os 2 metros.

Colocar a placa numa bancada

Paredes vizinhas B (mm)

Madeira 40 40

- A placa pode ser inserida em qualquer Tt 0wz ==
bancada, desde que esta seja resisten-
te ao calor de, pelo menos, 90°C.

- Faca uma abertura com as dimen-
sOes apresentadas na imagem em
baixo e na pagina seguinte.

- A placa de indugao pode ser encas-
trada em bancadas com uma espessu-
ra de 25 a 40 mm.

Separador

L-—b—»—»—»—»—‘
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- Aplique a fita de vedagéo autoadesi-
va unilateral fornecida a toda a volta
da extremidade inferior da superficie
de cozinhar, ao longo da extremidade
exterior do painel de vitroceramica.
Nao estique.

[Faredes vizinhas A (mm) |e (mm)
Madeira 40 J40
Cimento ou azulejo 25 |25

- Aparafuse as 4 bracadeiras de
montagem da bancada nas paredes
laterais do produto.

Fazer uma ligacao elétrica
Antes de fazer uma ligagao, verifique se:

Atensao de rede é a mesma que a
indicada na placa de classificacao
situada na parte de tras da placa.

O circuito pode suportar a carga do
eletrodomeéstico (ver placa de classifi-
cagao).

A fonte de alimentagdo tem uma
ligacado a terra que esta de acordo
com as disposi¢des das regulacdes da
corrente e que esta em bom estado de
funcionamento.

O fusivel de transicao deve ser de
facil acesso depois da placa ter sido
instalada.

Se ndo houver um circuito dedicado a
placa, nem um fusivel de transicao, estes
devem ser instalados por um eletricista
qualificado antes de se ligar a placa.
Deve ligar-se um cabo adequado e
aprovado a partir da unidade consu-
midora (caixa de fusiveis principal)

e deve proteger-se pelo seu proprio
I < fusivel de 50amp ou micro disjuntor. O
eletricista deve fornecer um interruptor

geral com fusivel que desligue tanto

< a linha (vivo) e os condutores neutros
. com uma separagao de contacto de
pelo menos 3,0 mm.

Vista B O interruptor com fusivel deve es-
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tar montado na parede da cozinha,
acima da superficie de trabalho e ao
lado da placa, ndo por cima desta, de
acordo com as normas da IEE. Ligue
o interruptor com fusivel a uma caixa
de ligacdo que deve ser colocada na
parede a cerca de 61cm acima do
nivel do chao e atras da placa. O cabo
de alimentagao da placa pode entao
ser ligado. Ligue uma ponta a caixa de
ligacao e ligue a outra ponta a caixa de
alimentacgéo, localizada atras da placa.
Retire a cobertura da caixa de alimen-
tacao e instale o cabo, de acordo com
o diagrama de ligagéao.

O cabo de alimentagéo deve ser colo-
cado longe de fontes diretas de calor.
Nao deve estar a uma temperatura
maior do que 50°C acima da tempera-
tura da divisao.

Este eletrodoméstico encontra-se em
conformidade com as seguintes direti-
vas da UE:

-Diretiva de baixa tensao 2006/95/EC
-Diretiva CEM 2004/108/EC
-Diretiva de marcagédo CE 93/68/EEC

N
s:| a s |-, N4
z:|PE + 2 (—, PET ¥
L

1,

3x2,5 mm? 220V~
3x2,5 mm? 230V~
3x2,5 mm? 240V~

5x1,5 mm? 380V 3N~
5x1,5 mm? 400V 3N~
5x1,5 mm? 415V 3N~

Para a placa de indugao, o cabo deve
ser HO5VV-F 3X2,5 mm?/ 60227

IEC 53 . Encontrara o diagrama de
ligacéo na parte de baixo do eletrodo-
méstico.

Bracadeiras de montagem da bancada

cODIGOS DE ERRO

Se houver um erro, aparecera um
cédigo de erro nos mostradores das
superficies de cozedura.

E1: Aventoinha de arrefecimento esta
desativada, contacte a assisténcia
técnica autorizada.

E3: A voltagem de alimentacéo é dife-
rente dos valores nominais. Desligue a
placa carregando em @ , espere até

a indicacao “H” desaparecer de todas
as zonas, ligue a placa carregando em
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@ e continue

a utilizagdo. Se o mesmo erro voltar a
aparecer, contacte a assisténcia técni-
ca autorizada.

E4: A frequéncia de alimentacéo é di-
ferente dos valores nominais. Desligue

a placa carregando em ™ , espere
até a indicacao “H” desaparecer de
todas as zonas, ligue a placa carre-

gando em (M e continue Se o mesmo
erro voltar a aparecer, desligue/ligue a
placa da tomada, ligue a placa carre-

gando em (M continue a usa-la. Se
0 mesmo erro se verificar, contacte a
assisténcia técnica autorizada.

E5: A temperatura do interior da placa
€ excessivamente alta. Desligue a
placa carregando em (M’ deixe as
superficies de cozedura arrefecer.

EG6: Erro de comunicagao entre o con-
trole de toque e a superficie de coze-
dura. Contacte a assisténcia

técnica autorizada.

E7: O sensor de temperatura da bobi-
ne esta desativado. Contacte a assis-
téncia técnica autorizada.

E8: O sensor de temperatura do refri-
gerador esta desativado. Contacte a
assisténcia técnica autorizada.

E9: Erro de calibragédo. Contacte a
assisténcia técnica autorizada.
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