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GB-Declaration of conformity

We declare that our products meet the
applicable European Directives, Decisions and
Regulations and the requirements listed in the
standards referenced.

DE-Konformitatserklarung

Wir erklaren, dass unsere Produkte die
geltenden europaischen Richtlinien,
Entscheidungen und Regularien sowie die
in den referenzierten Standards gelisteten
Anforderungen erfillen.

FR-Déclaration de conformité

Nous déclarons que nos produits sont
conformes aux Directives, Décisions et
Réglementations européennes en vigueur et
aux exigences visées dans les normes citées
en référence.

ES-Declaraciéon de conformidad

Declaramos que nuestros productos cumplen
con las Directivas Europeas, Decisiones

y Regulaciones aplicables y los requisitos
enumerados en dichas normativas.

PT-Declaragao de conformidade

Declaramos que os nossos produtos
cumprem as Diretivas Europeias, Decisdes
e Regulamentos aplicaveis e os requisitos
enumerados nas referéncias normalizadas.

NL-Conformiteitsverklaring

We verklaren dat onze producten voldoen aan
de van toepassing zijnde Europese richtlijnen,
besluiten en voorschriften in de normen
waarnaar wordt verwezen.

IT-Dichiarazione di conformita

Dichiariamo che i nostri prodotti sono conformi
a Direttive, Decisioni e Regolamenti europei e ai
requisiti elencati negli standard di riferimento.

GR-AnAwon ocuppdpewaong

AnAwvoupe Tl Ta TTpoidvTa pag TTAnPouV Tig
epapuooipes Eupwtraikég Odnyieg, ATTopaoeig
kal Kavoviopoug, KaBwg Kal TIG aTTaITACEIG TToU
TTEPIEXOVTAI OTA TTPOTUTTA OTTOU YiVETAI AVAPOPd.

BG-[eknapauus 3a CbOTBETCTBME

Huve 3aaBsaBame, 4e HawwnTe NPOAYKTWU OTroBapAT
Ha NpunoXxummte eBpOI'IeIZCKI/I OVPEKTUBMN,
peweHna n pernamMmeHTn U Ha U3NCKBaHUATA,
noco4YeHn B ropeonncaHnuTe CctaHaapTu.

CZ-Prohlaseni o shodé

Prohlasujeme, Ze nase vyrobky splfuji pfislusné
evropské smérnice, rozhodnuti, pfedpisy a
pozadavky uvedené ve zminovanych normach.

SK-Vyhlasenie o zhode

Vyhlasujeme, Ze na$e produkty spifiaju prislu§né
smernice, rozhodnutia, nariadenia a poziadavky
vypisané v uvedenych Standardoch.

EE-Vastavusdeklaratsioon

Deklareerime, et meie tooted vastavad
kohaldatavatele Euroopa direktiividele, otsustele
ja maarustele ning viidatud standardites
satestatud nouetele.

SV-Forsakran om dverensstammelse

Vi forsékrar att vara produkter uppfyller gallande
EU-direktiv, beslut och férordningar och de krav
som anges i de standarder som refereras.

Fl-Yhteensopivuuslauseke

Tuotteemme ovat yhteensopivia EU:n
tuotedirektiivien, paatosten ja sdadosten kanssa,
seka niissa listattujen standardien kanssa.
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HR-Izjava o sukladnosti

Izjavljujemo da su nasi proizvodu u skladu s
primjenjivim Direktivama, Odlukama i Uredbama
Europske unije te zahtjevima navedenima u
spomenutim standardima.

SR-Izjava o uskladenosti

Izjavljujemo da nasi proizvodi zadovoljavaju
primenljive evropske direktive, odluke i
propise, kao i zahteve navedene u naznacenim
standardima.

DA-Overensstemmelseserkleering

Vi erkleerer, at vores produkter opfylder de
geeldende europeeiske direktiver, beslutninger
og forordninger, og de anfarte standarder der
henvises til.

NO-Samsvarserklaering

Vi erklaerer at vare produkter oppfyller de
gjeldende europeiske direktiver, beslutninger
og forskrifter, og kravene i standardene som det
henvises til.

UK-[exnapauis BignosigHocTi

Lium Mun 3aaBnsiemo, Lo Halli NpoayKTu
BigMNoBigalTb YCiM 3aCTOCOBHUM AUPEKTMBaM,
pilLEHHsIM Ta HOpMaM EBPONENCbLKOro COoH3Y.
Bumoru 3a3HaveHo B LOOATKOBUX MaTepianax
Loao CTaHaapTiB.

MK-[eknapauuja 3a ycornaceHocT

M3jaByBame feka HaluTe NPOW3BOAYM M1
ucnonHyBaaTt NPYMEHNUBUTE EBPOTCKU
OVPEKTUBU, peLLEHja U ogpenbu, kako u
nobapyBataTta HaBedeHN BO MOCOYEHNTE
cTaHzgapav.

RO-Declaratie de conformitate

Noi declaram ca produsele noastre respecta

Directivele Europene, Deciziile si Reglementarile

aplicabile si conditiile enumerate in standardele
mentionate.

HU-Megfelel6ségi nyilatkozat

Ezuton igazoljuk, hogy termékeink megfelelnek
az EU direktivaknak, jogszabalyoknak,
eléirasoknak. Az el6irasok felsorolasa a
referencia tartalmaknal.

SL-Izjava o skladnosti

Zagotavljamo, da so nasi izdelki skladni z
ustreznimi evropskimi direktivami, sklepi in
predpisi ter zahtevami, ki so navedene v
referencnih standardih.

AL-Deklarata e konformitetit

Ne deklarojmé se produktet tona pérmbushin
Direktivat e aplikueshme evropiane, Vendimet
dhe Rregulloret si dhe kérkesat e renditura né
standardet e referuara.

LT-Atitikties deklaracija

Tvirtiname, kad masy produktai atitinka
susijusiose Europos direktyvose, sprendimuose
ir reglamentuose pateikiamy standarty keliamus
reikalavimus.

LV-Atbilstibas deklaracija

Més apliecinam, ka masu produkti atbilst
attiecigajam Eiropas direktivam, Iémumiem un
noteikumiem, ka ari prasibam, kas noraditas
pieminétajos standartos.

PL-Deklaracja zgodnosci

Oswiadczamy, ze nasze produkty spetniajg

wymagania odpowiednich dyrektyw, decyzji
i regulacji Unii Europejskiej oraz wymagania
okreslone w wymienionych standardach.
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PRESENTATION AND SIZE OF PRODUCT

Control panel

Handle

Oven Door

Lower Heating
Element (behind the
plate)

Upper Heating Element (behind the plate)

— g
Wire
X ) )
Grill ( = Oven Light
==
|
Tray
Racks —
Air Outlet Shutters
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SAFETY WARNINGS shall not p|ay with the

READ THESE INSTRUCTIONS CARE- : i
FULLY AND COMPLETELY BEFORE appllance' Cleanlng

USING YOUR APPLIANCE, AND KEEP and user maintenan-
IT INACONVENIENT PLACE FOR RE- ce shall not be made
FERENCE WHEN NECESSARY. by children without

THIS MANUAL IS PREPARED FOrR  SdPe€rvision.

MORE THAN ONE MODEL IN com-  *\WARNING: The app-

MON. YOUR APPLIANCE MAY NOT i i _
HAVE SOME OF THE FEATURES liance and its acces

THAT ARE EXPLAINED IN THIS MAa-  Sible parts become
NUAL. PAY ATTENTION TO THEEXP-  hot during use. Care

RESSIONS THAT HAVE FIGURES,
WHILE YOU ARE READING THE OPE- ShOUId be taken to

RATING MANUAL. avoid touching hea-
ting elements. Child-
General Safety Warnings ren less than 8 years
of age shall be kept
* This appliance can away unless continu-
be used by children ously supervised.
aged from 8 years « WARNING: Danger
and above and per- of fire: do not store
sons with reduced items on the cooking
physical, sensory or surfaces.

mental capabilities «WARNING: If the

or lack of experience surface is cracked,
and knowledge if they  switch off the applian-
have been given su- ce to avoid the possi-
pervision or instruc- bility of electric shock.

tion concerning use . The gppliance is not
of the appliance in intended to be ope-

a safe way and un- rated b
y means of an
derstand the hazards . iarnal timer or se-

involved. Children
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parate remote-control
system.

* During use, the app-
liance becomes hot.
Care should be taken
to avoid touching he-
ating elements inside
the oven.

* During use, handles
held for short periods
in normal use can get
hot.

* Do not use harsh
abrasive cleaners or
sharp metal scrapers
to clean the oven
door glass and other
surface since they
can scratch the surfa-
ce, which may result
in shattering of the
glass or damage to
the surface.

* Do not use steam cle-
aners for cleaning the
appliance.

« WARNING: Ensure
that the appliance is
switched off before
replacing the lamp to

EN

* Maintenance and

-7

avoid the possibility
of electric shock.

CAUTION: Accessib-
le parts may be hot
when the cooking or
grilling is in use. Yo-
ung children should
be kept away.

Your appliance is produced in ac-
cordance with all applicable local
and international standards and
regulations.

repair work
must be made only by authorized
service technicians. Installation
and repair work that is carried out
by unauthorized technicians may
endanger you. It is dangerous to
alter or modify the specifications
of the appliance in any way.

e Prior to installation, ensure that

the local distribution conditions
(nature of the gas and gas pressu-
re or electricity voltage and frequ-
ency) and the requirements of the
appliance are compatible. The re-
quirements for this appliance are
stated on the label.

CAUTION: This appliance is de-
signed only for cooking food and is
intended for indoor domestic hou-
sehold use only and should not be
used for any other purpose or in
any other application, such as for
non-domestic use or in a commer-
cial environment or room heating.

* Do not try to lift or move the app-



« All

liance by pulling the door handle.

possible security measures
have been taken to ensure your
safety. Since the glass may break,
you should be careful while clea-
ning to avoid scratching. Avoid hit-
ting or knocking on the glass with
accessories.

Ensure that the supply cord is not
wedged during the installation.
If the supply cord is damaged, it
must be replaced by the manufac-
turer, its service agent or similarly
qualified persons in order to pre-
vent a hazard.

While the oven door is open, do
not let children climb on the door
or sit on it.

Installation Warnings

* Do not operate the appliance be-
fore it is fully installed.

» The appliance must be installed
by an authorized technician and
put into use. The producer is not
responsible for any damage that
might be caused by defective pla-
cement and installation by unaut-
horized people.

When you unpack the appliance,
make sure that it is not damaged
during transportation. In case of
any defect; do not use the appli-
ance and contact a qualified servi-
ce agent immediately. As the ma-
terials used for packaging (nylon,
staplers, styrofoam...etc) may
cause harmful effects to children,
they should be collected and re-
moved immediately.

» Protect your appliance against

atmospheric effects. Do not expo-
se it to effects such as sun, rain,
snow etc.

The surrounding materials of the
appliance (cabinet) must be able
to withstand a temperature of min
100°C.

During usage

When you first run your oven a
certain smell will emanate from
the insulation materials and the
heater elements. For this rea-
son, before using your oven, run
it empty at maximum temperature
for 45 minutes. At the same time
you need to properly ventilate the
environment in which the product
is installed.

During usage, the outer and inner
surfaces of the oven get hot. While
opening the oven door, step back
to avoid the hot steam coming out
of the oven. There may be a risk
of burns.

Do not put flammable or combus-
tible materials, in or near the app-
liance when it is operating.

Always use oven gloves to remo-
ve and replace food in the oven.

Do not leave the cooker while co-
oking with solid or liquid oils. They
may catch fire on condition of ext-
reme heating. Never pour water
on to flames that are caused by
oil. Cover the saucepan or frypan
with its cover in order to choke the
flame that has occured in this case
and turn the cooker off.

If you will not use the appliance for
a long time, plug it off. Keep the
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main control switch off. Also when
you do not use the appliance,
keep the gas valve off.

Make sure the appliance control
knobs are always in the “0” (stop)
position when it is not used.

The trays incline when pulled out.
Be careful not to let hot liquid spill
over.

When the door or drawer of the
oven is open, do not leave any-
thing on it. You may unbalance
your appliance or break the cover.

Do not put heavy things or flam-
mable or ignitable goods (nylon,
plastic bag, paper, cloth...etc) into
the drawer. This includes cookwa-
re with plastic accessories (e.qg.
handles).

Do not hang towels, dishcloths or
clothes from the appliance or its
handles.

During cleaning and maintenance

Always turn the appliance off befo-
re operations such as cleaning or
maintenance. You can do it after
plugging the appliance off or tur-
ning the main switches off.

Do not remove the control knobs
to clean the control panel.

TO MAINTAIN THE EFFICIENCY
AND SAFETY OF YOUR APPLI-
ANCE, WE RECOMMEND YOU
ALWAYS USE ORIGINAL SPA-
RE PARTS AND TO CALL ONLY
OUR AUTHORIZED SERVICE
AGENTS IN CASE OF NEED.

PREPARATION FOR
INSTALLATION AND USE

Manufactured with best quality parts
and materials, this modern, functional
and practical oven will meet your ne-
eds in all respects. Make sure to read
the manual to obtain successful results
and not to experience any problems in
the future. The information given below
contain rules that are necessary for cor-
rect positioning and service operations.
They should be read without fail espe-
cially by the technician who will position
the appliance.

CONTACT THE AUTHORIZED SER-
VICE FOR INSTALLATION OF YOUR
OVEN!

CHOOSING A PLACE FOR THE
OVEN

- There are several points to pay atten-
tion to when choosing a place for your
oven. Make sure to take into account
our recommendations below in order
to prevent any problems and dange-
rous situations, which might occur
later!

- When choosing a place for the oven,
attention should be paid that there are
no flammable or combustible materi-
als in the close vicinity, such as curta-
ins, oil, cloth etc. which quickly catch
fire.

- Furnitures surrounding the oven must
be made of materials resistant to heat
more than 50 C° of the room tempe-
rature.
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Required changes to wall cabinets and
exhaust fans above the built-in combi-
ned product as well as minimum he-
ights from the oven board are shown in
Figure 1. Accordingly, the exhaust fan
should be at a minimum height of 65 cm
from the hob board. If there is no ex-
haust fan the height should not be less
than 70 cm.
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INSTALLATION OF BUILT-IN
OVEN

R o 2x
- I~
’,x' 0
.
D ”

s

Insert the oven into the cabinet by pus-
hing it forward. Open the oven door and
insert 2 screws in the holes located on
the oven frame. While the product fra-
me touches the wooden surface of ca-
binet, tighten the screws.

Worktop

[
. min. W
min. 25 mm Built-in hob
50 mm |
I

Built-in oven

If the oven is installed under a hob, the
distance between the worktop and the
top panel of the oven must be minimum
50 mm and the distance between the

worktop and the top of control panel
must be minimum 25 mm.

WIRING AND SAFETY OF
BUILT_IN OVEN

The instructions given below must be
followed without fail during wiring :

- The earthing cable must be connec-
ted via the screw with the earthing
mark. Supply cable connection must
be as shown in Figure 6. If there is
no earthed outlet conforming to regu-
lations in the installation environment,
call the Authorized Service immedia-
tely.

- The earthed outlet must be in close
vicinity of the appliance. Never use an
extension cord.

- The supply cable should not contact
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the product’s hot surface.

- In case of any damage to the supply
cable, make sure to call the Authori-
zed Service. The cable must be repla-
ced by the Authorized Service.

- Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service.
HO5VV-F type supply cable must be
used.

- Faulty wiring may damage the appli-
ance. Such a damage will not be co-
vered under the warranty.

- The appliance is designed to connect
to 220-240V~ electricty is different
than the value given above, call the
Authorized Service immediately.

- The Manucaturer Firm declares
that its bears no responsibility
whatsover for any kind of da-
mage and loss arising from not
complying with safety norms!

- Wiring of the appliance must be per-
formed by the Authorized Service.
The appliance is

- designed to connect to 220-240V~
electricity. If the mains electricity is
different than the value given, call the
Authorized Service immediately. The
appliance is designed for using with
plug ofor fixed connection to the ma-
ins. It is necessary that you install a
double pole switch between the pro-
duct and the electricity supply (ma-
ins), with a minimum gap of 3 mm bet-
ween the switch contacts. (20A rated,
delay function type).

/.B_B.OMLN_

BLUE

YELLOW+GREEN
I

3.4. GENERAL WARNING AND
PRECAUTIONS

Your appliance is produced in confor-
mity with the relevant safety instruc-
tions relating to electrical appliances.
Maintanance and repair works must be
performed only by Authorized Service
technicians trained by the manufacturer
firm. Installation and repair works, per-
formed without observing the rules may
be dangerous.

The outer surfaces is heated while your
appliance is operating. The elements
heating the inner surface of the oven
and the steam out are extremely hot.
These sections will continue to preser-
ve their heat for certain while even if the
appliance is switched off. Never touch
the hot surfaces. Keep children away.

In order to cook in your oven, the oven
function and temperature setting butt-
tons need to be adjusted and the oven
timer, needs to be programmed. Other-
wise, the oven will not operate.

While the oven door is open, do not pla-
ce anything on it. You may disturb the
balance of the appliance or break the
door.

EN - 11



Unplug your appliance when it is not in
use.

Protect your appliance from atmosp-
heric effects. Do not leave it under the
effects of the sun,rain, snow, dust etc.

Using the oven function control
button
Oven Functions

* The functions of your oven may be dif-
ferent due to the model of your product.

.| Oven Lamp:

Only the oven light will be turned on and
it remains on in all the cooking function.

£
¢ | Defrost Function:

The oven’s warning lights will be turned
on, the fan starts operating.

To use the defrost function, take your
frozen food and place it in the oven
on a shelf placed in the third slot from
the bottom. It is recommended that
you can place an oven tray under
the defrosting food, to catch the wa-
ter accumulated due to melting ice.
This function will not cook or bake
your food, it will only help to defrost it.

@ Turbo Function

The oven's thermostat and warning
lights will be turned on, the ring heating
element and fan will start operating.

The turbo function evenly disperse
the heat in the oven. All foods on
all racks will be cooked evenly. It is
recommended to pre-heat the oven
about 10 minutes.

— | Static Cooking Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the lower and
upper heating elements will start ope-
rating. The static cooking function emits
heat, ensuring even cooking of the lo-
wer and upper food. This is ideal for
making pastries, cakes, baked pasta,
lasagne and pizza. Prehating the oven
for 10 minutes is recommended and it is
best to cook on only one shelf at a time
in this function.

# | Fan Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the upper and
lower heating elements and fan will start
operating.

This function is very good for obtaining
results in baking pastry. Cooking is carried
out by the lower and upper heating element
within the oven and by the fan providing
air circulation, which will give a slight grill
effect to the food. It is recommended to
pre-heat the oven about 10 minutes.

haad
Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning lights
will be turned on, the grill heating element
will start operating. The function is used
for grilling and toasting foods, use the
upper shelves of oven. Lightly brush the
wire grid with oil to stop foods sticking
and place foods in the center of the grid.
Always place a tray beneath to catch any
drips of oil or fat. It is recommended to
pre-heat the oven about 10 minutes.
Warning: When grilling, the oven door
must be closed and the oven temperature
should be adjusted to 190°C.
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Faster Grilling Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the grill and upper
heating elements will start operating. The
function is used for faster grilling and for
covering a larger surface area, such as
grilling meats, use the upper shelves of
oven. Lightly brush the wire grid with oil
to stop foods sticking and place foods in
the center of the grid. Always place a tray
beneath to catch any drips of oil or fat. Itis
recommended to pre-heat the oven about
10 minutes. Warning: When grilling, the
oven door must be closed and the oven
temperature should be adjusted to 190°C

Pizza Function:

The oven’s thermostat and warning
lights will be turned on, the ring and
lower heating elements and fan will start
operating.

Fan and lower heating function is ideal for
baking food, such as pizza, equally in a
short time. While the fan evenly disperses
the heat of the oven, the lower heating
element ensures the baking of food dough.

ENERGY SAVING
Minimize the amount of liquid or
fat to reduce cooking times.

Oven door should not be opened often
during cooking period.

w

€ |Grill and chicken Turning
Function

This function is used to grill and to turn
chicken, cooked food on a skewer.
To make turning, use the “turning skewer”.
To grill, place the food onto the grill, also
the grill onto the shelf at toppest level. You
can start to grill after placing the oven tray
onto the 3rd Shelf. The tray that is placed
onto the 3rd Shelf will ensure the collection
of oils that drop from food. Turn your
oven'’s heat set up switch as it will show the
sign of this function. Place your food into
the oven after pre heating of 5 minutes.
At the end of cooking, as in all other
cooking processes; turn off the oven’s
switch and heat set up switch. Cancel
the oven’s time program and take the
cooked food from oven and leave onto a
safe place. Do not come close to the oven
until it will cool and keep children away.

4
¢ Upper heater, Grill and Roast

Chicken Function

This function is used to grill rapidly and to
roast chicken, cooked food on a skewer.
To make roasting, use the “roasting
skewer”. To grill, place the food onto the
grill, also the grill onto the shelf at toppest
level. You can start to grill after placing the
oven tray onto the 3rd Shelf. The tray that
is placed onto the 3rd Shelf will ensure
collection of oils that drop from food.
Turn your oven’s heat set up switch
as it will show the sign of this
function. Place your food into the
oven after pre heating of 5 minutes.
At the end of cooking process, as in all
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other cooking processes; turn off the
oven’s switch and heat set up switch.
Cancel the oven’s time program and take
the cooked food from oven and leave onto
a safe place. Do not come close to the
oven until it cools and keep children away.

E Grill, Chicken Roasting and
Fan Function

In this function, grill and upper
heater and the fan that ensures to
roast perfectly, operate together and
cook. It is also used to grill, to roast
chicken and cooked food on a skewer.
To make roasting; use the “roasting
skewer”. To grill, place the food onto the grill,
also the grill onto the shelf at the toppest
level. You can start to grill after placing the
oven tray onto the 3rd Shelf. The tray that
is placed onto the 3rd Shelf will ensure
collection of oils that drop from food.
Turn your oven’s heat set up switch
as it will show the sign of this
function. Place your food into the
oven after pre heating of 5 minutes.
At the end of cooking process, as in all
other cooking processes; turn off the
oven’s switch and heat set up switch.
Cancel the oven’s time program and take
the cooked food from oven and leave onto
a safe place. Do not come close to the
oven until it cools and keep children away.
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Rotisserie skewer insertion hole lid

skewer insertion hole

skewer handle
skewer tip

Use of rotisserie accessories
Pass the skewer through the chicken

and lock the clamps, insert the tip of the
skewer into the hole found at the rear
panel of cavity and make sure that it
completely leans on the frame and fits in

motor shaft. To do this, first you have
to turn the lid to the side,which is found
in front of the skewer insertion hole, as
shown in the figure. After that, fit the

skewer fit the skewer onto the skewer
grid which you will place on the third rack.
Remove the handle from skewer, if it is

tray on first rack
skewer grid on third rack installed and close the oven door.

The handle must be atteched only

for removing the food after grilling.

Make sure that the oven is not operating while
performing these operations.
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4.1 Monochrome Control Unit

Monochrome control unit consist of
a 4.3” monochrome LCD screen and
6 different touch buttons. Function
of the touch buttons of monochrome
control unit’s are described at below.

Q7 Manual Cooking

Monochrome control unit is designed
on principles such as making amateur
users to be able to implement
professional recipes easily with auto
cooking functions, also allowing
housewives to implement their own
inspired recipes with combined
manual cooking functions.

Monochrome control unit’'s menus
such as manual cooking, auto cooking
and settings are described as below.

Manual Cooking:

Every cooking setting can be set by
user in the manual cooking. 7 different
cooking functions, temperature,

boost function, cooking duration and
cooking end time can be selected.
With the flexiability of manual cooking
any cooking can be performed by
users with respect their own taste.

To perform cooking in the manual
cooking menu, below listed steps
should be followed.

* Use UP & DOWN buttons to naviga-
te in main menu.

» Tap OK button to when “Manual Co-
oking” is selected.

Q7 Manual Cooking

In the manual cooking menu, cooking
functions, temperature, boost function,
cooking duration and cooking end
time can be set by end user. To
change any specification, navigate
with UP & DOWN buttons and select
the specification with OK button. After
tapping, selected specification blinks.
While blinking, UP & DOWN buttons
are used to change the value of the
specification. You can finalize the
selection by tapping OK button.
NOTE: If cooking duration is set as

00:00, cooking continues until user
stops manualy.

Manual Cooking

> Functions

To start cooking tap the START/
PAUSE button and cooking screen will
appear as below.

12:02

-y,
,l’ \“
(1 01:29:50 ]

160°C \ ¥,

Cooking...

% Boost

On the cooking screen;

» START/PAUSE button can be used
to pause or restart the cooking,
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» Temperature can be changed by tap-
ping UP & DOWN buttons,

* While any cooking function is activa-
ted, BACK button is tapped to navi-
gate between oven function, tempe-
rature and cooking time. When any
specification is blinking, value of it can
be changed bytapping UP & DOWN
buttons.

» To stop cooking and go back to main
menu, tap START/PAUSE button,
then tap to BACK button.

Auto Cooking:

Pre determined recepies which are
prepared by professional cooks are
can be used by end user with auto
cooking menu. In auto cooking menu,
only name of the meal is selected

by user, every cooking settings like
cooking function, duration, temperature
is set by monochrome control unit
automaticaly.

To perform cooking with auto cooking

menu, below mentioned steps should

be followed.

» Use UP & DOWN buttons to navigate
in main menu.

* Tap OK button to when “Auto Coo-
king” is selected.

Q Auto Cooking

In the auto cooking menu, category,

name and weigth of the recipe is
selected by end user. Also cooking
end time can be changed by end
user. To change any specification,
navigate with UP & DOWN buttons
and select the specification with OK
button. After tapping, selected
specification blinks. While blinking,
UP & DOWN buttons are used to
change the value of the specification.
You can finalize the selection by
tapping OK button.

Auto Cooking

> Meat

NOTE: To achive best cooking
performance, tray should placed to
displayed shelf.

To start cooking tap the START/
PAUSE button and cooking screen
will appear as below.

12:.02

7 N,
(00:08:52\}

Meat Loaf
\\.... S

Cooking...

On the cooking screen;

» START/PAUSE button can be used
to pause or restart the cooking,

 To stop cooking and go back to main

menu, tap START/PAUSE button,
then tap to BACK button.
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Settings:

On the settings menu, time, screen
brigthness, buzzer tone and language
options can be set. Also software
version is displayed as information.
To change any specification, navigate
with UP & DOWN buttons and select
the specification with OK button. After
tapping, selected specification blinks.
While blinking, UP & DOWN buttons
are used to change the value of the
specification. You can finalize the
selection by tapping OK button.

Settings

? Clock
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Accessories

The product is supplied with accesso-
ries. You can also use accessories you
purchase from other sources, but they
must be heat and flame resistant. You
can also use glass dishes, cake molds
and oven trays that are appropriate for
use in oven. Follow manufacturer’s ins-
tructions when using other accessories.
In case small size dishes are used, pla-
ce the dish onto the wire grid, as it will
completely be on the middle part of the
grid. If the food to be cooked does not
cover the oven tray completely, if the
food is taken from the deep freezer or
the tray is being used for the collection
of food’s juices that flow during grilling,
the form changes can be observed in
the tray. This is due to the high tempe-
ratures that occur during cooking. The
tray will return to its old form when the
tray cools down after cooking. This is
a normal physical event that occurs
during heat transfer. Do not place hot
glass trays and dishes into a cold envi-
ronment straight from the oven to avoid
breaking the tray or dish. Do not put onto
cold and wet surfaces. Place on a dry
kitchen cloth and allow to cool slowly.
When using the grill in your oven; we
recommend (where appropriate) you
use the grid that was supplied with the
product. When using the wire grid; put
a tray onto one of the lower shelves to
enable oil to be collected. Water may be
added to the tray to assist cleaning. As
explained in the corresponding clauses,
never attempt to use the gas operated
grill burner without the grill protection
lid. If your oven has a gas operated grill
burner, but the grill heat shield is mis-
sing, or if it is da
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maged and cannot be used, request a
spare part from the nearest service
centre.

Oven Cavity

5.Rack
4.Rack
3. Rack
2.Rack
1. Rack

Oven Accessories

The accessories for your oven may be
different due to the model of your pro-
duct.

Wire grid

Wire grid is used to grill or to place diffe-
rent cookwares on.

WARNING- Fit the grid correctly into
any corresponding rack in the oven ca-
vity and push it to the back.

Shallow Tray

Shallow tray is used to bake pastry such
as flans etc.To locate the tray correctly
in the cavity, put it to any rack and push
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it to the back.

Deep Tray

Deep tray is used to cook stews.To lo-
cate the tray correctly in the cavity, put it
to any rack and push it to the back.

Removal of wire shelf

Pull the wire shelf as shown in the pictu-
re. After releasing it from clips, lift it up.
L

==

=,

Wire Rack with One Full Ex-
tension Telescopic Rail

One of the five shelves is full
extension telescopic in this wire
rack. Full extension telescopic
rack glides smoothly on ball
bearings which allows it to fully
extend completely for safe and
easy access to your meal.

4 N
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CLEANING AND
MAINTENANCE OF YOUR
OVEN

CLEANING

Before starting to clean your oven, be
sure that all control buttons are off and
your appliance is cooled off. Unplug the
appliance.

Do not use cleaning materials conta-
ining particles that might scratch the
enamelled and

painted parts of your oven. Use cream
cleaners or liquid cleaners, which do not
contain particles. As they might ahrm
the surfaces, do not use caustic cre-
ams, abrasive cleaning powders, rough
wire wool or hard tools. In the event the
excess liquids spilling over your oven
should burn, it may cause a damage to
the enamel. Immediately clean up the
split liquids. Do not use steam cleaners
for cleaning the oven.

Cleaning the interior of the
oven

Make sure to unplug the oven before
starting to clean it. You will obtain best
results if you clean the oven interior
while the oven is slightly warm. Wipe
your oven with a soft piece of cloth
dampened with soap water after each
use. Then wipe it again, this time with a
wetted cloth, and wipe it dry. A complete
cleaning using dry and powder type cle-
aners. For product with catalytic enamel
frames, the rear and side walls of
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the inner frame do not require cleaning.
However; depending on usage, it is re-
commended that you replace them after
a certain period of time.

MAINTENANCE

Replacing the Oven Light

The change of oven lamp must be done
by authorized technician. The rating of
the bulb should be 230V, 25Watt, Type
E14,T300 before changing the lamp,the
oven should be plugged off and it sho-
uld be cool.

The lamp design is specific for the use
in household cooking appliances and it
is not suitable for household room illu-
mination.
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SERVICE AND
TRANSPORT

REQUIREMENTS BEFORE
CONTAINING TO SERVICE

If the oven does not operate :

The oven may be plugged off, there has
been a black out. On models fitted with
a timer, time may not be regulated.

If the oven does not heat :

The heat may be not adjusted with
oven'’s heater control switch.

If the interior lighting lamp does not light

The electricitiy must be controlled. It
must be controlled whether the lamps
are defective. If they are defective, you
can change them as following the gu-
ide.

Cooking (if lower-upper part does not
cook equally) :

Control the shelf locations, cooking pe-
riod and heat values according to the
manual.

Except these, if you still have any prob-
lem with your product, please call to the
“Authorized Service”.

INFORMATION RELATED TO
TRANSPORT

If you need any transport :

Keep the original case of product and
carry it with its original case when need
to be carried. Follow the transport signs
on case. Tape the cooker on upper
parts, hats and heads and saucepan

carriers to the cooking panels.

Place a paper between the upper cover
and cooking panel, cover the upper co-
ver, than tape to the side surfaces of
oven.

Tape carboard or paper onto the front
cover on interior glass of oven as it will
be suitable to the trays, for the wire grill
and trays in your oven not damage to
the oven’s cover during transport. Also
tape the oven’s covers to the side walls.

If does not have the original case :

Take measure for external surfaces
(glass and paintes surfaces) of oven
against possible blows.
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Pérmbajtja

Prezantimi dhe madhésia e produktit
Paralajmérime

Pérgatitja pér instalim dhe pérdorim
Pérdorimi i furrés

Pastrimi dhe mirémbaijtja e produktit tuaj
Shérbimi dhe Transporti
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PREZANTIMI DHE MADHESIA E PRODUKTIT

Paneli i kontrollit

Doreza

Dera e furrés

Element me ngrohje mé
té ulét (prapa pllakés)

Element me ngrohje mé té larté (prapa pllakés)

— g
rrieté
grile ( = Drita e furrés
==
[l
tabaka
mbajtése —

Grila me ventilim
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PARALAJMERIMET E SIGURISE

LEXONI ME KUJDES DHE PLOTESI-
SHT KETO UDHEZIME PARA PERDO-
RIMIT TE PAJISIES TUAJ DHE
RUAJENI ATE NE NJE VEND TE PER-
SHTATSHEM PER REFERENCE KUR
TE JETE E NEVOJSHME.

KY UDHEZUES ESHTE PERGATITUR
PER ME SHUME SE NJE MODEL TE
PERBASHKET. PAJISJA JUAJ MUND
TE MOS KETE NJE NGA DISA KARAK-
TERISTIKAT QE JANE SHPJEGUAR NE
KETE UDHEZUES. KUSHTOJUNI REN-
DESI PARAQITJES NE VLERA, KUR
JENI DUKE LEXUAR KETE UDHEZUES.

Paralajmérime té pérgjithshme
pér siguriné

*Kjo pajisje mund te
pérdoret nga femije
té moshés 8 vjec e
sipér dhe persona
me aftési té kufi-
zuara fizike, ndje-
sore ose mendore
apo me mungesa
té pervojes dhe njo-
hurive né gofté se
ata kané mbikéqyrje
ose udhézohen pér
perdorimin e pajisjes
neé menyre té sigurte
dhe kuptojné rreziget
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e pérfshira. Femijét
nuk duhet té luajné
me pajisjen. Pastrimi
dhe mirémbajtja nuk
duhet té béhet nga
fémijét pa mbikéqyrje.

*KUJDES: Pajisja dhe
pjesét e saj té arrit-
shme nxehen gjaté
perdorimit. Duhet patur
kujdes pér té shman-
gur prekjen e elemen-
teve té nxehte. Femijét
me pak se 8 vjeg, do
té mbahen larg vetem
neése mbikeqgyren va-
zhdimisht.

*KUJDES: Rreziku |
zjarrit: mos ruani ar-
tikuj né sipérfaqet e
gatimit.

*KUJDES: Nése sipér-
fagja eshte plasaritur,
fikeni pajisjen pér té
shmangur mundeésiné
e goditjes elektrike.

* Pajisja nuk éshte
ndértuar péer tu vené
Nné puné me ané té
njé ore me zile té ja-
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shtme apo me aneté = shmangur mundésinée
njé sistemi té vecanté e goditjes elektrike.

-telekomande. *VINI RE: Pjesét e

* Gjaté pérdorimit pajisia  aksesueshme mund
nxehet. Tregoni kujdes  té& nxehen, kur jané
per te shmangur prek-  né pérdorim vatrat

jen e elementéeve té pér gatim apo skara.
nxehté brenda furrés. Femijéet e vegjel du-
- Gjaté pérdorimit, do- ~ het té mbahen larg.

rezat qé pérdoren pér

nje kohé té shkurtér * Pajisja juaj éshté prodhuar né pér-
puthje me té gjitha standardet e

mund té nxehen. aplikueshme dhe rregulloret ven-

* Mos pérdorni pastrues dore dhe ndérkombétare.

= * Mirémbajtja dhe puna riparuese
gerryes ose Skraper duhet té béhet vetém nga tekniké

te mprehte metalik per té shérbimit t& autorizuar. Instalimi
te pastruar xhamin e dhe puna riparuese qé kryhet nga

. N . tekniké té paautorizuar mund t'ju
derés se furreés dhe rrezikojé. Eshté e rrezikshme té

S|perfaqe te tjera paS| ndryshoni apo modifikoni specifi-
ato mund té gerwsh- kimet e pajisjes né ¢cdolloj ményre.

 Para instalimit, sigurohuni qé ku-
tin Slpe!?faqen’ eCIla shtet lokale té shpérndarjes (na-
mund té rezultojé né tyra e gazit dhe presioni i gazit ose
krisjen e xhamit apo tensionit t& energjisé elektrike dhe

A i TAA frekuenca) dhe kérkesat e pajisjes
demtimin e Slperfaqes. pérputhen. Kérkesat pér kété pa-

* Mos pérdorni paStr‘u- jisje jané té deklaruara né etiketé.
es me avull per « VINI RE: Kjo pajisje éshté projektuar

. T vetém pér gatim dhe é&shté menduar
paStrlmm € pajisjes. vetém pér pérdorim shtépiak té bren-

KUJDES: S|gu rohuni dshém dhe nuk duhet t& pérdoret pér
T T a . ndonjé qéllim tjetér, ose né ndonjé
qge pajisja eshte e fi- kérkes tietér, & tilla si pér pérdorim
kur para se te zeven- jo-shtépiak apo né njé mjedis komer-

desoni llambeén per te cial apo pér ngrohje ambienti.
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Mos u mundoni ta higni apo lévizni
pajisjen duke e térhequr nga dore-
za e derés.

Jané marré té gjitha masat e mun-
dshme té sigurisé pér té garantuar
siguriné tuaj. Duke gené se xhami
mund té thyhet, ju duhet té jeni té kuj-
desshém gjaté pastrimi pér t&€ shman-
gur gérvishtjet. Shmangni goditjet apo
trokitjet mbi xham me aksesorét.
Sigurohuni gé kordoni furnizues
nuk ka ngecur diku gjaté instali-
mit. Nése kablloja furnizues éshté
e démtuar, ajo duhet té zévendé-
sohet nga prodhuesi, agjenti i saj i
shérbimit apo nga persona té kua-
lifikuar né ményré té ngjashme pér
té parandaluar ndonjé rrezik.

Kur dera e furrés éshté e hapuir,
mos lejoni fémijét té ngjiten apo té
ulen tek dera.

Paralajmérime mbi instalimin

Mos e pérdorni pajisjen para se
ajo té instalohet plotésisht.

Pajisja duhet té instalohet nga njé tek-
nik i autorizuar dhe té vihet né pérdo-
rim. Prodhuesi nuk éshté pérgjegjés
pér ¢cdo dém gé mund té shkaktohet
nga vendosja e gabuar dhe instalimi
nga persona té paautorizuar.

Kur ju shpaketoni pajisjen, sigu-
rohuni gé ajo nuk éshté démtuar
gjaté transportit. Né rast té ndo-
njé defekti; mos e pérdorni paijis-
jen dhe kontaktoni menjéheré njé
agjent té kualifikuar té shérbimit.
Duke gené se materialet e pérdo-
rura pér paketim (najloni, staplers,
polisteroli ... etj) mund té kené
efekte t&€ démshme pér fémijét,
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ato duhet té mblidhen dhe té higen
menjéheré.

» Mbroni pajisjen tuaj ndaj efekteve at-

mosferike. Mos e ekspozoni até nén
efekte té tilla si dielli, shiu, bora etj.

» Materialet pérreth pajisjes (kabinet)

duhet té jené né gjendije té pérballoj-
né njé temperaturé prej min 100 °C.

Gjaté pérdorimit
* Kur ju do pérdorni furrén tuaj pér

heré té paré njé eré e pakéndshme
do té burojé nga materialet izolu-
ese dhe elementet ngrohés. Pér
kété arsye, para se té pérdorni fur-
rén tuaj, l€reni té punojé bosh né
temperaturé maksimale pér 45 mi-
nuta. Né té njéjtén kohé ju duhet
té duhet té ajrosni ambientin né té
cilin produkti éshté i instaluar.
Gjaté pérdorimit, sipérfaget e ja-
shtme dhe té brendshme té furrés
nxehen. Kur hapni derén e furrés,
ikni mbrapa pér té shmangur avu-
llin e nxehté qé del nga furra. Kjo
mund té pérbéjé rrezik pér djegie.
Mos vendosni materiale té ndez-
shme ose té djegshme, né ose
né aférsi té pajisjes kur ajo éshté
duke punuar.

Gjithmoné pérdorni doreza fur-
re pér té hequr dhe zévendésuar
ushqgimin né furré.

Mos e lini pa mbikéqyrje tenxheren
ndérsa gatuani me vajra té ngurté
apo té léngshém. Ato mund té mar-
rin zjarr né kushtet e ngrohjes ek-
streme. Asnjéheré mos derdh ujé
mbi té flakét qé jané shkaktuar nga
vaji. Mbuloni tiganin ose fritezén
me kapakun e vet né ményré qgé té



mbyten flakét qé jané shkaktuar né
kété rast dhe fikni sobén.

Né qgofté se ju nuk do té pérdor-
ni pajisjen pér njé kohé té gja-
té, higeni nga priza. Fikeni edhe
celésin kryesor. Gijithashtu, kur ju
nuk e pérdorni pajisjen, mbyllni
valvolén e gazit.

Sigurohuni gé celésat e kontrollit té
pajisjes jané gjithmoné né pozicio-
nin "0" (stop) kur ajo nuk pérdoret.
Tavat anojini kur i térhigni pér ti
nxjerré. Jini té€ kujdesshém pér té
mos derdhur Iéngun e nxehté.
Kur dera ose skara e furrés ésh-
té hapur, mos lini asgjé mbi té. Ju
mund té cekuilibroni pajisjen tuaj
ose té thyeni kapakun.

Mos vini gjéra té rénda a[p mallra
té ndezshém apo qé marrin flaké
lehté (najloni, gese plastike, letér,
rroba ... etj) né skaré. Kjo pérfshin
edhe enét e gatimit me aksesoré
plastik (p.sh. dorezat).

Mos varni peshqiré, peceta pér
pjata apo veshje té pajisjes apo
dorezat e saj.

Gjaté pastrimit dhe mirémbaijtjes
Gjithmoné fikeni pajisjen para
veprimeve té tilla si pastrimi apo
mirémbaijtja. Ju mund ti béni kéto
pas fikjes sé pajisjes apo duke fi-
kur celésin kryesor.

Mos higni ¢elésat e kontrollit pér té
pastruar panelin e kontrollit.

PER TE RUAJTUR EFIKASITE-
TN DHE SIGURINE E PAJISJES
TUAJ NE JU REKOMANDOJME
QE GJITHMONE TE PERDOR-
NI PJESEORIGJINALE DHE NE

RAST NEVOJE TE KONTAKTONI
VETEMAGJENTIN E AUTORIZU-
AR TE SHERBIMIT.

PERGATITJA PER INSTALIM
DHE PERDORIM

E prodhuar me pjesé dhe materiale té
cilésisé mé té miré , kjo furré moderne,
funksionale dhe praktike do té plotésojé
nevojat tuaja né té gjitha aspektet. Si-
gurohuni gé té lexoni udhézuesin pér
té patur rezultate té suksesshme dhe
pér t&€ mos patur ndonjé problem né té
ardhmen. Informacioni i dhéné mé po-
shté pérmban rregulla gé jané té nevoj-
shme pér pozicionimin e sakté dhe vep-
rimet e shérbimit. Ato duhet té lexohen
pa u anashkaluar sidomos nga tekniku,
i cili do ta pozicionojé pajisjen.

KONTAKTONI SERVISIN E AUTORIZU-
AR PER INSTALIMIN E FURRES TUAJ!

ZGJIDH NJE VEND PER FURREN

- Ka disa pika gqé kérkojné vémendje kur
zgjidhni njé vend pér furrén tuaj. Siguro-
huni t& mermi parasysh rekomandimet
tona si mé poshté pér té parandaluar ndo-
njé problem dhe situata té rrezikshme, té
cilat mund té ndodhin mé voné!

- Kur zgjidhni njé vend pér furrén, duhet
t'i kushtohet vémendje qé nuk ka mate-
riale t&€ ndezshme ose té djegshme né
aférsi t&€ ngushté, té tilla si perde, vaj,
rroba etj e cila marrin zjarr shpejt.

- Mobiliet pérreth furrés duhet té jené nga ma-

teriale rezistente ndaj ngrohjes mé shumé
se 50 C ° nga temperatura e dhomés.
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Ndryshimet e nevojshme né muret e
kabinetit dhe ventilatorin e integruar té
kombinuar me produktin, si dhe lartési-
té minimale nga bazamenti i furrés jané
paraqitur né figurén 1. Prandaj, venti-
latori i shkarkimit duhet té jeté né njé
lartési minimale prej 65 cm nga baza-
menti i pllakés. Nése nuk ka ventilator
shkarkimi, lartésia nuk duhet té jeté mé
pak se 70 cm.
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Fusni furrén né kabinet duke e shtyré
até pérpara. Hapni derén e furrés dhe
futni 2 vida né vrimat e vendosura né
kasén e furrés. Kur kasa e produktit
prek sipérfagen prej druri t& kabinetit,
fiksoni vidat.

Planii sipérm

r
W Pllaké e integruar
| I

Furré e integruar

Nése furra instalohet nén njé pllaké, di-
stanca mes platformés sé punés dhe
panelit kryesor té furrés duhet té jeté mi-
nimalisht 50 mm dhe distanca mes plat-

formés sé punés dhe paneli kryesor té
kontrollit duhet té jeté minimalisht 25 mm.

INSTALIMI ELEKTRIK DHE
SIGURIA E FURRES SE INTE-
GRUAR

Udhézimet e dhéna mé poshté duhet té
ndigen pa u anashkaluar gjaté instali-
meve elektrike:

- Kablloja e tokézimit duhet té jeté e
lidhur me ané té vidave me shenjén
e tokézimit. Furnizimi i lidhje kabllore
duhet té jeté si¢ tregohet né figurén 6.
Nése nuk ka prizé té tokézuar né pér-
puthje me rregulloret né vendin e in-
stalimit, telefononi menjéheré Shérbi-
min e Autorizuar.

- Priza e tokézuar duhet té jeté né aférsi
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té pajisjes. Asnjéheré mos pérdorni
njé zgjatues kablloje.

Kablloja e furnizimit nuk duhet t€ kon-
taktojé sipérfagen e nxehté té produkit.

Né rast t€ ndonjé démtimi t& kabllos
furnizuese, sigurohuni té kontaktoni
servisin e autorizuar. Kablloja duhet té
zévendésohet nga servisi i autorizuar.

Instalimet e pajisjes duhet t€ kryhen nga
Shérbimi i autorizuar. Duhet té pérdoret
kabllo furnizimi e llojit HO5VV-F.

Lidhjet e gabuara mund té& démtojné
pajisjen. Njé démtim i tillé nuk do té
mbulohet nga garancia.

Pajisja éshté projektuar pér t'u lidhur
me 220-240V ~ nése energjia elektri-
ke éshté ndryshe nga vlera e dhéné
mé lart, telefononi menjéheré Shérbi-
min e Autorizuar.

Firma prodhuese deklaron se nuk
mban asnjé pérgjegjési pér ¢do lloj
démi dhe humbje qé rezulton nga
mosveprimi né pérputhje me nor-
mat e sigurisé!

Instalimet e pajisjes duhet t& kryhen
nga Shérbimi i autorizuar. Pajisja éshté

dizenjuar pér tu lidhur me rrymé 220-
240V~. Nése rrjeti i energjisé elektrike
éshté i ndryshém nga vlera e dhéné,
kontaktoni menjéheré servisin e au-
torizuar . Pajisja éshté projektuar pér
pérdorim me prizé pér lidhje té fiksuar
né korrent. Eshté e nevojshme qé té
instaloni njé celés sigurese midis pro-
duktit dhe furnizimit me energji elektrike
(rrieti), me njé ndérprerés minimal prej
3 mm midis gelsave té kontaktit. (20A
vlerésuar, lloji i funksionit me vonesé).
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3.4. PARALAJMERIM | PERGJITH-
SHEM DHE MASAT PARAPRAKE

Pajisja juaj éshté prodhuar né pérputhje
me udhézimet pérkatése té sigurisé né
lidhje me pajisje elektrike. Mirémbaijtja
dhe punét riparuese duhet té kryhen
vetém nga tekniké té shérbimit t&€ auto-
rizuar té trajnuar nga firma prodhuese.
Instalimi dhe puna riparuese, té kryera
pa respektuar rregullat mund té jené té
rrezikshme.

Sipérfaget e jashtme ngrohen, ndér-
kohé qgé pajisja juaj éshté duke funksi-
onuar. Elementét gé ngrohin sipérfagen
e brendshme té furrés dhe nxjerrin avu-
llin jashté jané jashtézakonisht t& nxeh-
ta. Kéto seksione do té€ vazhdojné té
ruajné nxehtésiné e tyre pér njé kohé
té caktuar, edhe nése pajisja éshté fi-
kur. Asnjéheré mos prekni sipérfaget e
nxehta. Mbani fémijét larg.

Né ményré qgé té gatuani né furrén Tuaj,
butonat e funksionimit té furrés dhe re-
gjistrimit té temperaturés duhet té rre-
gullohen dhe edhe kohématési i furrés,
duhet té programohet. Pérndryshe furra
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nuk funksionon.

Ndérsa dera e furrés éshté e hapur, mos
vendosni ndonjé gjé né té. Ju mund té
prishni ekuilibrin e pajisjes ose té thyeni
derén.

Stakoni pajisjen Tuaj kur ajo nuk éshté
né pérdorim.

Mbroni pajisjen tuaj ndaj efekteve at-
mosferike. Mos e lini até nén efektet e
diellit, shiut, borés, pluhurit et;.

Pérdorimi i butonit té kontrollit
té funksionimit té furrés

Funksionet e Furrés

* Funksionet e furrés tuaj mund té jené
té ndryshme pér shkak t& modelit té
produktit tuaj.

.| Llamba e furrés:

Vetém drita e furrés do té ndizet né dhe
ajo mbetet ndezur mbi té gjitha né fun-
ksionet e gatimit.

&
¢ _| Funksioni i shkrirjes:

Dritat paralajméruese té furrés ndizen,
ventilatori fillon té veprojé.

Pér té pérdorur funksionin e shkrirjes,
merrni ushgimin Tuaj té ngriré dhe ven-
doseni né furré né njé raft t& vendosur
né slotin e treté nga fundi. Rekoman-
dohet gé Ju té vendosni njé tepsi furre
nén ushqgimin pér shkrirje, pér t& mbled-
hur ujin e akumuluar pér shkak té akullit
té shkriré. Ky funksion nuk do té gatuajé
apo ta pjeké ushqgimin Tuaj, ai vetém do
té ndihmojé pér ta shkriré até.

@ Funksioni Turbo

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementi i ngrohjes
sé skarés do té fillojé té veprojé.

Funksioni turbo shpérndan né ményré
té barabarté ngrohjen né furré. Té
gjitha ushqgimet né té gjitha raftet do té
gatuhen né ményré té barabarté. Eshté
e rekomanduar parangrohje e furrés
pér 10 minuta.

— | Funksioni i gatimit statik:

Termostati dhe dritat paralajmérue-
se té furrés do té ndizen, elementet e
ngrohjes sé ulét dhe té larté do té filloj-
né té veprojné. Funksioni i gatimit statik
IEshon nxehtési, duke siguruar gatimin
e ushqimit me temperaturé té ulét dhe
té larté. Kjo éshté ideale pér té béré
pasta, émbélsira, pastice, lazanja dhe
pica. Rekomandohet parangrohja e fur-
rés pér 10 minuta dhe ajo éshté miré
té gatuash né vetém njé raft gjaté késaj
kohe né kété funksion.

¥ | Funksioni i ventilatorit:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné té veprojné.

Ky funksion éshté shumé i miré pér
rezultate t& mira né pjekje brumi. Gatimi
realizohet nga rezistenca e ulét dhe e
larté brenda furrés dhe nga garkullimi i
ajrit siguruar nga ventilatori, i cili jep njé
efekt té lehté skare tek ushgimi. Eshté
e rekomanduar parangrohje e furrés pér
10 minuta.
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Funksioni i pjekjes né skaré:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementi i ngrohjes sé
skarés do té fillojé té veprojé. Funksioni
pérdoret pér pjekje né skaré dhe thekje
té ushqgimit, pérdorni raftet e sipérme
té furrés. Lyeni lehté me furcé me vaj
rrietin e skarés pér té ndaluar ngjitjen
e ushqimit dhe vendosni ushgimet né
gendér té rrjetés. Gjithmoné vendosni
njé tabaka poshté pér té grumbulluar
ndonjé piké vaj apo yndyré. Eshté e
rekomanduar parangrohje e furrés pér
10 minuta. Paralajmérim: Kur pigni
né skaré, dera e furrés duhet té jeté e
mbyllur dhe temperatura e furrés duhet
té rregullohet né 190 °C.

Funksioni i pjekjes sé sh-
pejté né skaré:

Termostati dhe dritat paralajméruese
té furrés do té ndizen, elementet e
ngrohjes sé skarés dhe ngrohjes sé
larté do té fillojné té veprojné. Funksioni
éshté pérdorur pér pjekje né skaré mé té
shpejté dhe pér té mbuluar njé sipérfaqe
mé té madhe, té tilla si mish né skaré,
pérdorni raftet e sipérme té furrés. Lyeni
lehté me fur¢cé me vaj rrjetin e skarés
pér té ndaluar ngjitien e ushqimit dhe
vendosni ushgimet né gendér té rrjetés.
Gjithmoné vendosni njé tabaka poshté
pér té grumbulluar ndonjé piké vaj apo
yndyré. Eshté e rekomanduar parangrohje
e furrés pér 10 minuta. Paralajmérim: Kur
pigni né skaré, dera e furrés duhet té jeté
e mbyllur dhe temperatura e furrés duhet
té rregullohet né 190 °C

Funksioni pica:

Termostati dhe dritat paralajméruese té
furrés do té ndizen, elementet e ngrohjes
sé skarés dhe ngrohjes sé larté dhe
ventilatori do té fillojné t& veprojné.

Funksioni i ventilatorit dhe i ngrohjes sé ulét
éshté ideale pér ushqim té pjekur, té tilla si
pica, né ményré té€ barabarté né njé kohé té
shkurtér. Ndérsa ventilatori shpérndan né
ményré té barabarté nxehtésiné e furrés,
elementi mé i uléti ngrohjes siguron pjekjen
e brumit té gatimit.

RUAJTJA E ENERGJISE
Minimizoni sasiné e léngshme
ose yndyrén pér té reduktuar
kohét e gatimit.

Dera e furrés nuk duhet té hapet shpesh
gjaté periudhés sé gatimit.

W/|Funksioni i skarés dhe
€| Rrotullimit té pulés

Ky funksion pérdoret pér té pjekur né
skaré dhe rrotulluar pulén, pér ushgimin
e gatuar né hell. Pér t&€ mundésuar
rrotullimin, pérdorni “hellin rrotullues”.
Pér té pjekur né skaré, vendosni ushgimin
né skaré, gjithashtu edhe skarén né
raftin né nivelin mé té larté. Ju mund
té filloni té pigni né skaré pasi té keni
vendosur tepsiné e furrés né sirtarin e
3té. Tepsia e vendosur né raftin e 3té
do té sigurojé mbledhjen e vajit gé pikon
nga ushqgimi. Ndizni ¢elésin pér nxehjen
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e furrés pasi té tregojé shenjén e kétij
funksioni. Vendosni ushgimin brenda né
furré pasi ta keni ngrohur paraprakisht pér
5 minuta. Né fund té gatimit, si edhe né
té gjitha proceset e tjera té gatimit; fikni
furrén dhe ulni gelésin e nxehjes. Fshini
programin e orés sé furrés dhe nxirrni
ushqimin e gatuar nga furra dhe I&reni né
njé vend té sigurté. Mos u afroni shumé
afér sobés derisa ajo té ftohet dhe mbani
larg fémijéve.

&7 | Vatra e sipérme, Funksioni
i piekjes sé pulés né skaré

Ky funksion pérdoret pér pula gé pigen
shpejt dhe né skaré, ushqgim té gatuar né
hell. Pér té realizuar pjekjen , pérdorni
“hellin pér pjekje”. Pér té pjekur né skaré,
vendosni ushgimin né skaré, gjithashtu
edhe skarén né raftin né nivelin mé té
larté. Ju mund té filloni té pigni né skaré
pasi té keni vendosur tepsiné e furrés né
sirtarin e 3té. Tepsia éshté vendosur né
raftin e 3-t& dhe siguron mbledhjen e vajit
gé pikon nga ushqimi. Ndizni ¢elésin pér
nxehjen e furrés pasi té tregojé shenjén
e kétij funksioni. Vendosni ushgimin
brenda né furré pasi ta keni ngrohur
paraprakisht pér 5 minuta. Né fund té
procesit té gatimit, si edhe né té gjitha
proceset e tjera té gatimit; fikni furrén dhe
ulni ¢celésin e nxehjes. Fshini programin
e orés sé furrés dhe nxirrni ushgimin e
gatuar nga furra dhe I&reni né njé vend
té sigurté. Mos u afroni afér furrés derisa
ajo té ftohet dhe mbani larg fémijét.

% Skara, Pjekja e pulés dhe
Funksioni i ventilimit

Né kété funksion, skara dhe vatra e
sipérme dhe ventilatori sigurojné njé
pjekje perfekte, bashkéveprojné dhe
gatuhet miré. Gijithashtu pérdoret pér
skaré, pér pjekje té pulés dhe ushqgim té
gatuar né hell. Pér té realizuar pjekjen:
pérdorni “hellin pér pjekje”. Pér skarén,
vendosni ushgimin né skaré, gjithashtu
skarén né raftin né nivelin mé té larté. Ju
mund té filloni té& pigni né skaré pasi té
keni vendosur tepsiné e furrés né sirtarin e
3té. Tepsia éshté vendosur né raftin e 3-té
dhe siguron mbledhjen e vaijit qé pikon
nga ushqgimi. Ndizni ¢elésin pér nxehjen
e furrés pasi té tregojé shenjén e kétij
funksioni. Vendosni ushgimin brenda né
furré pasi ta keni ngrohur paraprakisht pér
5 minuta. Né fund té procesit té€ gatimit,
si edhe né té gjitha proceset e tjera té
gatimit; fikni furrén dhe ulni celésin e
nxehjes. Fshini programin e orés sé furrés
dhe nxirrni ushgimin e gatuar nga furra
dhe Iéreni né njé vend té sigurté. Mos u
afroni afér furrés derisa ajo té ftohet dhe
mbani larg fémijét.
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Pjekja né hell kapaku i zgavrés ku futet helli

zgavra ku futet helli

dorezat e hellit
lloji i hellit

Pérdorni aksesorét e pjekjes né hell

Kaloni hellin né pulé dhe fiksoni
kapset;fusni majén e hellit né zgavrén

né panelin e pasmeé té zgavrés dhe
sigurohu gé futet térésisht né kornizé dhe
pérshtatet né kapakun e motorrit. Pér té
béré kété, si fillim duhet té ktheni kapakun
anash, i cili éshté pérballé zgavrés ku futet
helli, si¢ tregohet né figuré. Pas késaj,
fusni hellin né rrjetén e hellit e cila duhet
té vendoset né raftin e treté. Higni dorezat
e hellit, nése éshté instaluar dhe mbylini
derén e furrés. Dorezat duhet té jené
tepsia né raftin e paré ngjitur vetém pér zhvendosjen e ushqimit

rrjeta e hellit né raftin e treté Pas piekjes né skaré.

Sigurohu qé furra nuk éshté duke punuar
ndérkohé gé performoni me kéto procese.
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4.1 Njési Kontrolli njéngjyréshe
Njésia e Kontrollit njéngjyréshe pérbéhet
nga njé ekran LCD njé ngjyrésh 4.3”
dhe nga 6 butona té ndryshém me
prekje. Funksioni i butonave me prekje

i njésisé sé kontrollit njéngjyréshe éshté
pérshkruar mé poshté.

Q7 Manual Cooking

Njésia e kontrollit njéngjyréshe éshté
dizajnuar mbi parimet gé edhe pérdoruesit
amator té jené né gjendje té pérdorin
receta profesionale me lehtési me
funksionet e gatimit automatik, gjithashtu

i lejon shtépiakeve té pérdorin recetat e
krijuara nga veté ato té€ kombinuara me
funksionet e gatimit manual.

Menuté e njésisé sé kontrollit
njéngjyrésh té tilla si manuali i gatimit,
regjistrimet e gatimit automatik jané té
pérshkruara mé poshté.

Manuali Gatimi:

Cdo regjistrim gatimi mund té
vendoset nga pérdoruesi né manualin
e gatimit. 7 funksione té ndryshme
gatimi, temperatura, funksion boost,
kohézgjatja e gatimit dhe fundi i gatimit
mund té selektohen. Me fleksibilitetin

e gatimit manual ¢do gatim mund

té realizohet nga pérdoruesit duke
respektuar edhe secili shijen e tij.

Pér té realizuar gatimin né menuné

e manualit t& gatimit, duhen ndjekur

hapat e listuara mé poshté.

+ Pérdorni butonat LART & POSHTE
pér té naviguar né menu.

e Shtypni butonin OK kur éshté

selektuar “Gatimi manual’.

Q? Manual Cooking

Né menuné e gatimit manual, funksionet
e gatimit, temperatura , funksioni

boost, kohézgjatja e gatimit dhe

koha e mbarimit t& gatimit mund té
regjistronen nga pérdoruesi final. Pér

té ndryshuar specifikimet, navigoni me
butonat LART & POSHTE dhe selektoni
specifikimin me butonin OK. Pasi keni
shtypur, specifikimi i selektuar pulson.
Ndérkohé gé pulson, butonat LART &
POSHTE pérdoren pér té ndryshuar
vlerat e specifikimit. Ju mund té finalizoni
selektimin duke shtypur butonin OK.

SHENIM: Nése kohézgjatja e gatimit
éshté regjistruar 00:00, gatimi
vazhdon derisa pérdoruesi e ndalon
até manualisht.

Manual Cooking

> Functions

Pér té filluar gatimin shtypni butonin
START/PAUZE dhe ekrani i gatimit do
shfaget si né vijim.

12:02

-y,
— i 01:29:50 ]

160°C
\

Q—’
Cooking...

5% Boost
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Né ekranin e gatimit;

+ Butoni START/PAUZE mund té
pérdoret pér pauzé ose pér té
ristartuar gatimin,

* Temperatura mund té ndryshohet
duke shtypur butont LART& POSHTE,

* Ndérkohé qgé ndonjé funksion gatimi
éshté aktivizuar, butoni MBRAPA
éshté shtypur pér té naviguar midis
funksionit té furrés, temperaturés dhe
kohés sé gatimit. Ndérkohé gé ndonjé
specifikim éshté duke pulsuar, vlera
mund té ndryshohet duke shtypur
butonat LART & POSHTE.

* Pér té ndaluar gatimin dhe pér tu
kthyer né menuné kryesore, shtypni
butonin START/PAUZE , dhe mé pas
shtypni butonin MBRAPA.

Gatimi Auto:

Recetat e paracaktuara, té cilat jané

pregatitur nga kuzhinieré profesional

mund té pérdoren nga pérdorues final

me menuné e gatimit automatik. Né

menuné e gatimit automatik, vetém

emri i ushgimit mund té selektohet

nga pérdoruesi, ¢do regjistrim gatimi

si funksionet e gatimit, kohézgjatja ,

temperatura regjistrohen automatikisht

nga njésia e kontrollit njéngjyréshe.

Pér té realizuar gatimin me menuné e

gatimit auto, hapat e pérmendur mé

poshté duhen ndjekur.

+ Pérdorni butonat LART & POSHTE
pér té naviguar né menu.

* Shtypni butonin OK, kur
selektuar “Gatimi Manual”.

éshté

Q Auto Cooking

Né menuné e gatimit automatik,
kategoria, emri dhe pesha e recetés
selektohet nga pérdoruesi final.
Gijithashtu koha e mbarimit té gatimit
mund té ndryshohet nga pérdoruesi
final. Pér té€ ndryshuar specifikimet,
navigoni me butonat LART &
POSHTE dhe selektoni specifikimin
me butonin OK. Pasi keni shtypur,
specifikimi i selektuar pulson.
Ndérkohé qgé pulson, butonat LART &
POSHTE pérdoren pér té ndryshuar
vlerat e specifikimit. Ju mund té
finalizoni selektimin duke shtypur
butonin OK.

Auto Cooking

> Meat

SHENIM: Pér té arritur performancé
gatimi maksimale, tabakaja duhet té
vendoset né raftin e paragitur né ekran.

Pér té filluar gatimin shtypni butonin
START/PAUZE dhe ekrani i gatimit
do shfaqet si né vijim.

12:02

P N
V4 \
g f 00.08:52 )

Meat Loaf ‘\ "

p T

Cooking...

it Boost

Né ekranin e gatimit;

« Butoni START/PAUZE mund té
pérdoret pér pauzé ose pér té
ristartuar gatimin,

* Pér té ndaluar gatimin dhe pér tu
kthyer né menuné kryesore, shtypni
butonin START/PAUZE, dhe mé pas
shtypni butonin MBRAPA.
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Regjistrime:

Né menuné e regjistrimeve, koha,
gjerésia e ekranit, sinjali akustik dhe
opsionet e gjuhé&s mund té regjistrohen
veté. Gjithashtu versioni i programit
do té shfaget né ekran si informacion.
Pér té ndryshuar specifikimet, navigoni
me butonat LART & POSHTE dhe
selektoni specifikimin me butonin

OK. Pasi keni shtypur, specifikimi i
selektuar pulson. Ndérkohé qé pulson,
butonat LART & POSHTE pérdoren
pér té& ndryshuar vlerat e specifikimit.
Ju mund té finalizoni selektimin duke
shtypur butonin OK.

Settings

? Clock
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Aksesoré

Produkti éshté furnizuar me aksesoré.
Ju gjithashtu mund té pérdorni aksesorét
gé keni bleré nga burime té tjera, por
ato duhet té jené rezistente ndaj nxeh-
tésisé dhe flakéve. Ju gjithashtu mund
té pérdorni pjata qelqi, forma torte dhe
tabaka furre gé jané té pérshtatshme
pér pérdorim né furré. Ndigni udhézimet
e prodhuesit kur pérdorni aksesoré té
tjeré. Né rast se pérdoren ené té vogla,
vendosni enén mbi rrjet teli, pasi ajo do
té jeté plotésisht né pjesén e mesme
té rrietés. Nése ushqgimi qé do gatuhet
nuk e mbulon tabakané e furrés plo-
tésisht, nése ushqgimi éshté marré nga
ngrirja e thellé apo tabaka éshté duke
u pérdorur pér mbledhjen e ushgimeve
té IEngshme qé rrjedhin gjaté pjekjes né
skaré, mund té vérehen ndryshime né
formé né tabaka. Kjo éshté pér shkak té
temperaturave té larta qé shfagen gjaté
gatimit. Tabakaja do té kthehet né for-
mén e saj té vjetér, kur tabakaja do té
ftohet pas gatimit. Kjo éshté njé dukuri
normale fizike gé ndodh gjaté transfe-
rimit t& ngrohjes. Mos vendosni tabaka
gelgi t& nxehté dhe ené té€ nxehta né
njé mjedis té ftohté direkt nga furra pér
té shmangur thyerjen e tabakasé apo
enés. Mos e vendosni mbi sipérfage té
ftohté dhe té lagésht. Vendoseni mbi
njé lecké té thaté kuzhiné dhe Iéreni
té ftohet ngadalé. Kur pérdorni skarén
né furrén tuaj; ne rekomandojmé (sipas
rastit) t& pérdorni rrietén qé e keni mar-
ré bashké me produktin. Kur pérdorni rr-
jetén e telit; vendosni njé tabaka né njé
nga raftet mé té uléta pér t€ mundésuar
grumbullimin e vaijit. Mund té shtoni ujé
né tabaka pér t& ndihmuar pastrimin.
Si¢ shpjegohet né klauzolat pérkatése,
kurré mos pérdorni grilén me gaz pa ka-
pakun mbrojtés. Nése furra juaj ka njé
skaré gé vepron me gaz, por kapaku
mbrojtés mungon, apo éshté e démtuar
dhe nuk mund té pérdoret, porosisni njé
pjesé kémbimi nga gendra e shérbimit

mé té afért.

Zgavra e furrés

! )

Aksesorét e furrés

Aksesorét pér furrén tuaj mund té jené
té ndryshém pér shkak té modelit té
produktit tuaj.

Rrjeté teli

Rrjeta e telit pérdoret pér té pjekur né
skaré apo pér té vendosur ené gatimi té
ndryshme né té.

KUJDES- Vendosni si duhet rrjetén e
telit né c¢cdo raft korrespondues né
zgavrén e furrés dhe shtyjeni até né
pjesén e prapme.

Tabakaja e cekét

Tabakaja e cekét pérdoret pér té pjekur
brumé té tilla si bazé torte etj. Pér ta
vendosur si duhet tabakané né zgavér,
e vini até né ¢do raft dhe shtyjeni até né
pjesén e prapme.
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Tabakaja e thellé

Tabakaja e thellé éshté pérdorur pér té
gatuar me avull. Pér ta vendosur si du-
het tabakané né zgavér, e vini até né
cdo raft dhe shtyjeni até né pjesén e
prapme.

Hegqja e rafteve rrjeté

Térhigni raftin rrjeté si¢ tregohet né fi-
guré. Pasi ta keni liruar nga kapset,
ngrijeni lart.

=]

3

=

Rafti rrjeté teli me Njé Zgjatje
Té Ploté Shine Teleskopike
Njé nga pesé raftet éshté plot
me zgjatues teleskopik né kété
raft teli. Rafte térésisht me zgja-
tje teleskopike rréshqasin nga-
dalé né kushineta, té cilat mun-
désojné gé zgjatuesit e ploté té
arrijné lehtésisht dhe me siguri
né ushqimin tuaj.

4 N
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PASTRIMI DHE MIREM-
BAJTJA E FURRES TUAJ

PASTRIMI

Para se té filloni té pastroni furrén tuaj,
sigurohuni gé té gjithé butonat e kontro-
llit jané fikur dhe pajisja juaj éshté fto-
hur. Stakoni pajisjen.

Mos pérdorni materiale qé pérmbajné
grimca gé mund té démtojné smaltin
dhe pjesét e lyera té furrés tuaj. Pérdor-
ni pastrues kremoz ose pastrues té lén-
gshém, té cilat nuk pérmbajné grimca.
Duke gené se ato mund t€ démtojné
sipérfaget, mos pérdorni krem kaus-
tik, pluhura pastrimi gérryes, lesh teli
ose mjete té rénda. Né rast se léngje
té tepérta derdhen mbi furrén tuaj, ato
mund té shkaktojné njé dém né smalt.
Menjéheré pastroni Iéngjet e derdhura.
Mos pérdorni pastrues me avull pér
pastrimin e furrés.

Pastrimi i brendésisé sé furrés
Sigurohuni gé té higni nga priza furrén
para se té filloni ta pastroni até. Ju do
té merrni rezultate mé té mira né qofté
se pastroni brendésiné e furrés ndérsa
furra éshté pak e ngrohté. Fshini furrén
tuaj me njé copé lecke té buté me ujé
sapun pas ¢do pérdorimi. Pastaj fshi-
jeni pérséri, kété heré me njé lecké té
njomé, dhe thajeni. Njé pastrim i ploté
duke pérdorur pastrues té tipit té thaté
dhe pluhur. Pér produktet me kornizé té
emaluar katalitikem muret e pasme dhe
anésore té

kornizés sé brendshme,nuk kérkojné
pastrim. Gjithsesi; né varési té pérdo-
rimit, éshté e rekomanduar gé ju té
zévendésoni ato pas njé periudhe té
caktuar kohe.

MIREMBAJTJA

Zévendésimi i drités sé furrés

Ndryshimi i llambés sé furrés duhet té
béhet nga tekniku i autorizuar. Vlerési-
mi i lambés duhet té jeté 230V, 25Watt,
Lloji E14, T300 para se té ndryshoni
llambén, furra duhet t&€ stakohet dhe
duhet té jeté e ftohté.

Dizajni i llambés éshté specifik pér
pérdorim né pajisje gatimi shtépia-
ke dhe nuk éshté e pérshtatshme pér
ndrigim dhomé familjare.
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SHERBIMI DHE TRANSPORTI

KERKESA PARA MARRJES SE
SHERBIMIT

Nése furra nuk funksionon:

Furra mund té jeté stakuar, ka pasur njé
ndérprerje. Né modelet e pajisur me njé
oré me zile, koha nuk mund té rregul-
lohet.

Nése furra nuk nxehet:

Ngrohja nuk mund té rregullohet me
celésin e kontrollit té vatrés sé furrés.

Nése llamba e ndrigimit t&€ brendshém
nuk bén drité:

Energjia elektrike duhet té kontrollohet.
Duhet té kontrolloni nése llambat jané
té démtuara. Nése jané té€ démtuara, ju
mund té zévendésoni ato si né udhézi-
min né vijim.

Gatim (nése pjesa e poshtme-sipérme
nuk gatuan né ményré té barabarté):

Kontrolloni vendosijet e rafteve, kohén e
gatimit dhe vlerat e ngrohjes sipas ma-
nualit.

Pérveg kétyre, né qofté se ju ende keni
ndonjé problem me produktin tuaj, ju
lutem telefononi né "Shérbimi i autori-
zuar".

INFORMACION LIDHUR ME
TRANSPORTIN

Nése keni nevojé pér ndonjé transport:

Ruani kutiné origjinale té produktit dhe
transportojeni até me kutiné origjinale
kur duhet té transportohet Ndigni she-
njat e transportit né kuti. Vendosni shiri-

ta mbi sobén né pjesét e sipérme, mbu-
lojeni dhe transportoni mé vete panelin
e gatimit.

Vendosni njé letér midis kapakut té
sipérm dhe panelit té& gatimit, mbuloni
kapakun e sipérm, dhe mé pas ven-
dosni shirita mbi sipérfaget anésore té
furrés.

Vendosni karton ose letér né kapakun
frontal t€ xhamit interior t&€ sobés pasi
éshté mé miré pér tavat, pér rrjetat grilé
dhe tabakaté brenda furrés nuk do té
démtojné kapakun e furrés gjaté tran-
sportit. Gjithashtu mbéshtilini kapakun
e furrés né muret anésore.

Né qofté se nuk e ka kutiné origjinale:

Merrni masat pér sipérfaqet e jashtme
(sipérfaget e xhamit dhe ato té lyera) té
furrés mé té ekspozuara ndaj goditjeve
té mundshme.
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CohoabprxaHme

MpeacTtaBsiHe 1 pasmepu Ha NpoayKTa
MpenynpexaeHus

MopgroToBka 3a MOHTaX U ynoTpeba
Ynotpeba

MouncTeaHe 1 nogapbXKa
O6cnyxBaHe 1 TpaHcnopTMpaHe
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NMPEOACTABAHE U PASMEPU HA NPOAOYKTA

MaHen 3a ynpaerneHune

Opbxka

Bpata Ha dypHaTa

[oneH Harpesaten
(3ap nnovara)

— g
EnekTpuyecku =\
—————— %
rpun ( g BbTpeluHo ocseTnexune
==
Il
TaBa
Pencu —

Knanv Ha Bb3ayLHUTe OTBEPCTUSA
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NMPEAYNPEXAEHUA 3A BE30O-
NMACHOCT

NPEOV OA U3IMON3BATE YPE[JA, MPO-
YETETE BHUMATEJIHO TE3N MHCTPYK-
LI IOKPA. MASETE 'l HA YOLOBEHO
MACTO 3A BEbELLW CIMPABKW.

HAPBYHUKBT E MPEOHASHAYEH 3A
MOBEYE OT EANH MOAE. Bb3MOX-
HO E NP BAWWWA YPE[Q OA OTCBLCT-
BAT HAKOWN OT XAPAKTEPUCTUKNTE,
OMMCAHN B TO3WN HAPBYHKK. OO-
KATO YETETE HAPBYHWKA, OBPbB-
LWWANTE BHUMAHUE HA MPUMEPUTE,
MNOAKPEMEHW C M3OBPAXKEHUA.

O6wum npepynpexpeHusa 3a 6es-
onacHocCT

* To3n ypen Mmoxe aa
Obae n3nons3saH oT
aeua Han 8 roguiu-
Ha Bb3pPacT, KaKTo U
OT N1ya ¢ HaMareHu
don3nyecKkn, CETUBHN
NN YMCTBEHU Bb3-
MOXHOCTW, KaKTO U
OT TakmBa C nunca
Ha ONWUT U NO3HAaHMe,
€OQVHCTBEHO KOoraTto
ca HabntogaBaHu 1
MHCTPYKTUPAHU Kak
a 13nossear ycTpoun-
CTBOTO No 6e3onaceH
Ha4YnH 1 pasdupar

BG -

ONacHOCTUTE, KOUTO
€ Bb3MOXHO [a Bb3-
HUKHaT. euyara He
TpssbBa ga cu urpasT
c ypeaa. [NouncreaHe-
TO N NnogapbXKKaTa He
OunBa ga ce ocblUecT-
BABAaT OT Ageua 0e3
poaUTENCKN Haa30p.

s BHUMAHWE: Mo
BpeME Ha nonaea-
He NOBbPXHOCTTA Ha
ypena ce HaropeLus-
Ba. BHMmaBanTe ga
He goKocBaTe Harpe-
BaTenute. [leuaTta Ha
Bb3pacT noa 8 roam-
HW He TpsibBa Aa 6b-
aat gonyckaHm B 6nu-
30CT A0 ypeaa, OCBEH
ako He ce Habntopa-
BaT HENPEKBbCHATO.

* BHUMAHWE: Onac-
HOCT OT no)kap: He
ocTaBsanNTe NpeamMeTu
BbpXYy nnora.

 BHUMAHWE: B cny-
Yyan Yye NoKpUTUETO
ce crnyka, U3KITo4yeTe
ypena, 3a ga nsber-



HEeTe onacHoCTTa OT
KbCO CbeAUHEHNE.

* YpeabT He e NpUroaeH
3a ynoTpeba ¢ BbHLUEH
Tanmep Unu oTaenHa
cucTemMa 3a gucTaH-
LIMOHHO YnpaBneHue.

* YCTPOMCTBOTO Ce Harope-
LLiIBa MO BpPeMe Ha pa-
6ota. BHumaBanTe ga He

[OKOCHETE ropeLwmnTe ene-

MEHTW BbB BbTPELLHOCTTA
Ha pypHara.

 [lokaTo ypeawbT pabo-
TV, OPBXKNTE MoraT
Oa ce HaropeLusT.

* [1pn nouncTeaHe Ha
CTBLKNOTO Ha BparaTta u
OpYrnTe NOBBbPXHOCTU
He n3nonssanTe abpa-
3MBHU NpenapaTtn nnu
OCTPW METanHN CTbp-
ranku, Tbi KaTo no-
KpUTUATa Morart fa ce
HagpackaT 1 NoBpeasT.

* He nouncTteanTte ypena
C NoMoLLTa Ha napa.

 BHUMAHWE: C uen
n30arsaHe Bb3MOXK-
HOCTTa OT TOKOB yaap,
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npean aa NpucTbnuTe
KbM CMsiHa Ha KpYLL-
KaTa ce yBepeTe, 4ye
ypeabT € U3KMOYEH.

BHUMAHWE: lNo Bpe-
Me Ha Nnon3BaHe Ha
doypHata nnu rpuna
MOBbPXHOCTTA Ha ype-
Oa MoXe Ja ce Harope-
lwn. deuata He TpsidBa
Oa 6baat gonyckaHun B
GrnsocT 0o ypena.

* Bawwmar ypea e npon3sedeH B Cb-

OTBETCTBME C BCUYKM MPUIIOKUMMN
MECTHU W MeXOyHapO4HM CTaH-
AapTu 1 pasnopenow.

» [lenctBuATa No nogapwbxka n pe-

MOHT TpsbBa ga Obagar M3nbI-
HABaHW €OMHCTBEHO OT KBanu-
duuupaHn TexHuun. MoHTax u
nonpaeka Ha ypeaa, W3BbpLUEHMU
OT HEYMbJSIHOMOLLIEHO NULE MoraT
Ja 3acTtpawart 3gpaseto Bu. Us-
MEHEHMNETO NN MogndULMpaHeTo
Ha cneundurKauunTe Ha ypega no
KaKbBTO M A € Ha4uH € ONacHo.

* MNpeon oa 3ano4YHeTe MOHTaxa ce

yBepeTe, Ye MeCTHUTE yCroBUA 3a
pasnpocTpaHeHne (ecTecTBOTO U
HansaraHeTo Ha rasTa, KakTto U cu-
nara n yecrortata Ha nogaBaHOTO
HarnpexeHne) 1 n3ncKBaHusTa 3a
byHKUMOHMPaHe Ha ypeaa ca CbB-
mMectumu. M3nckBaHusTa 3a To3u
ypen ca nocoYeHn BbpXy eTUKeTa.
BHUMAHWE: Tosn ypen e npegn-
HasHayeH edWHCTBEHO 3a roTBe-
He Ha XpaHa npu ycrnosusa Ha 6u-
ToBa ynotpeba un He TpsibBa Aa
ObAe n3nona3saH 3a Apyru uenu u
dopmn Ha npunoxeHue (Hanp. 3a
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KOMepCuanHu HyXam unm 3a oTo-
nrneHve Ha NoMeLLeHns ).

He ce onutBante ga nospgurarte
UnNn npemecTsate ypena, Abpnam-
KV ApbXKaTa Ha BpaTaTa.

Bcuuky Bb3MOXHM MEepKM 3a rapaH-
TMpaHe Ha Bawarta GesonacHocT
ca npegnpvetn. [pu nouyncTsa-
He ce onuTBanWTe Oa wusberHere
HagpackBaHe, Tbi KaTO CTbKIOTO
MOXe [a ce cnyka. N3bsreante ga
yOopsTe CTbKINOTO CbC CbAOBETE.
YBepeTe ce, 4Ye Mo BpeMe Ha MOH-
Taxa 3axpaHBalmaT kaben He e
npuknelleH. B cnyyain vye 3axpaH-
BaWMAT kaben Obae NOBPEdEH,
Ton TpsibBa ga Gbae 3aMeHeH oT
Npou3BOAMTENsl, HEroB CepBu3
nUnu ot nuue ¢ nogobHa keanudu-
Kauusi, ¢ uen npegoTBpaTsBaHe
Ha eBeHTyasriHa OnacHoCT.

He nosBonaBamTe Ha geuarta ga
ce KaTepaT no BpaTarta Ha pypHa-
Ta UNun aa csaaT BbpXy Hesl, AoKa-
TO € OTBOpEHa.

MpepynpeXxxpeHua NMpM MOHTaXX
* He BknoyBanTe ypena npegu
MOHTaXbT Aa € MPUKYUIT.
YpeobT TpsioBa ga Gbae MOHTU-
paH M BbBeAEH B eKkcnnoarauus
OT KBanuduumpaH TexXHuK. Npouns-
BOAUTENAT HE NOEMA OTFTOBOPHOCT
3a noBpeau, KOMTO € Bb3MOXHO Aa
Bb3HWKHAT BCreACTBME Ha Henpa-
BUMHO pPas3nonoXeHue WM MOH-
TaX OT HEYMbJTHOMOLLIEHO NNLE.
Mpn pasonakoBaHe ce yBepeTe,
ye ypeabT He e O6un noBpeneH
no BpemMe Ha TpaHCnopTUpaHEeTo
Mmy. B cnyvan ye ycraHosute no-
Bpega, He u3nonseanTe ypeaa, a
ce CcBbpXeTe HelabaBHO C npen-
CTaBuTEN Ha KBanuduumpaH cep-
Bn3. OnakoBbYHUTE MaTepuanm
(nonnetuneH, Tenbon, cTUponop
M T.H.) MoraT Ja oKaxaT BpeaHO
Bb3genctene Bbpxy Aeua. Nopa-

O ToBa TpsibBa ga 6vaart oTcTpa-
HsIBaHM He3abaBHO.

 [lpegnassante ypega oT aTMoc-
depHu BNnaHMs. He ro nanarante
NPSIKO Ha CITbHUE, ObX4, CHAM U T.H.

* HeobxoguMmo e npeameTute OKo-
no ypega (Hanp. wkad) ga morat
Aa n3gbpXaTt Ha Temnepatypu OT
100°C un noBeve.

Mo Bpeme Ha ynotpeba

* [1py NbpBOTO BKItOYBaHE Ha dyp-
HaTa LWe yceTute MmpusmMa OT U3-
OrauMoOHHUTE MaTepuany u Harpe-
BaTenHuTe enemeHTn. ETo 3aulo,
npeouv ga NpucTbnuTE KbM ynoTpe-
0a Ha doypHaTa S BKIIHOYETE HA MaK-
cMMarnHa TemnepaTtypa U s ocTa-
BeTe aa pabotu, 6e3 aa nocraeate
HULLIO B Hes 3a 45 MUHyTN. Heobxo-
AMMO € B CbLUOTO BPEME MOMeLLe-
HMETO, B KOETO Ce HaMmupa oypHaTa
na 6bae nobpe NpoBETPEHO.

* [lo Bpeme Ha ynoTpeba BbHLUHUTE
N BbTPELHUTE MNOBBPXHOCTU Aa
dypHaTta ce Haropewsasar. [lpu
OTBapsiHE Ha BpaTtaTa Ha dypHaTa
ce oTapbrHeTe, 3a ga mnsberHete
ropeLumsi NoToK napa, KONTo U3nu-
3a OTBbTpe. Bb3mMoXxHO € Ton aa
Bu npnynHn narapsiHus.

* He nocTaBsiTe necHosananmmu nim
€KCMMo3nMBHU maTepuanu B 6rm3ocT
[0 ypefa, 4oKaTo € BKIOYEH.

* [1lpn noctaBsHe M n3BaxgaHe Ha
XpaHu OT dypHaTa BMHArn wus-
nosiaBanTe pbKaBuLN.

* He octaBante ypega 6e3 Hagsop
no BpeMe Ha roTBeHe C TBbpau
NN Te4YHU MasHuHW. MNpun Harps-
BaHe C MHOrO BUCOKW Temnepary-
py € Bb3MOXXHO Aa Bb3HUKHE MNna-
MbK. Hukora He ce onutBanTe ga
racute Bb3nslaMeHeHa MasHuHa
c Boga. [lokpunTe TeHaxepute U
TUraHuTe C Kanak, 3a fa 3agyluuv-
Te NramMbKa 1 nsknyeTe ypeaa.

* /IskntouBanTe ypega OT 3axpaH-
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BaHETO B cClyyauTe, KoraTo He
ro nonaeate 3a MPOALIMKUTENHU
nepuoaun. W3skniouBanTte rnaBHUSA
npeskntoyuBarten. OcBeH ToBa, KO-
rato ypeabT He ce Mor3Ba, ApbX-
TE BEHTWUNA 3a ras U3KIYeH.
YBepsaBanTe ce, Yye Korato He pa-
botute c ypega, npubopute 3a
yrnpaBsreHMe ca BMHaru nocraee-
HY B nonoxexue “0” (cton).

Mpn wn3gbpnBaHe HaBbH TaBUTE
ce HaknaHAaT. BHumaBanTe ga He
pasneeTe ropeLla TeYHOCT.

Korato Bpatata unu 4dekmemxe-
TO Ha dypHaTa ca OTBOPEHWU, He
OCTaBANTE HULLO BbPXY TAX. Mo-
XeTe ga HapywuTte GanaHca unu
NOKPUTUETO UM.

He nocrtaBsanTe TeXKn nnm necHo-
3ananvMmu npegmMeTu (nnacrtMaca,
HaAWTIOHOBU 4YaHTW, XapTus, nap-
Lanu n T.H.) B YekmemkeTo. ToBa
BKNIOYBA CbAOBE C NnacTMacoBu
akcecoapu (Hanp. APbXKKK).

He 3akauaiiTte Kbpnu, rogepum 1 nap-
Lanu Bbpxy ypeaa unu ApbxKuTe my.
Mpy nouncTeaHe 1 NoagpbKKa
BuHarn msknouBanTte ypega npe-
An Oa 3anoyHeTe AeACTBUSA No Mo-
yncTBaHe M nogapbxkka. W3knto-
yeTe ypega OT erfekTpuyeckara
MpexXa WM U3KINIYEeTe rMaBHUTE
npeBKYBaTENM.

Mpyn nounctBaHe Ha naHena 3a
ynpaBreHMe He cBansmnTe KoH-
TPOMHUTE NPUOOpPW.
SATOOOBPXKAHE HA EQEKTWB-
HA M BESOIMNACHA EKCIJIOATA-
UNA HA YPELA, BU NMPEMNOPBY-
BAME BMHATI OA N3MNON3BATE
OPUTMHAJTHN PE3EPBHW YAC-
T N B CITYYHAU HA HY>KOA OA
CE CBBLP3BATE EOMHCTBEHO
C HAWWN YIMTbIIHOMOLLEHW
CEPBW/3HW NPEOCTABUTENWN.

NMOAroTOBKA 3A MOHTAX
U YNOTPEBA

N3paboteHa OT KOMMOHEHTU U MmaTe-
puanu ¢ Har-gobpo kayecTBo, Tasn
MoZepHa, (PyHKLMOHaNHa 1 npakTuyHa
hypHa oTroBapsi Ha BawwuTte unsncksa-
HUS BbB BCAKO OTHOLLeHue. [lpoye-
TeTe PbKOBOACTBOTO 3a flecHa u 6es-
npobnemHa ©Obgewa ekcnnoarauus.
Mo-pony e wuanoxeHa uWHdopmauns
OTHOCHO MNpaBUITHOTO MNO3UUMNOHUPaHe
n pabota c ypega. Te CbC CUTYpHOCT
TpsabBa ga ObaaT nNpoyvyeTeHu OT Tex-
HUKa, KOWTO L& U3BbPLUM MOHTaXa Ha

dypHaTta.

3A MOHTAXA HA ®YPHATA CE
OBBbPHETE KbM KBANMU®ULWUPAH
TEXHUK!

U3BOP HA MACTO

- Mpu unsbopa Ha MsACTO, KbAeTo Aa
pasnonoxute dypHata, e Heobxo-
AMMO Oa 06bpHETe BHUMaHWE Ha Hsi-
KOMKo Hella. Baemerte noa BHUMaHue
npenopbknUTe, KOUTO AasaMe Mo-Oo-
ny, 3a ga npegoTtepaTtuTe npoGremu
1 onacHu cuTyaumm, KoMTo MoraT aa
Bb3HUKHAT BrocneacTeue!

- [ookaTo nsdbupate mMACTo 3a ypHaTa,
BHMMaBanTe B CbCEACTBO Aa HsAMa
necHo3ananMmMm WM  eKCno3vBHU
matepuanu, Kato 3aBecwu, rasosu Oy-
TUIKA U T.H.

- Mebenute, 3aobukansawm dypHaTa
TpsbBa fa 6baaT yCTonYMBYU Ha BUCO-
kn Temnepatypm (o 50 C° Hag Hop-
MarnHaTa ctariHa Temneparypa).
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HeobxogumnTe NpPOMEHM B CTEHHUTE
LWKkadoBe M acnupaTtopuTe Hag Brpage-
HUS KOMOWHWMpaH yped, KakTo U MUHW-
MarHuTe BUCOYMHU Hag Gopga Ha dyp-
HaTa ca Mnoka3aHu Ha usobpaxeHve 1.
MuvHMManHo HeobxogMMo pascTosiHWE
MeXay acnupartopa 1 roTBapckus Mot e
65 cm. B cnyyait be HaAmMa TakbB, BUCOYUM-
HaTa TpsibBa ga 6bae Har-manko 70 cm.
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MOHTUPAHE HA BrPAQEHA
®YPHA

i mun.590mm

595 mm

575 P

L st

min.560mm

‘max.580mm

1 M

576 mm
595 mm

2x

lMocTtaBeTe dypHata B LWkada, Kato
s1 OyTHeTe Hanpen. OTBopeTe Bpata-
Ta Ha dypHaTa 1 nocraBeTe ABa BUH-
Ta B OTBOpUTE Ha pamkaTta. 3aterHerte
BWHTOBETE, KaTO pamkaTta Ha dypHaTa
TpsibBa ga [okocBa MOBBLPXHOCTTA Ha
ObpBeHUs WKag.

Pa6oTeH nnot

r
W Mnor 3a Brpaxaaxe
L ——

®ypHa 3a BrpaxaaHe

H.
MWH.
Yo m 25 mm

AKO doypHaTa € MOHTUpaHa nog roT-
BapCKM NIIOT, Pa3CTOSHMETO Mexay rop-
HUS 1 NaHen un nnota TpsibBa aa 6bae
Han-manko 50 MM, a pa3CTOSHNETO MEX-
Ay KyXHEHCKMS MIoT U ropHaTa 4acT Ha
naHena 3a ynpasneHue - noHe 25 mm.

ENEKTPUYECKO CBbP3BAHE
U MEPKM 3A BE3OMNACHOCT

Mo Bpeme Ha CBbp3BaHe KbM erekTpude-
cKaTa Mpeka NocoYeHUTe No-aomny UHCTPYK-
LM TpAbBa Aa 6baar crieaBaHn TOYHO:

- 3asemuTenHUST kaben TpsiobBa ga Obae
CBbP3aH KbM CbOTBETHATA MapKMpOBKa Mo-
CpeacTBoM BUHT. CBbP3BaHETO Ha 3axpaH-
BaLLst kaben Tpsibea aa Obae U3MbIHEHO,
KaKTO € rnokasaHo Ha 13obpaxeHue 6. Ako
B MecCTHaTa enekTpuyecka WHcTanaums
HAMa 3a3eMeH KOHTaKT, CbOTBETCTBALL, Ha
HOpMUTE, HE3abaBHO Ce CBbPXKETE C YMbl-
HOMOLLIEH CEPBM3€EH NpeacTaBuTer.

- 3a3eMeHusIT KOHTaKT TpsibBa Aa ce Hamu-
pa B HerocpeacTeeHa bnmMsocT 4o ypeda.
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Hwukora He n3nonssanTe yobSmKkuTen.

- 3axpaHBawmaTt kaben He TpsaAbea ga
ce Jonupa OO HaropelysiBalimTte ce
NOBbLPXHOCTW Ha ypeaa.

- MNpwn KoHcTaTUpaHe Ha nospeau Mo
3axpaHBaluusa kaben, ce CBbpXeTe C
YMbHOMOLLIEH CEepBU3eH NpeacTaBu-
Ten 3a noamMsiHa.

- KabenHoto cBbp3BaHe Ha ypeda
Tpsibea Aa Obae M3MbITHEHO OT YMbIl-
HOMOLLIEH CepBM3eH MpencTaBUTen.
ManonasBaHuaT kaben TpsibBa gOa
6bae ot Tmn HOS5VV-F.

- HenpaBunHo cBbp3BaHe Moxe aa no-
Bpeau ypeaa. lMNoBpeau oT TakbB TUM
He ce MoKpuBaT OT rapaHuusTa.

- YpeobT e npoekTupaH 3a pabota npu
220-240V~. Tlpu pasnuMyHu oT no-
CoYeHUTe CTOMHOCTM HesabaBHO ce
CBbpPXETe C YMbJIHOMOLLEH CEPBU3EH
npencraBuTen.

- MpowusBoguTenar aeknapupa, 4ye He
HOCM OTFOBOPHOCT 32 BCAKAKbLB BUA
noBpean, NOPoAeHN OT Hecna3BaHe
Ha HopMmuTe 3a 6e3onacHocCT!

- KabenHoto cBbp3BaHe Ha ypeda
TpsibBa Aa 6bae U3MbMAHEHO OT yMbil-
HOMOLLIEH CepBU3eH npeacTaBuUTen.
YpeobT e

- NpoekTupaH 3a pabota npu 220-
240V~. lMpwn pasnmyHn OT NOCOYEHUTE
CTOVMHOCTM, He3abaBHO Ce CBbPXKETE C
YMbIHOMOLLEH CEepBU3eH NpencTaBu-
Ten. YpeobT Moxe fga 6bae cBbp3aH
KbM enekTpuyeckata mMpexa nocpes-
CTBOM LUencen unm onkcupaHo CBbp3-
BaHe. Heobxogumo e ga MoHTuparte
[OBYMNOMIOCEH MNPEBKIIOYBATEN MEXAY
npoayKTa 1 enekTpuyeckara Mpexa c
MWHMMAIIHO Pa3CTOSIHME MEXAY KOH-
TakTuTe oT 3 MM (C HOMWMHarHa cuna
20A v 3a6aBeHO hyHKLMOHMPAHE).

DD <
x — 5
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3.4. ObUM NPEAYNPEXOEHUA
U MEPKU 3A BE3ONACHOCT

Tosn ypen e npousBedeH B CbOTBET-
CTBME C BCWYKM yKa3aHus 3a besonac-
HOCT, OTHacsiLM ce 3a eneKkTpu4ecku
ycTponcTea. [lencTemsta no nogapbx-
Ka 1 peMOoHT TpsbBa fa 6baaT n3nbiHs-
BaHN €OVMHCTBEHO OT KBanuduumpaHu
TEXHWULUM, 0DOy4YeHN OT Mpou3BOAUTENS.
MoHTax 1 nonpaeka Ha ypeaa, U3Bbp-
LUEHM OT HEeYNbIHOMOLLLEHO NuLie mMorat
Aa gosefat A0 ONacHOCT.

BbHWHMTE NOBBbPXHOCTU Ha ypeda ce
HarpsisaT no Bpeme Ha pabota. Ene-
MEHTWUTE, HarpsisaliM BbTPELUHOCTTA
Ha (ypHaTa n naparta BbTpe B Hes ca
W3KNIOYMTENHO ropewn. Te 3anaseat
TONMMHaTa CUM 3a W3BECTHO Bpeme,
AOpW 1 crieq KaTto ypeabT Obae nsknio-
YyeH. Hukora He JokocBanTe HaropeLle-
HUTe NoBbpXHOCTW. Jeuarta Tpsabea ga
ObaaT obpXKaHu ganed.

Mpeoy ga 3anoyHeTe roTBeHe e Heob-
X0OMMO f[a 3aJafeTe mporpama 4ypes
KOHTPOINHMTE perynaTtopu 3a u3bop Ha
bYHKUMS U TemnepaTypHa HacTpoika.
[lokaTo He M3NbMHWTE ToBa, goypHaTa
HAMa Aa gYHKLUMOHMPA.

He noctaBsinte HULLO BbpXy OTBOpPEHa-
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Ta Bpata. o 7031 Ha4MH GuxTe Mornm
[a HapylnTe 6anaHca Ha dypHaTa unm
[a cuyynuTe BpaTtaTa.

M3kntouBanTe ypena oT enekTpuyecka-
Ta Mpexa, Korato He paboTuTe C Hero.
[Npegnaseante ypega OT aTtmocdep-
HW BnMsHUA. He unanaranTte ypega Ha
CIbHUE, ObXA, CHAN, Npax U T.H.

Ynorpe6a Ha KOHTPONHMUSA peryna-
TOp 3a hyHKUMMTE Ha chypHaTa

dyHkuuu Ha cpypHaTa

* OyHKUMUTe Ha BawaTta dpypHa morat
[Ja ce pasnuyasar OT MOCOYeHuUTe Mo-
pagv pasnuyns B MoaenuTe.

0. B'prell.l HO OoCBeTNneHue:

~

BbTpelHOTO OCBETNEeHNe ce BKM4YBa
n octaBa ga paboTu Mpu BCUYKM TOT-
BapCKM GOYHKLMN.

X
¢ | DyHKUMA pa3smpa3naBaHe:

CBeTNUHHWUTE UHAUKATOPU 3a (OYHK-
LMoHMpaHe Ha dypHaTa ce akTUBMpaT,
a BEHTMNATOPBLT Ce BKIHOYBA.

[Npn wn3nonseaHe Ha yHKUMATA pas-
MpassiBaHe, MNOCTaBeTe 3ampaseHaTa
XpaHa BbpXy CTenax, pasnosiokeH B
TPETOTO rHe3fo OT gony Harope. lNpe-
nopbYBa ce NoA XpaHaTa [Aa nocrassre
TaBa 3a cbbupaHe Ha BogaTta, nonydye-
Ha npu pasmpa3ssasaHeTo. C Tasn yHk-
LM MOXeTe eAVHCTBEHO Aa pa3mpasu-
Te XpaHaTa, He 1 [a A CroTBuTe.

@ ®yHkuusa Typbo

CBEeTNUHHWUTE UHAVKATOPU 3a (OYHK-
LMoHMpaHe Ha dypHaTa 1 Ha Tepmo-

cTaTa ce aktvBupart. [pbCcTeHOBUAHN-
Te HarpeBaTenu 1 BEHTUNATOPbT Cce
BKJIIOYBAT.

dyHkuma Typbo pasnpenens paBHo-
MepHO TonnunHaTa BbB (pypHaTa. o
TO3U HAaYUH XpaHaTa BbpXYy BCUYKM
CTenaxu ce usnuya egHakeo gobpe.
lMpenopbyBa ce AeCceTMUHYTHO npea-
BapuTEeNHO 3aTonnsHe Ha dypHara.

— | CTaTU4YHO roTBeHe:

CBeTnuHHNUTE MHAOMKaTOPU 3a YHKLMO-
HUpaHe Ha dypHaTa 1 Ha TepmocTaTa ce
aktmsupar. FOpHUST 1 JONHUAT HarpeBsa-
Ten ce Bkntoysat. Mpu dyHkuusTa Cra-
TUYHO rOTBEHE YpeabT U3TbyBa TONMNMHA,
KOSATO rapaHTvipa paBHOMEPHOTO MeYeHe
OT [onHaTa u ropHata cTpaHa, KOeTo e
naeanHo 3a MPUrOTBAHE Ha CNagKuLLu,
KeKCoBe, TECTEHW XpaHW, NasaHsa 1 nuua.
Mpn n3nonssaHe Ha Ta3n yHKUMS ce
npenopbyBa OECETMUHYTHO MNpeaBapu-
TEnNHo 3aTonnsHe Ha doypHaTa 1 rorBeHe
CaMO Ha e[InHMA OT CTenaxuTe.

¥ | ®yHkumna BeHTURATOP:

CBeTNUHHUTE MHOUKATOpPMK 3a
dPYHKUMOHNPaHe Ha ypHaTa U Ha
TepMocTaTa ce akTusmupar. [opHUAT,
OONMHUAT HarpeBaTen U BEHTUNATOPBbT
Ha doypHaTa ce BKINoYBaT.

Tasn yHKUMSa e MHOro yaobHa 3a
NpUroTBsiHe Ha cnagkuwn. FoTBEHETO
Ce OCbLLECTBSIBA C NOMOLLTa Ha AOSNHUA U
rOpPHWSA HarpeBaTer, KakTo U BeHTUaTopa,
ocurypsiBall, Bb3yLlHa LUpKynaums.
ToBa npupaea nek "rpun egekt" Ha
xpaHarta. [MpenopbyBa ce AeCETMUHYTHO
npenBapuTernHo 3aTonnsiHe Ha oypHaTa.
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MeueHe Ha rpun:

CBeTNUHHNUTE MHOMKATOpPM 3a
dyHKUMOHMpPaHe Ha dypHaTa u Ha
TepMocTaTa ce akTuBMpart. Harpesatensar
Ha rpuna ce BkrtoYBa. PyHKUUSITA CIYXKN
3a neveHe Ha rpusn v npenmMyaHe Ha xpaHu.
Mpu Hes ce U3non3eaT ropHUTE CTenaxm
Ha dbypHarTa. Jleko HamaxkeTe peLueTkarta ¢
Macrno, 3a Ja npeoTepaTuTe 3anensaHe
M noctaBeTe xpaHaTa B HEWNHUS
LeHTbp. BuHarm noctaBanTte TaBa 3a
OTTWYaHe Ha MasHMHa Mo peLueTkaTa.
lMpenopbyBa ce AECETMUHYTHO
npeaBapuTENHO 3aTonnsHe Ha oypHara.
Mpenynpexaenue: MNpu nedeHe Ha rpun
BpaTtaTa Ha cdypHaTa TpsibBa ga 6bae
3aTBOpEHa, a TeMnepartypara Ha oypHaTta
HacTpoeHa Ha 190°C.

B'bp30 nevyeHe Ha rpun:

CBeTNUHHUTE MHOMKaToOpM 3a
dPYHKUMOHNPaHe Ha bypHaTa M Ha
TepMocTara ce akTmsupar. HarpesatenaT
Ha rpuna v ropHUAT HarpesaTen Ha
dypHaTa ce BkrnoyBart. Tasu dyHKUNA
CNy>Xu 3a No-6bP30 NevyeHe Ha rpun,
KaKTo U 3a NoKpuBaHe Ha no-ronsma
NMOBBLPXHOCT, KaTo Mpu NeyYyeHe Ha Meco.
Mpu Hes ce n3Non3BaT ropHUTE CTENAXM
Ha dpypHaTa. Jleko HamaxeTe peLueTkara ¢
mMacno, 3a ga npegoTepartute 3anensaHe
N noctaBeTe xpaHaTa B HeWHUS
LeHTbp. BuHarm noctaBanTte taBa 3a
OTTUYaHe Ha Ma3HWHa nop pelleTkaTa.
[MpenopbyBa ce AECETMUHYTHO
npensapuTernHo 3aTonnsHe Ha dypHaTa.
MpenynpexaeHue: Npu neyeHe Ha rpun
BpaTtaTa Ha cdypHaTa TpsibBa ga 6bvae

3aTBOpeHa, a TeMnepartypara Ha doypHaTa
HacTpoeHa Ha 190°C.

@ ®yHkumsa Muua:

CBeTNUHHNTE MHAUKATOPMK 3a
dYyHKLUUWOHMPpAHE Ha (dypHaTa u
Ha TepmocTaTa ce aKkTuBupar.
MPBLCTEHOBUAHWAT U AONHUAT HarpesaTter,
3aeQHO C BEHTMNAaToOpPbLT Ce BK/OYBAT.

C nomoLLTa Ha BeHTUnaTopa 1 oyHKUmMsiTa
3a HarpsiBaHe OoTgoNny morat ga ce
NPUroTBSAT XPaHW KaTo n1La, paBHOMEPHO
1 3a KpaTko Bpeme. [lokato BeHTUnaTopsT
pasnpegerns paBHOMEPHO TornnMHaTa BbB
dypHaTa, OONMHUAT HarpeBaTen ocurypsiea
[obpoTO M3NUYaHe Ha TECTOTO.

UKOHOMMSA HA EHEPI'ns
OrpaHunyeTe KONMMYeCcTBOTO TEYHOCT
W MasHuHa, 3a 4a HaManuTte
BpPEMETPaeHETO Ha roTBeHe.

Mo Bpeme Ha roTBeHe BpaTaTa Ha
dypHaTa He TpsibBa Aa 6bAe oTBapsiHa
npekarneHo YecTo.

W
¢ ®yHkums Mpun v BLpTEeHe Ha nune

M3non3ea ce 3a BbpTEHE Ha Nune unu
Apyra xpaHa, nocTaBeHa BbpXy LUULL,
AoKaTo ce neye Ha rpun. Ako xenaete
WUWBHT Aa ce BbpTU, N3non3sante
“BBPTALL ce Wwuw”. 3a nevyeHe Ha rpun
nocTaBeTe XpaHaTta BbpXy Hero, a caMust
rpvn - Ha Har-Bucokusa ctenax. MNpegm
Aa ctapTupare rpuna, noctaBeTe TaBata
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BbpXY TPETUS CTENaX. TOBA LLE NOMOrHe
3a cbbupaHe Ha kanewjata OT xpaHara
MasHuHa. BkrtoyeTe npeBkntoyBarend 3a
TONSIMHHA HacTporka Ha (ypHaTa. Ton
rnokasea akTMBHOCTTa Ha PYHKUUATA.
MocTaBeTe xpaHaTa BbB (hypHaTa, cresq
KaTo npeaBapuUTENHO CTe s 3aToNNun
3a 5 muHyTU. Cnep npuknoyBaHe Ha
FOTBEHETO, U3KIKYETE NPEBKIIOYBATENSA Ha
doypHaTa 1 T031 3a TOMMMHHA HacTpoKiKa.
OTmeHeTe nporpamaTta 3a 3agafeHo
BpemeTpaeHe 1 n3BageTe xpaHarta oT
dypHaTa. He gokoceavite (pypHata npeam
[a e n3ctnHana v naserte geuarta ganed
OT Hes.

V7 | ®yHkuma MopeH Harpesarten,
rpun M ney4YyeHo nune

M3non3Ba ce 3a 6bp30 NeyeHe ¢ nomoLTa
Ha rpun Y ropeH HarpeBsarer, KaTo NUNeTo
UNV NpUroTBsiHaTa XpaHa ce NocTaes Ha
wunw. 3a nevyeHe nanonssanTte “WnLL 3a
ne4yeHe”. 3a nevyeHe Ha rpun NnocTaBeTe
XpaHaTa BbpXy Hero, a camus rpun -
Ha Han-Bucokua ctenax. MNpeon ga
cTapTuparte rpuna, noctaBeTe TaBarta
BbPXY TPETUA CTENax. TOBa LLie NOMOrHe
3a cbbupaHe Ha kaneliarta OT XxpaHaTa
MasHuMHa. BkntoyeTe npeBkrtoYBaTens 3a
TOMSMHHA HacTpoKKka Ha dypHaTta. Ton
nokasBa akTMBHOCTTA Ha PpyHKUMUATA.
lMocTtaBeTe xpaHaTta BbB dpypHaTa, creq
KaTo NpeaBapuUTENiHO CTe S 3aTONNUIn
3a 5 muHyTn. Cnep npuknoyBaHe Ha
rOTBEHETO, M3KIOYETE NPEBKIOYBaTENS
Ha ¢hypHaTa v TOo3M 3a TOMNMWUHHA
HacTponka. OTMeHeTe nporpamaTta 3a
3ajafeHo BpeMeTpaeHe n n3Bagete
XpaHata oT bypHaTa. He gokocsante

dbypHaTa npeay Aa e U3cTHana v nasete
Jdeuata ganey ot Hesl.

% ®dyHkuusa Fpun, neueHe Ha
nune u BeHTUnarop

Cnyxu 3a ngeanHo manuyaHe 4ypes
€[HOBPEMEHHOTO U3Mor3BaHe Ha rpuna,
ropHUs HarpeBaTen u BeHTUnatopa.
OcBeH ToBa, MOXe Ja ce M3nornaea 3a
NPUroTBAHE Ha rPUN KN NevYeHe Ha
nune Unu gpyra xpaHa BbpXy LUMLL.
3a neyeHe m3nonsganTte “wWuwl 3a
nedyeHe”. 3a ne4yeHe Ha rpun NocTaBeTe
XpaHaTa BbpXy HEro, a camusi rpun -
Ha Hamn-Bucokua ctenax. lNpeaun ga
cTapTupare rpuna, noctaBeTte TaBaTa
BbPXY TPETUS CTENaX. TOBA LUE MOMOrHe
3a cbbupaHe Ha Kanewiata OT xpaHaTa
MasHuHa. Bkntoyete npeBkntoyBaTend 3a
TONMWHHA HacTporka Ha ypHaTa. Ton
nokasBa aKkTMBHOCTTA Ha PyHKUMATA.
MocTaBeTe xpaHaTa BbB oypHaTa, cnes
KaTo npeaBapuUTErHO CTe S 3aToNnunu
3a 5 muHyTn. Cneqg npuknioyYBaHe Ha
rOTBEHETO, U3KIOYETE NPEBKIIOYBATENS
Ha dypHaTa U TO3M 3a TONMNWHHA
HacTponka. OTMeHeTe nporpamaTta 3a
3ajafjeHo BpemeTpaeHe u nsBageTte
XpaHaTa oT dpypHaTa. He gokoceante
dypHaTa Nnpeamv ga e n3ctTuHana n nasete
gevaTta garned ot Hes.
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Potucepus Kanak npef oTeBopa 3a
rnocraBsiHe Ha LuLL

OTBOpP 3a NoCTaBsAHE Ha WnL

OPbXXKa Ha wWwulla

BPBbX Ha Wunlia YHOTpe6a Ha NpuHaanexHoCTuTe 3a

poTucepusi

[MpekapanTe wuLwa Npes nNuneTo,
3aknyeTe ckobute, NocTaBeTe Bbpxa Ha
LMLIa B OTBOPA, Pa3noroXeH B 3a4HUSA
naHen oT BbTpeLLHaTa YyacT Ha ypHaTa,
KaTo ce yBepwuTe, Ye e nerHan nibTHO B
nsuratenHus Ban. lNpean ga HanpasuTe
TOBa, € HeobxoauMo Aa ceanuTe
npegnasHug Kanak, Hammpaly, ce npeg
OTBOpAa 3a NOCTaBsAHE Ha LUULLA, KaKTo
€ nokasaHo Ha nsobpaxeHueto. Crep,
TOBa MOCTaBEeTe LWMLLIA B pelleTkara u
TaBa Ha NbpPBUA CTeNax 51 BUbKHETE B TpeTus ctenax. Ceanerte
pelueTka Ha LWuLia Ha OpbXKaTa OT LuMLLIA, aKo e NocTaBeHa
1 3aTBOpeTe BpaTtaTa Ha doypHara.
[pbxkata Tpabea aa 6bae noctaBsHa
€OVHCTBEHO C LieNn n3BaxaaHe Ha xpaHaral
cnep rotBeHe Ha rpun.

TpeTund ctenax

YBeperTe ce, Ye hypHaTa He e BKITHoYEHa,
[0KaTo U3MbIHsIBaTe Te3n AeNCTBuSI.
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4.1 MoHoxpomeH Mmoayn 3a
ynpaeneHue

MOHOXPOMHUAT MOAYI 3@ yrpaBneHne
ce CbCTon OT 4.3-MHYOB MOHOXPOMEH
LCD gucnnen n 6 ceHsopHu ByToHa.
TexHuTe dyHKUMM Ca OnNmucaHun No-gony.

Q7 Manual Cocking

MoHoXpoMHUAT Moayn 3a ynpasrne-
HWe e Cb3[afeH 3a noagnomaraHe Ha
notpebutenu 6e3 cneunanHn ymeHus
npv NPUroTBSIHE Ha NPOeCHMOHaNHM
peLenTy ¢ noMoLLTa Ha OyHKLMKM 3a
aBTOMAaTUYHO rOTBEHE, NMO3BOMSABANKY
Ha noTpebuTenuTe NpunaraHe Ha Te-
XHV COBCTBEHM peLenTu Ypes hyHKLK-
UTe 3a KOMBMHMPAHO PBbYHO FOTBEHE.

MeHtoTata Ha MOHOXPOMHUA MOAYI 3a
ynpasrneHue, Kato pb4HO roteeHe, aBTo-
MaTW4HO roTBeHe, Ntobrmun, NoYncTBaHe
n HaCTpOl7IKI/I Ca onncaHu no-gorny.

P14HO rorBeHe:

Bcsika egHa oT HacTpolikuTe 3a roTee-
He Moxe aa 6bae 3agageHa oT no-
TPebuTens B peXkmm pbYyHO roTBEHE.
Morat ga 6baat u3bupanHn 7 pasnuu-
HM roTBapCckn pyHKUMUM, TEeMNepaTypa,
TOMSIMHHO yCUNBaHe, BpeMeTpaeHe
Ha roTBEHETO U Bpeme 3a NpUKIYBa-
He Ha roTBeHeTo. C Bb3MOXHOCTUTE,
KOWUTO pBbYHOTO rOTBEHE NpeaocTaBs,
noTpebuTennTe Morat Aa NpUroTBST
XpaHaTa cnopef co6CTBEHUSI CU BKYC.

|_|pl/l rOTBEHE B PbYE€H PEXUM €
HeobxoaMMo Aa criegsarte CTbMKUTe,
noco4eHn no-gony:

* M3nonsearvite 6ytoHnte HAIFOPE &
HALOIJTY 3a ynpaBneHne Ha OCHOB-
HOTO MEHIO.

* Cnen unsbupaHe Ha “PbyHO roTeBe-
He”, HaTtucHeTe OK.

Q;' Manual Cooking

Mpwn pbYHO roTBEHE NOTPEOUTENAT
MOXe Aa 3agaBa (hyHKUMM 3a FOTBEHE,
TemnepaTtypa, TOMMMHHO yCUrBaHe,
BpeEMEeTpaeHe Ha roTBEHETO 1 Bpeme
3a NPUKNoYBaHe Ha roTBeHeTo. 3a
NPOMsiHa Ha HSIKOS OT HacTPOWKUTE
nanonseante 6ytoHnte HAFOPE &
HALOITY, cnen KoeTo NoTBbpAETE
nsbopa cu ¢ 6ytoH OK. Cnen HaTtu-
ckaHe Ha OK, n3bpaHarta HacTpoiika
3ano4Ba ga npemurea. 1o Bpeme Ha
NPeEMUrBaHETO MOXeTe [a NPOMEHSI-
Te HelHaTta CTOMHOCT C NOMOoLLTa Ha
oytoHnte HATOPE & HAOOJTY. Na-
6opbT B Mmoxe aa 6bae 3aBbpLUEH C
nomouyTa Ha 6yToH OK.

3ABEJIEXXKA: Ako BpemeTpaeHeTo
6bae 3agageHo Ha 00:00, roTBeHeTO
e Nnpoabrikuy, gokato He 6bae npe-
KpaTeHo pbyYHO OT NoTpeduTens.

Manual Cooking

» Functions

3a cTapTupaHe Ha roTBeHe HaTUCHETe
oytoH CTAPT/TTAY3A, crep KOeTo ek-
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paHbT 3a roTBeHe Lle ce BU3yanuanpa,
KaKTo e nokasaHo Mo-4ony.

12:02

-y,
VN
f01.20.50

TR \ /]

4% Boost ‘.ﬂ’
Cooking...

B ekpaH 3a rotBeHe:

» bytoH CTAPT/TIAY3A moxe pa 6bae
M3romns3BaH 3a NocTaBaHe B naysa u
pectapTmpaHe.

» TemnepatypHata HacTponka Moxe
Aa 6bge NpoMeHsiHa ¢ nomoLuTa Ha
oytoHute HATOPE & HALOJTY.

* [pu akTmBMpaHa nNpomsBonHa yHk-
umns 3a roteeHe, ¢ 6ytoH HA3A mo-
XeTe ga npemvHaBaTe B pasnuyHute
dyHKUMKN Ha pypHaTa, TemnepaTypHa
HaCcTpoOMKa u BpeMeTpaeHe Ha rotse-
HeTo. [okaTto dyHKUMATa npemur-
Ba, MOXeTe [a NpoMeHATe HerHaTa
CTOMHOCT C nomolita Ha OyToHuTe
HAIOPE & HAOOJY.

» 3a npeycTaHoBsIBAHE Ha FOTBEHETO U
BpblLLUAHE KbM OCHOBHOTO MEHK Ha-
TucHete 0ytoH CTAPT/TTIAY3A START/
PAUSE, a crieq ToBa 6ytoH HA3A/.

ABTOMaTUYHO roTBeHe:

C nomoLuTa Ha PyHKUMUTE OT MEHIOTO
3a aBTOMaTU4HO roTBEHE KpanHu-

AT NoTpebuTen Moxe Aa n3nonasa
npeaBapuTEnHO 3agafeHn peuenTy,
NPUroTBEHN OT NPodecCUoHanHNM rotTea-
4yn. B MeHI0TO 3a aBTOMaTUYHO roTee-
He eANHCTBEHO HaMMEHOBAHUETO Ha
SICTUETO ce n3bupa oT noTpebutens.
Bcuykm HacTponkn 3a roTBeHe, KaTto
PYyHKUUNTE TOTBEHE, BPEMETPAEHE U

Temneparypa ce 3afjaBaT aBToMa-
TUYHO OT MOHOXPOMHUSI MOAYn 3a
ynpasneHue.

Mpuv roTBeHe B aBTOMaTUYEH PEXUM
e Heob6xoaMMOo fa criegsare CTbMKU-
Te, NoCOYEHU No-aony:

* MNanonsgante 6ytoHute HATOPE &
HALOIJTY 3a ynpaBrneHne Ha OCHOB-
HOTO MEHIO.

* Cnepg n3bupaHe Ha “ABTOMaTU4YHO
rotBeHe”, HaTucHeTe OK.

Q Auto Cooking

[Npn aBTOMATUYHO rOTBEHE KaTeropus-
Ta, UMETO M TEIMOTO Ha peLenTarta ce
n3bupat OT KpanHusa notpebuTen.
OcBeH ToBa, BPEMETO 3a NPUKIYBa-
He Ha roTBEHETO CbLUO MOXe Aa Obae
NMPOMEHSIHO OT KpaHUs notpeduten.
3a npoMsiHa Ha HSAKOS OT HAaCTPOWMKUTE
nsnonaeante 6ytoHnte HATOPE &
HALOIJY, cneq koeTo noTBbpaeTe
nsbopa cu ¢ 6ytoH OK. Cnep HaTuc-
kaHe Ha OK, nsbpaHara HacTpovika
3anoysa ga npemurea. o Bpeme Ha
NPEeMUrBaHETO MOXeTe Aa NPOMEHATE
HenHaTa CTOMHOCT C NoMoLlTa Ha
oytoHnTe HAFOPE & HALONY.
M36opbT Bu Mmoxe ga 6bae 3aBbplLueH
C nomotuTa Ha 6yToH OK.

Auto Cooking

> Meat
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3ABEJIEXKA: 3a ga nocturHete
Hal-0obpu pesynTaTi OT rOTBEHETO,
TaBaTa TpsibBa ga Gbae nocTtaBeHa
BbPXY NoKasaHus cTenax.

3a cTapTupaHe Ha roTBeHe HaTUCHETe
oyTtoH CTAPT/TTAY3A, crief KOeTo ek-
paHbT 3a rOTBEHE LUe Ce BU3yanuanpa,
KaKTO e NnokasaHo no-gony.

12:02
Ty,
VN
f 00.08:52

\ J

Meat Loaf
\\.__ S

Cooking...

4 Boost

B ekpaH 3a rotBeHe:

» bytoH CTAPT/TIAY3A moxe fa 6bae
M3Mon3BaH 3a MocTaBsiHe B naysa U
pectapTupaHe.

» 3a npeycTaHoBsBaHe Ha FOTBEHETO
N BpbllaHe KbM OCHOBHOTO MEHO
HaTucHeTte GyToH CTAPT/TIAY3A
START/PAUSE, a cnen toBa GyTOH
HA3AL.

HacTpowku:

OT mMeHIo HacTponkn moraTt ga ob-
JaT 3aiaBaHn TOYEH Yac, APKOCT Ha
aucnnes, 3ByKOB CUrHam u e3MkoBu
HacTpouku. Bepcusita Ha copTyepa
ce nokassa camo nHdopmaTusBHo. 3a
NPOMSIHA Ha HAKOSI OT HACTPOWKUTE
nanonseante 0ytoHnte HAFOPE &
HALOIJTY, crnen KoeTo NoTBbpAeTE 13-
bopa cu ¢ 6ytoH OK. Cnep HaTuckaHe
Ha OK, nsbpaHarta HacTpoika 3ano4ea
Oa npemurea. o Bpeme Ha npemuraa-
HETO MOXeETe [a NPOMEHsITE HeNHaTa
CTOMHOCT C nomMoLyTa Ha ByToHuTe
HAIOPE & HAJOIJY. N36opbT Bu

Moxe fia ObAe 3aBbpLUEH C MoMoLLTa
Ha 6yToH OK.

Settings

> Clock
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Axkcecoapu

3aegHo C MpodyKTbT ca npegocTase-
HM 1 akcecoapu. MoxeTe ga v3nons-
BaTe M akcecoapw, 3akyneHu OT Opyru
MecTa, Npu YCIoBMe Ye ca YCTONYMBHU
Ha TOMMMHA U OrbH, KAKTO U CTBbKIEHU
cbaoBe, opMM 3a Criagkviwn u Taew,
nogxoaswm 3a dypHa. lNpyn nonsesaHe
Ha OpyrM akcecoapu cnegBanTe WH-
CTPyKUMUTE Ha npoussoanTens. Korato
roTBMTE B Marsku CbAOBE, I'M NocTaBsi-
Te BbpXy CpefHaTta yacT Ha pelueTkaTa.
AKO XxpaHaTa He MOKpuBa TaBaTa Ha-
MbITHO, aKO € MOoCTaBeHa BbTpe B Hed
HernocpeacTBeHo, cnepa Kato e u3sage-
Ha OT dhpusepa nnm ako Taeara e buna
n3nonseaHa 3a cbbupaHe Ha MasHUHU
npy nedeHe Ha rpwn, € Bb3MOXHO Aa
npomeHn dgopmarta cu. ToBa ce nosny-
YaBa BCMNeACTBME Ha BUCOKMTE Temne-
paTypu no Bpeme Ha rotBeHe. TaBaTa
Bb3Bpblla cTapata cu dopma, cneq
KaTo ce oxnaau. Toea e HopmarHo u-
3M4HO siBNeHue. He noctaesvite rope-
LM CTBbKMEHN CbAOBE B CTyAdeHa cpe-
4a BefHara, crnef Karto rm ussaguTe ot
dypHaTa, 3a ga He ce cuynsaT. He rv no-
CTaBsANTE BbpPXY CTYAEHU U BMAXHN MO-
BbpxHOCTU. KoraTo CTbkneHuTe cbao-
BE Ca ropeLuu, M CroxeTe BbpXy cyxa
Kbprna M rM ocTaBeTe Aa Ce OXnagsaT.
MMpn n3nonseaHe Ha rpuna npenopby-
BaMe (KbAETO € YMECTHO) fa nocraes-
Te pelueTKkaTa, npeocTaBeHa 3aefHo C
npogykTa. 3aefHo ¢ pelleTkara BUHa-
M MOCTaBANTE W TaBa 3a OTTMYaHEe Ha
Ma3HMHa Ha MNo-JONHWUTEe cTenaxu. 3a
Mo-necHo NoYMcTBaHe, B TaBaTa MOXe-
Te Aa crnoxuTte Boaa. Kakto e o6sicHeHO
B CbOTBETHWUTE TOYKW, HMKOra He npa-
BETE ONUT [a M3Mon3BaTe rpun C rasos
HarpeBaTten 6e3 npegnaseH kanak. AKo
Bawara dypHa pasnonara c rpun c ra-
30B Harpesarern, HO NpeanasHUAT Kanak
nMncBea Unu e NoBpefeH U He MoXe Aa
Obae v3nonseaH, NnouckanTe TakbB OT
Hal-6rm3Kknsa cepBU3EH LEHTBP.

BbTpewHocT Ha cpypHaTa

Akcecoapu Ha chypHaTa

Akcecoapute Ha Bawara cdypHa morat
[a ce pa3nuyasart OT nokasaHuTe nopa-
au pasnuyna B MoaenuTe.

PeweTka

V3nonsBa ce 3a noctaBsHe Ha pasnuy-
HW CbAOBE Npu neyvyeHe Ha rpus.

NMPEAYNPEXAEHUE- HamecTeTe pe-
LieTkata TO4YHO BbpXY percuTe u s byT-
HeTe HaBbTpeE.

NMnutka TaBa

Cnyxu 3a NpUroTBSHE Ha CnagkuLuu,
KaTo NnnogoBuM MUTU U ApP. NOAOGHW.
CnoxeTe TaBaTa BbpXy percuTte U s
GyTHeTe HaBbTpe.
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Obnboka TaBa

M3nonsea ce 3a npuUroTBAHE Ha AXHUN.
CnoxeTe TaBaTa BbpXy percute u S
OyTHeTe HaBbTpeE.

UsBaxpaHe Ha peweTbYyHUA cTenax

M3obpnaiite ro, Kakto € rnokasaHo Ha
nsobpaxeHneto. Cnen kato 6bae oc-
BoOoOEH OT ckobuTe, ro NoBAUrHeTe.

T2

S8

PeweTkKa c yAbJIXKUTEJNIHa Te-
JNIeCKOnu4yHa perca

EOnH oT neTTe cTenaxa npea-
CTaBnsiBa pelwetka ¢ yabimku-
TernHa TeneckonuyHa penca.
PeweTtkara ce nnb3ara rnagko
BbpXYy POSIKOBU flarepu, No3Bo-
ngasavikm ga 6bae nagbpnaHa
AOKpan, ¢ KOETO NpeaocTaBs
neceH OOCTbMN A0 XpaHaTa.

4 N
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MOYUCTBAHE U nNoAa-
APDBXKA HA ®YPHATA

MOYUNCTBAHE

Mpeon nouncTBaHe Ha dypHaTa ce yBe-
peTe, Ye BCUYKN KOHTPOIMHU perynaropu
Ca U3KIMHYEHM, KaKTo 1 Ye e U3CTuHana.
M3kntoveTe 51 OT enekTpuyeckaTa Mpexa.

He wnsnonssante noyucTBalLuM matepu-
anu ¢ YacTuium, KOUTO € Bb3MOXHO Aa
HagpackaT emannupanute n 6osignca-
HUTE YacTu Ha doypHaTa. V3nonssante
Kpem 3a NoYMCcTBaHe MIn TEYHW NMOYNCT-
BalLM MpenapaTtu, KOUTO He CbAbpxaTt
yactuum. Passkgawmre kpemose, abpa-
3MBHUTE NOYKCTBALLM MPaxoBe, TbpKaHe
C TerneHa BaTta U TBbpPAWY UHCTPYMEH-
TW MoraT [a HapaHAT MOBbPXHOCTUTE.
PasnetuTte Bbpxy emanna Te4HOCTU Lie
3aropAT M We MNOBPeasiT MOKPUTUETO.
MouncTtearitTe rm He3abaeHO. He nouncT-
BanTe ypea ¢ noMmoLuTa Ha napa.

MouucTBaHe Ha BbLTPELIHOCTTA
Ha dhypHaTa.

Mpean pa 3ano4yHeTe MNOYUCTBAHETO
ce yBepeTe, Ye ypenbT € U3KIHYEH OT
enekTpuyeckata mpexa. BbTpeluHocT-
Ta Ha oypHaTa ce noyncTsea Har-gobpe,
pokaTo e neko 3artonneHa. Cnepg Bcsiko
rorteseHe u3bbpcBanTe BbTPELUHOCTTA
C MeKa Kbpna, HaBnaxxHeHa CcbC cany-
HeHa Boga. Crieq, ToBa A n3dbpLueTe ¢
MOKpa Kbprna, a Hakpasi s MoAacyLUeTe.
MoxeTe ga nssbpLuBaTe LUSMOCTHO MO-
YMCTBaHE C MOMOLLTa Ha CyXu 1 npaxo-
obpasHu nouncTBalm npenapaTtu.

KaTanuTuyHute emamnupaHM naHe-
Ny Ha NpogykTa oT3aj M OTCTpaHu Ha
BbTpellHaTa pamKka He ce HyxXaasit oT
noyncTeaHe. Bbunpekn ToBa, B 3aBUCK-
MOCT OT YecToTaTa Ha M3rnon3BaHe, ce
npenopbYBa crieq U3BecTeH nepmog, ot
BpeMe fa 6baat NogMeHEeHW.

noaAaPbBIXKA

CmsaHa Ha KpyuKa 3a BbTpell-
HOTO OoCBeTJieHue

CwMsHaTa Ha KpyLUKa 3a BbTPELLIHOTO OC-
BETNeHWe Ha oypHaTa TpsibBa oa 6bae
M3BBLPLLEHO OT KBANUUUMPaH TEXHUK.
Kpywkata Tpsbea aa 6vae 230V, 25W,
Tvn E14, T300. MNpean cmsaHata ypeabT
TpsbBa aa 6bae U3KIMYEH OT eNeKkTpu-
YeCcKOTO 3axpaHBaHe W U3CTUHan.

[n3anHbT Ha KpyLlkaTta e cneundunyeH
W npegHasHayeH 3a u3nonssaHe B [0-
MaKWHCKN ypeau 3a roTBeHe, a He 3a
OCBETIIEHME Ha MOMELLEHUS.
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OBCJIYXXBHE U TPAHC-
NMOPTUPAHE

NMPEAM OA NOTBHPCUTE CEP-
BU3HO OBCIIY>XBAHE

dypHaTa He (PyHKUMOHUpa:

Bb3MOXHO € Ja e U3KIYeHa OT enek-
TPUYECKOTO 3axpaHBaHe, ako gucnnesT
He NokKasBa HULLO. Bb3MOXHO e Tanme-
pbT 4a He e perynupaH (Npu mogenuTe
obopyaBaHu C TakbB).

dypHaTa He ce Harpsisa:

Bb3aMOXHO € TemnepaTypHata Ha-
CTpoOViKa fa He e 3agafeHa OT KOHTpOri-
HWs1 perynaTop.

BpreLIJHOTO OCBETIIEHNE HE p860TI/IZ

MpoBepeTe Aanu HsSMa NpekbCcBaHe B
eneKTpUYecKoTo 3axpaHeaHe. [lpose-
peTe Janu KpylukaTta He e uaropsina. B
TakbB Clyvail, MoXeTe [a A 3aMeHuTe,
KaKTo e onucaHo B Mo-rope.

[oTBEHE (D,OJ'IHVIHT UINN TOPHUAT Harpe-
BaTesl HE Ce HarpdaBart paBHomepHo):

I'IpOBepeTe pa3noyioXeHneTo Ha Cre-
NaXxute, BpeMeTpaeHEeTO Ha roTBEHE U
TeMneparypHute CTOWHOCTM, CbrMacHo
onncaHnTe B Hapb4HUKA.

AKo Bce olle vmarte npobrnemu ¢ npo-
[yKTa, Ce CBbpXeTe C YMb/THOMOLLEH
CepBU3eH NpeacTaBuUTEN.

TPAHCNOPTUPAHE

Mpy HEOBXOAUMOCT OT TPaHCTNOPTUPaHE:

CbxpaHsiBaTe opurmHanHata ona-
KOBKa Ha npoAdykta v Mpu Hyxga ro
TpaHcnopTupante B Hesd. Cnassante

CMMBONUTE 3a TPaHCMOPTUPaHe BbpXY
onakoBkaTa. 3aneneTte ropHUTe 4acTtu
Ha ypHaTa, KakTo U peLleTkuTe 3a Ha-
rpeBaTenHuTe naHenu.

lMocTaBeTe xapTnsa mMexagy ropHoTo Mno-
KpUTUE W HarpeBaTernHus naden, no-
KpWInTe ro 1 ro 3anenete 3a CTpaHW4Ha-
Ta NOBbPXHOCT Ha (bypHaTa.

3anenete KapTOH WNW XapTusi BbpXy
BbTpeLLHaTa 4acT Ha NPeaHOTO CTHKIO,
KOEeTO Aa ro npeanasu oT TaBuTe U pe-
LeTkaTa Nno BpeMe Ha TpaHcnopTupa-
He. 3aneneTe un kanauute Ha dypHaTa
KbM CTPaHUYHWUTE CTEHW.

AKO He cTe 3anasuvnu opuriHanHarta
OonakoBKa:

Mpegnasete BBLHLHUTE MOBBPXHOCTU
(cTbKNeHn n bosigmMcaHn) OT Bb3MOXHU
nospeaw.
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PREZENTACE A VELIKOST PRODUKTU

Ovladaci panel

Rukojet

Dvefe trouby

Spodni topny prvek
(za deskou)

— ——
Draténa
police ( g Svétlo v troubé
==
Il
Zasobnik
Pfihradky —

Zaveérky odsavani
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BEZPECNOSTNIi UPOZORNENI

TYTO POKYNY S| PRECTETE PECLI-
VE JESTE NEZ ZACNETE SPOTRE-
BIC POUZIVAT A UCHOVEJTE JE NA
PRAKTICKEM MISTE, KDE JE V PRi-
PADE POTREBY NALEZNETE.

TENTO NAVOD K POUZITi JE PRI-
PRAVEN PRO VICE NEZ JEDEN MO-
DEL. VAS SPOTREBIC NEMUSI MIT
NEKTERE Z FUNKCI UVEDENYCH V
TOMTO NAVODU. BEHEM CTENI NA-
VODU VENUJTE POZORNOST VY-
RAZUM, KTERE MAJi OBRAZKY.

Obecna bezpeénostni upozornéni

* Tento spotrebiC mo-
hou pouzivat déti
starSi 8 let a osoby s
omezenymi télesny-
mi, smyslovymi nebo
mentalnimi schop-
nostmi anebo osoby
bez pfislusnych zna-
losti a zkuSenosti,
pokud jsou pod dozo-
rem nebo byly poucCe-
ny o bezpeCném uzi-
vani tohoto pfistroje
a chapou souvisejici
nebezpedi. Déti si
se zarizenim nesmi
hrat. CiSténi a udrzba

CZ-

nesmi byt provadeny
détmi bez dohledu
dospélé osoby.

* VAROVANI: Spotfe-
bi€C a dostupné Casti
se pfi pouzivani za-
hfivaji. Davejte pozor,
abyste se nedotkli
topnych prvku. Déti
do 8 let véku udrzuj-
te mimo dosah nebo
pod stalym dohle-
dem.

* VAROVANI: Nebez-
pecCi pozaru: na povr-
chu uréeném k vareni
neskladujte zadneée
predmeéty.

* VAROVANI: Je-li
povrch nalomeny,
vypnéte spotrebic,
abyste tak predesli
moznosti urazu elek-
trickym proudem.

 Spotfebi€ by se ne-
meél spinat pomoci
externiho ¢asovace
nebo samostatného
dalkového ovladani.

*Béhem pouZziti se
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spotrebiC zahreje.
Daveijte pozor, abyste
se nedotkli topnych
prvka.

*Bé€hem pouziti se
mohou rukojeti pfi
bézném pouzivani
zahrat.

* Nepouzivejte drsné
abrazivni Cistici pro-
stredky nebo ostré
kovové stérky na Cis-
téni skla dvirek trou-
by, protoze mohou
poSkrabat povrch,
coz muze vést k poni-
ceni skla nebo posko-
zeni povrchu.

» K Cisténi spotrebice
nepouzivejte parni
CisticCe.

- VAROVANI: NezZ za-
Cnete Zzarovku vyme-
novat, ujistéte se, zda
je spotrebiC vypnuty,
abyste tak predesli
moznosti Urazu elek-
trickym proudem.

« UPOZORNEN!I: P¥i
vareni nebo grilovani

se mohou pristupné
Casti zahrat. Malé déti
udrzujte mimo dosah.

Vas spotfebi¢ je vyrobeny v sou-
ladu se vSemi platnymi a mezina-
rodnimi smérnicemi a nafizenimi.
Udrzbu a opravy musi provadét
pouze autorizovani servisni tech-
nici. Instalace a opravy provadéné
neautorizovanymi techniky vas
mohou ohrozit. Jakakoli Uprava
nebo zména specifikaci spotrebi-
Ce je nebezpecna.

» Pred instalaci se ujistéte, zda lo-

kalni distribuéni sité (druh plynu a
tlak plynu nebo elektrické napéti a
kmitoCet) jsou kompatibilni s po-
Zadavky spotfebice. PoZadavky
pro tento spotfebi€ jsou uvedeny
na Stitku.

UPOZORNENI: Tento spotfebi¢ je
navrzen pouze k vafeni potravin a
je ur€en pouze k domacimu pou-
Ziti a nesmi byt pouZit k Zzadnému
jinému ucelu nebo v jiném prostie-
di, napfiklad k nedomacimu pou-
ziti nebo v komercnim prostredi
nebo k vytapéni mistnosti.

» Spotiebi€ se nepokousejte zdvih-

nout ani posunovat tahem za ru-
kojet’ dvefi.

» K zajisténi vasi bezpecnosti je tre-

ba pfijmout veSkera mozna bez-
pecnostni opatfeni. Vzhledem k
tomu, Ze se sklo mize rozbit, mu-
site davat béhem Ccisténi pozor,
abyste sklo nepoS$krabali. Dejte
pozor, abyste pfisluSenstvim ne-
narazili do skla.
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» Béhem instalace zkontrolujte, zda
neni napajeci kabel zaklinény.
Je-li napajeci kabel poskozeny,
musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim zastupcem nebo po-
dobné kvalifikovanou osobou, aby
se tak predeslo nebezpedi. .

* Jsou-li dvefe trouby oteviené, ne-
dovolte détem, aby na né lezly
nebo si na né sedaly.

Upozornéni k instalaci

* Spotfebi¢ nespoustéjte dokud ne-
bude zcela nainstalovany.

» Spotfebi€ musi nainstalovat a
uvést do provozu autorizovany
technik. Vyrobce nezodpovida za
jakékoli Skody, které mohou byt
zpusoby vadnym umisténim a in-
stalaci provedenou neautorizova-
nymi osobami.

» Kdyz spotfebi¢ rozbalite, zkont-
rolujte, zda se bé&hem prFepravy
neposkodil. V pfipadé jakéhokoli
defektu; spotfebi€ nepouzivejte
a okamzité kontaktujte zastupce
kvalifikovaného servisu. Vzhle-
dem k tomu, ze materialy pouzité
k baleni (nylon, spony, polysty-
rén,atd.)mohou mit na déti neza-
douci ucCinky, je tfeba je okamzité
shromazdit a odstranit.

 Svij spotfebi¢ chrarite pfed atmo-
sférickymi vlivy. Nevystavujte ho
slunci, desti, snéhu, atd. .

» Materialy obklopujici spotiebi¢
(skfin) musi dokazat vydrzet tep-
lotu minimalné 100°C. .

Béhem pouziti
* Pfi prvnim spusténi se muze obje-
vit urcity zapach, zpUlsobeny izo-
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laénimi materialy a topnymi prvky.
Proto, nez troubu pouzijete, ne-
chte ji 45 minut spusténou na ma-
ximaini teplotu. Ve stejny okamzik
musite prostredi, v kterém je spo-
tfebi€ umistény, spravné vyvétrat.
Bé&hem pouziti se mohou vnéjsi a
vnitfni povrchy zahfat. BEhem ote-
virani dvefi trouby ustupte o krok
zpét, abyste se tak vyhnuli horké
pafe vychazejici z trouby. Mohlo
by dojit k popaleni.

Je-li spotfebi¢ spustény, nedavej-
te na néj nebo do jeho blizkosti
hoflavé materialy.

K vyjmuti a vloZeni jidla do trouby
vzdy pouZzivejte chiiapky.

Béhem vafeni s tekutymi nebo
pevnymi tuky spotfebi¢ neopous-
téjte. V dlsledku extrémniho za-
hrati se mnohou vznitit. Na plame-
ny zpusobené olejem nikdy nelijte
vodu. Abyste udusili plamen, ktery
zapricinil olej, zakryjte panev po-
klickou a vypnéte plotynku.
Nebudete-li spotfebi¢ delSi dobu
pouzivat, odpojte ho. Hlavni spi-
naC vypnéte. Kdyz spotiebi¢ ne-
pouzivate, vypnéte i pfivod plynu.
Kdyz se spotfebi€ nepouziva,
vzdy zkontrolujte, zda jsou ovla-
daci tlaCitka nastavena do pozice
"0" (stop).

LiSty se pfi vysunuti nakloni. Dejte
pozor, abyste nerozlili horkou ka-
palinu.

V pfipadé, Ze jsou dvefe trouby
otevfené, nic na né nepokladej-
te. Mohli byste narusit rovnovahu
spotfebice nebo rozbit kryt.



» Do zasuvky nedavejte hoflavé véci
(nylon, platové sacky, papir, latky,
atd.). To zahrnuje nadobi s plasto-
vym pfisluSenstvim (tj. dchyty).

* Na rukojeti spotfebiCe nezavésuj-
te utérky nebo jiné latky.

- Cisténi a udrzba

» Pfed CiSténim nebo udrzbou vzdy
spotfebi€ vypnéte. Mlzete spotie-
bi€¢ odpojit ze sité nebo vypnout
hlavni vypinac.

* P¥i Cisténi ovladaciho panelu nes-
nimejte ovladace.

* ABYSTE ZACHOVALI EFEKTI-
VITU A BEZPECNOST VASEHO
SPOTREBICE, DOPORUCU-
JEME, ABYSTE VZDY POUZILI
ORIGINALNI NAHRADNI CASTI
A V PRIPADE POTREBY KON-
TAKTOVALI POUZE NASE AU-
TORIZOVANE SERVISY.

PRIPRAVA NA INSTALACI A POUZITIi

Tato moderni, funkéni a prakticka trou-
ba vyrobena z nejkvalitngjSich Casti a
material( splni vase potreby, a to ve
v8ech ohledech. Abyste dosahli po-
zadovanych vysledkl a v budoucnosti
nedoslo k zadnym problémam, prectéte
si ndvod. NiZze uvedené informace ob-
sahuji pravidla, ktera jsou nebytné pro
spravné umisténi a obsluhu spotfebice.
Je tfeba, aby si je pfecetl zejména tech-
nik, ktery bude spotfebic instalovat.

PRO INSTALACI TROUBY KONTAK-
TUJTE AUTORIZOVANY SERVIS!

VYBER MiSTA PRO TROUBU

- P¥ivybéru trouby existuje nékolik véci,
kterym je tfeba vénovat pozornost. V
Uvahu vezméte naSe doporuceni a
predejdéte tak jakymkoli problémim
nebo nebezpelnym situacim, ke kte-
rym by mohlo dojit pozdéiji!

- Pfi vybéru mista pro troubu je tfeba
vénovat pozornost tomu, zda se v
blizkosti nenachazi zadné hoflavé
materialy, napf. zavésy, olej, latky,
atd., které se rychle vzniti.

- Nabytek obklopujici troubu musi byt
vyrobeny z materidl(l odolnych tep-
lotam nad 50 C°.
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Provedte nutné zmény na okolnich
skfinkach, stejné tak dodrzte minimalni
vySku od plotny, jak je znazornéno na
Obr. 1. Odsavaci ventilator musi mit
minimalni vy8ku 65 cm od plotny. V pfi-
padé, Ze nemate Zadny odsavaci venti-
lator, vySka nesmi byt niz8i nez 70 cm.
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Troubu zasunte do skiiné. Oteviete
dvefe trouby a do otvord v rdmu trouby
zasunte 2 Srouby. Zatimco se ram pro-
duktu dotyka dfevéného povrchu skfi-
né, Srouby utahnéte.

Pracovni deska

(

min '2"5m W :

50 mm mm | Vestavna deska
-

Vestavna trouba

Je-li trouba nainstalovana pod plotnou,
vzdalenost mezi pracovni plochou a
hornim panelem trouby musi byt mini-
malné 50 mm a vzdalenost mezi pra-

covni plochou a horni &asti ovladaciho
panelu musi byt minimalné 25 mm.

ELEKTROINSTALACE A BEZ-
PECNOST VESTAVENE TROUBY

Pfed provedenim elektroinstalace je
tfeba dodrzet nize uvedené pokyny:

- Uzemnovaci kabel musi byt zapojen
pomoci Sroubu se znamenim uzem-
néni. Zapojeni napajeciho kabelu
musi byt provedeno jak je znazornéno
na Obr. 6. Pokud v prostfedi instalace
neni provedeno uzemnéni odpovida-
jici smérnicim, okamzité kontaktujte
autorizovany servis.

- Uzemnéna zastrCka se musi nacha-
zet v blizkosti spotfebiCe. Nikdy nepo-
uzivejte prodluzovaci kabel.

- Napajeci kabel nesmi byt v kontaktu s
horkym povrchem produktu.
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- V pfipadé poskozeni napajeciho ka-
belu kontaktujte autorizovany servis.
Kabel musi vyménit autorizovany
servis.

- Zapojeni spotfebi¢ musi provést au-
torizovany servis. Je tieba pouzit typ
napdjeciho kabelu HOSVV-F.

- Vadna elektroinstalace mlze spotre-
bi¢ poSkodit. Na takové poSkozeni se
nebude vztahovat zaruka.

- Spotfebi¢ je navrzeny k zapojeni v
okruhu 220-240V~, v pfipadé jinych
hodnot okam?Zité kontaktujte autorizo-
vany servis.

- Vyrobce prohlasuje, Ze nenese zad-
nou zodpovédnost za Skodu a ztra-
tu jakékoli povahy vyplyvajici z ne-
dodrzeni bezpecnostnich norem!

- Zapojeni spotiebi¢ musi provést auto-
rizovany servis. Spotfebi€ je navrzeny

- k zapojeni do sité 220-240V~. Ma-li
elektfina ze sité jinou nez uvedenou
hodnotu, okamZzité kontaktujte autori-
zovany servis. Spotfebi€ je navrzeny
k pouziti s fixnim zapojenim zastrCky
do napajeni. Je nezbytné, abyste mezi
produkt a pfivod napajeni (sit) nain-
stalovali dvoupodlovy spina¢ tak, aby
mezi kontakty byla minimalni mezera
3 mm. (20A, typ s funkci prodlevy).

5
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3.4. VSEOBCENA VAROVANI
A BEZPECNOSTNIi OPATRENI

V&S spotfebi¢ je vyrobeny v souladu s
relevantnimi bezpeénostnimi pokyny,
které se tykaji elektrickych spotfebicu.
Udrzba a opravy musi provést pouze
technici autorizovaného servisu vysko-
leni vyrobcem. Instalace a opravy pro-
vedené bez dodrzeni pravidel mohou
byt nebezpecné.

VnéjSi povrch se b&hem provozu spo-
tfebiCe zahteje. Prvky, vyhFivajici vnitfni
povrch trouby a vystup pary, jsou ex-
trémné horké. Tyto ¢asti budou udrzovat
teplo i chvili poté, co spotfebi€ vypnete.
Horkych povrchu se nikdy nedotykeijte.
Udrzujte déti mimo dosah.

Abyste mohli ve své troubé, je tfeba na-
programovat funkci trouby a nastaveni
teploté, stejné tak i Casovac v troubé.
V opaéném pfipadé nebude trouba fun-
govat.

Jsou-li dvefe trouby otevfené, nic na né
nepokladejte. Mlizete narusit rovnova-
hu spotfebice nebo dvere rozlomit.

Pokud spotfebi€ nepouzivate, odpojte ho.
Spotrebi¢ chrante pfed atmosférickymi
vlivy. Nenechavejte ho vystaveny plso-
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beni slunce, desté, snéhu, prachu, atd.

Pouziti ovladaciho tlaéditka
funkce trouby
Funkce trouby

* Funkce vasi trouby se mohou v zavis-
losti na modelu produktu lisit.

0. | Svétlo v troubé

Zapne svétlo v troubé, které zlstane
rozsvicené po celou dobu vareni.

&
é_| Funkce rozmrazovani:

Zapne se termostat a rozsviti se kont-
rolky trouby, spusti se ventilator.

Chcete-li pouzit funkci rozmrazovani,
dejte zmrazené jidlo do trouby na treti
policku odspodu. Doporucuje se, abys-
te pod rozmrazované jidlo dali plech,
do kterého zachytite vodu vzniklou
v duisledku rozmrazovani. Tato funk-
ce vaSe jidlo neuvafi ani neupece,
pouze pomuze s jeho rozmrazenim.

@ Funkce Turbo

Zapne se termostat trouby a rozsviti se
vystrazné kontrolky trouby, spusti se
kruhovy topny prvek a ventilator.

Diky této funkci se teplo v troubé roz-
ptyli rovhomérné. Potraviny na vSech
roStech se uvafi rovhomérné. Dopo-

ruéujeme, abyste troubu predehfivali
zhruba 10 minut.

Staticka funkce vareni:

Zapne se termostat a vystrazné kontrol-
ky trouby, spusti se spodni a horni top-

né prvky. Staticka funkce vareni vyza-
fuje teplo a zajistuje rovnomeérné vareni
spodni i horni ¢asti jidla. Je idealni pro
pfipravu peciva, kolacl, zapecenych
téstovin, lasagni a pizzy. PFi této funk-
ci se doporucuje troubu predehfivat po
dobu 10 minut a vafit pouze na jedné
policce.

¥ | Funkce Ventilator:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se horni a spodni topné
prvky a ventilator.

Tato funkce je uzitecna pfi pe€eni peciva.
Vareni provadi spodni a horni prvek v
troubé a ventilator zajistujici proudéni
vzduchu v troubé, coz ma na jidlo mirné
grilovaci u€inek. Doporu€ujeme, abyste
troubu pfredehfivali zhruba 10 minut.

Funkce Gril:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se horni gril. Funkce se
pouziva ke grilovani a opékani jidla,
pouzijte horni poli¢ky trouby. Drat&nou
mrizku lehce potfete olejem, aby se na ni
nepfichytilo jidlo - to umistéte doprostfed
mrizky. Dol umistéte plech, ktery zachyti
kapky oleje nebo tuku. Doporucujeme,
abyste troubu pfedehfivali zhruba
10 minut. Varovani: Bé€hem grilovani musi
byt dvefe trouby zaviené a teplotu trouby
je treba nastavit na 190°C.

Funkce rychlejsiho grilovan:

Zapne se termostat a vystrazné kontrolky
trouby, spusti se gril a horni topné
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prvky. Funkce se pouziva k rychlejSimu
grilovani a k pokryti vétsi plochy, napf.
pfi grilovani masa, pouzijte horni policky
trouby. Draténou mfizku lehce potrete
olejem, aby se na ni nepfichytilo jidlo
- to umistéte doprostied mrizky. Dol
umistéte plech, ktery zachyti kapky oleje
nebo tuku. Doporu€ujeme, abyste troubu
predehfivali zhruba 10 minut. Varovani:
Bé&hem grilovani musi byt dvefe trouby
zavrené a teplotu trouby je tfeba nastavit
na 190°C

Funkce Pizza:

Zapne se termostat a rozsviti se kontrolky
trouby, spusti se kruhové a spodni topné
prvky a ventilator.

Funkce ohfevu ventilatorem a spodnim
topnym prvkem je idealni k rovhomérnému
peceni potravin za kratkou chvili, napfiklad
pizzy. Zatimco ventilator rovnhomérné
distribuuje teplo v troubé&, spodni topny
prvek zajistuje upeleni tésta.

USPORA ENERGIE
Minimalizujte mnozstvi kapaliny nebo
tuku a zkrat'te tak dobu vareni.

Bé&hem vareni by se dvefe trouby nemély
Casto otevirat.

WV| Funkce grilovani a otaceni
kurete

Tato funkce se pouziva ke grilovani a
otaceni kufete a jiného jidla na rozni.

Pro otaceni pouzijte "otacejici se rozen".
Chcete-li grilovat, dejte jidlo na gril a gril
na nejvyssi policku. Grilovani mizete
spustit poté, co do 3. poli¢ky date plech.
Plech, ktery se dava do 3. poli¢ky, ma
zachytavat tuk, ktery odkapava z jidla.
Otocte spinaem nastaveni ohfevu
trouby, ktery zobrazi znacku této funkce.
Troubu pfedehfivejte 5 minut, poté do
ni vlozte jidlo. Na konci vareni, stejné
jako v ostatnich pfipadech, vypnéte
spinac€ trouby a spina¢ nastaveni
ohfevu. Zruste ¢asovy program trouby,
uvarené jidlo z trouby vyjméte a nechte
ho na bezpe¢ném misté. Dokud trouba
nevychladne, nepfiblizujte se k ni a déti
udrzte v dostate&né vzdalenosti.

&7 | Horni topny prvek, funkce
L grilovani a opékani kurete

Tato funkce se pouziva k rychlému
grilovani a opékani kurete, jidla vafeného
na rozni. Pro opékani pouZzijte "opékaci
rozen". Chcete-li grilovat, dejte jidlo na
gril a gril na nejvyssi poli¢ku. Grilovani
muzete spustit poté, co do 3. policky
date plech. Plech, ktery se dava do
3. policky, ma zachytavat tuk, ktery
odkapava z jidla. Otocte spinacem
nastaveni ohfevu trouby, ktery zobrazi
znacku této funkce. Troubu pfedehfivejte
5 minut, poté do ni vlozte jidlo. Na konci
vareni, stejné jako v ostatnich pfipadech,
vypnéte spinac trouby a spina¢ nastaveni
ohfevu. Zruste ¢asovy program trouby,
uvarené jidlo z trouby vyjméte a nechte
ho na bezpecném misté. Dokud trouba
nevychladne, nepfiblizujte se k ni a déti
udrzte v dostatecné vzdalenosti.
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$ Grilovani, opékani kurete
a funkce ventilatoru

V tomto pfipadé se najednou spusti gril
a horni topny prvek a ventilator, ¢imz
se zajisti dokonalé opeceni. Rovnéz se
pouziva ke grilovani a opékani kurete
a jidla vafeného na rozni. Pro opékani
pouzijte "opékaci rozen". Chcete-li
grilovat, dejte jidlo na gril a gril na nejvyssi
policku. Grilovani muzete spustit poté, co
do 3. poli¢ky date plech. Plech, ktery se
dava do 3. policky, ma zachytavat tuk,
ktery odkapava z jidla. Otocte spinacem
nastaveni ohfevu trouby, ktery zobrazi
znacku této funkce. Troubu predehfivejte
5 minut, poté do ni vloZte jidlo. Na konci
vafeni, stejné jako v ostatnich pfipadech,
vypnéte spinac trouby a spinag nastaveni
ohfevu. Zruste Casovy program trouby,
uvarené jidlo z trouby vyjméte a nechte
ho na bezpe¢ném misté. Dokud trouba
nevychladne, nepfiblizujte se k ni a déti
udrZte v dostate¢né vzdalenosti.
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Gril viko otvoru pro zasunuti rozné

otvor pro zasunuti rozné
rukojet rozné
hrot rozné Pouziti pfisluSenstvi ke grilu
Protahnéte rozen kufetem, uzaviete
svorky, hrot rozné zasurite do otvoru
v zadni ¢asti trouby a ujistéte se, ze
dokonale spociva na motoru a je v hfideli
motoru. Abyste to mohli udélat, otocte
viko, které se nachazi pfed otvorem
pro zasunuti rozné, do strany, tak jak je
znazornéno na obrazku. Potom upevnéte
rozen do mfizky, kterou umistite na treti
rost. Z rozné sejméte rukojet a zavrete
dvere trouby. Rukojet musi byt nasazena
pouze pfi vyjimani jidla po grilovani.

zasobnik na prvnim rostu
mrizka rozné na tretim
roStu

Zatimco provadite tyto ukony, zkontrolujte,
zda neni trouba spusténa.
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4.1 Monochromaticka ridici
jednotka

Monochromatickou Fidici jednotku
tvofi monochromaticka LCD obra-
zovka s Uhlopfi¢kou 4,3" a 6 rliznymi
dotykovymi tlacitky. Funkce dotyko-
vych tlaitek monochromatické Fidici
jednotky jsou popsany nize.

Q Manual Cooking

Monochromaticka Fidici jednotka je
navrzena tak, aby umoznila i ama-
térskym uzivatelidm snadnou imple-
mentaci profesionalnich receptt diky
funkcim automatického vareni a Zeny
v domacnosti tak mohou pouzit své
vlastni recepty v kombinaci s manual-
nimi funkcemi vareni.

Menu monochromatické fidici jed-
notky, napfiklad manualni vafeni,
automatické vareni a nastaveni, se
zobrazuiji tak, jak je popsano nize.

Manualni vareni:

Kazdé nastaveni vafeni mlze uzivatel
nastavit v manualnim vareni. Vybrat
Ize 7 rliznych funkci vareni, teplotu,
funkci posileni, délku trvani vareni a
Cas ukonceni vareni. Diky flexibilité
manualniho vafeni mohou uzivatelé
varit pfesné dle své vlastni chuti.

PFi vafeni s vyuzitim manualniho
vafeni je tfeba dodrzet nize uvedené
kroky.

» K prochazeni hlavnim menu pouzi-
vejte tlagitka NAHORU a DOLU.

* Po vybéru moznosti "Manualni vare-
ni" klepnéte na tlacitko OK.

Q;' Manual Cooking

V menu manualniho vafeni maze
koncovy uzivatel vybrat funkce vareni,
délku trvani a ¢as ukonceni vareni.
Chcete-li zménit nékteré specifika-
ce, moznostmi prochazejte pomoci
tlagitek NAHORU a DOLU a vybér
potvrdte tlacitkem OK. Po klepnu-

ti se vybrana specifikace rozblika.
Béhem blikani se ke zméné hodnoty
specifikace pouziji tlacitka NAHORU
a DOLU. Vybé&r muzete dokonéit klep-
nutim na tlacitko OK.

POZNAMKA: Je-li délka trvani vareni
nastavena na 00:00, vafeni pokracuje
dokud ho uzivatel nezastavi manualné.

Manual Cooking

> Functions

Chcete-li spustit vafeni, klepnéte na
tlacitko START/PAUZA a zobrazi se
nize uvedena obrazovka vareni.

12:02

iy,
f 012050

i

160°C \ ’,'
-

Cooking...

#i5% Boost
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Na obrazovce vareni Ize tladitko

* START/PAUZA pouzit k pozastaveni
nebo restartu vareni.

* Teplotu Ize zménit klepnutim na tlagit-
ka NAHORU nebo DOLU.

» Je-li aktivovana néktera z funkci va-
feni, klepnuti na tlagitko ZPET vas
provede funkcemi trouby, nastave-
nim teploty a délky vareni. Jestlize
néktera ze specifikaci blika, hodnotu
Ize zménit pomoci tlacitek NAHORU
a DOLU.

* Chcete-li vafeni zastavit a vratit se
zpét do hlavniho menu, klepnéte na
tladitko START/PAUZA, potom klep-
néte na tlagitko ZPET.

Automatické vareni:

Pfedem pfipravené recepty, pfiprave-
né profesionalnimi $éfkuchafi, mize
koncovy uzivatel pouzit v ramci funkce
automatického vareni. V menu auto-
matického vafeni uzivatel vybere pou-
ze nazev jidla, kazdé dal3i nastaveni
vareni, jako je funkce vafeni, délka
vareni, teplota, nastavi monochroma-
ticka fidici jednotka automaticky.
Chcete-li vafit s menu automatického
vafeni, je tfeba dodrzet nize uvedené
kroky.
» K prochazeni hlavnim menu pouzivej-
te tlacitka NAHORU a DOLU.
» Po vybéru moznosti "Automatické va-
feni" klepnéte na tlacitko OK.

Q Auto Cooking

V menu automatického vareni
koncovy uzivatel vyberte kategorii,
nazev receptu a hmotnost. Koncovy
uzivatel maze zménit Cas ukonceni
vareni. Chcete-li zménit nékteré
specifikace, moznostmi prochazejte
pomoci tlagitek NAHORU a DOLU a
vybér potvrdte tlagitkem OK. Po
klepnuti se vybrana specifikace
rozblika. Béhem blikani se ke zméné
hodnoty specifikace pouziji tlacitka
NAHORU a DOLU. Vybér mizete
dokongit klepnutim na tlacitko OK.

Auto Cooking

> Meat

POZNAMKA: Abyste dosahli co nej-
lepSiho vykonu, do oznacené Casti je
tfeba umistit plech.

Chcete-li spustit vafeni, klepnéte na
tlaCitko START/PAUZA a zobrazi se
nize uvedena obrazovka vareni.

12:02

P N
"00:08:52\‘

\ J

Meat Loaf
\~__ S

Cooking...

Na obrazovce vareni Ize tladitko

* START/PAUZA pouzit k pozastave-
ni nebo restartu vareni.

» Chcete-li vareni zastavit a vratit se
zpét do hlavniho menu, klepnéte na
tladitko START/PAUZA, potom klep-
néte na tlagitko ZPET.
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Nastaveni:

V nastaveni Ize provést nastaveni
menu, ¢asu, jasu obrazovky, zvukové-
ho signalu a jazyka. Jako informace se
zobrazi také verze softwaru. Chcete-li
zménit nékteré specifikace, moznostmi
prochazejte pomoci tlacitek NAHORU
a DOLU a vybér potvrdte tlacitkem

OK. Po klepnuti se vybrana specifikace
rozblika. Béhem blikani se ke zméné
hodnoty specifikace pouziji tladitka NA-
HORU a DOLU. Vybér muzZete dokon-
Cit klepnutim na tlacitko OK.

Settings

? Clock
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Prislusenstvi

Produkt se dodava s pfislusenstvim.
Rovnéz muzete pouzit prislusenstvi,
které koupite z jinych zdroja, ale musi
byt teplu vzdorné. Rovnéz muizete pou-
Zit sklenéné nadobi, formy na kolace a
plechy, které se hodi k pouziti v troubé.
PFi pouziti jiného pfisluSenstvi se Fidte
pokyny jiného vyrobce. V pfipadé po-
uziti malého nadobi vloZte nadobi na
draténou mrizku, tak, aby se nachazelo
uprostifed mfizky. Pokud jidlo, které ma
byt uvafeno, nezakryva cely plech, je-li
jidlo vyjmuto z mrazni¢ky nebo je-li po-
uzit plech pro sbér §tav z masa, které
stékaji béhem grilovani, |ze pozorovat
zmény v plechu. Je tomu tak kvuli vy-
sokym teplotédm, které vznikaji bé&éhem
vareni. Plech se vrati do staré formy
jakmile vychladne. Jde o bézny fyzicky
jev, ke kterému dochazi béhem prenosu
tepla. Horké sklenéné pekace a nadoby
nedavejte do chladného prostoru ihned
po vyjmuti z trouby, abyste predesli je-
jich rozlomeni. Nepokladejte na chladné
a mokré povrchy. PoloZte je na suchou
utérku a nechte je pomalu vychladnout.
Pfi pouziti grilu v troubé& doporu€ujeme
(je-li tfeba), abyste pouzili mfizku do-
danou s produktem. P¥i pouziti draténé
mFizky dejte plech, do kterého se bude
zachytavat stékajici olej, na jednu ze
spodnich policek. Abyste zjednodusili
¢isténi, do pekace lze pridat vodu. Jak
je vysvétleno v odpovidajicich ¢astech,
nikdy se nepokousSejte pouzivat plynovy
hofak grilu bez ochranného vika grilu.
Je-li va8e trouba vybavena plynovym
hofakem grilu, ale tepelny kryt chybi
nebo je-li poSkozeny a nelze ho pouzit,
pozadejte nejbliz8i servisni centrum o
nahradni dil.

Otvor trouby

(lSto anek)
.. Rack
(Stojanek)

Prislusenstvi
PrisluSenstvi vasi trouby se muaze liSit s
ohledem na model produktu.

Draténa mrizka

Draténa mfizka se pouziva ke grilovani
nebo k umisténi jiného nadobi.

VAROVANI - Mfizku umistéte spravné
na libovolné odpovidajici misto v pro-
storu trouby a zasunte ji do trouby.

R ——

b 1

=Y

e

Meélky pekac

Mélky pekaé se pouziva k peceni pe-
Civa, napf. kolacl, atd. Abyste ho do
trouby umistili spravné, zasurite ho do
drzaku a zcela dozadu.
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Hluboky plech

Hluboky plech se pouziva k peceni
duSeného masa. Abyste ho do trouby
umistili spravné, zasunte ho do drzaku
a zcela dozadu.

Vyjmuti draténého rostu

Za dratény ro&t zatahnéte jak je znazor-
néno na obrazku. Po uvolnéni ho zdvih-
néte.

=]
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Dratény rost s jednou zcela
vysunovaci teleskopickou
kolejnici

Jednu z péti poli¢ek tvori zcela
vysunovaci teleskopicka kolej-
nice, na které je tento dratény
rost. Zcela vysunovaci rost se
hladce posunuje na kulickovych
loZiscich, ktera mu umoznuje
uplné vysunuti a snadny pfistup
k vasemu jidlu.

4 N
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CISTENI A UDRZBA VASI
TROUBY

CISTENI

Nez s Cisténim trouby zaclnéte, ujisté-
te se, zda je veSkeré ovladani vypnuto
a zda vas$ spotrebi¢ vychladl. Odpojte
spotiebic.

Nepouzivejte Cistici pFipravky obsahuiji-
ci Castice, které by mohly smaltované
Casti vaSi trouby posSkrabat. Pouzijte
krémové nebo tekuté Cistici pripravky,
které neobsahuji malé Castice. Vzhle-
dem k tomu, Zze by mohly poskodit povr-
chy, nepouzivejte leptavé krémy, abra-
zivni Cistici prasdky, hrubé draténky nebo
tvrdé nastroje. V pfipadé rozliti nadby-
tec¢né tekutiny muze dojit k poskozeni
smaltu. Rozlité kapaliny okamzité vycis-
téte. K Cisténi spotrebi¢e nepouzivejte
parni CistiCe.

Cisténi vnitini éasti trouby

NeZ zacCnete chladni¢ku Ccistit, zkon-
trolujte, zda je odpojena. NejlepSich
vysledkl dosahnete pokud vnitfni ¢ast
trouby vydistite zatimco je trouba lehce
tepla. Troubu vytfete mékkym hadfikem
navlhéenym bé&znym Cisticim prostfed-
kem a vodou. Potom ji vytfete znovu,
tentokrat navihéenym hadfikem a vy-
suste. Uplné &isténi pomoci suchych a
praskovych Cisticich pfipravku. V pfipa-
dé produktu se smaltovymi ramy neni
tfeba provadét Cisténi

zadnich a boc¢nich stén vnitfniho ramu.
Nicméné, v zavislosti na pouziti se do-
porucuje, abyste je po urcitém Case vy-
ménili.

UDRZBA

Vyména svétla v troubé

Vyménu svétla v troub& musi provést
autorizovany technik. Zarovka musi byt
230V, 25Watt, Typ E14,T300. Pred vy-
ménou zarovky musi byt trouba vypnu-
ta a musi byt zcela chladna.

Design svétla je specificky k pouziti v
domacich spotfebi€ich a neni vhodny k
osvétleni domacnosti.
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SERVIS A PREPRAVA

CO JE TREBA UDELAT, NEZ BU-
DETE KONTAKTOVAT SERVIS

Pokud trouba nefunguje:

Trouba mlze byt odpojena ze sité,
mohlo dojit k vypadku napajeni. Na mo-
delech vybavenych ¢asovatem nemusi
byt sefizeny €as.

Pokud trouba nehfeje:

Teplo nesmi byt nastavovano pomoci
spinace trouby.

Pokud svétlo v troubé nesuviti:

Je tfeba zkontrolovat elektfinu. Je tfeba
zkontrolovat, zda nejsou zarovky vad-
né. Jsou-li vadné, mlzete je vyménit.
Vareni (pokud spodni-horni ¢ast nevafi
stejné):

Zkontrolujte umisténi policky, délku va-
feni a hodnoty tepla, podle navodu.
Mate-li i nadale problémy s produktem,
kontaktujte "Autorizovany servis".

INFORMACE SOUVISEJici
S PREPRAVOU

V pfFipadé pfepravy:

Uchovejte originalni obal produktu a po-
uzijte ho v pfipadé, Ze bude tfeba zajis-
tit pfepravu spotfebice. Ridte se pokyny
na obalu. Lepici paskou pfilepte vafi¢ v
horni ¢asti, prilepte i dalSi pfislusenstvi.
Mezi horni kryt a ovladaci panel dejte
papir, zakryjte horni kryt potom pfilepte
paskou k bokiim trouby.

Do predni Casti krytu prilepte kartén
nebo papiru, stejné tak na vnitini ¢ast
skla a vyjméte draténou mfizku a peka-
Ce z trouby, aby nedoslo k jejimu poSko-
zeni béhem pfepravy. Kryt trouby rov-
néz prilepte k bo&nim sténam.

Pokud nemate plvodni obal:

Pfijméte opatfeni, abyste predesli po-
Skozeni vnéjSich povrchu trouby (skla a
natfenych povrchu).
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VORSTELLUNG UND ABMESSUNGEN DES PRODUKTS

Steuertafel

Griff

Backofentur

Unteres Heizelement

(hinter der Platte)

Draht-
grill

Blech

Schienen

Backofenlampe

Luftauslassklappen
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SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE SICH DIESE ANLEITUNG
VOLLSTANDIG UND SORGFALTIG
VOR DER VERWENDUNG IHRES GE-
RATS DURCH UND BEWAHREN SIE
SIE FUR SPATER AN EINEM LEICHT
ERREICHBAREN ORT AUF.

DIESES HANDBUCH WURDE FUR
MEHR ALS EIN MODELL ERSTELLT.
IHR GERAT MUSS NICHT ALLE DER
EIGENSCHAFTEN HABEN, DIE IN
DIESEM HANDBUCH BESCHRIEBEN
SIND. ACHTEN SIE BEIM LESEN DIE-
SER ANLEITUNG AUF FORMULIE-
RUNGEN MIT ABBILDUNGEN.

Allgemeine Sicherheitshinweise

* Das Gerat darf von
Kindern ab 8 Jahren
und Menschen mit
verringerten korper-
lichen, sensorischen
oder mentalen Fahig-
keiten oder Fehlen
von Erfahrung und
Wissen bedient wer-
den, wenn Sie eine
Einweisung oder An-
weisungen zur si-
cheren Handhabung
des Gerats erhalten
haben und die damit
verbundenen Gefah-
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ren kennen. Kinder
durfen nicht mit dem
Gerat spielen. Die
Reinigung und An-
wenderwartung sollte
nicht ohne Aufsicht
von Kindern ausge-
fuhrt werden.

« ACHTUNG! Wahrend
des Betriebs wird das
Gerat und seine be-
ruhrbaren Teile heil}.
Passen Sie auf, dass
Sie die Heizelemente
nicht beruhren. Kinder
unter 8 Jahren sollten
ferngehalten werden,
es sei denn, sie sind
standig unter Aufsicht.

« ACHTUNG! Brandge-
fahr: Legen Sie keine
Gegenstande auf den
Kochflachen ab.

* ACHTUNG! Wenn die
Oberflache gerissen
ist, schalten Sie das
Gerat aus, um einen
Stromschlag zu ver-
meiden.

* Das Gerat ist nicht
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fur die Bedienung mit
einer externen Zeit-
schaltuhr oder ge-
trennten Fernbedie-
nung vorgesehen.

* Das Gerat wird wah-
rend seiner Verwen-
dung heil3. Passen
Sie auf, dass Sie die
Heizelemente im In-
neren des Backofens
nicht beruhren.

* Die Griffe werden bei
normaler Verwen-
dung ebenfalls heil}.

* Verwenden Sie kei-
ne Scheuermittel oder
scharfe Metallschaber,
um die Glastur des
Backofens und andere
Oberflachen zu reinigen,
da diese die Oberflache
zerkratzen, was zum
Splittern des Glases
oder Schaden an der
Oberflache fuhren kann.

*Verwenden Sie zur
Reinigung des Gerats
keinen Dampfreiniger.

* ACHTUNG! Achten Sie
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darauf, dass das Gerat,
bevor Sie die Lampe aus-
tauschen, ausgeschaltet
ist, um einen Strom-
schlag zu vermeiden.

VORSICHT: Beruhrba-
re Teile konnen beim
Braten oder Grillen
sehr heil sein. Kleine
Kinder mussen immer
ferngehalten werden.

 |hr Gerat wurde nach allen gel-

tenden nationalen und internati-
onalen Normen und Vorschriften
hergestellt.

* Wartungs- und Reparaturarbei-

ten darfen nur von autorisierten
Servicetechnikern  durchgefuhrt
werden. Wartungs- und Installa-
tionsarbeiten, die nicht von auto-
risierten Technikern durchgefihrt
wurden, konnen Sie in Gefahr
bringen. Es ist gefahrlich, das Ge-
rat in jeglicher Weise zu modifizie-
ren oder umzubauen.

Vor dem Einbau missen Sie die
ortlichen Energieversorgungsbe-
dingungen prifen (Art des Gases,
Gasdruck oder elektrische Span-
nung und Frequenz) und das die
Voraussetzungen mit dem Gerat
kompatibel sind. Die Vorausset-
zungen flr dieses Gerat sind auf
dem Etikett genannt.

* VORSICHT: Diese Gerat ist nur

fur das Kochen von Speisen in
einem privaten Haushalt vorgese-
hen und darf nicht zu einem an-
deren Zweck oder einer anderen
Verwendung, wie gewerblicher
oder beruflicher Verwendung oder



Raumheizung, verwendet werden.
Versuchen Sie niemals, das Gerat
zu heben oder zu bewegen, indem
Sie am Turgriff ziehen.

Es wurden alle moglichen Sicher-
heitsmalRnahme ergriffen, um lhre
Sicherheit zu garantieren. Da das
Glas brechen kann, sollten Sie
beim Reinigen vorsichtig sein, um
Kratzer zu vermeiden. Vermeiden
Sie, das Zubehor gegen das Glas
schlagt oder anstoRt.

Achten Sie beim Einbau darauf,
dass die Stromzuleitung nicht ein-
gequetscht wird. Ein beschadigtes
Netzkabel muss vom Hersteller,
einem Kundendienst oder ahnlich
qualifiziertem Fachpersonal aus-
getauscht werden.

Lassen Sie Kinder nicht auf die
gedffnete Backofentlr klettern
oder darauf sitzen.

Einbauhinweise

Benutzen Sie den Backofen erst, wenn
er vollstandig angeschlossen ist.

Das Gerat muss von einem auto-
risierten Techniker angeschlossen
und in Betrieb genommen werden.
Der Hersteller ist nicht fir Scha-
den haftbar, die durch eine falsche
Aufstellung oder einen falschen
Anschluss durch nicht autorisierte
Personen entstehen.

Wenn Sie das Gerat auspacken,
achten Sie bitte auf mdgliche
Transportschaden. Wenn ein
Schaden vorliegt, dirfen Sie das
Gerat nicht verwenden und Sie
missen sich mit dem autorisierten
Kundendienst in Verbindung set-
zen. Die zur Verpackung verwen-
deten Materialien (Nylon, Heft-
klammern, Styropor, usw.) stellen
eine Gefahr fiur Kinder dar und
sollten daher sofort eingesammelt
und entfernt werden.

Schitzen Sie |Ihr Gerat vor Um-
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welteinflissen. Setzen Sie es
nicht Einflissen wie Sonne, Re-
gen, Schnee, usw. aus.

Die das Gerat umgebenden Ma-
terialien (z.B. Schranke) muissen
einer Temperatur von min. 100°C
widerstehen kdénnen.

Wahrend der Verwendung

Wenn Sie lhren Backofen das
ersten Mal verwenden, kann ein
bestimmter Geruch aus dem Iso-
liermaterial und den Heizelemen-
ten austreten. Aus diesem Grund
sollten Sie den Backofen vor der
Verwendung im leeren Zustand
bei Hochsttemperatur fir 45 Mi-
nuten laufen lassen. Gleichzeitig
mussen Sie flUr eine ausreichende
Entliftung des Raumes sorgen, in
dem das Produkt aufgestellt ist.
Die inneren und aufleren Ober-
flachen werden wahrend der
Verwendung hei. Wenn Sie die
Backofentlr offnen, treten Sie
einen Schritt zurlick, um dem
Dampf, der aus dem Ofen austritt,
auszuweichen. Es besteht Ver-
brennungsgefahr.

Stellen Sie keine brennbaren oder
entflammbaren Stoffe in oder neben
das Gerat, wenn es in Betrieb ist.
Verwenden Sie stets Ofenhandschu-
he, wenn Sie Speisen in den Backo-
fen stellen oder herausnehmen.
Lassen Sie den Backofen nicht un-
beaufsichtigt, wenn Sie mit festen
oder flissigen Olen kochen. Die-
se koénnen bei extremer Erhitzung
Feuer fangen. Schutten Sie niemals
Wasser in brennendes Ol. Decken
Sie den Kochtopf oder die Pfanne
mit einem Deckel ab, um etwaige
Flammen in diesem Fall zu ersticken
und schalten Sie den Backofen aus.
Wenn Sie den Backofen fur langere
Zeit nicht benutzen, trennen Sie ihn
vom Netz. Der Hauptstromschal-



ter sollte dabei ausgeschaltet sein.
Wenn Sie das Gerat nicht verwen-
den, drehen Sie das Gasventil zu.
Achten Sie darauf, dass die Be-
dienknopfe des Backofens immer
auf ,0" (Aus) stehen, wenn sie
nicht benutzt werden.

Die Bleche neigen sich, wenn sie
herausgezogen werden. Seien
Sie vorsichtig und lassen keine
heilRe Flussigkeit Gberlaufen.
Stellen Sie nichts auf die getffne-
te Tur oder Schublade des Backo-
fens. Sie konnen Ihr Gerat aus
dem Gleichgewicht bringen oder
den Deckel abbrechen.

Stellen Sie keine schweren Ge-
genstdnde oder entflammbare
oder entzundliche Waren (Ny-
lon, Plastiktiten, Papier, Stoff) in
die Schublade. Dies gilt auch fir
Kochgeschirr mit Kunststoffzube-
hor (z. B. Griffe).

Hangen Sie keine Handtlcher,
Klchentlcher oder Kleidung an
das Gerat oder seine Griffe.
Wahrend der Reinigung und War-
tung

Sie miUssen das Gerat ausschal-
ten, bevor Sie Reinigungs- oder
Wartungsarbeiten  durchfihren.
Sie kdnnen dies durch das Ausste-
cken des Gerats oder Ausschalten
des Netzschalters tun.

Wenn Sie das Bedienfeld reini-
gen, bitte entfernen Sie die Bedi-
enkndpfe nicht.

WIR EMPFEHLEN, DASS SIE
STETS ORIGINALERSATZTTEI-
LE FUR DEN FALL EINER REPA-
RATUR VERWENDEN UND NUR
IHREN AUTORISIERTEN KUN-
DENDIENST ANRUFEN, UM DIE
EFFIZIENZ UND SICHERHEIT
IHRES HAUSHALTSGERATS
AUFRECHT ZU ERHALTEN.

VORBEREITUNG DES EINBAUS
UND DER VERWENDUNG

Dieser moderne, funktionale und prak-
tische Backofen wurde aus den hoch-
wertigsten Bestandteilen und Materiali-
en hergestellt und wird lhre Winsche in
jeder Hinsicht erfullen. Sie sollten sich
dieses Handbuch durchlesen, um er-
folgreiche Ergebnisse zu erhalten und
in Zukunft keine Probleme zu erleben.
Die nachfolgenden Informationen ent-
halten Regeln, die fur die richtige Auf-
stellung und Reparaturarbeiten wichtig
sind. Sie sollten insbesondere von dem
Techniker, der das Gerat aufstellt, sorg-
faltig gelesen werden.

SETZEN SIE SICH MIT DEM ZUGE-
LASSENEN KUNDENDIENST FUR
DEN EINBAU IHRES BACKOFENS IN
VERBINDUNG!

EINEN PLATZ FUR DEN BACKO-
FEN AUSWAHLEN

- FUr die Aufstellung lhres Backofens
sind einige Punkte zu beachten. Sie
mussen unsere nachfolgenden Emp-
fehlungen beachten, um Probleme und
gefahrliche Situationen, die als Folge
auftreten kdnnten, zu vermeiden.

- Wenn Sie einen Platz fir Ihren Backo-
fen auswahlen, missen Sie darauf
achten, dass sich keine brenn- oder
entﬂamrpbaren Materialien, wie Vor-
hange, Ol, Stoffe,usw., die leicht Feu-
er fangen konnen, in unmittelbarer
Nahe des Backofens befinden.

- Die den Backofen umgebenden Mo6-
bel missen aus einem Material sein,
dass einer Hitzeentwicklung von mehr
als 50 C° Uber der Raumtemperatur
standhalt.
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An Wandschranken und Dunstabzugs-
hauben Uber dem eingebauten Kombi-
nationsprodukt erforderliche Anderun-
gen sowie die Maximalhéhen Uber der
Herdplatte sind in Abbildung 1 enthal-
ten. Dementsprechend muss sich die
Dunstabzugshaube in einer Mindestho-
he von 65 cm Uber der Herdplatte befin-
den. Wenn kein Abluftventilator vorhan-
den ist, muss die HOhe nicht weniger
als 70 cm betragen.
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EINBAU DES BACKOFENS
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Schieben Sie den Backofen vorwarts in
den Schrank. Offnen Sie die Backofen-
tir und setzen die beiden Schrauben
in die Locher im Rahmen des Ofens.
Wenn der Rahmen des Backofens die
Holzoberflache des Schranks berthrt,
ziehen Sie die Schrauben fest.

Arbeitsplatte

(
wmin. | Yin. W . -
50 mm mm | Einbaukochfeld

Einbauherd

Wenn der Backofen unter einem Koch-
feld eingebaut wird, dann muss der
Abstand zwischen der Arbeitsplatte
und der oberen Platte des Backofens
mindestens 50 mm und der Abstand
zwischen der Arbeitsplatte und der obe-
ren Kante der Steuertafel mindestens
25 mm betragen.

STROMANSCHLUSS UND SI-
CHERHEIT DES EINBAUHERDS

Wahrend des Stromanschlusses mius-
sen die nachfolgenden Anweisungen
unbedingt befolgt werden

- Das Erdungskabel muss mit der
Schraube mit der Erde-Markierung
verbunden werden. Das Stromkabel
muss wie in Abbildung 6 gezeigt an-
geschlossen werden. Wenn es im in
der Aufstellumgebung keine geerdete
Steckdose gibt, rufen Sie sofort den
autorisierten Kundendienst an.

- Die geerdete Steckdose muss sich
in unmittelbarer Nahe des Backofens
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befinden. Verwenden Sie niemals ein
Verlangerungskabel.

- Das Stromversorgungskabel darf
nicht die heiRen Oberflache des Pro-
dukts berlhren.

- Im Fall eines beschadigten Stromver-
sorungskabels missen Sie den auto-
risierten Kundendienst anrufen. Das
Kabel muss vom autorisierten Kun-
dendienst ausgetauscht werden.

- Der Anschluss des Gerats muss
vom autorisierten Kundendienst vor-
genommen werden. Es muss ein
HO5VV-F Kabel verwendet werden.

- Eine fehlerhafte Verdrahtung kann
zu Schaden am Backofen fuhren. Ein
derartiger Schaden ist nicht von der
Garantie gedeckt.

- Das Gerat ist dafir konstruiert, um mit
einer Spannung von 220-240V~ betrie-
ben zu werden. Wenn die Spannung
von dem vorgenannten Wert abweicht,
setzen Sie sich sofort mit dem autori-
sierten Kundendienst in Verbindung.

- Die Herstellerfirma tGibernimmt kei-
nerlei Verantwortung fiir Schaden
und Verluste jeglicher Art, die aus
der Nichtbeachtung von Sicher-
heitsnormen herriihren!

- Der Anschluss des Gerats muss vom
autorisierten Kundendienst vorge-
nommen werden. Die Apparatur ist
zum Anschluss

- An eine elektrische Spannung von
220-240V~ entwickelt. Wenn das
Stromnetz eine andere Spannung als
angegeben ausgibt, rufen Sie bitte di-
rekt den autorisierten Kundendienst
an. Das Gerat ist fur die Verwendung
mit Stecker oder fester Verbindung
zum Stromnetz ausgelegt. Ein zweipo-
liger Umschalter zwischen Gerat und
Stromversorgung (Netz) mit einem Ab-
stand von 3 mm zwischen den Schalt-
kontakten ist notwendig. (Wert von
20A, Typ mit Verzdgerungsfunktion)
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3.4. ALLGEMEINE WARNUNGEN
UND SICHERHEITSVORKEH-
RUNGEN

Ihr Gerat ist in Ubereinstimmung mit
den einschlagigen Sicherheitsvorschrif-
ten in Bezug auf Elektrogerate produ-
ziert. Wartungs- und Reparaturarbei-
ten dirfen nur durch vom Hersteller
geschulte autorisierte Servicetechniker
durchgefiihrt werden. Installations- und
Reparaturarbeiten, die ohne Einhaltung
der Regeln durchgefiihrt werden, kon-
nen gefahrlich sein.

Wahrend das Gerat in Betrieb ist, er-
hitzen sich die AuRenflachen. Die Hei-
zelemente zum erhitzen der inneren
Backofenflache und der Dampfausgang
werden extrem heil. Diese Elemente
sind auch nach dem Ausschalten des
Geréats noch fur eine gewisse Zeit sehr
heil®. Berlhren Sie niemals die heilden
Oberflachen. Halten Sie Kinder fern.

Um den Backofen zu benutzen, missen
die Schalter flr Ofenfunktion und Tem-
peratureinstellungen eingestellt sowie
der Ofentimer programmiert werden. An-
sonsten funktioniert der Backofen nicht.

Platzieren Sie nichts auf der gedffneten
Herdtlr. Sie konnten die Balance des
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Gerats beeintrachtigen oder die Tur be-
schadigen.

Ziehen Sie den Geratestecker, wenn
das Gerat nicht benutzt wird.

Schitzen Sie |hr Gerat vor Umweltein-
flissen. Setzen Sie es nicht Sonna, Re-
gen, Schnee, Staub, usw. aus.

Benutzung der Steuertaste fiir
Ofenfunktionen

Backofenfunktionen

* Die Funktionen lhres Backofens kon-
nen je nach Modell lhres Produkts un-
terschiedlich sein.

0. | Backofenlampe:

Nur die Backofenlampe wird einge-
schaltet und bleibt bei allen Backfunk-
tionen an.

X
¢ | Auftau-Funktion:

Die Warnlichter des Backofens werden
eingeschaltet, der Lifter beginnt zu
arbeiten.

Zur Nutzung der Auftaufunktion platzie-
ren Sie |Ihr gefrorenes Essen im Backo-
fen auf die dritte Schiene von unten.
Es wird empfohlen unter die aufzutau-
enden Nahrungsmittel ein Ofenblech
zum auffangen des Schmelzwassers
zu platzieren. Diese Funktion wird Ihre
Nahrung nicht kochen oder backen,
sondern nur beim auftauen helfen.

@ Turbofunktion

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schalten sich ein, das
Grillheizelement heizt sich auf und der

Lufter beginnt zu arbeiten.

Die Turbofunktion wird die Hitze gleich-
maRig im Ofen verteilen. Die Nahrung
auf allen Schienen wird gleichmaRig
gebacken. Es wird empfohlen, den
Backofen fur 10 Minuten vorzuheizen.

— J Ober- und Unterhitze-Funktion:

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schalten sich ein, das
untere und obere Heizelement heizen
sich auf. Die Ober-/Unterhitze-Funkti-
on gibt Warme ab, um Speisen auf den
oberen und unteren Blechen gleichzei-
tig zu kochen. Dies ist ideal fur Geback,
Kuchen, Nudelauflaufe, Lasagne und
Pizza. Es wird empfohlen, den Backo-
fen fur 10 Minuten vorzuheizen und es
ist am Besten, bei dieser Funktion nur
auf einer Schiene zu backen.

& | Umluft-Funktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
und untere Heizelement heizen sich auf
und der Lifter schaltet sich ein.

Diese Funktion erzielt gute Ergebnisse
beim Backen von Geback. Das Backen
wird durch das obere und untere
Heizelement erledigt und die vom Lufter
erzeugte Luftzirkulation sorgt fir einen
leichten Grilleffekt auf dem Essen. Es wird
empfohlen, den Backofen flir 10 Minuten
vorzuheizen.
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Grillfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe
des Backofens schalten sich ein, das
Grillheizelement heizt sich auf. Diese
Funktion wird zum Grillen und Toasten
von Speisen verwendet. Verwenden
Sie die oberen Bleche des Backofens.
Biirsten sie das Drahtgitter leicht mit Ol
ein, um ein Anhaften der Speisen zu
verhindern und stellen Sie die Speisen
in die Mitte des Gitters. Stellen Sie
immer ein Blech darunter, um tropfendes
Ol oder Fett aufzufangen. Es wird
empfohlen, den Backofen 10 Minuten
lang vorzuheizen. Warnung: Beim Grillen
muss die Backofentlir geschlossen und die
Backofentemperatur auf °C eingestellt sein.

Schneligrillfunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schalten sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf. Diese Funktion wird fur ein
schnelleres Grillen und firr die Abdeckung
einer grof3eren Oberflache, wie das Grillen
von Fleisch auf den oberen Regalen des
Backofens verwendet. Blrsten sie das
Drahtgitter leicht mit Ol ein, um ein Anhaften
der Speisen zu verhindern und stellen
Sie die Speisen in die Mitte des Gitters.
Stellen Sie immer ein Blech darunter, um
tropfendes Ol oder Fett aufzufangen. Es
wird empfohlen, den Backofen 10 Minuten
lang vorzuheizen. Warnung: Beim Grillen
muss die Backofentir geschlossen und
die Backofentemperatur auf 190 °C
eingestellt sein.

Pizzafunktion:

Der Thermostat und die Warnlampe des
Backofens schaltet sich ein, das obere
Heizelement und das Grillelement heizen
sich auf und der Llfter schaltet sich ein.

Der Lifter zusammen mit dem unteren
Heizelement ist ideal zum Backen von
Essen, wie z.B. Pizza, in kurzer Zeit.
Wahrend der Lufter die Hitze gleichmalig
verteilt, sorgt das untere Heizelement fir
das Backen der Teigeinlage.

ENERGIESPAREN
Minimieren Sie die Menge
von Flussigkeit oder Fett, um
Backzeiten zu verringern.

Die Backofentir sollte wahrend des
Backens nicht gedffnet werden.

W|Grill- und Hithnchen-
¢ DrehspieR-Funktion

Diese Funktion wird zum Grillen und zum
Wenden von Hahnchen und anderer
Speisen auf einem Spield verwendet. Um
den Spiel} zu drehen, benutzen Sie ,Spiely
drehen". Zum Grillen platzieren Sie die
Speisen auf den Grill und den Grill auf die
hdchste Stufe. Sie kdonnen mit dem Grillen
beginnen, nachdem das Backblech in die
dritte Schiene geschoben wurde. Das
Blech auf der dritten Schiene fangt das
Ol auf, das von der Speise herunter tropft.
Drehen Sie den Hitzeregulator des Ofens,
bis er diese Funktion anzeigt. Stellen
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Sie die speise in den Ofen, nachdem
dieser fir 5 Minuten vorgeheizt wurde.
Sowohl nach dem Kochen als auch bei
allen anderen Kochprozessen schalten
Sie den Ofen und den Hitzeregulator aus.
Brechen Sie das Timer-Programm des
Ofens ab und nehmen Sie die gekochte
Speise aus dem Ofen und stellen Sie sie
an einen sicheren Platz. Vermeiden Sie
Kontakt mit dem Ofen,bis dieser abgekuhlt
ist und halten Sie Kinder von ihm fern.

47| Oberes Heizelement-, Grill-
r¢ und Brathdhnchen-Funktion

Diese Funktion wird verwendet, um
schnell zu grillen und Hahnchen oder
andere Speisen auf einem Spiel} zu
braten. Zum Braten verwenden Sie
~Spielrosten". Zum Grillen stellen Sie die
Speise auf den Grill und den Grill auf die
hochste Stufe. Sie konnen mit dem Grillen
beginnen, nachdem das Backblech in die
dritte Schiene geschoben wurde. Das
Blech auf der dritten Schiene fangt das
Ol auf, das von der Speise herunter tropft.
Drehen Sie den Hitzeregulator des Ofen,
bis er diese Funktion anzeigt. Stellen Sie
das Essen in den Ofen, nachdem dieser
fur 5 Minuten vorgeheizt wurde. Sowohl
nach dem Kochvorgang als auch bei allen
anderen Kochprozessen schalten Sie den
Ofen und den Hitzeregulator aus. Brechen
Sie das Timer-Programm des Ofens ab
und nehmen Sie die gekochte Speise aus
dem Ofen und stellen Sie sie an einen
sicheren Platz. Vermeiden Sie Kontakt
mit dem Ofen, bis dieser abgekuihlt ist
und halten Sie Kinder von ihm fern.

% Grill-, Brathahnchen- und
Ventilator-Funktion

Bei dieser Funktion arbeiten der Grill,
die Oberheizung und der Ventilator
zusammen und sorgen so fiir ein perfektes
Braten und Kochen. Dies wird ebenfalls
verwendet, um zu grillen und Hahnchen
oder Speisen auf einem Spiel} zu braten.
Zum Braten verwenden Sie ,Spierosten".
Zum Girillen stellen Sie die Speise auf den
Grill und den Grill auf die hdchste Stufe.
Sie kdnnen mit dem Grillen beginnen,
nachdem das Backblech in die dritte
Schiene geschoben wurde. Das Blech
auf der dritten Schiene fangt das Ol
auf, das von der Speise herunter tropft.
Drehen Sie den Hitzeregulator des Ofen,
bis er diese Funktion anzeigt. Stellen Sie
das Essen in den Ofen, nachdem dieser
fur 5 Minuten vorgeheizt wurde. Sowohl
nach dem Kochvorgang als auch bei allen
anderen Kochprozessen schalten Sie den
Ofen und den Hitzeregulator aus. Brechen
Sie das Timer-Programm des Ofens ab
und nehmen Sie die gekochte Speise aus
dem Ofen und stellen Sie sie an einen
sicheren Platz. Vermeiden Sie Kontakt
mit dem Ofen, bis dieser abgekunhlt ist
und halten Sie Kinder von ihm fern.
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Rotisserie GrillspieR-Einfiihrungsloch-
Deckel

Grillspie3-Einfihrungsloch
GrillspieR-Griff
Verwendung des Rotisserie-Zubehdrs

Stecken Sie den Bratspiel® durch das
Hahnchen und befestigen Sie die
Klammern, dann filhren Sie die Spitze
des BratspielRes in das Loch auf der
Hinterseite der Backrohrs ein und
vergewissern sich, dass er komplett auf
dem Rahmen und in die Motorwelle passt
Um dies zu tun, missen Sie zuerst den
Deckel zur Seite drehen, der sich vor
dem SpieReinfiihrungsloch, wie in der
1 Abbildung dargestellt, befindet. Danach
Grillspief® befestigen Sie den Spie® am Spiefdrost
Blech auf der ersten , den Sie in die dritte Schiene schieben.
Schiene GrillspieRrost auf der Entfernen Sie die Griffe vom SpieR, wenn
er angebracht wird und schlief3en Sie die
Ofentur. Der Griff muss nur angebracht
werden, um die Speise nach dem Grillen
aus dem Ofen zu holen.

dritten Schiene

Vergewissern Sie sich, dass der Ofen nicht in
Betrieb ist, wahrend diese Aufgaben ausgefihrt
werden.
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4.1 Einfarbige Bedieneinheit

Die einfarbige Bedieneinheit besteht
aus einem einfarbigen 4,3“ LCD-Display
und sechs verschiedenen Touch-Tas-
ten. Die Funktionen dieser Tasten
werden weiter unten beschrieben.

Q7 Manual Cooking

Die einfarbige Bedieneinheit ist so
entworfen worden, dass Hobbykdche
einfach Profi-Rezepte mit der Auto-
cook-Funktion umsetzen und dass
Hausfrauen ihre eigenen Rezepte mit
einer Kombination aus manuellem Ko-
chen und Autocook-Funktion verwirkli-
chen kénnen.

Die MenUs der Bedieneinheit, wie
manuelles Kochen, Autocook und Ein-
stellungen sind wie folgt gestaltet:

Manuelles Kochen:

Jede Kocheinstellung kann durch
den Anwender wahrend des manuel-
len Kochens ausgewahlt werden. 7
unterschiedliche Kochfunktionen, die
Temperatur, die Boost-Funktion, die
Kochzeit und das Ende der Kochzeit
kdnnen ausgewahlt werden. Mit der
Flexibilitat des manuellen Kochens
kann jeder Benutzer jedes Gericht
nach seinem eigenen Geschmack
zubereiten.

Um mit dem Mend fir manuelles
Kochen zu kochen, befolgen Sie die
folgenden Schritte.

¢ Benutzen Sie die HOCH & RUN-

TER-Tasten zur
Hauptmeni

Navigation im

» Bertihren Sie die OK-Taste, wenn
.Manuelles Kochen* ausgewahlt ist

Q;' Manual Cooking

Im Meni ,Manuelles Kochen“ kann
der Benutzer die Kochfunktionen,

die Temperatur, die Boost-Funktion,
Kochzeit und Kochendzeit einstellen.
Um die Einstellungen zu verandern,
verwenden Sie die HOCH & RUN-
TER-Tasten und wahlen Sie die
Einstellung, die Sie andern mdchten,
mit OK aus. Nachdem man eine Ein-
stellung durch Beruhren ausgewahlt
hat, blinkt diese. Wahrend die Einstel-
lung blinkt, lasst sich mit den HOCH &
RUNTER-Tasten der Wert der Einstel-
lung verandern. Durch Berthren der
OK-Taste kdnnen Sie die Einstellung
bestatigen.

HINWEIS: Wenn als Kochzeit 00:00
eingestellt wurde, wird das Kochen
erst beendet, wenn der Anwender
dies manuell durchfiihrt.

Manual Cooking

> Functions

Um mit dem Kochen zu beginnen, be-
rihren Sie die START/PAUSE-Taste
und das Kochdisplay wird folgender-
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malen aussehen.

12:02

-y,
VN
f01.29.50 )

T \ /

%% Boost -ﬂ,
Cooking...

Auf dem Kochdisplay:

* Die START/PAUSE-Taste kann dazu
benutzt werden, das Kochen zu pau-
sieren oder fortzusetzen,

* Die Temperatur kann durch Berihren
der HOCH & RUNTER-Tasten veran-
dert werden,

* Wahrend eine Kochfunktion aktiviert
ist, kann man die ZURUCK-TASTE
berthren, um zwischen Ofenfunktion,
Temperatur und Kochzeit zu navigie-
ren. Wahrend die Einstellung blinkt,
lasst sich mit den HOCH & RUN-
TER-Tasten der Wert der Einstellung
verandern.

* Um das Kochen abzubrechen und
zum Hauptmenl zurlickzukehren,
mussen Sie die START/PAUSE-TAS-
TE und dann die ZURUCK-Taste be-
rihren.

Automatisches Kochen:

Von Profi-Kéchen entwickelte Rezepte
kénnen vom Endverbraucher mit dem
Autocook-Menl zubereitet werden. In
diesem MenU wahlt der Benutzer nur
den Namen des Gerichts aus, alle an-
deren Einstellungen, wie Kochfunktion,
Kochzeit und Temperatur werden von
der Bedieneinheit automstisch vorge-
nommen.

Um mit dem Menii fiir automatisches

Kochen zu kochen, befolgen Sie die

folgenden Schritte.

* Benutzen Sie die HOCH & RUN-
TER-Tasten zur Navigation im
Hauptmeni

» Beriihren Sie die OK-Taste, wenn
~Autocook” ausgewahlt ist.

Q Auto Cooking

Im Autocook-MenU wahlt der Endver-
braucher Name und Gewicht des
Rezepts aus. Er kann auch die
Kochzeit verandern. Um die Einstel-
lungen zu verandern, verwenden Sie
die HOCH & RUNTER-Tasten und
wahlen Sie die Einstellung, die Sie
andern mochten, mit OK aus. Nach-
dem man eine Einstellung durch
Beruhren ausgewahlt hat, blinkt
diese. Wahrend die Einstellung blinkt,
|&sst sich mit den HOCH & RUN-
TER-Tasten der Wert der Einstellung
verandern. Durch BerlUhren der
OK-Taste kdnnen Sie die Einstellung
bestatigen.

Auto Cooking

> Meat

HINWEIS: Um die beste Kochleistung
zu erzielen, sollte das Blech auf der
dargestellten Schiene platziert werden.
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Um mit dem Kochen zu beginnen, _
beriihren Sie die START/PAUSE-Taste Setree
und das Kochdisplay wird folgender-
maflen aussehen.

12:02

P N
V4 \
f 00.08:52

\ J

Meat Loaf \ Y 4
6% Boost \-,’
Cooking...

Auf dem Kochdisplay:

» Die START/PAUSE-Taste kann dazu
benutzt werden, das Kochen zu pau-
sieren oder fortzusetzen,

* Um das Kochen abzubrechen und
zum Hauptmenli zuriickzukehren,
mussen Sie die START/PAUSE-TAS-
TE und dann die ZURUCK-Taste be-
rahren.

Einstellungen:

Im Menu ,Einstellungen® lassen sich
Display-Helligkeit, Signalton und
Sprachoptionen einstellen. Zu Infor-
mationszwecken wird auch die Soft-
wareversion angezeigt. Um die Ein-
stellungen zu verandern, verwenden
Sie die HOCH & RUNTER-Tasten und
wahlen Sie die Einstellung, die Sie an-
dern mochten, mit OK aus. Nachdem
man eine Einstellung durch Berihren
ausgewahlt hat, blinkt diese. Wahrend
die Einstellung blinkt, I&sst sich mit den
HOCH & RUNTER-Tasten der Wert der
Einstellung verandern. Durch Berthren
der OK-Taste kdnnen Sie die Einstel-
lung bestatigen.
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Zubehor

Das Produkt wird mit Zubehor ausgelie-
fert. Sie kdnnen auch aus anderen Quel-
len beschafftes Zubehér verwenden,
dieses muss jedoch hitze- und feuerfest
sein. Sie konnen auch Glasgeschirr,
Kuchenformen und Backofenbleche
verwenden, die fir die Verwendung im
Backofen geeignet sind. Wenn Sie frem-
des Zubehdr verwenden, missen Sie die
Anleitungen des Herstellers befolgen.
Wenn kleines Geschirr verwendet wird,
stellen Sie es in die Mitte des Drahtgit-
ters. Wenn die zu kochende Speise
das Backofenblech nicht vollstandig
bedeckt, wenn die Speise aus dem Ge-
frierschrank kommt oder das Blech fur
das Auffangen von Speisesaften, die
wahrend des Grillens heruntertropfen,
verwendet wird, verformt sich das Blech.
Dies geschieht wegen der wahrend des
Bratens auftretenden hohen Temperatu-
ren. Das Blech kehrt, nachdem es wieder
abgekuhlt ist, in seine alte Form zurlck.
Dies ist ein normales physikalisches
Phanomen, dass wahrend des Hitze-
austauschs vorkommt. Stellen Sie keine
heiBen Glastabletts und Glasgeschirr
direkt aus dem Backofen in eine kalte
Umgebung, um das Zerbrechen der Ta-
bletts oder des Geschirrs zu vermeiden.
Stellen Sie sie nicht auf kalte oder nas-
se Oberflachen. Stellen Sie sie auf ein
trockenes Kichentuch und lassen sie
langsam auskuhlen. Wenn Sie den Girill
Ihres Backofens verwenden, empfehlen
wir [hnen (wenn geeignet), den mitgelie-
ferten Rost zu verwenden. Wenn Sie ein
Drahtgitter verwenden, dann stellen Sie
ein Blech auf eines der unteren Regale,
damit herabtropfendes Ol aufgefangen
wird. Sie kénnen Wasser in das Blech
fullen, um die Reinigung zu erleichtern.
Wie schon in den entsprechenden Ab-
satzen erklart, versuchen Sie niemals,
einen gasbetriebenen Grillorenner ohne
Grillschutzdeckel zu verwenden. Wenn
Ihr Herd einen gasbetriebenen Grillbren-

ner besitzt, aber das Hitzeschild des
Grills fehlt, beschadigt ist oder nicht ver-
wendet werden kann, dann bestellen Sie
beim nachsten Kundendienstzentrum ei-
nen Ersatz.

Bratréhre

— 5. Schiene

Backofenzubehor

Das Zubehor lhres Backofens kann
je nach Modell lhres Produkts unter-
schiedlich sein.

Drahtgitter

Das Drahtgitter wird zum Grillen oder
Abstellen von unterschiedlichen Koch-
geschirren verwendet.

ACHTUNG- Schieben Sie den Rost
richtig in die entsprechende Schiene in
der Bratrohre ein und schieben ihn nach
hinten.

|| S e—— ]
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|
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Flaches Blech

Das flache Blech wird zum Backen von
Geback, wie Torten, verwendet. Um
das Blech richtig in der Réhre anzubrin-
gen, legen Sie es auf eine Schiene und
schieben es nach hinten.

Tiefes Blech

Das tiefe Blech wird zum Schmoren
verwendet. Um das Blech richtig in der
Roéhre anzubringen, legen Sie es auf
eine Schiene und schieben es nach
hinten.

Entfernung des Gitterrosts

Ziehen Sie wie im Bild gezeigt am Git-
terrost. Nach Entfernung der Clips, he-
ben Sie ihn an.

==

=

S

Rost mit einer vollausziehba-
ren Teleskopschiene

Eines der funf Bleche ist mit
einer vollausziehbaren Teles-
kopschiene in diesem Rost aus-
gestattet. Die vollausziehbare
Teleskopschiene gleitet sanft auf
Kugellagern, was ihre komplet-
tes Ausziehen fur einen sicheren
und einfachen Zugang zu lhren
Mahlzeiten ermdglicht.

4 N
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REINIGUNG UND WAR-
TUNG IHRES BACKOFENS

REINIGUNG

Bevor Sie mit der Reinigung lhres
Backofens beginnen, missen alle Be-
dienknopfe auf ,Aus' stehen und der
Backofen muss abgekuhlt sein. Das
Gerat ausstecken.

Verwenden Sie keine Reinigungsmit-
tel, die Partikel enthalten, welche die
emaillierten und lackierten Teile lhres
Ofens verkratzen konnten. Verwenden
Sie Scheuermilch oder Flissigreiniger,
die keine Partikel enthalten. Verwenden
Sie keine scharfen Cremes, Scheu-
erpulver, Drahtwolle oder harte Werk-
zeuge, das diese die Oberflachen be-
schadigen kénnen. Fir den Fall, dass
Ubergelaufene FlUssigkeit sich in lhren
Backofen eingebrannt sollten, kann
dies das Email beschadigen. Waschen
Sie Ubergelaufene Flussigkeit sofort
ab. Verwenden Sie zur Reinigung des
Backofens keinen Dampfreiniger.

Reinigen des Ofeninnenraums

Sorgen Sie daflrr, dass der Backofen
ausgesteckt ist, bevor Sie mit seiner
Reinigung beginnen. Sie erhalten bei
der Reinigung des Ofeninnenraums die
besten Ergebnisse, wenn der Backofen
noch ein wenig warm ist. Wischen Sie
den Backofen mit einem weichen, nach
jeder Verwendung in Seifenwasser ge-
tauchtes, Tuch aus. Dann wischen Sie
ihn nochmal mit einem feuchten Tuch
aus und wischen ihn dann trocken.

Eine vollstandige Reinigung mit Tro-
ckenpulverreinigern. Fir ein Produkt
mit emaillierten katalytischen Platten,
bendtigen die Rickseite, die Seiten-
wande und der innere Rahmen keine
Reinigung. Allerdings sollten Sie ab-
hangig von der Verwendung, nach ei-
nem gewissen Zeitraum ausgetauscht
werden.

WARTUNG

Ersatz der Backofenlampe

Der Ersatz der Backofenlampe muss
durch einen autorisierten Techniker er-
folgen. Die Ausfuhrung der Glihbirne
sollte 230V, 25Watt, Type E14,T300
sein. Bevor Sie die Glihbirne austau-
schen, muss der Backofen ausgesteckt
und kalt sein.

Diese Gluhbirnenversion ist speziell fur
die Verwendung in Haushaltskochge-
raten vorgesehen und ist nicht zur Be-
leuchtung von Raumen geeignet.
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REPARATUR UND TRANS-
PORT

PRUFUNGEN VOR DEM BEAUF-
TRAGEN EINER REPARATUR

Wenn der Backofen nicht funktioniert:

Der Backofen kdnnte ausgesteckt sein
oder es war ein Stromausfall. Bei Mo-
dellen mit einer Zeitschaltuhr kdnnte die
Zeit nicht eingestellt sein.

Wenn der Backofen nicht heizt:

Die Hitze wurde vielleicht nicht mit dem
Knopf zum Einstellen der Temperatur
eingestellt.

Wenn die Innenlampe nicht leuchtet:

Die Stromzufuhr muss Uberprift wer-
den. Es muss auch geprift werden,
ob die Lampen defekt sind. Wenn Sie
defekt sind, kénnen Sie anhand der fol-
genden Anleitung ersetzen.

Kochen (wenn Ober- und Unterhitze
nicht gleichmaRig sind):

Uberpriifen Sie die Position der Bleche,
Kochzeiten und Hitzewerte gemaf des
Handbuchs.

Wenn Sie immer noch Probleme mit
lhrem Backofen haben, rufen Sie bitte
den ,Zugelassenen Kundendienst".

INFORMATIONEN ZUM TRANS-
PORT

Wenn Sie |hren Backofen transportie-
ren mochten:

Heben Sie den Originalverpackungs-
karton des Backofens auf und trans-
portieren Sieden Ofen darin, wenn

es erforderlich ist. Befolgen Sie die
Transporthinweise auf dem Karton.
Befestigen Sie die Bestandteile des
Kochfeldes auf den Kochplatten mittels
Klebeband.

Legen Sie ein Stlick Papier zwischen
die obere Abdeckung und das Kochfeld,
decken Sie die obere Abdeckung ab
und befestigen Sie sie mit Klebeband
an den Seitenwanden des Backofens.

Kleben Sie ein Stiick Karton oder Pa-
pier auf die Backofentlr, um das innere
Glas der Backofentir vor den Blechen,
dem Drahtgrill und Gitterregalen wah-
rend des Transport des Backofens zu
schitzen. Befestigen Sie ebenfalls die
Backofentlr mittels Klebeband an den
Seitenwanden.

Wenn Sie den Originalkarton nicht mehr
haben:

Sie missen fir den Schutz der Au-
Renflachen des Backofens (Glas- und
Emailflachen) gegen mdgliche StoRe
sorgen.
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Iindhold

Preesentation og sterrelse af produktet
Advarsler

Forberedelse til installation og brug

Brug af ovnen

Renggaring og vedligeholdelse af dit produkt
Service og transport
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PRASENTATION OG STORRELSE AF PRODUKTET

Kontrolpanel

Handtag

Ovnlage

Nederste varmelegeme

(bag pladen)

Trad-
grill

Bakke

Skinner

Ovnlys

Lukning for luftudtag
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SIKKERHEDSADVARSLER

LAES DISSE INSTRUKTIONER OM-
HYGGELIGT OG FULDSTZANDIGT
FOR ANVENDELSE AF APPARATET
OG LAG DEM DEREFTER PA ET
PRAKTISK STED SOM REFERENCE,
HVIS DET BLIVER NIDVENDIGT.

DENNE VEJLEDNING ER UDARBEJ-
DET TIL FLERE END EN MODEL. DIT
APPARAT HAR MASKE IKKE ALLE DE
FUNKTIONER, SOM ER BESKREVET
| DENNE VEJLEDNING. VAR OP-
MARKSOM PA DE UDTRYK, SOM
HAR TAL TILKYTTET, MENS DU LA-
SER BRUGERVEJLEDNINGEN.

Generelle Sikkerhedsadvarsler

* Dette apparat kan
bruges af bgrn i al-
deren fra 8 ar og op-
efter, samt personer
med nedsatte fysiske
og mentale evner,
nedsat fglesans eller
manglende erfaring
og viden, nar de er
blevet vejledt eller
instrueret i maskinens
anvendelse pa en
sikker made og for-
star de involverede
risici. Bgrn skal ikke
lege med apparatet.

DK -

Renggring og vedli-
geholdelse skal ikke
udfgres af ba@rn uden
opsyn.

 ADVARSEL.: Appara-
tet og dets tilgeenge-
lige dele bliver varme
under brug. Man bgr
undga at bergre var-
melegemerne. Barn
under 8 ar skal hol-
des veek, medmindre
de er under konstant
opsyn.

« ADVARSEL.: Brandfa-
re: opbevar ikke ting
pa kogepladerne.

« ADVARSEL: Hvis
overfladen er revnet,
skal du slukke ap-
paratet for at undga
risikoen for elektrisk
stad.

» Apparatet er ikke
beregnet til at blive
betjent ved hjeelp af
en ekstern timer eller
separat fijernbetje-
ningssystem.

* Apparatet bliver
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varmt under brug.
Forsigtighed bar udvi-
ses for ikke at bergre
varmeelementerne
inde i ovnen.

* Handtag anvendti en
kort periode kan blive
varme under brug.

* Anvend ikke krasse,
slibende rengarings-
midler eller skarpe
metalskrabere til ren-
gering af ovnlagens
glas og andre overfla-
der, da det kan ridse
overfladen, hvilket
kan resultere i brud
pa glasset eller be-
skadige overfladen.

* Brug ikke dampren-
sere til renggring af
apparatet.

« ADVARSEL.: Sarg for,
at apparatet er sluk-
ket, for udskiftning af
paeren for at undga
risikoen for elektrisk
stad.

* FORSIGTIG: Tilgaen-
gelige dele kan veere
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varme under mad-
lavning eller grilning.
Sma barn skal holdes
veek.

Apparatet er fremstillet i overens-
stemmelse med alle gaeldende lo-
kale og internationale standarder.

Vedligeholdelse og reparationsar-
bejde skal udferes af autoriserede
serviceteknikere. Installation og
reparationer, der bliver udfert af
ikke-autoriserede teknikere, kan
bringe dig i fare. Det er farligt at
endre eller modificere specifika-
tionerne for apparatet pa nogen
made.

e Forud for installationen skal du

sikre dig, at de lokale distributions-
betingelser (gastype og tryk eller
elektrisk spaending og frekvens)
og apparatets krav stemmer over-
ens. Kravene til dette apparat er
beskrevet pa maerkatet.

* FORSIGTIG: Dette apparat er

kun designet til madlavning og er
beregnet til indendgrs brug i hus-
stande og ma ikke anvendes til
andre formal eller i nogen anden
sammenhang, som f. eks. an-
vendelse uden for hjemmet eller
i kommerciel sammenhaeng eller
som rumopvarmning.

* Forsgg ikke at lgfte eller flytte

apparatet ved at traekke i lagens
handtag.

» Alle mulige sikkerhedsforanstalt-

ninger er taget for at sikre din
sikkerhed. Du skal veere forsigtig



under renggring ikke at komme
til at ridse glasset, da glasset kan
revne. Undga at sla eller banke pa
glasset med tilbehar.

Serg for, at netledningen ikke er
kilet fast under installationen. Hvis
netledningen er beskadiget, skal
den udskiftes af producenten,
dennes servicetekniker eller en til-
svarende kvalificeret fagmand for
at undga fare.

Nar ovnlagen star aben, ma bgrn
ikke kravle eller sidde pa den.

Installationsadvarsler

» Apparatet ma ikke anvendes, fgr
det er feerdiginstalleret.

» Apparatet skal installeres af en
autoriseret tekniker og gjort klart
til brug. Producenten er ikke an-
svarlig for nogen skade, der kunne
veere forarsaget af en forkert pla-
cering og installation af uautorise-
rede personer.

Nar du pakker apparatet ud, skal
du sikre dig, at det ikke er beska-
diget under transporten. | tilfeelde
af eventuelle fejl: brug ikke appa-
ratet, og kontakt et autoriseret ser-
vicecenter straks. Da materialet,
der er brugt til emballering (nylon,
haefteklammer, flamingo etc.) kan
forarsage skadelige virkninger pa
bagrn, skal det indsamles og fjer-
nes straks.

Beskyt apparatet mod atmosfee-
riske effekter. Udseet det ikke for
pavirkninger fra sol, regn eller sne
etc.

» Materialer, som findes umiddel-
bart i neerheden af apparatet (dets
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kabinet) skal kunne modsta en
temperatur pa mindst 100°C.

Under brugen

Nar du ferste gang teender for ov-
nen, vil en vis lugt udsendes fra
isoleringsmaterialet og varmeele-
menterne. For du bruger ovnen,
ber du derfor teende den pa he-
jeste temperatur i 45 minutter.
Samtidigt skal du s@rge for kraftig
udluftning omkring stedet, hvor
ovnen er installeret.

Under brug bliver de indre og ydre
overflader varme. Treed et skridt
tilbage, nar du abner ovnlagen,
for at undga den varme damp, der
kommer fra ovnen. Der kan veere
risiko for forbraendinger.

Laeg ikke braendbare eller eksplo-
sive materialer pa eller i naerhe-
den af apparatet, nar det er i brug.

Brug altid handsker eller grydelap-
per, nar ting tages ud af ovnen el-
ler genindseettes.

Forlad ikke kogepladen under
madlavning med faste eller flyden-
de olier. De kan anteendes under
meget kraftig opvarmning. Heeld
aldrig vand pa flammer, som er
forarsaget af olie. Tildeek gryden
eller stegepanden med sit lag for
at kveaele de opstaede flammer, og
sluk for kogepladen.

Hvis du ikke skal bruge apparatet
i laengere tid, skal du fjerne stikket
fra stikkontakten. Efterlad hoved-
afbryderen slukket. Du skal ogsa
lukke for gashanen, nar apparatet
ikke er i brug.

Sorg for, at apparatets betjenings-



knapper star i "0” (stop) positio-
nen, nar apparatet ikke bruges.

Bageplader og bradepande heel-
der lidt, nar de traekkes ud. Veer
forsigtig for ikke at varm vaeske
lgber over.

Nar ovnens lage eller skuffe star
abne, ma der ikke stilles noget pa
dem. Du kan bringe apparatet ud
af balance eller knaekke laget.

Anbring ikke tunge, breendbare
eller anteendelige ting (nylon, pla-
stikposer, papir, stof...etc.) i skuf-
fen. Dette omfatter kakkentgj med
plasttilbeher (f. eks. handtag).

Haeng ikke handklaeder, viskestyk-
ker eller tgj pa apparatet eller dets
handtag.

Ved renggring og vedligeholdelse

Sluk altid for apparatet for arbejde
med rengaring eller vedligeholdel-
se. Du kan udfgre arbejderne efter
at apparatets stik er fjernet fra stik-
kontakten eller hovedafbryderen
er slaet fra.

Fjern ikke betjeningsknapperne,
nar kontrolpanelet renggres.

FOR AT OPRETHOLDE EFFEK-
TIVITETEN OG SIKKERHEDEN
AF APPARATET ANBEFALER VI
ALTID AT BRUGE ORIGINALE
RESERVEDELE OG ALTID AT
TILKALDE VORES AUTORISE-
REDE SERVICETEKNIKERE,
NAR DER ER BEHOV FOR EN
TEKNIKER.

FORBEREDELSE TIL INSTALLA-
TION OG BRUG

Fremstillet af de bedste dele og materi-
aler vil denne moderne, funktionelle og
praktiske ovn opfylde dine behov i alle
henseender. Sgrg for at lsese vejlednin-
gen for at opna gode resultater og ikke
opleve nogen problemer i fremtiden.
Oplysningerne, der angives nedenfor,
indeholder regler, som er ngdvendige
for korrekt placering og service. De bar
leeses fuldt ud, iseer af den tekniker,
som skal placere ovnen.

KONTAKT DET AUTORISEREDE
SERVICECENTER OM INSTALLATI-
ON AF DIN OVN.

VZALG STEDET, HVOR OVNEN
SKAL STA

- Der er adskillige punkter, man skal
veere opmaerksom pa, nar man veel-
ger stedet, hvor ovnen skal sta. Sgrg
for at tage hensyn til vores anbefalin-
ger nedenfor for at forebygge eventu-
elle problemer og farlige situationer,
som kan opsta pa et senere tidspunkt.

- Nar du veelger et sted til ovnen, skal
du veere opmaerksom pa, at der ikke
er nogen braendbare eller anteende-
lige materialer i umiddelbar naerhed,
sasom gardiner, olie, tgj etc., som
hurtigt kan anteendes.

- Mgbler, der omgiver ovnen, skal veere
fremstillet af materialer, der er mod-
standsdygtige over for varme, der er
mere end 50 C° varmere end rumtem-
peraturen.
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Ngdvendige eendringer af skabsvaegge
og emhaetter oven over indbygningsov-
nen, sa vel som mindsteafstanden fra
bordpladen, kan ses i figur 1. Derfor
skal emhaetten veere mindst 65 cm fra
bordpladen. Hvis der ingen emheette er,
skal afstanden vaere mindst 70 cm.
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Seet ovnen ind i skabet ved at skub-
be den fremad. Abn ovnlagen, og saet
2 skruer ind i hullerne pa ovnrammen.
Nar ovnrammen stgder pa skabets

vaeg, skal skruerne skrues i.
Bordplade

[

min '2"5m W :

Bhm mm | Indbygningskogeplade
L —

Indbygningsovn

Hvis ovnen installeres under en koge-
plade, skal afstanden mellem bordpla-
de og toppanelet pa ovnen vaere mindst
50 mm, og afstanden mellem bordpla-

den og toppen af betjeningspanelet
skal minimum veere 25 mm.

OVNENS LEDNINGSFORING 0G
SIKKERHED

Instruktionerne, som er angivet neden-
for, skal altid overholdes under led-
ningsfaring:

- Jordledningen skal tilsluttes via skru-
en med jordforbindelsesmeerket.
Forsyningsledningens tilslutning skal
veere som vist i figur 6. His der ikke
findes en jordet stikkontakt, som
overholder reglerne, skal du straks
ringe til et autoriseret servicecenter.

- Den jordede stikkontakt skal veere
i umiddelbar nzerhed af apparatet.
Brug aldrig en forlaengerledning.

- Netledningen bar ikke kunne fa kon-
takt med ovnens varme overflader.
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- Hvis netledningen er beskadiget, sa
sorg for at ringe til det autoriserede ser-
vicecenter. Netledningen skal udskiftes
af en autoriseret servicetekniker.

- Ovnens kabeltilslutning skal udfgres
af det autoriserede servicecenter.
HO5VV-F type forsyningsledning skal
anvendes.

- Forkert ledningsfering kan beskadige
apparatet. En sadan skade vil ikke
veere daekket af garantien.

- Ovnen er designet til tilslutning til
220-240V~ elektricitet. Hvis dette er
forskelligt fra ovennaevnte veerdi, skal
det autoriserede servicecenter kon-
taktes omgaende.

- Producentvirksomheden erklzerer,
at den ikke barer noget ansvar
overhovedet for skader og tab af
enhver art som fglge af manglen-
de overholdelse af de sikkerheds-
massige normer.

- Ovnens kabeltilslutning skal udferes
af det autoriserede servicecenter. Ap-
paratet er

- designet for tilslutning til 220-240 V~
elektricitet. Hvis strammen er ander-
ledes end den angivne veerdi, skal du
tilkalde det autoriserede servicecen-
ter gjeblikkeligt. Apparatet er udvik-
let til brug med stik til fast tilslutning
til lysnettet. Det er ngdvendigt, at du
installerer en dobbeltpolet kontakt
mellem produkt og elforsyningen (lys-
nettet) med en min. afstand pa 3 mm
mellem kontakterne. (20A nominelt,
forsinket funktionstype).
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3.4. GENERELLE ADVARSLER
OG FORHOLDSREGLER

Apparatet er fremstillet i overensstem-
melse med de relevante sikkerhedsfor-
skrifter vedrgrende elektriske appara-
ter. Vedligeholdelse og reparationer ma
kun udfgres af autoriserede service-
teknikere, der er uddannet hos produ-
centen. Installation og reparationer, der
udfgres uden at overholde reglerne kan
veere farlige.

De udvendige overflader opvarmes, nar
apparatet bruges. Elementerne, der op-
varmer den indvendige overflade i ovn-
dgren, og damp er meget varme. Disse
sektioner vil fortsat bevare deres var-
me et stykke tid, selv om apparatet er
slukket. Rar aldrig de varme overflader.
Hold barn pa afstand.

For at kunne tilberede mad i ovhen skal
ovnfunktion og temperatur indstilles, og
ovntimeren skal programmeres. Ellers,
hvis ovnen ikke fungerer

Nar ovnlagen star aben, ma der ikke stil-
les noget pa den. Det kan forstyrre ap-
paratets ligeveegt eller braekke lagen af.
Fjern apparatets stik fra stikkontakten,
nar det ikke eri brug.
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Beskyt apparatet mod atmosfeeriske
pavirkninger. Efterlad det ikke under
pavirkning fra sol, regn, sne, stgv etc.

Brug af ovnens funktionsknap.

Ovnfunktioner

* Funktionerne i din ovn kan veere an-
derledes afheengigt af ovnens model.

.| Ovnlys

Kun ovnlyset vil taendes, og det forbli-
ver teendt under alle tilberedningsfunk-
tioner.

&
¢ | Optoningsfunktion:
Ovnens advarselslamper vil taendes
og ventilatoren vil begynde at snurre
rundt.

Ved brug af optgningsfunktionen skal
du tage dine frosne madvarer og place-
re dem i ovnen pa en hylde i den tredje
rille fra bunden. Det anbefales, at place-
re en ovnbakke under madvarerne, der
er under optgning, for at opfange van-
det, der samler sig pga. den smeltende
is. Denne funktion vil ikke lave mad eller
bage din mad, den vil kun bidrage til at
optg maden.

@ Turbo-funktion

Ovnens termostat og advarselslam-
per taendes, og ring-varmelegemet og
ventilatoren vil saette i gang.

Turbofunktionen fordeler varmen jeevnt
i ovnen. Alle fgdevarer pa alle plader
vil blive tilberedt jeevnt. Forvarmning af
ovnen i 10 minutter anbefales.

Statisk tilberedningsfunktion

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade det gverste og
nederste varmelegeme vil begynde at
varme. Den statiske tilberedningsfunk-
tion afgiver varme. Sikrer jeevn tilbe-
redning fra oven og fra neden. Dette er
ideelt til kager, smakager, bagt pasta,
lasagne og pizza. Forvarmning af ov-
nen i 10 minutter anbefales, og det er
bedst kun at anvende én bageplade ad
gangen med denne funktion.

% | ventilatorfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive taendt, og bade det gverste og
nederste varmelegeme vil begynde at
varme, og ventilatoren vil saette i gang.

Denne funktion er meget gode til at skaffe
resultater ved bagning af wienerbrad.
Madlavning foretages med det gverste
og nederste varmelegeme i ovnen og
med ventilatoren, der giver luftcirkulation,
som giver en svag grill effekt til maden.
Forvarmning af ovnen i 10 minutter
anbefales.

Grillfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper vil
blive teendt, og grillelementet vil begynde
at varme. Denne funktion bruges til
grilning og ristning af madvarer. Brug de
gverste rilleri ovnen. Pensl tradristen med
olie for at forhindre, at madvarer haenger
fast pa midten af grillristen. Anbring altid
en bakke under til at opsamle dryp af
olie eller fedt. Forvarmning af ovnen i
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10 minutter anbefales. Advarsel: Nar
du griller, skal ovnlagen veere lukket, og
ovntemperaturen bgr seettes til 190°C.

WV

Hurtigere grillfunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive taendt, og bade grillelementet og
det gverste varmelegeme vil begynde at
varme. Denne funktion bruges til hurtigere
grilning og til at daekke starre overflader
af maden, sasom grilning af ked. Brug
ovnens gverste riller. Pensl tradristen med
olie for at forhindre, at madvarer haenger
fast pa midten af grillristen. Anbring altid
en bakke under til at opsamle dryp af
olie eller fedt. Forvarmning af ovnen i
10 minutter anbefales. Advarsel: Under
grilning skal ovnlagen vaere lukket, og
ovntemperaturen veere sat til 190°C

@ Pizzafunktion:

Ovnens termostat og advarselslamper
vil blive teendt, og bade ringelementet og
det nederste varmelegeme vil begynde
at varme.

Ventilator og nederste opvarmningsfunktion
er ideelle til bagning af fedevarer, sdsom
pizza pa kort tid. Nar ventilatoren fordeler
varmen i ovnen, sikrer det nederste
varmelegeme bagning af brgdde;.

ENERGIBESPARELSE
Minimerer maengden af vaeske eller
fedt for at reducere tilberedningstiden.

Ovnlagen bar ikke abnes under
tilberedningen.

i
HGrin og rotationsfunktion

Denne funktion anvendes til at grille
og dreje kylling eller feerdig mad pa et
grillspyd. Du skal bruge “roter grillspyd”
for at starte rotationen. Nar du griller:
Placer madvarerne pa grillen, ogsa grillen
i den gverste rille. Du kan begynde at
grille efter placering af ovnbakken i den
tredje rille. Bakken, som er placeretiden
tredje rille, sikrer opsamling af olie, der
drypper fra madvarerne. Drej ovnens
varmeindstillingskontakt, da den vil
vise tegnet for denne funktion. Anbring
madvarerne i ovnen efter 5 minutters
forvarmning. Nar tilberedningen er
slut skal du, ligesom ved alle andre
tilberedningsprocesser, slukke ovnen
og varmeindstillingskontakten. Annuller
ovnens tidsprogram og tag den tilberedte
mad ud a ovnen og stil den pa et sikkert
sted. Kom ikke for teet pa ovnen, mens
den er varm, og hold bgrn borte.

7| Overste varmelegeme, grill
Lam og stegt kylling funktion

Denne funktion anvendes til at grille
hurtigt og til at stege kylling, eller tilberedt
mad pa et grillspyd. Du skal bruge “roter
grillspyd” for at starte stegningen. Nar du
griller: Placer madvarerne pa grillen, ogsa
grillen i den gverste rille. Du kan begynde
at grille efter placering af ovnbakken i
den tredje rille. Bakken, som er placeret
i den tredje rille, sikrer opsamling af
olie, der drypper fra madvarerne Drej
ovnens varmeindstillingskontakt, da den
vil vise tegnet for denne funktion. Anbring
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madvarerne i ovnen efter 5 minutters
forvarmning. Nar tilberedningen er
slut skal du, ligesom ved alle andre
tilberedningsprocesser, slukke ovnen
og varmeindstillingskontakten. Annuller
ovnens tidsprogram og tag den tilberedte
mad ud a ovnen og stil den pa et sikkert
sted. Kom ikke for teet pa ovnen, mens
den er varm, og hold bgrn borte.

$ Grill, kyllingestegning og
ventilatorfunktion

Funktionen grill og gverste varmelegeme
og ventilator sikrer perfekt stegning.
Brug dem sammen. Den bruges ogsa
til at grille, til at stege kylling og tilberedt
mad pa et grillspyd. Du skal bruge “roter
grillspyd” for at starte stegningen. Nar du
griller: Placer madvarerne pa grillen, ogsa
grillen i den gverste rille. Du kan begynde
at grille efter placering af ovnbakken i
den tredje rille. Bakken, som er placeret
i den tredje rille, sikrer opsamling af
olie, der drypper fra madvarerne Drej
ovnens varmeindstillingskontakt, da den
vil vise tegnet for denne funktion. Anbring
madvarerne i ovnen efter 5 minutters
forvarmning. Nar tilberedningen er
slut skal du, ligesom ved alle andre
tilberedningsprocesser, slukke ovnen
og varmeindstillingskontakten. Annuller
ovnens tidsprogram og tag den tilberedte
mad ud a ovnen og stil den pa et sikkert
sted. Kom ikke for teet pa ovnen, mens
den er varm, og hold bgrn borte.
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Rotisserie daeksel over hullet til indseettelse

af grillspyddet

Brug af rotisserie-tilbehgr

Pres grillspyddet gennem kyllingen og
las klemmerne. Indsaet grillspyddet i
hullet i grillrummets bagside, og sikr dig,
at det hviler pa kanten og passer ind i
motorakslen. For at gare dette skal du
forst skubbe Ideekslet til side. Det findes
foran hullet til indsaettelse af grillspyddet,
som vist pa figuren. Derefter skal du
anbringe grillspyddet pa tradnettet,

som placeres pa den tredje hylde. Fjern
handtaget fra grillspyddet, nar det er
anbragt, og luk ovnlagen. Handtaget skal
bakke pa forste hylde saettes pa igen for at tage spyddet ud iger|

tradnet til grillspyd pa ~ efter grillningen.
tredje hylde

indseettelseshullet til grillspydde

handtag til grillspyddet
spidsen pa grillspyddet

Searg for, at ovnen ikke er i gang, mens
du udferer disse handlinger.
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4.1 Sort/hvid styreenhed

Den sort/hvide styreenhed bestar af
en 4,3" sort/hvid LCD-skaerm og 6
forskellige trykknapper. Funktionen af
den sort/hvide styreenheds knapper
er beskrevet nedenfor.

Q7 Manual Cooking

Den sort/hvide styreenhed er desig-
net efter principper sasom at saette
amatgrer i stand tillod husmgdrene

til at gennemfare deres egne, profes-
sionelle opskrifter med auto-tilbered-
ningsfunktioner. Dette saetter ogsa
husmgadre i stand til at gennemfgre
deres egne inspirerende opskrifter
med kombinerede, manuelle tilbered-
ningsfunktioner.

Den sort/hvide styreenheds menuer,
sasom manuel tilberedning, auto-
matisk tilberedning og indstillinger er
beskrevet nedenfor.

Manuel tilberedning:

Alle tilberedningsindstillinger kan
anvendes ved manuel tilberedning.

7 forskellige tilberedningsfunktioner:
temperatur, boost-funktion, varighed
af tilberedning og sluttidspunkt for
tilberedning kan tilveelges. Med den
fleksible manuelle tilberedning kan al
tilberedning udfgres af brugere med
respekt for deres egen smag.

Sadan udfgres tilberedning i den ma-
nuelle tilberedningsmenu. Nedenfor
oplistes de trin, der skal fglges.

* Brug OP- og NED-knapperne for at
bladre i hovedmenuen.

» Tryk pa OK-knappen, nar "Manual
Cooking" ("Manuel tilberedning") er
valgt.

Q;' Manual Cooking

I den manuelle tilberedningsmenu kan
tilberedningsfunktioner, temperatur,
boost-funktion, varighed af tilbered-
ning og sluttid for tilberedning indstil-
les af slutbrugeren. Bladr med op- og
ned-knapperne for at eendre en speci-
fikation, og veelg specifikationen med
OK-knappen. Den valgte specifikation
blinker, nar du har trykket. Mens den
blinker, kan op- og ned-knapperne
bruges til at a2endre specifikationens
veerdi. Du afslutter valget ved at tryk-
ke pa OK-knappen.

BEMAERK: Huyvis tilberedningsvarighe-
den indstilles til 00:00, sa fortseetter
tilberedningsvarigheden, indtil bruge-
ren standser den manuelt.

Manual Cooking

> Functions

Tryk pa START/PAUSE knappen for
at starte tilberedningen, og tilbered-
ningsskaermen vil blive vist, som det
ses nedenfor.
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Cooking...

%% Boost

Pa tilberedningsskaermen:

» START/PAUSE-knappen kan bruges
til at pause eller genstarte madlavnin-
gen,

» Temperaturen kan aendre ved at tryk-
ke pa OP- og NED-knapperne,

* Nar en tilberedningsfunktion er ak-
tiv, kan man ved at tykke pa BACK
(TILBAGE)-knappen bladre mellem
ovnfunktion, temperatur og tilbered-
ningstid. Nar en specifikation blinker,
kan dens veerdi eendres ved at trykke
pa OP- og NED-knapperne.

» For at standse tilberedningen og ga
tilbage til hovedmenuen kan man
trykke pa START/PAUSE-knappen,
og derefter trykke pa BACK (TILBA-
GE)-knappen.

Automatisk tilberedning:

De foruddefinerede opskrifter, som er
forberedt af professionelle kokke kan
anvendes af slutbrugeren vha. menuen
auto cooking (automatisk tilberedning).
| menuen automatisk tilberedning
veelges blot navnet af brugeren. Alle
tilberedningsindstillinger, sasom tilbe-
redningsfunktion, varighed, temperatur
indstilles automatisk af den sort/hvide
styreenhed..

Sadan udfgres tilberedning med den
automatisk tilberedningsmenu. De
nedenfor naevnte trin skal folges:

* Brug OP- og NED-knapperne for at

bladre i hovedmenuen.

* Tryk pa OK-knappen, nar “Auto
Cooking” ("Automatisk tilbered-
ning") er valgt.

Q Auto Cooking

| den automatisk tilberedningsmenu
kan kategori, navn og vaegten for
opskriften veelges af slutbrugeren.
Ogsa sluttiden for tilberedningen kan
endres af slutbrugeren. Bladr med
op- og ned-knapperne for at zendre
en specifikation, og veelg specifikatio-
nen med OK-knappen. Den valgte
specifikation blinker, nar du har
trykket. Mens den blinker, kan op- og
ned-knapperne bruges til at eendre
specifikationens veerdi. Du afslutter
valget ved at trykke pa OK-knappen.

Auto Cooking

> Meat

BEMARK: Bakken skal placeres pa
den viste hylde for at opna den bed-
ste tilberedning.

Tryk pa START/PAUSE knappen for
at starte tilberedningen, og tilbered-
ningsskaermen vil blive vist, som det
ses nedenfor.
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Cooking...

Pa tilberedningsskaermen:

» START/PAUSE-knappen kan bruges
til at pause eller genstarte madlavnin-
gen,

» For at standse tilberedningen og ga
tilbage til hovedmenuen kan man
trykke pad START/PAUSE-knappen,
og derefter trykke pad BACK (TILBA-
GE)-knappen.

Indstillinger:

| indstillingsmenuen kan tid, skeermens
lysstyrke, summertone og sprog valge-
ne indstilles. Softwareversionen vises
ogsa softwareversion som information.
Bladr med op- og ned-knapperne for
at @endre en specifikation, og veelg
specifikationen med OK-knappen. Den
valgte specifikation blinker, nar du har
trykket. Mens den blinker, kan op- og
ned-knapperne bruges til at sendre
specifikationens veerdi. Du afslutter
valget ved at trykke pa OK-knappen.

Settings
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Tilbehor

Ovnen leveres med tilbehgr. Du kan
ogsa bruge tilbehar, du keber fra andre
kilder, men de skal veere resistente over
for varme og ild. Du kan ogsa bruge
glasskale, bageforme og fade, som er
egnede til ovnbrug. Fglg producentens
anvisninger ved anvendelse af andet til-
behgr. Hvis du anvender sma fade, kan
du placere dem pa tradristen, da det vil
helt vaere pa den midterste del af risten.
Hvis madvarerne, der skal tilberedes,
ikke fylder en hel bageplade, eller hvis
madvarerne er taget direkte fra fryse-
ren, eller hvis bagepladen bruges til op-
samling af safter, der flyder under gril-
ning, sé& kan bagepladen aendre form.
Dette skyldes de hgje temperaturer, der
opstar under tilberedningen. Bagepla-
den vil vende tilbage til sin oprindelige
form, nar den er kglet ned. Dette er
en normal fysisk begivenhed, der ind-
traeeffer under varmeoverfgrsel. Anbring
ikke varme glasbakker og fade pa kolde
steder direkte fra ovnen for at undga,at
de revner eller knaekker. Stil dem ikke
pa kolde og vade overflader. Anbring
den pa et tort viskestykke og lad den
kele langsomt ned. Nar du bruger gril-
len i din ovn, sa anbefaler vi (hvis det er
relevant), at du bruger tradristen, som
blev leveret sammen med produktet.
Nar du bruger tradristen, sa szt en ba-
geplade i én af rillerne nedenfor for at
opsamle olie. Vand kan heeldes i bage-
pladen for at hjeelp renggringen Som
forklaret i de tilknyttede afsnit, forsag al-
drig at bruge gas-grill-breenderen uden
grill-beskyttelseslaget. Hvis din ovn har
en gas-drevet grillbreender, og gas-grill
varmeskjoldet mangler, eller hvis det er
beskadiget og ikke kan bruges, sa kan

du bestille en reservedel fra det naerme-
ste servicecenter.

Ovnrummet

Ovntilbehor

Tilbehgret til din ovn kan vaere anderle-
des pa grund af ovnens model.

Tradrist

Tradristen bruges til grilning eller til at
anbringe forskelligt kogegrej pa.

ADVARSEL- Seet grillristen korrekt ind i
den tilsvarende rille, og skub den bagud
til den stopper.

———

[==]

Bageplade

Bagepladen bruges til at bage kager,
sasom en teerte etc. For at placere ba-
gepladen korrekt skal du saette deni en
skinne efter dit valg og skubbe den helt
bagud.
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Bradepande

Bradepanden bruges til at tilberede
stuvninger. Anbring bradepanden i en
rille efter anske, og skub den helt bag-
ud.

Udtagning af tradristen

Treek i tradristen som vist pa billedet.
Nar den er frigjort fra clipsene kan den
laftes op.

=]

3

=

Tradristen med en fuldt ud-
traekkelig teleskopisk skinne

En af de fem riller er en telesko-
pisk fuldt udtreekkelig tradrist.
Den teleskopisk fuld udtreek-
kelige tradrist glider elegant pa
kuglelejer, som ggr det muligt at
blive helt udtrukket til sikker og
nem adgang til dit maltid.

4 N
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RENGORING OG VEDLIGE-
HOLDELSE AF DIN OVN

RENGORING

Inden du begynder at renggre din ovn,
skal du sgrge for, at alle knapper er
slukket, og apparatet er afkglet. Tag
stikket ud af stikkontakten.

Brug ikke renggringsmidler, som in-
deholder partikler, der kan ridse emal-
jerede og malede dele i din ovn. Brug
creme- eller vandbaserede renggrings-
midler, som ikke indeholder partikler. Da
disse renggringsmidler kan beskadige
overfladerne, bgr du ikke bruge setsen-
de kremer, slibende renggringsmidler,
harde stalsvampe eller hardt vaerktgj.
Hvis for mange veesker lgber over og
ovnen vil antaendes, kan det beskadige
emaljen. Fjern straks spildte vaesker.
Brug ikke damprensere til rengering af
ovnen.

Renggring af ovnens indre

Sarg for at treekke ovnens stik ud af stik-
kontakten, inden du begynder at rengg-
re den. Du vil opna de bedste resulta-
ter, hvis du renggr ovnens indre, mens
ovnen er lidt varm. Renggr ovnen med
en blgd klud, som er fugtet med saebe-
vand. "QJr det efter hver brug af ovnen.
Ter de nu med en fugtet klud til den er
ter. En fuldsteendig renggring ved hjeelp
af terre og pulverbaserede renggrings-
midler Produkter med katalytiske, emal-
jebelagte sider

kraever ingen renggring. Men, afhaen-
gigt af brug, anbefales det at udskifte
dem efter en vis tid.

VEDLGEHOLDELSE

Udskiftning af ovnlyset

Udskiftning a ovnlyset skal udferes af
en autoriseret tekniker. Paerens no-
minelle angivelse skal veere 230 V, 25
Watt, Type E14,T300. For peeren skif-
tes, skal ovnens netledning veere truk-
ket ud af stikkontakten, og ovnen skal
veere afkglet.

Lampens design er specifikt til brug i
husholdningsovne og er ikke egnet til
rumoplysning.
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SERVICE OG TRANSPORT

KRAV FOR SERVICETILKALD

Hvis ovnen ikke fungerer:

Ovnen kan veere koblet fra lysnettet.
Der kan have veeret et stremafbrud. Ti-
meren kan veere nulstillet pa ovne med
en sadan.

Hvis ovnen ikke bliver varm:

Varmen kan ikke reguleres med varme-
legemets kontrolknap.

Hvis den indvendige belysning ikke vir-
ker:

Stregmtilfarsel skal checkes. Det skal
checkes, om lamperne er sprunget.
Hvis de er sprunget, kan du udskifte
dem ved at fglge vejledningen.

Tilberedning (hvis det gverste og neder-
ste varmelegeme ikke opvarmer jaevnt):

Check placeringen af bagepladerne, til-
beredningstiden og varmetrin i henhold
til vejledningen.

Hvis du ser bort fra disse, har du sa sta-
dig problemer med ovnen, sa skal du
kontakte det autoriserede servicecen-
ter.

OPLYSNINGER VEDRORENDE
TRANSPORT

Hvis du har brug for at transportere ov-
nen:

Opbevar ovnens originale emballage,
og transporter ovnen i denne, hvis der
er behov for at baere den. Folg trans-
portmaerkerne pa emballagen. Tape ov-
nens topbeskyttelse til ovnens topside.

Laeg derefter papir mellem den gvre
beskyttelse og ovnens kontrolpanel,
tildeek den gverste beskyttelse og tape
pa siderne af ovnen.

Tape pap eller papir pa forsiden af det
indvendige glas, da dette vil veere egnet
til at bagepladerne, tradristen og brade-
panden ikke beskadiger ovnen under
transport. Tape ogsa ovnens beskyttel-
sesbeklzedning til ovnsiderne.

Hvis du ikke har den originale embal-
lage:

Tag mal for ovnens udvendige overfla-
der (glas og lakerede overflader) mod
eventuelle slag.

DK -20



Register your product here
WWW.SHARPHOMEAPPLIANCES.COM, by registering with
Sharp you become part of our For Life promise to always
be there for you and your appliance

Visit our website:
www.sharphomeappliances.com
Service Or contact us:

& Support 7 You(fIB

52190484

100% recycled paper






