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c7 Snekovy odstaviiovaé

Dilezité bezpecnostni pokyny

CTETE POZORNE A USCHOVEJTE JE PRO BUDOUCI POUZITI.

» Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi i
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod
dozorem nebo byly pouceny o pouzivani spotiebice bezpecnym zputsobem a rozumi
pfipadnym nebezpecim.

» Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti ani si s nim nesméji hrat. Spotrebic a jeho sitovy
kabel udrzujte mimo jejich dosah.

= Tento spotiebic je uréen pro pouziti v domacnosti. Neni uréen pro poutziti v prostorach,

jako jsou:

— kuchyniské kouty pro persondl v obchodech, kancelafich a ostatnich pracovistich;

- zemédélské farmy;

- hotelové nebo motelové pokoje a jiné obytné prostory;

- podniky zajistujici nocleh se snidani.

Spotrebi¢ umistujte pouze na stabilni, rovny a suchy povrch. Nepokladejte jej na

parapety oken, odkapavaci desku drezu, nestabilni povrchy, na zafizeni, ktera jsou

zdrojem tepla, nebo do jejich blizkosti.

» Spotiebic¢ nepouzivejte v primyslovém prostredi nebo venku.

» Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi, které je dodavano s timto spotrebi¢em.

Pred pfipojenim spotiebice k sitové zasuvce se ujistéte, ze se shoduje jmenovité

napéti uvedené na jeho typovém stitku s napétim ve vasi zasuvce.

Pfed uvedenim spotiebice do provozu se ujistéte, Ze je spravné sestaven.

Pfed odstaviiovanim odstrarite z ovoce a zeleniny tvrdé pecky, které jsou obsazeny

napf. v broskvich, merunkach, mangu apod., a nepozivatelné slupky, napf.

z pomerancy, ananasu, melount, mandarinek apod. Semena bobulovin a kiwi neni

tfeba odstranovat.

Do odstaviovace nevkladejte pfilis tvrdé suroviny, jako je napt. cukrova titina, pep,

kdvova zrna apod., nebo tvrdé pecky. Jinak mlze dojit k poskozeni odstaviiovace

nebo Urazu.

Odstaviovac mize byt pouzit k propasirovani ¢erstvého ¢esneku nebo papriky, neni

vsak uréen pro mleti suseného koreni.

» Diky vertikalné orientovanému lisovacimu $neku témér odpada nutnost protlacovani
surovin plnicim tubusem. Vé&tsina surovin je automaticky vtazena lisovacim Snekem
do odstaviiovaciho mechanismu. V pfipadé nutnosti protlaceni surovin plnicim
tubusem vzdy pouzivejte dodavany pfitlak. K protlacovani nepouzivejte prsty nebo
jiné nastroje, jako napf. kuchyrské pomucky apod.
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Varovani:
Nespravné pouzivani mlze vést ke zranéni.

» Pokud dojde k zaseknuti surovin uvnitf odstaviiovaciho mechanismu, nastavte otocny
ovlada¢ do polohy,REVERSE" (opacny chod motoru) a pfidrzte jej v této poloze 15 az
20 sekund, aby doslo k uvolnéni zaseknutych surovin. Poté nastavte pozadovanou
rychlost, aby doslo ke zpracovani uvolnénych surovin.

» Pravidelné kontrolujte stav naplnéni odstavnovaci komory a dbejte na to, aby nedoslo
k jejimu preplnéni.

» Maximalni doba nepfetrzitého provozu spotfebice je 60 minut. Poté jej nechejte
30 minut vychladnout.

» Spotiebi¢ vzdy vypnéte a odpojte od sitové zasuvky, pokud jej nebudete pouzivat
a pokud ho nechavate bez dozoru, pfed montazi, demontézi, vyménou pfislusenstvi,
premisténim nebo ¢isténim.

» Pfed demontazZi se ujistéte, Ze je spotiebic vypnuty, odpojeny od sitové zasuvky a ze
rotujici ¢asti nejsou v pohybu.

= P¥i &isténi dodrzujte pokyny uvedené v kapitole Cidténi a Gdrzba. Motorovou jednotku
nemyjte pod tekouci vodou ani ji neponofujte do vody nebo jiné tekutiny.

» Dbejte na to, aby se vidlice sitového kabelu nedostala do kontaktu s vodou nebo
vlhkosti.

» Na sitovy kabel nepokladejte tézké pfedméty. Dbejte na to, aby nevisel pfes okraj
stolu nebo aby se nedotykal horkého povrchu.

» Spotiebi¢ odpojujte od sitové zasuvky tahem za zastrcku, nikoli za pfivodni kabel.
Jinak by mohlo dojit k poskozeni kabelu nebo zésuvky.

» Pokud je pfivodni kabel poskozen, musi byt vyménén autorizovanym servisnim
strediskem nebo jinou podobné kvalifikovanou osobou, aby se zabranilo vzniku
nebezpecné situace. Spotiebic s poskozenym sitovym kabelem je zakazano pouzivat.

» Nepouzivejte spotiebic, je-li poskozena jakakoli jeho soucast. Spotiebic neopravujte
sami ani jej nijak neupravujte. Veskeré opravy svérte autorizovanému servisnimu
stredisku. Zasahem do spotiebice se vystavujete riziku ztraty zdkonného prava
z vadného plnéni, pfipadné zaruky za jakost.
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Snekovy odstaviiovaé

Navod k pouziti

Pied pouzitim tohoto spottebice se prosim seznamte s ndvodem k jeho
obsluze, a to i v pfipadé, Ze jste jiz obeznameni s pouzivanim spotiebi¢
podobného typu. Pouzivejte spottebi¢ pouze tak, jak je popsano v tomto
néavodu k pouziti. Navod uschovejte pro pfipad dalsi potieby.

Minimalné po dobu trvani zakonného prava z vadného plInéni, pfipadné
zaruky za jakost doporuc¢ujeme uschovat originlni pfepravni karton, balici
material, pokladni doklad a potvrzeni o rozsahu odpovédnosti prodavajiciho
nebo zarucni list. V pfipadé prepravy doporucujeme zabalit spotiebi¢ opét
do originalni krabice od vyrobce.

POPIS ODSTAVNOVACE

A1 Pritlak A110tocny ovladac

A2 Viko s plnicim tubusem slouzi k nastaveni rychlostniho
a nasypkou stupné 1 az 3 (40 az 80 ot./min),

A3 Lisovaci $nek zpétného chodu motoru

A4 Jemné sitko REVERSE a vypnuti motorové

A5 Hrubé sitko jednotky

A6 Homogenizaéni pouzdro A12Protiskluzové nozky

A7 Odstaviovaci komora A13 Néadoba na duzinu o objemu
A8 Vypust duziny 1,21

A9 Uzaviratelna vypust stavy A14Nadoba na $tavu o objemu 1,2 |
A10Motorové jednotka A15 Cistici kartacek

A16 Néhradni tésnici krouzek

PRINCIP AVYHODY SNEKOVEHO ODSTAVNOVACE

Snekovy odstaviiova¢ umoziuje oditavitovat nejriizngjsi druhy ovoce
a zeleniny, véetné bobulovin, listové zeleniny a zelené psenice, a pfipravit
z nich osvézujici kombinace Cerstvych $tav nebo lahodné smoothie napoje
s pridavkem mléka ¢i jogurtu. Dva druhy sit, jemné a hrubé, umozniuji pfipravit
stavu s jemnéjsi texturou a mensim podilem vldkniny nebo $tavu s hustsi
texturou, vétsim podilem vldkniny a pInéjsi chuti. Kromé ovoce a zeleniny
mzete vlozit do odstaviiovace i rlizné druhy ofech(i a vyrobit si tak domaci
ofechova mléka bohaté na vitaminy a mineraly. S homogenizacnim pouzdrem
navic snadno a rychle pfipravite cerstvé ovocné sorbety nebo zmrzliny.
Diky vertikalné orientovanému lisovacimu $neku téméf odpada nutnost
protlacovani surovin plnicim tubusem. Vétsina surovin je automaticky vtazena
lisovacim 3nekem do odstavriovaciho mechanismu. V prvni fazi lisovaci snek
nahrubo rozmélni vlozené suroviny. V druhé fazi probiha proces lisovani
stavy a separace duziny. Takto ziskand $tava obsahuje mensi podil vlakniny
a zachovava si cenné vitaminy a enzymy.

Uzaviratelnd vypust umoziuje nechat promichat suroviny pfimo uvnitf
odstaviiovaci komory a zajisti tak dokonalé spojeni vasich oblibenych chuti.

VYBER SPRAVNEHO TYPU SITKA

Jemné sitko A4

Pouziva se pro ziskani stavy s mensim obsahem
vlakniny a pro pfipravu ofechového nebo sdjového
mléka.

Hrubé sitko A5 Pouziva se pro ziskani stavy s vétsim obsahem
vlakniny, k odstavnéni mékkych druhd ovoce

a zeleniny (rybiz, maliny, bordvky, raj¢ata apod.) a pro
pfipravu smoothie napoju.

Pouziva se pro pfipravu ovocnych zmrzlin a sorbetd.
Neseparuje $tavu od duziny.

Homogenizacni
pouzdro A6

PRED PRVNIM POUZITIM

= Zodstaviovace a jeho prislusenstvi sejméte veskery obalovy material véetné
propagacnich stitkd a etiket.

= VSechny odnimatelné soucasti, které jsou urceny pro styk s potravinami,
dukladné omyjte teplou vodou za pouziti neutrélniho kuchynského saponatu.
Poté je oplachnéte pod ¢istou tekouci vodou a dlikladné vytiete dosucha
utérkou. Vsechny odnimatelné soucasti jsou vhodné pro myti v mycce nadobi
(v hornim kosi).

A

Upozornéni:
Motorovou jednotku A10 ani jeji pfivodni kabel nikdy neponofujte
do vody ani ji neomyvejte pod tekouci vodou.

SESTAVENI ODSTAVNOVACE

= Ujistéte se, Ze je odstaviiovac vypnuty a odpojeny od sitové zasuvky.
Motorovou jednotku A10 umistéte na rovny, suchy a stabilni povrch, napfiklad
na pracovni desku kuchyriské linky.

Odstaviiovaci komoru A7 otocte dnem vzhiiru a tésnéni vespod komory A7
fadné vtlacte do otvoru ve vypusti duziny A8, viz obrazek B.

Komoru A7 otocte zpét a ujistéte se, Ze v jeji stredové ¢asti je instalovan tésnici
krouzek (viz obrazek C), nebo jej instalujte.

Zvolte typ sitka, ktery chcete pouzit, a vlozte jej do odstaviiovaci komory A7.
Do sitka vlozte lisovaci Snek A3 a fadné jej stlacte dol(i. Horni okraj lisovaciho
Sneku A3 by nemél byt vys nez horni okraj sitka.

Na odstaviiovaci komoru A7 nasadte viko A2 tak, aby symbol ¥ na ném
vyznaceny byl zarovnan se symbolem odemceného zamku, ktery je vyznacen
na odstaviiovaci komofe A7. Pooto¢enim vika A2 ve sméru hodinovych
ruci¢ek az nadoraz dojde k zarovnani symbolu ¥ na ném vyznaceném se
symbolem uzamceného zamku, ktery je vyznacen na komore A7. Zajisténi
vika A2 ve spravné poloze je signalizovano slysitelnym cvaknutim.
Sestavenou odstaviiovaci komoru A7 umistéte shora na motorovou jednotku
A10 tak, aby symbol ¥ na ni vyznaceny byl zarovnan se symbolem A na
motorové jednotce A10. Ujistéte se, Ze odstaviiovaci komora A7 fadné dosedla
na motorovou jednotku A10.

Do plniciho tubusu vlozte pfitlak A1. Pod vypust duziny A8 umistéte nadobu
naduzinu A13 a pod vypust stavy A9 umistéte nadobu na stavu A14. Nyni je
odstaviiovac sestaven a pfipraven k pouziti.

Odstaviiovac je vybaven systémem bezpeéného spusténi. To znamena, ze
nedojde k jeho spusténi, pokud neni spravné sestaven a viko A2 neni fadné
zajisténo ve spravné poloze.

PREHLED SUROVIN A JEJICH PRIPRAVA

Ovoce a zelenina
Broskve, meruriky,
nektarinky, tfesné,
Svestky atd.

Pfiprava

Obsahuji tvrdé pecky, které je nutné pied lisovanim
$tavy odstranit.

Z nékterych druht ovoce, jako je napf. mango, je
tieba odstranit i nepozivatelnou slupku.

Omyjte je pod tekouci vlaznou vodou a nakréjejte na
kousky, které projdou otvorem plniciho tubusu.
Omyjte je pod tekouci vlaznou vodou a nakrajejte
na kousky, které projdou otvorem plniciho tubusu.
Mohou byt lisovana se slupkou i s jadry. Jadra jablek
a hrusek viak obsahuji toxicky amygdalin, a proto je
doporucujeme odstranit, a to zejména tehdy, kdyz
chcete konzumovat $tavu z vétsiho mnozstvi téchto
plodi.

Jablka, hrusky atd.

Pomerance, Omyjte je. Zbavte je slupky a nakréjejte na kousky,
mandarinky, které projdou otvorem plniciho tubusu.
grapefruity, citrony

apod.

Hroznové vino,
angrest, maliny,
ostruziny, boraivky,
rybiz, kiwi, okurka,
granatové jablko,
rajce atd.

Plody omyjte vlaznou vodou. Hroznové vino je tieba
zbavit stopek. Vétsi plody nakréjejte. Granatové
jablko je tfeba zbavit slupky. K vylisovani $tavy

z granatového jablka se pouzivaji pouze jadra.

Ananas, meloun
vodni a cukrovy

Plody omyjte pod tekouci vlaznou vodou a zbavte je
slupky. Meloun cukrovy zbavte semen. Nakrajejte je
na kousky, které projdou otvorem plniciho tubusu.

Mrkev, celer, cervend
fepa, kofenova
petrzel atd.

Suroviny dukladné omyjte pod tekouci vlaznou
vodou, zbavte je naté a nakréjejte na kousky, které
projdou plnicim otvorem.

Listova zelenina,
bylinky a mlada
psenice (zelené
vyhonky) atd.

Listovou zeleninu a bylinky omyjte pod tekouci
vlaznou vodou. Listovou zeleninu, jako je napf.
fapikaty celer, $penat apod., nakréjejte na zhruba
4-5 cm dlouhé ¢asti. Svazky bylinek, jako je napf.
pazitka apod., a mladé p3enice nakrdjejte na zhruba
3 cm dlouhé ¢asti.

Oftechy a séjové boby

Mandle, kesu ofechy, Orechy musi byt vidy zbaveny skofapek. Pfed

liskové ofechy, vyrobou ofechového nebo séjového mléka je tieba

vlasské ofechy apod. ofechy nebo s6jové boby namocit alespor na 8 hodin
do vody.

Ostatni ingredience

Voda, mléko, jogurt,
smetana apod.

Tyto ingredience se pfidavaji spolu s ovocem

a zeleninou, ofechy nebo séjovymi boby do plniciho
tubusu pro pfipravu riznych druhl napojud, domacich
sorbett a zmrzlin.
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POUZITI ODSTAVNOVACE

Dle vy3e uvedenych pokyn( si pfipravte suroviny.

Ujistéte se, Ze odstaviiovac je spravné sestaven a ze ovlada¢ A11 je nastaven
v poloze 0 (vypnuto). Zastrcku privodniho kabelu pfipojte k zasuvce
elektrického napéti.

Odstavriovac zapnéte nastavenim ovladace A11 na pozadovany rychlostni
stupen.

Nastaveni rychlosti
1 - nizka rychlost

Druh suroviny

Hroznové vino, angrest, maliny, ostruziny, bortvky,
rybiz, tfesné, kiwi, okurka, granatové jablko, rajce,
pomerance, mandarinky atd.

Listova zelenina, bylinky, mladd p3enice, jablka, hrusky,
nektarinky, broskve, meloun, ananas atd.

Mrkev, celer, ofechy, zmrazené kousky ovoce pro
piipravu sorbetti a zmrzlin atd.

2 - stfedni rychlost

3 - vysoka rychlost

Do otvoru plniciho tubusu postupné vkladejte pfipravené suroviny. Pokud
nejsou vtazeny lisovacim $nekem A3 do odstaviiovaciho mechanismu, jako
napt. jablka s kluzkou slupkou, k jejich protlaceni plnicim tubusem pouzijte
pritlak A1. Maximalni vytéznosti $tavy dosédhnete, kdyz budete vkladat
suroviny postupné a budete je stlacovat pozvolna pod mirnym tlakem.
Proces lisovani stavy probiha ve dvou fazich, suroviny jsou nejprve rozdrceny
lisovacim Snekem A3 a poté jsou protlaceny pres sitko. Rychlym protlacovanim
surovin tento proces neurychlite. Naopak muze dojit k zahlceni od$taviiovace
velkym mnozstvim surovin.

A

Upozornéni:

K protlac¢ovéni surovin pInicim tubusem nepouzivejte prsty nebo jiné
predméty. Vzdy pouzivejte k tomu uréeny pritlak A1.

Maximélni doba nepfetrzitého provozu je 60 minut. Poté nechejte
spotiebic 30 minut vychladnout.

Duzina je odvadéna do nadoby A13, ktera je pfipravena pod vypusti A8
a vylisovana $tava vytéka do nadoby A14 nebo sklenice, ktera je pfipravena
pod vypusti A9. Pokud se béhem odstaviiovani naplni jedna z nadob, uzaviete
vypust stavy A9 a odstaviiovac vypnéte nastavenim ovladace A11 do polohy
0 (vypnuto). Pfislusnou nadobu vyprazdnéte a vratte ji zpét na své misto. Poté
muzete pokracovat v odstaviovani.

Pokud odstavriujete jeden druh suroviny, béhem odstaviiovani doporucujeme
nechat vypust $tavy otevienou, aby mohla 3tava volné vytékat do nadoby
A14 nebo sklenice umisténé pod vypusti A9.

Pokud odstavnujete vice druhti surovin zaroven nebo pfipravujete smoothie
népoje, ofechové nebo séjové mléko ¢i koktejly s pfidavkem jogurtu nebo
mléka, uzaviratelna vypust stavy A9 umozni promichani surovin uvniti
odstaviiovaci komory A7. Pouhym otevienim zétky pak vypustite michany
néapoj do nadoby A14 nebo sklenice umisténé pod vypusti A9. Pravidelné
kontrolujte stav naplnéni odstaviiovaci komory A7 a dbejte na to, aby nedoslo
k jejimu preplnéni nad rysku maxima.

Pii pfipravé sorbetti a zmrzliny za pouziti homogeniza¢niho pouzdra A6 je
vznikla smés vytlacovana pouze otvorem pro vypust duziny A8.

Pokud by doslo k zaseknuti odstaviiovaciho mechanismu béhem provozu,
ovlada¢ A11 nastavte do polohy ,REVERSE” (opacny chod motoru). Pfidrzte
jej v této poloze 15 az 20 sekund, aby doslo k uvolnéni zaseknutych surovin.
Poté jej uvolnéte. Ovladac A11 se vrati zpét do polohy 0 (vypnuto). Nastavte
pozadovanou rychlost, aby doslo ke zpracovani uvolnénych surovin. Tento
postup muzete nékolikrat zopakovat.

Pokud chcete odstaviiovat riizné druhy surovin po sobg, aniz by doslo ke
smichani chuti rlznych surovin, odstavriovaci mechanismus staci jednoduse
arychle vyplachnout ¢istou vodou bez kompletni demontaze odstavriovace,
a to nasledujicim zptsobem. Pied odstaviiovanim dalsi suroviny uzaviete
vypust stavy A9. PInicim tubusem nalijte do od3taviiovaci komory A7 200 ml
Cisté vody. Odstaviiovac nechejte zhruba 1 minutu v chodu a poté vypustte
vodu do nddoby A14 pfipravené pod vypusti stavy A9. Nyni je odstaviiovaci
mechanismus pro¢istén a muzete zadit s odstaviiovanim dal3i suroviny.

Po ukonéeni pouzivani doporu¢ujeme nechat vyplachnout zbytky surovin
z odstaviniovaciho mechanismu postupem uvedenym v pfedchozim odstavci.
To usnadni nasledné cisténi demontovanych soucasti. Poté odstaviiovac
vypnéte nastavenim ovladace do polohy 0 (vypnuto) a zastr¢ku odpojte od
sitové zasuvky. Pfed odebranim nadoby A14 nebo sklenice, ktera je umisténa
pod vypusti stavy A9, uzaviete zatku, aby nedochazelo k odkapavani stavy.
Po kazdém pouziti demontujte odstaviiovac dle pokynt uvedenych v kapitole
Demontéz odstaviiovace a vycistéte jej dle pokynti uvedenych v kapitole
Cisténi a tdrzba.

UZITECNE RADY A TIPY

= Pro piipravu $tavy s mensim obsahem vlakniny pouzijte jemné sito A4.

Pro piipravu stavy s vétsim obsahem vldkniny a pro odstaviiovani mékcich
druh(i ovoce a zeleniny, jako je napf. rybiz, maliny, bor(ivky, raj¢ata apod.,
poutzijte hrubé sito A5. Pouziti hrubého sita A5 je zejména dulezité pfi
zpracovani vétsiho mnozstvi rybizu.

Mango a banény nejsou pfilis vhodné k odstavriovani, protoze obsahuji
velmi maly podil $tavy. Vynikajicim zptsobem vsak poslouzi jako zakladni
surovina pii pipravé ovocnych zmrzlin a sorbet za pouziti homogeniza¢niho
pouzdra A6.

Pro dosazeni optimalnich vysledkl zpracovavejte vzdy cerstvé dozrélé plody.
Piezrélé nebo nedozrélé plody nejsou vhodné k odstaviiovani a negativné
ovlivni vyslednou chut stavy.

Abyste predesli ztraté hodnotnych vitamind, $tavu doporucujeme
zkonzumovat Cerstvou ihned po jejim vylisovani.

DEMONTAZ ODSTAVNOVACE

= Pfed demontdzi se ujistéte, Ze je odstavriova¢ vypnuty, odpojeny od sitové
zasuvky a Ze rotujici ¢asti nejsou v pohybu.

Odeberte nadobu na stavu a duzinu A14 a A13. Vikem A2 pootocte proti
sméru hodinovych rucic¢ek a sejméte jej z odstaviiovaci komory A7.
Odstaviovaci komoru A7 se sitkem a lisovacim Snekem A3 uvniti zdvihnéte
zmotorové jednotky A10.

Nad diezem vyjméte lisovaci $nek A3 a sitko z od$taviiovaci komory A10.

CISTENI A UDRZBA

= Odstaviiovac vycistéte po kazdém pouziti. Pred cisténim se ujistéte, Ze je
odstaviiovac vypnuty, odpojeny od sitové zasuvky a Ze rotujici ¢asti nejsou
v pohybu.

Odstaviova¢ demontujte a odnimatelné soucasti dikladné omyjte v teplé
vodé s pridavkem saponatu a poté je fadné osuste utérkou. Pro snadnéjsi
odstranéni zbytk( duziny vyjméte tésnéni z otvoru, ktery je umistén vespod
odstaviiovaci komory A7 ve vypusti duziny A8. Po vycisténi je dllezité
nezapomenout tésnéni uzavfit. Sitko dikladné omyjte pod teplou tekouci
vodou za pouziti neutralniho kuchyrského saponétu a Cisticiho kartacku A15.
Pohledem proti svétlu zkontrolujte, zda jsou otvory sitka cisté. Pokud se vam
nedafi otvory vycistit, namocte sitko na hodinu do teplé vody s pfidavkem
citronové $tavy a poté jej znovu omyjte. Na zavér oplachnéte sitko pod tekouci
vodou a diikladné vytiete dosucha utérkou. Viechny odnimatelné soucasti
jsou vhodné pro myti v mycce nddobi. Ukladejte je do horniho kose mycky.

A4

Poznamka:

Pro snazsi cisténi umyjte vsechny odnimatelné soucasti, které

pfichazeji do styku s potravinami, ihned po pouZiti. Zaschlé zbytky

stavy a duziny mohou zablokovat otvory sitka a snizit tak efektivitu

odstavriovani pfi dal$im pouziti.

= Povrch motorové jednotky A10 Ize v piipadé znecisténi otfit mirné navlh¢enou
tkaninou. Ve pak fadné osuste. Motorovou jednotku A10 ani jeji pfivodni
kabel nikdy neponofuijte do vody ani ji neomyvejte pod tekouci vodou.

= K cisténi nepouzivejte Cistici prostredky s abrazivnim Gcinkem, fedidla apod.
Jinak mze dojit k narueni ¢isténého povrchu.

SKLADOVANI
= Pokud nebudete spotfebi¢ pouzivat, ulozte jej na suché misto mimo dosah
déti. Spottebi¢ muzete skladovat sestaveny.

RESENi PROBLEMU

Problém
Odstaviiovac se po
zapnuti nespusti.
Béhem provozu
doslo k zastaveni
odstavrovace.

Mozna pficina a Feseni

Ovérte, zda je pfipojen k funkéni sitové zasuvce
Ovérte, zda je spravné sestaven.

Mohlo dojit k zahlceni odstavriovace velkym
mnozstvim surovin nebo piilis tvrdymi surovinami.
Suroviny vklddejte do odstavriovace postupné

a stlacujte je pod mirnym tlakem. Odstaviiova¢
neni vhodny k odstaviiovani piilis tvrdych surovin,
jako je napf. cukrova titina.

QOdstaviiovac je v provozu pfilis dlouhou dobu.

Po 60 minutach provozu jej nechejte 30 minut
vychladnout.

Silikonové tésnéni vespod odstaviiovaci komory
A7 neni fadné uzavieno.

Odstaviiovac vypnéte, odpojte od sitové zasuvky
a demontujte. Uzaviete tésnéni, které je umisténo
vespod odstaviovaci komory A7.

Zespodu odstaviovaci
komory A7 unika stava.
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Béhem provozu dochézi K mirnym vibracim miize dochazet vlivem
k mirnym vibracim odstavniovani tvrdych surovin.
odstaviiovace.

Béhem provozu se ozyva
hluk.

Ujistéte se, Ze je odstaviiovac umistén na rovném,
suchém a stabilnim povrchu.

Pfi odstaviiovani tvrdych ingredienci se ozyva
veétsi hluk nez pfi odstavilovani mékkych
ingredienci.

Ujistéte se, Ze odstaviiovac neni zahlcen pfilis
velkym mnozZstvim surovin.

Po ukonceni pouzivani
nelze demontovat
viko A2.

To muze byt zpGsobeno velkym mnozstvim
zbytkd duziny uvnitf odstaviiovaciho mechanismu
nebo doslo k zaseknuti surovin. Nepokousejte
se demontovat viko A2 nasilim. Odstaviiovac
uvedte do chodu, aby se odstranily zbytky
duziny z odstaviiovaciho mechanismu, nebo jej
spustte na 15 az 20 sekund v rezimu opa¢ného
chodu motoru, aby se zaseknuté zbytky surovin
uvolnily a vratily zpét do plIniciho tubusu. Poté
spustte normalni chod, aby doslo ke zpracovani
uvolnénych surovin.

RECEPTY

NAPOJ Z MLADE PSENICE

100 g mladé zelené psenice

= Svazky psenice nakréjejte na 3 cm dlouhé casti. Pouzijte jemné sitko A4
a p3enici postupné vkladejte do odstaviiovace. Ihned podavejte.

= Cerstvé vylisovana $tava z mladé pienice je dobrym zdrojem enzymu
aminerald, podporuje imunitu, ptisobi pozitivné na travici trakt a je vhodnym
dopliikem pfi [é¢bé vysoké hladiny krevniho tlaku a cholesterolu.

BANANOVO-JAHODOVY SORBET

3 ks zralych banana

6 ks zralych jahod

Cerstvé lesni ovoce a listky maty na ozdobeni

= Banan zbavte slupky a nakréjejte na kolecka. Jahody omyjte, zbavte stopek
a nakrajejte na ¢tvrtky. Banan i jahody rozlozte do nadoby vylozené pecicim
papirem a vlozte zhruba na 4 az 5 hodin do mraznicky.

= Za pouziti homogeniza¢niho pouzdra A6 zpracujte platky bananu a kousky
jahod v oditavitovaci. Vypust $tavy A9 mizete ponechat uzavienou. Cerstvé
piipraveny sorbet bude vytla¢ovan z otvoru pro vypust duziny A8. Pokud
neni smés dostatecné homogenni, nechejte ji projit odstaviiovacem jesté
jednou. Vznikly sorbet naservirujte do misky a ozdobte cerstvym lesnim
ovocem a listky maty.

MANDLOVE MLEKO
100 g jader sladkych mandli (neloupanych)
200 ml vody

= Mandle namocte zhruba na 12 hodin do vody. Cim déle je budete namécet,
tim jemnéjsi mléko bude. Pii delsim namaceni je lepsi mandle po nékolika
hodinach proplachnout, aby nedoslo ke zkvaseni nalevu. Doba naméceni
by neméla presahnout 24 h. Vodu slijte a k nabobtnalym mandlim pfidejte
200 ml Cerstvé studené vody. Odstaviovac s jemnym sitem A4 uvedte do
provozu. Vypust stavy A9 ponechejte uzavienou a sbérackou nabirejte vodu
s mandlemi a nalévejte ji do otvoru plniciho tubusu. Po naplnéni odstaviiovaci
komory A7 vypustte mléko do nadoby na $tavu A14. Pokud na zavér procedite
mandlové mléko pres platény sacek uréeny na vyrobu rostlinného miléka,
ziskate jesté jemnéjsi konzistenci. Mandlové mléko je dobrym zdrojem
vitamint, stopovych prvku, vapniku a dalsich minerélnich latek, a proto
je vybornou alternativou kravského mléka. Miizete jej dochutit napfiklad
javorovym sirupem.

Cerstvé pFipravené mléko zkonzumuijte ihned, anebo nejpozdéji do 24 hodin.
Skladovanim vsak klesé jeho vyzivova hodnota. Pokud jej nezkonzumujete
ihned, ulozte jej v uzaviratelné sklenéné nadobé do chladnicky.

Stejnym zplisobem pfipravite i ostatni druhy ofechovych mlék. Separovanou
drt Ize vyuzit pro pfipravu dezertd, susenek, moucnikd apod.

SOJOVE MLEKO

100 g s6jovych bobu

11vody

Séjové boby namocte zhruba na 8 az 10 hodin do vody. Vodu slijte
a k nabobtnalym séjovym bobiim pfidejte 11 Cerstvé studené vody.
Odstaviiovac s jemnym sitem A4 uvedte do provozu. Vypust stavy A9
ponechejte uzavienou a sbérackou nabirejte vodu se sdjovymi boby
a nalévejte ji do otvoru plniciho tubusu. Po naplnéni odstaviiovaci komory
A7 vypustte mléko do nadoby na stavu A14. Séjové mléko procedte do
hlubsiho hrnce pies platény sacek uréeny na vyrobu rostlinného mléka. Mléko

privedte k varu. Poté jej nechejte povafit zhruba 20 az 30 minut pfi mirném
varu, tak aby nevznikala péna. Po zchladnuti mazete mléko zkonzumovat.
Nespotiebované mléko muzete uloZit v uzaviratelné sklenéné nadobé do
chladnicky az na 24 hodin.

So6jové mléko neobsahuje laktézu ani cholesterol, obsahuje vlakninu véetné
rozpustnych prebiotickych oligosacharidd, které podporuji riist probiotik.

DOMACi JAHODOVA ZMRZLINA

250 g jahod

100 g smetany

2 lzice bilého jogurtu

50 g cukru (misto cukru Ize pouzit javorovy sirup)

2 lzice citronové stavy

= Jahody omyjte, odstopkujte a nakréjejte. RozloZte je do nadoby vylozené
pecicim papirem a vlozte je zhruba na 5 hodin do mraznicky. Zbylé suroviny
smichejte a vlozte je do mraznicky na stejnou dobu. Po vyjmuti z mraznicky
musi byt smés dostatecné ztuhld. Za pouziti homogeniza¢niho pouzdra A6
zpracuijte jahody a smés. Suroviny vkladejte stiidavé. Vypust Stavy A9 mlizete
ponechat uzavienou. Cerstvé pfipravena zmrzlina bude vytla¢ovéana z otvoru
pro vypust duziny A8. Pokud neni dostate¢né homogenni, nechejte ji projit
odstaviiovacem jesté jednou. Zmrzlinu naservirujte do misek.

TECHNICKE UDAJE

Jmenovity rozsah napéti. 220-240V
Jmenovity kmitocet 50 Hz
Jmenovity pfikon 200W
Hlu¢nost. 63 dB(A)

Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spottebice je 63 dB(A), coz predstavuje
hladinu A akustického vykonu vzhledem k referen¢nimu akustickému vykonu
1pW.

Zmény textu a technickych parametrii vyhrazeny.

POKYNY A INFORMACE O NAKLADANI S POUZITYM OBALEM

Pouzity obalovy material odloZte na misto ur¢ené obci k ukladani odpadu.

LIKVIDACE POUZITYCH ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI
Tento symbol na produktech anebo v priivodnich dokumentech
znamena, Ze pouzité elektrické a elektronické vyrobky nesmi byt
pridany do bézného komunélniho odpadu. Ke spravné likvidaci,
obnové a recyklaci predejte tyto vyrobky na uréend sbérna mista.
Alternativné v nékterych zemich Evropské unie nebo jinych
evropskych zemich muzete vratit své vyrobky mistnimu prodejci
I i koupi ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné
pfirodni zdroje a napoméhate prevenci potencialnich negativnich dopadd na
Zivotni prostiedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky nespravné likvidace
odpadu. Dalsi podrobnosti si vyzadejte od mistniho Ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

Pfi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi
predpisy udéleny pokuty.

Pro podnikové subjekty v zemich Evropské unie

Chcete-li likvidovat elektricka a elektronickd zafizeni, vyzadejte si potfebné
informace od svého prodejce nebo dodavatele.

Likvidace v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny v Evropské unii. Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat,
vyzédejte si potfebné informace o spravném zpUsobu likvidace od mistnich
ufadli nebo od svého prodejce.

3

Tento vyrobek spliuje veskeré zékladni pozadavky smérnic EU,
které se na néj vztahuji.
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