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Uživatelský manuál
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Model :

DOP101
Manual : 
CZ 

Děkujeme, že ste si zakoupili produkt značky DOMOCLIP. Věříme, že tento výrobek Vám bude sloužit k vaší maximální spokojenosti.
Bezpečnostní pokyny

Prosím, před použitím přístroje si pečlivě přečtěte tento manuál. Při obsluze a užívání přístroje postupujte podle manuálu. Použitím přístroje v rozporu s manuálem ztrácí přístroj garanci záruky. Přístroj je určen výhradně pro domácí použití.
1. Zkontrolujte, zda váš hlavní přívod napětí odpovídá údaji uvedenému na spotřebiči.
2. Při použití přístroje postupujte vždy v souladu se všeobecnými bezpečnostními předpisy a dle přiloženého manuálu.
3. Nikdy nenechávejte přístroj při jeho použití bez dozoru !
4. Udržujte přístroj a jeho kabel mimo dosah dětí a osob se sníženými fyzickými nebo duševními schopnostmi.
5. Zabraňte dětem, aby si jakkoli s přístrojem hrály.
6. Čištění a údržbu přístroje smí provádět jen dospělá osoba obeznámená s návodem k použití.
7. Při použití přístroje dětmi zajistěte vždy dozor zodpovědné dospělé osoby.
8. Pokud je napájecí kabel poškozen, kontaktujte autorizovaný servis, nikdy se nepouštějte do opravy sami ! 
9. Nedávejte kabel přes předměty s ostrými hranami a udržet jej v dostatečné vzdálenosti vzdálenosti od, horkých předmětů a ohně. 
10. Používejte přístroj pouze pro domácí účely a způsobem uvedeným v návodu.
11. Nikdy neponořujte spotřebič do vody nebo jiné tekutiny. Nikdy jej nedávejte do myčky.
12. V případě, že spotřebič náhodně spadne do vody, hned jej odpojte od el.sítě a nechte jej zkontrolovat odborným servisem.
13. Nikdy se nepokoušejte sami do přístroje vniknout a sami jej opravovat !
14. Nepoužívejte spotřebič, pokud máte mokré ruce.
15. Nedotýkejte se zástrčky, pokud máte ruce vlhké nebo mokré.
16. Nikdy nepoužívejte přístroj v blízkosti horkých povrchů.
17. Používejte spotřebič ve vhodném domácím prostředí, vždy jej umístěte na suché a pevné místo. Před čištěním vždy odpojte spotřebič od elektrické sítě.
18. Nikdy nepoužívejte příslušenství, které není doporučeno výrobcem. 
19. Nikdy netahejte a neškubejte za šňůru přístroje. Ujistěte se, že kabel nemůže nikde uvíznout. Nenavíjejte kabel kolem spotřebiče a neohýbejte jej.
20. Postavte přístroj na stůl nebo rovný povrch.
21. Odpojte přístroj, když se nepoužívá.
22. Je naprosto nezbytné, aby byl tento přístroj v čistotě po celou dobu, kdy přichází do kontaktu s potravinami.
23. Ujistěte se, že přístroj je odpojen před vložením, odstraněním nebo čištěním jeho částí. 
24. Přístroj čistěte vždy až po vychladnutí.
25. Při provozu a údržbě přístroje postupujte vždy v souladu s návodem. V případě, že přístroj má být použit třetí stranou, musí být tento návod k obsluze dodávaný s ním.
26. Nikdy nepřenášejte přístroj, když je horký.
27. Tento přístroj je určen pro použití v domácnostech.
Technické specifikace

Napájení: 220-240 V~/50/60Hz

Výkon: 180 W

Popis výrobku
· Výrobník těstovin
· 10 vyměnitelných nástavců: fettucine, spaghetti, tagliatelle, linguine, rigatoni, capellini, orientální nudle, cookie, tortellini, lasagne (názvy vyznačeny též přímo na nástavcích)
· odměrka
Popis výrobku
	1 
Poklop míchací nádoby
2 
Tělo přístroje
3 
Hnací hřídel s hnětací spirálou a šnekem na vytlačování těsta (uvnitře nádoby)
4 
Spínač zapnuto/vypnuto


EXT – vytlačování těsta


OFF - vypnuto


MIX – míchání těsta
5 
Přepínač funkcí MIX-míchání, EXT-vytlačování těsta
6 
Míchací nádoba
7 
Vyměnitelný nástavec na těstoviny
8
Šroubovací prstenec pro úmístění jednotlivých nástavců
9
Odjímatelný přední spojovací díl
10 Zámky pro uzavření poklopu nádoby
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Vyměnitelné nástavce na jednotlivé druhy těstovin
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	Nástavec na výrobu spaghetti
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	Nástavec na výrobu fettuccine
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	Nástavec na výrobu linguine
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	Nástavec na výrobu rigatoni 
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	Nástavec na výrobu orientálních nudlí
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	Nástavec na výrobu tagliatelle
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	Nástavec na výrobu capellini (angel hair)
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	Nástavec na výrobu cookie 
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	Nástavec na výrobu tortellini
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	Nástavec na výrobu lasagne




Před prvním použitím
Pečlivě si přečtěte přiložený manuál pro správné použití přístroje.
Rozbalte jednotlivé díly přístroje a nástavce a pečlivě je omyjte v teplé mýdlové vodě a nechte uschnout 
Zkontrolujte, zda napětí elektrického napájení odpovídá uvedeným požadavkům.


Montáž a demontáž výrobku
Při montáži a demontáži výrobku vždy odpojte přístroj od přívodu napájení.
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	1. Umístěte nádobu na hlavní tělo přístroje k motorové jednotce
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	2. Zatlačte šnek s hnací hřídelí do středu předního spojovacího dílu (9).
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	3. Nasaďte hnětací spirálu na hnací hřídel. Dbejte na správné nasazení – lze nasadit pouze když zoubek v otvoru spirály zapadne do drážky hnací hřídele!
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	4. Nyní nasaďte sestavenou část - hnací hřídel se šnekem, hnětací spirálou, předním spojovacím dílem – do předního otvoru hlavní nádoby.
5. Zasuňte hnací hřídel do otvoru motorové jednotky.
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	6. Zasuňte sestavenou část s předním spojovacím dílem až na doraz do kulatého výstupního otvoru hlavní nádoby. Spojovací díl musí být nasazen správně-vyznačeným žlábkem a vyznačenými zámky směrem k horní části nádoby.
7. Otočením spojovacího dílu ve směru hodinových ručiček (ve směru šipky vyznačené na míchací nádobě), uzamknete spojovací mechanismus k hlavní nádobě.
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	8. Nasaďte do šroubovacího prstence (č.8) vybraný nástavec na těstoviny.
9. Otáčejte prstencem ve směru hodinových ručiček, dokud nebude zcela utažený.
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	10. Umístěte horní poklop nádoby na hlavní nádobu tak, že jeho zadní výčnělek zapadne do výřezu u motorové jednotky.
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	11. Uzavřete poklop tak, aby kolík v zadní části poklopu zapadl do zdířky motorové jednotky.
12. Zatlačte na poklop míchací nádoby, dokud nezaklapne do nádoby.
Přístroj má bezpečnostní vypínač. Tento je umístěn uvnitř motorové jednotky a je aktivován správným uzavřeným poklopu nádoby. Zařízení lze zapnout pouze, pokud je poklop míchací nádoby správně uzavřen a  aktivuje bezpečnostní spínač!



Použití
( Ujistěte se, že spínač (4) je v poloze OFF před připojením zařízení k síťovému napájení.
( Nepřeplňujte míchací nádobu nadměrně velkým množstvím přísad, může dojít k poškození přístroje. Maximální množství přísad by nemělo být větší než cca 450 g.
( Nepoužívejte přístroj po dobu delší než 15 minut bez přerušení, dlouhým provozem mohlo by dojít k poškození přístroje. Vypněte přístroj po 15 minutách provozu a nechte jej na několik minut vychladnout a odpočinout, než jej opět zapnete.
( Pokud se těsto zasekne během hnětení nebo hnětací spirála se neotáčí rovnoměrně, nikdy se nepokoušejte do otvorů v poklopu strkat  prsty nebo nějaké předměty – mohlo by dojít k úrazu a a i poškození přístroje. Vždy vytáhněte zástrčku od napájení a pak otevřete poklop míchací nádoby, a odeberte část těsta (v případě, že je nádoba přeplněna) nebo těsto upravte (přidáním vejce či malého množství oleje či vody), aby nebylo příliš suché a tuhé.
( Ujistěte se také, že otvory příslušného nástavce nejsou ucpané e nebrání tedy při vytlačování těsta. Nikdy do otvorů v nástavcích nestrkejte žádné předměty, když je přístroj zapnutý! V případě ucpání otvorů v nástavci, vypněte přístroj, odpojte od napájení, pomocí prstence vyjměte nástavec a ten vyčistěte – omyjte pod horkou vodou.
( Vždy před zapojením přístroje do sítě musí být spínač (4) v poloze OFF.
( Před montáží a demontáží přístroje se vždy ujistěte, že je přístroj odpojedn od zdroje napájení !
	1. First of all, you should only pour dry ingredients such as ﬂour and herbs into the mixing container (liquid will not be added until later).

2. Place the mixing container lid on the mixing container (see the "Assembly" chapter, steps 10-12).
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	3. Přepněte přepínač do polohy MIX – míchání.
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	4. Přepnutím spínače z polohy OFF do polohy MIX aktivujete proces míchání těsta.
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	5. Podélným otvorem v poklopu pozvolna nalijte do nádoby požadované tekuté suroviny (rozšlehané vekce, olej voda…….), mřížkovým otvorem na druhé straně poklopu pak postupně přidávejte další suroviny (sůl, mouka….). Vždy dbejte na správný poměr jednotlivých sorovin a na rovnoměrný proces míchání.
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	6. Pokud je těsto příliš řídké, přidejte mřížkovaným otvorem v poklopu úměrné množství suchých přísad (např. mouka), abyste dosáhli správné konzistence těsta.

	
	7. V závislosti na množství těsta může process míchání trvat 5-10 minut. Když máte připravené a zamíchané požadované těsto, vypněte přístroj spínačem (4) do polohy OFF.
8. Pak nechte vypracované těsto asi 30 min odpočinout.

	[image: image26.jpg]EXT
OFF
MIX




	9. Nyní máte v hlavní nádobě připravené těsto a následuje proces jeho vytlačování. Přepněte přepínač (5) do polohy EXT.
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	10. Ujistěte se, že v prstenci máte umístěný ten správný nástavec na těstoviny. Spínačem (4) do polohy EXT zahájíte proces vytlačování těsta přes vybraný nástavec.


11. Ujistěte se, že těsto vychází z nástavce rovnoměrně.
12. Těstoviny vycházející ze stroje nechte volně vycházet na pomoučněný talíř či plech, nesnažte se je uchopit a tahat ven. Upravte na požadovanou délku ukrojením.
13. Položte těstoviny na moukou vysypaný tác či plech a nechte je sušit.
14. Ke konci procesu vytlačování nakloňte mírně přístroj směrem dopředu, aby byly zbytky těsta dobře nabrány do šneku na vytlačování.
15. Po dokončení procesu výroby těstovin přepněte spínač (4) do polohy OFF.
16. Vyjměte zástrčku přístroje ze zásuvky.
17. Demontujte přístroj a pečlivě očistěte všechny jeho díly dle pokynů v kapitule čištění a údržba. Přístroj pečlivě čistěte po každém jeho použití.
Několik rad závěrem
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Suroviny by měly být přidávány do nádoby postupně a ve správných poměrech, těsto by mělo být rovnoměrně hněteno, abyste dosáhli jeho správné konzistence. Příliš tekuté těsto upravíte přidáním úměrného množství mouky, příliš tuhé těsto pak přidáním úměrného množství tekutých přísad.

· Přidáním zeleninových šťáv např. ze špenátu, rajčat nebo mrkve docílíte barvy těsta dle vašeho požadavku. 
· Pro hladkost a zjemnění těsta můžete při jeho přípravě přidat malé množství olivového oleje.
· Při procesu vytlačování nechte těstoviny volně vycházet na pomoučněný tác nebo plech, nesnažte se je zbytečně stlačit k sobě, zabráníte tak jejich slepení.
· Při vaření těstovin nezapomeňte, že čerstvé těstoviny se vaří kratší dobu než kupované, cca 3-5 min v závisloti na konkrétním druhu vyrobených těstovin. Doporučujeme po každé cca minutě vaření zkontrolovat jejich stav.
· Čerstvě vyrobené těstoviny můžete také po dobu 1-2 dnů skladovat v lednici nebo až 6 měsíců uchovat zamražené. Abyste minimalizovali riziko jejich slepení, doporučujeme je před uložením do lednice nechat je cca 2hod schnout. 


Čištění a údržba
Před demontáží a čištěním vždy odpojte přístroj od zdroje napájení.
Přístroj nikdy neponořujte do vody ani jiných kapalin!
K čištění přístroje a komponentů nepoužívejte žádné ostré předměty, drátěnky, ani žádná agresívní čistidla!
Použitím např. potravinářských barviv nebo barevných zeleninových šťáv může dojít k mírnému obarvení některých částí přístroje. Toto nemá žádný vliv na funkci přístroje, ani připravované těsto, ani na lidský organismus. Zabarvení plastových dílů přístroje není důvodem pro reklamaci.
Demontáž zařízení
Po každém použití přístroj demontujte a jednotlivé plastové díly pečlivě omyjte v teplé mýdlové vodě. Jsou-li zbytky těsta na příslušenství přilepené nebo zaschlé, namočte jej ještě před samotným čištěním na chvíli do horké vody. Demontáž zařízení provádějte stejně jako jeho montáž, jen v opačném pořadí jednotlivých kroků.
1. Uvolněte a odšroubujte prstenec.
2. Vyjměte vložený nástavec.
3. Mírným stisknutím čelních úchytů směrem k sobě uvolněte a otevřete poklop.
4. Uvolněte přední spojovací díl (č.9) otočením proti směru hodinových ručiček.
5. Vyjměte spojovací díl, hnací hřídel se šnekem a hnětací spirálou tahem k sobě.
6. Tahem vyjměte hnětací spirálu.
7. Vysuňte hnací hřídel se šnekem.
8. Vyjměte hlavní míchací nádobu od motorové jednotky přístroje.
Čištění 

1. Jednotlivé plastové díly lze mýt v myčce nebo ručním mytím (né tělo přístroje!).
2. Pro mytí použijte teplou saponátovou vodu. Jsou-li zbytky těsta na příslušenství přilepené nebo zaschlé, namočte jej ještě před samotným čištěním na chvíli do horké vody. Po umytí nechte oschnout.
3. Očistěte tělo přístroje navlhčeným hadříkem, pak jej otřete dosucha.
4. Nezapomeňte, že pravidelná a pečlivá údržba prodlouží životnost přístroje.
Skladování
1. Vyčištěný přístroj dejte do krabice a skladujte na suchém a bezpečném místě.
2. Skladujte mimo dosah dětí.
Řešení problémů
Pokud zařízení přestane fungovat, odpojte jej od přívodu napájení a zkontrolujte, zda je v pořádku napájecí kabel a jednotlivé komponenty výrobku. Nikdy se nepokoušejte výrobek opravit sami ! Obraťte se na autorizovaný servis.

Základní recept těsto pro výrobu těstovin: Suroviny: 400 g mouky, 4 vejce, 1 lžička soli, 1-2 lžičky oleje
Při přípravě těsta a následné výrobě těstovin postupujte dle pokynů v sekci POUŽITÍ.

Dovozce: Emgeton Technology s.r.o., seznam autorizovaných servisů na: www.cultstore.cz
Výrobník na těstoviny
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