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InnovaGoods®

User's Manual

ENGLISH

TECHNICAL SPECIFICATIONS

¢ Power: 20W

e Voltage: 220-240 V

¢ Frequency: 50 Hz

¢ Maximum capacity: 1.2L

INSTRUCTIONS

* Pour 1 litre of pasteurised milk into a container and add 175 gr of natural
yoghurt.

e Stir thoroughly for 1 minute.

* Pour the mixture into the jars from 6 Jar Vintage Yogurt Maker
InnovaGoods®, and place them in the machine.

* Cover 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® with the lid provided,
plug it in and press the switch to turn it on. Leave it for 12 hours and turn
off the device.

¢ Close the jars with their lids and leave them to cool in the fridge for at least

2 hours.

¢ To produce a smaller quantity of yoghurt, fill the remaining jars with
water.

¢ To obtain a denser consistency of yoghurt, add 1 spoonful of powdered
milk.

* To create a creamier yoghurt, substitute a third of the milk for cream.

¢ To produce a lighter youghurt, use semi-skimmed or skimmed milk.

* To obtain a more consistent texture, add a spoon of powdered gelatine.

¢ Add sugar to the milk to sweeten the yoghurt. Once the process has
finished, you can add chopped fruit, jam or marmalade, honey, cereal,
toppings, etc., to your yoghurt.

WARNINGS

Make sure that the voltage of the power supply is compatible with the device.
Unplug the appliance whenever you are not using it. Do not pull on the cord
and make sure that it does not become tangled. Keep the cord away from hot
or sharp surfaces. Clean the device with a slightly damp cloth. Do not use
abrasive products or materials to clean it. Do not put the device or cord in
liquid. Do not handle it with wet hands. Do not use the device close to a source
of water or in damp places. Suitable for domestic use only. Use the device for
its intended purpose only. Store the product in a dry place with no dust. This
appliance is not a toy. Keep out of reach of children. Do not modify the
appliance or any of its components. If the device, the pieces or the cord show
defects or they do not work properly, do not use them or attempt to repair
them. Only a qualified technician should do it. This device is not designed for
use by children or people with physical and mental disabilities, unless they
are fully supervised by an adult who is responsible for their safety. This
product is not household waste, so follow the environmental standards for
recycling.

FRANCAIS

SPECIFICATIONS TECHNIQUES

e Puissance:20 W

¢ Tension :220-240 V

¢ Fréquence : 50 Hz

¢ Capacité maximale:1,2 L

INSTRUCTIONS

* Versez 1 litre de lait pasteurisé dans un récipient et ajoutez 175 g de yaourt
nature.

¢ Mélangez bien pendant 1 minute.

¢ Versez le mélange dans les pots du 6 Jar Vintage Yogurt Maker
InnovaGoods® et placez les dans la machine.

e Fermez le 6 Jar Vintage Yogurt Maker Innovagoods® avec son couvercle,
branchez-le a la prise de courant puis appuyez sur le bouton allumer.
Laissez charger 12 heures et éteignez l'appareil.

* Fermez les pots avec son couvercle et laissez-les refroidir au réfrigérateur
au moins 2 heures.

¢ Pour produire une plus petite quantité de yaourt, remplissez le reste des
pots avec de l'eau.

¢ Pour obtenir un yaourt plus dense, ajoutez 1 cuillére a soupe de lait en
poudre.

e Pour élaborer un yaourt plus crémeux, remplacez un tiers du lait par de la

créme.

¢ Pour produire un yaourt plus léger, utilisez du lait demi écrémé ou écrémé.

* Pour obtenir une texture plus consistante, ajoutez une cuillére a soupe de
gélatine en poudre.

* Ajoutez du sucre au lait pour sucrer le yaourt. Une fois le processus
terminé, vous pouvez accompagner votre yaourt de morceaux de fruit,
confiture, céréales, garnitures, etc.

AVERTISSEMENTS

Assurez-vous que la tension électrique corresponde a I'appareil. Débranchez
I'appareil lorsque vous ne l'utilisez pas. Ne tirez pas sur le cordon et assurez-
vous qu'il ne s'enroule pas. Tenez le cordon a l'écart des surfaces chaudes ou
coupantes. Essuyez-le avec un chiffon légérement humide. Ne pas utiliser de
produits ou de matériaux abrasifs pour le nettoyage. Ne pas immerger
I'appareil ni le cordon dans des liquides. Ne le touchez pas non plus avec les
mains mouillées. Ne pas l'utiliser prés d'une source d’'eau ou d’endroits
humides. Cet appareil est uniquement destiné a un usage domestique. Utilisez
I'appareil uniquement pour l'usage prévu. Gardez l'appareil au sec et exempt
de poussiére. Cet appareil n'est pas un jouet. Maintenez-le hors de portée des
enfants. Ne pas modifier 'appareil ou I'un de ses composants. Si 'appareil, le
cordon ou les piéces semblent défectueux ou qu'ils ne fonctionnent pas
correctement, ne pas les utiliser ou tenter de les réparer. Seul un technicien
qualifié peut le faire. Cet appareil n'a pas été congu pour étre manipulé par des
enfants ou des personnes ayant des capacités physiques ou psychiques
limitées a moins qu'ils ne soient sous la surveillance d'un adulte responsable
de leur sécurité. Ce produit n'est pas un déchet ménager, merci de suivre les
réglements environnementaux en vigueur pour son recyclage.

ESPANOL

ESPECIFICACIONES TECNICAS

¢ Potencia: 20 W

¢ Tensién: 220-240 V

¢ Frecuencia: 50 Hz

¢ Capacidad maxima: 1,2 L

INSTRUCCIONES

* Vierta 1litro de leche pasteurizada en un recipiente y afiada 175 g de yogur
natural.

* Mezcle bien durante 1 minuto.

* Vierta la mezcla en los tarros de 6 Jar Vintage Yogurt Maker
InnovaGoods® y coléquelos en la maquina.

* Cubra 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® con su tapa, enchufelo a
la toma de corriente y pulse el botén de encendido. Deje transcurrir 12
horas y apague el dispositivo.

 Cierre los tarros con su tapa y déjelos enfriar en la nevera al menos 2
horas.

* Para producir una cantidad inferior de yogur, llene el resto de tarros con
agua.

* Para obtener un yogur mas denso, afiada 1 cucharada de leche en polvo.

¢ Para elaborar un yogur mas cremoso, sustituya una tercera parte de leche
por nata.

¢ Para producir un yogur mas ligero, utilice leche semidesnatada o
desnatada.

e Para obtener una textura mas consistente, ailada una cucharada de
gelatina en polvo.

* Afiada azucar a la leche para endulzar el yogur. Una vez terminado el
proceso, puede acompanar su yogur con trozos de fruta, mermelada, miel,
cereales, toppings, etc.

ADVERTENCIAS

Asegurese de que la tension de la fuente de alimentacién se corresponde con
la del aparato. Desenchufe el aparato siempre que no lo esté utilizando. No tire
del cable y asegurese de que no se enrolla. Mantenga el cable apartado de
superficies calientes o cortantes. Limpielo con un trapo ligeramente
humedecido. No utilice productos ni materiales abrasivos para su limpieza.
No sumerja el aparato ni el cable en liquidos. No lo manipule con las manos
mojadas. No lo utilice cerca de ninguna fuente de agua o en lugares humedos.
Unicamente apto para uso doméstico. Utilice el aparato inicamente para las
funciones que se ha disefiado. Guarde el dispositivo en un lugar seco y libre de
polvo. Este aparato no es un juguete. Manténgalo fuera del alcance de los
nifios. No modifique el aparato ni ninguno de sus componentes. Si el aparato,
las piezas o el cable parecieran defectuosos o no funcionaran correctamente,
no los utilice ni intente reparar. Solo un técnico cualificado debe hacerlo. Este
dispositivo no esta disefiado para que lo manejen nifios o personas con
capacidades fisicas o psiquicas limitadas, salvo que cuenten con la
supervision de un adulto responsable de su seguridad. Este producto no es un
residuo doméstico. Siga las normativas medioambientales vigentes para su
reciclaje.

DEUTSCH

TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

* Leistung: 20 W

e Spannung: 220-240 V

¢ Frequenz: 50 Hz

* Maximales Fassungsvermogen: 1,2 L

ANWEISUNGEN

* Schiitten Sie einen Liter pasteurisierte Milch in einen Behalter und geben
Sie 175 g Naturjogurt hinzu.

¢ Riihren Sie die Mischung 1 Minute lang griindlich um.

* Gieflen Sie die Mischung in die Behalter des 6 Jar Vintage Yogurt Maker
InnovaGoods® and stellen Sie sie in das Gerat.

* Decken Sie den 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® mit seinem
Deckel ab, schlieRen Sie ihn an den Strom an und driicken Sie den
Schalter, um ihn einzuschalten. Warten Sie 12 Stunden und schalten Sie
dann das Gerat aus.

¢ Schliefen Sie die Behalter mit den dazugehdrigen Deckeln und lassen Sie
sie mindestens 2 Stunden lang im Kiithlschrank abkiihlen.

* Fiillen Sie die iibrigen Behalter mit Wasser, wenn Sie eine kleinere Menge
Jogurt herstellen mdchten.

* Geben Sie einen Loffel Milchpulver hinzu, damit der Jogurt eine dichtere
Konsistenz hat.

* Ersetzen Sie ein Drittel der Milch durch Sahne, um cremigeren Jogurt zu

erhalten.

* Verwenden Sie Halbfett- oder Magermilch, um leichteren Jogurt zu
erhalten.

* Geben Sie einen Loffel Gelatine hinzu, um eine festere Konsistenz zu
erhalten.

* Geben Sie Zucker in die Milch, damit der Jogurt siifer wird. Nach Ende des
Vorgangs konnen Sie dem Jogurt zerkleinerte Friichte, Gelee oder
Marmelade, Honig, Cerealien, Toppings etc. hinzugeben.

WARNUNG

Stellen Sie sicher, dass die Spannung der Stromquelle der des Gerats
entspricht. Das Geréat bei Nichtgebrauch stets vom Strom nehmen. Ziehen Sie
nicht am Kabel und vergewissern Sie sich, dass es sich nicht verwickelt.
Halten Sie es von heiflen oder scharfkantigen Oberflachen fern. Reinigen Sie
das Geriat mit einem feuchten Tuch. Zur Reinigung keine scheuernden
Produkte oder Substanzen verwenden. Weder das Gerat noch das Kabel in
Fliissigkeiten eintauchen. Nicht mit feuchten Handen beriihren. Verwenden
Sie das Gerat nicht an feuchten Orten oder in der Ndhe von Wasserquellen.
Dieses Gerat ist nur fiir den privaten Gebrauch geeignet. Verwenden Sie das
Gerat nur fiir die dafiir vorgesehenen Funktionen. Bewahren Sie das Gerét an
einem trockenen und staubfreien Ort auf. Dieses Gerat ist kein Spielzeug.
AuRerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren. Nehmen Sie an dem
Gerat und seinen Bestandteilen keine Verdanderungen vor. Bei Beschddigung
oder Fehlfunktionen des Gerats, von Einzelteilen oder des Kabels, diese nicht
verwenden und keine Reparaturversuche unternehmen. Nur ein qualifizierter
Techniker sollte dies tun. Das Gerat ist nicht fiir den Gebrauch durch Kinder
oder Menschen mit eingeschrankten korperlichen oder geistigen Fahigkeiten
bestimmt, es sei denn sie werden von einem fiir Ihre Sicherheit
verantwortlichen Erwachsenen beaufsichtigt. Dieses Produkt ist kein
Hausmiill, folgen Sie den Umweltschutzbestimmungen fiir dessen
Entsorgung.

Para obter um iogurte mais denso, adicione 1 colher de leite em pé6.

Para elaborar um iogurte mais cremoso, substitua um tergo do leite por
natas.

Para produzir um iogurte mais leve, utilize leite semidesnatado ou
desnatado.

Para obter uma textura mais consistente, adicione uma colher de gelatina
em po.

Adicione agucar ao leite para adogar o iogurte. Uma vez terminado o
processo, pode acompanhar o seu iogurte com bocados de fruta,
marmelada, mel, cereais, toppings, etc.

ADVERTENCIAS

Certifique-se de que a voltagem da fonte de alimentagao corresponde a do
aparelho. Desligue o aparelho da tomada sempre que néo estiver a utiliza-lo.
Nao puxe pelo cabo e certifique-se de que o mesmo nao tem dobras. Mantenha
o cabo afastado de superficies quentes ou cortantes. Limpe o aparelho com um
pano ligeiramente humedecido. Nao utilize produtos nem materiais abrasivos
para a sua limpeza. Nao mergulhe o aparelho nem o cabo em liquidos. Nao o
utilize com as maos molhadas. N&o utilize o aparelho perto de fontes de agua
ou em locais humidos. Trata-se de um aparelho apenas indicado para o uso
domeéstico. Utilize o aparelho somente nas fungdes para as quais ele foi
concebido. Guarde o dispositivo num local seco e livre de p6. Este aparelho
ndo é um brinquedo. Mantenha-o fora do alcance das criang¢as. Ndo modifique
o aparelho ou qualquer de seus componentes. Caso o aparelho, as pegas ou o
cabo aparentem ter algum defeito ou ndo funcionem corretamente, ndo os
utilize e ndo tente conserta-los. Apenas um técnico qualificado devera fazé-lo.
Este dispositivo ndo foi concebido para ser utilizado por criang¢as ou pessoas
com capacidades fisicas ou psiquicas limitadas, a ndo ser que contem com a
supervisdo de um adulto responsavel pela sua seguranca. Este produto néo é
um residuo doméstico. Siga as normas ambientais em vigor para a sua
reciclagem.

ITALIANO

SPECIFICHE TECNICHE

* Potenza: 20 W

* Tensione: 220-240 V

* Frequenza: 50 Hz

* Capacita massima: 1,2 L

ISTRUZIONI

e Versare 1litro di latte pastorizzato in un recipiente e aggiungere 175 g di
yogurt naturale.

* Mescolare bene per 1 minuto.

* Versare il composto nei barattoli di 6 Jar Vintage Yogurt Maker
InnovaGoods® e inserirli nella macchina.

* Coprire 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® con il suo coperchio,
collegarlo alla presa di corrente e premere il pulsante di accensione.
Lasciar passare 12 ore e spegnere il dispositivo.

* Chiudere i barattoli con il coperchio e lasciarli raffreddare in frigo per
almeno 2 ore.

* Per una quantita inferiore di yogurt, riempire il resto dei barattoli d'acqua.

* Per ottenere uno yogurt pit denso, aggiungere 1 cucchiaio di latte in
polvere.

¢ Per elaborare uno yogurt pill cremoso, sostituire un terzo di latte con la
panna.

¢ Per realizzare uno yogurt piu leggero, utilizzare latte scremato o
parzialmente scremato.

* Per ottenere una texture piu consistente, aggiungere un cucchiaio di
gelatina in polvere.

* Aggiungere lo zucchero al latte per rendere lo yogurt piu dolce. Dopo aver
terminato il processo, accompagnare lo yogurt con pezzetti di frutta,
marmellata, miele, cereali, topping, ecc.

AVVERTENZE

Assicurarsi che la tensione della fonte d'alimentazione corrisponda a quella
dell'apparecchio. Scollegare sempre l'apparecchio dalla corrente quando non
lo si sta usando. Non tirare il cavo e assicurarsi di non attorcigliarlo. Tenere il
cavo lontano da superfici calde o taglienti. Pulirlo con un panno leggermente
umido. Non usare prodotti né materiali abrasivi per la pulizia. Non immergere
né l'apparecchio né i cavi in dei liquidi. Non toccarlo con le mani bagnate. Non
usare vicino a fonti d'acqua o zone umide. Questo apparecchio é adatto
esclusivamente per un utilizzo domestico. Utilizzare I'apparecchio
unicamente per le funzioni per le quali é stato proggettato. Conservare il
dispositivo in un luogo secco e privo di polvere. Questo apparecchio non & un
giocattolo. Tenere lontano dalla portata dei bambini. Non apportare modifiche
alla sega 'apparecchio ne ai suoi componenti. Se 'apparecchio, i pezzi o il
cavo sembrano difettosi o non funzionano correttamente, non usarli né
provare a ripararli. Solo un tecnico qualificato puo farlo. Questo dispositivo
non é progettato per essere usato da bambini o persone con capacita fisiche o
psichiche limitate, eccetto se si trovano sotto la custodia di un adulto
responsabile della loro sicurezza. Questo prodotto non & un rifiuto domestico,
seguire le norme ambientali in vigore per il corretto smaltimento.

PORTUGUES

ESPECIFICAGOES TECNICAS

* Poténcia: 20 W

e Tensao: 220-240 V

* Frequéncia: 50 Hz

¢ Capacidade Maxima: 1,2 L

INSTRUGOES

* Verta 1litro de leite pasteurizado num recipiente e adicione 175 g de
iogurte natural.

* Misture bem durante 1 minuto

* Verta a mistura nos frascos do 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods e
coloque-os na maquina.

* Cubra o 6 Jar Vintage Yogurt Maket InnovaGoods com a sua tampa, ligue-o
a tomada e carregue no botao de ligado. Deixe passar 12 horas e apague o
dispositivo.

* Feche os frascos com a sua tampa e deixe-os arrefecer no frigorifico
durante pelo menos 2 horas.

¢ Para produzir uma quantidade inferior de iogurte, encha o resto dos
frascos com agua.

NEDERLANDS

TECHNISCHE SPECIFICATIES

* Vermogen: 20W

* Voltage: 220-240 V

* Frequentie: 50 Hz

¢ Maximum capaciteit: 1,2L

INSTRUCTIES

¢ Giet 1liter gepasteuriseerde in een container en voeg 175 gr natuurlijke
yoghurt toe.

¢ 1 minuut goed roeren.

* Giet het mengsel in de potjes van 6 Jar Vintage Yogurt

Maker InnovaGoods® en zet ze in de machine.

Doe de bijgeleverde deksel op de 6 Jar Yogurt Vintage Maker

InnovaGoods®, sluit hem aan en druk op de knop om hem aan te doen.

Laat de machine 12 uur zo staan en zet hem dan uit.

Doe de deksels op de potjes en laat ze ten minste 2 uur afkoelen.

Om een kleinere hoeveelheid yoghurt te maken vult de resterende potjes

with water.

Om yoghurt met een dichtere consistentie te maken, voegt u 1 lepel

poedermelk toe.

Om romige yoghurt te maken, vervant u een derde van de melk met room.

Om een lichtere yoghurt te maken, gebruikt u half-volle of magere melk.

Om een consistente tectuur te krijgen, voegt u een lepel poedergelatine toe.

Voeg suiker aan de melk toe om de yoghurt zoeter te maken. Zodra het

proces klaar is, kan u gesneden fruit, jam of marmelade, honing,

cornflakes, opklopmiddelen enz. toevoegen aan uw yoghurt.

WAARSCHUWINGEN

Zorg ervoor dat de voedingsspanning overeenkomt met het apparaat. Haal het
apparaat uit het stopcontact als u het niet gebruikt. Niets aan het snoer
verbinden en zorg ervoor dat het niet gaat rollen. Houd het snoer uit de buurt
van hete of scherpe oppervlakken. Producten afnemen met een licht vochtige
doek. Schurende materialen na of voor gebruikt reinigen. Dompel het apparaat
of het snoer niet in vloeistoffen. Gebruik het apparaat niet met natte handen.
Niet gebruiken in de buurt van elke bron van water of in vochtige
omgevingen. Alleen geschikt voor huishoudelijk gebruik. Gebruik het
apparaat alleen waar het voor beoogd is. Bewaar het apparaat op een droge en
stofvrije plaats. Dit apparaat is geen speelgoed. Buiten het bereik van
kinderen bewaren. Verander het apparaat of de onderdelen niet. Apparatuur,
onderdelen of kabels die defect of niet goed functioneren, niet gebruiken of
proberen te repareren. Alleen een gekwalificeerde technicus zou dit moeten
doen. Dit apparaat is niet ontworpen om te gebruiken door kinderen of
mensen met een lichamelijke of geestelijke beperkt, met uitzondering van
mogelijkheden die worden begeleid door een volwassene die verantwoordelijk
is voor hun veiligheid. Dit product is geen huishoudelijk afval, volg
milieuvoorschriften voor recycling.

POLSK

DANE TECHNICZNE

* Moc: 20 W

* Napiecie: 220-240 V

* Czestotliwosé: 50 Hz

* Maksymalna pojemnos¢: 1,2 L

INSTRUKCJE

* Wlej 1litr pasteryzowanego mleka do miski i dodaj 175 g zwyklego jogurtu.
Mieszaj dokladnie przez 1 minute.

Wlej mieszanine do 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® i umies¢ w
urzadzeniu.

Przykryj 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® za pomocg dotgczonej
przykrywki, w6z go do gniazdka i nacisnij przycisk zasilania. Odczekaj 12
godzin i wylgcz urzadzenie.

Uzyj pokrywek, aby zamkna¢ sloiki i schlodz w lodéwce przez co najmniej
2 godziny.

Aby wyprodukowaé mniejszg ilo$¢ jogurtu, napelnij pozostale stoiki woda.
Aby uzyskac¢ jogurt o gestszej konsystencji, dodaj 1 tyzke mleka w proszku.
Aby uzyskac¢ kremowy jogurt, zastap 1/3 mleka $émietana.

Aby uzyskac 1zejszy jogurt, uzyj mleka potttustego lub odtluszczonego.
Aby uzyskac¢ bardziej spojng strukture, dodaj tyzke zelatyny w proszku.
Dodaj cukier do mleka, aby ostodzi¢ jogurt. Po zakornczeniu procesu, do

jogurtu mozna dodaé¢ kawalki owocédw, dzem, marmolade, midd, platki,
dodatki, itp.

OSTRZEZENIA

Upewnij sie, ze napiecie zasilania jest odpowiednie dla urzagdzenia. Odlgcz
aparat kazdorazowo, gdy nie jest uzywany. Nie ciggnij za przewéd i upewnij
sig, ze sie nie zwija. Trzymaj przewod z dala od goracych lub ostrych
powierzchni. Przecieraj wilgotng $ciereczka. Nie uzywaj produktéw ani
materialéw $ciernych do czyszczenia. Nie zanurzaj urzadzenia ani przewodu
w cieczach. Nie dotyka¢ mokrymi rekami. Nie uzywaj w poblizu zrédla wody
lub wilgotnych miejsc. Wylacznie do uzytku domowego. Uzywaj aparat
wylacznie zgodnie z jego przeznaczeniem. Przechowuj urzagdzenie w suchym
i wolnym od kurzu miejscu. Ten aparat nie jest zabawka. Przechowywac z
dala od dzieci. Nie nalezy modyfikowac aparatu ani jego komponentow. Jezeli
urzadzenie, jego czesci lub przewod zostang uszkodzone lub nie dzialajg
prawidlowo, nie uzywaj ich ani nie prébuj naprawiac. Tylko wykwalifikowany
pracownik powinien to zrobi¢. To urzadzenie nie jest przeznaczone dla dzieci
ani os6b o ograniczonych zdolnosciach fizycznych lub umystowych, chyba, ze
sg nadzorowane przez dorostych, odpowiedzialnych za ich bezpieczenstwo.
Ten produkt nie jest odpadem z gospodarstwa domowego, przestrzegaj
istniejgce przepisy o ochronie $rodowiska w celu recyklingu.

MAGYAR

TECHNIKAI JELLEMZOK

* Teljesitmény: 20W

* Fesziiltség: 220-240 V

* Frekvencia: 50 Hz

* Maximalis kapacitas: 1.21

UTASITASOK

* Onts 1liter pasztérdzott tejet egy talba, majd adj hozza 175 g természetes
joghurtot.

Keverd alaposan 1 percig.

Ontsd az elkésziilt keveréket az InnovaGoods® 6 Jar Vintage Yogurt Maker
bogréibe, és tedd Sket a késziilékbe.

Takard le az InnovaGoods® 6 Jar Vintage Yogurt Maker késziiléket a
fedéllel, csatlakoztasd aramforrashoz, majd kapcsold be. Hagyd igy 12
orara, majd kapcsold ki.

Zard le a bogréket a fedeliikkel, majd hagyd 6ket hiilni legalabb 2 6ran at a
hiitében.

Kisebb mennyiségud joghurt készitéséhez az iires bogrékbe tolts vizet.
Strdbb allagd joghurthoz adj hozza 1 kanal tejport.

¢ A krémesebb allagu joghurt elkészitéséhez a tej harmada helyett hasznalj
tejszint.

Konnyebb joghurt készitéséhez hasznalj félzsiros, vagy zsirszegény tejet.
Az egyenletesebb allagért adj hozza egy kanal zselatint.

A joghurt édesitéséhez adj cukrot a tejhez. Amikor a joghurt elkésziilt,
adhatsz hozza darabolt gytimolcsot, dzsemet, vagy lekvart, mézet, miizlit,
onteteket.

FIGYELMEZTETESEK

Gy6z6djon meg rdla, hogy az aramforras fesziiltsége megfeleld a késziilékhez.
Huazza ki a késziiléket, amikor nem hasznalja. Ne huzza meg a kabelt, és
gy6z6djon meg réla, hogy nem csavarodott meg. Tartsa tavol a kabelt forro
feliiletekt6l vagy éles targyakto6l. Nedves ronggyal tisztitsa. A tisztitashoz ne
hasznaljon dorzso6l6é anyagokat. Ne martsa a késziiléket vagy a vezetéket
folyadékba. Ne hasznalja nedves kézzel. Na hasznalja vizforras mellett, vagy
nedves kornyezetben. Otthoni hasznalatra alkalmas. Haznalja
rendeltetésszertien a késziiléket. Tartsa a késziiléket szaraz, pormentes
helyen. Ez a késziilék nem jatékszer, tartsa tavol a gyermekekt6l. Ne
modositsa a késziiléket, vagy barmely 6sszetevéjét. Ha a késziilék, a kabel,
vagy az alkatrészek hibasnak tiinnek, vagy nem miikddnek megfeleléen, ne
hasznadlja vagy prébalja megjavitani azokat. Csak képzett mlszerész
végezheti a javitast. Ezt a készililéket gyermekek, vagy korlatozott testi vagy
pszichés képességiek csak felnétt feliigyelete mellett hasznalhatjak, aki
vigyaz épségiikre. Ez a termék nem haztartasi hulladék, gjrahasznositasnal
kovesse a kornyezetvédelmi elGirasokat.

ROMANA

CARACTERISTICI TEHNICE

* Putere: 20 W

e Voltaj: 220-240 V

* Frecventa: 50 Hz

* Capacitate maxima: 1,2 L

INSTRUCTIUNI

* Varsati 1litru de lapte pasteurizat intr-un recipient si adaugati 175 g de
iaurt natural.

Amestecati bine timp de 1 minut.

Varsati amestecul in borcanele aparatului 6 Jar Vintage Yogurt Maker
InnovaGoods® si asezati-le induntru.

Acoperiti 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® cu capacul acestuia,
conectati-11a priza si apasati butonul de pornire. Dupa 12 ore, opriti
dispozitivul.

Inchideti borcanele cu capacele lor si lasati-le la rece in frigider cel putin 2
ore.

Pentru a produce o cantitate mai mica de iaurt, umpleti celelalte borcane
cu apa.

Pentru a obtine un iaurt mai dens, addugati 1lingura de lapte praf.

Pentru a elabora un iaurt mai cremos, inlocuiti o treime din cantitatea de
lapte cu smantana.

Pentru a produce un iaurt mai subtire, folositi lapte semidegresat si
degresat.

Pentru a obtine o textura mai consistenta, adaugati o lingura de pudra de
gelatina.

Adaugati zahar la lapte pentru a indulci iaurtul. Odata terminat procesul, la
iaurt puteti adauga bucati de fructe, dulceatd, miere, cereale, toppinguri,
etc.

ATENTIE!

Asigurati-va ca voltajul sursei de alimentare corespunde cu cel al aparatului.

Deconectati aparatul de la priza intotdeauna cand nu il folositi. Nu trageti de
cablu si asigurati-va ca nu se incurca. Pastrati cablul departe de suprafete
fierbinti sau ascutite. Curatati-1 cu o carpa usor umeda. Nu folositi produse
sau materiale abrazive pentru a-1 curata. Nu introduceti aparatul sau cablul in
lichide. Nu il manipulati cu mainile ude. Nu-1 folositi in apropierea une surse
de apa sau intr-un loc umed. Potrivit numai pentru uz casnic. Folositi aparatul
numai pentru functiile pentru care a fost creat. Pastrati dispozitivul intr-un
loc uscat si fara praf. Acest aparat nu este o jucérie. A nu se lasa la indeméana
copiilor. Nu modificati aparatul si niciunul din componentele sale. Daca
aparatul, piesele sau cablul par a fi defecte sau a nu functiona corect, nu le
folositi sau incercati sa le reparati. Doar un tehnician calificat trebuie sa o
faca. Acest dispozitiv nu este conceput pentru a-1 folosi copiii sau persoanele
cu capacitati fizice sau psihice limitate, exceptand atunci cand sunt insotiti
de un adult responsabil de siguranta lor. Acest produs nu este un deseu
menajer, urmati reglementarile de mediu in vigoare pentru a-1 recicla.

DANSK

TEKNISKE SPECIFIKATIONER

Kraft: 20W

Volt: 220-240 V

¢ Frekvens: 50 Hz

¢ Maksimum kapacitet: 1,2L

BRUGSANVISNING

Kom 1 liter pasteuriseret meelk i en beholder og tilseet 175 g yoghurt
naturel.

Pist grundigt i 1 minut.

Kom mixture i glassene fra 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods®,0g
seet and dem i maskinen.

Seet laget, som fplger med, pa 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods®,
saet den i stikkontakten og teend for maskinen. Lad den kgre i 12 timer, og
sluk derefter for maskinen.

Luk glassene og lad dem kgle af i kgleskabet i mindst 2 timer.

For at lave mindre maengder af yoghurt, kan du fylde de overskydende glas
med vand.

For at opnar en tykkere konsistens pa yoghurten, tilsaet 1 skefuld
malkepulver.

For at lave en mere cremet yoghurt, kan du erstatte en tredjedel af maelken
med flgde.

For at lave en lettere yoghurt, kan du bruge skummet- eller minimaelk.
For at f4 en mere ensartet konsistens, kan du tilsaette en skefuld
gelatinepulver.

Tilsaet sukker til meaelken for at fa en spd yoghurt. Nar processen er
afsluttet, kan du tilseette hakke frugt, marmelade eller syltetgj, honning,
mysli, toppings og sa videre til din yoghurt.

ANBEFALINGER

Kontroller, at speendingen i strgmforsyningen svarer til apparatet. Tag
apparatet ud af stikket, nar du ikke bruger den. Hiv ikke i kablet og s¢rg for, at
det ikke bliver viklet ind. Hold kablet vaek fra varme eller skarpe overflader.
Renggr det med en let fugtig klud. Brug ikke slibende produkter eller
materialer til at renggre det. Dyp ikke apparatet eller kablet i veesker. Ma ikke
handteres med vade heender. Brug det ikke teet ved kilder til vand eller i vade
omgivelser. Kun egnet til husholdningsbrug. Brug kun apparatet til sit formal.
Opbevar enheden pa et tert sted fri for stgv. Dette apparat er ikke legetgj. Hold
det utilgeengeligt for bgrn. Du ma ikke sendre pa apparatet eller nogen af dets
komponenter. Hvis apparatet, dele af det eller kablet synes defekt eller ikke
virker korrekt, brug dem ikke og forsgg ikke at reparere dem. Kun en
kvalificeret tekniker bgr ggre det. Denne enhed er ikke designet til at blive
héandteret af bgrn eller personer med begraenset fysisk eller mental kapacitet,
medmindre de er under opsyn af en voksen, ansvarlig for deres sikkerhed.
Dette produkt er ikke husholdningsaffald, fglg geeldende miljgregler for
genbrug.

SVENSKA

TEKNISK DATA

o Effekt: 20 W

¢ Spanning: 220-240 V
e Frekvens: 50 Hz

* Max kapacitet: 1,21

ANVISNINGAR

Hall 1 liter pastoriserad mjolk i en skal och tillsatt 175 g vanlig yoghurt.
Blanda val i 1 minut.

Hall blandningen i 6 Jar Yoghurt Maker InnovaGoods® burkarna och
placera dem i maskinen.

Tack 6 Jar Yoghurt Maker InnovaGoods® med lock, anslut den till el-
uttaget och tryck pa strombrytaren. Lat sta i 12 timmar och stang sedan av
enheten.

Stang burkarna med lock och lat dem svalna i kylskapet i minst 2 timmar.
For att producera en minre méangd yoghurt, fyll de resterande burkarna
med vatten.

For att fa en tatare/tjockare yoghurt, 1dgg till 1 matsked mjolkpulver.

For att gora en kramigare yoghurt, ersatt en tredjedel av mjolken med
gradde.

For att producera en lattare yoghurt, anvand halvskummad eller
skummjolk.

For att fa mer konsistens struktur, 14gg till en matsked gelatinpulver.

» Tillsatt socker till mjolken for att s6ta yoghurten. Nar processen ar klar
kan du fylla pa med fruktbitar, sylt, honung, spannmal och andra
fyllningar och tillsatser.

VARNINGAR

Forsakra dig om att spanningen hos stromforsorjningen dr kompatibel med
apparaten. Koppla ur apparaten varje gang den inte anvéands. Dra inte i
sladden och se till att den inte blir tilltrasslad. Hall sladden borta fran heta
eller vassa ytor. Rengor apparaten med en lattfuktad trasa. Anvand inte
slipprodukter eller material for att reng6ra den med. Lagg inte apparaten eller
sladden i vatska. Vidror inte med blota hander. Anvand inte apparaten nara
vatten eller i fuktiga omgivningar. Enbart fér hemmabruk. Anvand aparaten
enbart i enlighet med dess d&ndamal. Férvara produkten pa en torr plats utan
damm. Ten aparat nie jest zabawka. Przechowywac z dala od dzieci.
Apparaten eller dess komponenter far inte modifieras. Om apparaten, delarna
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eller sladden visar defekter eller om de inte fungerar riktigt, ska du inte
anvanda dem eller forsoka att reparera dem. Bara en kvalificerad tekniker
borde gora det. Denna apparat ar inte amnad for barn eller manniskor med
fysiska och mentala handikapp, forutom om de hela tiden 6vervakas av en
vuxen som har ansvar for deras sakerhet. Denna produkt ar inte
hushallsavfall, sa f6lj miljonormerna for atervinning.

SUQMI

TEKNISET TIEDOT

¢ Teho: 20W

e Jannite: 220-240 V

¢ Taajuus: 50 Hz

¢ Enimmaistilavuus: 1,2 1

OHJEET

¢ Kaada 1 litra pastdroitua maitoa sailioon ja lisdd 175 g luonnonjogurttia.

¢ Sekoita huolellisesti 1 minuutti.

¢ Kaada seos 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® -jogrttuikoneen
mukana tuleviin kannuihin ja aseta ne koneeseen.

* Suojaa 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® mukana tulevalla
kannella, kytke se verkkovirtaan ja paina virtanappia. Anna tekeytya 12
tuntia ja sammuta sitten laite.

¢ Sulje kannut kansilla ja jatéd ne jadkaappiin vahintdén 2 tunniksi.

¢ Jos haluat tehda vain pienen maaran jogurttia, kayta ylimaaraiset kannut
vedella.

¢ Jos haluat jaykempaa jogurttia, lisda 1 ruokalusikallinen maitojauhetta.

¢ Jos haluat kermaisempaa jogurttia, korvaa kolmasosa maidosta kermalla.

¢ Jos haluat tehda keveyempad jogurttia, kdyta viharasvaista tai rasvatonta
maitoa.

¢ Jos haluat tasaisen rakenteen, kayta lusikallinen jauhemaista gelatiinia.

¢ Lisaa maitoon sokeria jogurtin makeuttamiseksi. Kun prosessi on valmis,
voit lisata pilkottuja hedelmi, hilloa tai marmeladia, hunajaa, muroja,
koristeita jne. jogurttiisi.

VAROITUKSET

Varmista, ettd virtalahteen jannite vastaa laitteen jannitetta. Irrota laite
verkkovirrasta, kun et kiyti sita. Ald veda johdosta, ja varmista, ettei se passe
kiertymé&an. Pidé johto erilladn kuumista pinnoista ja terdvista esineista.
Puhdista se hieman kostealla liinalla. Al3 k#yts puhdistukseen hankaavia
tuotteita tai aineita. Ald upota laitetta tai johtoa nesteeseen. Ali kosketa
marin kisin. Ald kayta laitetta vesipisteen l#hell tai kosteissa tiloissa. Ald
veda johdosta, ja varmista, ettei se padse kiertymé&an. Kayta laitetta vain sen
oikeaan kayttdtarkoitukseen. Sdilytd laite kuivassa ja polyttomassa paikassa.
Tamai tuote ei ole lelu. Pid4 lasten ulottumattomissa. Ald muokkaa laitetta tai
mitddn sen komponentteja. Jos laite, jokin sen osa tai kaapeli vaikuttaa
vialliselta tai ei toimi kunnolla, 813 kayta tai yrita korjata niita. Vain pateva
sahkoasentaja saa tehda korjaustoimenpiteet. Tata laitetta ei ole suunniteltu
lasten tai fyysisesti tai henkisesti rajoittuneiden henkiléiden kaytettavaksi
muutoin kuin turvallisuudesta vastaavan aikuisen valvonnassa. Tama tuote ei
kuulu kotitalousjatteisiin, noudata paikallisia ymparistomaarayksia sen
kierrattamiseksi.

LIETUVIY

TECHNINES SPECIFIKACIJOS

¢ Galia: 200 W

e [tampa: 220-240 V

¢ Daznis: 50 Hz

¢ Maksimali talpa: 1,2 L

INSTRUKCIJOS

 Ipilkite 1litrg pasterizuoto pieno j talpg ir jdékite 175 gr natiiralaus jogurto.

¢ Maisykite 1 minute.

e Ipilkite misinj j stiklainius i§ InnovaGoods® 6 Jar Vintage Yogurt Maker ir
jdékite juos j prietaisa.

¢ Uzdenkite InnovaGoods® 6 Jar Vintage Yogurt Maker su dangteliu,
jjunkite ir paspauskite on mygtuka. Palikite 12 valandy ir poto iSjunkite
prietaisa.

¢ Uzdarykite stiklainius ir atidékite Saldymui j Saldytuvg maziausiai 2
valandoms.

¢ Norint pagaminti mazesnij jogurto kieki, pripildykite likusius stiklainius
vandeniu.

¢ Norint pagaminti tirStesni jogurtg, idékite 1 pilng Sauksta pieno milteliy.

¢ Norint pagaminti kreminj jogurtg, pakeiskite vieng treciajg pieno
grietinéle.

¢ Norint pagaminti lengvesnj jogurta, naudokite pusiau liesg arba labai liesg
piena.

* Pridékite cukraus norédami pasaldinti jogurta. Kaip procesas bus baigtas,
galite pridéti pjaustyty vaisiy, dZemo ar marmelado, medaus, sausy
pusry¢iy, pabarstuky ir kt. j savo jogurta.

ISPEJIMAS

Isitikinkite, jog elektros energijos tiekimo jtampa suderinama su jrenginiu.
Kai prietaiso nenaudojate, ji atjunkite. Netraukite uz laido ir pasiriipinkite, kad
jis nesusipainioty. Laikykite laidg toliau nuo karsty arba astriy pavirsiy.
Valykite jrengini Siek tiek drégna $luoste. Nenaudokite $lifavimo jrankiy ar
medziagy valymui. Nedékite jrenginio ar laido j skysti. Nelieskite jo
drégnomis rankomis. Nenaudokite irenginio budami arti vandens arba
drégnose vietose. Tinka tik naudojimui namuose. Naudokite prietaisg tik
pagal jo numatytajg paskirti. Laikykite jrenginj sausoje vietoje, kurioje néra
dulkiu. Sis prietaisas - ne Zaislas. Laikykite vaikams nepasiekiamoje vietoje.
Nemodifikuokite prietaiso ar jo komponenty. Jeigu jrenginyije, jo dalyse ar
laide pastebésite gedimus arba jeigu detalés neveikia tinkamai, nenaudokite
ju ir nebandykite jy taisyti patys. Tik kvalifikuotas specialistas turéty tai
padaryti. Sis irenginys néra skirtas vaikams arba Zmonéms su fizine ar

Sis produktas - tai ne buitiné atlieka, todél vadovaukités aplinkosaugos
standartai norint jj perdirbti.

NORSK

TEKNISKE SPESIFIKASJONER

» Effekt: 20W

* Spenning: 220-240 V
* Frekvens: 50 Hz

¢ Maks kapasitet: 1.2L

INSTRUKSJONER

¢ Hell 1liter pasteurisert melk i en beholder og tilsett 175 g yoghurt naturell.

* Ror godt i1 minutt.

¢ Hell blandingen i de glassene fra 6 Jar Vintage Yogurt Maker
InnovaGoods®, og sett dem i maskinen.

¢ Dekk 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® med lokket som fglger
med, sett det inn og trykk pa bryteren. La den videre sta i 12 timer for sa og
sla av enheten.

* Skru lokket pa glassene og la dem avkjgles i kjpleskapet i minst 2 timer.

¢ For & produsere en mindre mengde yoghurt fyll glassene so er til overs
med vann.

* For & fa en tykkere konsistens pa yoghurten, legg til 1 skje med
melkepulver.

* For & lage en mere kremaktig yoghurt, erstatt 1 tredjedel av melken med
kremflgte.

* For & oppna en lettere youghurt, bruk lettmelk eller skummet melk.

* Pnsker du en hardere youghurt,tilsett en skje med pulver gelatin.

¢ Tilsett sukker i melken til gnsket spdme. Nar prosessen og yoghurten er
ferdig, kan du legge til hakket frukt, syltetgy, honning, frokostblandinger,
palegg, etc.

ADVARSLER

Pass pa at spenningen pa strgmforsyningen er kompatibel med enheten.
Koble fra apparatet nar du ikke bruker den. Ikke trekk i ledningen, og sgrg for
at det ikke blir flokete. Holdt ledningen unna varme eller skarpe overflater.
Rengjor enheten med en fuktig klut. Ikke bruk grove produkter eller
materialer for a rengjgre den. Ikke legg enheten eller ledningen i vaeske. Ikke
handter den med vate hender. Ikke bruk enheten i neerheten av en vannkilde
eller pa fuktige steder. Egnet bare for bruk i hjemmet. Bruke enheten til bare
til sitt formal. Lagre produktet pa en tgrr plass uten stgv. Dette apparatet er
ikke et leketpy. Oppbevares utilgjengelig for barn. Ikke endre maskinen eller
noen av delene. Hvis enheten, delene eller ledningen viser feil eller at de ikke
fungerer som de skal ma du ikke bruke dem eller forsgke a reparere dem. Bare
en kvalifisert teknikker bgr gjgre det. Denne enheten er ikke beregnet for bruk
av barn eller mennesker med fysiske eller mentale funksjonsnedsettelser,
med mindre de er under oppsyn av en voksen som er ansvarlig for deres
sikkerhet. Dette produktet er ikke husholdningsavfall, sa fglg miljgkravene til
gjenvinning.

SLOVENSCINA

TEHNICNE SPECIFIKACIJE

* Mo¢: 20 W

¢ Napetost: 220-240 V

* Frekvenca: 50 Hz

¢ Maksimalna kapaciteta: 1,2 L

NAVODILA

* V posodo vlijte 1 liter pasteriziranega mleka in dodajte 175 g navadnega
jogurta.

* Temeljito mesajte 1 minuto.

* Mesanico vlijte v kozarcke 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods®, in
jih namestite v napravo.

* Pokrijte 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® s prilozenim
pokrovom, jo priklopite na elektriko in prtitisnite gumb za vklop. Pustite 12
ur in izklopite napravo.

¢ Pokrijte kozarcke z njihovimi pokrovi in jih pustite hladiti v hladilniku
najmanj 2 uri.

e Za pripravo manjse koli¢ine jogurta, napolnite preostale lon¢ke z vodo.

* Zabolj gost jogurt dodajte 1 Zlico mleka v prahu.

* Zabolj kremni jogurt nadomestite tretjino mleka s smetano.

e Zalahek jogurt uporabite delno posneto ali posneto mleko.

* Zabolj ¢vrsto teksturo dodajte Zlico Zelatine v prahu.

* Mleku dodajte sladkor, ¢e Zelite sladek jogurt. Ko je postopek konc¢an,
lahko vasemu jogurtu dodate narezano sadje, marmelado, med, kosmice,
preliv, itd.

OPOZORILA

Prepricajte se, da elektri¢na napetost ustreza tisti, ki jo ima aparat. Izklopite
aparat vedno, ko ga ne uporabljate. Ne vlecite kabla in se prepricajte, da se ne
zvije. Naj bo kabel ¢im dlje od vroc¢ih in ostrih povrsin. Oc¢istite ga z krpo, ki je
malo navlaZena. Ne uporabljajte abrazivnih izdelkov in materialov za ¢iScenje.
Ne potapljajte aparata ali kabla v tekocine. Naprave se ne dotikajte z mokrimi
rokami. Ne uporabljajte ga blizu vode ali na vlaznilnih mestih. Samo za
uporabo v gospodinjstvu. Uporabite aparat samo za namene, za katere je
namenjen. Napravo pospravite na suho mesto, kjer ni prahu. Ta aparat ni
igraca. Hranite zunaj dosega otrok. Ne spreminjajte aparata niti nobenega
njegovega sestavnega dela. Ce naprava, deli ali kabel izgledajo pomanjkljivo
ali ne delujejo pravilno, jih ne uporabljajte, niti jih poskusajte popravljati.
Samo strokovni tehnik sme to narediti. Ta naprava ni oblikovana za otrosko
uporabo ali uporabo oseb z omejenimi fizi¢nimi ali psihi¢nimi sposobnostmi,
razen Ce so pod varnostnim nadzorom odrasle osebe. Ta izdelek ni
gospodinjski odpadek, sledite okoljskim normam, ki so veljavne za njegovo
reciklazo.

EAAHNIKA

TEXNIKEZ ITPOAIATPA®EX

e Iox0G: 20 W

e Tdon: 220-240 V

e Tuxvotnta: 50 Hz

e Méylot xwpnukomra: 1,2 L

OAHIIEZ

¢ Pifte 1 AMTpo MaoTeplwPEVoy YANAKTOG O £va PMOA Kat npocBéate 175
ypappdpia arniov ylaoupTiov.

* AvaxatéyTte KaAd yia 1 Aento.

* Pigte 1o peiypa ota Bagaxia tov 6 Jar Vintage Yogurt Maker
InnovaGoods® Kat TOMoBETHOTE TA 0TO UNXAVNA.

¢ K\eiote 10 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® ji€ To KAmAx1 Tov,

OUVOEDTE TO 0NV TPida KAl MATHOTE TO KOV Tpopodooiag. AQnoTe va

TMEPACOLY 12 WPEG KAL IETA AMEVEPYOTOLOTE TN GUCKEUT.

KAeiote ta Bada pe ta KAMAKA TOUG KAl AQNOTE Td Va KPUWOOUV GTO

WYUYELO Y1 TOUAAXIOTOV 2 WPEG.

Ta va SnploupynoeTe pia HIKPOTEPT) TTOCOTNTA YIAOUPTIOV, YERIOTE Ta

vunélowna Baga pe vepo.

Ta £€va Mo MUKVO Y1aoupTy, MPooBEoTe 1 KOUTAALA TNG 0OUMAG OKOVN

YAAAKTOG.

Ia va @TIAEETE €Va M0 KPERWHEG Y1A0UPTL, AVTIKATACTNOTE TO £€Va TPiTo

TOVU YAAQKTOG VE KPEHRA YAAAKTOG.

T'a va KAveTe €va Mo eAa@pL YLaovPTL, XPNOLHOMOOTE NHL-

anoBouTUPWHEVO T} AMOBOUTUPWHEVO YAAQ.

Ta va €xel 1o Y1aoUpTL pid o oTabepr) vy, TPocOETTE J1la KOUTAALd TG

oovunag eAativn o€ OKOVT.

TIpooBEoTe ZAxapn 0TO YAAA y1d VA YAUKAVETE TO y1aoUpTL MOALG

0AOKANPwWOEeL 1 Sradikaocia, prnopeite va cuvoSEVOETE TO YIAOVPTL 0AG E

KOPPATIA GPOoUTWYV, HAPHENASEG, PEAL SNUNTPLAKA, YAPVITOVUPEG, KA.

TTPOEIAOITOTHEEIE

BeBawwBeite 611 1) TdoM Mapox1g NAEKTPIKOV peVPATOG €ival CURBATN HE T
GUOKEUT). ATIOOUVOECTE TNV CUOKEUT 0TAV SEV TNV Xprolpomnoleite. Mnv
TpaBate to KaAwdo Kal BeBaiwbeite 6T dev pnepdevetal. Kpatnaote 1o
KAAWS10 parpla anod Jeo0TEg 1) axXpnpeg enupaveieg. Kabapiote tn cUOKeLN e
£€va ehagpwg vypo navi. Mnv xpnotponoleite AelavTikd mpoiovTa 1) VAKA yia
va v Kadapioete. Mnv TOMOBETEITE 1) CUCKEUT 1] TO KAAWS10 OE LYPEG
emupaveleq. Mnv v mavete pe Bpeypéva Xépta. Mnv xpnotpomnoteite
OGUOKEUT) KOVTA € TNy1 vePoU 1 uypoLS Xwpous. KatdAAnAo poévo yia olkiakn
XP10T). Xp1OOMO0TE TNV CUOKEUT] IOVO Y1d TO OKOTO oV TipoopideTat.
AmnoBnKeVOTE TO MPOTOV 0€ ENPO PEPOG XWPIG OKOVN. AUTH 1) GUCKEUT 8eV elval
nawxvidt. Kpatiiote v pakpld and naidid. Mnv Tpomnomnoleite v GUGKELN 1
onolodnnote ano ta e€aptpatd mg. Eav n cuokeun, pépn g 1 1o KaAwdio
epgavicouv BAABEG 1) poBANIaTA AELTOVPYiAG, OTARATHOTE TNV XPT)oT TNG Kat
HNV EMXEPTOETE VA TNV EMIOKEVACETE [10VOG 1 povn 0ag. Tnv eniokeun 6a
avaldBetl o appodlog TEXVIKOG. AUTH 1) GUCKEUT eV €xel oxedlaoTel ya xprion
ano nadid 1 ATopa € CWRATIKY KAl S1avonTiKY avannpia, EKTOG Kat av
Bpiokovtal mANpwE und v emiBAeyn evog eviAika, ov Kabiotatat
UNEVLBUVOG Yla TV ao@AaAeld toug. To mpoidv auto Sev MpoopideTal yia olKlaKa
anoppippata Kat 8a MPEMEL va aKOAOUBNOETE Ta MEPIBANAOVTIKA TPOTUTIA
AVAKVKAWONG.

CESTINA
TECHNICKE PARAMETRY

* Piikon: 20 W

* Napéti: 220-240 V

* Frekvence: 50 Hz

* Maximalni objem: 1,21

INSTRUKCE

* Nalijte do nadoby 1 litr plnotu¢ného pasterizovaného mléka a pfidejte 175 g
bilého jogurtu.

¢ Minutu diikladné michejte.

* Nalijte smés do sklenicek 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® a
vlozte je do pfistroje.

» Zakryjte 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® vikem, zapojte do
elektfiny a zapnéte pomoci vypinace. Nechte 12 hodin a vypnéte.

» Zaviete skleni¢ky malymi vicky a dejte chladit do ledni¢ky nejméné na 2
hodiny.

* Pokud chcete délat méné jogurtu, dejte do zbylych sklenic¢ek vodu.

¢ Pokud chcete mit jogurt hustsi, pfidejte do smési 11Zici suSeného mléka.

¢ Pokud chcete, aby byl jogurt dietnéjsi, pouzijte polotu¢né nebo odstfedéné
mléko.

* Pokud chcete jogurt s pevnéjsi strukturou, pfidejte 1Zici praskové Zelatiny.

* Pfidanim cukru ziskate slazeny jogurt. Do hotového jogurtu je mozné
pfidat krajené ovoce, dZem, marmeladu, med, ceredlie, polevy atd.

UPOZORNENI

Ujistéte se, Ze napéti v siti je stejné jako v pfistroji. Odpojte zafizeni vzdy, kdyz
se nepouziva. Netahejte za kabel a zajistéte, aby se nezamotal. Nepokladejte
kabel na horké plochy a ostré hrany. Cistéte pomoci lehce navlhéeného
hadfiku. K ¢iSténi nepouzivejte abrazivni pfipravky ani materialy.
Neponoftujte pfistroj ani kabel do kapaliny. Nemanipulujte se zafizenim
mokryma rukama. NepouZzivejte pfistroj v blizkosti zdroje vody nebo ve
vlhkych mistech. Vhodné pouze pro domaci pouziti. Pfistroj pouZivejte pouze
na Ucely, k nim?z je urceny. UloZte pfistroj na suchém misté bez prachu. Tento
pfistroj neni hracka. UdrZujte mimo dosah déti. Neupravujte zafizeni ani
zadnou z jeho slozek. Pokud pfistroj, jeho souc¢asti nebo kabel vypadaji
poskozené nebo nefunguji spravné, pak je nepouzivejte, ani se je nesnazte
opravit. Opravy smi provadét pouze kvalifikovana osoba. Déti a osoby se
snizenou schopnosti pohybu a orientace by nemély manipulovat s timto
zafizenim bez dohledu zodpovédné dospélé osoby, kterd zaruéi jejich bezpeci.
Nevyhazujte tento pfistroj do komunalniho odpadu. Pfi jeho recyklaci se fidte
platnymi normami pro ochranu Zivotniho prostiedi.

bbJITAPCKU

InnovaGoods® 6 Jar Vintage Yogurt Maker
TEXHUYECKH CIIELTUPHUKALIUH

e MourHocT: 20W

¢ Hampexxenne: 220-240 V

* YecToTa: 50 Hz

* MakcuMarJieH KananuTeT: 1,2 1

HWHCTPYKLINH

* HaseitTe 1 J1. IaCTbOPU3MPAHO MIISIKO B CbA M flo6aBeTe 175 Ip.
HaATypPaJHO KMCEeJI0 MIISIKO.
¢ BbpKaiiTe eHePIUUHO B IPOABIDKEHNE Ha 1 MUHYTA.

CrnoxeTe cMecTa B 6ypkaHuTe oT InnovaGoods® 6 Jar Vintage Yogurt
Maker u ru rocraBeTe B MallyHATA.

IMoxpumte InnovaGoods® 6 Jar Vintage Yogurt Maker c kamaxka,
BKJIIOYETe ypeZia B MpeXxaTa ¥ HaTUCHeTe 6YTOHA, 3a [la I'o 3afieliCTBaTe.
OcTaBeTe ypefia 3a 12 yaca ¥ ro usKJoyeTe.

3aTBopeTe 6YpPKaHUTe C KallauKMUTe ¥ I'M OCTaBeTe fja Ce OXJIafsT B
XJafuIIHKKa 3a IIoHe 2 Jaca.

3a IpoM3BOACTBO Ha II0-MaJIKO KOJIMYECTBO KMCEeJIO MIISIKO, HAaIl'bIIHEeTe
ocTaHaluTe 6ypKaHM C Bofa.

3a fa mony4yuTe Mo-IIbTHA KOHCUCTEHIINS, lo6aBeTe 1 IbXMUYKa MIISIKO
Ha IIpax.

3a nonyyaBaHe Ha KpeM0oo6pa3HO KMCeJI0 MIISIKO, 3aMecTeTe effHA TpeTa
OT MJISIKOTO CbC CMeTaHa.

3a nosnyyaBaHe Ha I10-JIeKO KMCeJIo0 MIISIKO, M3II0NIBaiTe MIISIKO C HMUCKaA
MacJIeHOCT MK 06e3MacileHo.

3a rostyyaBaHe Ha IIO-IUTbTHA CTPYKTYPa, Ao6aBeTe effHA YaeHa
JTBXMYKA XKeJIaTUH Ha IIpax.

Io6aBeTe 3axap KbM MIISIKOTO, 3a fla IIOACIIaANTe KUCeJIOTO MIISIKO. Cief
KaTo IIPOIleChT 3aBBbPLIN, MOXETe Aa J06aBUTe K'bM MIISIKOTO Hapsi3aHU
TJIOZI0Be, CIafKO MM MapMaraji, MeJi, MIOCIIH, 3ajIMBKa U Jip.

NPEOYTIPEXXOEHUA

YBeperTe ce, 4e HANIPEXEHMETO Ha eJIEKTPO3aXPaHBAHETO € CbBMECTVMO C
TOBA Ha yCTPOMCTBOTO. M3KIIloueTe ypesa, KoraTo He ro usnonssare. He
IbpIiaiiTe KabeJia U ce yBepeTe, ye Kabelr'bT He e yCyKaH. [IpbXTe Kaberna
Jlasieye OT TOIIM ¥ OCTPM ITOBBPXHOCTH. [IoUnCTBaMTe YCTPOMCTBOTO C
JIeKO HaBJIaXXHeHa KbpIa. He u3mnonsBaTe abpasuBHY NPOAYKTH U
MaTepuany 3a IOYUCTBaHe Ha YCTPOMCTBOTO. He mocTaBsiTe
YCTPOMCTBOTO M KabeJla B TeYHOCTH. He ro 3akavaiTe ¢ BIIaXKHU pbIie. He
M3II0JI3BaMTE YCTPOMCTBOTO B 6JIM30CT JO BOAOMITOUHUIIY UIIU BBB
BIIaXHM MecTa. [TofxoAA1] caMo 3a M3II0NI3BaHe yfijoMa. M3nonssaiiTe ypena
caMo II0 IpefHa3HavYeHe. CbXpaHsIBalTe YCTPOMCTBOTO HA CYX0 MSICTO U
6e3 rpax. To3u ypen He e urpadka. [la ce rmasu ot fera. He mpoMeHsnTe
ypefia MiIy HSIKOSI OT YacTUTe My. He M3M0I3BaiTe U He Ce OIUTBANTeE fa
PEeMOHTMPATE YCTPOMCTBOTO, YACTUTE UIIM KabeJa, B CIIy4dai ye ce oKaxaT
mebexTHM WM He QYHKIMOHMPAT MpaBMIHO. CaMo KBanuuIpaH TeXHUK
Tpsi6Ba fla MU3BbPLIBA PeMOHTa. ToBa YCTPOMCTBO He e IIpefjHa3HaYeHo 3a
II03JIBaHe OT Jiella MIIM JINIIA C OTPaHNYeHM QU3NIECKM U IICUXUIECKH
CIIOCO6HOCTM, OCBEH aKo He ca II0f] Hafj30pa Ha Bb3pacTeH, OTTOBapsILy 3a
TsIXHATa 6e30I1acHOCT. To3M IIPOAYKT He e GUTOB OTIaA’bK, 3aTOBA
cIlefiBajiTe AelCTBALIUTE €KOJIOTMYHY CTAaHAAPTY 32 PELIMKIIMPaHe.

HRVATSKI

TEHNICKE SPECIFIKACIJE

* Snaga: 200W

¢ Napon: 220-240 V

¢ Frekvencija: 50 Hz

* Maksimalni kapacitet: 1,21

UPUTE

Ulijte 1 litru pasteriziranog mlijeka u spremnik i dodajte 175 g prirodnog
jogurta.

Dobro promijesajte 1 minutu.

Ulijte smjesu u staklenke uredaja 6 Jar Vintage Yogurt Maker
InnovaGoods® i stavite ih u stroj.

Pokrijte uredaj 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® isporu¢enim
poklopcem, ukljuéite ga u struju i ukljucite prekida¢ za ukljucivanje.
Ostavite ga da radi 12 sati, zatim iskljucite uredaj.

Zatvorite staklenke poklopcima i ostavite ih da se hlade u hladnjaku
barem 2 sata.

Kako biste napravili manju koli¢inu jogurta, napunite preostale staklenke
vodom.

Za dobivanje gusce konzistencije jogurta, dodajte 1 zlicu mlijeka u prahu.
Kako biste dobili kremastiji jogurt, tre¢inu mlijeka zamijenite vrhnjem.
Za dobivanje laganijeg jogurta, koristite poluobrano ili obrano mlijeko.

Za dobivanje konzistentnije teksture, dodajte zlicu Zelatine u prahu.

Za zasladivanje jogurta, dodajte Sec¢er u mlijeko. Nakon zavrsetka procesa,
moZete u jogurt dodati nasjeckano voce, pekmez ili marmeladu, med,
Zitarice, preljeve itd.

UPOZORENJA

Osigurajte da napon izvora napajanja odgovara naponu uredaja. Iskljucite
kabel uredaja kad god ga ne koristite. Ne povlacite kabao i pazite da se ne
omotava. Drite kabao podalje od vruéih ili ostrih povrsina. Cistite ga blago
navlazenom krpom. Ne koristite abrazivne proizvode niti materijale za
¢is¢enje. Ne stavljajte uredaj niti kabao u teku¢inu. Ne upravljajte njime
mokrim rukama. Ne koristite ga u blizini izvora vode niti na vlaznim
mjestima. Prikladan je samo za kué¢nu uporabu. Koristite ovaj uredaj samo u
svrhe u koje je namijenjen. Cuvajte spravu na suhom mjestu gdje nema
prasine. Ovaj uredaj nije igracka. Drzite ga dalje od dohvata djece. Ne
modificirajte uredaj niti ijedan njegov dio. Ako su uredaj, dijelovi ili kabao u
kvaru ili ne rade ispravno, ne koristite ih i ne pokusavajte ih popraviti. To
smije uciniti samo kvalificirani tehni¢ar. Ova sprava nije namijenjena djeci ili
osobama s ograni¢enim fizi¢kim ili psihi¢kim sposobnostima, sve dok nisu
pod nadzorom odrasle osobe koja je odgovorna za njihovu sigurnost. Ovaj
proizvod nije ku¢anski otpad, u skladu je s ekolo$kim propisima koji se ti¢u
njegove reciklaze.

SLOVENCINA

TECHNICKE PARAMETRE

e Prikon: 20 W

* Napatie: 220-240 V

* Frekvencia: 50 Hz

* Maximalny objem: 1,21

INSTRUKCIE

* Nalejte do nadoby 1 liter plnotu¢ného pasterizovaného mlieka a pridajte
175 g bieleho jogurtu.

* Minuatu dékladne mieSajte.

¢ Nalejte zmes do poharov 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® a
vlozte ich do pristroja.

» Zakryte 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® vekom, zapojte do
elektriny a zapnite pomocou vypinaca. Nechajte 12 hodin a vypnite.

e Zavrite pohare malymi vieckami a dajte chladit do chladni¢ky najmenej na
2 hodiny.

¢ Ak chcete robit menej jogurtu, dajte do zvysnych poharov vodu.

* Ak chcete mat jogurt hustejsi, pridajte do zmesi 1 lyZicu suseného mlieka.

* Ak chcete krémovejsi jogurt, nahradte tretinu mlieka smotanou.

* Ak chcete, aby bol jogurt diétnejsi, pouzite polotu¢né alebo nizkotuéné
mlieko.

e Ak chcete jogurt s pevnejSou strukturou, pridajte lyZicu praskovej zelatiny.

* Pridanim cukru ziskate sladeny jogurt. Do hotového jogurtu je mozné
pridat nakrajané ovocie, dZem, marmeladu, med, ceredlie, polevy atd.

UPOZORNENIE

Uistite sa, Ze napatie v sieti je rovnaké ako v pristroji. Nenechavajte spusteny
pristroj bez dohladu. Netahajte za kabel a zaistite, aby sa nezamotal.
Nepokladajte kabel na hortdce plochy a ostré hrany. Cistite pomocou 'ahko
navlhéenej handricky. Na ¢istenie nepouzivajte abrazivne pripravky ani
materialy. Neponarajte pristroj ani kabel do kvapaliny. Nemanipulujte so
zariadenim mokrymi rukami. NepouZivajte pristroj v blizkosti zdroja vody
alebo vo vlhkych miestach. Vhodné len pre domace pouzitie. Pristroj
pouzivajte len na ucely, na ktoré je uréeny. UloZte pristroj na suchom mieste
bez prachu. Tento pristroj nie je hracka. Udrzujte mimo dosahu deti.
Neupravujte zariadenie ani Ziadnu z jeho zloZiek. Ak pristroj, jeho sucasti
alebo kabel vyzeraju poskodené alebo nefunguju spravne, potom ich
nepouzivajte, ani sa ich nesnazte opravit. Opravy méze vykonavat iba
kvalifikovana osoba. Deti a osoby so zniZenou schopnostou pohybu a
orientacie by nemali manipulovat s tymto zariadenim bez dohladu
zodpovednej osoby, ktora zaruci ich bezpecie. Nevyhadzujte tento pristroj do
komunalneho odpadu. Pri jeho recyklacii sa riadte platnymi normami pre
ochranu Zivotného prostredia.

EESTI

TEHNILISED ANDMED

e Voimsus: 20 W

* Pinge: 220-240 V

* Sagedus: 50 Hz

¢ Maksimaalne voimsus: 1,2 L

KASUTUSJUHEND

* Valage 1liiter pastdriseeritud piima konteinerisse ja lisage 175 g
naturaalset jogurtit.

Segage 1 minut.

Valage segu 6 Vintage Jar Jogurt Maker InnovaGoods® topsidesse ja
asetage need masinasse.

Sulgege 6 Jar Vintage Jogurt Maker Innovagoods® kaanega, pange stepsel
seina ja vajutage toitenuppu. Laske 12 tundi laadida ja lilitage seade valja.
Sulgege purgid kaanega ja laske vahemalt 2 tundi kiilmkapis jahtuda.

Kui soovite vaiksemat kogust, taitke iilejadnud topsid veega.

Tihedama jogurti saamiseks lisage 1 tl piimapulbrit.

Kreemjama jogurti saamiseks asendage kolmandik piima ré6sa koorega.
Kergema jogurti saamiseks kasutage madala rasvasisaldusega voi
kooritud piima.

Parema tekstuuri saamiseks lisage supilusikatdis pulbristatud Zelatiini.
Magusama jogurti saamiseks lisage piima sisse suhkrut. Kui protsess on
16ppenud, voite oma jogurtile lisada puuviljatiitkke, moosi, teravilju,
pealiskatte jne

HOIATUSED

Tehke kindlaks, et toiteallika pinge iihildub seadmega. Eemaldage toode
vooluvdrgust, kui seda ei kasutata. Arge sikutage juhtmest ning tehke
kindlaks, et see ei ole sdlmes. Hoidke juhet eemal kuumadest voi teravatest
pindadest. Puhastage seadet kergelt niiske lapiga. Arge kasutage seadme
puhastamiseks abrassiivseid puhastusvahendeid v&i materjale. Arge pange
seadet ega juhet vette. Arge kasutage margade kitega. Arge kasutage seadet
veeallika ldhedal voi niisketes kohtades. Sobib vaid kodukasutuseks.
Kasutage toodet vaid tema ettendhtud eesmargil. Ladustage seadet kuivas,
tolmuvabas kohas. Toode ei ole ménguasi. Hoidke seda lastele kdesaamatus
kohas. Arge muutke toodet v6i selle komponente. Kui seade, selle osad v6i
juhe on vigastatud voi ei t66ta korralikult, drge iiritage neid ise parandada.
Ainult valjadppinud tehnik peaks seda tegema. See seade ei ole mdeldud laste
voi fiiiisilise voi vaimse puudega isiku poolt kasutamiseks, valja arvatud juhul,
kui neid juhendab tadiskasvanu, kes vastutab nende turvalisuse eest. See seade
ei ole majapidamispriigi, seega jargige taaskasutuse ja imbertodtlemise
keskkonnastandardeid.

PYCCKMNK

TEXHUYECKHE XAPAKTEPHUCTHKH

¢ MourHocTh: 20 BT

¢ Hanpsbxenne: 220-240 B

* YacToTa: 50 'y

e MakcuManbHasi EMKOCTb: 1,2 11

HWHCTPYKLIMH

3asneiTe B pe3epByap 1 TP macTepu30BaHHOI0 MOJIOKA U o6aBbTe 175
T HaTypanbHOI0 AOTypTa.

B TeueHMe 1 MUHYTH] IepEMELIANTE.

PasneiniTe cMech B 6 6aHOUYeK MOrypTHuUIEL 6 Jar Vintage Yogurt Maker
InnovaGoods® 1 yCTaHOBUTE UX B YyCTPOMUCTBRO.

3akpouTe HorypTHuIly 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods®
KPBILIKOM, TOAKIIIOUNTE K 9JIEKTPOCETH ¥ HAXMUTE KHOIKY BKIIIOUEHMS.
CrycTs 12 4acoB BBIKJIIOUMNTE €€.

3aKkpoiTe 6aHOYKY KPBILIKAaMM M IIOCTaBbTe B XOJIOAVIJIBHUK MUHUMYM
Ha 2 4aca.

YTOG6B1 ITOJIyYUTh MeHblilee KOIMYeCTBO JIOI'YPTa, 3all0JIHUTE
oCcTaBLINMCS 06beM 6aHOK BOLOM.

UTO06B1 ITOJIYYUTh 60J1€€ IIIIOTHBIN MOTYPT, 06aBbTe B CMECH 1 JIOXKKY
CYXOr'0 MOJIOKaA.

UT06B] ITOJIYYUTh 6071€€ KPeMOO6PasHy10 KOHCUCTEHLINIO JIOTYPTa,
3aMeHUTe B CMEeCH TPEThb MOJIOKA CIIMBKaMMU.

YTO6Bb1 ITOJTyYUTD GoJIee JIETKMIA IOTYPT, UCIIONb3YIATe II0J1y- MU
TIOJTHOCTBO 06€3)XMPEHHOE MOJIOKO.

UTO06B1 ITOJIYYUTh 60J1€€ OMHOPOAHYIO TEKCTYPY MOTYPTa, 06aBbTE B
CMecCh O HY JIOXKY CYXOT0 XXeJIaTHHa.

UTOo6HB! ITOJIYYUTD 60JIee CIafKuil MOT'ypT, A06aBbTe caxap B MOJIOKO.

IMocie TOro, Kak MOrypT 6YAET TOTOB, B HETO MOXXHO JO6aBATD KYCOUKM
GpPYKTOB, BapeHbe, ME, XJIOIbSI U T.J,.

MMPEOYIIPEXXOEHHUS

Y6emuTech B TOM, UTO HalIPsXeHMe B MCTOUHMKE TOKA COOTBETCTBYeT
yKa3aHHOMY Ha yCcTpoycTBe. OTKIIIOYaNlTe YCTPOMCTBO OT CETH, ECJIM Bbl HE
ucnonb3yeTe ero. He TAHUTe KabeJlb, yoeAUTECh B TOM, UTO OH He 3aKpy4eH.
HW36eraiiTe KOHTAKTa KabeJisi C TOPSYMMU ¥ OCTPBIMY IIOBEPXHOCTSIMMU.
OumianTe Kabeb cierka BIIQXXKHOM TKaHb1O. [IJIsI YMCTKY He UCIIONIb3YHTe
abpasMBHBlE IPOAYKTHL MJIM MaTepuansl. He omryckanTe yCTPOMCTBO MK
Kabesb B BoAy. He coBeplraiTe MaHUITYIISIUM C YCTPOMCTBOM BIIQXXHBIMU
pykamu. He UCIIONIB3YMTe YCTPOMCTBO BOIIM3Y UCTOYHMKA BOJBL MJIU BO
BJIQXXHBIX ITIOMeL]eHUsIX. CKITIOUMTEIIbHO AJIsI [JIOMALIHEer 0 MCII0JIb30BaHM.
Vicnionb3yiTe yCTPOMCTBO UCKITIOYMUTEIIBHO AJISI TEX LieJIel, Ayl KOTOPBIX
OHO 6B1I0 pa3paboTaHo. COXpaHSANTE YCTPOMCTBO B CYXUX MECTAX,
CBOGOZIHBIX OT IIBUINM. OTO YCTPOMCTBO He SIBJISIeTCSI UTPYLIKOI. [lepXxuTe
YCTPOMCTBO BHE 30HLL I0OCATAeMOCTH fieTelt. He Mmopubuiiupymnrte
YCTPOMCTBO WJIM €r0 KOMIIOHEHTHL. ECJIN yCTPOMCTBO, €ro YacTy UiIn Kabemnb
BBITJISIZSIT IOBPEXAEHHBIMY WY PaGoTaoL MMM HEIIPAaBUIILHO, HE
TIOJNIb3yMTECh MMM, TeM 60JIee He IIbITaTeCh MX PEMOHTMPOBATh. TONIBKO
KBanuGUIMPOBaHHBL TEXHUK MOXET BBIIIOJIHUTD PEMOHT. [JaHHOe
YCTPOMCTBO He pa3paboTaHO AJisl YIIPaBJIeHUs AeTbMU WX JIIObMU C
OrpaHMYEeHHBIMY GU3NYECKUMY WIIU IICUXUYECKMMMU CIIOCOGHOCTSIMY, 33
MCKITIOUEHMEM CIIy4YaeB YIIPaBJIeHM IIOf HAGIII0/leHMeM B3POCIIbIX MK
OIIeKYHOB, OTBETCTBEHHBIX 33 6€30I1aCHOCTb. [lTaHHOE YCTPOJCTBO He
SIBJISIETCSI 6BITOBBIM MYCOPOM, COGIIIOfjaiTe AeMICTBYOLIE HOPMATUBEL 110
ero yTUIU3aLUN.

LATVIESU

TEHNISKA SPECIFIKACIJA

¢ Jauda: 20W

e Spriegums: 220-240 V

¢ Frekvence: 50 Hz

e Maksimala ietilpiba: 1,2 L

INSTRUKCIJA

lelieciet 1 litru pasterizéta piena trauka un pievienojiet 175 g dabiga
jogurta.

¢ Ripigi jamaisa 1 minati.

lelieciet maisijumu 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® traukos un
ievietojiet tos masina.

Nosedziet 6 Jar Vintage Yogurt Maker InnovaGoods® ar pievienoto vaku,
pievienojiet to elektribai un nospiediet ieslégSanas slédzi. Atstajiet to 12
stundas un tad izslédziet ierici.

Aizveriet burkas ar vaku un atstajiet tos ledusskapi vismaz 2 stundas.

¢ Lai iegiitu mazaku jogurta daudzumuy, atlikusos burkas piepilda ar Gideni.
Lai iegtitu blivaku jogurta konsistenci, pievienojiet 1 karoti piena pulvera.
Lai izveidotu krémveida jogurtu, aizvietojiet treSdalu pienu ar saldo
krejumu.

Lai iegutu vieglaku jogurty, izmantojiet pienu ar mazaku tauku saturu vai
vajpienu.

e Lai iegitu vienmeérigaku tekstiiruy, pievienojiet karoti pulverveida Zelatina.
Pievienojiet cukuru pienam, lai saldinatu jogurtu. Kad process ir pabeigts,
jUs varat pievienot sasmalcinatus auglus, ievarljumu vai marmeladi, medu,
graudaugus, citus pildijumus utt., Jisu jogurtam.

BRIDINAJUMI

Parliecinieties, ka baro$anas avota spriegums ir saderigs ar ierici. Kad ierici
ilglaicigi nelietojat, atvienojiet no elektrotikla. Nevelciet aiz vada un
uzmanieties, lai tas nesapinas. Neizmantojiet abrazivus lidzek]us vai
materialus ierices tiriSanai. Tiriet ierici ar viegli mitru dranu. Neizmantojiet
abrazivus lidzek]us vai materialus ierices tiriSanai. Neievietojiet ierici vai
vadu Skidruma. Nelietojiet ierici ar mitram rokam. Turiet vadu prom no
karstam vai asam virsmam. Piemérots tikai majsaimniecibas vajadzibam.
Izmantojiet ierici tikai tas paredzétajam mérkim. Glabajiet ierici sausa vieta
bez putekliem. ST ierIce nav rotallieta. Sargat no bérniem. Pasrocigi nemainiet
ierici vai kadu no tas sastavdalam. Ja ierice, tas detalas vai vads ir bojati vai
nedarbojas pareizi, nelietojiet tos un nemeéginiet tos labot. To var darit tikai
sertificéts tehnikis. ST ierice nav paredz&ta lietoSanai bérniem vai personam
ar fiziska vai gariga rakstura traucéjumiem, ja vien vinus neuzrauga
pieaugusais, kas atbild par vinu drosibu. Sis produkts nav sadzives atkritumi,
tapéc ieverojiet vides standartus ta parstradei.
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