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Bedienungsanleitung
Vielen Dank, dass Sie sich fiir unser Produkt ent-
schieden haben. Wir wiinschen Ihnen viel Freu-
de mit dem Gerat.

Symbole in dieser Bedienungsanleitung
Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind beson-
ders gekennzeichnet. Beachten Sie diese Hin-
weise unbedingt, um Unfélle und Schaden am
Gerét zu vermeiden:

/\ WARNUNG:
Warnt vor Gefahren fiir lhre Gesundheit und
zeigt mogliche Verletzungsrisiken auf.

/\ ACHTUNG:
Weist auf mdgliche Gefahrdungen fiir das
Gerat oder andere Gegenstéande hin.

1 HINWEIS:
Hebt Tipps und Informationen fiir Sie hervor.
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Allgemeine Sicherheitshinweise
Lesen Sie vor Inbetriebnahme dieses Gerates
die Bedienungsanleitung sehr sorgféltig durch
und bewahren Sie diese inkl. Garantieschein,
Kassenbon und nach Méglichkeit den Karton mit
Innenverpackung gut auf. Falls Sie das Gerét an
Dritte weitergeben, geben Sie auch die Bedie-
nungsanleitung mit.

+ Benutzen Sie das Gerat ausschlieRlich fir
den privaten und den dafiir vorgesehenen
Zweck. Dieses Gerét ist nicht flir den ge-
werblichen Gebrauch bestimmit.

+ Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.
Halten Sie es vor Hitze, direkter Sonnenein-
strahlung, Feuchtigkeit (auf keinen Fall in
Flussigkeiten tauchen) und scharfen Kanten
fern. Benutzen Sie das Gerat nicht mit feuch-
ten Handen. Bei feucht oder nass geworde-
nem Gerat sofort den Netzstecker ziehen.

+ Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie
immer den Stecker aus der Steckdose (zie-
hen Sie am Stecker, nicht am Kabel), wenn
Sie das Gerat nicht benutzen, Zubehorteile
anbringen, zur Reinigung oder bei Stérung.

+ Betreiben Sie das Gerat nicht unbeauf-
sichtigt. Sollten Sie den Raum verlassen,
schalten Sie das Gerat immer aus. Ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose.

+ Das Gerat und das Netzkabel missen
regelmapig auf Zeichen von Beschadigungen
untersucht werden. Wird eine Beschadi-
gung festgestellt, darf das Gerat nicht mehr
benutzt werden.

+ Verwenden Sie nur Original-Zubehdr.

+  Zur Sicherheit lhrer Kinder lassen Sie keine
Verpackungsteile (Plastikbeutel, Karton,
Styropor, etc.) erreichbar liegen.

/\ WARNUNG:
Lassen Sie kleine Kinder nicht mit Folie spie-
len. Es besteht Erstickungsgefahr!

Beachten Sie die nachfolgenden ,Speziellen Si-
cherheitshinweise®.
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Spezielle Sicherheitshinweise fur dieses Gerat

Auf dem Produkt finden Sie folgendes Symbol mit Warn- oder
Informationscharakter:
WARNUNG: HeiRe Oberflache!
Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebes kann die Temperatur der berthrbaren
Oberflache sehr hoch sein.

« Benutzen Sie Topflappen, wenn Sie den Deckel der Fritteuse
offnen!

/N WARNUNG:

» Betreiben Sie das Gerit nie ohne Ol oder Fett. Brandgefahr!

* Fiigen Sie dem Ol niemals Wasser hinzu! Verpuffungs- /
Explosionsgefahr!

» Ole und Fette kénnen bei Uberhitzung brennen. Seien Sie
vorsichtig! Vergessen Sie nicht, das Gerat nach dem Betrieb
auszuschalten! Drlcken Sie dazu immer den Ein-/Ausschalter
am Bedienfeld und ziehen Sie den Netzstecker.

/\ ACHTUNG: Uberhitzung des Heizelements

Beachten Sie diesen wichtigen Hinweis, wenn Sie in der
Fritteuse Fett verwenden mochten!

Fett muss langsam geschmolzen werden, damit es das
Heizelement umschlieRen kann.

Wird Fett das erste Mal eingelegt oder wieder geschmolzen,
droht eine Uberhitzung, wenn die Temperatur zu hoch
gewahlt wird!



/\ ACHTUNG: Uberhitzung des Heizelements

Fett das erste Mal einlegen

« Verflissigen Sie das Fett vorher in einem separaten Gefal.
/\ WARNUNG:
Erhitzen Sie das Fett nicht iber 50°C, um Verletzungen beim
Umflllen zu vermeiden.

* Flllen Sie das verflUssigte Fett in den Frittierfettbehalter.

» st der benétigte Olstand erreicht, kdnnen Sie {iber das
Bedienfeld die gewlnschte Temperatur einstellen.

Gehartetes Fett in der Fritteuse wieder aufwarmen

Ist das Fett in der Fritteuse hart geworden, konnen Sie kaum

feststellen wie weit es unten an der Heizung schon geschmolzen

ist.

* Wahlen Sie Uber das Bedienfeld die Voreinstellung mit der
niedrigsten Temperatur.

« Wiederholen Sie den Vorgang, bis das Felt geschmolzen ist.

* Das Erreichen der Temperatur wird durch 5 Pieptone angezeigt.

* Reparieren Sie das Gerat nicht selbst, sondern suchen Sie einen
autorisierten Fachmann auf. Um Gefahrdungen zu vermeiden, ein
defektes Netzkabel nur vom Hersteller, unserem Kundendienst
oder einer ahnlich qualifizierten Person durch ein gleichwertiges
Kabel ersetzen lassen.

* Dieses Gerat darf nicht von Kindern im Alter zwischen 0 und
8 Jahren benutzt werden. Dieses Gerat kann von Kindern
ab 8 Jahren und daruber benutzt werden, wenn sie standig
beaufsichtigt werden.

* Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
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beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates
unterwiesen wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstanden haben.

+ Das Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern junger
als 8 Jahre fernzuhalten.

* Die Reinigung und die Wartung durch den Benutzer darf nicht
von Kindern durchgeflhrt werden.

* Kinder dUrfen nicht mit dem Gerat spielen.

* Kochgerate sollten in einer stabilen Lage mit den Handgriffen
(sofern vorhanden) aufgestellt werden, um das Verschitten
heilRer Flussigkeiten zu vermeiden.

/\ ACHTUNG:
* Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, bei der Reinigung in
Wasser eingetaucht zu werden.

« Verschiedene Oberflachen kommen mit Speisen und Ol in
Berlihrung. Beachten Sie die Anweisungen, die wir lhnen im
Kapitel ,Reinigung” dazu geben.

* Betreiben Sie das Gerat nicht an einer externen Zeitschaltuhr
oder einem separaten Fernwirksystem.

* Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt und dhnlichen

Anwendungen verwendet zu werden wie beispielsweise

- in Personalkiichen von Laden, Blros und anderen
gewerblichen Bereichen.

Es ist nicht bestimmt fir die Anwendungen

- von Gasten in Hotels, Motels und anderen Wohneinrichtungen;

- in landwirtschaftlichen Anwesen;

- in Fruhstlckspensionen.



Lieferumfang
Deckel
Gehéuse
Frittierfettbehalter
Steuerelement mit Heizspirale
Frittierkorb mit ausklappbarem Griff

_ A A A

Auspacken des Gerates

1. Nehmen Sie das Gerét aus seiner Verpa-
ckung.

2. Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmate-
rial, wie Folien, Fillmaterial, Kabelhalter und
Kartonverpackung.

3. Priifen Sie den Lieferumfang.

4. Sollte der Verpackungsinhalt unvollstandig
oder Beschadigungen feststellbar sein, neh-
men Sie das Gerat nicht in Betrieb. Bringen
Sie es umgehend zum Handler zuriick.

1 HINWEIS:
Am Gerat konnen sich noch Staub oder Pro-
duktionsreste befinden. Wir empfehlen lhnen
das Gerat wie unter ,Reinigung* beschrieben
zu saubern.

Anwendungshinweise

Hinweise fiir die Benutzung

+  Entfernen Sie regelméRig im Ol zuriickgeb-
liebenes Frittiergut (z.B. Stiicke von Pommes
Frites). Nach mehrmaligem Gebrauch sollten
Sie das Ol wechseln. Verwenden Sie zum
Frittieren qualitativ hochwertiges Frittierdl
oder Frittierfett.

+  Fette und Ole miissen hocherhitzbar sein.
Bitte verwenden Sie keine Margarine,
Olivendl oder Butter. Diese Fettsorten sind
zum Frittieren nicht geeignet, da sie schon
bei niedriger Temperatur Rauch entwickeln
kénnen. Wir empfehlen die Verwendung von
fllissigem Frittierdl.

/\ WARNUNG: Gefahr!

Wechseln Sie unbedingt regelmafig das
Fett/ Ol.

Verwenden Sie kein vereistes Gefriergut!
Feuchte Lebensmittel vorher mit einem
Tuch trocken reiben.

Bei zu feuchten Lebensmitteln (z.B. stark
vereiste Pommes Frites etc.) entsteht

eine starke Schaumbildung, wodurch im
ungiinstigsten Fall das heiRe Fett/ Ol iiber-
laufen und Verletzungen hervorrufen kann.
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Bitte beachten Sie, dass der Sicherheits-
schalter betatigt wird, wenn das Steuerele-
ment in die Filhrung geschoben wurde.
Wahlen Sie die geeignete Frittiertemperatur
und berlcksichtigen Sie dabei die Beschaf-
fenheit des Frittierguts. Als Richtlinie gilt:
Vorfrittierte Nahrungsmittel brauchen eine
hdhere Temperatur als rohe Nahrungsmittel.
Wenn Ol oder Fett noch heiR sind, diirfen Sie
die Fritteuse nicht tragen oder bewegen.
Streifen Sie beim Frittieren von teigartigen
Lebensmitteln den (iberschiissigen Teig ab
und geben Sie die Stiicke vorsichtig in das
Ol.

Achten Sie bitte darauf, dass der Griff am
Frittierkorb richtig befestigt wurde.

Die Fritteuse darf max. zu 2/3 befiillt werden.
Uberfiillen Sie den Frittierkorb nicht.

1 HINWEIS: Maximale Fiillmenge
max. 700 g

Tipps zur Verminderung des Acrylamid-
Gehalts

Acrylamid ist eine chemische Verbindung. Es
entsteht beim Braunungsprozess (Frittieren,
Backen, Braten, Rdsten und Grillen) in Le-
bensmitteln, die Kohlenhydrate (Starke und
Zucker) enthalten, wie zum Beispiel Kartoffel-
und Getreideprodukte.

Acrylamid steht in Verdacht, das Erbgut

zu schédigen und Krebs zu erregen. Das
tatsachliche Risiko fiir den Menschen ist aber
bisher noch nicht bekannt.
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+  Wir empfehlen, beim Frittieren eine Tempera-
tur von 170°C nicht zu Uberschreiten.

+ Des Weiteren gilt, die Frittierzeit mdglichst
kurz zu halten und das Frittiergut maximal
goldgelb zu frittieren.

* Dickere Pommes oder Kartoffelstiicke sind
weniger belastet als kleinere, da sich Acryla-
mid vor allem in den Randschichten bildet.

*  Wenn Sie Pommes aus frischen Kartoffeln
herstellen, dann kdnnen Sie die geschalten
und zerkleinerten Kartoffelstiicke vorher eine
Stunde wassern, damit ein Teil des Zuckers
aus den Randschichten (Ausgangssubstanz
fir Acrylamid) herausgeldst wird.

Inbetriebnahme
Vor der ersten Inbetriebnahme
1. Montieren Sie den Griff am Frittierkorb:
+ Driicken Sie die Drahtenden am freien
Ende des Griffs zusammen.
 Fihren Sie die Winkel in die Drahtdsen
im Inneren des Korbes.
Arretieren Sie den Griff am Korb.
2. Wickeln Sie das Anschlusskabel ab.

Elektrischer Anschluss

+ Vergewissern Sie sich, dass Gerétespan-
nung (siehe Typenschild) und Netzspannung
Ubereinstimmen.

+ Verbinden Sie den Netzstecker nur mit einer
vorschriftsmaRig installierten Schutzkontakt-
steckdose.

Anschlusswert

Insgesamt kann das Gerat eine Leistung von
2000 W aufnehmen. Bei diesem Anschlusswert
empfiehlt sich eine getrennte Zuleitung mit einer
Absicherung (iber einen 16 A Haushaltsschutz-
schalter.

/\ ACHTUNG: Uberlastung!

+  Wenn Sie Verlangerungsleitungen benut-
zen, sollten diese einen Leitungsquer-
schnitt von mindestens 1,5 mm? haben.

+ Verwenden Sie keine Mehrfachsteckdosen,
da dieses Gerat zu leistungsstark ist.

Sie kénnen das Geréat auf zwei Arten benutzen:

1. Sie verwenden eins der 6 Kurzwahlprogram-
me, bei denen die Temperatur und Frittierzeit
bereits voreingestellt sind.

2. Sie wahlen Uber die Tasten des Bedienfelds
die Temperatur und Frittierzeit manuell aus.

1 HINWEIS:

Nach Ablauf der Zeit horen Sie einen Signal-
ton. Das Gerat schaltet automatisch in den
Standby-Modus.

Benutzung

1. Vergewissemn Sie sich, dass das Gerat vom
Netz getrennt und ausgeschaltet ist (Das
Display ist aus.).

2. Nehmen Sie den Deckel von der Fritteuse.
SchlieBen Sie ihn bei jedem Aufheizen und
Frittieren.

3. Entfernen Sie den Frittierkorb und fiillen Sie
Ol oder Fett in den Behélter (maximal 3 1).
Der Fiillstand muss zwischen der Min- und
Max-Markierung liegen.

4. Stecken Sie den Stecker in eine Schutz-
kontaktsteckdose. Nach dem Piepston ist
das Gerat betriebsbereit und zunachst im
Standby-Modus. Wahlen Sie nun ein Pro-
gramm aus oder stellen Sie Frittierzeit und
Temperatur ein.

Ubersicht iiber das LCD-Display:
=N

e

@27
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Die Funktionstasten:

6 Kurzwahl-
<N tasten fiir
E§§ < 9
[ } { \'gj [o(j\ Programme,
bei denen
[@J [ w J [@ﬁJ - Temperatur
und Frittierzeit
o START bereits einge-
{ Q? J [ (l: J [ ! OlFF stellt sind.
Zeitauswahl  Temperatur- Ein-/
auswahl Ausschalter

Kurzwahlprogramme

Driicken Sie eine der 6 Kurzwahltasten, um die
voreingestellte Frittierzeit und Temperatur zu ver-
wenden.

Voreingestellte Temperatur |
140°C, Frittierzeit 6 Minu-
ten, das Display zeigt

S

Voreingestellte Temperatur B
150°C, Frittierzeit 6 Minu-
ten, das Display zeigt

- \

v
)

Voreingestellte Temperatur o
160°C, Frittierzeit 7 Minu-
ten, das Display zeigt

09
&

Voreingestellte Temperatur
170°C, Frittierzeit 9 Minu-
Voreingestellte Temperatur
180°C, Frittierzeit 8 Minu-
ten, das Display zeigt

%B -

ten, das Display zeigt
Voreingestellte Temperatur
@ 190°C, Frittierzeit 6 Minu-

ten, das Display zeigt

H

Nach dem Driicken der Kurzwahltaste blinken
die Zahlen auf dem Display um anzuzeigen, dass
die Zeitangabe noch verandert werden kann.

ey
STV RG> blinkt

“tan ubg

Zeitauswahl

+ Im Standby-Modus des Gerates driicken
Sie auf die Taste €5, um die Frittierzeit
einzustellen. Die Standardzeit von 00 Min.
bedeutet, dass noch keine Zeit eingestellt

i
wurde. Das Display zeigt =/ &I M2 g die
Ziffern blinken.
+  Beim Drlcken einer Funktionstaste ist die
Standardzeit die Zeit, die fir das jeweilige
Programm voreingestellt wurde. Indem Sie

auf @ driicken, kénnen Sie die Zeit veran-
dern. Nehmen wir die Taste % als Beispiel.

%
Das Display zeigt & w und die Ziffern
blinken.

Wenn Sie die Frittierzeit verandern mochten, ver-

langert jedes kurze Driicken auf @ die Zeit
um 1 Min. Durch langes Driicken werden Schrit-
te von 1 Min. schneller hinzugefiigt. Das Display
zeigt die entsprechenden Zahlen an. Wenn Sie
die Taste loslassen, ist die Zahl auf dem Display
die vom Nutzer eingestellte Frittierzeit.

Die Zeitschaltuhr kann von 00 bis 60 Min. einge-
stellt werden, die langeste Frittierzeit betragt also
1 Stunde, die kiirzeste 1 Minute. Nachdem der
Wert von 60 Minuten erreicht ist, springt der Aus-
wahlzyklus durch ein weiteres Driicken zurlick
auf 00 Min. Wahrend der Zeiteinstellung blinken
die Ziffern.

Temperaturauswahl
«  Wahrend sich das Gerat im Standby-
Modus befindet, driicken Sie auf die Taste

°C, um die Oltemperatur einzustellen. Die
Standardtemperatur betragt 140°C und das

MO
Display zeigt . |

+  Wenn Sie eine der Programmtasten gedrickt
haben, ist die Standard-Oltemperatur
diejenige, die fiir das jeweilige Programm
voreingestellt wurde. Durch Driicken auf °C
kénnen Sie die Oltemperatur verandern.
Das Lebensmittelsymbol fiir das Programm
leuchtet dann nicht mehr. Beispiel: 20 X’
Das Display zeigt Folgendes an:
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> | Dricken °C
I
L (Mo =-"-"2

&> |Driicken °C
(CFic
Bl® —

+ Wenn Sie die Frittierzeit bereits eingestellt

haben, driicken Sie auf °C . Die eingestellte
Zeit wird gespeichert, und Sie kdnnen nun

die Oltemperatur festlegen. Das Display zeigt

MO

_ . Wenn Sie die gew(inschte
Temperatur eingestellt haben und 3 Se-
kunden lang keine Taste driicken, wird die
Temperatur gespeichert und am Display wird
wieder die Zeit angezeigt.

Beim Einstellen der Oltemperatur erhoht ein kur-

zes Driicken auf °C die Temperatur um 5°C.
Durch langes Driicken werden Schritte von 5°C
schneller hinzugefligt. Das Display zeigt die ent-
sprechenden Zahlen an. Wenn Sie die Taste los-
lassen, ist die am Display angezeigte Tempera-
tur die vom Nutzer eingestellte Oltemperatur. Die
Temperatur kann in Schritten von 5°C von 140°C
bis 190°C eingestellt werden. Wenn 190°C er-
reicht sind, gelangen Sie durch weiteres Driicken

auf °C wieder zu 140°C.

Wahrend der Temperatureinstellung blinken die
Temperaturziffern.

Betrieb beginnen
Driicken Sie zum Beginnen die Taste START/
OFF auf dem Display. Die verbleibende Zeit und

das Symbol @ werden angezeigt, und die Zif-

fern blinken nicht mehr.

+ Befindet sich das Gerat im Standby-Modus,
ist keine Temperatur ausgewanhlt, und die
Zeitangabe zeigt ,00 min“ an. Drlicken Sie
auf START/OFF, bleibt dieser Wert auf Null
und das Gerét bleibt im Standby-Modus.

+  Wenn Sie Zeit und Temperatur eingestellt
oder ein Programm gewahlt haben, driicken
Sie auf START/OFF, um den Betrieb zu
starten. Bei einem Fehlerzustand ertdnt ein

10

B5"

Alarm, und das Gerat schaltet sich automa-
tisch ab.

+ Liegt kein Fehler vor, heizt sich das Heizele-
ment normal auf, bis die eingestellte Tem-
peratur und Zeit erreicht sind. Die Symbole
und Ziffern auf dem Display werden reihum

nacheinander angezeigt. Beispiel: % Das
Display zeigt Folgendes an:

® ® 5 B

@o = 0 =0 | =0 _,<D
® D 5 5
of o} oo, “To__

+  Wenn die eingestellte Temperatur erricht ist,
sind 5 Pieptdne zu héren. Das Display zeigt
die verbleibende Frittierzeit an und kontrol-
liert den Zustand des Heizelements.

Im Betrieb kdnnen Temperatur und Zeit nicht ver-

&ndert werden. Durch Driicken auf “C kén-
nen Sie die aktuelle Temperatureinstellung tiber-
priifen. Das Display zeigt sie 2 Sekunden lang
an und kehrt dann automatisch zur verbleiben-
den Frittierzeit zurlick. Um Tempratur und Zeit zu
verandern, muss erst die Taste START/OFF ge-
driickt werden, um den Betrieb zu stoppen. Dann
kann eine Veranderung vorgenommen werden.

Betrieb beenden

«  Wenn die verbleibende Zeit ,00 min* betragt,
ertonen 5 Pieptdne, und das Heizelement
heizt nicht weiter auf. Das Display zeigt
Folgendes an:

+  Wenn eine Kurzwahltaste gedrlckt wurde,
zeigt das Display das Lebensmittelsym-
bol des Programms an, und ,00“ blinkt.

w
LS Lf Min

+ Wenn nur Temperatur oder Zeit eingestellt

1]
LS Lt Min
wurde, blinkt ,00". I

- Wenn Sie im Betrieb auf START/OFF
driicken, stoppt der Betrieb, es ertdnen 5



Pieptdne und das Heizelement heizt nicht

00 Min
weiter auf. Das Display zeigt . _ |

Wenn die verbleibende Zeit abgelaufen ist,
stoppt das Gerat den Betrieb, und auf dem Dis-
play blinkt 3 Minuten lang die Anzeige ,00 min®.
Wenn Sie innerhalb der 3 Minuten eine Taste
driicken, kann die Zeit anhand der ausgewahlten
Temperatur verandert werden. Wird innerhalb der
3 Minuten keine Taste gedrckt, zeigt das Dis-
play den Standby-Modus an. Es ertént 1 langer
Piepton, und die Temperatureinstellung wird ge-
[6scht.

Reinigung

/\ WARNUNG:

* Ziehen Sie vor der Reinigung immer den
Netzstecker und warten Sie ab, bis das
Gerat abgekuihlt ist.

+ Das Steuerelement auf keinen Fall zum
Reinigen in Wasser tauchen. Es konnte
zu einem elektrischen Schlag oder Brand
flhren.

/\ ACHTUNG:

+ Benutzen Sie keine Drahtburste oder
andere scheuernde Gegenstande.

+ Benutzen Sie keine scharfen oder scheu-
ernden Reinigungsmittel.

Warten Sie, bis die Fritteuse vollstandig abge-
kuhlt ist, bevor Sie mit der Reinigung beginnen.
Sie sollten jedoch auf jeden Fall nach der Benut-
zung 1-2 Stunden warten, um Verbrennungen zu
vermeiden.

Frittierbehalter

+ Zum Wechseln des Ols, ziehen Sie den
Frittierbehalter heraus und gieRen Sie das Ol
seitlich aus.

+  Den Frittierbehélter kdnnen Sie in einem
warmen Spiilbad unter Zusatz eines milden
Spulmittels reinigen. Er ist aullerdem
spllmaschinengeeignet. Achten Sie darauf,

dass die Reinigungsmittel nicht Gberdosiert
werden.

Frittierkorb und Deckel

+ Korb, Griff und Deckel reinigen Sie in einem
warmen Spiilbad unter Zusatz eines milden
Splilmittels.

+ Trocknen Sie nach der Reinigung alles
grindlich ab.

Gehause und Steuerelement
Reinigen Sie diese Teile mit einem leicht feuch-
ten Tuch.

Aufbewahrung

+ Reinigen Sie das Gerat wie beschrieben und
lassen Sie es vollstandig trocknen.

«  Wir empfehlen, das Gerét in der Original-Ver-
packung aufzubewahren, wenn Sie es lber
einen langeren Zeitraum nicht benutzen
machten.

+ Lagern Sie das Gerat immer aulRerhalb der
Reichweite von Kindern an einem gut bel(if-
teten und trockenen Ort.

Storungsbehebung
Das Gerét ist ohne Funktion

Abhilfe:
«  Uberpriifen Sie den Netzanschluss.

Weitere mégliche Ursachen:

Ihr Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter ver-
sehen.

Er verhindert das unbeabsichtigte Einschalten
der Heizung.

Abhilfe:
Kontrollieren Sie den richtigen Sitz des Steue-
relements.

Fehlermeldungen

E1: Durch Driicken einer beliebigen Taste kehrt
das Gerat in den Standby-Modus zuriick.

E2: Das Gerét ist nicht mehr funktionsbereit. Bitte
suchen Sie einen autorisierten Fachmann auf.

DEUTSCH
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Uberhitzungsschutz

+ Wenn das Ol zu heil wird, schaltet der
Uberhitzungsschutz das Gerat automatisch
aus. Das Gerat ist dann nicht mehr funktions-
bereit.

Technische Daten

Modell: ..o PC-FR 1087
Spannungsversorgung: ................. 230 V~, 50 Hz
Leistungsaufnahme: ..........ccocvevviercnnes 2000 W
SChULZKIASSE: ..o, I
Nettogewicht:........cccccevereeiviceiiiens ca 2,35kg

Technische und gestalterische Anderungen im
Zuge stetiger Produktentwicklungen vorbehalten.

Hinweis zur Richtlinienkonformitat
Hiermit erklart der Hersteller, dass sich das Gerat
PC-FR 1087 in Ubereinstimmung mit den folgen-
den Anforderungen befindet:

+ Européische Niederspannungsrichtlinie
2006/95/EG

+ EU-Richtlinie fiir elektromagnetische Vertrag-
lichkeit 2004/108/EG

+ Okodesign Richtlinie 2009/125/EG

¢+ RoHS-Richtlinie 2011/65/EG

Garantie
Garantiebedingungen

1. Gegeniiber Verbrauchern gewahren wir bei
privater Nutzung des Geréts eine Garantie
von 24 Monaten ab Kaufdatum.

Ist das Gerat zur gewerblichen Nutzung ge-
eignet, gewahren wir beim Kauf durch Un-
ternehmer fiir das Gerét eine Garantie von
12 Monaten.

Die Garantiezeit flir Verbraucher reduziert
sich auf 12 Monate, sofern sie ein zur ge-
werblichen Nutzung geeignetes Gerat — auch
teilweise — gewerblich nutzen.

2. Voraussetzung fr unsere Garantieleistungen
sind der Kauf des Gerats in Deutschland bei
einem unserer Vertragshandler sowie die
Ubersendung einer Kopie des Kaufbelegs
und dieses Garantiescheins an uns.
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Befindet sich das Geréat zum Zeitpunkt des
Garantiefalls im Ausland, muss es auf Kosten
des Kéufers uns zur Erbringung der Garan-
tieleistungen zur Verfligung gestellt werden.

3. Mangel missen innerhalb von 14 Tagen
nach Erkennbarkeit uns gegeniiber schriftlich
angezeigt werden. Besteht der Garantie-
anspruch zu Recht, entscheiden wir, auf
welche Art der Schaden/Mangel behoben
werden soll, ob durch Reparatur oder durch
Austausch eines gleichwertigen Gerats.

4. Garantieleistungen werden nicht fir Mangel
erbracht, die auf der Nichtbeachtung der
Gebrauchsanweisung, unsachgemafer
Behandlung oder normaler Abnutzung des
Gerats beruhen. Garantieanspriiche sind fer-
ner ausgeschlossen fiir leicht zerbrechliche
Teile, wie zum Beispiel Glas oder Kunststoff.
SchlieBlich sind Garantieanspriiche ausge-
schlossen, wenn nicht von uns autorisierte
Stellen Arbeiten an dem Gerat vornehmen.

5. Durch Garantieleistungen wird die Garan-
tiezeit nicht verlangert. Es besteht auch
kein Anspruch auf neue Garantieleistungen.
Diese 12 Garantieerklarung ist eine freiwillige
Leistung von uns als Hersteller des Geréts.
Die gesetzlichen Gewéhrleistungsrechte
(Nacherfiillung, Riicktritt, Schadensersatz
und Minderung) werden durch diese Garantie
nicht berGhrt.
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Garantieabwicklung
24 Stunden am Tag, 7 Tage in der Woche
Sollte Ihr Gerat innerhalb der Garantiezeit einen
Mangel aufweisen, steht Ihnen die schnellste und
komfortabelste Mdglichkeit der Reklamationsan-
meldung Giber unser SLI - Internet-Serviceportal
zur Verfligung.

www.sli24.de

Bitte melden Sie direkt den Servicevorgang auf
unserem Online Serviceportal www.sli24.de an.
Sie erhalten wenige Sekunden nach Abschluss
der Anmeldung ein kostenloses Versandticket



per E-Mail Gibermittelt. Zusatzlich erhalten Sie
weitere Informationen zur Abwicklung lhrer Re-
klamation.

Mit Ihren personlichen Zugangsdaten, die direkt
nach lhrer Anmeldung per E-Mail an Sie (iber-
mittelt werden, kdnnen Sie den Status Ihres Vor-
gangs auf unserem Serviceportal www.sli24.de
online verfolgen.

Sie brauchen das kostenlose Versandticket nur
noch auf die Verpackung lhres gut verpackten
Gerates zu kleben und das Paket bei der nachs-
ten Annahmestelle der Deutschen Post / DHL ab-
zugeben.

Der Versand erfolgt fiir Sie kostenlos an unser
Servicecenter bzw. Servicepartner.

So einfach kann Service sein!

1. Anmelden

2. Einpacken

3. Ab zur Post damit
Fertig, so einfach geht es!

Bitte vergessen Sie nicht, dem Gerat eine Kopie
lhres Kaufbeleges (Kassenbon, Rechnung, Lie-
ferschein) als Garantienachweis beizulegen, da

wir sonst keine kostenlosen Garantieleistungen

erbringen kénnen.

Unser Serviceportal www.sli24.de bietet Ihnen
weitere Leistungen an:

+  Downloadbereich fiir Bedienungsanlei-
tungen
+  Downloadbereich fiir Firmwareupdates
+ FAQs, die Ihnen Problemldsungen
anbieten
+  Kontaktformular
+ Zugang zu unseren Zubehor- und Ersatz-
teile-Webshops
Auch nach der Garantie sind wir fiir Sie da! -
Kostengiinstige Reparaturen zum Festpreis!
Bitte nehmen Sie in keinem Fall eine unfreie Ein-
sendung Ihres Gerates vor. Unfreie Lieferungen
werden von uns nicht angenommen. Es entste-
hen Ihnen damit erhebliche Kosten.

Stand 06 2012
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Entsorgung

Bedeutung des Symbols ,,Miilltonne“

Schonen Sie unsere Umwelt, Elektrogerate ge-
hdren nicht in den Hausmdill.

Nutzen Sie die fiir die Entsorgung von Elektroge-
raten vorgesehenen Sammelstellen und geben
dort Ihre Elektrogeréte ab, die Sie nicht mehr be-
nutzen werden.

Sie helfen damit die potenziellen Auswirkungen,
durch falsche Entsorgung, auf die Umwelt und
die menschliche Gesundheit zu vermeiden.

Sie leisten damit Ihren Beitrag zur Wiederver-
wertung, zum Recycling und zu anderen Formen
der Verwertung von Elektro- und Elektronik-Alt-
geraten.

Informationen, wo die Gerate zu entsorgen sind,
erhalten Sie tiber Ihre Kommunen oder die Ge-
meindeverwaltungen.
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Handleiding
Bedankt dat u gekozen hebt voor ons product.
Wij wensen u veel plezier met het apparaat.

Symbolen in deze gebruiksaanwijzing
Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid zijn
speciaal aangeduid. Neem deze aanwijzingen
strikt in acht om ongevallen en schade aan het
apparaat te vermijden:

/\ WAARSCHUWING:
Waarschuwt voor gezondheidsgevaren en wijst
op mogelijke verwondingsrisico’s.

/\ LET OP:
Wijst op mogelijke gevaren voor het apparaat
of andere voorwerpen.

i AANWIJZING:
Geeft tips en informatie.

Inhoud
Handliding.........coevrievrenienceeees 14
Algemene veiligheidsaanwijzingen.................. 14
Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit
APPArAAL ... 15
Leveringsomvang ..........ccveerneeerrernieneienneenns 18
Het apparaat uitpakken ..........cccooeevcnnnnne. 18
Aanwijzingen voor gebruiK............ccccvereenen. 18
InbedrijfStelling.......cocverereieneeree, 19
GEDTUIK ..o 19
REINIGING. ..o 22
BeWaren ... 22
Verhelpen van storingen...........cooeveveieenene, 22
Technische GegevensS........covveeerierireeneeens 23
Verwijdering ......c.eevveeeenieninene e, 23
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Algemene veiligheidsaanwijzingen

Lees voor het eerste gebruik van dit apparaat

de handleiding aandachtig door en bewaar deze

incl. garantiebewijs, kassabon en indien mogelijk

de kartonnen doos met binnenverpakking. Mocht

u het apparaat doorgeven aan derden, geef dan

ook de handleiding door.

+  Gebruik het apparaat uitsluitend privé en uit-
sluitend voor de voorgeschreven toepassing.
Dit apparaat is niet bedoeld voor commercié-
le doeleinden.

+  Gebruik het apparaat niet in de buitenlucht.
Buiten bereik houden van hitte, directe
instraling van de zon, vocht (in geen geval
in vloeistof dompelen) en scherpe randen.
Gebruik het apparaat niet met vochtige
handen. Bij vochtig of nat geworden apparaat
onmiddellijk de stekker eruit trekken.

+  Schakel het apparaat uit en trek altijd de
stekker uit het stopcontact (trek aan de
stekker, niet aan de kabel) wanneer u het ap-
paraat niet gebruikt, hulpstukken aanbrengt,
reinigt of wanneer storingen optreden.

+ Laat het ingeschakelde apparaat niet zonder
toezicht werken. Mocht u de ruimte verla-
ten, schakel het apparaat altijd uit. Trek de
stekker uit het stopcontact.

+ Het apparaat en de netkabel moeten
regelmatig op zichtbare schade worden
gecontroleerd. Als een beschadiging wordt
vastgesteld, mag het apparaat niet meer
gebruikt worden.

+  Gebruik alleen originele onderdelen.

+ Laat om veiligheidsredenen geen ver-
pakkingsdelen (plastic zakken, karton,
piepschuim enz.) binnen het bereik van uw
kinderen liggen.

/\ WAARSCHUWING:
Laat kleine kinderen niet met folie spelen.
Verstikkingsgevaar!

Neem de hiernavolgende “Speciale veiligheids-
aanwijzingen” in acht.



Speciale veiligheidsaanwijzingen voor dit apparaat

Op het product vindt u het volgende symbool met waarschuwend of
informerend karakter:
WAARSCHUWING: Heet opperviak!
Verbrandingsgevaar!

Tijdens het bedrijf kan de temperatuur van het toegankelijke
opperviak erg hoog zijn.
* Gebruik pannenlappen als u het deksel van de friteuse opent!

/N WAARSCHUWING:

* Gebruik het apparaat nooit zonder olie of vet. Brandgevaar!

* Voeg nooit water toe aan de olie! Explosiegevaar!

* Olie en vet kunnen bij oververhitting branden. Wees voorzichtig!
Vergeet niet om het apparaat na gebruik uit te schakelen! Druk
daarvoor altijd op de Aan/Uit-schakelaar op het bedieningsveld
en trek de stekker uit het stopcontact.

NEDERLANDS

/\ LET OP: Oververhitting van het verwarmingselement
Neem deze belangrijke aanwijzing in acht, als u vet in de
friteuse wilt gebruiken!

Vet moet langzaam gesmolten worden, zodat dit het
verwarmingselement kan omsluiten.

Als vet voor de eerste keer gebruikt of weer gesmolten wordt,
dreigt er oververhitting, als de temperatuur te hoog gekozen
wordt!
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/\ LET OP: Oververhitting van het verwarmingselement

Vet de eerste keer gebruiken

* Maak het vet vooraf vioeibaar in een afzonderlijk reservoir.
&\ WAARSCHUWING:
Verhit het vet niet boven 50 °C, om letsel bij overgieten te voor-
komen.

* Vul het vioeibaar gemaakte vet in het frituurvetreservoir.

* Als het benodigde oliepeil bereikt is, kan via het bedieningsveld
de gewenste temperatuur worden ingesteld.

Hard geworden vet in de friteuse weer opwarmen

Als het vet in de friteuse hard geworden is, kunt u nauwelijks

vaststellen hoever het beneden bij de verwarming al gesmolten is.

« Selecteer via het bedieningsveld de voorinstelling met de laagste
temperatuur.

* Herhaal de procedure, tot het vet gesmolten is.

* Het bereiken van de temperatuur wordt door 5 pieptonen
aangegeven.

* Repareer het apparaat niet zelf, maar ga naar een geautoriseerde
expert. Om gevaren te voorkomen mag een defecte netkabel
alleen door een gelijkwaardige kabel vervangen worden door de
fabrikant, onze klantenservice of een soortgelijk gekwalificeerd
persoon.

+ Dit apparaat mag niet door kinderen tussen 0 en 8 jaar gebruikt
worden. Dit apparaat kan door kinderen van 8 jaar en ouder
gebruikt worden, als er continu toezicht op hen gehouden wordt.

+ Dit apparaat kan door personen met verminderde fysieke,
sensorische of mentale vaardigheden of gebrek aan ervaring en/
of kennis worden gebruikt, als toezicht op hen wordt gehouden of
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over het veilige gebruik van het apparaat geinstrueerd zijn en de
daaruit voortkomende gevaren begrepen hebben.

* Het apparaat en de aansluitleiding ervan dienen uit de buurt van
kinderen jonger dan 8 jaar te worden gehouden.

* De reiniging en het onderhoud door de gebruiker mag niet door
kinderen worden uitgevoerd.

* Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

+ Kookapparaten moeten in een stabiele positie met handvatten
(indien aanwezig) opgesteld worden, om het morsen van hete
vloeistoffen te voorkomen.

/N LET OP:
» Dit apparaat is niet bedoeld om bij reiniging in water gedompeld
te worden.

NEDERLANDS

* Verschillende oppervlakken komen in contact met voedsel en olie.
Neem de aanwijzingen uit hoofdstuk “Reiniging” in acht.

+ Gebruik het apparaat niet met een externe tijdschakelklok of een
aparte afstandsbediening.

* Dit apparaat is ervoor bedoeld, om in het huishouden en
dergelijke toepassingen gebruikt te worden zoals
- in personeelskeukens van winkels, kantoren en andere

commerciéle omgevingen.

Het is niet bedoeld voor gebruik
- door gasten in hotels, motels en andere woonvoorzieningen;
- in landbouwbedrijven;
- in bed-and-breakfast-pensions.
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Leveringsomvang
Deksel
Behuizing
Frituurvetreservoir
Stuurelement met verwarmingsspiraal
Frituurmandje met uitklapbaar handvat

Het apparaat uitpakken
Haal het apparaat uit de verpakking.
Verwijder al het verpakkingsmateriaal, zoals
folie, vulmateriaal, kabelstrips en karton.
Controleer de leveringsomvang.
In geval van onvolledige levering of schade,
dient het apparaat niet te worden gebruikt.
Het apparaat dient onmiddellijk te worden
teruggebracht naar de dealer.

1 AANWIJZING:

Op het apparaat kan zich nog stof of produc-
tiemateriaal bevinden. We adviseren u het
apparaat te reinigen zoals beschreven onder
“Reiniging”.

Aanwijzingen voor gebruik

Aanwijzingen voor het gebruik

.
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Verwijder regelmatig in de olie achterge-
bleven frituurresten (bijv. stukjes patat).

Na meerdere keren gebruik moet u de olie
vervangen. Gebruik hoogwaardige frituurolie
of frituurvet om te frituren.

Vet en olie moeten op hoge temperatu-

ren verhit kunnen worden. Gebruik geen
margarine, olijfolie of boter. Deze vetsoorten
zijn niet geschikt om te frituren, omdat ze bij
lage temperatuur al rook kunnen ontwikke-
len. Wij adviseren het gebruik van vloeibare
frituurolie.

/\ WAARSCHUWING: Gevaar!

+  Vervang het vet/de olie regelmatig.

+  Gebruik geen ingevroren diepvriesproduc-
ten!

+  Vochtige levensmiddelen eerst met een
doek droogwrijven.

+  Bij te vochtige levensmiddelen (bijv. diep
ingevroren patat etc.) ontstaat een sterke
schuimvorming, waardoor in het onguns-
tigste geval het hete vet/de hete olie kan
overlopen en letsel kan veroorzaken.

* Let erop, dat de veiligheidsschakelaar
bediend wordt, als het stuurelement in de
geleiding geschoven werd.

+  Kies de geschikte frituurtemperatuur en
neem daarbij de toestand van het frituurma-
teriaal in acht. De richtlijn is: Voorgefrituurde
voedingsmiddelen hebben een hogere tem-
peratuur nodig dan rauwe voedingsmiddelen.

+ Als olie of vet nog heet is, mag u de friteuse
niet dragen of bewegen.

+  Strijk bij het frituren van deegachtige levens-
middelen het overtollige deeg af, en breng ze
voorzichtig in de olie.

+ Leterop, dat het handvat van het frituur-
mandje correct bevestigd is.

+  De friteuse mag voor max. 2/3 gevuld wor-
den. Frituurmandje niet overvullen.

1 AANWIJZING: Maximale vulhoeveelheid
max. 700 g

Tips voor vermindering van het acrylamide-

gehalte

+ Acrylamide is een chemische verbinding.
Deze ontstaat bij het bruiningsproces (fritu-
ren, bakken, braden, roosteren en grillen) in
levensmiddelen, die koolhydraten (zetmeel
en suiker) bevatten, zoals aardappel- en
graanproducten.

+  Acrylamide wordt ervan verdacht erfelijk ma-
teriaal te beschadigen en kanker te verwek-
ken. Het daadwerkelijke risico voor mensen
is echter nog niet bekend.



+ Wij adviseren om bij het frituren een tempe-
ratuur van 170 °C niet te overschrijden.

+ Verder geldt om de frituurtijd zo kort mogelijk
te houden en het frituurmateriaal maximaal
goudgeel te frituren.

+ Dikke patat of stukjes aardappel zijn minder
belast dan kleinere, omdat acrylamide vooral
in de randlagen gevormd wordt.

+ Als u patat maakt van verse aardappelen,
dan kunt u de geschilde en klein gemaakte
aardappelstukjes vooraf een uur in water
leggen, zodat een deel van het suiker uit de
randlagen (basissubstantie voor acylamide)
verwijderd wordt.

Inbedrijfstelling
Voor de eerste inbedrijfstelling
1. Monteer het handvat aan de frituurmand:
*  Druk de draadeindes aan het vrije einde
van het handvat samen.
+ Breng de hoeken in de draadogen in het
binnenste van het mandje.
*  Vergrendel het handvat aan de mand.
2. Wikkel de aansluitkabel af.

Elektrische aansluiting

+ Zorg ervoor, dat apparaatspanning (zie type-
plaatje) en netspanning overeenkomen.

+Verbind de stekker alleen met een volgens
de voorschriften geinstalleerde geaarde
contactdoos.

Aansluitwaarde

In totaal kan het apparaat een vermogen van
2000 W opnemen. Bij deze aansluitwaarde wordt
een gescheiden voedingskabel met een beveili-
ging via een 16 A huishoudbeschermingsschake-
laar aanbevolen.

/\ LET OP: Overbelasting!

+ Als u verlengsnoeren gebruikt, moeten
deze een kabeldoorsnede van minimaal
1,5 mm? hebben.

+  Gebruik geen stekkerdozen, omdat dit
apparaat teveel vermogen heeft.

U kunt het apparaat op twee manieren gebrui-

ken:

1. U gebruikt een van de 6 snelkeuzeprogram-
ma’s, waarbij de temperatuur en de frituurtijd
al vooraf ingesteld zijn.

2. U selecteert via de toetsen van het be-
dieningsveld de temperatuur en frituurtijd
handmatig.

i AANWIJZING:

Na afloop van de tijd hoort u een signaal. Het
apparaat wordt automatisch in de stand-by-
modus geschakeld.

NEDERLANDS

Gebruik

1. Zorg ervoor, dat het apparaat losgekoppeld
is van het stroomnet en uitgeschakeld is (het
display is uit).

2. Haal het deksel van de friteuse. Sluit het bij
elke verwarm- en frituurbeurt.

3. Verwijder het frituurmandje en vul olie of vet
in het reservoir (maximaal 3 1). Het vulpeil
moet tussen de min- en max-markering
liggen.

4. Steek de stekker in een geaarde con-
tactdoos. Na de pieptoon is het apparaat
bedrijfsklaar en eerst in de stand-by-modus.
Selecteer nu een programma of stel de
frituurtijd en temperatuur in.

Overzicht van het LCD-display:

-
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De functietoetsen:

6 snelkeuze-

% By j [ ) ] toetsen voor
[ } [ NG o( \ programma’s,

waarbij

[@J [ w J [QQJ/ temperatuur
en frituurtijd al

o, START i i
[ C J [ /OFF] ingesteld zijn.

O
!

Tijdselectie

!

Temperatuur-
selectie

Aan-/Uit-scha-
kelaar

Snelkeuzeprogramma’s

Druk op een van de 6 snelkeuzetoetsen, om de
vooraf ingestelde frituurtijd en temperatuur te ge-
bruiken.

Vooringestelde tempe- |
ratuur 140 °C, frituurtijd
6 minuten, het display
toont

®

Vooringestelde tempe- B
ratuur 150 °C, frituurtijd
6 minuten, het display
toont

SR
v

Vooringestelde tempe- o
ratuur 160 °C, frituurtijd
7 minuten, het display
toont

g9.
9 minuten, het display <&
toont

Vooringestelde tempe-
ratuur 180 °C, frituurtijd
8 minuten, het display

QE -

QD
Vooringestelde tempe-
ratuur 170 °C, frituurtijd

toont
Vooringestelde tempe-
ratuur 190 °C, frituurtijd GEC;

6 minuten, het display
toont

Na het indrukken van de snelkeuzetoets knippe-
ren de getallen op het display om aan te geven,
dat de tijdopgave nog veranderd kan worden.

:II'. Eé;-df—’ knippert

Tijdselectie
+ Inde stand-by-modus van het apparaat drukt

u op de toets @ om de frituurtijd in te stel-
len. De standaardtijd van 00 min. betekent,
dat nog geen tijd werd ingesteld. Het display

Fr )
toont Atk Mn en de getallen knipperen.
+  Bij het indrukken van een functietoets is de
standaardtijd de tijd, die voor het betreffende
programma vooringesteld werd. Door te

drukken op @ kunt u de tijd veranderen.
We nemen de toets % als voorbeeld. Het

?
display toont B w en de getallen
knipperen.

Als u de frituurtijd wilt veranderen, verlengt elke

keer kort indrukken van @ de tijd met 1 min.
Door lang indrukken worden stappen van 1 min.
sneller toegevoegd. Het display geeft de over-
eenkomstige getallen weer. Als u de toets loslaat,
is het getal op het display de door de gebruiker
ingestelde frituurtijd.

De tijdschakelklok kan van 00 tot 60 min. inge-
steld worden, de langste frituurtijd bedraagt dus
1 uur, de kortste 1 minuut. Nadat de waarde van
60 minuten is bereikt, springt de selectiecyclus
door nog een keer indrukken terug naar 00 min.
Tijdens de tijdsinstelling knipperen de getallen.

Temperatuurselectie
+  Terwijl het apparaat zich in de stand-
by-modus bevindt, drukt u op de toets

°C, om de olietemperatuur in te stellen. De
standaardtemperatuur bedraagt 140 °C en

Ll
het display toont R

+ Als u een van de programmatoetsen hebt
ingedrukt, is de standaard-olietemperatuur
de temperatuur, die vooringesteld werd voor
het betreffende programma. Door te drukken
op °C kuntude olietemperatuur verande-
ren. Het levensmiddelensymbool voor het
programma brandt dan niet meer. Voorbeeld:
%X . Het display geeft het volgende weer:



> | Indrukken

& o Indrnukken
R
Lf (min

E
BO" ==

B5"

+  Als u de frituurtijd al hebt ingesteld, druk dan

op °C.De ingestelde tijd wordt opgeslagen
en u kunt nu de olietemperatuur vastleggen.

MO
Het display toont _ L Alsude
gewenste temperatuur hebt ingesteld en

3 seconden lang geen toets indrukt, wordt de
temperatuur opgeslagen en op het display
wordt weer de tijd weergegeven.

Bij het instellen van de olietemperatuur wordt

door kort indrukken van °C de temperatuur
met 5 °C verhoogd. Door lang indrukken wor-
den stappen van 5 °C sneller toegevoegd. Het
display geeft de overeenkomstige getallen weer.
Als u de toets loslaat, is de op het display weer-
gegeven temperatuur de door de gebruiker inge-
stelde olietemperatuur. De temperatuur kan inge-
steld worden in stappen van 5 °C van 140 °C tot
190 °C. Als 190 °C is bereikt, komt u door nog

een keer te drukken op °C weer bij 140 °C.

Tijdens de temperatuurinstelling knipperen de
temperatuurgetallen.

Bedrijf beginnen
Druk om te beginnen op de toets “START/UIT”
(START/OFF) op het display. De resterende tijd

en het symbool @ worden weergegeven, en de

getallen knipperen niet meer.

¢+ Als het apparaat zich in de stand-by-modus
bevindt, is er geen temperatuur geselecteerd
en de tijdsopgave geeft “00 min” weer. Als
uop “START/UIT" (START/OFF) drukt, blijft
deze waarde op nul staan en het apparaat
blift in de stand-by-modus.

+  Als u tijd en temperatuur hebt ingesteld of
een programma hebt geselecteerd, drukt u
op “START/UIT” (START/OFF) om het bedrijf
te starten. Bij een storing klinkt een alarm en
het apparaat wordt automatisch uitgescha-
keld.

+ Als er geen storing is, wordt het verwar-
mingselement normaal verwarmt, tot de
ingestelde temperatuur en tijd bereikt zijn.
De symbolen en getallen op het display
worden om de beurt achter elkaar weerge-

geven. Voorbeeld: ﬁ@ Het display geeft het
volgende weer:

® ® 5 B
<} =0 | ©

@ = 0 =
g“ & E ) P

+ Als de ingestelde temperatuur is bereikt, zijn
5 pieptonen te horen. Het display geeft de
resterende frituurtijd weer en controleert de
toestand van het verwarmingselement.

Tijdens het bedrijf kunnen temperatuur en tijd niet

veranderd worden. Door te drukken op °C kunt
u de actuele temperatuurinstelling controleren.
Het display geeft deze 2 seconden lang weer en
keert dan automatisch terug naar de resterende
frituurtijd. Om temperatuur en tijd te veranderen,
moet eerst de toets “START/UIT” (START/OFF)
ingedrukt worden, om het bedrijf te stoppen. Dan
kan een verandering aangebracht worden.

Bedrijf beéindigen

+ Als de resterende tijd “00 min” bedraagt,
klinken 5 pieptonen, en het verwarmingsele-
ment verwarmt niet meer. Het display geeft
het volgende weer:

+  Als een snelkeuzetoets werd ingedrukt, geeft
het display het levensmiddelensymbool
van het programma weer en “00” knippert.

® i
LS L in

+ Als alleen temperatuur of tijd werd ingesteld,

1]
LS L Min

knippert “00”. _

- Als u tijdens het bedrijf op “START/UIT”
(START/OFF) drukt, stopt het bedrijf,
klinken er 5 pieptonen en verwarmt het
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verwarmingselement niet meer. Het display

L

toont _
Als de resterende tijd is afgelopen, stopt het ap-
paraat het bedrijf, en op het display knippert
3 minuten lang de weergave “00 min”. Als u bin-
nen de 3 minuten op een toets drukt, kan de tijd
aan de hand van de geselecteerde temperatuur
veranderd worden. Als binnen 3 minuten geen
toets ingedrukt wordt, geeft het display de stand-
by-modus weer. Er klinkt 1 lange pieptoon en de
temperatuurinstelling wordt gewist.

Reiniging

/\ WAARSCHUWING:

+  Trek vdor de reiniging altijd de stekker uit
het stopcontact en wacht tot het apparaat
is afgekoeld.

+  Dompel het stuurelement in geen geval

in water. Dit zou kunnen leiden tot een
elektrische schok of brand.

/\ LET OP:

+  Gebruik geen staalborstel of andere schu-
rende voorwerpen.

+  Gebruik geen agressieve of schurende
schoonmaakmiddelen.

Wacht tot de friteuse helemaal is afgekoeld, voor-
dat u met de reiniging begint. U moet echter in
ieder geval na het gebruik 1-2 uur wachten, om
verbrandingen te voorkomen.

Frituurreservoir

+ Om olie te vervangen moet het frituurreser-
voir uitgetrokken worden en moet de olie aan
de zijkant uitgegoten worden.

¢+ Het frituurreservoir kunt u afwassen in warm
water met mild afwasmiddel. Het is boven-
dien geschikt voor de vaatwasser. Let erop,
dat er niet teveel reinigingsmiddel gedoseerd
wordt.
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Frituurmandje en deksel

+ Mandje, handvat en deksel worden afgewas-
sen met warm water en mild afwasmiddel.

+ Droog na het afwassen alles goed af.

Behuizing en stuurelement
Reinig deze onderdelen met een licht bevochtig-
de doek.

Bewaren
Reinig het apparaat zoals beschreven en laat
het volledig drogen.

+  We adviseren u, het apparaat in de originele
verpakking te bewaren als u het langere tijd
niet gebruikt.

+ Berg het apparaat altijd op een goed geven-
tileerde en droge plek op, buiten bereik van
kinderen.

Verhelpen van storingen
Het apparaat werkt niet

Oplossing:
+  Controleer de aansluiting op het stroomnet.

Verdere mogelijke oorzaken:

Uw apparaat is voorzien van een veiligheids-
schakelaar.

Deze voorkomt het onbedoelde inschakelen van
de verwarming.

Oplossing:
Controleer de juiste zitting van het stuurelement.

Foutmeldingen

E1: Door indrukken van een willekeurige toets
keer het apparaat terug naar de stand-by-modus.
E2: Het apparaat is niet meer gebruiksklaar.
Raadpleeg een geautoriseerde expert.

Oververhittingsbescherming

+ Als de olie te heet wordt, schakelt de
oververhittingsbescherming het apparaat
automatisch uit. Het apparaat is dan niet
meer gebruiksklaar.



Technische gegevens

MOGEL: ..o PC-FR 1087

230 V~, 50 Hz
Opgenomen Vermogen: ........cccocceeeenee. 2000 W
Beschermingsklasse: ........ccooeevrncncnincincenen. I
Nettogewicht:..........cccorreerineencninn. ca. 2,35 kg

Technische veranderingen en vormgevingsver-
anderingen in het kader van continue productont-
wikkelingen voorbehouden.

Dit apparaat werd volgens alle van toepassing
zijnde, actuele CE-richtlijnen gecontroleerd, zoals
elektromagnetische compatibiliteit en laagspan-
ningsrichtlijn en werd conform de nieuwste veilig-
heidstechnische voorschriften gebouwd.

)i

(]
Verwijdering
Betekenis van het “vuilnisbak”-symbool

Bescherm het milieu, elektrische apparaten ho-
ren niet bij het huisvuil.

Maak voor de verwijdering van elektrische appa-
raten gebruik van daarvoor bedoelde inzamel-
punten en geef daar uw elektrische apparaten af
die u niet meer gebruikt.

U helpt daarmee de mogelijk schadelijke gevol-
gen voor het milieu en de menselijke gezondheid
door verkeerde verwijdering te voorkomen.

U levert daarmee uw bijdrage aan hergebruik, re-
cycling en andere vormen van verwerking van
oude elekirische en elektronische apparaten.

Informatie over waar de apparaten verwijderd
moeten worden, kunt u opvragen bij uw gemeen-
te of de gemeenteadministratie.
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Mode d’emploi
Nous vous remercions d’avoir choisi I'un de nos
produits. Nous espérons que 'appareil vous ap-
portera pleine satisfaction.

Symboles figurant dans ce mode d’emploi
Les remarques importantes pour votre sécurité
sont toujours signalées. Respectez toujours ces
remarques pour éviter tout accident et tout dom-
mage a l'appareil ;

/\ AVERTISSEMENT :
avertit des dangers pour votre santé et indique
les risques possibles de blessure.

/\ ATTENTION :
indique des risques possibles pour I'appareil
ou pour d'autres objets.

i REMARQUE :
donne des conseils et des informations.
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Consignes générales de sécurité
Avant d'utiliser cet appareil, lisez attentivement
le mode d’emploi et conservez-le avec la garan-
tie, le ticket de caisse et, si possible, le carton et
I'emballage interne. Assurez-vous de joindre ce
mode d’emploi si vous transmettez I'appareil a
un tiers.

« L'appareil est uniquement destiné a une utili-
sation privée et pour 'utilisation décrite dans
ce mode d’'emploi. Cet appareil n’est pas
congu pour un usage en milieu professionnel.

+ Nutilisez pas I'appareil en plein air. Tenez
I'appareil a I'écart de la chaleur, du soleil,
de 'humidité (ne le plongez jamais dans un
liquide) et protégez-le des angles vifs. N'utili-
sez pas 'appareil avec les mains humides. Si
I'appareil est humide ou mouillé, débranchez
immédiatement le cordon d’alimentation.

+ Lorsque vous n'utilisez pas I'appareil,
lorsque vous installez les accessoires,
lors du nettoyage ou lorsque vous rangez
I'appareil, éteignez-le et débranchez toujours
la fiche de la prise électrique (en tirant sur la
fiche et non sur le céble).

+ Nutilisez pas I'appareil sans surveillance.
Lorsque vous quittez la piéce, éteignez I'ap-
pareil. Déconnectez la fiche de la prise.

« L'appareil et le cable d’alimentation doivent
&tre régulierement inspectés pour détecter
la présence de signes d'endommagement.
L'appareil ne doit plus étre utilisé si des
dommages sont constatés.

+ Utilisez exclusivement des accessoires
d’origine.

+Pour la sécurité de vos enfants, ne laissez
pas les matériaux d’emballage (sac en plas-
tique, carton, polystyréne, etc.) a leur portée.

/\ AVERTISSEMENT :
Ne laissez pas les enfants jouer avec le film de
protection. lls pourraient s’étouffer.

Respectez les « Consignes spéciales de sécuri-
té » suivantes.



Consignes spéciales de sécurité pour cet appareil

Sur le produit, vous trouverez le symbole suivant accompagné des
avertissements ou des informations suivants :
ﬁ AVERTISSEMENT : Surface chaude !
Risque de brilure !

Pendant I'utilisation, la température de la surface de contact peut

étre trés élevée.

» Utilisez des maniques lorsque vous ouvrez le couvercle de la
friteuse.

/N AVERTISSEMENT :

* N'utilisez jamais I'appareil sans huile ou sans matiére grasse.
Risque d’incendie !

* Ne versez jamais d’eau dans huile. Risque de déflagration/
d’explosion !

* L'huile et la matiére grasse peuvent prendre feu en cas de
surchauffe. Soyez prudent ! N'oubliez pas d’éteindre I'appareil
apres utilisation. Pour cela, appuyez toujours sur le bouton
Marche/Arrét de l'unité de commande et débranchez I'appareil
de l'alimentation.

/\ ATTENTION : Surchauffe de I'élément de chauffage
Consigne importante a respecter si vous utilisez de la matiére
grasse.

La matiére grasse doit fondre lentement, pour pouvoir
englober I’élément de chauffage.

Lorsque la matiére grasse est utilisée pour la premiére fois
ou refondue, il y a un risque de surchauffe si la température
choisie est trop élevée.

FRANCAIS
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/\ ATTENTION : Surchauffe de I'élément de chauffage

Premiére utilisation de matiére grasse

« Faites fondre la matiére grasse au préalable dans un autre
récipient.
N\ AVERTISSEMENT :
Ne chauffez pas la matiére grasse a plus de 50 °C, afin d’éviter
les bralures lors du remplissage.

* Versez la matiére grasse fondue dans le bac de friture.

* Lorsque le niveau de remplissage nécessaire est atteint, vous
pouvez régler la température souhaitée sur l'unité de commande.

Réchauffer de la matiére grasse solidifiée dans la friteuse

Si la matiére grasse s’est solidifiee dans la friteuse, vous ne

pouvez pas savoir a quel point elle a déja fondu au niveau de

I'élément de chauffage.

« Sur l'unité de commande, sélectionnez le préréglage de
température le plus bas.

* Renouvelez I'opération jusqu’a ce que la matiére grasse ait
fondu.

* Lorsque la température est atteinte, 5 bips sonores retentissent.

* Ne pas réparer I'appareil soi-méme, 'amener a un technicien
agréé. Afin d’éviter tout danger, ne remplacer un cable d’alimen-
tation défectueux que par un cable similaire et le faire faire par le
fabricant, notre service client ou une personne qualifiée.

* Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de moins de
8 ans. Il peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans sous
supervision pendant toute ['utilisation.

* L'appareil peut étre utilisé par des déficients physiques, senso-
riels ou mentaux, et des personnes ayant peu de connaissances
et/ou d’expérience, a la condition qu'ils soient surveillés, ou
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sachent comment ['utiliser en toute sécurité, et qu'ils aient com-
pris les risques encourus.

* Gardez 'appareil et son cordon d’alimentation hors de la portée
des enfants de moins de 8 ans.

* Le nettoyage et I'entretien utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans supervision.

* Les enfants ne doivent pas jouer avec I'appareil.

* Les appareils de cuisson et leurs poignées (le cas échéant)
doivent étre placés dans une position stable afin d’éviter que des
liquides chauds ne se renversent.

/\ ATTENTION :
* Cet appareil n'est pas congu pour étre immergé dans I'eau
pendant le nettoyage.

FRANCAIS

* Plusieurs surfaces seront en contact avec des aliments et de
I'huile. Respectez les instructions correspondantes dans la
section « Nettoyage ».

* N'utilisez pas 'appareil avec un programmateur externe ou avec
un systéme de commande a distance.

* Cet appareil est réservé a un usage familial et aux applications
similaires telles que
- les cuisines de magasins, de bureaux et d’autres sites

commerciaux.
Il n’est pas destiné a étre utilisé
- par des clients dans des hétels, motels et autres logements ;
- dans des exploitations agricoles ;
- dans des chambres d'hotes.
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_ A

Contenu du produit
couvercle
boitier
bac de friture
élément de commande avec corps de
chauffe
panier a friture avec poignée repliable

Déballage de I'appareil
Sortez 'appareil de son emballage.
Retirez 'ensemble de 'emballage, a savoir
les films, le matériau de remplissage, la bride
de céble et 'emballage en carton.
Vérifiez que la boite contient tous les acces-
soires.
Si le contenu de la boite est incomplet ou
en cas de dégats, n'utilisez pas I'appareil.
Renvoyez-le immédiatement au revendeur.

i REMARQUE :

De la poussiére ou des restes d’éléments
de production peuvent encore se trouver sur
['appareil. Nous vous conseillons de nettoyer

I'appareil comme indiqué dans la section
« Nettoyage ».

Conseils d’utilisation

Conseils d’utilisation

.
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Retirez réguliérement les restes de fritures
en suspension dans I'huile (par exemple des
morceaux de frites). Changez I'huile aprés
plusieurs utilisations. Utilisez pour vos fritures
une huile ou une matiére grasse de bonne
qualité.

Les huiles et graisses utilisées doivent
pouvoir résister & une chaleur élevée. Evitez
d'utiliser de la margarine, de I'huile d'olive ou
du beurre. Ce type de matiére grasse n'est
pas adapté a la friture, car il peut dégager de
la fumée méme a faible température. Nous
recommandons ['utilisation d’huile a friture
liquide.

/N AVERTISSEMENT : Danger !

Changez impérativement la matiére gras-
se/l'huile régulierement.

N'utilisez aucun produit surgelé.

Séchez les aliments humides au préalable
avec un torchon.

Les aliments a forte concentration d’hu-
midité (par ex. des frites congelées, etc.)
provoquent une importante formation de
mousse, qui peut dans le pire des cas faire
déborder la matiere grasse/I'huile.

Veuillez noter que l'interrupteur de sécurité
est actionné lorsque I'élément de commande
est poussé dans le guidage.

Choisissez la température de friture
appropriée en tenant compte de la nature
des aliments que vous voulez frire. En régle
générale, les produits alimentaires précuits
requierent une température plus élevée que
les produits alimentaires crus.

Ne soulevez ou ne déplacez jamais la
friteuse lorsque I'huile ou la matiére grasse
est encore chaude.

Pensez toujours a faire des entailles sur les
produits alimentaires a base de pate, avant
de les faire frire. Laissez-les ensuite glisser
tout doucement dans I'huile.

Vérifiez que la poignée du panier a friture est
fermement installée.

La friteuse ne doit étre remplie qu'aux 2/3
au maximum. Ne surchargez pas le panier a
friture.

1 REMARQUE : Capacité maximum

700 g max.

Astuces pour réduire la concentration
d’amide acrylique

L'amide acrylique est une substance
chimique. Il provient du processus de brunis-
sement (friture, cuisson, cuisson au four

ou a feu vif et grillade) des aliments riches
en glucides (amidon et sucre) comme, par
exemple, les pommes de terre et les produits
a base de céréales.



+ On soupgonne que I'amide acrylique nuit au
patrimoine génétique et est cancérigéne. Le
risque réel pour 'homme n'est pas connu a
ce jour.

+  Nous vous conseillons de ne pas dépasser
170 °C pendant la friture.

+  De plus, le temps de friture doit étre le plus
court possible et les aliments doivent rester
dans la friture jusqu’a avoir une couleur
dorée, pas plus.

+ Les frites ou les morceaux de pommes de
terre plus épais sont moins affectés car
I'amide acrylique se situe principalement
dans la couche extérieure.

+  Sivous utilisez des pommes de terre
fraiches pour faire des frites, vous pouvez
faire tremper les morceaux pelés et coupés
une heure a I'avance. Cela enléve le sucre
(substance primaire de I'amide acrylique) des
couches extérieures.

Mise en service
Avant la premiére utilisation
1. Fixez la poignée au panier a friture :
«  Comprimez les extrémités des fils de fer
a 'extrémité libre de la poignée.
* Introduisez les angles dans les ceillets en
fils de fer a l'intérieur du panier.
+ Verrouillez la poignée au panier.
2. Sortez le cable d’alimentation de son com-
partiment.

Connexion électrique

+ Assurez-vous que la tension de I'appareil
(voir plaque signalétique) et la tension du
réseau correspondent.

+ Branchez la fiche du secteur uniquement
dans une prise électrique a contact protégé
installée selon les régles.

Puissance électrique

Au total, 'appareil peut absorber une puissance
de 2 000 W. Il est conseillé, pour une telle puis-
sance électrique, d'avoir recours a une alimen-

tation séparée et une protection par disjoncteur
de 16 A.

/\ ATTENTION : Surcharge !

+ Lorsque vous utilisez des rallonges, cel-
les-ci doivent avoir une section de cable de
1,5 mm?2 au minimum.

+  Cet appareil est trop puissant pour utiliser
une prise multiple.

L'appareil peut s'utiliser de deux fagons :

1. Vous utilisez 'un des 6 programmes auto-
matiques dans lesquels la température et le
temps de friture sont déja préréglés.

2. Araide des touches de I'unité de commande,
vous sélectionnez manuellement la tempéra-
ture et le temps de friture.

i REMARQUE :

Une fois le temps écoulé, un signal sonore
retentira. L'appareil passera automatiquement
en mode veille.

Utilisation

1. Assurez-vous que 'appareil est arrété et
débranché (I'écran est éteint).

2. Retirez le couvercle de la friteuse. Fermez
le couvercle a chaque fois que I'appareil
chauffe ou frit.

3. Sortez le panier a friture et remplissez le bac
(3 litres au maximum) d’huile ou de matiére
grasse. Le niveau de remplissage doit se
trouver entre les marques min. et max.

4. Branchez I'appareil sur une prise de courant.
Aprés le signal sonore, 'appareil est prét a
I'emploi et en mode veille. Sélectionnez un
programme ou réglez la température et le
temps de friture.
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Présentation de I’écran LCD :

6 programmes

R (B (D] o

T (B o
o START déja réglés.

[ @ } [ C } [ /OFF} de friture sont

! !

Sélectiondu  Sélection de Bouton
temps la tempéra- Marche/
ture Arrét

Programmes automatiques

Appuyez sur 'un des 6 programmes automa-
tiques pour sélectionner le temps de friture et la

température préréglés.

6 minutes, I'écran affiche

Température préréglée a |
% 140 °C, temps de friture GE Wi
6 minutes, I'écran affiche
—=—= | Température préréglée & >
- =S 150 °C, temps de friture 06w
6 minutes, I'écran affiche
Température préréglée a o
@( 160 °C, temps de friture 0w
7 minutes, I'écran affiche
Température préréglée a
170 °C, temps de friture [,' 9...
9 minutes, I'écran affiche &
Température préréglée a
180 °C, temps de friture %Bm
8 minutes, I'écran affiche
Température préréglée a
@ 190 °C, temps de friture OB
o
0

Aprés avoir appuyé sur le programme automa-
tique souhaité, le nombre de minutes clignote
pour indiquer que la durée peut encore étre mo-
difiée.
\\\\uu,
SR clignote
el

Sélection du temps

+ En mode veille, appuyez sur la touche @
pour régler le temps de friture. Le temps
standard « 00 min » signifie qu'aucun temps
de friture n'a été sélectionné. L'écran affiche

i
LILI M o |65 chiffres clignotent.
+  Enappuyant sur une touche de fonction, le
temps standard correspond au temps préré-
glé dans chaque programme automatique.

En appuyant sur @ vous pouvez modifier
le temps de friture. Prenons comme exemple

*%3
latouche . Lécran affiche 5w et
les chiffres clignotent.

Si vous souhaitez modifier le temps de friture,

chaque pression bréve sur @ allonge le temps
de 1 min. Chaque pression longue ajoute des in-
créments de 1 min plus rapidement. L'écran af-
fiche les chiffres correspondants. Lorsque vous
relachez le bouton, le chiffre correspondant au
temps de friture réglé par I'utilisateur s'affiche sur
I'écran.

Le minuteur peut étre réglé entre 00 et 60 min.
Le temps de cuisson le plus long est donc de

1 heure et le plus court de 1 minute. Une fois la
valeur 60 min atteinte, une nouvelle pression sur
la touche réinitialise le temps de friture a 00 min.
Pendant le réglage du temps de friture, les
chiffres clignotent.

Sélection de la température

+ Lorsque I'appareil est en mode veille,
appuyez sur la touche °C pour régler
la température de 'huile. La température



standard est de 140 °C et 'écran affiche

g

+ Enappuyant sur la touche correspondant
a un programme, vous réglez la tempé-
rature de I'huile standard prédéfinie pour
ce programme. Vous pouvez modifier la
température de I'huile en appuyant sur °C.
Le symbole correspondant au programme
ne s'affiche alors plus. Exemple : 20_X’.
L'écran affiche :

#>¢ | Pression #>¢ | Pression

e sur °C IEH.C sur °C
LY twin L=} N

B5"

«  Sivous avez déja réglé le temps de friture,
appuyez sur °C. Le temps de friture est
enregistré et vous pouvez alors régler la

Clik
température. L'écran affiche R
Lorsque vous avez réglé la température
souhaitée, n'appuyez sur aucune touche
pendant 3 secondes. La température est
alors enregistrée et I'écran affiche a nouveau

le temps de friture.

Lors du réglage de la température de I'huile, une
pression bréve sur °C augmente la tempéra-
ture de 5 °C. Chaque pression longue ajoute des
incréments de 5 °C plus rapidement. L'écran af-
fiche les chiffres correspondants. Lorsque vous
relachez le bouton, la température réglée par
I'utilisateur s'affiche sur I'écran. Vious pouvez ré-
gler la température de 140 °C & 190 °C par in-
créments de 5 °C. Lorsque vous avez atteint
190 °C, appuyez a nouveau sur °C pour reve-
nir a 140 °C.

Les chiffres de la température clignotent lors du
réglage de la température.

Commencer I'utilisation
Pour commencer, appuyez sur la touche
« START/OFF » sur I'écran. Le temps de fri-

ture restant et le symbole @ s'affichent et les

chiffres cessent de clignoter.

+  Sil'appareil est en mode veille, aucune tem-
pérature n'est sélectionnée et I'affichage du
temps indique « 00 min » Si vous appuyez
sur la touche MARCHE/ARRET (START/
OFF), cette valeur reste a zéro et 'appareil
reste en mode veille.

+ Lorsque vous avez réglé le temps de
friture et la température ou que vous avez
sélectionné le programme, appuyez sur la
touche MARCHE/ARRET (START/OFF) pour
commencer ['utilisation. En cas d’erreur, une
alarme retentit et I'appareil s'éteint automati-
quement.

«  Siaucune erreur ne se produit, I'élément
de chauffage chauffe normalement jusqu'a
ce que la température et le temps soient
atteints. Les symboles et les chiffres s’af-
fichent les uns aprés les autres sur 'écran.

Exemple : % L'écran affiche :

® __ ) ) ?

@o =>c¢c T =2 | =o _,@
) ) ) *
o e} e, “To__

+ Lorsque la température réglée est atteinte,

5 bips sonores retentissent. L'écran affiche le

temps de friture restant et controle I'état de

I'élément de chauffage.
La température et le temps de friture ne peuvent
pas étre modifiés en cours d'utilisation. Vous
pouvez vérifier la température actuelle en ap-
puyant sur °C . L'écran affiche la température
pendant 2 secondes puis revient automatique-
ment au temps de friture restant. Pour modifier
la température et le temps de friture, vous de-
vez d'abord appuyer sur la touche MARCHE/AR-
RET (START/OFF) pour arréter l'appareil. Vous
pouvez alors effectuer les modifications que vous
souhaitez.

Terminer I'utilisation
+ Lorsque le temps restant affiche « 00 min »,
5 bips sonores retentissent et 'élément de
31
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chauffage cesse de fonctionner. L'écran
affiche :

+  Sivous appuyez sur un bouton de pro-
gramme automatique, I'écran affiche le
symbole du programme et « 00 » clignote

¥ x x]
LA LS vin

+ Lorsque seule la température ou seul le
temps de friture est réglé, « 00 » clignote sur

i
LS L Min

l'écran _ 1

- Pendant I'utilisation, si vous appuyez sur
la touche MARCHE/ARRET (START/OFF),
I'appareil s'arréte, 5 bips sonores reten-
tissent et I'élément de chauffage cesse de

xlxl
L0 L Min
chauffer. L'écran affiche -

Lorsque le temps restant est écoulé, I'appareil
s'arréte et « 00 min » clignote sur I'écran pen-
dant 3 minutes. Si vous appuyez sur une touche
pendant ces 3 minutes, vous pouvez modifier

le temps de friture selon la température sélec-
tionnée. Si vous n’appuyez sur aucune touche
pendant ces 3 minutes, I'écran se met en mode
veille. Un long bip sonore retentit alors et le ré-
glage de la température s'efface.

Nettoyage

/\ AVERTISSEMENT :

+ Débranchez toujours la fiche de la prise et
attendez que I'appareil ait refroidi avant de
le nettoyer.

+ L'élément de commande ne doit en aucun
cas étre immergé dans I'eau lors du
nettoyage. Cela pourrait générer des chocs
électriques ou provoquer un incendie.
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/\ ATTENTION :
+ Nutilisez pas de brosse métallique ou
d’autres objets abrasifs.

+ Nutilisez pas de produit nettoyant agressif
ou abrasif.

Attendez que la friteuse ait completement refroi-
di avant de commencer le nettoyage. Il est im-
portant d’attendre dans tous les cas 1 a 2 heures
apres utilisation afin d’éviter tout risque de brd-
ure.

Bac de friture

+ Pour changer I'huile, retirez le bac de friture
et déversez I'huile latéralement.

+ Le bac de friture peut étre nettoyé a I'eau
chaude avec un détergent doux. Il est adapté
pour un lavage au lave-vaisselle. Veillez a ne
pas utiliser trop de détergent.

Panier a friture et couvercle

+ Les paniers, les poignées et le couvercle
peuvent tous étre lavés a I'eau chaude avec
un détergent doux.

+  Assurez-vous que tout est bien sec aprés le
lavage.

Boitier et élément de commande
Nettoyez ces pieces a l'aide d’un tissu légére-
ment humide.

Stockage

+ Nettoyez 'appareil comme indiqué et lais-
sez-le completement sécher.

+ Nous recommandons de conserver I'appareil
dans son emballage d’origine si vous ne
comptez pas I'utiliser pendant une période
prolongée.

+  Stockez toujours I'appareil hors de portée
des enfants, dans un endroit sec et bien
ventilé.



Dépannage
L’appareil n’est pas allumé.

Solution :
+ Vérifiez le branchement au secteur.

Autres causes possibles :

Votre appareil est équipé d’un interrupteur de sé-
curité.

Il évite la mise en marche intempestive du chauf-
fage.

Solution :
Vérifiez le bon positionnement de I'élément de
commande.

Messages d'erreur

E1: Lors d'une pression sur la touche souhaitée,
I'appareil retourne en mode veille.

E2 : L'appareil n'est plus prét au fonctionnement.
Veuillez consulter un technicien agréé.

Protection contre la surchauffe

+ Lorsque I'huile devient trop chaude, la pro-
tection contre la surchauffe éteint automati-
quement l'appareil. L'appareil n'est alors plus
prét au fonctionnement.

Caractéristiques techniques

MODEIE : ..o PC-FR 1087
Alimentation électrique :................ 230 V~, 50 Hz
Consommation : .......cceeeeeveversiieenenennns 2000 W
Classe de sécurité : ........... [

PoidS Net & .. env. 2,35 kg
Sous réserve de modifications techniques et de
conception dans le cadre du développement
continu des produits.

Cet appareil a été testé conformément a toutes
les directives européennes actuelles applicables,
comme la directive relative a la compatibilité
électromagnétique et a la directive relative a la
basse tension et a été congu en respect avec les
derniéres normes de sécurité

)i

[
Elimination
Signification du symbole « poubelle »

Protégez notre environnement, ne jetez pas les
appareils électriques avec les déchets ménagers.

Utilisez les points de collecte prévus pour les ap-
pareils électriques pour mettre au rebut ceux que
vous n'utilisez plus.

Vous contribuez ainsi a éviter les effets potentiels
sur I'environnement et sur la santé liés a une éli-
mination inadéquate.

Vous apportez alors votre contribution au recy-
clage et a d'autres formes d'utilisation des équi-
pements électriques et électroniques.

Pour obtenir des informations sur les points de
collecte des appareils, veuillez contacter votre
commune ou les collectivités locales.
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Instrucciones de uso

Muchas gracias por elegir nuestro producto.
Esperamos que disfrute de su nuevo aparato.

Simbolos en este manual de instrucciones
Las indicaciones importantes para la seguridad
estan marcadas de forma especial. Tenga en
cuenta siempre estas indicaciones para evitar
accidentes y dafios en el aparato.

/N ADVERTENCIA:
Advierte de peligros para la salud y muestra
posibles riesgos de lesiones.

/\ ATENCION:
Sefiala posibles peligros para el aparato y
otros objetos.

1 NOTA:
Destaca consejos e informaciones para el
usuario.

Contenido

Instrucciones de USO.........ccoceveveviieiieeecncncnnnan 34
Indicaciones generales de seguridad.............. 34
Consejos de seguridad especiales para este

APArAL0 .. 35
ConteNido ....vvvieccccee e 38
Desembalaje del aparato........c.cocovevreerereenne. 38
Notas sobre el Us0.......cccceeviveviiiiccceean, 38
Puesta en funcionamiento..............ccccccuevnnnn, 39
USO oot 39
LimMpPIZa ...veeeeee e 42
Almacenamiento...........ccccoveeeececireeeeiiinienns 42
Resolucion de problemas............ccccevevevnane, 42
Especificaciones técnicas............ccocoevevevennnan, 43
Eliminacion ..........ccccoceeeeeiicicieeeeei, 43
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Indicaciones generales de seguridad
Antes de poner en funcionamiento el aparato, lea
con detenimiento las instrucciones de uso y con-
sérvelas junto con el certificado de garantia, el ti-
que de compra Y, si es posible, la caja con el em-
balaje interior. En caso de transferir el aparato a
terceros, adjunte estas instrucciones de uso.

+  Utilice el aparato Unicamente en el ambito
doméstico y para el fin previsto. Este aparato
no es adecuado para el uso comercial.

+ No utilice el aparato al aire libre. Manténgalo
alejado del calor, los rayos solares directos,
la humedad (no lo sumerja nunca en liqui-
dos) y los cantos afilados. No utilice el apa-
rato con las manos humedas. Si el aparato
esta humedo o se ha mojado, desconéctelo
inmediatamente de la toma de corriente.

+ Apague el aparato y desconecte siempre
el enchufe de la toma de corriente (tirando
del enchufe, no del cable) cuando no vaya
a utilizar el aparato, cuando incorpore ac-
cesorios, cuando vaya a limpiarlo o cuando
detecte una averia.

+ No deje el aparato funcionando sin vigilancia.
Si ha de ausentarse, desconecte siempre el
aparato. Extraiga el enchufe de la toma de
corriente.

+ Elaparato y el cable de alimentacion se
deben controlar regularmente para garanti-
zar que no estén dafiados. En caso de que
se detectara un dafio, no se podra seguir
utilizando el aparato.

+  Utilice solo accesorios originales.

+ Parala seguridad de sus hijos, no deje los
envoltorios a su alcance (bolsa de plastico,
caja de carton, porexpan, etc.).

/\ ADVERTENCIA:
No permita que los nifios pequefos jueguen
con los plasticos. Peligro de asfixia.

Tenga en cuenta los «Consejos especiales de
seguridad» que se indican a continuacion.



Consejos de seguridad especiales para este aparato

En el producto encontrara los siguientes simbolos con caracter
informativo o de advertencia:

ADVERTENCIA: Superficie caliente.
iPeligro de quemaduras!

Durante el funcionamiento, la temperatura de las superficies
accesibles puede ser muy elevada.
« jUtilice agarradores cuando abra la tapa de la freidora!

/\ ADVERTENCIA:

* Nunca utilice el aparato sin aceite o grasa. jPeligro de
incendio!

* iNo afiada nunca agua al aceite! jPeligro de explosién /
deflagracion!

* Las grasas y los aceites pueden arder en caso de
sobrecalentamiento. Tenga cuidado. No olvide apagar el
aparato después de utilizarlo. Para ello pulse siempre el boton
de encendido/apagado en el panel de control y desconecte el
enchufe de la toma de corriente.

/\ ATENCION: Sobrecalentamiento del calentador

Preste atencion a esta importante indicacion si desea utilizar
grasa en la freidora.

La grasa debe derretirse lentamente para envolver el
calentador.

Si se introduce grasa por primera vez o se vuelve a derretir,
existe peligro de sobrecalentamiento si la temperatura
seleccionada es demasiado elevada.

ESPANOL
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/\ ATENCION: Sobrecalentamiento del calentador

Introducir grasa por primera vez

* Derrita primero la grasa en otro recipiente.
/\ ADVERTENCIA:
No caliente la grasa a mas de 50 °C para evitar lesiones al
verterla.

* Vierta la grasa liquida en el recipiente de la freidora.

« Si se ha alcanzado el nivel de aceite requerido, ajuste la
temperatura deseada en el panel de control.

Recalentar grasa endurecida en la freidora

Si la grasa se ha endurecido en la freidora, apenas podra

constatar hasta donde se ha derretido por debajo en el proceso

de calentado.

« Seleccione en el panel de control el ajuste con la temperatura
mas baja.

* Repita la operacion hasta que se haya derretido la grasa.

* 5 pitidos indicaran que se ha alcanzado la temperatura.

* No intente reparar el aparato; solicite los servicios de un técnico
autorizado. Para evitar riesgos, un cable de alimentacion
defectuoso debera ser sustituido por otro cable equivalente por
el fabricante del aparato, nuestro servicio de atencién al cliente u
otra persona cualificada.

+ Este aparato no debe ser usado por nifios entre 0 y 8 afios. Este
aparato puede ser usado por nifios a partir de 8 afios, siempre y
cuando sean supervisados.

* Este aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales 0 mentales reducidas, con falta de
experiencia y/o conocimientos, siempre que sean supervisados

36



0 hayan sido instruidos sobre el uso seguro del aparato y
comprendan los peligros que se originarian de un uso incorrecto.

« El aparato y su cable de alimentacion deben mantenerse lejos de
los nifios menores de 8 afios.

* La limpieza y el mantenimiento realizado por el usuario no los
deben realizar nifios.

* Los nifios no deben jugar con el aparato.

» Los aparatos de cocina deben estar colocados en un lugar
estable con las asas fijadas (si cuenta con ellas), para evitar que
se derramen liquidos calientes.

/\ ATENCION:
» Este aparato no debe sumergirse en agua para su limpieza.

« Diversas superficies entran en contacto con la comida y el aceite.
Tenga en cuenta las instrucciones proporcionadas en el capitulo
«Limpieza».

* No utilice el aparato con un temporizador externo o un sistema de
telecontrol separado.

* Este aparato esta destinado al uso doméstico y a areas de
aplicacion similares como, por ejemplo,

- en cocinas para el personal de tiendas, oficinas y otras areas
comerciales.

Pero no esta destinado para ser usado

- por huéspedes en hoteles, moteles y otras residencias;

- en explotaciones agricolas;

- en pensiones con desayuno.

ESPANOL
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Contenido
Tapa
Carcasa
Recipiente para la grasa de freir
Control con calentador en espiral
Cesta de fritura con asa abatible

_ A A A

Desembalaje del aparato

1. Retire el embalaje del aparato.

2. Retire todos los materiales de embalaje,
como peliculas de plastico, material de
relleno, bridas y caja de carton.

3. Compruebe si se han suministrado todos los

componentes.

Si el contenido del paquete esta incompleto

0 se constatan dafios, no utilice el aparato.

Devuélvalo inmediatamente a la tienda.

i NOTA:

Es posible que queden residuos derivados

de la produccion o polvo en el aparato. Le
recomendamos que limpie el aparato tal como
se describe en «Limpiezay.

B

Notas sobre el uso

Indicaciones de uso

+  Retire regularmente los restos de alimentos
que hayan quedado en el aceite (p. €j.,
trozos de patatas fritas). Cambie el aceite
después de utilizarlo varias veces. Utilice
aceite o grasa de buena calidad para freir.

+ Los aceites y las grasas deben poder ca-
lentarse a temperaturas elevadas. No utilice
margarina, aceite de oliva 0 mantequilla.
Estos tipos de grasa no son los apropiados
para freir, ya que pueden producir humo a
bajas temperaturas. Recomendamos el uso
de aceite para freir liquido.
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/\ ADVERTENCIA: jPeligro!

+  Cambie regularmente la grasa o el aceite.

+ jNo utilice alimentos congelados recubier-
tos de hielo!

+  Seque primero los alimentos humedos con
un pano.

¢+ Los alimentos muy himedos (p. €j., patatas
fritas recubiertas de hielo, etc.) producen
un exceso de espuma que, en el peor de
los casos, puede hacer que se derrame
grasa o aceite caliente y causar lesiones.

Tenga en cuenta que el interruptor de
seguridad se acciona cuando se empuija el
elemento de control en la guia.

Elija la temperatura apropiada para freir se-
gun el tipo de alimento. Por norma general,
los alimentos precocinados necesitan una
temperatura mas elevada que los alimentos
crudos.

+ No mueva ni desplace la freidora mientras el
aceite o la grasa sigan calientes.

+  Alfreir alimentos de masa, quite la masa
sobrante e introduzca los trozos en el aceite
con cuidado.

+ Asegurese de que el mango de la cesta de
freir se ha fijado correctamente.

+  Pueden llenarse 2/3 de la freidora como
méaximo. No llene la cesta de freir mas de lo
indicado.

1 NOTA: Capacidad maxima
max. 700 g

Consejos para evitar la presencia de

acrilamida

+ Laacrilamida es un compuesto quimico. Se
produce al dorar (freir, hornear, asar, tostar y
asar a la parrilla) alimentos que contienen hi-
dratos de carbono (almidén y aztcar) como,
por ejemplo, las patatas y los cereales.

+  Se cree que la acrilamida puede causar
alteraciones genéticas y es cancerigena. El
riesgo real para las personas todavia no se
conoce.



* Le recomendamos que no supere la tempe-
ratura de 170 °C al freir.

+ Esrecomendable también que el tiempo de
freidura sea lo mas breve posible y que los
alimentos se frian como maximo hasta que
empiecen a dorarse.

+ Las patatas fritas o los trozos de patata mas
grandes se veran menos afectados que los
pequefios porque la acrilamida se forma
sobre todo en las capas exteriores.

+ Sihace patatas fritas a partir de patatas
frescas, puede meter los trozos de patata
pelados en agua una hora antes para que
se elimine parte del azlcar de las capas
exteriores (la sustancia activa para que se
forme la acrilamida).

Puesta en funcionamiento
Antes del primer uso
1. Monte el asa en la cesta de fritura:
+  Presione las varillas del extremo libre del
mango para juntarlas.
+  Guie los angulos en la ranura del interior
de la cesta.
+ Fije el asa ala cesta de fritura.
2. Desenrolle el cable de alimentacion.

Conexion eléctrica

+ Asegurese de que la tension del aparato
(véase la placa de caracteristicas) y la
tensién de la red coincidan.

+ Conecte el aparato a una toma de corriente
con toma de tierra correctamente instalada.

Potencia

En general el aparato soporta una potencia de
2000 W. Con esta potencia, se recomienda el
uso de una alimentacién separada con una pro-
teccion a través de un fusible de 16 A.

/\ ATENCION: {Sobrecargal

+  Si utiliza un alargador, este debe tener una
seccion de cable minima de 1,5 mmZ

+ No utilice regletas ya que este aparato es
demasiado potente.

Puede usar el aparato de dos maneras

diferentes:

1.

Puede usar uno de los 6 programas de mar-
cacion répida, en los que ya estan programa-
das la temperatura y el tiempo de fritura.
Puede seleccionar a través de las teclas del
panel de control la temperatura y el tiempo
de fritura.

i NOTA:
Una vez que haya concluido el tiempo, oird
una sefial acustica. El aparato pasa automati-

camente al modo standby.

1.

ESPANOL

Uso
Compruebe que el aparato esta apagado
y desconectado de la red (la pantalla esta
apagada).
Quite la tapa de la freidora. Ciérrela cada vez
que caliente la freidora y fria.
Retire la cesta de freir y afiada aceite o
grasa en el recipiente (méx. 3 1). El nivel de
llenado debe estar entre las marcas min. y
Max.
Conecte el enchufe a una toma de corriente
con conexion a tierra. Tras el pitido, el apa-
rato esta preparado para el funcionamiento y
en modo standby. Seleccione un programa o
ajuste la temperatura y el tiempo de fritura.

Vista de la pantalla LCD:
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Las teclas de funcion:

6 Teclas de

VD (B (D] e
B (W) (o= hEe.

estan fijados

o, START ] la temperatura
{ @ J [ c J [ / OFF y el tiempo de
l l fritura.
Seleccion del  Seleccionde  Encendido/
tiempo la tempera- Apagado

tura

Programas de marcacion rapida

o Pulse una de las 6 teclas de marcacion répida
'E para usar uno de los tiempos y temperaturas de
@ fritura programadas.
Temperatura programada |
% 140 °C, tiempo de fritura GE Wi
6 minutos, la pantalla
muestra
—=— | Temperatura programada >
'tfy 150 °C, tiempo de fritura =1
6 minutos, la pantalla
muestra
Temperatura programada o
160 °C, tiempo de fritura 0
7 minutos, la pantalla
muestra
09.
&

9 minutos, la pantalla
muestra

Temperatura programada
180 °C, tiempo de fritura
8 minutos, la pantalla
muestra

%B -

Temperatura programada
190 °C, tiempo de fritura
6 minutos, la pantalla
muestra

AP
Temperatura programada
@ 170 °C, tiempo de fritura

H

Tras pulsar la tecla de marcacion rapida, los nd-
meros parpadean en la pantalla para indicar que
no se puede cambiar el tiempo.

:L.Em—' parpadea

‘P nbﬁ

Seleccién del tiempo
+ Con el aparato en modo standby, pulse la te-

cla @ para programar el tiempo de fritura.
El tiempo estandar de 00 min. significa que
no se ha programado ningun tiempo todavia.

i
En la pantalla se muestra R0t v y los
nUmeros parpadean.

+ Al pulsar la tecla de funcion, el tiempo
estandar es el tiempo que se ha programado
para cada programa. Pulsando puede
modificar el tiempo. Tomemos la tecla @
como ejemplo. En la pantalla se muestra

OB w ylos nimeros parpadean.
Si quiere modificar el tiempo de fritura, cada vez

que pulse @ el tiempo se alargara 1 min. Si

la mantiene pulsada, los intervalos de 1 min. se
afiadiran mas rapidamente. La pantalla muestra
los nimeros correspondientes. Cuando deje de
pulsar la tecla, la pantalla muestra el nimero co-
rrespondiente al tiempo de fritura que ha progra-
mado el usuario.

El temporizador se puede programar de 00 a

60 min., por lo tanto, el tiempo méximo de fritura
es de 1 horay el mas corto de 1 minuto. Una vez
que se hayan alcanzado los 60 minutos, el ciclo
de seleccion vuele a ponerse en 00 min. tras pul-
sar una vez mas la tecla. Durante la programa-
cion del tiempo los numeros parpadean.

Seleccion de la temperatura

+  Con el aparato en modo standby, pulse
la tecla °C para ajustar la temperatura
del aceite. La temperatura estandar es de

ll_‘l'l'c
O
140 °C y la pantalla muestra R

+  Sipulsa una tecla de programa, la tempe-
ratura del aceite estandar se correspondera
con la que se haya programado para dicho
programa. Pulsando °C puede modificar
la temperatura del aceite. El simbolo de
alimentos del programa deja de parpadear.



Ejemplo: 22_>x". En la pantalla se muestra

lo siguiente:
> | Pulsar°C > | Pulsar°C

+ Una vez que haya ajustado el tiempo de

fritura, pulse °C.E tiempo programado se
grabard y ya puede ajustar la temperatura

MO
del aceite. La pantalla muestra |
Una vez que haya ajustado la temperatura
deseada y no pulse ninguna tecla durante 3
segundos, esta se grabara y en la pantalla

se volvera a mostrar el tiempo.

Al programar la temperatura del aceite si pul-

sa una sola vez la tecla °C , esta aumentara en
5°C. Sila mantiene pulsada, los intervalos de

5 °C se afiadiran més rapidamente. La pantalla
muestra los numeros correspondientes. Cuan-
do deje de pulsar la tecla, la pantalla mostrara

la temperatura correspondiente a la temperatura
del aceite que ha programado el usuario. La tem-
peratura se puede ajustar en intervalos de 5 °C
de 140 °C a 190 °C. Una vez se hayan alcanza-
do los 190 °C, vuelva a pulsar °C para volver a
los 140 °C.

Durante el ajuste de la temperatura, los nimeros
parpadean.

Comienzo de la operacion

Para comenzar, pulse la tecla INICIO/PARA-

DA (START/OFF) en la pantalla. Se mostraran el

tiempo restante y el simbolo C'—} y los nimeros

dejaran de parpadear.

+  Siel aparato esta en modo standby, no hay
ninguna temperatura seleccionada y el tiem-
po muestra “00 min”. Si pulsa INICIO/PARA-
DA (START/OFF), este valor se mantiene en
cero y el aparato continia en modo standby.

+ Una vez que haya ajustado la temperatura y
el tiempo o haya seleccionado un programa,
pulse INICIO/PARADA (START/OFF) para

iniciar la operacién. En caso de fallo suena
una alarma y el aparato se apaga automati-
camente.

+  Sino se produce ningun fallo, la unidad
calefactora se calienta con normalidad hasta
alcanzar la temperatura y el tiempo progra-
mados. Los simbolos y los nimeros de la
pantalla se irdn mostrando por turnos uno

tras otro. Ejemplo: % En la pantalla se
muestra lo siguiente:

® ® 5 B
@o = 0 =0 | =0 _,<D
S &3 SE. =ff

+ Una vez se haya alcanzado la temperatura
programada, se oiran 5 pitidos. La pantalla
muestra el tiempo de fritura restante y con-
trola el estado de la unidad calefactora.

Durante el funcionamiento no se pueden modi-

ficar la temperatura y el tiempo. Pulsando °C

puede comprobar el ajuste de temperatura ac-

tual. La pantalla la muestra durante 2 segundos y

vuelve automaticamente al tiempo de fritura res-

tante. Para modificar la temperatura y el tiempo,
tiene que pulsar primero la tecla INICIO/PARADA

(START/OFF) para parar el aparato. Ahora pue-

de modificarlos.

Fin de funcionamiento

+  Cuando el tiempo restante llegue a “00 min.”,
suenan 5 pitidos y la unidad calefactora deja
de calentar. En la pantalla se muestra lo
siguiente:

+  Cuando se pulsa una tecla de marcacion
rapida, la pantalla muestra el simbolo del
alimento del programa y “00” parpadea.

® Ix1x]
LS f Min

+  Sisolo se ajustan la temperatura o el tiempo,

L

“00” parpadea. _
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- Sipulsa INICIO/PARADA (START/OFF)
durante el funcionamiento, el aparato se
para, suenan 5 pitidos y la unidad calefac-
tora deja de calentar. La pantalla muestra

Ty

Lt Lt Min
Una vez haya transcurrido el tiempo restante, el
aparato detiene la operacion y en la pantalla la
sefial “00 min” parpadea durante 3 minutos. Si
pulsa cualquier tecla en esos 3 minutos, puede
modificar el tiempo segun la temperatura selec-
cionada. Si no pulsa ninguna tecla durante esos
3 minutos, la pantalla muestra el modo standby.
Suena 1 pitido largo y se borran los ajustes de
temperatura.

Limpieza

/\ ADVERTENCIA:

* Desenchufe siempre el aparato y espere
hasta que se haya enfriado antes de
limpiarlo.

+  Enninglin caso sumerja el aparato en
agua para limpiarlo. Podria producirse una
descarga eléctrica o quemaduras.

/\ ATENCION:

+ No utilice cepillos de puas de metal u
objetos abrasivos.

+ No utilice detergentes agresivos o
abrasivos.

Espere hasta que la freidora se haya enfriado
por completo antes de empezar a limpiarla. Debe
esperar siempre por lo menos 1-2 horas para
evitar quemaduras.

Recipiente de la freidora

+ Para cambiar el aceite, extraiga el recipiente
de la freidora y vierta el aceite por el lateral.

+ Elrecipiente lo puede limpiar con agua
caliente y un lavavajillas suave. También se
puede meter en el lavavaijillas. Asegurese de
no utilizar demasiado lavavajillas.
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Cesta de fritura y tapa

+ Limpie la cesta, el asa y la tapa con agua
caliente y un lavavajillas suave.

+  Seque todo bien después de la limpieza.

Carcasa y elementos de control
Limpie estas piezas con un pafio humedo.

Almacenamiento

+ Limpie el aparato tal como se describe y deje
que se seque por completo.

+ Lerecomendamos que guarde el aparato
en su embalaje original si no va a utilizarlo
durante un periodo de tiempo prolongado.

+ Mantenga siempre el aparato fuera del
alcance de los nifios en un lugar seco y bien
ventilado.

Resolucion de problemas
El aparato no funciona

Solucion:
«  Compruebe la conexion a la red.

Otras posibles causas:

El aparato esta equipado con un interruptor de
seguridad

que impide la conexién accidental del calentador.

Solucion:
Compruebe que el elemento de control esta co-
locado correctamente.

Mensajes de error

E1: Pulsando cualquier tecla, el aparato vuelve al
modo standby.

E2: El aparato dejara de funcionar. Solicite los
servicios de un técnico autorizado.

Proteccion de sobrecalentamiento

+ Siel aceite se calienta demasiado, la
proteccion de sobrecalentamiento apagara el
aparato automaticamente. El aparato dejara
de funcionar.



Especificaciones técnicas

MOEIO: ... PC-FR 1087
Alimentacion:..........ccccceevevveviveennee. 230 V~, 50 Hz
Consumo de potencia: ........c.cccoeevvvrnen. 2000 W
Clase de proteccion: ......... |

Peso neto: ......ccccveeeiicece e aprox. 2,35 kg
Reservado el derecho a realizar modificaciones
técnicas y de disefio en el marco de una mejora
continuada del producto.

Este aparato cumple con todas las directivas ac-
tuales de la UE pertinentes como, por ejemplo, la
directiva sobre la compatibilidad electromagné-
tica y de baja tension y se ha fabricado siguien-
do las Ultimas disposiciones en materia de se-

guridad.
|

Eliminacion
Significado del simbolo de «contenedor»

Cuide del medio ambiente, no deseche aparatos
eléctricos con los residuos domésticos.

Utilice los puntos de recogida previstos para la
eliminacion de aparatos eléctricos, donde podra
entregar los aparatos eléctricos que ya no utilice.

De este modo ayudaré a evitar los impactos que
pueda producir en el medio ambiente y la salud
de las personas una eliminacién inadecuada.

Contribuira a la reutilizacion, el reciclaje y otras
formas de aprovechamiento de los aparatos
eléctricos y electronicos que ya no sirven.

Puede obtener més informacion sobre dénde
desechar los aparatos viejos en su ayuntamiento
y otras administraciones locales.
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Istruzioni per I'uso
Grazie mille per aver scelto il nostro prodotto. Ci
auguriamo che soddisfi le vostre aspettative.

Simboli presenti in questo manuale di istru-
zioni per l'uso

Le note importanti per la sicurezza sono contras-
segnate in modo specifico. Prestare assoluta at-
tenzione a tali note per evitare incidenti e danni
all'apparecchio:

A\ AWISO:
informa sui pericoli per la propria salute e indi-
ca eventuali rischi di lesione.

/\ ATTENZIONE:
indica eventuali pericoli per il dispositivo o altri
oggetti.

i AVVERTENZA:
indica suggerimenti e informazioni per I'utente.

Indice

[struzioni per FUSO........coevvvrerreerrcrerceenes 44
Norme di sicurezza generali............cc.ccoevevneene 44
Avvertenze speciali di sicurezza per questo

aPPArECChIO ... 45
CONtENULD ... 48
Disimballaggio dell'apparecchio ..............c....... 48
Avvertenze perl'uSo.....c.ocerveerreerenereenenens 48
Messa in funzione..........cccoeveeerneenrienrennn. 49
USO et 49
PUlZIA ..o, 52
CONSEIVAZIONE. ... 52
Risoluzione di problemi ..........cccooveericinnenne. 52
Dati tECNICH ... 53
SMatiMento.......ccoverrereer e 53
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Norme di sicurezza generali

Prima di mettere in funzione questo apparecchio,

leggere molto attentamente le istruzioni per I'u-

S0 e conservarle con cura unitamente al certifica-

to di garanzia, allo scontrino e, se possibile, alla

scatola di cartone con la confezione interna. In
caso di consegna dell'apparecchio a terzi, conse-
gnare anche le istruzioni per I'uso.

+  Utilizzare I'apparecchio esclusivamente
per uso privato e conformemente agli scopi
previsti. Questo apparecchio non & adatto a
un uso commerciale.

+ Non utilizzare il dispositivo all'aperto. Tenere
I'apparecchio distante da fonti di calore, luce
diretta del sole, umidita (per nessuna ragione
immergerlo in liquidi) e angoli appuntiti. Non
utilizzare I'apparecchio con mani umide. Se
I'apparecchio & umido o bagnato, staccare
immediatamente la spina di alimentazione.

+ Disattivare 'apparecchio e staccare sempre
la spina dalla relativa presa (prendendo in
mano la spina, non tirando il cavo) quando
I'apparecchio non viene utilizzato, quando si
applicano degli accessori oppure nel caso in
cui lo si debba pulire o si siano manifestate
anomalie.

+ Non lasciare 'apparecchio incustodito
durante il funzionamento. Se & necessario
abbandonare la stanza, spegnere sempre
I'apparecchio. Staccare la spina di alimenta-
zione dalla presa.

+  Controllare regolarmente l'integrita dell’'ap-
parecchio e del cavo di alimentazione. Non
utilizzare I'apparecchio in caso di anomalie.

+  Utilizzare esclusivamente accessori originali.

+ Per ragioni di sicurezza tenere qualsiasi
parte dell'imballaggio (buste di plastica,
cartone, polistirolo, ecc.) fuori dalla portata
dei bambini.

A\ AWVISO:
Non lasciare giocare i bambini piccoli con la
pellicola, pericolo di soffocamento!

Osservare le seguenti “Avvertenze speciali di si-
curezza’.



Avvertenze speciali di sicurezza per questo
apparecchio
Sul prodotto si trovano icone informative e di avvertenza:

ﬁ AVVISO: superfici bollenti.
Pericolo di ustioni!

Quando I'apparecchio & in funzione, la temperatura delle superfici
accessibili puo essere molto elevata.
« Usare le presine per aprire il coperchio della friggitrice!

I\ AWVISO:

* Non azionare il dispositivo senza olio 0 grasso. Pericolo di
incendio!

* Non aggiungere mai acqua all'olio! Pericolo di scoppio o
esplosione!

* Oli e grassi possono bruciare se surriscaldati. Fare
attenzione! Non dimenticare di spegnere I'apparecchio dopo il
funzionamento! Premere sempre l'interruttore di accensione/
spegnimento sul pannello di comando e staccare la spina.

ITALIANO

/\ ATTENZIONE: surriscaldamento dell’elemento riscaldante
Se si desidera adoperare del grasso nella friggitrice,
osservare questa indicazione importante!

Il grasso va sciolto lentamente, in modo da avvolgere
I’elemento riscaldante.

Inserendo il grasso per la prima volta oppure facendolo
sciogliere nuovamente, vi e rischio di surriscaldamento se la
temperatura scelta é troppo alta!
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/\ ATTENZIONE: surriscaldamento dell’elemento riscaldante

Inserimento di grasso per la prima volta

* Far liquefare prima il grasso in un recipiente separato.
A\ AWVISO:
per evitare ustioni durante il travaso, non riscaldare il grasso a
piu di 50 °C.

* Versare il grasso liquefatto nel contenitore del grasso di frittura.

+ Una volta raggiunto il livello di olio necessario, impostare sul
termostato la temperatura desiderata.

Nuovo riscaldamento del grasso indurito nella friggitrice

Se il grasso si € indurito nella friggitrice, non & piu possibile

constatare a che punto si sia gia sciolto sotto, vicino alla

resistenza.

« Sul pannello di comando selezionare I'impostazione con la
temperatura piu bassa.

* Ripetere il procedimento fino a quando il grasso non si sia
sciolto.

+ Quando viene raggiunta la temperatura desiderata vengono
emessi 5 bip.

* Non riparare il dispositivo in autonomia, ma rivolgersi a un tecnico
autorizzato. Al fine di evitare l'insorgere di situazioni di pericolo,
si raccomanda di contattare il produttore, il nostro servizio di
assistenza tecnica o un tecnico ugualmente qualificato per la
sostituzione del cavo di alimentazione difettoso con un cavo
equivalente.

* L'apparecchio non deve essere utilizzato da bambini di eta
compresa tra 0 e 8 anni. L'apparecchio puo essere utilizzato
da bambini di eta superiore a 8 anni, solo sotto la costante
sorveglianza di un adulto.
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* L'apparecchio non deve essere utilizzato da individui con ridotte
abilita fisiche, sensoriali oppure mentali o con esperienzal/
conoscenza dell'apparecchio insufficiente, se non dietro
supervisione oppure dopo aver ricevuto istruzioni sull'uso
dell'apparecchio da parte del personale responsabile della loro
sicurezza.

* Tenere l'apparecchio e il cavo elettrico lontani dalla portata di
bambini di eta inferiore a 8 anni.

* La pulizia e la manutenzione da parte dell’'utente non devono
essere eseguite da bambini.

* | bambini non devono giocare con I'apparecchio.

* Gli apparecchi da cucina devono essere posizionati in un luogo
stabile utilizzando i manici (se presenti), al fine di evitare la
fuoriuscita di liquidi bollenti.

/\ ATTENZIONE:
* apparecchio non deve essere immerso in acqua per essere
lavato.

+ Diverse superfici entrano in contatto con cibo e olio. Leggere
attentamente le indicazioni fornite al capitolo “Pulizia”.

* Non usare I'apparecchio con un timer esterno oppure con un
sistema di telecomando separato.

* L'apparecchio ¢ stato creato appositamente per essere utilizzato
in ambiente domestico o per applicazioni simili, come ad esempio
- in cucine di negozi, uffici e altri spazi commerciali.
Non ¢é adatto all'uso
- da parte della clientela di hotel, motel e altri appartamenti;
- in agriturismi;
- in bed&breakfast.
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Contenuto
Coperchio
Involucro
Contenitore del grasso di frittura
Elemento di controllo con serpentina
Cestello per frittura con impugnatura
pieghevole

_ A A A

Disimballaggio dell’apparecchio

1. Estrarre 'apparecchio dallimballaggio.

2. Rimuovere tutto il materiale di imballaggio
come pellicola di plastica, materiale di riempi-
mento, fermi per cavi e cartone.

3. Controllare che tutte le parti siano contenute
nella confezione.

4. Se il contenuto della confezione non & com-
pleto o se sono visibili danni, non mettere
in funzione I'apparecchio. Portarlo invece
immediatamente indietro dal rivenditore.

i AVVERTENZA:

sull'apparecchio possono depositarsi polvere
o resti. Si consiglia di pulire il dispositivo come
descritto al capitolo “Pulizia”.

Avvertenze per l'uso

Avvertenze per I'uso

+ Togliere regolarmente i cibi rimasti nell'olio
(ad es., pezzi di patatine fritte). Dopo vari
usi cambiare I'olio. Usare olio o grasso per
friggere di buona qualita.

+ Oli e grassi devono essere riscaldabili ad alta
temperatura. Non adoperare margarina, olio
di oliva o burro. Questi tipi di grassi non sono
idonei alla frittura perché possono generare
fumo gia a basse temperature. Raccoman-
diamo l'uso di olio da frittura liquido.
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/\ AWISO: Pericolo!

Cambiare assolutamente e con regolarita il
grasso o l'olio.

Non adoperare cibi da friggere congelati!
Asciugare prima gli alimenti umidi strofinan-
doli con un panno.

Se i cibi sono troppo umidi (ad es. patatine
fritte molto congelate, ecc.) si genera
abbondante schiuma che, nel peggiore dei
casi, puo provocare il traboccamento di
grasso/olio bollente, con pericolo di ustioni.

Verificare che l'interruttore di sicurezza si
attivi non appena si sia spinto I'elemento di
controllo nella guida.

Scegliere la temperatura di frittura adatta,
tenendo conto della natura del cibo da
friggere. Di norma, gli alimenti prefritti hanno
bisogno di temperature piu elevate rispetto a
quelli crudi.

Non trasportare né muovere la friggitrice
quando l'olio o il grasso sono ancora bollenti.
Quando si friggono impasti, togliere la pasta
in eccesso e mettere i pezzi nell'olio con
cautela.

Fare attenzione al corretto fissaggio dell'im-
pugnatura sul cestello di frittura.

Riempire la friggitrice al massimo per 2/3, evi-
tando di riempire eccessivamente il cestello.

1 AVVERTENZA: Livello massimo di
riempimento
max. 700 g

Consigli per evitare 'accumulo di
acrilammide

L'acrilammide & un composto chimico che si
genera durante il processo di abbrustolimen-
to (frittura, cottura al forno, cottura in padella,
cottura arrosto e alla griglia) degli alimenti
che contengono carboidrati (amidi e zucche-
ri), come ad esempio le patate e i cereali.
L'acrilammide & sospettato di essere respon-
sabile di danni alla genetica che provocano

il cancro. Tuttavia il rischio reale per 'uomo
non & ancora stato provato.



+ Siconsiglia di non superare una temperatura
di 170 °C durante la frittura.

+ Inoltre, si consiglia anche di limitare al mas-
simo il tempo di frittura, friggendo gli alimenti
fino a quando sono dorati.

+ Le patatine fritte o le patate in pezzi piu
spesse sono meno cariche di acrilammide
perché quest'ultimo si crea soprattutto sugli
strati esterni.

+  Se si cuociono patate fritte fresche, si
consiglia di mettere a bagno per un’ora le
patate sbucciate e sminuzzate, in modo tale
che una parte dello zucchero presente sugli
strati esterni (sostanza dalla quale si genera
l'acrilammide) venga eliminato.

Messa in funzione
Prima della prima messa in funzione

1. Montare 'impugnatura sul cestello per frittura:

«  Stringere insieme gli estremi dei fili me-

tallici all'estremita libera dellimpugnatura.

* Inserire gli angoli nelle asole previste per
i fili metallici all'interno del cestello.
+  Bloccare l'impugnatura sul cestello.
2. Awvolgere il cavo di allacciamento.

Collegamento elettrico

+ Verificare che la tensione del dispositivo
(vedere la targhetta di identificazione) e la
tensione di rete corrispondano.

+  Collegare la spina solo a una presa con
messa a terra a norma.

Potenza allacciata

In totale, I'apparecchio puo assorbire una poten-
za di 2.000 W. In presenza di una simile potenza
si consiglia una linea di alimentazione separata
protetta da un interruttore automatico da 16 A.

/\ ATTENZIONE: sovraccarico!

+  Se é necessario I'utilizzo di prolunghe,
queste ultime devono avere una sezione di
almeno 1,5 mm2,

+ Non utilizzare prese multiple perché I'appa-
recchio & troppo potente.

L'apparecchio puo essere utilizzato in due modi:

1. Si puo utilizzare uno dei 6 programmi a scel-
ta rapida con temperatura e tempo di frittura
preimpostati, oppure

2. impostare la temperatura e il tempo di frittura
manualmente utilizzando i tasti del pannello
di controllo.

i AVVERTENZA:

allo scadere del tempo verra emesso un seg-
nale. L'apparecchio passa automaticamente
alla modalita Standby.

Uso

1. Accertarsi che I'apparecchio sia spento e
staccato dalla rete di alimentazione elettrica
(il display & spento).

2. Togliere il coperchio dalla friggitrice. Collegar-
lo in caso di riscaldamento e frittura.

3. Togliere il cestello di frittura e riempire il con-
tenitore con olio 0 grasso (max. 3 1). Il livello
di riempimento deve essere compreso tra le
tacche indicanti min. e max.

4. Inserire la spina in una presa con messa

a terra. Dopo il bip 'apparecchio & pronto
all'uso e subito dopo si attiva la modalita
Standby. Scegliere quindi un programma o
impostare un tempo di frittura e una tempe-
ratura.

Panoramica sul display LCD:
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)|

| tasti funzione:

6 tasti di sele-

R (B (D) e
& (U] [ o

di frittura

o, START i i

{ @ J [ C J [ /OFF] preimpostati.
Selezione del  Selezione Interruttore di
tempo della tempera-  accensione/
tura spegnimento

Programmi a scelta rapida

Premere uno dei 6 tasti di selezione rapida per
utilizzare il tempo di frittura e la temperatura
preimpostate.

Temperatura preimpostata |
140 °C, tempo di frittura
6 min, sul display compare

CBw

Temperatura preimpostata >
150 °C, tempo di frittura
6 min, sul display compare

]
-
l‘

Temperatura preimpostata o
160 °C, tempo di frittura
7 min, sul display compare

Temperatura preimpostata
170 °C, tempo di frittura
9 min, sul display compare

09w

Temperatura preimpostata
180 °C, tempo di frittura
8 min, sul display compare

%B -

Temperatura preimpostata
190 °C, tempo di frittura
6 min, sul display compare

V= @ 0

H

Dopo aver premuto il tasto, i numeri sul display
iniziano a lampeggiare per mostrare che l'indica-
zione di tempo non € ancora stata modificata.
\\\\\“t;
SR lampeggia

Selezione del tempo

+  Con l'apparecchio in modalita Standby,
premere il tasto @ per impostare il tempo
di frittura. Il tempo standard di 00 min indica

che non ¢ stato ancora impostato il tempo di

frittura. Sul display compare ﬂ EI' Min € le
cifre lampeggiano.

+  Premendo un tasto funzione, per il rispettivo
programma viene utilizzato il tempo standard.
Facendo clic su @ & possibile modificare
questa indicazione di tempo. Prendiamo ad

esempio il tasto % Sul display compare

?
OB e le cifre lampeggiano.
Se si desidera modificare il tempo di frittura, ogni

volta che si preme @ si aumenta il tempo di

1 min. Tenendo premuto questo tasto, viene ag-
giunto un minuto alla volta, ma piu rapidamente.
Il display mostra i numeri corrispondenti al tem-
po di frittura. Quando si rilascia il tasto, sul di-
splay viene visualizzato il tempo di frittura impo-
stato dall'utente.

Il timer pud essere impostato da 00 a 60 min.

Il tempo massimo di frittura & di 1 ora, mentre il
tempo minimo & di 1 minuto. Una volta raggiunto
il valore di 60 min, se si continua a premere, il ci-
clo di selezione torna a 00 min. Durante I'impo-
stazione del tempo le cifre lampeggiano.

Selezione della temperatura

+  Perregolare la temperatura dell'olio quando
I'apparecchio si trova in modalita Standby,
premere il tasto °C.La temperatura
standard & pari a 140 °C e sul display

MO

compare

+  Sesi e premuto uno dei tasti di programma,
la temperatura dell'olio standard & quella
preimpostata nel programma stesso. Se si
desidera, si pud modificare questo valore
premendo il tasto °C. Il simbolo dellali-
mento corrispondente al programma non
lampeggia piu. Esempio: 2. Il display
mostra:



> |Premere °C
T
L (Mo _

&> |Premere °C
(CFic
Bl® —

B5"

+  Se é gia stato impostato il tempo di frittura,
premere °C. Il tempo impostato viene sal-
vato ed & possibile regolare la temperatura

)
0
dell'olio. Sul display compare B

Una volta impostata la temperatura deside-
rata e aspettato 3 secondi senza premere
alcun tasto, la temperatura viene salvata e
sul display compare di nuovo il tempo.

Durante l'impostazione della temperatura dell'o-
lio, premendo il tasto °C la temperatura au-
menta di 5 °C. Tenendo premuto questo tasto, la
temperatura aumenta a incrementi di 5 °C, ma
pit rapidamente. Il display mostra i numeri cor-
rispondenti al tempo di frittura. Quando si rila-
scia il tasto, la temperatura dell'olio visualizza-
ta sul display € quella impostata dall'utente. La
temperatura pud essere regolata con incremen-
tidi 5 °C da 140 °C a 190 °C. Una volta raggiun-
ti i 190 °C, premendo nuovamente il tasto °C si
torna a 140 °C.

Durante l'impostazione della temperatura, le cifre
corrispondenti lampeggiano.

Avvio dell’apparecchio
Premere innanzitutto il tasto “START/OFF” sul di-
splay. Vengono visualizzati il tempo rimanente e

il simbolo @ e le cifre non lampeggiano piu.

+  Sel'apparecchio & in modalita Standby, non
é selezionata alcuna temperatura e l'indica-
zione di tempo € pari a “00 min”. Premendo
“START/OFF”, questo valore rimane pari
a zero e 'apparecchio rimane in modalita
Standby.

+ Una volta impostati il tempo e la temperatura
oppure dopo aver selezionato un program-
ma, premere il tasto “START/OFF” per
awviare 'apparecchio. In caso di errore, viene
emesso un segnale acustico e 'apparecchio
si spegne automaticamente.

+ Inassenza di errori, 'elemento riscaldante
si scalda normalmente fino alla temperatura
impostata e fino a raggiungere tutto il tempo
previsto. | simboli e le cifre sul display ven-
gono visualizzati uno dopo I'altro. Esempio:

@. I display mostra:

® ® 5 B

@o = 0 =0 | =0 _,<D
® D 5 5
o o) e, “To__

+ Una volta raggiunta la temperatura desidera-
ta, vengono emessi 5 bip. Il display mostra il
tempo di frittura rimanente e controlla lo stato
dell'elemento riscaldante.

Durante il funzionamento non & possibile modi-

ficare la temperatura e il tempo di frittura. Si pud

controllare 'impostazione attuale della tempera-
tura premendo il tasto °C . Questa impostazio-
ne viene visualizzata per 2 secondi, dopo i qua-

li compare di nuovo automaticamente il tempo di

frittura rimanente. Per modificare la temperatu-

ra e il tempo € necessario innanzitutto premere

il tasto “START/OFF” per interrompere il funzio-

namento dell'apparecchio. Dopo l'interruzione &

quindi possibile effettuare delle modifiche.

Spegnimento dell’apparecchio

+ Quando il tempo rimanente € pari a “00 min”,
I'apparecchio emette 5 bip e I'elemento ri-
scaldante non si scalda piu. Il display mostra:

+  Premendo un tasto di selezione rapida, il
display mostra il simbolo dell’'alimento del

programma € lampeggiano le cifre “00”.

® Ix1x]
Bt L Min
+  Se é stata impostata solo la temperatura
0 solo il tempo, lampeggiano le cifre “00”.

R

- Facendo clic su “START/OFF” quando
I'apparecchio € in funzione, quest'ultimo si
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ferma, emette 5 bip e I'elemento riscaldante
non si scalda piu. Sul display compare

1]
LS Lf Min

Una volta terminato il tempo rimanente, I'appa-
recchio interrompe il funzionamento e per 3 mi-
nuti sul display lampeggia la scritta “00 min”.
Premendo un tasto entro 3 minuti, & possibile
modificare il tempo in base alla temperatura de-
siderata. Se non viene premuto alcun tasto en-
tro 3 minuti, il display indica la modalita Standby.
L'apparecchio emette un lungo bip e viene annul-
lata I'impostazione della temperatura.

Pulizia

/\ AWVISO:

+ Prima di procedere alla pulizia, staccare
sempre la spina di collegamento dalla rete
elettrica e attendere che I'apparecchio si
sia raffreddato.

+  Per pulire 'elemento di controllo, non
immergerlo mai nell'acqua. Questa opera-
zione potrebbe provocare scosse elettriche
o incendi.

/\ ATTENZIONE:

+ non usare pagliette o altri oggetti abrasivi.

*  Perla pulizia non usare detergenti aggres-
sivi 0 abrasivi.

Prima di iniziare a pulire la friggitrice, attendere
che sia completamente raffreddata. Per evitare
ustioni, dopo 'uso & necessario in ogni caso at-
tendere 1-2 ore.

Contenitore di olio/grasso di frittura

+  Per cambiare 'olio, estrarre il relativo conte-
nitore e inclinarlo lateralmente per fare uscire
l'olio.

+ Sipud pulire il contenitore dell'olio mettendo-
lo a bagno in acqua calda con un detergente
non aggressivo. E adatto anche per il lavag-
gio in lavastoviglie. Evitare un sovradosaggio
di detersivo.

52

Cestello per friggere e coperchio

Il cestello, limpugnatura e il coperchio si
puliscono in acqua calda con I'aggiunta di un
detergente non aggressivo.

+ Dopo la pulizia, asciugare tutto con cura.

Alloggiamento ed elemento di controllo
Pulire questi componenti con un panno legger-
mente inumidito.

Conservazione

+ Pulire 'apparecchio come descritto e farlo
asciugare completamente.

+  Siconsiglia di conservare I'apparecchio nella
confezione originale se si prevede di non
utilizzarlo per lunghi periodi.

+ Conservare sempre I'apparecchio in un luogo
asciutto e ben ventilato lontano dalla portata
dei bambini.

Risoluzione dei problemi
L’apparecchio non funziona

Rimedo:
+ controllare I'allacciamento alla rete.

Altre cause possibili:

I'apparecchio & provvisto di un interruttore di si-
curezza

per impedire I'accensione involontaria del riscal-
damento.

Rimedio:
controllare che I'elemento di controllo sia colloca-
to correttamente.

Avvisi di errore

E1: premendo un tasto a scelta, 'apparecchio ri-
torna alla modalita Standby.

E2: 'apparecchio non € piu pronto all'uso. Con-
tattare un tecnico autorizzato.

Protezione contro il surriscaldamento

+ Selolio e troppo caldo, I'apparecchio attiva
automaticamente la protezione contro il
surriscaldamento mettendo fuori uso 'appa-
recchio.



Dati tecnici

MOdello: ... PC-FR 1087
Alimentazione di tensione:............. 230 V~, 50 Hz
Consumo di energia: .......cccocverereereenenee 2.000 W
Classe di protezione: ......... |

Peso netto: ..., ca. 2,35 kg
Ci si riserva il diritto di apportare modifiche tec-
niche e di design nel corso del continuo sviluppo
del prodotto.

L'apparecchio ¢ stato controllato secondo tut-

te le direttive CE in materia attualmente in vigo-
re, come ad esempio quelle relative alla compati-
bilita elettromagnetica e alla bassa tensione ed &
stato realizzato secondo le nuove disposizioni in

materia di sicurezza

| ]
Smaltimento

Significato del simbolo “Bidone della
spazzatura”

Rispettare 'ambiente, non smaltire dispositivi
elettrici nei rifiuti domestici.

Lo smaltimento di dispositivi obsoleti o difettosi
deve avvenire tramite consegna presso punti di
raccolta locali.

In questo modo € possibile impedire i potenziali
effetti sul’ambiente e sulla salute causati da uno
smaltimento errato.

Cosi si contribuisce al riutilizzo, al riciclaggio e ad
altre forme di impiego dei vecchi dispositivi elet-
trici ed elettronici.

Le informazioni relative ai luoghi di smaltimento

sono disponibili presso i comuni di residenza o le
amministrazioni comunali.
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User Manual
Thank you for choosing our product. We hope
you enjoy using it.

Symbols used in these operating instruc-
tions

Important notes for your safety are identified by
a special mark. You must observe these notes to
avoid accidents and damage to the appliance:

£\ WARNING:
Warns of dangers to your health and indicates
possible risks of injury.

/\ CAUTION:
Indicates possible hazards to the appliance or
other items.

i NOTE:
Highlights tips and information for you.

Table of contents
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General Safety Instructions
Before using this appliance for the first time,
please read the instructions for use very careful-
ly and keep these safe along with the warranty
certificate, receipt and if possible the box and in-
ner packaging. If you give the appliance to a third
party, you should also provide them with the op-
erating instructions.

+ Use the appliance for personal use only and
for the correct purpose. This appliance is not
intended for commercial use.

+ Do not use the appliance outdoors. Keep it
away from heat, direct sunlight, humidity (do
not submerge in liquids under any circum-
stances) and sharp edges. Do not use the
appliance with wet hands. If the appliance
becomes wet or damp, pull the power plug
immediately.

+  Switch off the appliance and always pull the
plug out of the socket (pull on the plug, not
on the cable), whenever you are not using
the appliance, attaching accessories, when
cleaning or if there is a fault.

+ Never leave the appliance unattended while
using it. If you leave the room, always switch
off the appliance. Pull the power plug out of
the socket.

+ The appliance and the power cable must
be checked regularly for signs of damage.

If damage is discovered, stop using the
appliance.

+ Use only original accessories.

+ For the safety of your children, do not place
any of the packaging items (plastic bag, box,
polystyrene etc.) within their reach.

/\ WARNING:
Do not let young children play with the film.
Risk of suffocation!

Pay attention to the following ‘Special Safety In-
structions’.



Special Safety Information for this Appliance
You will find the following warning or information symbols on the
product:
WARNING: Hot surface!
Risk of burns!

During operation, the touchable surfaces can reach an extremely
high temperature.
* Use pot holders when opening the lid of the deep fryer!

/\ WARNING:

* Never operate the appliance without oil of grease. Risk of fire!

* Never add water to the oil. Risk of deflagration/explosion!

* QOils and fats can burn if overheated. Exercise care. Do not
forget to turn off the appliance after use. To do so always press
the On/Off button on the controls and pull out the plug.

/\ CAUTION: Overheating of the heating element

Please observe this important note, if you want to use fat in
the deep fryer.

Fat must be melted slowly, so that it can enclose the heating
element.

If fat is inserted for the first time or re-melted, there is a risk
of overheating, if the selected temperature is too high.

ENGLISH
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/\ CAUTION: Overheating of the heating element

Inserting fat for the first time

* Liquify the fat in advance in a separate pot.
/\ WARNING:
Never heat the fat above 50°C, to avoid injury when transferring
the fat.

« Fill the liquified fat into the deep frying fat container.

* When the required oil level is reached, you can set the desired
temperature on the thermostat.

Reheat hardened fat in the deep fryer

If the fat in the deep fryer has become hard, it is difficult to see

how much of it has already melted at the bottom near the heating

element.

» Use the controls to set the lowest temperature.

* Repeat the process until the fat has melted.

« Afive beep sound alert will signal that the temperature has been
reached.

* Do not repair the appliance yourself, instead, contact an
authorised professional. In order to avoid hazards, a defective
power cable should only be replaced with comparable cables by
the manufacturer or by our customer service department or by
similarly qualified individuals.

* The appliance may not be used by children between the age
of 0 and 8 years. This appliance can be used by children as
of 8 years of age and above provided they are supervised
constantly.

* This appliance may be used by persons with reduced physical,
sensory or mental abilities and/or a lack of knowledge and
experience if they are supervised or where they have been
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instructed on the safe use of the appliance and are aware of and
understand the dangers which may result.

* The appliance and its power cable should be kept away from
children under 8 years of age.

* Cleaning and maintenance by the user should not be carried out
by children.

* Do not allow children to play with the appliance.

+ Cooking appliances should be positioned in a stable location with
the handles attached (if present) to avoid spilling hot liquids.

/\ CAUTION:
* This appliance is not designed to be submersed in water during
cleaning.

+ Different surface come into contact with the food and oil. Please
follow the instructions on cleaning which we have provided in the
‘Cleaning’ section.

* Never operate the appliance using an external timer or a separate
remote control system.

« This appliance is designed for use in households and for similar
facilities such as
- in the staff kitchens of shops, offices and other commercial

areas,
It is not suitable for use
- by guests in hotels, motels or other residential areas or in
- agricultural facilities;
- in bed and breakfast facilities.

ENGLISH
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Scope of Delivery
Lid
Housing
Frying fat container
Control element with heating coil
Frying basket with extendible handles

_ A A A

Unpacking the appliance

1. Remove the appliance from its packaging.

2. Remove all packaging materials such as film,
packing material, cable clips and cardboard
packaging.

3. Make sure that nothing is missing.

4. |f the content of the package is not complete
or damaged, do not use the appliance.
Return it to the seller at your earliest conven-
ience.

i NOTE:

There may still be some dust or production
residue on the appliance. We recommend that
you clean the appliance as described in the
‘Cleaning’ section before use.

Instructions for use

Notes on Using the Fryer

* Regularly remove fried food that have been
left behind in the oil (e.g. pieces of French
fries). After repeated use, you should change
the oil. Use high quality frying oil or frying fat
for frying.

+ Fats and oils must be suitable for being heat-
ed to high temperatures. Please do not use
margarine, olive oil or butter. These types of
fat are not suitable for deep frying, as they
may start smoking at low temperatures. We
recommend the use of liquid frying oil.
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/N WARNING: Danger!

+  Be sure to replace the fat/oil regularly.

+ Never use deep frozen foods!

+  Dry moist food with a cloth.

+ Iffoods are too moist (e.g. French fries co-
vered in ice etc.), a strong foam formation
could result, which in a worst case scenario
could cause the hot fat/oil to overflow and
can cause personal injury.

* Please ensure that the safety switch is
activated, when the control element has been
pushed into the guide rail.

+  Select the appropriate cooking temperature,
taking note of the nature of the food to be
fried. As a guideline: pre-fried foods require a
higher temperature than raw ones.

+ Never carry the fryer, while the oil or fat is
still hot.

+  When frying dough-like food remove any
excess dough and carefully place the pieces
into the oil.

+ Please make sure that the handle has been
properly attached to the fryer basket.

+ Do not fill the fryer more than 2/3 full. Do not
overfill the fryer basket.

1 NOTE: Maximum filling load
max. 700 g

Tips for reducing the acrylamide contents

+ Acrylamide is a chemical compound. It is pro-
duced in the browning process (deep frying,
baking, roasting and grilling) of food which
contain carbohydrates (starch and sugar)
such as potato and grain products.

+ ltis assumed that acrylamide damages the
genes and causes cancer. To date the actual
risk to humans is unknown.

«  We recommend not to exceed a temperature
of 170°C.

+  Furthermore, it is important to keep the
cooking time as short as possible and not to
fry the food in the fryer to more than a golden
colour.



+ Thicker French fries or pieces of potatoes are
less prone to contamination as the acryla-
mide is formed particularly at the edges.

+ When you are making French fries from
fresh potatoes leave the peeled and chopped
pieces of potato first for an hour in water so
that part of the sugar content is dissolved on
the edges (initial substance for acrylamide).

Initial Use
Before you first use the appliance
1. attach the handle on the frying basket.
+  Press together the wire ends at the free
end of the handle.
+  Slide the angled ends into the wire loops
on the inside of the basket.
+  Attach the handle to the basket.
2. Unwind the connection cable.

Electrical connection

+  Ensure that the device voltage (see label)
and the mains voltage are the same.

+  Connect the plug only with a properly con-
nected shockproof socket.

Connected value

In total the appliance can use a capacity of
2,000 W. With this connection value a separate
supply line with a hedge on a 16 A household cir-
cuit breaker is recommended.

/\ CAUTION: Overload!

+  When using extension cables, these should
have a conductor cross section of at least
1.5 mm2

+ Do not use multi-plug adapters since this
product is are too powerful.

You can use the device in two ways:

1. You use one of the 6 speed dial programs
where the temperature and frying time are
preset.

2. Select on the control panel buttons, the
temperature and cooking time manually.

i NOTE:

After the time expires you will hear a beep.
The unit automatically switches to standby
mode.

1.

Overview of the LCD display:

Use
Ensure that the device is disconnected from
the mains and turned off. (The display is off.)
Take off the fryer lid. Keep the lid on each
time to heat up the oil or fry.
Remove the fryer basket and add oil or fat
to the container (no more than 3 1). The fill
level should lie between the MIN and MAX
markings.
Insert the power plug into an shockproof
socket. After the beep, the device is ready for
use and in idle mode. Now select a program
or set frying time and temperature.

ENGLISH

Time selection  Temperature

6 speed
=3 g dial keys for
% W [ WJ (QJ programmes
where tem-
@] [ w } {@5} perature and
g frying time are
@ J already set.

On/Off switch
selection

Speed dialling programs
Press one of the 6 speed dial keys to use the
pre-set cooking time and temperature.
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Preset temperature )

tes, the display shows

140°C, frying time 6 minu- 06w

Preset temperature >

tes, the display shows

150°C, frying time 6 minu- EE o

tes, the display shows

Preset temperature g
160°C, frying time 7 minu- | & ¥

Preset temperature

tes, the display shows &

170°C, frying time 9 minu- E 9...

Preset temperature

tes, the display shows

180°C, frying time 8 minu- %Bm

Preset temperature

NERNEE

tes, the display shows

190°C, frying time 6 minu- HH =1
(=)

After pressing the speed dial key numbers on the
display the number will flash to indicate that the

time indicator time can still be changed.

W\
s 15— blinks

”Iun\bg

Time selection

+ While the appliance is on standby, press the

button @ to adjust the frying time. The
default time of 00 min. means that no time

Fr
has been set. The display shows R0t v

and the digits will flash.

When you press a function key, the default
time is the time that has been preset for
the program. By pressing on @ you can
change the time. Take the key R asan

%
example. The display shows 35 .. and

the digits will flash.
You can change the frying time by pressing on

@. Each time you press the button 1 minute
is added. Press and hold the button to add the
1 minute increments faster. The display shows

the relevant figures. When you release the but-
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ton, the number on the display is set by the user
of the deep fryer.

The timer can be set between 00-60 minutes.
The longest frying time is 1 hour; the short-

est 1 minute. Once the value of 60 minutes is
reached, the selection cycle jumps back by fur-
ther pressing to 00 min. While setting the time,
the digits are flashing.

Temperature selection

+ While the unit is on standby, press the button
°C., to adjust the oil temperature. The
default temperature is 140°C and the display

e

showsl |

+ Ifyou press one of the program keys, the
standard oil temperature which has been
preset for the program will be selected.
By pressing °C you can change the oil
temperature. The food icon for the program
will no longer light up. Example: 2. The
display shows:

n_.Of Press °C
i 'W|=>

+ If you have already set the frying time, press
°C . The set time is saved, and you can now
set the oil temperature. The display shows

MO
— L Ifyou have set the desired

temperature and press any button for 3 sec-

onds, the temperature will be saved and the

display shows the time gain.
When setting the oil temperature, a short press
on °C adds around 5°C to the temperature. By
pressing longer steps of 5°C are added more
quickly. The display shows the relevant figures.
When you release the button, the displayed tem-
perature on the display is set by the user as the
oil temperature. The temperature can be adjust-
ed in increments of 5°C from 140°C to 190°C.
When 190°C is reached, you can be reduce the



temperature to 140°C by further pressing °C
again.

During temperature setting, the temperature dig-
its are flashing.

Start operation
Press the START/OFF button on the display.

The remaining time and the symbol C‘E} are dis-
played and the numbers have stopped flashing.
+ Ifthe device is on standby, no temperature is
selected, and the time stamp shows ‘00 min’.
Press START/OFF and this value remains
at zero and the unit will remain in standby
mode.

+ If you have set the time and temperature
or selected a program, press START/OFF
to start the operation. If an error occurs an
alarm sounds and the device will automati-
cally shut down.

+ Ifhere is no error, the heating element heats
up normally until the set temperature and
time are reached. The symbols and numerals
on the display are shown in turn one after

another. Example: % The display shows
the following:

S __ ) ) D

@@ =0 T =20 | =06
) ) ) 2
o o

&)
-~ @@; <=(D|_ .

+ When the set temperature is reached
5 beeps can be heard. The display shows the
remaining frying time and controls the status
of the heating element.

During operation, temperature and time cannot

be changed. By pressing °C you can check the
current temperature setting. The display shows
the temperature for 2 seconds and then auto-
matically returns to the remaining frying time. To
change temperature and time, first the START/
OFF button must be pressed to stop the opera-
tion. Then, a change can be made.

Stop operation

+  If the remaining time is ‘00 min’, you hear
5 beeps, and the heating element does not
heat up further. The display shows:

+ If a speed-dial button is pressed, the display
will show the food symbol of the program,

s@I'II'I
LA Lt vin

and ‘00’ flashes.
+ If only temperature or time has been set, ‘00’

1]
L0 Lt in

blinks.

- If you press START/OFF during operation,
the operation stops, you will hear 5 beeps
and the heating element does not heat up

K
L 0t Min
further. The display shows 1

When the remaining time has elapsed, the unit
will stop operating and the display will blink for
3 minutes with ‘00 min’. If you press a button
within the 3 minutes, the time can be changed
based on the selected temperature. If no key is
pressed within 3 minutes, the display shows the
standby mode. You will hear 1 long beep, and the
temperature setting will be cancelled.

Cleaning

/N WARNING:

+  Always pull the plug out of the mains before
cleaning and wait until the appliance has
cooled down.

+  Never submerge the control element in wa-
ter for cleaning. This could result in electric
shock or fire.

/\ CAUTION:
+ Never use a wire brush or any other abra-
sive objects.

*+ Never use harsh or abrasive detergents.
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Wait until the fryer has cooled down complete-

ly before you begin any cleaning. However, you
should definitely wait 1-2 hours after use to avoid
burning yourself.

Fryer basket

+ To change the ail, pull out the frying fat con-
tainer and remove the oil from the side.

+  The frying container can be cleaned in warm
soapy water with the addition of a mild deter-
gent. It is also dishwasher safe. Make sure
that you use not too much detergent.

Frying basket and lid

+  Clean basket, handle and lid in warm soapy
water with the addition of a mild detergent.

+ Dry everything thoroughly after cleaning.

Housing and control element
Clean these parts with a damp cloth.

Storage

+  Clean the appliance as described and allow it
to dry completely.

+  We recommend that you store the appliance
in its original packaging if you do not intend
to use it for a prolonged period.

+  Always store the appliance out of the reach
of children in a well ventilated, dry place.

Troubleshooting
The appliance does not function.

Remedy:
+  Check the mains connection.

Possible causes:

Your device is equipped with a safety switch,
which stops the heater from being accidentally
switched on.

Remedy:
Check the correct position of the control element.
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Error Messages

E1: By pressing any key the unit returns to stand-
by mode.

E2: The device is no longer ready to be used.
Please contact an authorized specialist.

Overheating protection

+ Ifthe oil is too hot, the overheating protection
unit automatically turns the appliance off. The
device is no longer ready to be used.

Technical data

Model: oo PC-FR 1087
Power supply:.....cocoeereerenrreeneenennes 230 V~, 50 Hz
Power consumption: .........ccccceeveveinen, 2,000 W
Protection Class: ........ccoovveeeeeeeeeeeeeeeeceeenes |
Net weight: .......coovvvvivinirinens approx. 2.35 kg

The right to make technical and design modifica-
tions in the course of continuous product devel-
opment remains reserved.

This appliance has been tested in accordance
with all relevant current CE guidelines, such as
electromagnetic compatibility and the low voltage
directive and has been built to meet current safe-

ty regulations.

[ ]
Disposal
Meaning of the ‘dusthin’ symbol
Save our environment: electronic appliances do
not belong in household waste.

Use the collection points provided to dispose of
electronic appliances and take the electronic ap-
pliances there which you are no longer going to
use.

By doing this, you are helping to avoid the po-
tential effects on the environmental and human
health caused by incorrect disposal.




In this way, you are making your contribution to
recycling and other forms of the reuse of waste
electrical and electronic equipment.

Your local council can provide you with informa-
tion about collection points.
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JEZYK
POLSKI

Instrukcja obstugi
Dziekujemy za zakup naszego produktu. Zyczy-
my wiele satysfakcji w trakcie jego uzytkowania.

Symbole w niniejszej instrukcji obstugi
Wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa sq
specjalnie wyrdznione. Nalezy bezwzglednie ich
przestrzega¢, by unikng¢ wypadkoéw i uszkodze-
nia urzadzenia:

/\ OSTRZEZENIE:
Ostrzega przed zagrozeniami dla zdrowia i ws-
kazuje na mozliwe ryzyko obrazen.

/\ UWAGA:
Wskazuje na mozliwe zagrozenia dla urzadze-
nia lub innych przedmiotow.

i WSKAZOWKA:
Podkresla porady i informacje dla uzytkownika.
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Ogodlne wskazowki bezpieczenstwa
Przed uruchomieniem urzagdzenia nalezy doktad-
nie przeczyta¢ instrukcje obstugi i zachowacé jg
starannie wraz z gwarancjg i dowodem zakupu
oraz w miare mozliwosci pudetkiem i opakowa-
niem wewnetrznym. W przypadku przekazywania
urzadzenia osobom trzecim, przekaza¢ takze in-
strukcje obstugi.

+ Nalezy uzywa¢ urzagdzenia wytgcznie do
potrzeb prywatnych, do celu zgodnego
z przeznaczeniem. Urzadzenie nie jest prze-
znaczone do uzytku komercyjnego.

+ Nie uzywaé urzgdzenia na wolnym powie-
trzu. Nie wystawia¢ na dziatanie wysokich
temperatur, bezposredniego nastonecz-
nienia, wilgoci (w zadnym razie nie zanu-
rza¢ w ptynach) i ostrych krawedzi. Nie
obstugiwac urzadzenia wilgotnymi rekami.
W przypadku zawilgocenia lub zamoczenia
urzadzenia natychmiast wyciagna¢ wtyczke
z gniazdka.

« W przypadku nieuzywania urzadzenia,
do potrzeb montazu cze$ci wyposazenia,
czyszczenia lub w przypadku zaktécen urza-
dzenie nalezy wytaczy¢ i wyciggna¢ wtyczke
z gniazdka (nie ciggna¢ za kabel!).

+  Nie pozostawia pracujacego urzadzenia
bez nadzoru. Przed opuszczeniem pomiesz-
czenia nalezy zawsze wytaczy¢ urzadzenie.
Wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

+ Urzadzenie i kabel sieciowy nalezy regu-
larnie sprawdza¢ pod katem uszkodzen.

W przypadku stwierdzenia uszkodzenia
nalezy zaprzesta¢ uzywania urzadzenia.

«  Uzywa¢ wytgcznie oryginalnego wyposaze-
nia.

+  Ze wzgledow bezpieczenstwa czesci opako-
wania (plastikowe torebki, kartony, styropian,
etc.) nalezy trzymac z dala od dzieci.

/\ OSTRZEZENIE:
Nalezy uniemozliwi¢ dzieciom zabawe folia.
Niebezpieczenstwo uduszenia!

Nalezy przestrzegac ,Wskazdwek bezpieczen-
stwa specyficznych dla urzadzenia”



Wskazowki bezpieczenstwa specyficzne dla
urzadzenia

Na produkcie umieszczono nastepujacy symbol o charakterze
ostrzegawczym lub informacyjnym:
OSTRZEZENIE: Goraca powierzchnia!
Niebezpieczenstwo oparzenia!

Podczas pracy urzadzenia temperatura powierzchni, z ktorymi

uzytkownik ma stycznos¢, moze by¢ bardzo wysoka.

* Do otwierania pokrywy frytkownicy nalezy uzywac rekawic
kuchennych!

/\ OSTRZEZENIE:

* Nigdy nie nalezy pracowac z urzadzeniem bez oleju lub
ttuszczu. Niebezpieczenstwo pozaru!

* Nigdy nie dolewa¢ wody do oleju! Niebezpieczenstwo
wybuchu/eksplozji!

« W wyniku nagrzewania oleje i tluszcze moga ulec zaptonowi.
Zachowac ostroznos¢! Pamietac o wytgczaniu urzadzenia po
zakonczeniu uzytkowania! W tym celu nalezy wcisng¢ ZAL/WYL
NA polu obstugi a nastepnie wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.
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/\ UWAGA: Przegrzanie elementu grzewczego

Nalezy pamieta¢ o ponizszej wskazowce w przypadku
stosowania do frytkownicy tluszczu w postaci statej!

Tluszcz musi rozpuszczaé sie powoli, tak by mégt optynaé
element grzewczy.

Zachodzi niebezpieczenstwo przegrzania, jezeli ttuszcz zostat
wiozony do frytkownicy po raz pierwszy lub zostat ponownie
rozpuszczany i wybrano zbyt wysoka temperature!
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/\ UWAGA: Przegrzanie elementu grzewczego
Pierwsze uzycie ttuszczu
* Nalezy wczesniej rozpuscic thuszcz w oddzielnym naczyniu.
N\ OSTRZEZENIE:
Aby unikng¢ obrazen podczas przelewania, nie nalezy podgrze-
wac ttuszczu powyzej temperatury 50°C.
* Wla¢ rozpuszczony ttuszcz do zbiorniczka frytkownicy.
* Po uzyskaniu wymaganego poziomu oleju mozna ustawi¢
zgdang temperature przez pole obstugi.
Ponowne podgrzewanie zastygtego tluszczu we frytkownicy
Jezeli thuszcz stwardniat we frytkownicy, trudno jest stwierdzic,
jak dalece ttuszcz na dole ulegt rozpuszczeniu pod wptywem
ogrzewania.
* Z poziomu pola obstugi nalezy wybra¢ ustawienie wstepne
Z najnizszg temperatura.
* Powtarza¢ operacje az do rozpuszczenia ttuszczu.
* Przekroczenie temperatury zasygnalizuje 5 dzwiekow beep.

* Nie nalezy samodzielnie przeprowadza¢ napraw urzadzenia,
lecz wezwac autoryzowanego fachowca. W celu uniknigcia
zagrozen uszkodzony przewod sieciowy moze by¢ wymieniany
na rownowazny jedynie przez producenta, serwis naszej firmy lub
osobe o podobnych kwalifikacjach.

* Zakaz uzytkowania urzadzenia przez dzieci w wieku od 0 do 8 lat.
Uzytkowanie urzadzenia przez dzieci w wieku 8 lat i powyze]
moze odbywac sie wytacznie pod statym nadzorem dorostych.

* Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez osoby o obnizonych
zdolnosciach psychicznych, sensorycznych lub mentalnych
lub wykazujace sie brakiem doSwiadczenia ilub wiedzy, jezeli
znajdujq sie pod nadzorem lub zostaty odpowiednio wdrozone
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w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i sg Swiadome
niebezpieczenstw wynikajacych z jego stosowania.

* Urzadzenie i przewdd przytaczeniowy nalezy trzymac z dala od
dzieci ponizej 8 lat.

* Dzieci nie powinny wykonywac czynnosci czyszczacych ani
konserwacyjnych bedacych obowigzkiem uzytkownika.

+ Zabrania sie uzywania urzadzenia przez dzieci do zabaw.

* Urzadzenia kuchenne powinny by¢ ustawiane w stabilnej pozycji
z uchwytami (o ile dostepne), aby unikngg¢ rozlania goracych
ptynow.

/N UWAGA:

* Urzadzenie nie jest do tego przewidziane, aby podczas
czyszczenia zanurzac je w wodzie.

* Rdzne powierzchnie majg stycznos¢ z potrawami i olejem. Nalezy
przestrzegac zalecen opisanych w rozdziale ,Czyszczenie”.
* Nigdy nie eksploatowa¢ urzadzenia przez programator/wytacznik
czasowy ani odrebny zdalny system.
* Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku w gospodarstwach
domowych i pomieszczeniach o podobnej funkgji, np.
- w kuchniach socjalnych sklepdw, biur i innych obszarow
dziatalno$ci gospodarcze;.
Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania
- przez gosci hotelowych, w motelach i innych obiektach
mieszkalnych;
- posesjach gospodarstw rolnych;
- pensjonatach oferujgcych noclegi ze Sniadaniem.
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Zakres dostawy
pokrywa
obudowa
zbiorniczek frytkownicy na tluszcz
element sterujacy ze spiralg grzejng
koszyk frytkownicy z rozktadanym uchwytem

_ A A A

Rozpakowywanie urzadzenia

1. Wyjac urzadzenie z opakowania.

2. Usuna¢ wszystkie elementy opakowania,
takie jak folie, wypetniacze, zaciski do prze-
wodow i opakowanie tekturowe.

3. Nalezy sprawdzi¢ zakres dostawy.

4. Jezeli zawarto$¢ opakowania okazataby
sie niekompletna lub zostatyby stwierdzone
uszkodzenia, urzagdzenia nie nalezy urucha-
mia¢. Nalezy bezzwtocznie zwrécic je do
sprzedawcy.

i WSKAZOWKA:

Na urzadzeniu moga sie znajdowac resztki po-
produkeyjne lub kurz. Zaleca sie oczyszczenie
urzadzenia zgodnie z instrukcjami rozdziatu
,Czyszczenie”.

Instrukcja uzytkowania

Wskazowki dotyczace uzytkowania

+ Nalezy regulamie usuwac z oleju pozosta-
tosci po frytkowaniu (np. kawatki frytek). Po
kilkukrotnym uzyciu nalezy wymieni¢ olej. Do
frytowania nalezy stosowac wysokogatunko-
wy olej lub ttuszcz do frytowania.

+ Tiuszcze i oleje muszg by¢ przeznaczone do
smazenia w wysokich temperaturach. Nie
uzywac¢ margaryny, oliwy z oliwek ani masta.
Te rodzaje ttuszczéw nie nadajq sie do fryto-
wania, poniewaz juz w niskich temperaturach
emitujg dym. Zaleca sie stosowanie ptynnego
oleju do frytowania.
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/\ OSTRZEZENIE: Niebezpieczenstwo!

+ Nalezy bezwzglednie wymienia¢ regularnie
tiuszcz/olej.

* Nie uzywac zamrozonych produktow!

+  Wilgotne produkty nalezy wytrze¢ do sucha
Sciereczka,

+ W przypadku wilgotnych produktow
spozywczych (np. bardzo zmrozone frytki
itd.) dochodzi do wytwarzania duzej ilosci
piany. W zwigzku z tym goragy ttuszcz/
olej moze sie w niekorzystnym przypadku
przela¢ i spowodowac obrazenia.

* Nalezy pamieta¢, ze wigcznik bezpieczen-
stwa uruchamia sie wtedy, gdy element
sterujgcy wsunieto do prowadnicy.

+ Nalezy wybra¢ odpowiednig temperature
frytkowania uwzgledniajac wlasciwosci prze-
twarzanego materiatu. Obowigzuje zasada,
ze wstepnie frytowane produkty wymagajq
wyzszej temperatury niz produkty surowe.

+ Jedliolej lub tluszcz sg nadal gorace, nie
wolno przenosi¢ ani przesuwac frytkownicy.

+ Podczas frytkowania produktow spozyw-
czych o konsystencii ciasta nalezy usunaé
nadmiar ciasta i wktada¢ poszczegolne sztuki
ostroznie do oleju.

«  Upewni¢ sie, ze uchwyt kosza frytkownicy
zostat prawidtowo zamocowany.

+  Frytkownica mozna napetni¢ maks. do
2/3 pojemnosci. Nie przepetnia¢ kosza
frytkownicy.

i WSKAZOWKA: Maksymalna iloé¢
napetnienia
maks. 700 g

Wskazowki dot. zmniejszenia zawartosci

akrylamidu

¢+ Akrylamid jest zwigzkiem chemicznym.
Powstaje podczas procesu obrobki termicz-
nej nadajacej produktom brazowg barwe
(frytkowanie, pieczenie, smazenie, wedzenie
i grillowanie) produktéw zawierajacych we-
glowodany (cukry i skrobia), np. produktow
z ziemniakéw i zb6z.



Podejrzewa sie, ze akrylamid uszkadza ma-
teriat genetyczny i wywotuje raka. Faktyczne
ryzyko dla cztowieka nie jest jeszcze znane.
Zalecamy, aby podczas frytkowania nie
przekracza¢ temperatury 170°C.

Ponadto czas frytowania powinien by¢
mozliwie jak najkrotszy, tak by produkty byty
smazone co najwyzej na kolor ztocisty.
Grube frytki lub kawatki ziemniakéw sg
mniej narazone niz te mniejsze, poniewaz
akrylamid tworzy sie przede wszystkim przy
krawedziach.

W przypadku przygotowywania frytek ze
$wiezych ziemniakow mozna obrane i po-
krojone kawatki ziemniakéw namoczy¢ przez
godzine w wodzie, aby usung¢ czes¢ cukru
(substancja wyjsciowa dla akrylamidu) ze
stref krawedziowych.

Uruchamianie

Przed pierwszym uruchomieniem

1.

2.

Nalezy zamontowa¢ uchwyt na koszyku

frytkownicy:

«  Scisnaé druciane korcowki na wolnym
koricu uchwytu.

+  Wprowadzi¢ rogi w druciane ucha we
wnetrzu koszyka.

+  Zablokowa¢ uchwyt na koszyku.

Odwinag¢ kabel przytaczeniowy.

Przylacze elektryczne

Nalezy upewni¢ sie, ze napiecie urzadzenia
(zob. tabliczka znamionowa) jest zgodne

Z napieciem sieciowym.

Wtyczke nalezy podtaczac tylko do prawidto-
wo zainstalowanego gniazdka wtykowego

z zestykiem ochronnym.

Wartos¢ przytacza

Urzadzenie moze przyja¢ facznie moc o wartosci
2000 W. W przypadku tej warto$ci przytacza za-
leca sie odrebny przewdd doprowadzajacy z za-
bezpieczeniem w postaci wytgcznika ochronne-
go 16 A.

/N UWAGA: Przecigzenie!

W przypadku stosowania kabli przedtuza-
jacych przekréj poprzeczny przewodu
powinien wynosi¢ co najmniej 1,5 mm?,
Nie nalezy uzywaé przedtuzaczy wielogni-
azdowych, poniewaz to urzadzenie ma za
duzg moc.

Urzadzenie mozna uzytkowac w dwojaki

Sposéb:

1.

Uzycie jednego z 6 programdw szybkiego
wyboru, w ktorych temperatura i czas frytko-
wania sg juz zdefiniowane wstepnie.

2. Wybdr temperatury i czasu frytkowania za

posrednictwem przyciskow pola obstugi.

i WSKAZOWKA:

Po uptywie wskazanego czasu rozlegnie sie

sygnat dzwigkowy. Urzadzenie automatycznie
przetaczy sie w tryb gotowosci do pracy.

1.

Korzystanie z urzadzenia
Nalezy upewnic sig, ze urzadzenie jest
odtgczone od sieci i wytaczone (wySwietlacz
jest wytaczony).

Zdja¢ pokrywe frytkownicy. Zamykac¢ jq pod-
czas kazdego podgrzewania i frytkowania.
Wyja¢ kosz do frytowania i napetni¢ zbiornik
olejem lub ttuszczem (maksymalnie 3 1).
Poziom napetnienia powinien miesci¢ sie
migdzy znacznikiem maks. i min.

Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka z zestykiem
ochronnym. Po dzwigku beep urzadzenie
jest gotowe do pracy i znajduje sie w trybie
gotowosci do pracy. Nalezy wybraé program
i ustawi¢ czas frytkowania i temperature.
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Przeglad wyswietlacza LCD:

6 przyciskow
% =0 J [ 3) ] szybkiego
[ J [ -/ o \ wyboru
programow,
[@J [ w J [@ﬁj / w przypadku
ktorych tem-
[ @ } [ °C } [ START} peratura i czas
/ OFF frytkowania sa
l l juz ustawione.
wybor czasu  wybdr tempe-  ZAL/WYL.
ratury

Programy szybkiego wyboru

Aby skorzysta¢ z opcji zdefiniowanego wstepnie
czasu frytkowania i temperatury, nalezy wcisna¢
jeden z 6 przyciskdw szybkiego wyboru.

Predefiniowana tem- )
peratura 140°C, czas
frytkowania 6 minut, na
wys$wietlaczu pojawia sie

CBw

Predefiniowana tem- >
peratura 150°C, czas EE o
frytkowania 6 minut, na
wyswietlaczu pojawia si¢

Predefiniowana tem-
peratura 160°C, czas
frytkowania 7 minut, na
wySwietlaczu pojawia sie

0

Predefiniowana tem-
peratura 170°C, czas
frytkowania 9 minut, na
wyswietlaczu pojawia sie

09w

Predefiniowana tem-
peratura 180°C, czas
frytkowania 8 minut, na
wySwietlaczu pojawia sie

1

-

%B -

H

Predefiniowana tem-
peratura 190°C, czas
frytkowania 6 minut, na
wyswietlaczu pojawia si¢

Po wcidnieciu przycisku szybkiego wyboru na
wysSwietlaczu bedg miga¢ dane liczbowe, aby po-
informowaé, ze mozna jeszcze zmienic okresle-
nie czasu.

iy,
& 7,
= C—
- | Min

IS o)

miganie

Wybér czasu

+  Aby ustawi¢ czas frytkowania, w trybie goto-
wosci do pracy urzadzenia wcisngé przycisk
@. Standardowy czas 00 min oznacza, ze
nie ustawiono jeszcze czasu. Na wySwie-

o
tlaczu pojawia sie At bt Min | migajg dane
cyfrowe.
« W przypadku wcisnigcia przycisku funkcyj-
nego czasem standardowym jest czas, ktory
predefiniowano dla okreslonego programu.

Mozna zmieni¢ czas wciskajac na @

Postuzmy sie przyktadem przycisku % Na
wysSwietlaczu pojawia sie IR, i migajg
dane cyfrowe.
Jezeli chcemy zmieni¢ czas frytkowania, kazde
krotkie wcisnigcie na CE) wydtuza czas o 1 min.
Diugie wcisniecie przycisku spowoduje przyspie-
szenie dodawania krokdéw w sekwencji 1 min. Na
wysSwietlaczu pojawig sie odpowiednie dane licz-
bowe. Zwolnienie przycisku sprawi, ze liczba na
wys$wietlaczu stanie sie czasem frytkowania usta-
wionym przez uzytkownika.

Programator czasowy mozna ustawia¢ w zakre-
sie od 00 do 60 min. Najdtuzszy czas frytkowa-
nia wynosi wiec 1 h, najkrotszy — 1 min. Po prze-
kroczeniu wartosci 60 minut dalsze weiskanie
przycisku spowoduje cofnigcie cyklu wyboru do




00 min. Podczas ustawiania czasu cyfry Swiecq
sie w trybie migania.

Wybér temperatury

+  Aby wybra¢ temperature oleju, w trybie
gotowosci do pracy urzadzenia nalezy
wcisngé na przycisk °C. Standardowa
temperatura wynosi 140°C a na

MO
wysSwietlaczu pojawia sie L

* W przypadku wcisnigcia jednego z przy-
ciskdw funkcyjnych standardowg tempe-
raturg oleju jest ta zdefiniowana wstepnie
dla okreslonego programu. Wcisnigcie na
przycisk °C pozwoli zmieni¢ temperature
oleju. Przestanie $wiecic si¢ symbol produktu
spozywczego programu. Przyktad: 2.
Na wysSwietlaczu pojawig sie nastepujace
informacje:

>
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+  Jezeli czas frytkowania zostat juz ustawiony,
nalezy weisnaé na °C . Ustawiony czas
zostanie zapisany. Teraz mozna ustali¢ tem-
perature oleju. Na wyswietlaczu pojawi sig

MO

liczbal 1 Jezeli zadana tempera-
tura zostata juz ustawiona i przez 3 sekundy
nie zostanie wcisniety zaden przycisk, tem-
peratura zostanie zapisana i na wy$wietlaczu
ponownie pojawi sie okreslenie czasu.

Krétkie wciniecie na przycisk °C podczas
ustawiania temperatury oleju spowoduje pod-
wyzszenie temperatury 0 5°C. Dluzsze wcisnie-
cie spowoduje przyspieszenie dodawania krokéw
w sekwenciji 5°C. Na wys$wietlaczu pojawig sie
odpowiednie dane liczbowe. Zwolnienie przyci-
sku sprawi, ze temperatura wy$wietlana na wy-
Swietlaczu stanie sie temperaturg oleju usta-
wiong przez uzytkownika. Temperature mozna
ustawia¢ w krokach 5°C w zakresie od 140°C do

190°C. Po przekroczeniu 190°C dalsze wciska-
nie przycisku °C spowoduje powrét do tempe-
ratury 140°C.

Podczas ustawiania temperatury dane liczbowe
temperatury migaja.

Rozpoczecie pracy urzadzenia

Aby rozpocza¢ prace urzadzenia, nalezy wcisngé

na wys$wietlaczu przycisk ZAL./WYL. [START/

OFF]. Wyswietlane beda; pozostaty czas oraz

symbol C'—} Cyfry przestang migac.

+Jezeli urzadzenie znajduje sie w trybie
gotowosci do pracy, nie wybrana jest zadna
temperatura a okre$lenie czasu wskazuje
wartos¢ ,00 min”. Wcisnigcie na przycisk
ZAL /WYL, [START/OFF] spowoduje, ze ta
warto$¢ pozostanie réwna zero a urzadzenie
pozostanie w trybie gotowosci do pracy.

+  Aby rozpocza¢ prace, po ustawieniu czasu
i temperatury lub wyborze programu nalezy
wcisna¢ przycisk ZAL./WYL. [START/OFF].
W przypadku pojawienia sie btedu rozlegnie
sie dzwiek alarmu a urzadzenie automatycz-
nie wylaczy sie.

« W przypadku braku btedéw element grzejny
bedzie sig nagrzewat normalnie az do
uzyskania ustawionej temperatury i czasu.
Na wyswietlaczu bedg pojawialy si¢ kolejno
po sobie symbole i cyfry. Przyktad: D
Na wyswietlaczu pojawig sie nastepujace
informacije:
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+  Po przekroczeniu ustawionej temperatury
rozlegnie sie 5 sygnatow beep. System wy-
Swietla pozostaty czas frytkowania i kontrolu-
je stan elementu grzejnego.

W tym trybie nie mozna zmieniaC temperatury ani

czasu. Weiskajac przycisk °C mozna spraw-

dzi¢ aktualne ustawienie temperatury. Jej war-
tos¢ pojawi sie na wyswietlaczu na 2 sekundy
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a nastepnie wysSwietlacz automatycznie powré-
ci do pozostatego czasu frytkowania. Aby zmie-
ni¢ temperature i czas, nalezy najpierw wcisnaé
przycisk ZAL./WYL. [START/OFF], aby zatrzy-
mac¢ prace urzadzenia. Nastepnie mozna wpro-
wadzi¢ zmiane.

Zakoriczenie pracy

+ Jezeli pozostaty czas bedzie wynosit
,00 min” rozlegnie sie 5 dzwiekdw beep
a element grzejny przestanie sie nagrzewac.
Na wysSwietlaczu pojawig sie nastepujace
informacje:

+  Gdy zostanie wcisnigty przycisk szybkiego
wyboru, na wy$wietlaczu pojawi sie symbol
produktu spozywczego programu i bedzie

51K
L 0t Min
miga¢ symbol ,,00 min” _ 1
+ Jezeli ustawiono tylko temperature lub czas,

x)x
Lt L Min

miga ,00 min”

- Jezeli podczas pracy urzadzenia zostanie
wcisniety przycisk ZAL /WYL, [START/
OFF], praca urzadzenia zostanie wstrzy-
mana, rozlegnie sie 5 dzwiekdw beep
a element grzejny przestanie sie nagrze-
wac. Na wysSwietlaczu pojawi sie liczba

i

LA Lt Min
Po uptywie pozosta%ego czasu urzadzenie zatrzy-
ma pracg a na wyswietlaczu pojawi sie na 3 min
w trybie migania wskazanie ,00 min”. Jezeli przy-
cisk zostanie wcisniety w ciggu 3 minut, bedzie
mozna zmieni¢ czas na bazie wybranej tempera-
tury. Jezeli w ciggu 3 minut nie zostanie wcisnie-
ty zaden przycisk, wySwietlacz bedzie pokazywat
komunikat o trybie gotowosci do pracy. Rozlegnie
sie 1 dtugi dzwiek beep a ustawienie temperatury
zostanie usunigte.
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Czyszczenie

A\ OSTRZEZENIE:

+  Zawsze przed czyszczeniem nalezy wy-
ciggna¢ wtyczke z kontaktu i odczekac do
ostygniecia urzadzenia.

+ W Zadnym razie nie mozna zanurza¢ w wo-
dzie elementu sterujacego w celu wyczysz-
czenia. Dziatanie to moze spowodowac
porazenie pradem lub pozar.

/\ UWAGA:

+ Nie nalezy uzywa¢ drucianek ani innych
przedmiotéw do szorowania.

+ Nie uzywac¢ ostrych ani $ciernych $rodkow
czyszczacych.

Przed rozpoczeciem czyszczenia odczekaé do
catkowitego schtodzenia frytkownicy. W kazdym
przypadku nalezy odczekac okoto 1-2 godzin od
chwili ostatniego uzycia, by unikng¢ oparzen.

Koszyk frytkownicy
Aby wymieni¢ olej, nalezy wyja¢ zbiornik
frytkownicy i wyla¢ strong boczna olej.

«  Zbiornik frytkownicy mozna czy$ci¢ sptukujac
go cieptg wodg z dodatkiem tagodnego ptynu
do naczyn. Zbiornik nadaje sie do mycia
w zmywarkach. Nalezy zwréci¢ uwage, aby
nie przedawkowac¢ $rodka czyszczacego.

Koszyk frytkownicy i pokrywa
Koszyk, uchwyt i pokrywe nalezy czysci¢
splukujac je cieptg wodg z dodatkiem tagod-
nego ptynu do naczyn.

+ Po wyczyszczeniu wszystkie elementy grun-
townie wysuszy¢.

Obudowa i element sterujacy
Te czesci nalezy czysci¢ lekko zwilzong chus-
teczka.

Przechowywanie
+  Nalezy wyczysci¢ urzadzenie zgodnie
z opisem i pozostawiac do catkowitego
wyschnigcia.



+ Jezeli urzadzenie nie bedzie uzytkowane
przez dluzszy czas, zalecamy przechowywa-
nie w oryginalnym opakowaniu.

+ Urzadzenie nalezy trzyma¢ zawsze poza
zasiegiem dzieci w dobrze wentylowanym
i suchym miejscu.

Usterki i sposoby ich usuwania
Urzadzenie nie dziata

Rozwigzanie:
+ Nalezy sprawdzi¢ przytacze do sieci.

Inne moZzliwe przyczyny:

Urzadzenie zostato wyposazone w wytgcznik
bezpieczenstwa.

Wytacznik zapobiega niezamierzonemu zatgcze-
niu ogrzewania.

Rozwigzanie:
Sprawdzi¢ prawidtowe osadzenie elementu ste-
rujacego.

Komunikaty o btedach

E1: Wcisniecie dowolnego przycisku spowodu-
je, ze urzadzenie powréci do trybu gotowosci do
pracy.

E2: Urzadzenie nie funkcjonuje. Nalezy wezwa¢
autoryzowanego fachowca.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

« Jezeli olej bedzie zbyt goracy, zabezpie-
czenie przed przegrzaniem automatycznie
wytgczy urzadzenie. W takim przypadku
urzgdzenie nie bedzie funkcjonowac.

Dane techniczne

Model: ... PC-FR 1087
Napiecie zasilania: ............ccoc..e. 230 V~, 50 Hz
PObOr MOCY: ..o 2000 W
Stopien 0ChroNny: ..., I
Waga netto: .......covvvvevreererrereiieieriis ok. 2,35 kg

Zmiany techniczne i projektowe w ramach ciggte-
go udoskonalania produktu zastrzezone.

Urzadzenie zostato sprawdzone zgodnie ze wszel-
kimi wiasciwymi, aktualnymi dyrektywami CE,

np. dyrektywa dot. kompatybilno$ci elektroma-
gnetycznej i dyrektywa dot. sprzetu elektrycznego
przewidzianego do stosowania w okreslonych gra-
nicach napiecia oraz wykonane zgodnie z najnow-
szymi przepisami bezpieczenstwa technicznego.

Gwarancja

Przyznajemy 24 miesigce gwarancji na produkt li-
czac od daty zakupu.

W tym okresie bedziemy bezptatnie usuwaé

w terminie 14 dni od daty dostarczenia wadliwe-
go sprzetu z kartg gwarancyjng do miejsca zaku-
pu wszystkie uszkodzenia powstate w tym urza-
dzeniu na skutek wady materiatow lub wadliwego
wykonania, naprawiajac oraz wymieniajac wadli-
we cze$ci lub (jesli uznamy za stosowne) wymie-
niajac cate urzadzenie na nowe.

Sprzet do naprawy powinien by¢ dostarczo-

ny w komplecie wraz z dowodem zakupu oraz

z wazng kartg gwarancyjng do sprzedawcy

w miarg mozliwosci w oryginalnym opakowa-

niu lub innym odpowiednim dla zabezpieczenia
przed uszkodzeniem. W razie braku kompletne-
go opakowania fabrycznego, ryzyko uszkodzenia
sprzetu podczas transportu do i z miejsca zaku-
pu ponosi reklamujacy.

Naprawa gwarancyjna nie dotyczy czynnosci
przewidzianych w instrukcji obstugi, do wykona-
nia ktérych zobowigzany jest uzytkownik we wia-
snym zakresie i na wtasny koszt.

Gwarancja nie obejmuje:

+mechanicznych, termicznych, chemicznych
uszkodzen sprzetu i wywotanych nimi wad,

+ uszkodzen powstatych w wyniku dziatania sit
zewnetrznych takich jak wytadowania atmos-
feryczne, zmiana napigcia zasilania i innych
zdarzen losowych,

+ nieprawidtowego ustawienia wartoSci napie-
cia elektrycznego, zasilanie z nieodpowied-
niego gniazda zasilania,

+ sznurdw potgczeniowych, sieciowych, zaro-
wek, baterii, akumulatorow,
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+ uszkodzen wyrobu powstatych w wyniku
niewtasciwego lub niezgodnego z instrukcjg
jego uzytkowania, przechowywania, konser-
wacji, samowolnego zrywania plomb oraz
wszelkich przerdbek i zmian konstrukcyjnych
dokonanych przez uzytkownika lub osoby
niepowotane,

+  roszczen z tytutu parametréw technicznych
wyrobu, o ile s one zgodne z podanymi
przez producenta,

+  prawidtowego zuzycia i uszkodzen, ktére
maja nieistotny wplyw na warto$¢ lub dziata-
nie tego urzadzenia.

Karta gwarancyjna bez pieczatki sklepu, daty

sprzedazy, nie wypetniona, Zle wypetniona, ze

$ladami poprawek, nieczytelna wskutek zniszcze-
nia, bez mozliwosci ustalenia miejsca sprzedazy
oraz dotaczonego dowodu zakupu jest niewazna.

Korzystanie z ustug gwarancyjnych nie jest moz-
liwe po uptywie daty waznosci gwarancji. Gwa-
rancja na czesci lub cate urzadzenie, ktore sg
wymieniane koficzy sie, wraz z koncem gwaran-
¢ji na to urzadzenie.

Wszystkie inne roszczenia, wliczajac w to od-
szkodowania sg wykluczone chyba, ze pra-

wo przewiduje inaczej. Roszczenia wykraczaja-
ce poza tg umowe nie sg uwzgledniane przez tq
gwarancje.

Gwarancja na sprzedany towar konsumpcyj-

ny nie wytgcza, nie ogranicza ani nie zawiesza
uprawnien kupujacego wynikajacych z niezgod-
nosci towaru z umowa.

Gwarancja oraz zawarte w niej warunki obowia-
zUjg na terenie Rzeczpospolitej Polskie;.
Dystrybutor:

CTC Clatronic Sp. z 0.0.

ul. Opolska 1 a Karczéw

49-120 Dabrowa
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Usuwanie

Znaczenie symbolu , kosz na $mieci”

Chrormy nasze $rodowisko! Sprzetu elektrycz-
nego nie nalezy usuwa¢ w ramach odpadéw
z gospodarstw domowych.

W celu zutylizowania urzadzen elektrycznych na-
lezy skorzysta¢ z odpowiednich punktow prowa-
dzacych ich zbidrke, gdzie mozna zostawic nie-
potrzebne juz urzadzenia.

W ten sposob pomaga sie zapobiegaé potencjal-
nym skutkom nieprawidtowej utylizacji dla $rodo-
wiska i zdrowia ludzi.

Jest to takze wktad w recykling i inne formy po-
nownego wykorzystania urzadzen elektrycznych
i elektronicznych.

Informacje o miejscach, w ktdrych mozna zutyli-
zowac urzadzenia, mozna znalez¢ w swojej gmi-
nie lub u przedstawicieli administracji lokalne;.



Navod k pouziti
Dékujeme, Ze jste se rozhodli zakoupit né3 vyro-
bek. Pfejeme vam hodné radosti pfi praci s tim-
to spotfebicem.

Symboly v tomto navodu k pouziti
Upozornéni dllezita pro vasi bezpeénost jsou
oznacdena zvlast. Tato upozormnéni bezpodmineg-
né respektujte, aby nedoslo k nehodam a posko-
zeni spotfebice.

/\ VAROVANI:

Varuje pfed nebezpeéim ohrozujicim vase
zdravi a poukazuje na mozna rizika Urazu.

/\ POZOR:
Poukazuje na mozna ohroZeni spotfebice
nebo jinych predmétd.

i UPOZORNENI:
ZdUraznuje tipy a informace.

Obsah
NAVOd K POUZIti......oeeeeeceerieirree e, 75
V/Seobecné bezpe&nostni pokyny.............c...... 75
ZvI&stni bezpe€nostni pokyny pro tento
SPOLFEDIC ...
Rozsah dodavky ...........ccocvvininninineni,

Viybaleni spotfebiCe .........ccvvverivininicicinne,
Navod K POUZIVANT ..o,
Uvedeni do provozu .........cccceeeverveeereeenenennee.
POUZIVANI......coreiicrecee e,
(631 1
SKIadOVANT ...
Odstranovani poruch
Technické Udaje......c..cvveeevreeeiieceiees

LIKVIdacCe......eeeeiieerreeres e 84

VSeobecné bezpeénostni pokyny
Pfed uvedenim tohoto spotfebice do provozu si
velmi pozorné prectéte navod k pouziti a uscho-
vejte si ho véetné zaruéniho listu, pokladni stvr-
zenky a podle mozZnosti také krabice s vnitini-

mi ¢astmi obald. Jestlize pfedavate spotfebi€ jiné

0s0bé, predejte ji také ndvod k pouZiti.

+  Spotfebi¢ pouZivejte vyhradné k soukromé-
mu UCelu, ke kterému je urCen. Tento spotfe-
bi¢ neni uréen ke komerénimu vyuZiti.

+  Spotfebi¢ nepouZivejte pod Sirym nebem.
Chraite jej pfed horkem, pfimym sluneénim
svitem, vlhkosti (za Zadnych okolnosti ho
neponofujte do kapalin) a ostrymi hranami.
Se spotiebitem nemanipulujte vihkyma
rukama. Jestlize spotfebi¢ zvihne nebo je
mokry, ihned vytahnéte jeho zastréku ze
sitové zasuvky.

+ Pokud spotiebi¢ nebudete pouZzivat, chcete
vyménovat jeho sou&asti, vydistit jej nebo
pokud se na spotfebiéi vyskytla zavada,
nejprve jej vypnéte a zastréku vzdy vytahnéte
ze sitové zasuvky (tahem za zastréku, nikoli
za kabel).

+  Spotfebi¢ neponechavejte v chodu bez do-
hledu. Jestlize opoustite mistnost, spotfebi¢
vzdy vypnéte. Viytahnéte zastréku ze sitové
zasuvky.

+  Spotfebi¢ i napajeci kabel pravidelné kontro-
lujte a ujistéte se, Ze na nich nejsou patrné
znamky poSkozeni. JestliZe zjistite poSkozeni
spotfebice, pfestarite jej pouZivat.

+ PouZivejte vyhradné originaini pfisluSenstvi.

+ Pro bezpecnost vaSich déti neponechavejte
v jejich dosahu lezet Zadné ¢asti oball (plas-
tové sé&cky, karton, styropor atd.).

/\ VAROVANi:
Nenechavejte déti, aby si hraly s félii. Hrozi ne-
bezpedi uduseni!

Respektujte nasledujici ,Specialni bezpecnost-
ni pokyny"*.
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Zvlastni bezpecnostni pokyny pro tento spotrebic

Na produktu najdete nasledujici symbol s vystraznym nebo
informacnim charakterem:
ﬁ VAROVANI: Horké povrchy!
Nebezpeci popaleni!
Za provozu muze byt teplota ploch, kterych se Ize dotknout, velmi
Vvysoka.
« Pfi otevirani vika fritovaciho hrnce pouzivejte chhapky!

/\ VAROVAN;:

» Spotfebi€ nikdy neprovozujte bez oleje nebo tuku. Nebezpedi
pozaru!

* Do oleje nikdy neprilévejte vodu! Nebezpec€i vzkypéni/
Nebezpeci exploze!

* Oleje a tuky mohou pfi prehrati hofet. Budte opatrni!
Nezapominejte spotiebiC po kazdém pouziti vypnout! Spotfebi¢
vypnete stisknutim spinace/vypinaCe na ovladacim panelu nebo
vytahnéte sitovou zastrCku ze zasuvky.

/\ POZOR: Prehrati topného télesa

Chcete-li ve fritovacim hrnci pouzit tuk, respektujte toto
dulezité upozornéni!

Tuk je tieba tavit pomalu, aby mohl obklopit topné téleso.

Pri prvnim viozeni tuku nebo opétovném taveni tuku hrozi pfi
prili§ vysokeé zvolené teploté nebezpeci prehrati!
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/\ POZOR: PFehfati topného télesa

Vlozte poprvé tuk.

* Tuk nejdrive rozpustte v samostatné nadobeé.
/\ VAROVANI:
Tuk neohfivejte na vice nez 50 °C, aby nedo$lo k Grazim pfi
prelévani.

* Roztaveny tuk nalijte do nadoby fritovaciho hrnce.

* Po dosazeni potfebného stavu oleje Ize pomoci ovladaciho
panelu nastavit pozadovanou teplotu.

Ztuhly tuk ve fritovacim hrnci opét ohiejte

Jestlize tuk ztuhnul ve fritovacim hrnci, prakticky nelze zjistit,

nakolik je jiz dole u topného télesa roztaveny.

* Pomoci ovladaciho panelu vyberte pfednastaveni s nejnizsi
teplotou.

* Postup opakuijte, dokud se tuk neroztavi.

* Dosazeni teploty je signalizovano akusticky 5 pipnutimi.

* Spotfebi¢ nikdy neopravujte sami, vyhledejte opravnéného
kvalifikovaného odbornika. Aby nedochazelo k ohroZeni, vadny
napajeci kabel nechejte vzdy vymenit za rovnocenny kabel
vyrobcem, nasim oddeélenim zakaznickych sluzeb nebo podobné
kvalifikovanou osobou.

* Tento spotrebi¢ nesmi pouzivat déti ve véku od 0 do 8 let. Tento
spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi 8 let v pfipadé, Ze budou
pod stalym dohledem.

* Osoby s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo dusevnimi
schopnostmi a osoby s nedostateCnymi zkusenostmi ¢i znalostmi
mohou tento spotrebiC pouzivat pouze pod dohledem nebo pokud
byly pouceny, jak spotrebiC bezpecné pouzivat, a porozumely
nebezpecCim, ktera z jeho pouzivani vyplyvaji.

CESKY
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Spotrebic i jeho pfivodni kabel uchovavejte mimo dosah déti
mladSich 8 let.

Cisténi a Gidrzbu spotiebice provadéné uzivatelem nesmi
provadét déti bez dohledu.

Déti si nesmi se spotfebiCem hrat.

Varné spotfebiCe musi byt ustaveny na stabilni podloZce

s rukojetmi (jsou-li instalovany), aby nedoslo k vyliti horkych
kapalin.

/\ POZOR;
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Tento spotfebi€ neni urCen k ponofovani do vody pfi myti.

RUzné povrchy se dostavaji do styku s potravinami a olejem.

Respektujte pokyny, které jsme vam uvedli v kapitole ,Cist&ni“.

Spotiebi€ nepouzivejte ve spojeni s externimi ¢asovacimi

hodinami ani se samostatnym systémem dalkového ovladani.

Tento spotrebi€ je uren k pouzivani v domacnostech

a v podobnych aplikacich, jakymi jsou napfiklad:

- kuchyné personalu v obchodech, kancelafich a dalSich
pracovnich oblastech.

Spotfebi¢ neni uréen k pouzivani pro potfeby

- hostl v hotelech, motelech a dalSich ubytovacich zafizenich;

- v zemeédélskych hospodarstvich;

- vV penzionech se snidani.



Rozsah dodavky
Viko
Plast spotfebice
Fritovaci nadoba
Ridici prvek s topnou spiralou
Fritovaci ko$ s vyklopnou rukojeti

_ A A A

Vybaleni spotrebice

1. Spotrebi¢ vyjméte z oball.

2. VeSkery obalovy material, jako jsou félie,
vypliovy material, drzak kabeld a kartony,
odstrarite.

3. Zkontrolujte, zda je rozsah dodavky Upliny.

4. Pokud je obsah baleni netiplny nebo jsou na
ném patrné Skody, spotfebi¢ neuvadéjte do
provozu. Okamzité ho vratte prodejci.

i UPOZORNENI:

Na spotfebici se mize jesté nachazet prach
nebo zbytky z vyroby. Doporucujeme spotrebié
vycistit podle navodu v kapitole ,Cisténi“.

Navod k pouzivani

Pokyny k pouzivani

¢+ Pravidelné odstrariujte zbytky pokrmd, které
zlistaly v oleji (napfiklad kousky smazenych
bramborovych hranolk). Po nékolikana-
sobném pouziti vyméite olej. Spotfebic
pouzivejte k fritovani s pouzitim kvalitniho
fritovaciho oleje nebo fritovaciho tuku.

+  Tuky a oleje musi odolavat vysokym tep-
lotdm. NepouZivejte margarin, olivovy ole;
ani maslo. Tyto druhy tuku nejsou vhodné na
fritovani, protoZe mohou zacit koufit jiz pfi
nizkych teplotach. Doporu¢ujeme pouZivat
tekuty fritovaci olej.

/A VAROVANI: Nebezpeéil

Tuk/olej bezpodminecné vyménujte.
Nepouzivejte zadné zledovatélé zmrazené
potraviny.

VIhké potraviny nejdfive utfete utérkou

do sucha.

Pfi pouziti vihkych potravin (napfiklad
pfedsmazené brambdrky silné pokryté
ledem atd.) se tvofi vydatna péna a za
nepfiznivych okolnosti muze horky tuk/olej
prekypét a zplsobit popaleni.

Vezméte prosim na védomi, Ze v pfipa-
dech, kdy vedeni pfevezme fidici prvek,
zareaguje bezpecnostni vypinac.

Zvolte vhodnou teplotu fritovani a pfihiédnéte
pfitom k vlastnostem fritovaného pokrmu.
Obecné plati: Potraviny pfipravené fritovanim
potrebuji ke svému dokonéeni vyssi teplotu
nez syrové potraviny.

Je zakazano fritovaci hrec nosit nebo s nim
pohybovat, je-li olej nebo tuk v ném jesté
horky.

Pii fritovani téstovitych potravin setfete
nadmérné mnozstvi tésta a kousky vkladejte
opatmné do oleje.

Dbejte na spravné upevnéni rukojeti fritova-
ciho ko3e.

Fritovaci hrnec je dovoleno plnit nejvyse ze
2/3. Fritovaci ko$ nepfepliuite.

GESKY

i UPOZORNENI: Maximalni mnozstvi naplné
max. 700 g

Tipy ke snizeni obsahu akrylamidu

Akrylamid je chemicka slou¢enina. Vznika pfi
procesu hnédnuti (fritovani, peéeni, smazeni,
prazeni a grilovani) potravin, které obsahuji
uhlovodany (3krob a cukr) jako napfiklad
vyrobky z brambor a obilovin.

Akrylamid je v podezfeni, Ze poSkozuje
genotyp a vyvolava rakovinu. Skuteéné riziko
pro Clovéka vSak dosud neni znamo.

Pii fritovani doporu€ujeme nepfekraCovat
teplotu 170 °C.
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« Dale plati, Ze doba fritovéani by méla byt co
nejkrat3i a fritované potraviny by mély byt
nejvyse zlatozluté.

+  Siln&j8i bramborové hranolky nebo kousky
brambor jsou méné zatizeny nez mensi,
protoZe akrylamid se vytvafi pfedevsim
v povrchovych vrstvéch.

+  Budete-li hranolky vyrabét z erstvych bram-
bor, m(Zete oloupané a rozkrajené brambory
nejdfive namocit na hodinu do vody, aby se
¢ast cukru (vychozi sloZka pfi vzniku akryla-
midu) z povrchovych vrstev vyplavila.

Uvedeni do provozu
Pfed prvnim uvedenim do provozu
1. Namontuijte rukojet na fritovaci kos:
+  Stisknéte konce dratu na volném konci
rukojeti dohromady.
+  Zahnutou ¢ast zasurite do draténych
ocek uvnitf koSe.
*  Rukojet upevnéte ke kosi.
2. Odvinte napajeci kabel.

Pipojeni k elektrické siti

«  Ujistéte se, Ze napéti spotfebice (viz typovy
Stitek) odpovida sitovému napéti.

*  Nyni zapojte zastrcku napéjeciho kabelu do
pfedpisové instalované zasuvky s ochrannym
kontaktem.

Piikon

Celkovy pfikon spotfebice mliZze dosahovat az
2000 W. S timto jmenovitym pfikonem se dopo-
ruCuje pouzivat oddéleny pfivod s viastnim zajis-
ténim jistiéem o jmenovitém proudu 16 A.

/\ POZOR: Pretizeni!

+ Jestlize budete pouzivat prodluzovaci
kabely, mély by mit priifez vedeni nejméné
1,5 mmZ,

+ Nepouzivejte vicenasobné zasuvky, proto-
Ze tento spotfebi¢ ma silny vykon.
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Tento spotfebi¢ miZete pouZivat dvéma

Zpusoby:

1. MUZete pouzit néktery ze 6 pfedem pfiprave-
nych programu rychlé volby, u kterych jsou
teplota a doba fritovani jiz pfedem nastaveny.

2. Naovladacim panelu ruéné zvolite teplotu
a dobu fritovani.

i UPOZORNENI:

Po uplynuti nastavené doby fritovani zaslech-
nete signalni ton. Spotfebi¢ automaticky prejde
do pohotovostniho reZimu.

Pouzivani

1. PresvédCte se, Ze spotfebi¢ je odpojen od
sité a vypnuty (displej je zhasnuty).

2. Sejméte viko fritovaciho hrnce. Viko zavirejte
pfi kazdém ohfivani a fritovani.

3. Vyjméte fritovaci koS a naplrite olej nebo tuk
do nadoby (nejvyse 3 litry). Hladina népiné
musi byt mezi znatkami Min a Max.

4. Zapojte zastrcku do sitové zasuvky s ochran-
nym kontaktem. Po pipnuti je spotfebi¢
pfipraven k provozu a nejdfive se nachazi
v pohotovostnim reZimu. Nyni si vyberte pro-
gram nebo nastavte dobu a teplotu fritovani.

Prehled o LCD displeji:
TN

S

3
o
o




Funk¢éni tlacitka:

6 tlacitek
% By 7 rychlé volby
[ } [ ng [@(j \ pro programy,

u kterych je
[@ﬁJ / jiz nastavena

teplota a doba
START
/ OFF

v
|

i<}
O

fritovani.

Volba doby  Volba teploty Spinac/
vypina¢
Programy rychlé volby

Stisknéte nékteré z 6 tlacitek rychlé volby a pou-
Zijte pfednastavenou dobu a teplotu fritovani.

Prednastavena teplota )
140 °C, doba fritovani
6 minut, displej zobrazuje

)| 2

Pfednastavena teplota >
150 °C, doba fritovani
6 minut, displej zobrazuje

]
-
l‘

Pfednastavena teplota
160 °C, doba fritovani
7 minut, displej zobrazuje

Prednastavena teplota
170 °C, doba fritovani
9 minut, displej zobrazuje

09w

Pfednastavena teplota
180 °C, doba fritovani
8 minut, displej zobrazuje

Pfednastavena teplota
190 °C, doba fritovani
6 minut, displej zobrazuje

V& Q0

OB

o

Po stisknuti tlacitka rychlé volby za¢nou na dis-
pleji blikat Cisla a zobrazuiji, ze Ize jesté zmé-
nit dobu.

\\‘\\m, .
G — blika

”/un\‘bﬁ

Volba doby
+ V pohotovostnim rezimu spotiebice stisknéte

tlaitko @ abyste mohli nastavit dobu frito-
vani. Standardni doba 00 min. znamena, Ze

dosud nebyla nastavena Zadna doba. Disple;

i
zobrazuje &I M0 3 gislice blikaji.
+  Pi stisknuti tlagitka funkce se jako standard-
ni doba nastavi doba, ktera byla pfednasta-

vena pro pfisludny program. Po stisknuti CE)
mUZete dobu zménit. Uvedme si jako pfiklad

tiagitko T, Displej zobrazuje = BB

a Cislice blikaji.
Chcete-li zménit dobu fritovani, prodlouzi se kaz-
dym kratkym stisknutim tlacitka CE) ¢as o 1 min.
Pfi dlouhém stisknuti se kroky v délce 1 minuty
pfidavaji vyS3i rychlosti. Displej zobrazuje odpo-
vidajici Cisla. Po uvolnéni tlagitka uvadi ¢islo na
displeji dobu fritovani nastavenou uzivatelem.

Spinaci hodiny slze nastavit v rozpéti od 00 do
60 minut; nejdel3i doba fritovani je tedy 1 hodi-
na, nejkratsi 1 minuta. Poté, co hodnota dosah-
ne 60 minut, dalsi stisknuti znamena pfechod
zpét na 00 minut. Béhem nastavovéani doby Cis-
lice blikaji.

Volba teploty

+V pohotovostnim rezimu spotfebice stisknéte
tlagitko °C, abyste mohli nastavit teplotu
oleje. Standardni teplota ¢ini 140 °C a displej

MO
zobrazujel

+  Pi stisknuti tladitka programu se jako stan-
dardni nastavi teplota oleje, ktera plati pro
pfislusny pfednastaveny program. Po stisk-
nuti °C Ize teplotu zménit. Symbol potraviny
pro dany program pak jiz nesviti. Pfiklad:
75X . Displej zobrazuje nasledujic:

> % Stisj(géte
BO° == k5"

> % Stisckgéte
T
L (v I———>

+  Pokud jste dobu fritovani jiz nastauvili,
stisknéte °C . Nastaveny &as se ulozi a nyni
Ize stanovit teplotu oleje. Displej zobrazu-

u_, Fic
O
jel— | Jestlize jste jiz nastavili
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pozadovanou teplotu a po dobu 3 sekund

nestisknete zadné tlacitko, teplota se uloZi

a na displeji se znovu zobrazi doba.
Pfi nastavovani teploty oleje zvySuje kratké stisk-
nuti tlaitka °C teplotu 0 5 °C. P dlouhém
stisknuti se kroky v délce 5 °C pfidavaji vys-
Si rychlosti. Displej zobrazuje odpovidajici Cisla.
Po uvolnéni tlagitka uvadi &islo na displeji teplotu
oleje nastavenou uzivatelem. Teplotu Ize nasta-
vit od 140 °C v krocich po 5 °C az do 190 °C. Po
dosazeni teploty 190 °C se pfi dalSim stisknuti
tlatitka °C vraci nastaveni zpét na 140 °C.

Béhem nastavovani teploty blikaji Cislice teploty.

Zahajeni provozu
Na zacatku stisknéte tlacitko START/VYP
(START/OFF) na displeji. Zobrazi se zbyvajici

¢as a symbol C"} a Cislice prestanou blikat.

+ V pohotovostnim rezimu spotfebice neni
vybrana zadna teplota a ukazatel doby
zobrazuje ,00 min“. Po stisknuti START/VYP
(START/OFF) zlstava tato hodnota nulova
a spotfebic je stale v pohotovostnim rezimu.

+ Po nastaveni doby a teploty nebo po volbé
programu stisknéte START/VYP (START/
OFF) a tim zahéjite provoz. Pfi chybovém
stavu zazni alarm a spotfebiC se automaticky
vypne.

+ Jestlize nedojde k chybé, topné téleso se
normalné ohfiva, az teplota oleje dosahne
nastavené hodnoty a uplyne nastavena
doba. Symboly a Cislice na displeji se zob-

razuji postupné dokola. Pfiklad: % Displej
zobrazuje nésledujici:

S __ ) ) D

@@ =0 T =20 | =26 2
) ) ) )
o o} Fo,., “To__

+  Pfidosazeni nastavené teploty zazni 5
pipnuti. Displej zobrazuje zbyvajici dobu
fritovani a kontroluje stav topného télesa.
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Za provozu nelze ménit teplotu ani ¢as. Po stisk-
nuti °C Ize zkontrolovat aktualni nastaveni tep-
loty. Displej ji zobrazi na 2 sekundy a poté se
automaticky vrati zpét ke zbyvajici dobé fritova-
ni. Cheete-li zménit teplotu a ¢as, musite nejdfi-
ve stisknout tlagitko START/VYP (START/OFF)
a zastavit tak provoz. Pak Ize provést pozadova-
nou zménu.

Ukonceni provozu

+  KdyZ klesne zbyvajici ¢as na ,00 min®, zazni
5 pipnuti a topné téleso se prestane zahfivat.
Displej zobrazuje nasledujici:

+ Jestlize bylo stisknuto tlaitko rychlé
volby, zobrazuje displej symbol potraviny
daného programu a na displeji blika ,00°

w
LS Lt Min

+ Jestlize byla nastavena teplota nebo Cas,

Lacm
blika ,00“ I

- Jestlize za provozu stisknete tlagitko
START/VYP (START/OFF), provoz se
zastavi, zazni 5 pipnuti a topné téleso
se prestane zahfivat. Displej zobrazuje

i

L0 LS Min
Po uplynuti zbyvajiciho ¢asu spotebi¢ zastavi
provoz a na displeji bude po dobu 3 minut blikat
indikace ,00 min“. Jestlize stisknete béhem 3 mi-
nut libovolné tlacitko, Ize ménit Cas na zakladé
vybrané teploty. Jestlize béhem 3 minut nestisk-
nete zadné tlacitko, na displeji se zobrazi poho-
tovostni rezim. Zazni 1 dlouhé pipnuti a nastave-
ni teploty se smaze.



Cisténi

/\ VAROVANI:

¢+ Pred ¢iSténim vzdy vytahnéte zastrcku
napajeciho kabelu ze sitové zasuvky
a pockejte, az spotfebic vychladne.

«  Ridici prvek za zadnych okolnosti nepo-
nofujte k vyc¢idténi do vody. Mohlo by dojit
k Urazu elektrickym proudem nebo pozaru.

/\ POZOR:

« K ¢isténi nikdy nepouzivejte dratény kartac
ani jiné drsné predmeéty.

+ Nepouzivejte ostré ani abrazivni Cistici
prostredky.

NeZ zaCnete s &iSténim spotiebice, pockejte,
az fritovaci hrnec zcela vychladne. Vzdy v3ak
pockejte po pouziti fritovaciho hrnce nejméné
1-2 hodiny, abyste se nepopalili.

Nadoba fritovaciho hrnce

+  Kvyméné oleje vytahnéte nadobu fritovaciho
hrnce ven a olej vylijte stranou.

+ Nadobu fritovaciho hrnce vymyjte v teplé
vodé s pfidavkem jemného myciho prostied-
ku na nadobi. Nadobu Ize myti v mycce
nadobi. Dbejte, abyste Cistici prostfedek
nepredavkovali.

Fritovaci kos a viko

+  Ko§, rukojet a viko umyjte v teplé vodé
s pfidavkem jemného myciho prostfedku na
nadobi.

* Po myti vSe dukladné utfete dosucha.

Plast a fidici prvek fritovaciho hrnce
Tyto dily vycistéte navihéenym hadfikem.

Skladovani

+  Spotfebi¢ vyCistéte podle popisu a nechejte
ho zcela uschnout.

+ Jestlize spotfebi¢ nehodlate pouZivat po
delSi dobu, doporuéujeme ukladat ho v origi-
nalnim obalu.

+  Spotfebi¢ vZdy ukladejte z dosahu a dohledu
déti na dobfe vétraném a suchém misté.

Odstranovani poruch
Spotiebi¢ nefunguje.

Néprava:

+  Prekontrolujte pripojeni k elektrické siti.
Dal§i mozné pficiny:

Spotfebi€ je opatfen bezpednostnim vypinatem.
Ten brani nelimysinému zapnuti ohfevu.

Néprava:
Zkontrolujte spravné usazeni fidiciho prvku.

Chybova hlaseni

E1: Stisknutim kteréhokoli tlagitka se spotfebi¢
vrati do pohotovostniho rezimu.

E2: Spotfebic jiz neni funkni. Vyhledejte oprév-
néného kvalifikovaného odbornika.

Ochrana pied piehfivanim

+ Jestlize se olej ohfeje pfilis, automaticka
ochrana pred pfehfivanim spotfebi¢ automa-
ticky vypne. Spotfebi¢ pak jiz neni funkéni.

Technické udaje

1Yol PC-FR 1087
Zdroj elektrické energie:................ 230 V~, 50 Hz
PEKON: oo 2000 W
THida 0Chrany: ... I
Cistad hMOtNOSt: .....veeeeeereeeeeeeeeeenne cca 2,35 kg

GESKY

Technické a konstrukéni zmény jsou v dusledku
neustalého vyvoje produktd vyhrazeny.

Tento spotfebi¢ byl testovan podle vSech sou-
visejicich aktualnich smérnic CE, jako je napfi-
klad smémice o elektromagnetické kompatibili-
té a smérnice o elektrickych zafizenich nizkého
napéti a byl konstruovan podle nejnovéjsich bez-
pecnostné technickych predpist.
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Likvidace

Vyznam symbolu ,,popelnice”

Chrarite zivotni prostfedi. Elektrické spotfebice
nepatfi do domovniho odpadu.

K likvidaci elektrickych spotfebicl vyuZijte sluzeb
sbérnych mist a v nich odevzdejte své elektrické
spotiebie, které jiz nebudete pouzivat.

Tak pomUZete pfedejit moznym nepfiznivym vli-
vim nespravné likvidace na Zivotni prostfedi

a lidské zdravi.

Pfispéjete tak k opakovanému vyuZiti, recyklaci
a jinym formam zhodnoceni starych elektrickych
a elektronickych spotfebica.

Informace o tom, kde Ize spotfebi¢e odevzdat
k likvidaci, se dozvite ve své obci nebo na ufadé
mistni spravy.
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Hasznalati utasitas
Kdszonijlik, hogy termékiink mellett dontétt. Re-
méljik, elégedetten hasznélja majd a késztiléket.

A hasznalati utmutatdéban talalhaté szimbé-
lumok

Az On biztonsagara vonatkozé utasitasok kiilén
jeldléssel vannak ellatva. Kérjlk, mindenképpen
ugyelien ezekre annak érdekében, hogy elkerilje
a baleseteket és a készlilék karosodasat:

/\ VIGYAZAT:

Az egészségét fenyegetd veszélyekre figyel-
meztet, és ramutat a sériilések lehetséges
kockazatéra.

/\ FIGYELEM:
A késziiléket vagy mas targyakat fenyegetd
lehetséges veszélyekre figyelmeztet.

i MEGJEGYZES: __
Tippeket és informacidkat nyUjt az On szama-
ra.

Tartalom
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VONAtKOZOAN ... 86
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TISZHAS v 93
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Altalanos biztonsagi rendszabalyok
Akészilék hasznélatba vétele elétt gondosan ol-
vassa végig a hasznalati utmutatét, és 6rizze
meg a garancialevéllel, a pénztari nyugtaval és
lehetbleg a bélésanyagot is tartalmazé kartondo-
bozzal egy(tt. Amennyiben a kész(léket harma-
dik személynek adja tovabb, a hasznélati ttmuta-
tét is adja a kész(ilékhez.

+  Kizérélag magancélra és rendeltetési
céljignak megfeleléen hasznélja a késziléket.
Akészilék nem ipari jellegli hasznélatra
készllt.

+ Ne hasznalja a készliléket a szabadban. H6-
t6l, kozvetlen napsugérzastol, nedvességtél
(semmiképp se meritse folyadékba) és éles
peremektél védve kell tartani. Ne hasznélja
a késziiléket nedves kézzel. Ha a készilék
vizes vagy nedves lett, azonnal huzza ki
a hélozati csatlakozot.

+ Kapcsolja ki a kész(léket, és mindig hlizza ki
a csatlakozot a dugaszolo aljzatbdl (a csatla-
kozét, ne pedig a vezetéket huzza), ha nem
hasznélja a késziiléket, tartozékokat szerel
fel ra, tisztitjia vagy zavart észlel.

+ Ne mikddtesse a kész(iléket felligyelet
nélkil. Mindig kapcsolja ki a késziléket, ha
elhagyja a helyiséget. Huzza ki a csatlakozét
a dugaszol6 aljzatbdl.

+  Akésziiléket és a haldzati kabelt rendszere-
sen ellendrizni kell, hogy nincs-e rajta sérilés
jele. Ha sérilést lat rajta, a kész(iléket nem
szabad hasznalni.

+  Csak eredeti tartozékokat hasznaljon.

+  Gyermekei biztonsaga érdekében ne hagyja
altaluk elérhetd helyen a csomagoléelemeket
(mUanyag zacskd, karton, sztiropor stb.).

A VIGYAZAT:
Kisgyerekeknek ne engedje meg, hogy a félia-
val jatsszanak. Ez fulladasveszélyes!

MAGYARUL

Tartsa be az alabbi ,Specialis biztonsagi rend-
szabalyokat”.
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Specialis biztonsagi elirasok a késziilékre
vonatkozoan

A terméken a kovetkezd figyelmeztetd és informacios jellegd
jeldlések talalhatok:

ﬁ VIGYAZAT: Forro feliilet!
Egési sériilések veszélye!
Mukodes kozben az elérhet6 fellletek hémérséklete nagyon

magassa valhat.
* Afritdz fedelének felnyitdsahoz hasznaljon edényfogo ruhat.

N\ VIGYAZAT!

« Soha ne mlkodtesse a készuléket olaj vagy zsir nélkl.
Tlizveszély!

« Soha ne adjon vizet az olajhoz! Ellobbanas-/robbanasveszély!

* Az olaj és a zsir tulhevités esetén meggyulladhat. Legyen
elévigyazatos! Ne felejtse el a késztléket Uzemelés utan
kikapcsolni! Ehhez mindig nyomja meg a kezel6tertleten
talalhat6 be-/kikapcsolé gombot, és huzza ki a haldzati
csatlakozot.

/\ FIGYELEM: A fiitéelem tilheviilése

Vegye figyelembe ezt a fontos tudnivalét, ha zsirt szeretne
hasznalni a fritézben!

A zsirt lassan kell felolvasztani, hogy a fiitelem hatasa
fokozatosan érhesse azt.

Ha el6szor tesz be vagy olvaszt fel zsirt, talheviilés veszélye
all fenn, ha a hdmérsékletet tul magasra allitja be!

86



/\ FIGYELEM: A fiitéelem tilheviilése

Ha el6szor hasznal zsirt

« Elétte kUlon edényben olvassza fel a zsirt folyékonyra.
N\ VIGYAZAT!
Ne hevitse a zsirt 50 °C folé, nehogy attoltés kozben megéges-
se magat.

» Ontse a felolvasztott zsirt a fritéz tartalyaba.

* Ha elérte a szilkséges olajszintet, a kezel6tertleten beallithatja
a kivant hémérsekletet.

Megkeményedett zsir felolvasztasa a fritézben

Ha a zsir megkeményedett a fritézben, nem tudhatja, hogy az lent

a fitésnél mennyire olvadt mar fel.

» Valassza ki a kezelGterlleten a legalacsonyabb hémérséklet-
beallitast.

* Addig ismételje ezt a folyamatot, amig a zsir el nem olvad.

* Az adott hGmérséklet elérését 5 csipogd hang jelzi.

* Akockazatok elkerulése végett ne maga javitsa
a készuléket, hanem keressen fel egy képzett szakembert.
Ha a csatlakozokabel hibas, a veszélyhelyzetek elkertlése
érdekében csak a gyartotol, vevoszolgalatunktol vagy mas
szakképzett személyektdl kérjen helyette egyenértéki masik
kabelt.

* Akészuléket nem hasznalhatjak 0-8 éves koru gyermekek.
A készuléket 8 éves és annal id0sebb gyermekek akkor
hasznalhatjak, ha folyamatos felligyelet alatt allnak.

* Akészilléket csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képesseql, illetve tapasztalat és/vagy tudas hianyaban 1év6
személyek abban az esetben hasznélhatjak, ha ezt felugyelet
alatt teszik, vagy utbaigazitast kaptak a készulék biztonsagos

MAGYARUL
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hasznalatara vonatkozdan, és megértették a hasznalatbdl fakadd
kockazatokat.

* Akészlléket és csatlakozdkabelét a 8 évesnél fiatalabb
gyermekektdl tavol kell tartani.

+ Afelhasznal6 altali takaritast és karbantartast gyermekek nem
végezhetik.

* Ne engedije a gyermekeknek, hogy jatsszanak a készulékkel.

* Af6z06 berendezéseket stabil helyzetben kell felallitani
a fogantyuk segitségével (ha vannak), hogy elkertlhetd legyen
a forro folyadekok kiloccsanasa.

/\ FIGYELEM:
* Ez a készllék nem alkalmas arra, hogy tisztitaskor vizbe
meritsek.

* Akulonboz6 felliletek élelmiszerekkel és olajjal kerilnek fizikai
érintkezésbe. Kérjlk, olvassa el a jelen utmutaté , Tisztitas”
fejezetében foglalt utasitasokat.

* Ne miikodtesse a készlléket kulsé idokapcsold oraval vagy
kalonallo taviranyito rendszerrel.

* Akészllék haztartasi és hasonlo célokat szolgalhat; ilyen hasonld
cél lehet példaul:

- Uzletek, irodak és mas kereskedelmi helyszinek személyzeti
konyhajaban vald hasznalat.

Nem hasznalhato

- szallodak, motelek és mas szallasado helyek vendégei altal;

- mezbgazdasagi ingatlanokban;

- panzidkban.
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A csomag tartalma
Fedél
Burkolat
Sutézsiradék-tartaly
Vezérléelem flitéspirallal
Sutékosar kihajthaté fogantyuval

_ A A A

A késziilék kicsomagolasa

1. Vegye ki a készliléket a csomagolasabol.

2. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot,
ugymint a féliat, a toltéanyagot, a kabelrdgzi-
téket és a kartoncsomagolast.

3. Ellendrizze a csomag tartalmat.

4. Hianyos csomag vagy sértilés esetén ne
mikodtesse a készUlléket. Azonnal kiildje
vissza a kereskedének.

i MEGJEGYZES:

El6fordulhat, hogy készlilékre gyartasi ma-
radékok vagy por rakodott le. Javasoljuk, hogy
a , Tisztitas” részben leirtaknak megfeleléen
tisztitsa meg a késziiléket.

Hasznalati utasitasok

Hasznalati utmutaté

* Rendszeresen tavolitsa el az olajbél a benne
maradt ételmaradvanyokat (pl. hasabburgo-
nya-darabkékat). T6bbszéri hasznélat utén
cserélje ki az olajat. A siitéshez jo mindségu
stitéolajat vagy zsirt hasznaljon.

* Azsirok és olajak magas héfokra hevithetdk
legyenek. Ne hasznéljon margarint, oliva-
olajat vagy vajat! Ezek a zsiradékok nem
alkalmasak sutésre, mivel mar alacsony h6-
mérsékleten flstdIni kezdhetnek. Folyékony
stt6olaj hasznélatat javasoljuk.

/N VIGYAZAT! Veszély!

+ Mindenképpen rendszeresen cserélje ki
a zsirt/olajat.

* Ne hasznaljon jeges, fagyott élelmiszert!

* Anedves élelmiszert elézéleg kend6vel
torolje szarazra.

+  Tul nedves élelmiszerek esetében (pl.
nagyon jeges hasabburgonya stb.) erés
hab képzédik, emiatt kedvez6tlen esetben
a forré zsir vagy olaj kifuthat, és sérilést
okozat.

o Kérjlik, vegye figyelembe, hogy a bizton-
sagi kapcsold akkor I1ép miikodésbe, ha
a vezeérlbelemet a vezetékbe toljak.
Vélassza meg a megfeleld sutési hdmérsek-
letet. Ehhez vegye figyelembe a siitni kivant
élelmiszer sajatossagait. Alapelv: el6siitott
élelmiszerek esetében magasabb hémér-
sékletre van sziikség, mint nyers élelmisze-
reknél.

+  Amig az olaj vagy zsir még forrd, nem sza-
bad a fritdzt mozgatni vagy mashova vinni.

+  Tésztafélék siitése esetén huzza le a tllcsor-
dult tésztat, és ovatosan helyezze a darabo-
kat az olajba.

+ Ugyelien ra, hogy a siitékosaron a nyél jél
legyen rogzitve!

«  Afritézt legfeliebb 2/3-aig szabad csak meg-
tolteni. Ne tdltse tl a stit6kosarat.

i MEGJEGYZES: Maximalis toltési meny-
nyiség
max. 700 g

Tippek az akrilamid-tartalom csokkentésére

+ Az akrilamid egy kémiai vegylet. A piritasi
folyamat (olajsutés, kenyérsités, hussu-
tés, porkolés és grillezés) soran keletkezik
a szénhidréattartalmu (keményitd és cukor)
élelmiszerekben, példaul a burgonya- és
gabonatermékekben.

Az akrilamidrdl az gyanithatd, hogy karo-
sitja az 6rokitd allomanyt és rakot okoz. Az
emberekre leselkedd tényleges kockazat
ugyanakkor nem ismert.
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+ Az olajsités sorén a 170 °C-os sitési hé-
mérsékletet nem ajanlatos tullépni.

+ Tovabb4 a siitési id6 lehetbleg révid legyen
és a slitendd élelmiszert maximum aranysar-
géra szabad s(tni.

+ Avastagabb burgonyahasabok vagy -dara-
bok e tekintetben kevésbé veszélyesek, mint
a kisebbek, mivel az akrilamid elsésorban
a kls6 rétegekben képzodik.

+ Ha a hasabburgonyat friss burgonyabdl ké-
sziti, akkor a meghamozott és felapritott da-
rabokat egy oran keresztil vizben &ztathatja,
hogy a kiilsd rétegekbdl a cukor (az akrilamid
kiindulasi anyaga) egy része kioldodjon.

A késziilék belizemelése
Az els6 lizembe helyezés el6tt
1. Szerelje fel a fogantyut a sitékosarra:
* Nyomja 0ssze a drétvégeket a nyél
szabad végeénél.
*  Vezesse be a sarkokat a kosar belsejé-
ben 1évé drotfilekbe.
+ Rdgzitse a fogantyut a kosarra.
2. Csévélie le a csatlakozokabelt.

Villamos csatlakoztatas

+ Gybz46djdn meg arrol, hogy a készilek
fesziltsége (l&sd az adattablat) megegyezik
a halozati fesziltséggel.

+ Ahalozati csatlakozddugdt mindenképpen
szabalyszer(ien beszerelt, védbérintkezs
dugaszol6 aljzathoz csatlakoztassa.

Csatlakozasi teljesitmény

Akeészillek dsszességében 2000 W teljesit-
ményt képes felvenni. Ennél a csatlakozasi telje-
sitménynél ajanlott kiilon betaplalast alkalmazni,
16 A-es haztartasi véddkapcsoldval.

/\ FIGYELEM: Tulterhelés!

+ Hosszabbit6 hasznalata esetén annak leg-
alabb 1,5 mm? keresztmetszetli vezetékkel
kell rendelkeznie.

+ Ne hasznaljon eloszt6t, mert a késziilék
tulzottan nagy teljesitmény.
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A késziilék kétféleképpen hasznélhatd:

1. Gyorsvélasztassal a 6 gyari program egyikét
veszi igénybe, amelyeknél a hémérséklet és
a sutési idé gyarilag be van éllitva.

2. Akezeléterilet gombjaival maga adja meg
a hémérsékletet és a sitési id6t.

i MEGJEGYZES:

Ha az id6 lejart, hangjelzés hallhatd. A ké-
szllék automatikusan készenléti izemmodba
valt at.

Hasznalat

1. Gy6z8djon meg arrdl, hogy a készlilék le van
valasztva a halézatrél és ki van kapcsolva
(a kijelz8 nem vilagit).

2. Vegye le a fritézr6l a fedét. Felftitéskor és
stitéskor mindig zarja azt le.

3. Vegye ki a sttbkosarat, és tdltson a tartalyba
olajat vagy zsirt (maximum 3 litert). A zsi-
radék szintje a Min. és a Max. jelzés kdzott
legyen.

4. Dugja a csatlakoz6 dugaszt egy véddérint-
kezbs dugaszold aljzatba. A sipol6 hang
megszdlaldsa utén a készilék izemkész, és
készenléti izemmaddban van. Valasszon ki
egy programot, vagy éllitsa be a stési id6t
és a hémérsékletet.

Az LCD-kijelz6 attekint6 abraja:

9




Funkciégombok:

6 gyorsvalasz-
@ 0 j [ ) ] t6 gomb gyari
[ } [ NG o( programokhoz,

v

amelyeknél
[@*ﬂ sk

és a slitési id6

i<}

L START ] elére be van
[ Q? J [ (l: J [ / OFF allitva.
|d6 megadasa Homérséklet  Be-/kikap-
megadasa csolo

Gyorsvalaszt6 programok

Nyomja meg a 6 gyorsvalaszté gomb egyikét

a gyarilag beallitott sitési id6 és hémérséklet al-
kalmazasahoz.

% Gyarilag beallitott ho- )

lathato:

Gyarilag bedllitott h6- B
mérséklet 150 °C, siitési
id6 6 perc, a kijelz6n ez
lathato:

mérséklet 140 °C, siitési

id6 6 perc, a kijelz6n ez
SR
NG

Gyarilag beallitott hé- S
mérséklet 160 °C, siitési
id8 7 perc, a kijelz6n ez
lathatd:

Gyarilag beallitott hé-
mérséklet 170 °C, siitési
id6 9 perc, a kijelz6n ez
lathato:

09
&

Gyérilag bedllitott h6-
mérséklet 180 °C, sitési
id6 8 perc, a kijelz6n ez
lathato:

QE -

Gyarilag beallitott hé-
mérséklet 190 °C, siitési
idd 6 perc, a kijelz6n ez
lathatd:

>
]
1

==

H

A gyorsvalasztd gomb megnyomasa utan a kijel-
z6n villognak a szamok, igy jelezve, hogy az id6-
beallitds még madosithato.

\\‘\\m, .
=—— villog

’/un\\bg

Id6 megadasa

+  Akészlilék készenléti Gizemmadjaban nyomja
meg a CE) gombot a siitési idé beallita-
sahoz. A ,00 min” alapbeallitas azt jelenti,
hogy még nincs beallitva az idd. A kijelzén

Fr
LIRS M |3thato, és a szamok villognak.
+ Ha valamelyik funkciégombot nyomja meg,
az alapbeallitds az az idétartam, amely az
adott programhoz gyarilag be van éllitva.

A @ gombot megnyomva médosithatja
az idét. Példaként vegylik a ® gombot.

Akijelzén OB w lathato, és a szamok

villognak.

Ha mddositani szeretné a siitési id6t, a @
gomb minden megnyomasara 1 perccel né az
id6. Hosszl megnyomas esetén az 1 perces ug-
rasok gyorsabban kévetkeznek be. A kijelz6n
megjelennek a megfelelé szamok. Amikor elen-
gedi a gombot, a kijelzén megjelend siitési idd
lesz a felhasznalo altal beallitott érték.

Az id6kapcsol6 6ra 00-60 perc kdzdtt allithatd
be, tehat a leghosszabb stési id 1 6ra, a leg-
rovidebb pedig 1 perc. A60 perces érték elérése
utén a kdvetkezé gombnyomasra a kivalasztasi
ciklus visszaugrik 00 percre. Az idébeéllitas alatt
a szamok villognak.

Hémérséklet megadasa

«  Akészllék készenléti izemmaodjaban nyomja
mega °C, gombot az olajhdmérséklet
beallitasahoz. Az alapbeallitas 140 °C,

O

a kijelzdn ez lathato: |

+ Ha valamelyik programgombot nyomta meg,
az alapbeallitas az az olajhémérséklet, amely
az adott programhoz gyarilag be van allitva.
A °C gombra nyomva médosithatja az
olajhdmérsékletet. Ekkor az adott program
élelmiszer-szimboluma kialszik. Példa:

2 . Akijelz6n a kovetkez6 lathato:
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% °C meg- °C meg-
b nyomasa (I Fc yomasa
Lt (e BO° —

B5"

+ Amikor a sutési idét mar beallitotta, nyom-
jamega °C gombot. A rendszer tarolja
a beallitott idét, On pedig most bellithatja
az olajhdmérsékletet. A kijelzén a kdvetkezd

MO
lathato: — | Haakivant hémérsék-
let bedllitdsa utan 3 mésodpercig nem nyom
meg semmilyen gombot, a rendszer tarolja

a hémérsékletet, és a kijelzén ismét az idé
jelenik meg.

Az olajhdmérséklet beallitasakor a “C gomb
minden révid megnyomasara 5 °C-kal né a hé-
mérséklet. Hosszi megnyomas esetén az 5 °C-
os ugrasok gyorsabban kévetkeznek be. A kijel-
z6n megjelennek a megfeleld szamok. Amikor
elengedi a gombot, a kijelzén megjelend olajhd-
mérséklet lesz a felhasznalé altal beallitott érték.
A hbmérséklet 5 °C-os Iépésekben adhatd meg
140 °C és 190 °C kozott. A 190 °C elérése utan
a°C gomb Ujbdli megnyomasara ismét 140 °C
jelenik meg.

A hdmérséklet beallitasa alatt a hmérsékletet
jelz8 szdmjegyek villognak.

A hasznalat megkezdése

A hasznalat megkezdésekor nyomja meg az IN-

DITAS/KI (START/OFF) gombot a kijelzén. Ekkor

megjelenik a hatralévd idd és a €23 szimbolum,

és a szamok mér nem villognak.

* Ha akésziilék készenléti izemmaddban van,
nincs megadva hémérséklet, és a ,00 min”
id8beallitas villog. Ha ekkor megnyomja az
INDITAS/KI (START/OFF) gombot, ez az ér-
ték nullan marad, a késztilék pedig tovabbra
is készenléti izemmodban lesz.

+ Ha megadta az id6t és hdmérsékletet, vagy
kivalasztott egy programot, nyomja meg az
INDITAS/KI (START/OFF) gombot a hasz-
nalat elkezdéséhez. Hiba esetén riasztasi
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hang hallhatd, és a készilék automatikusan
kikapcsol.

* Ha nem kovetkezik be hiba, a flitéelem
szabalyos médon elkezd felfliteni, amig el
nem éri a bedllitott h6mérsékletet és id6t.
AKkijelzén 1&thatd szimbdlumok egymas
utén, véltakozva jelennek meg. Példa: ﬁ@
AKkijelzén a kdvetkezd lathato:

S __ . ) S
@o = © =6 | =0 _p@
5 5 ) @
(9'— @Gli 4:61_ <=l®“

+ Haahdmérséklet elérte a beallitott értéket,
5 csipogd hang hallhaté. A kijelzé megjeleniti
a hatralévé siitési idét és felugyeli a flitdelem
allapotat.
Uzem kézben a hémérséklet és az idé nem mé-
dosithato. A °C gombot megnyomva elle-
nrizhet6 az aktudlis hémérséklet-bedllités. Ez
2 méasodpercig lathato a kijelzén, amely uténa
automatikusan visszatér a hatralévé sitési idé
megjelenitésére. A hdmérséklet és az idé mddo-
sitasahoz eldszor meg kell nyomni az INDITAS/
Kl (START/OFF) gombot a kész(ilék leallitasa-
hoz. Ekkor végrehaijthaté a modositas.

A hasznalat befejezése

+ Ha ahatralévé id6 ,00 min”, 5 csipogd
hangjelzés hallhatd, és a f(itéelem befejezi
a felfiitést. A kijelz6n a kdvetkez0 lathato:

+ Ha gyorsvélaszté gombot nyomott meg,
a kijelzén az adott programhoz tartozo
élelmiszer-szimbdlum lathatd, és villog a ,00”

® -
B 0 Min
érték. 1

+ Ha csak hdmérsékletet vagy idét allitott be,

1kl
L0 LS Min
a,00” érték villog. _ 1

- Ha tizem kdzben megnyomja az INDITAS/
KI (START/OFF) gombot, a késztilék leall,
5 csipogo hangjelzés hallhato, és a fiitée-



lem befejezi a felfiitést. A kijelzén a kdvet-

i
L ¥ Min
kez0 lathato: - .

Ha a hatralévé id6 lejart, a készUlék ledll, és

a kijelzén 3 percig villog a ,00 min” jelzés. Ha

e 3 perc alatt megnyomja valamelyik gombot, az
idd a kivalasztott hémérsékletnek megfeleléen
maédosithat6. Ha a 3 perc alatt nem nyom meg
semmilyen gombot, a kijelz0 készenléti Gzem-
maédba valt at. Megszdlal 1 hosszu csipogd hang,
és kialszik a hdmérséklet beallitott értéke.

Tisztitas

A\ VIGYAZAT!

+  Tisztitas el6tt mindig hizza ki a halézati
csatlakozddugot, és varjon, amig a készu-
€k lehdl.

+  Avezérléelemet semmiképp sem szabad

a tisztitashoz vizbe meriteni. Ez aramutést
vagy tlizet okozhat.

/\ FIGYELEM:

+ Ne hasznaljon drotkefét vagy mas karcolo
konyhai eszkdzt a tisztitdshoz.

+ Ne hasznaljon agressziv vagy surolo
hatésu tisztitoszert.

Vérjon a tisztitas megkezdésével, amig a fritéz
teliesen le nem hiil. A hasznalat utan azonban
mindenképp tanacsos 1-2 érat varni, nehogy
a forré késziilék égési sérllést okozzon.

Olajtartaly

+ Az olaj cseréjéhez huzza ki az olajtartélyt és
ontse ki oldalt az olajat.

« Az olajtartalyt meleg oblit6vizben tisztit-
hatja meg lagy 6blitdszer hozzdadasaval.
Az olajtartaly emellett mosogatogépben is
tisztithato. Ugyeljen arra, hogy ne adagolja
tul a tisztitoszert.

Siitékosar és fedél

+ Akosarat, a fogantyUt és a fedelet meleg
oOblitdvizben tisztitsa meg lagy dblitészer
hozzdadéséval.

+  Tisztitas utan mindent alaposan térdljon le.

Burkolat és vezérloelem
Ezeket az elemeket nedves torléruhaval tisztit-
sa meg.

Tarolas
Tisztitsa meg a késziléket a leirtaknak meg-
feleléen, és hagyja teliesen megszaradni.

+ Javasoljuk, hogy a késziiléket az eredeti
csomagolasban térolja, ha hosszabb ideig
nem kivanja hasznalni.

+ Akésziiléket mindig jol szell6zé és széraz,
gyermekek szamara nem elérhetd helyen
tarolja.

Zavarelharitas
A késziilék nem miikodik

Megoldas:
+ Ellenérizze a haldzati csatlakozast.

Tovabbi lehetséges okok:

AkészUlék biztonsagi kapcsoldval van ellatva.
Ez megakadalyozza a fiités véletlen bekapcso-
lasat.

Megoldas:

Ellendrizze a vezérléelem helyes beéllitasat.

Hibaiizenetek

E1: Akésziilék barmely gomb megnyomésara
visszatér készenléti izemmodba.

E2: Akésziilék mar nem miikodéképes. Kérjik,
keressen fel egy képzett szakembert.

MAGYARUL

Talheviilés elleni védelem

+ Ha az olaj tulforrésodik, a tulheviilés
elleni védelem automatikusan kikapcsolja
a készliléket. llyenkor a kész(ilék mar nem
mikodéképes.
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Miszaki adatok

TIPUS: e PC-FR 1087

230 V~, 50 Hz
Teljesitményfelvétel: ........cccoovevvnnnee. 2000 W
VEdelmi 0SZtalY: ..o, I
Nettd tOmMeg:....c.ovvrvereeeereeerene kb. 2,35 kg

A miszaki és kivitelezési mddositasok jogat a fo-
lyamatos termékfejlesztés miatt fenntartjuk.

Ezt a kész(iléket minden vonatkozé és érvény-
ben lévd CE-iranyelv szerint ellendrizték, igy pl.
az elektromagneses 6sszeférhet6ségrél és a kis-
feszlltségl berendezésekrdl sz4l6 iranyelv sze-
rint, és azt a legujabb biztonsagtechnikai elbira-
soknak megfelel8en allitottak eld.

)i

Hulladékkezelés
A ,kuka” piktogram jelentése

Ovja a kdrnyezetet, ne a haztartasi hulladékkal
semmisitse meg az elektromos készillékeket.

Vegye igénybe az elektromos készulékek artal-
matlanitasara kijeldlt gydjtdhelyeket, és ott adja
le azokat az elektromos készllékeket, amelyeket
mar nem hasznél.

Segitsen elkerllni a helytelen hulladékkezeléshdl
eredd kornyezeti és egészségugyi hatasokat.

Ezaltal hozzajarul az elektromos és elekironikus
berendezések hulladékainak Ujrafeldolgozasa-
hoz, Ujrahasznositdsahoz és mas modokon torté-
nd hasznositasahoz.

A gy(jtépontokrdl a helyi hatésagok tudnak felvi-
lagositast adni.
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IHCTpYKUis 3 ekcnnyaTauii
Hsikyemo, 1106 BuOpanu Hawy npogykyito. Cno-
AiBaemMocs, Lo Bu OyaeTe BUKOPUCTOBYBATH Ligi
npunag i3 3a0BONEHHSM.

CumBonu, 3a3HayeHi B Ll iHCTPYKLIii 3 eKc-
nnyarauji

Baxnuei npumiTkm Lwoao BaLwoi ocobuctoi bes-
nekn MatoTb cnewjianbHi nosHadky. LLob sano-
GirT1 HelacHNM BUNagKam Ta MOLUKOZKEHHAM
npunagy, cnig 0608 A3K0BO AOTPUMYBATMCS LX
BKa3iBOK.

/\ IONEPEMKEHHSA.

Monepemkye Npo 3arposy Ans 340pos's Ta
BKa3ye Ha MOXIMBI PU3MKI TPABM.

/\ YBATA!
Bkasye Ha MoxnuBy Hebeaneky Ans npunagy
abo iHLWmMX NpeamerTiB.

i MPUMITKA.
Buainsie kopucHi nmigkasku Ta iHgopmalito.

3mict
[HCTPYKLiS 3 €KCNYATALT..cvoveveeeceieeceeenes 95
3aranbHi npaBuna BE3MNEKN .............ccevevrnnan, 95
CneuianbHi npasuna 6esnekn Ans Lsoro

MPUIIBAY e eeeerereeeeeseneseeeeseseeseseseesesesseseseseens
KOMMNEKT MOCTABKM ...
Po3nakoByBaHHS MPUNAAY -...cererreerrrereererennn.
BkasiBky L1010 BUKOPUCTAHHS.
BBeAEHHS B EKCTYATALLIF ..o
EKCMAYaTALS ..o
UMLLEHHST .
36epiraHHs .....
YCYHEHHS! HECMIPABHOCTEM ...

TeXHIYHI XapPaKTEPUCTUKM ......c.oveererrererereeenes 104

3aranbHi npaBuna 6e3neku
lMepen noyaTkoM ekcnnyartawii Lboro npuna-
LY NOTPIOHO AyKe YBaKHO MPOYMTATY HCTPYK-
Lo 3 ekcninyatawii Ta Hagani 36epiraty i pasom

i3 rapaHTiiH1M TaroHOM i KaCOBWM YeKoM, a Ta-

KOX N0 MOXTMBOCTI 36eperTu kopobky 3 BHYTPILL-

HBO YNAKOBKOI0. SKLLIO Mpunag, nepesaeTbes
TpeTiM ocobam, pa3oM i3 HiM NOTpiOHO BinaaTK
TaKOX IHCTPYKLito 3 ekcnnyaTadii.

¢ KopwucTyBartucst npunagom HeobxigHO Bu-
KNto4HO B NOBYTOBMX Linsix Ta BignoBigHo 4o
yoro npuaHadeHHs. Liei npunag He npusHa-
4eHO NS MPOMMCTIOBOTO BUKOPUCTaHHS.

¢ He BukopucTOBYBaTM NpUnag Ha BynnLi.
ObepiraTit 110ro Bia creku, NPSIMUX COHSIMHUX
MPOMEHiB, BONOMY (Y XOAHOMY BUNAZKY He
3aHyptoBaTH B pianHy) Ta rocTpux kyTis. He
BMKOPVCTOBYBATY Npunag, BOMOTMM PyKamu.
FAKWo Ha npunag noTpanuna Bomnora abo BiH
HaMOK, NOTPIBHO HeraitHo BUIAHATY LUTE-
NCenbHY BUIKY 3 PO3ETKN.

Bumukaiite npunap i 3aexam BuitmaiiTe
BUIIKY 3i LUTENCENbHOT PO3ETKY (Mpu LbOMY
Crif TArHYTK 3a LWTeKep, a He 3a kabenb),
KOMM He KOPUCTYETECS HUM, Mif Yac MOHTaXy
LeTanei Ta YnLieHHs abo 3a HasBHOCTI
HecnpaBHOCTEMN.

+  Tlig yac poboTu He 3anuLiaiTe npunap 6es
Harnsgy. 3anuiiaoyn NpUMILLEHHS, cnif
3aBXau BUMUKaTL Npunag. Buitmarite BUnKy
3i LUTencenbHoI po3eTKM.

¢ Tpunag i kabenb XMBNEHHS Cig perynsipHo
NepeBipATY Ha HasIBHICTb NOLIKOMKEHb.

Y pasi BUSIBIEHHS MOLUKOKeHb Npunag He
MOXXHa BUKOPUCTOBYBATY Aani.

+  BuKopucToBYiTE BUKITIOYHO OpUriHANbHI
AeTani Ta npunagns.

«  3aans Gesneku OiTen He chif 3anuLaTm
B LOCTYNHOMY MiCLli NakyBanbHi MaTepiany,
a came: MacTUKOBI MaKETH, KAPTOHHI KOpoD-
ku, niHOMNACT TOLLO.

/A TIONEPEMXEHHS.
He nosBonsiTte Manum aitsm rpatucs
3 nnigKoto. IcHye 3arpo3a 3apyxu!

YBaXHO npouunTaiiTe po3gin «CnewiansHi npasu-
na 6e3nekny HkYe.
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CneuianbHi npaBuna 6e3neku ana Uboro npunagy

Ha B1po6i MOXHa 3HaUTW CUMBOSX NoNepeXyBansHOro abo
IHGhOpMaLlIMHOrO xapakTepy.

MONEPEMXEHHA. Mapsya noBepxHs!

Pusunk otpumaHHs onikis!

[ig Yyac poboTK 30BHILLHS NOBEPXHS NpUady MOXe CUIbHO

HarpiBaTumcs.

* o6 BigKpnTH KPULLKY (OPUTIOPHUL, KOPUCTYUTECS KYXOHHUMM
pyKkaBu4kamu abo pyLUHUKaMK.

N\ NMONEPEMXEHHS.

* 3a00POHSETLCS KOPUCTYBATUCA NpUnagom 6e3 onii abo xwupy.
HeGe3neka noxexi!

* Hikonu He goaaBainTe Ao onii Boay. Hebeaneka 3anmaHHa abo
BUOYXY!

* Onist Ta Xup MOXYTb 3aropiTucs Big neperpiey. byabte
obepexHi! He 3abygaiite BUMMKaTK npunag nicns pobotw.
3aBXaun HaTUCKanTe KHOMKY BUMKHEHHS HA NaHesTi KepyBaHHS Ta
BUUMaNTE BUJTKY 3 PO3ETKM.

/\ YBATA! MeperpiB HarpiBanbHOro enemeHTa.

FAKIWO0 BU X04eTe BUKOPUCTOBYBATU XMP Y hPUTIOPHUL,
AOTPUMYHUTECS L€l BKa3iBKM.

XXnp HeobXigHO NOBINLHO PO3TONUTK, OO BiH YKPUB
HarpiBanbHUNA eNEeMEHT.

AKWOo X1p KnageTbes Bnepiue abo po3TonNHETLCA
NOBTOPHO, iCHy€E 3arpo3a neperpisy, AKWoO Oyae obpaHa
3aHaATo BMCOKa Temneparypa.
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/\ YBATA! MeperpiB HarpiBanbHOro enemeHTa.

MepLwe aopaBaHHA XUpy

* Po3TONiTh XUP B OKPEMIN NOCYANHI.
A\ ONEPEMXEHHS.
He HarpiBamnTe xup go Temnepatypu noHag 50 °C, wob
YHWUKHYTW TPaBM Nig Yac nepesimBaHHs.

* [lepenuite po3TONMNEHWUN XMP Y EMHICTb (OPUTIOPHUL NS XKUPY.

* [1pn gocarHeHHi HeOBXigHOro PiBHA ONil MOXXHA BCTAHOBUTH
BaxaHy TemnepaTtypy Ha TepMocTari.

MoBTOpHE po3irpiBaHHA 3aTBEPAINOro Xupy y (hpuTHOPHULI

AKLLO Xnp Y ppUTIOPHUL 3aTBEPLIB, B HE MOXETE TOYHO

BMU3HAYMTW, HACKINbKM BiH BXE PO3TOMMBCA 3HW3Y HABKOIO

HarpiBasibHOro efleMeHTa.

* Ha TepmocTari Ha naHesi KepyBaHHS BCTAHOBITb HAMHUXYY
TEMMeparypy.

* [loBTOpPIOMTE NpOLEC A0 TWX NP, MOKM XUP HE PO3TOMUTLCS.

* [1p0 JOCATHEHHS NEeBHOI TeMnepaTypu CBiaYaTh 5 3BYKOBUX
CUrHanis.

* He MOXHa peMOHTYBaTV Npuiag camocTinHo. Y pasi
HecnpaBHOCTI HEOOXIAHO 3BEPHYTUCS O aBTOPU30BAHOMO
(paxius. LLlo6 3anobirti BUHMKHEHHIO HEBE3NeYHNX CUTYyaLin,
3aMiHy NOLLKOIKeHUX kabeniB Ha HOBI MaKOTb 3L ICHIOBATH
InuLLe BUPOOHMK, NpaLiBHUKW HaLLOI CEPBICHOT Cry»0Om abo iHLi
kBanicpikoBaHi 0coom.

* [litam 10 8 pokiB 3aBOPOHSETECSA KOPUCTYBATICA LIUM MPUIAA0M.
[itn cTaplue 8 pokiB MOXYTb BUKOPWUCTOBYBATM Lien Npunag
nuLe nig nocTinHUM HarnsaoM AOPOCIInX.

* [punag MoXyTb BUKOPUCTOBYBATM 0COOM 3 0BMEXEHUMY
(DI3NYHUMK, YYTTEBUMU abO PO3YMOBUMM 34iGHOCTAMM abo

YKPATHCBKA
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3 HeOCTaTHIM AOCBIAOM i/abo 3HAaHHSAMM, SKLLO 33 HUMK
Harnsaae BignosiganbHa 0coba abo BOHW OTpUMani BKasiBKu
LLLoA0 Be3neYHOro KOpUCTyBaHHS NPUaLoM i YCBIAOMITIOKTb
Hebesneky, L0 MOXe BUHUKATV BHACMILOK LibOro.

* TpumaiiTe npunag i kabenb XMBNEHHA nogani Big AiTen BiKOM A0
8 pokis.

* YyLeHHs Ta TeXHiYHe 06CcnyroByBaHHA npunaay He NOBUHHI
BMKOHYBATUCS AiTbMMW.

o [litam 3a60pOHEHO rpaTics 3 NpUIagoMm.

* KyXOHHI HarpianbHi npuiagm cnif BCTAHOBIIOBATM Ha CTIVKIl
NOBEPXHI, TPUMAOUM iX 3@ PYKOATKM (SIKLLO BOHMU €), 06
3anoBirT NPONMBAHHIO rapsaYol PiaUHM.

/\ YBATA!
* Lleit npunaz He [O3BONSAETLCS 3aHYpOBaTH Y BOAY Nif vac
YNLLEHHS.

* Pi3Hi noBepxHi Npunagy KOHTaKTYIOTb 3 Xap4OBUMI NPOAYKTaMm
1 onieto. [loTpumymnTecs BiANOBIAHWMX BKA3iBOK Y PO3AiNi
«YnLLEeHHSY,

* He BMKOPUCTOBYMTE Npunag, i3 30BHILLHIM TanmMepomM abo
OKPEMOIO CUCTEMOLO AUCTAHLINHOTO KepYBaHHS.

* [punag npuaHa4yeHun ons BUKOPUCTaHHS BAOMA Ta
B aHarnoriYHmx ymoBax,

- HanpuKnag Ha KyxHsX KpamHuLb, oqiciB Ta HLWIKX
NPOMUCIIOBUX ab0 KOMEPLIMHWX OpraHi3aLlin.

BiH He npu3HaveHnn Ons BUKOPUCTAHHS

- NOCTOANbLUAMY rOTenNiB, MOTENIB Ta IHLIMX XUTNOBUX
NPUMILLEHD;

- Y CiNbCbKOrocnogapcbknx cropyaax;

- Y NaHcioHaTax, sKi NPOMNOHYKOTb HOYIBMO Ta CHIAAHOK.
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Komnnekt noctaBku

Kpuika

Kopnyc

EMHICTb Ans Xupy

Bnok kepyBaHHs 3 HarpiBarbHOK cripannto
Kowumk ans doputiopy 3 BiKUOHOK PYYKOO

_ A A A

Po3nakoByBaHHSs npunagy

1. BuTarHyTu npunag 3 ynakoBkM.

2. 3HATV BeCb NakyBamnbHW MaTepian, a came:
MniBKY, HAMOBHIOBAY, kabenbHi XOMyTH Ta
KapTOHHe NMaKyBaHHs.

3. [lepeBipUTI HAsBHICTb YCiX ENEMEHTIB, L0
BXOASATb A0 KOMMIIEKTY MOCTABKM.

4. He BuKopuCTOBYWTE NpUnag, SKLO BMICT
YNaKOBKI HEMOBHMI ab0 BUSBNEHI MOLLKO-
[KEHHS. HeobXigHO HeraiHo MoBEPHYTH
yoro aunepy.

i MPUMITKA.

Ha npunagi moxe 6yTv nun abo 3anuikm
MaTepianis, siki BAKOPUCTOBYBANNCh Y MPOLIEC
BMPOOHNLTBA. PEKOMEHAYETHCS MOYNCTUTY
npunag, Sk OnnucaHo B po3gini « YnLLeHHs».

Bka3iBKku W00 BUKOPUCTAHHSA

PekomeHpauii

+  PerynsapHo BugansinTe 3 onii 3anuLukm ixi,
LYo roTyBanacs y thputiopi (Hanpuknag,
LuMaTouKK kapTonni ¢pi). Micns 6aratopa-
30BOr0 BUKOPUCTaHHS He0OXiAHO 3amiHm-

1 onito. [inst npuroTyBaHHs y ppuTiopi
BMKOPWCTOBYMTE NNLLIE BUCOKOSIKICHY Ofito
abo xup.

+ XKupwu Ta onis, WO BMKOPUCTOBYIOTBLCS, MO-
BMHHI MIgXOANTW 41151 HAarpiBaHHS 40 BUCOKWX
Temnepartyp. He BUKOPUCTOBYINTE MaprapyH,
ONWBKOBY Onito abo BepLUKoBe Maco. L
Pi3HOBMAM XMPIB He NiAXoaaTb Ans npu-
roTyBaHHs NPOAYKTIB Y (DPUTIOPI, OCKIMNbKM
BOHYW MOYMHAKOTb AUMITW HABITb MPU HU3bKIN
Temnepatypi. M pekoMeHayemo BUKOPUCTO-
BYBATM piaky OMito Ans hpuTIopy.

/\ IONEPEMKEHHS. He6e3nexa!

+  OBOB'13K0BO PErynspHO 3aMiHANTE BUKO-
pycTaHi Xump abo onito Ha CBiXi.

* He BMKopucTOBYMTE NPOLYKTU, BKPUTI
NbOLOM.

+  Borori npogykTv HeobXxigHO nonepeaHs0
HacyXxo BUTEPTM CEPBETKOH.

¢ FAKwWo npoayKT HaaTo BOMori (Hanpuknag,
BKPMTa BENMKOK KiNbKICTHO NbOAY KapTomns
pi TOLLO), TO YTBOPHOETLCA CUTbHA MiHa,
BHACMi#OK YOro y CamoMy HECTpUSTIINBO-
My BUNAZKy rapsyi xup abo onis MoxyTb
BMOIrTY 3 OPUTIOPHIL Ta MPU3BECTM [0
TpaBm.

* [am’ATanTe, L0 3aN0biXHWIA BUMMKAY
NPUBOLANTLCS B it0, KON BUHWKAE KOHTAKT
Brioka kepyBaHHS 3 HAMPSIMHOKO.

+  ObwpaliTe BigNOBiAHY TeMnepaTypy Ans
MPUrOTyBaHHS y OPUTIOPI Ta BpaxoByiTe
ocobnmsocTi npoaykTy. [lie HacTynHe npa-
BMIO: ANS NPOZYKTIB, LU0 Bynv nonepeaHLo
obemarkeHi y dpuTiopi, HeobxigHa GinbLu Bu-
COKa TemnepaTypa, Hix 4515 CUpUX NPOAYKTIB.

¢« fAkwo onist abo Xwp e rapsyi, He MOXHa ne-
pecTtaBnaT abo nepecysati pUTIOPHULIIO.

+ Tlig yac npuroTyBaHHs y (puTiopi BUpobiB
i3 TicTa HEODXiAHO 3HSATM 3anuLLKKM TicTa Ta
00epexxHo noknacTi Bupoby B orito.

+YBaXHo nepe.ipsnTe, OO pyuka byna
MpaBuIbHO MPUKPINIEeHa A0 KOLMKa 411
puTiopy.

¢« OpUTIOPHMLIIO MOXHA 3aM0oBHIOBATY He BibLu
HiX Ha 2/3. He nepenoBHIoiTe KOLWWK A7is

puTiopy.

1 MPUMITKA. MakcumanbHa EMHICTb
700 r

Mopaau Wwoao 3MeHLWeHHS KOHLeHTpauii

akpunamigy

+  Axpunawig — Le ximiyHa cnonyka. BoHa
YTBOPIOETLCS B NMPOLIECi CMAXEHHS! (CMa-
KEHHS Y PPUTIOPI, BUMIKAHHS, CMaXEHHS
Ha CKOBOPOZi Ta rpusii) Xap4oBWX NPOAYKTIB
3 BMCOKVM BMIiCTOM BYrNeBOLiB (Kpoxmarb
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i LlyKop) SiK, Hanpuknaz, kapTonns Ta 3epHOBI
MpOLYKTH.

+  BeaxaloTb, LU0 akpunamig noLKoaKye
FEHETWUYHI TAHLIOTM | € MPUYMHOIO 3aXBOpIO-
BaHb Ha pak. Ha cborofiHi He BCTAHOBNEHO
(haKTUYHWA BNIUB akpunamigy Ha opraHism
NIOJNHM.

+  Tlig Yac cMaxeHHs He PEKOMEHAYETLCS
nepesuysatu Temneparypy 170 °C.

+  TaKox pekoMeHayeTbCs BCTAHOBIIOBATY
SKOMOra KOpOTLLMIA Yac 151 NPUroTyBaHHS
NpOAYKTIB Y (hpuTIOpi Ta nigcMaxysaTut ix He
CUIbHiLLe HiX 10 30/10TUCTOrO KOMbOopy.

¢ Binbl TOBCTI WMAaTKW KapTONAi MEHLL LUKIA-
TUBI, OCKIrNbKW akpunamig Hakonn4yeTbest
30e6inbLIoro y BEpXHLOMY Luapi.

¢+ Akwo B1 pobuTe yincy 3i cBiXOI KapTONi,
MOXXHa Hanepez 3aMOYMTI MOYNLLEHY Ta
Hapi3aHy KapTonsto Ha ogHy roguHy. Lle
BMAANUTL NEBHY KiNbKICTb LKPY (OCHOBHA
peyoBMHa B CKrafi akpunamigy) 3 BepxHix
Lwapis.

BBeaeHHs B excnnyaTauito
Mepen nepwnm BBeAEHHSIM B eKcnyaraLllito
1. TlpuKpiniTb pyyKy A0 KOLLUMKA:

*  CTWCHITb KiHLji APOTY pa3oM Ha BiflbHOMY

KiHLi pyyKu;

*  BCTaBTE KiHLi APOTY B cneLianbHi netni

BCEPeayHi KoLwnKa;

*  3adikcyiTe PyUKy Ha KOLLIMKY.
2. BuiimiTb kabenb X1BMNEHHS.

Migknio4yeHHs oo enekTpomepexi

+  [lepekoHaiiTecs, LU0 Hanpyra npunagy (aus.
3aBOfCbKY Tabnnyky) 3BiraeTbCsi C Mepexe-
BOIO Hanpyroto.

+  BcraBnsiiTe BUNKY nuLLe B 3a3eMMeHi LUTe-
ncernbHi Po3eTKu.

MoTyxHicTb npunagy

3aranbHa NoTyXHICTb Npunagy CTaHOBUTb

2000 Br. IMpu Takiin NOTYXHOCTi pEKOMEHAYETHCA
PO3MoAinbHa NiABoaAKa CTPYMY i3 3aXMCHAM BY-
MyikadeM Hanpyroto 16 A.
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/\ YBAT Al MepexasaHTaxeHHs!

¢ fIKILO BM BUKOPUCTOBYETE NMOLOBXYBAY
kabento, BiH NOBUHEH MaTV NONEPEYHNii
nepepis LLoHanveHLe 1,5 Mv2,

* 3abopOHSETLCS KOPUCTYBATICS PO3ETKaMK
3 BaratbMa rHisgamu, Tomy Lo npunag
Mage HaAiTo BEMMKY NOTYXHICTb.

IcHye 0sa cnocobu sukopucmaHHs npunady:

1. Bu moxeTe BuGpaTi OfHY 3 LLIECTM Nporpam,
[ANS KOXHOI 3 SIKMX BXe BCTaHOBIMeHa Temne-
paTypa Ta Yac npuroTyBaHHs.

2. 3a [1onomoroto BiAMOBIAHMX KHOMOK Ha na-
Herni kepyBaHHs BU MOXeTe BPYYHy BUOpaTy
BaxaHy TemnepaTypy Ta Yac NpuUroTyBaHHs.

i NPUMITKA.

Micrs 3aBepLUEHHs Yacy NporyHae curHarn.
Mpunag aBTOMaTUYHO NEepeiae B PEXUM
OMiKyBaHHS.

Ekcnnyarauis

1. TepekoHarTecs, WO Npunag BUMKHEHO Ta
BiOKMIOYEHO Bif Mepexi.

2. 3HiMiTb KpuLLKY 3 chpuTiopHIL. Tig yac
KOXXHOTO HarpiBaHHs abo CMaXeHHs! KpuLLKa
Mae ByTu 3aKpUTOH.

3. BuimiTb kowwmk ans dpuTiopy Ta gogante
B EMHICTb 0nito abo xmp (8o 3 n). PiBeHb
3aMOBHEHHS MOBWUHEH 3HAXOAUTUCh MiX Mo-
3Haykamu Min (MiHimym) i Max (makcumym).

4. BctaBTe BUMKY B LUTEMNCENbHY 3a3eMIIEHY
pO3eTKy. 3BYKOBUIA CUTHaN CBIAYMTb MpO Te,
LLO Npunag rotoBmin 40 pobOTH Ta 3HaXo-
[UTbCS B PEXMMI OYikyBaHHs1. BubepiTb
nporpamy abo BCTaHOBITb DaxaHy Temnepa-
TYpY Ta 4ac BpyuHy.



Ingukatopm XK-gucnnes

®yHKUiOHanbHi KHOMKK

®
< Y
C

6 KHOMOK Ans

[ :—9;]} [gj \ LIBMAKOTO

aocTyny fo
7 mporpam i3
J [ @%J nonepeaHso

BCTaHOBIEHO

[ @ } [ } [START} Temnepary-
/ OFF POIO Ta 4acom
l l NPUrOTYBaHHS.

YBIMKHEHHsI/
BUMKHEHHS!
npunagy

Bubip yacy  Bubip Temne-

patypu

loToBi nporpamu

HaTuCHITb OAHY 3 LLECTI KHOMOK LUBWAKOTO [0-
cTyny, wo6 BnbpaTu nporpamy 3 nonepesHLO
BCTaHOBIEHUM YacOM NPUroTyBaHHS Ta Temne-
paTypoto.

[MonepeaHbO BCTaHOBMEHA |
Temnepatypa: 140 °C,

4ac CMaxeHHs!: 6 XBUIUH
(BiANOBIAHWI iHAMKATOP Ha
avennei).

CBw

®

lNonepeaHb0 BCTaHOBNEHa B
Temnepartypa: 150°C,

4ac CMaxeHHs!: 6 XBUIUH
(BigNOBIAHWIA iHAMKATOP Ha
avennei).

9

[MonepeaHbO BCTaHOBNEHA g
') . )

Q Temnepartypa: 160°C,

4ac CMaxeHHst: 7 XBUIUH

(BimnoBigHWA iHAMKaTOP Ha

pvennei).

lMonepeaHbO BCTaHOBNEHA
Temnepatypa: 170°C,

4ac CMaXeHHs:: 9 XBUAKH
(BiBNOBIgHWI iHAMKaTOP Ha
pucnnei).

09
&

lMonepeaHbO BCTAHOBNEHA
Temnepatypa: 180°C,

4ac CMaXeHHst: 8 XBUMWH
(BipnoBigHWI iHOMKATOP Ha
auennei).

QE -

lMonepeaHLO BCTAHOBMEHA

@ Temnepatypa: 190°C,

Yac CMaXeHHs!: 6 XBUMMH
(BipnoBigHWI iHOMKaTOP Ha

H

auennei).

Micns Toro, SIK B HATUCHETE KHOMKY LUBMAKO-

ro JOCTYNY, Ha AuUCnnel NoYHyTb MUratn und-
pw. Lie 03Havag, Lo By Lie MOXETE 3MiHWTY 3Ha-
YeHHs vacy.

\\\\\lu,
= e Murae

’rmubg

Bubip vacy

«  Konu npunag 3HaxoauTbCs B PEXUMI OYiKy-
BaHHS, HATVUCHITb KHOMKY CE) o6 ycTaHo-
BUTM BaXkaHWin Yac NpUroTyBaHHS. [HOMKaLlis
Ha gucnnei «00 Min.» Bkasye Ha Te, LU0 Yac
He BCTaHOBIeHO. Ha aucnnei BigobpaxaeTb-

i
ca MMM raioTs undppwm.

+ Konu Bu HaTuCKaETe (YHKLIIOHAMBHY KHOMKY,
ABTOMATMYHO BUOMPAETLCS Yac, NonepeaHbLo
BCTaHOBMEHMI 4151 Bi4MOBIAHOI Mporpamu.
AKLLO Mig Yac LbOro HaTUCHYTU KHOMKY CE)
MOXHa 3MIHUTW 3HaYeHHs Yacy. Bisbmemo 3a

npuKnag KHomky % Ha pucnnei Bigobpa-

OB w i miraiots undpw.

FKLLO NOTPIBHO 3MIHUTI YaC NPUrOTYBaHHS!, KOX-
He KOpOTKE HaTUCKaHHS Ha KHOMKY CE) 3binbluye
yac Ha 1 XBUIMHY. AKLLO HATUCHYTM il yTpUMYBa-
TI KHOMKY, 3Ha4YeHHs Yacy 36iMbLUyBaTUMETHCS
wauawe. Ha gucnnei BigobpaxaTuMyTbCcs Bif-

XaeTbCA
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noBiZHI Undpu. Konu BY BignyCcTUTE KHOMKY, AUC-
nneit nokasysaTMe BOpaHe 3HaYEHHS Yacy.

TaiiMep MOXHa BCTaHOBMTM Ha Yac Big 0 fo

60 XBUMWH, NPX L5OMY HaROOBLLMIA Yac Npuro-
TYBaHHS CTAHOBUTb 1 rOAMHY, @ HANKOPOTLLWA —
1 xBUNMHY. Konu 3HayeHHs yacy Ha aucnnei
pocsrHe 60 XBUnuH, nig Yac HaCTyNHOro HaTue-
KaHHS KHOMKI BOHO 3MiHWUTbCS Ha 0.

Bubip Temnepatypu

¢+ Konu npunap 3HaxoauTbCA B PEXUMI
ovikyBaHHsi, HaTicHiTb kHorky °C, o6
yCTaHOBUTYW BaxxaHy Temneparypy oii.
CraHpapTHa TemnepaTypa CTaHOBUTb
140 °C (306paxeHHs Ha aucnner:

MO

+  Konu By BUGMpaeTe 0aHy 3 LWECTV nporpam,
aBTOMATWYHO BCTAHOBIIOETHCA BiANOBIAHA
Temnepartypa. LLo6 amituTi Temneparypy,

. °C .
HaTUCHITb KHOMKY . Micnsi uboro Ha auc-
nnei GinbLue He BigobpaxaTMeTbCst CUMBOS

npoaykTy. Hanpuknag, 72 >x’. 3o6paxeHHs!
Ha gucnnei:

> HaTZICHITb % HaTZICHITb

0w —> (E0°—

(B5”

+ Micns Toro, sk BU BCTAHOBWIM Yac NpuroTy-
BaHHsI, HaTUCHITb kHonky °C . Bubpanuit yac
30epiraeTbCs i Tenep Bi MOXeTe BCTAHOBUTY
Temnepatypy onii. 306paxeHHs Ha gucnnei:

-
[ X
_ . Ticns TOro0, SIK BY BCTAHOBMMN
BaxaHy TemnepaTtypy Ta NpoTArom 3 cekyHz
He HaTuCKanu X0AHY KHOMKY, TemnepaTtypa
30epiraeTbes, a Ha gucnnei 3HOBY Bifobpa-
XaeTbCs Yac.

Mg Yac KOXHOrO HaTUCKAHHS! KHOMKM °C remne-
patypa 36inblyeTbes Ha 5 °C. AKLWO HAaTUCHYTH
i yTPUMYBaTM KHOMKY, TemnepaTypa 36inbLuyBa-
TUMETBCA WBmawe. Ha aucnnei Bigobpaxatu-
MyTbCS BignoBiaHi undpu. Konu Bu Bignyctute
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KHOMKY, A1CTINE NokasysaTMe BUGpaHy TeMm-
nepartypy onii. Bu MoxeTe BCTaHOBWTW TeMne-
patypy B giana3oHi Big 140 °C go 190 °C 3 in-
Tepsarnom y 5 °C. Konu 3HayeHHs Temnepatypu
Ha aucnnei gocsrHe 190 °C, nig yac HacTynHo-

° .
[0 HATVCKAHHS KHOMKI G BOHO 3MIHTECS Ha
140 °C.

Mig yac Bbopy TemnepaTypu Ha Aucnnei Mura-
TUMYTb BIAMOBIAHI Lndpu.

Mouvatok ekcnnyarauji

Hatuchitb kHonky START/OFF (IMYCK/BUMK.)

Ha aucnnei. Ha guennei BinobpasuTbes 3anm-

LLIOK Yacy Ta CUMBON C‘E} a uupu nepecra-

HYTb MUraTy.

+  Konu npunag 3HaxoauTbCs B PEXUMI OUiKy-
BaHH$, Ha HbOMY He BCTAHOBIEHa Temnepa-
Typa, a 3Ha4YeHHs yacy cTaHoBKUTb «00 miny
(0 xBMAMH). Konu B HATUCHETE KHOMKY
START/OFF (MYCK/B/MK.), e 3HaueHHs
He 3MIHMTbCS, a Npunag 3anuwaTumMeTbes
B PEXUMI OYiKyBaHHS.

+  [licns Toro, sik BU BCTAHOBMIM Yac i Temne-
patypy abo Bubpanu nporpamy, HaTUCHITb
kHonky START/OFF (IMYCK/BUMK.), wob 3a-
nycTuTV Npunag. Ko npunag y Hecnpas-
HOMY CTaHi, NponyHae 3BYKOBMI CUrHan
i NpUnag aBTOMaTUYHO BUMKHETBCS.

+  fKwwo npunaza cnpaBHWiA, HarpiBanbHUiA
€NIeMEHT HarpiBaTUMeTLCS, [OKM He Byae
J0CSrHYTO BaxkaHoi TemnepaTtypm Ta He
npoiige BCTaHOBNeHui Yac. MMig yac pobotu
npunagy CMMBOMM Ta Ludpu Ha aucnnel
BinoOpaxaTumyThCs Mo Yepai. Hanpuknag,

. 300paxeHHs Ha aucnnei:

®__ ) ) %\
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¢ LUWoiHo baxaHy Temnepatypy Oyae pocsir-
HYTO, NPOIyHatoTb 5 3BYKOBKX CUrHanie. Ha
avcnnei BinobpaxaTUMETLCS 3aMLLIOK Yacy
Ta Npunag nepesipuTb CTaH HarpiBanbHoro
enemeHTa.



MMig yac ekcnnyartayii npunagy He MOXHa 3MiHio-
BaTh Yyac abo Temnepatypy. Bu Moxete nepesi-
PUTW MOTOYHY TEMNEPATYPY, HATUCHYBLLM KHOMKY
°C . Mporsirom 2 cekyHz Ha Aucnnei BigoGpaxa-
TUMeTbCS NOTOYHA TeMnepaTtypa ofii, Micns Yoro
Ha Aucnnei 3HOBY 3'ABUTLCS 3anmLUok vacy. LLjob
3MIHUTW TeMnepaTypy Ta yac, cnepLuy HaTUCHITb
kHonky START/OFF (IMYCK/BUMK.) i 3ynuHiTh
poboTy npunagy. licns Lboro MoXHa BHECTY Mo-
TPIGHI 3MiHN.

3aBeplueHHs ekcnnyaraii

+  Konu 3anuwok yacy craHosutiMe «00 miny
(0 xBuMH), NponyHatoThb 5 3BYKOBWX CUTHa-
niB i HarpiBanbHWA ENEMEHT BUMKHETHLCS.
3o6paxeHHs Ha gucnnei;

+ Konu Bi HaTCkaeTe KHOMKY LUBWAKOO [O-
CTyny, Ha aucnnei BigobpaxaeTbCs CIMBON
BiANOBIAHOI NPOrpamu Ta NoYMHae MuraTut

¥ i
LS L Min

iHaukaTop «00».
» [licns Toro, sk B BCTAHOBUMW NULLIE TEM-
nepatypy abo uac, Ha aucnnei NPOJOBXUTb

L

muraTit ingukatop «00».

- AKwo nig yac exkcnnyatallii HAaTUCHYTU KHO-
nky START/OFF (IMYCK/BUMK.), npunag
3yNMMHMTL PobOTY, MPOMNyHaTh 5 3BYyKO-
BWX CUTHanIB i HarpiBanbHUN eNeMEHT
BUMKHETbCS. 300pakeHHs Ha gucnnei:

1]
LS Lt Min

Konu 3aBepmTbCs Yac, npunag 3ynuHnTb po-
60Ty Ta Ha gucnnei NpoTAroM 3 XBUNWH MUraTy-
me iHgukaTop «00». AKLLO NPOTArOM LibOro Yacy
HaTWUCHYTM KHOMKY, MOXHa 3MiHUTK Yac BignoBia-
HO [0 BUOpaHoi TemMnepaTypyu. AKLLO NPOTSIoM
L{bOr0 Yacy He HaTUCKaTW KHOMKW, Mpunag ne-
penge B peXuM odikyBaHHs. NponyHae 1 fosrumn
3BYKOBWI CUrHan i 3Ha4eHHs Temnepatypu Bu-
BannTbCs.

YuweHHn

A\ TONEPEMKEHHS.

¢+ [lepen YnLLEHHAM 3aBXAMN BUTAranTe
BUIIKY 3 PO3ETKY i YekaiiTe, NoKM npunag
OXOJTOHE.

¢+ 3ab0pOHSETLCA ANS YMLLEHHS 3aHYpHOBATH
6ok kepyBaHHsl y Bogy. Lle Moxe
MPU3BECTM 10 YPaKEHHS ENEKTPUYHIM
CTPyMOM ab0 NoXexi.

/\ YBATA!

*  He BMKOpUCTOBYIATE APOTSHI LLiTKM abo
iHLi abpa3uBHi MaTepiany.

+ He BukopucToByiTe iaki abo abpasmsHi
MU0 3acobm.

[Nepeq YMCTKO 3a4ekanTe, MOKK PPUTIOPHNLA
MOBHICTIO OXOMOHe. Y Oyab-skomy BunasKy Heob-
XigHO 3a4ekaTh 1-2 roguHu nicns BUKOPUCTaHHS,
06 YHWKHYTM OniKiB.

EMHiCTb ANA cMaXeHHs Yy puTIopi

+  [Ins 3amiHu onii HeoOXiAHO BUAHATY EMHICTb
AN CMa)XEHHSI Ta 3MUTY O1it0, HAXWUMMBLLN
EMHICTb HabiK.

+  EMHICTb MOXHA MUTU TENMOK BOAOH 3 A0-
[AaBaHHAM M'SIKOro Mutouoro 3acoby. BoHa
TaKOX NpugaTHa Ang MATTA Y NOCYAOMUIAHIN
MaLLmHi. He BukopucToByiTe 3abarato
MWHKYOro 3acoby.

Kowwuk ans dputiopy Ta Kpuiika

¢ Kowwk ons dputiopy, pyyky Ta KpULLKY
MOXXHa MUTI TEMOK BOZOK 3 A04ABAHHAM
M’SIKOrO MUIO4Oro 3acoby.

¢+ [licns YnLeHHs ix cnig peTenbHo npo-
CyLUTH.

YKPATHCBKA

Kopnyc i 6nok kepyBaHHs
MpoTupaiiTe kopnyc i 6riok kepyBaHHS BOMOrOi0
TKaHMHOIO.

36epiraHHs
+  OuucTbTe Npunag BianoBiAHO 4O BKa3iBOK
i noYeKanTecst MOro NOBHOTO BUCKUXAHHS.
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YKPAIHCBKA

¢ FKWo Npunag He BUKOPUCTOBYBATUMETHLCS
TPUBANWNI Yac, pekoMeHayeTLCs 30epiraTy
10ro B OpUriHanbHii ynakosL.

+  30epiraitTe Npunag nogani Big 4iTel y cyxo-
My, oOpe NpoBITPIOBaHOMY MiCLj.

YcyHeHHsl HecnpaBHOCTEN
Mpunap He npautoe

YcyHeHHs
+  [epeBipTe NigKMOYEHHS [0 eneKkTpoMepexi.

IHWi moxnusi npu4uUHU

IMpunag ocHaLLeHuiA 3anobiKHUM BAMUKAYEM.
BiH 3anobirae HenepenbayyBaHOMY YBIMKHEHHIO
HarpiBanbHuUX enemeHTiB.

YcyHeHHs
[NepeBipTe NpaBUMbHICTb po3TallyBaHHs Grioka
KepyBaHHS.

MoBigomneHHs NPo NOMUNKM

E1: nig yac HaTuckaHHs Byab-SKOT KHOMKK Mpu-
nap NepexoanTb Y PEXNUM O4iKyBaHHS.

E2: nicnst uboro npunap GinbLue He BMUKAETLCS.
3BEPHITLCA 10 aBTOPW30BAHOTO haxiBLs.

3axwucrT Big neperpisy

Y pasi HaaTo BUCOKOI TemMnepaTypu onii
crnpaLioe aBTOMAaTUYHWUA 3aXUCT Big neperpi-
By. [Nicns upboro npunag BinbLue He BMKKa-
TUMETHCS.

TexHi4YHi xapaKTepucTUKu

MOAEIB: v PC-FR 1087
[IXepeno XMBMEHHS: ...........cceuene... 230B~,50 Iy
CrnoxunBaHa MOTYKHICTB: ..c.ucvrevreererreneans 2000 Bt
KNaC BAXMCTY: ..o |
Maca HETTO: .......ceveveeeeereeeeeeies npuon. 2,35 kr

3bepiratoTbcs NpaBa Ha TEXHIYHI Ta Xy4ox-
HbO-KOHCTPYKTOPCHKi 3MiHU B MeXax NOCTiHOro
BAOCKOHANEHHs BUPOOIB.

Lleit npunap cepTudikoBaHo BigMoBIAHO A0 YUH-

Hux Hopm CE (Hanpuknag, Hopma oo enek-
TPOMarHITHOT CyMICHOCTi Ta HU3bKOI Hanpyry) i
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PyKOBOHCTBOHOHb3OBaTenﬂ
Bnarogapum Bac 3a BbiGop Halweil npogyKumm!
YKenaem Bam NpusITHbIX BNieYaTneHni OT Uc-
nonb30BaHMs 3TOro YCTPOIACTBa.

CumBoOIbI, MCNONb3yeMbie B 3TOM PyKOBOA-
CTBe Nnonb30Barens

BaxxHble ykasaHus no TexHuke 6e3onacHocTu
OTMeYeHbI CneLuasnbHbiMm cumaonami. Obs-
3aTenbHo cobniogaTe aTn ykasaHus BO 13be-
XaHNe HeCYaCTHbIX Cry4aeB W NOBPEXAEHNS
yCTponcTBa.

/\ NMPEQYNPEXOEHWE!

[MpegynpexaaeTt 0 BO3MOXHON OMacHOCTU Ans
Balllero 340poBbA 1 NOKa3blBaET BO3MOXHbIV
PUCK MOMY4UTb MOBPEXAEHNS.

/\ BHUMAHME!

Yka3blBaeT Ha BO3MOXHbIE OMacHOCTU
MOBPEXIEHWS YCTPOCTBA UMK APYX
npeameToB.

1 YKA3AHUE
Obo3HayaeT pekomeHaaLUy 1 MHopMaLo
Ans nonb3oBaTens.

CopepxaHue

PyKk0BOACTBO MOMB30BATENS ...evveevvenecnenenes 105
O6Lumne mepbl NPEOOCTOPOXKHOCTH ................ 105
Ocobble ykaszaHus no TexHuke 6e3onacHoCT

ANs JaHHOTO YCTPOWCTBA . .... 106
KOMMMEKT MOCTABKM ... 109
PacnakoBka YCTPOMCTBA.........cvererereererenrenenns 109
YKa3aH!s N0 AKCMIYaTALUMM «.....covrviernenin. 109
[oaroToBKa K PaboTe .....ccevvvveccrcrcveveierans 110
[Mopsigok paboTbl C YCTPOUCTBOM .......cc.envnece.. 110
L0 oy e 113
XPAHEHUE ..o 114
YcTpaHeH!e HEUCTIPABHOCTEM........c.cevvceennes 114
TexHNUYECKNE XaPaAKTEPUCTUKN .......c.ovrveennee. 114

O0wwme Mepbl NPeAOCTOPOXHOCTH
Mpexze YeM NPUCTYNMUTL K SKCMIyaTaLmum
YCTPOVICTBA, BHAMATENbHO MPOYTUTE 1 COXPaHN-
T€ 3TO PYKOBOACTBO MONb30BATENSs BMECTE C ra-
PaHTUAHLIM TASIOHOM, KAaCCOBLIM YEKOM W N0 BO3-
MOXHOCTM C KOPOOKOW W BHYTPEHHEN YMaKOBKOM.
MepenaBas yCTPOICTBO TPETLEMY NULLY, HE 3a-
OynbTe nepeaath U pyKOBOLCTBO NOMb30BaTENS.
* lcnonb3yiTe YCTPONCTBO TOMBKO A5 NIAYHBIX
Liener 1 No HasHayeHNo. ATO YCTPOMCTBO He
npefHa3Ha4eHo Ans UCMonb30BaHKs B NPo-
MbILUSIEHHbIX LIENSIX.

He akcnnyaTupyiTe yCTpONCTBO Ha OTKPLITOM

BO3ayXe. YKpbIBaliTe YyCTPOUCTBO OT Xapbl,

MPSIMbIX COMHEYHbIX Tyel, Bnark (HUKoraa

He Morpy»a¥Te ero B XUOKOCTb), a Takke He

[JOnycKaliTe KOHTaKTa YCTPOICTBA C OCTPbI-

MW yrnamu. He npukacamTech K yCTPOCTBY

MOKpbIMM pykamu. Ecrn ycTpoiicTBo HamokIo

WM NOKPBINIOCh BMAron, HEMEANEHHO BbIHBTE

CETEBOW LUTEKEP M3 POETKU.

+ Korpga ycTpoiiCTBO He MCnonb3yeTcs, BO BPEMS
YCTaHOBKYM KOMMMEKTYIOLLMX AETaNEN, OUUCTKN
WK B CITy4ae HeMcnpaBHOCTY, BbIKIOYaliTe
€r0 W BbIHUMaliTe CETEBO LUTEKEP M3 PO3ETKN
(Oepxachb 3a LWTekep, a He 3a LUHYP).

* He ocrasnsiiTe ycTponcTBo 6e3 nprcMoTpa.
Moknpas noMeLLeHNe, BCEraa BbIKovaiiTe
YCTPOMCTBO. BbIHUMaliTE CETEBOM LUTEKEP U3
PO3ETKM.

* YCTPOICTBO U LUHYpP NMUTaHUst HEOBXOAMMO
PErynsipHo NpOBEPSITH Ha HanuuMe NoBpeXx-
JeHuin. B cnyyae obHapyxeHUs NOBpeXAEHMS
YCTPOWCTBO MCNOMb30BaTh H0NbLUE HENMb3S.

* VcnonbayiiTe TOMbKO OpUriHanbHble 3an4acTy.

+ [Ins 6e3onacHOCTM BaLLMX AeTei He OCTaB-
nsiTe SNeMeHTbI YNakoBKu (MNaCcTUKOBbIN
naket, KopobKy, NeHONMacT 1 T.4.) B 30HE WX
Joctyna.

/A NPEQYNPEXOEHME!
He paspeluaiTe getam urpatb ¢ NIEHKOMN.
CyLLecTByeT onacHoOCTb yAyLibs!

CobniogaiiTe cneuyanbHble Mepbl NpefocTo-
POXHOCTH, YKa3aHHbIE HUXE.
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PYCCKWUW

OcoOble ykazaHusl N0 TeXHMKe 6e30nacHOCTH Ans
AaHHOro YCTPOWUCTBA

Ha nsgenum Haxogatesa cnegytowyye sHakv npeaynpexaaroLero
N MH(OPMALIMOHHOTO XapakTepa.
NPEAYNPEXAEHUE! MNopsayas noBepXHOCTb!
OnacHocTb nonyyeHus oxoral

Bo Bpems paboTbl TeMnepatypa AOCTYMHbIX NOBEPXHOCTEN

MOXeT ObITb O4EHb BbICOKOM.

* [1py OTKPBITUM KPBILLIKA OPUTIOPHULBI UCMONb3YNTE KYXOHHbIE
npuxsaTku!

/N NPEOYNPEXOEHWE!

* He ncnonb3ayite ycTpoiicteo 6e3 macna unu xupa. OnacHocTb
BO3HMKHOBEHMSA noxapa!

* Hu B koem crnyyae He gobasnsiTe B mMacno Bogdy! OnacHocTb
BOCN/IaMEHeHns unu B3pbieal

* B pesynbTarte neperpesa Macrio v X1p MOryT 3aropeThCs.
CobntogaiiTte ocTopoxHocTb! He 3abbiBaiTe BbIkOYaTh
YCTPOMCTBO Nocre ucnonb3oeanus! [Ins atoro Beeraa
HaXXMMainTe KNaBuLLy BKITHOYEHUS/BBIKITIOYEHMS HA MaHenw
yNpaBrieHnst M OTCOEAMHSNTE LIHYP NUTaHMS.

/\ BHUMAHME! MeperpeB HarpeBaTeNbHOrO 3NeMeHTa
MomHKUTE 06 3TOM BaXXHOM yKa3aHuM, Koraa Oyaete
MCNONb30BaTh XUp BO (hpuTIopHMLIE!

XXunp HeoOxoanMmo pacTannmMBaTb MeaneHHo, YTobbI OH, pac-
NNaBnsAAcb, paBHOMEPHO OKpYXKan HarpeBaTeNbHbIN ANIEMEHT.
Ecnu xup 3aknagbiBaeTcs BnepBble UMK pacnnaBnaeTcs
MOBTOPHO, CyLLECTBYET ONAaCHOCTL Neperpesa BCneacTeue
YCTaHOBKM CIIULLKOM BbICOKOW TeMnepaTypbl!
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/\ BHUMAHME! MeperpeB HarpeBaTeNbHOrO neMeHTa

3aknagka xupa B nepBbIi pa3

* [peaBapuTENLHO pacnnaBbTe XUp B OTAENbHOW EMKOCTHU.
/N NPEAYNPEXOEHUE!
He HarpeBaiTe xup o Temnepatypbl cable 50°C, 4Tobbl
n3bexatb TpaBM Npu ero nepenuBaHum.

* [lepeneinTe pacnnasneHHbI X1p BO PPUTIOPHYIO EMKOCTb.

« Korga JocTurHyT HeoBXoanMMbIn YpOBEHb Macha, C MOMOLLbHO
NaHesnu ynpasieHNs MOXHO YCTAHOBUTL HYXHYIO TemMneparypy.

MoBTOpPHOE Pa3orpeBaHue 3aTBEPAEBLIEr0 X1pa BO PpUTIOpHULIE

Ecnu xup Bo opuTIOPHULE 3aTBEpEN, Bbl HE CMOXETE

TOYHO YCTAHOBWTb, HACKOMBKO OH PACMIIaBUICS BHU3Y,

Yy HarpeeaTesnbHOro arieMeHTa.

* C nomoLLbto NaHen ynpasnexns BolbepuTe npeaycTaHoBKu
C HW3KOW TemnepaTypou.

* [loBTOpANTE 3Ty NpOLIEAYpPY A0 TEX MOP, MOKA XUP NOMHOCTLIO
He pacnyiaBuTCcs.

* 5 3BYKOBbIX CUrHAsIOB YKa3blBatOT JOCTWKEHNE HY)XXHOM
TEMMeparypbl.

* Hu B KOEM CIy4ae He PEMOHTUPYIATE YCTPOMUCTBO
CaMOCTOSATENbHO, a 0bpaLLanTech B TakOM Clyyae 3a NOMOLLbHO
K cneuuanucTy, MMetoLLEeMY COOTBETCTBYHOLLWIA Aonyck. B Lensx
6e30nacHOCTM NopyyanTe 3aMeHy HeWUCnpaBHOrO LUHYpa NUTaHWS
TONbKO NPOU3BOAUTENIO, HALLIEW CEPBICHON CryX0e unn apyrum
KBanM@UUMpPOBaHHbLIM crieupanucTam. HoBbIN LWHYP LOMKeH
WMETb aHanornYHble XapakTepUCTUKM.

* JTO YCTPOWCTBO 3anpeLlaeTcs nenonb3oeatb AeTsm ot 0 4o
8 net. [letu B BO3pacTe 8 NIET 1 CTapLLe MOryT UCMOSIb30BATL 3TO
YCTPOMCTBO MOA NOCTOSHHBIM NPUCMOTPOM.

PYCCKUM
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* JTioau ¢ orpaHNYeHHbIMU (OU3NYECKMU, CEHCOPHBLIMM 1NN
YMCTBEHHbIMW CMOCOBHOCTAMM, a Takxke nuua ¢ HeJOCTaTOYHbIM
OMbITOM WIK 3HAHWSAMW JOMYCKAKOTCA K 3KCnnyaTauum aToro
YCTPOWCTBA TOMBbKO MO NPUCMOTPOM NBO nocrne nomnyyeHus
W YCBOEHWS MHCTPYKTaXa no TexHnke 6e3onacHocTu
W MHOPMALMK O COMYTCTBYHOLLMX ONACHOCTSX.

* He pgonyckainTte geteit MnagLle 8 neT K yCTPOUCTBY U LLHYPY
MUTaHMS.

« [leTam 3anpeLyaeTcs BbINOHATL O4UCTKY M 0BCnyXnMBaHUe
YyCTPOMUCTBA.

* He no3sonsaunte geTam urpatb C HAM.

* KyXOHHble HarpeBaTerbHble MekTponprubopb! 4OMKHbI
YCTaHaBNMBATLCS B YCTONYMBOM MOMOXEHUM C MOMOLLLIO pyyeK
(Mpn Hanr4mw), 4ToObI M36EXaTh pasnnBa ropsUMX XULKOCTEN.

/\ BHUMAHUE!
» [laHHOE YCTPOIICTBO HENb3si NOrpyxaTh B BOAY BO BPEMS OUMCTKM.

* Pa3nuyHble NOBEPXHOCTM KOHTAKTUPYIOT C NULLEHA 1 MacnoM.
CrenyiTe WHCTPYKUMSIM, NPUBEEHHbIM B pasaene «OuncTkay.
* He ynpaBnsiite yCTPOACTBOM C NOMOLLbH BHELLHETO Tanmepa
UMW OTAENBHON CUCTEMbI AUCTAHLIMOHHOTO YNPaBNEHMS.
* 370 YCTPONCTBO NpeaHA3HaYeHO Ans UCMONb30BaHWUS B ObITOBbIX
W aHaMOrMYHbIX cchepax NPUMEHEHIS, HanpuMep,
- B KyXHsIX, 00CNy)XMBaIOLLIMX NEPCOHAN MarasvHoB, 0h1CoB
W OPYrUX KOMMEPYECKUX NPEAnpUATUIL.
OHo He npeHa3HaYeHo Anst NPUMEHEHNS]
- FOCTIMW B rOCTUHMLIAX, MOTENSX W JPYTUX XUMbIX
MOMELLEHUSIX;
- B CEMbCKOXO3SAMCTBEHHbIX XO3AACTBAX;
- B MaHCKOHaTaX C 3aBTPaKOM.
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_ A

Komnnekt nocraBku
Kpblwuka
Kopnyc
OpuTiopHast EMKOCTb
OneMeHT ynpaBneHus ¢ HarpeBaTeNbHOM
cnuparbko

1 ®puTiopHas KopauHa C OTKUAHOW pyyKom

PacnakoBka ycTpoicTBa

1. WM3BnekuTe yCTPONCTBO 13 YNaKOBKY.
2. CHuMUTE ynakoBOYHbIN MaTepuan (MieHky,

3anonHuTenb, dukcatop kabens n kapToH-
HYI0 YMaKOBKY).

3. [lpoBepbTe KOMMAEKTHOCTb NOCTABKM.
4. B cnyyae obHapyKeHUs NOBPEXAEHMIA unn

HEMOMHOTO KOMMIIEKTa MOCTaBKM He MOob3yi-
TeCb YCTPOMCTBOM. HeMeaieHHO BepHUTE
€ero aunepy.

1 YKA3AHUE

Ha ycTpoiicTBe eLwe MOoryT 0cTaBaThCs Mbifb

1 TEXHOMOTNYECKIE OTX0abl. PekomeHayem

OYMCTUTb YCTPOWCTBO, Criedys MHCTPYKLMSAM

B pasgene «OuncTkay.

YKa3aHusi no aKkcnnyarauum

YKa3aHusi No NpUMeHeHUIo

.

PerynsipHo ygansiTe octaTkv npoayKToB v13
Macna (Hanpumep, KapToenbHyo COnoM-
ky). Mocne HecKonbkIX pa3 MCnonb30BaHus
Macna ero HeobxoanMo CMeHUTb. [ins xapku
BO (PpUTIOPE WCTIONbB3YITE TOMBKO BbICOKOKA-
4eCTBEHHOE Macro UK Xup Ans dpuTiopa.
Vicnonbayemble Macmno v xup SOMKHbI AONY-
ckaTb HarpeBaHue [0 BbICOKMX Temneparyp.
He vcnonb3yiTte maprapyH, OnMBKOBOE U
CMYBOYHOE Macno. JTu copTa Macna He noa-
XOASAT L1151 XXapKu BO (OPUTIOPE, TaK Kak OHY
HaYMHaKOT AbIMUTb YXe NPK HE3HAYNTENBHON
Temnepatype. PekomeHayem ucnonb3oeath
Xugkoe Macno ans putiopa.

/A NPEOYNPEXIOEHUE! OnacHocTs!

PerynsipHo nponsBoauTe 3ameHy
1CMONb3yeMOro Macna 1 xupa.

He knagute Bo pUTHOPHULY NPOAYKTLI,
MOKPbITbIE NbaoM!

BnaxHble npogykTbl HeobxoanMo
NpeLBapUTENBHO HACYXO MPOTEPEThH
candeTkon.

Ecnm npogyKTbl CIMLLIKOM BRaXHble
(Hanpumep, cnuwkom obneaeHenbIn
kapTochens dpu 1 T.4.), 0bpasyeTcs
60nbLUOe KONMYECTBO NEHbI, B pe3ynbTaTte
4ero ropsure MacrolKup MOryT BbITEYb 13
(bpUTIOPHULIBI M MPUYNHUTL OXOTU.

MoMHuUTE 0 TOM, YTO NPEeaOXpPaHUTENbHDIV
BbIkMIOYaTenNb cpabaTbiBaEeT, Kak TOMbKO
3MEMEHT ynpaBrneHns BBOAWTCA B Hanpas-
NSLYI.

YCTaHoBUTE NOAXOASALLY0 TEMNEpaTypy,
YUUTbIBANTE NPU 3TOM 0COOEHHOCTY 0BXapK-
BaeMOro BO (hpuTiope NpoaykTa. B kayectse
OpPWEHTMPA MOXHO PYKOBOACTBOBATHLCS
cnegytoLleit Hchopmaumeit. MpoaykTbl,
npegBapuTENbHO 06XapeHHble BO ppuTHo-
pe, TpeDyIOT Npm AanbHenwwein 0bpaboTke
Bonee BbICOKOV TEMMEPATYPbI, YEM Chipble
MpOZYKTbI.

Ecnn macno unm xmp eLue ropsume, H1

B KOEM CITyyae He MepecTaBnsamnTe 1 He
JBuUranTte puUTIOPHULLY.

Mepen TeM Kak OMyCTUTb B MAcro NpoLyKTh
13 TECTa, CPEXbTE U3MMLLHME KYCOYKM TECTa
W WL TOr4a OCTOPOXHO MONOXMUTE WX

B Macro.

Cnepute 3a TeM, 4T0bbI pyyka Obina
NpaBUIbHO MPUKPENeHa K PpUTIOPHON
KOP3WHe.

OpUTIOPHYHO KOP3UHY CMEAYET HaNOMHSTH
MakcumyM Ha 2/3. He nepenonHsiite
(OPUTIOPHYIO KOP3UHY.

PYCCKWUW

1 YKA3AHUE MakcumanbHas eMKOCTb
makc. 700 r
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CoBeTbl N0 CHUXKXEHUI CopepXkaHus

akpunammupaa

*  Akpunamug npescraBnseT coboit xumnye-
ckoe coepuHeHue. OH BO3HMKAET B MpoLiecce
NoApyMSHUBAHWS (apka BO (puTHope,
BbiNeYKa, XapeHue, obxapusaHie v nog-
XapuBaHue Ha rpune) NULLEBLIX NPOLYKTOB,
KOTOpble cogepxar yrneBozbl (kpaxmarn
1 caxap), TakiX kak kapToerbHble U 3epHO-
Bble NMPOAYKTbI.

+  [Mopo3peBaeTcs, YTO akpunamng MoxeT
HaHOCWTb Bpes PEnpOoaYyKTUBHOM cucTeMe
1 Bbl3blBaTh pak. OpHako chakTuyeckas onac-
HOCTb /151 YernoBeKa Moka He MOATBEPXAEHa.

* Mbl He pekOMeHLyEM NpW Kapke NpeBbILaTh
Temnepartypy 170°C.

+  Kpome Toro, pekomeHayeTcs Makcumarb-
HO CHM3UTb Bpemsi 06apki BO (hpuTiope
1 NokapuBaTh NPOZYKTbl MakCUMyM A0
3010TUCTO-XENTOrO LiBeTa.

+ bonee Toncras kapTogensHas conomka
WUNW NOMTUKYU KapTohens CoaepxaT MeHblue
3TOrO BELLECTBa, TaK Kak akpunamug npexae
Bcero 00pasyeTcsi B HapyKHbIX CrOsIX.

¢ [pn nsrotoBneHumn kaptodens dpu u3
CBEXETO KapTodens OYMLLEHHbIA 1 U3Meb-
YeHHbI KapTodhernb MOXHO NPOMbITb BOAOM
B TeYeHMe Yaca, YTobbl pacTBOPUTL YacTb
caxapa (13 koToporo obpasyeTcs akpuna-
MWZ) B HAPYXHbIX CIOSX.

MoaroToBka k pabote
Mepen nepBbIM BKITOYEHNEM
1. TpukpenuTe pyuKy K GopUTIOPHOI KOP3MHE.
+  CoxmuTe BMECTe KOHLbI MPOBOIOKM Ha
CBODOIHOM KOHLIE PYYKM.
*  BBepguTe yromkv B NpOBOSOYHbIE NETN
BHYTPY KOP3WHbI.
«  3admKcupyiiTe pyuKy Ha KOpauHe.
2. CmorTaiiTe CeTeBOA LUHYP.

AnekTpuyeckoe NoaKkNYeHne

¢+ YbeauTech, 4TO HaNpsKEHWe YCTPOIiCTBa
(cM. 3aBofcKyto TabnmMyKy) COOTBETCTBYET
HaNPsBKEHO CeTU.
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+ CeteBoit LLUHYP MOXHO NOAKMK4YaTh TOJbKO
K NpaBuibHO yCTaHOBJ'IeHHOI7I 3a3eMIIEHHON
pOo3eTKe.

BenununHa notpebnsemoin MOWHOCTH

B yenom ycTpoicTBo MoxeT noTpebnsts
2000 Br. Mpw Takon BenuumHe notpebnsemoi
MOLLIHOCTW PEKOMEHIYETCS MCNoNb30BaTh OT-
[ENbHYI0 NIMHUIO NUTaHUS C NPeAoXpaHUTenb-
HbIM BbIKMKOYaTENeM-aBTOMaToOM Ha 16 A.

/\ BHUMAHME! Meperpyska!

¢ [lpu ncnonb3oBaHUM YATIMHUTENEN
CEYEHME VX MPOBOAOB AOIMKHO ObITb He
meHee 1,5 Mm?,

* He ucnonbayitte 610K LWTENCENbHbIX
PO3ETOK, TaK kak 3TO YCTPOMCTBO OYEHb
MOLLHOE.

Amo ycmpoucmeo MOXHO UCNO/Ib308amb

0gyms cnocobamu.
1. MoXHO 1cnonb3oBath OAHY 13 6 nporpaMm

ObICTPOro BbIGOPA, B KOTOPbIX YKe YCTaHOB-
reHa TemnepaTypa 1 Bpemsi 06apku Bo
putiope.

2. MoxHo BpyuHyto BbIGpaTh TemMnepaTypy
11 Bpems 06xapku BO PpUTHOpe C NOMOLLbH
KHOTOK Ha MaHenm ynpaemneHus.

1 YKA3AHUE

Mo UCTeYeHNM 3aaHHOT0 BPEMEHW pasaacTcs
3BYKOBOW CUTHasI. YCTPOCTBO aBTOMATUYECKH
NepPeKIYaeTCs B PEXMM OXMOAHMS.

Mopsapok paboTbl ¢ yCTPONCTBOM

1. YbenuTechb B TOM, 4TO YCTPOICTBO OTKIHKOYE-
HO OT CETU 1 BbIKMKYEHO (aucnnen norac).

2. CHAMMTE KPBILLKY C (DPUTIOPHULIBI. 3aKpbI-
BaiiTe ee Npu KaXJow onepaLym Harpesa
W Xapku Bo hpuTIOpE.

3. M3Bnekute pUTIOPHYIO KOP3WHY W HAMOMHK-
T€ EMKOCTb Macrom Ui XvpoM (Makc. 3 n).
YpOoBEHb Macna unv upa AOSMKEH Haxo-
AuTbCA Mexay otMeTkamu «Miny 1 «Max.

4. BcraBbTe BUMKY B pO3eTKY C 3aLLMTHbIM KOH-
TakTom. Mocne 3ByKOBOrO CUrHana yCcTpoii-



CTBO rOTOBO K UCNOJIb30BAHUIO N HAX0OMTCA

npeﬂ,YCTaHOBJ'IeHHbIe o

B pexuMe oxumaaHus. Tenepb Bbibepute 3HAYEHNS TEMMEpaTypbI 0
nporpammy unu ycTaHOBUTE BPEMS 0Bxapku (160°C), BpeMeHu Npuro-
BO (ppuTIOpE 1 TEMNEpaTypy. TOBMEHMS (7 MUHYT), Ha
aucnnee 0To6pa>KaeT09
Bup Ha XXK-gucnnee: UHAMKALMS
IO\ C ,
_@ * ) E guln
&

T
S

4R
On(
(N

Bbi6op
BPEMEHN

(c) (=)
l |

Brkntoyenme/
BbIKIIOYEHME

Bbi6op Tem-
neparypbl

Mporpammbl GbICTpOro BbiGopa
HaxmuTe 0aHy 13 6 knasuww 6bIcTporo Bbibopa,
4T0ObI MCNOMB30BATL NPEAYCTaHOBNEHHbIE 3Ha-
YeHus BpeMeHn 0bxapkn BO puTiope 1 Temne-

(8] oropinyxe

6 knasuw
6GbicTpOro
Bblbopa npo-

yCTaHoBNeHa
Temnepartypa
1 Bpems
obxapki BO

tputiope.

patypebl.

MpepycTaHoBNEeHHbIe b

% 3Ha4eHUs TemnepaTypbl 06w
(140°C), BpemeHu npuro-
TOBEHUS (6 MUHYT), Ha
Aucnnee otobpaxaercs
NHOMKaLms

TN [MpeaycraHoBNeHHbIe B
yt’ 3HaueHus Temneparypbl =1

(150°C), BpemeHw npuro-
TOBJEHUS! (6 MUHYT), Ha
Aucnnee otobpaxaetcs
NHOMKaLms

(170°C), BpemeHru npuro-
TOBNEHMS (9 MUHYT), Ha
aucnnee oTobpaxaetcs
VHANMKaLMS

MpeaycTaHoBneHHble
3HauYeHMs TemnepaTypbl
(180°C), BpemeHw npuro-
TOBNEHUS (8 MUHYT), Ha
pvcnnee oTobpaxaetcs
VHANKaLmS

QE -

Q¢
MpeaycTaHoBNEHHbIE
@ 3HauYeHMs TemnepaTypbl

MpeaycTaHoBEHHbIE
3HayeHust Temneparypbl
(190°C), BpemeHu npuro-
TOBMEHMS (6 MUHYT), Ha
avcnnee otobpaxaeTcs
VHOMKaLms

Mocne HaxaTust knasuwLm GbICTPOro Bbibopa Ha
pucnnee bygyT MuraTb LUNpbI, ykasbiBas, 4To
BCE €LLe MOXHO U3MEHWUTb MHOWKALMIO BPEMEHM.

Ay,
R

=B wuraet

Bb160op BpemeHu

B pesxvme oxwvaaHns yCTpoiicTBa HaxmmuTe
Ha KnaBuLy {:E) 4T0BbI YCTAHOBMTL BPEMS!
obxapku no puTiope. 3HaueHne BpeMeHM
no ymonyanuto (00 min.) o3HavaeT, Yto Bpe-
Ms1 He yCTaHoBMeHo. Ha aucnnee nosiButcs

uravkaups M0 Gy nvT MuraTh
undpsl.

[Mpu HaxkaTM PYHKLMOHANBHO KraBw-

LM 0TOBPa3NTCS 3HAYEHNE BPEMEHM MO
YMOIYaHMI0, KOTOpOe BbINo YCTaHOBNEHO
Ans nporpaMmbl. [yTem HaxaTust KnasuLn
{:E) MOXHO U3MEHUTb 3HAYEHNE BPEMEHM.

[laBaiiTe HaxmeM Knasuiuy D & kauectse
11
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npumepa. Ha guennee nosiButcs MHAMKauna

0B w , v 6yayT murats Lupbi.

Ecrm TpebyeTcst n3aMeHuTL Bpemst 0Bxapku BO
(hpuTIOPE, KaXkaoe KOPOTKOE HaxaTue KnaBuLLmn

@ YBENUYMBAET NPOAOIKMTENBHOCTL Ha 1 Mu-
HyTY. [pW ANUTENBHOM HaxaTuM Lark B 1 MUHY-
Ty 6ymyT npubaensTscs ObicTpee. Ha ancnnee
oTobpaxatoTcst COOTBETCTBYHOLME Lndpsl. Ecrn
OTMYCTUTb KHOMKY, Ha aucnnee byaet otobpa-
KaTbCs 3HaYeHNe, 03HavaloLLee YCTaHOBNEHHOe
nonb3oBaTesieM BpeMsi 0Bxapku BO puTIope.

[ins Taimepa MOXHO YCTaHOBUTb 3HAYEHME OT
00 go 60 MUHYT, NpuYeM camoe NPOJOIKUTENb-
HO€ 3HaueHue BpeMeHu obxapku puTiope co-
ctaenset 1y4ac, a camoe KopoTkoe — 1 MUHYTY.
[Nocne Toro Kak 3HayeHue gocturaet 60 MUHYT,
Lk BbIOOpa Npy nocrneaytoLLem Haxatum copa-
cbiBaeTcst Ao 3HaveHus 00 MuHyT. Mpuyem npu
YCTaHOBKE BPEMEHU MUTAKOT LNdpbI.

Bbi6op Temnepatypbl

+  Korga ycTpoiicTBO HaxoguTcs B pexumMe
oXuaaHns HaxmuTe Ha knasuwy °C,
yT06bI YCTAHOBUTL TEMMEPATYPY Macra.
TemnepaTypa no YMONYaHWI0 COCTaBMseT
140°C, a Ha gucnnee oTobpaxaeTcs

MO
MHONKaUNA ]

+  Ecnwn HaxaTb 0gHY 13 KHOMOK nporpamm,
oTobpa3snTcs Ta TemnepaTypa macna
Mo yMOMYaHuto, kotopas bbina 3apaHee
yCTaHOBNEHa B NporpaMme. Haxumas Ha

KnaBuLy °C, MOXHO W3MEHMUTb TeMnepa-
Typy mMacna. Mpw 3Tom noracHeT 0603Ha-
YatoLLMn NPOAYKTLI 3HAYOK ANt KOHKPETHOM
nporpammsl. Mpumep: 2. Ha aucnnee
oTobpaxaeTcs cregytoLlas HauKauus:

B5”

l'IO(

[ R — S

'5 L Haxwmute
°C

rFi
L Haxwmute
°C

+  Ecnvn Bpems obxapkw Bo chpuTiope yxe
YCTaHOBMEHO, HaxmuTe Ha knasuwy °C.
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YcTaHoBneHHoe Bpema 6yp,eT COXpaHeHo,
1 Tenepb MOXHO YCTaHOBUTb TEMNepa-
Typy Macna. Ha ancnnee 0T06pa>Kaech

MO
NHOMKaLnA _ L. Ecrm YCTaHOBUTb
TpeGyemy}o TeMmneparypy u He HaXmumaTb Hi-
KaKue KHOMKM B TeYeHue 3 CEeKyH[, Temnepa-
Typa 6yp,eT COXpaHeHa, a Ha aucnnee CHoBa
OTO6pa3MTCﬂ 3Ha4YeHne BpeMeHu.

Mpu ycTaHOBKe TeMNepaTypbl Macna Kaxmoe Ko-
poTkoe Haxatve knasuum °C ysennunsaet
Temnepartypy Ha 5°C. lMpn 4nnTensHOM Haxa-
Tn warm B 5°C 6yayT npubaenatbes BbicTpee.
Ha gucnnee otobpaxatoTcs COOTBETCTBYHOLLME
Lmdpbl. Ecrv oTnycTuTh KHOMKY, Ha aucnnee
OypeT oTobpaxaTbCs 3Ha4YeHMe, 03HavaroLLee
YCTaHOBMEHHYI0 NONb30BaTeNeM TemMneparypy
macrna. TemnepaTtypy MOXHO perynupoBatb OT
140°C go 190°C c warom 5°C. Korga bynet po-
cTurHyTo 3HaveHue 190°C, npu cneaytoLlem Ha-
wati knasnwm °C 3Hauene nsmennTcs Ha
140°C.

Bo Bpems yCTaHOBKI TeMnepaTypbl MArakT 3Ha-
YeHnst Temnepatypbl.

Hauano pa6oTbl

[ns Hayana paboTbl HAXXMUTE Ha KnaBuLy ny-

cka v BolkntoyeHmns (START/OFF) Ha gucnnee.

Bynet oTobpaxaTbCcs 3Ha4eHNe OCTaBLUETO-

CS BPEMEHU U CUMBON CL} a undpebl nepecTa-

HYT MUraTb.

+  Ecnu ycTpoicTBO HaXoamMTCs B pexuMe
OXwaaHusl, TemnepaTtypa He BbibpaHa v 0To-
OpaxaeTcs uHankaums Bpemern «00 miny.
HaxmuTe Ha KnaBuLLy mycka W BbIKIHOYEHMS
(START/OFF), aT0 3HaueHNe OCTaHETCS Hy-
neBbIM, @ YCTPOWCTBO OCTAHETCS B PEXMME
OXnpaHus.

+ [locne ycTaHOBKW 3HAYEHUI BpDEMEHN U TEM-
nepaTypbl 1v BeIbopa NporpamMmbl HaXMUTe
Ha KraBuLLy nycka v BblkntodeHust (START/
OFF), utobbl HavaTb onepauuio. Mpu cocTo-
SHAW OLLIMOKM 3BYYMT aBAPWIHBIN CUTHAT,

11 YCTPONCTBO aBTOMATNYECKN OTKITIOHAETCS.



+  Ecnu owwmbka oTCyTCTBYET, HarpeBaTebHbIif
aMNeMeHT HarpesaeTcs, noka He GyayT 4o-
CTUrHYTbI 3a[jaHHbIE 3HAYEHIst TemMnepaTypbl
1 BpemeHn. CUMBOSbI 1 Lind)pbl Nocne-
[0BaTeNbHO 0TOBPAXa0TCA Ha Auchee.

Mpumep: % Ha gucnnee otobpaxaetcs
cresyoLas MHAnKaLms:

D ® ., 5 5

@c}) = 0 =0 { =6 4 @
5 * ® 5
alf <ol Se, S

+  [lo JocTvKeHUM 3afaHHoI TeMneparty-
pbl pasfaeTcs 5 3BYKOBbIX cirHanos. Ha
aucnnee otobpaxaeTcs OCTaBLUEECs BPEMS
06apKi BO (hpuUTIOpE, M Ha HEM MOXHO
KOHTPONNPOBATb COCTOSHIME HarpeBaTenbHo-
ro aneMeHTa.

Bo Bpemst paboTbl HEBO3MOXHO N3MEHMTD 3Ha-

YeHUs TemnepaTypbl U BpeMeHu. Haxas Ha kna-

0O,

BUWY \~, MOXHO NPOBEPUTB TEKyLLee 3Ha-
YeHue TemnepaTypbl. 3HaYeHWe Ha aucnnee
oTobpaxaeTcs B TeYEHNe 2 CeKyH, a 3aTeM OH
aBTOMATUYECKV BO3BPALLAETCS K NOKa3aHMio
OCTaBLUErocs BpeMeHn 06xapku BO ppuTiope.
YT06b! U3MEHUTL 3HAYEHNS TeMnepaTypbl 1 Bpe-
MeHW, CHavarna Heobxo4uMo HaxaTb Ha KrnaBi-
Ly nycka v Bbikntoderus (START/OFF), 4tobei
OCTaHOBMTb ONepaLyio. 3aTemM MOXHO BHECTH
N3MEHEHUS.

OKoHYaHue paboThI

+ Korga ocraBLueecs Bpems gocturaet
3HaveHus «00 miny, pasgaeTcs 5 3BYKOBbIX
CUTHamMOB W HarpeBaTenbHbIi ANEMEHT
oTknoyaeTcs. Ha gucnnee otobpaxaetcs
cnesyoLas MHanKaLus:

* [lpu HaxaTum KHOMKKM ObICTPOro BbIOOpa Ha
pucnnee oTobpaxaeTcst 0603HavaroLLNiA
MPOZYKThI 3HAYOK AMNS KOHKPETHOM Nporpam-

i
L0 1§ Min
Mbl 1 MUraeT 3HadyeHne «00». _

+  Tlpu ycTaHOBKE TOMbKO 3Ha4eHMs TeMnepa-
TyPbl UMK BpEMEHN MUraeT 3HaueHme «00».

F
LS L Min

- Ecnv Bo Bpems paboTbl Haxatb Ha
knaBuLLy nycka u BbikrtodeHus (START/
OFF), onepauus 3aBepLuaeTcs, pasgaercs
5 3BYKOBbIX CUTHANOB 1 HarpeBaTenbHbIN
3NeMeHT oTknYaeTcs. Ha gucnnee oto-

) x
Lt 1S i

BpaxaeTcs nHankaLms 1
Mo MCTEYEHUM OCTABLLETOCS BPEMEHU, YCTPOI-
CTBO MpekpaTuT paboTy, a Ha aucnnee B Teve-
Hue 3 MuHyT ByaeT murath 3HaudeHne «00 miny.
Ecnv B TeYeHWe 3 MUHYT HaxaTb KnasuLly, TO
BPEMSI MOXHO W3MEHUTb Ha OCHOBE BbIOPaHHOI
TeMneparypbl. ECiv B TeueHne 3 MUHYT He Ha-
KaTa HW 0fHa KHOMKa, Ha aucnnee otobpaxa-
€TCA MHOVKaLMS pexuma oxuganms. Pasaactes
1 ANMHHBIN 3BYKOBOWM CUrHAM, 1 YCTaHOBKA TEM-
nepatypbl OyaeT oTMeHeHa.

Ouuctka

/A NPEQYNPEXOEHUE!

*  Tepen 04MCTKOI BbIHLTE BUMKY M3 PO3ETKN
Y NIOJOXAWTE, MOKA YCTPOMCTBO OCTHIHET.

*  3anpeLLaeTcs norpyxatb aNemMeHT
yrpaBneHIst B BOAY NS O4ACTKM.
3T0 MOXET NPUBECTM K MOPAKEHMIO
AMEKTPUYECKIM TOKOM WMl BO3HUKHOBEHMIO
noxapa.

/\ BHUMAHME!

¢+ He ucnonb3yinte MeTannmyeckyto LeTky
NN VHble abpasnBHbIE KYXOHHbIE
NPUHALNEXHOCTN ANs OYUCTKU.

+  He ncnonbayiite arpeccyBHble
1 abpasuBHble YCTSLLME CPEACTBA.

Meper Ha4anoM OYUCTKM NOLOXAMTE, Noka
(hPUTIOPHMLIA NOMHOCTBIO OCTHIHET. BO BCSKOM
cryyae NofIoxauTe Nocre 3aBeplLueHnst paboTsl

13
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1-2 yaca, 4To6bl M36exaTb ONACHOCTI MONyye-
HUS OXOTOB.

®puTiopHas eMKOCTb

¢+ [Ins 3aMeHbl Macna U3BfeknTe PPUTIOPHYHO
€MKOCTb M CreiTe 13 Hee Macro, HaKMoHMB
€€ B CTOPOHY.

¢+ OpuUTIOPHYHO EMKOCTb CrieayeT MbiTb
B TENNOW MbINbHOM BOAE C A0OaBNEHNeM
MSArKOro MOLLLero cpefcTaa. Ee MoxHo
Takke MbITb B I'IOCy,ELOMOGHHOVI MaLUnHe.
He ponyckaiiTe nepefo3vpoBKM MOKOLLETO
cpencraa.

®puTiopHas KOp3uHa ¢ KPbILWKOW

+ KopauHy, pyuKy v KpbILLKY CieayeT MbiTb
B TEMION MbINbHOM BoAe ¢ JobaBneHnem
MSIrKOro MOHOLLIEro CpeAcTBa.

+  3atem Bce cnegyeT TWaTenbHO MPOCYLUMTb.

Kopnyc v anemeHT ynpaBnexus
OTU SNEMEHTbI OYHLLaITe C NOMOLLBHO cnerka
YBMAKHEHHOW TKaHMU.

XpaHeHue

¢+ OuncTuTE YCTPOWICTBO, CMIEAYS UHCTPYKLMSIM,
1 [lanTe eMy MOMHOCTBLIO BbICOXHYT.

* YCTPOWCTBO, He Ucronb3ytoLeecs Anu-
TENbHOE BPeMs], PEKOMEHAYETCS XPaHUTb
B OpUrMHANBHON YMaKoBKe.

*  Bcerna xpaHuTe yCTPOACTBO B CyXOM, XOpO-
LU0 BEHTUIMPYEMOM MeCTe, HeROCTYMHOM
ansa peteit.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN
YcTpoWcTBO He paboTaeT

Ledcmsue:
¢ [lpoBepbTe NOAKMIOYEHME K CETH.

Lpyaue 803MOXKHbIe NPUYUHBI;

YCTpOIACTBO OCHALLEHO NPELOoXPaHNTENbHBIM
BbIKITIIOYaTENEM.

OH NpenoTBpaLLaeT HenpeaHaMepeHHoe BKITHO-
YeHue HarpeBaTenbHOro anemMeHTa.

114

[Heticmeue:
MpoBepbTe PUKCALMIO dNEMEHTa ynpaBieHus.

Coo0uweHus 06 owmbkax

E1: npu HaxaTum Mo6o KnasumLLM YCTPONCTBO
BO3BpALLAETCs B PEXIM OXMAHMS.

E2: yctpoiictBo He paboTaet. Obpatutech

K YNOMHOMOYEHHOMY CrieLanmcTy.

3awuTa ot neperpesa

« Ecnu mMacno cnuwkom ropsiyee, BKro4aeTcs
3alLuTa OT NeperpeBa 1 YCTPOWCTBO aBTo-
MaTu4eckm BblknoyaeTcs. B Takom cnydae
YCTPOVCTBO He ByaeT paboTat.

TeXHUYecKue XapaKkTepucTUKM1

Mogenb: .......... .... PC-FR 1087
ONEKTPOMUTAHME: ......ocvererrvrerians ~230B,50 Ty
MMoTpebnsemas MOLLHOCTD: ..........ccoveene. 2000 Bt
KIace 3aLUMTBI v |

Macca HeTTo: ... ..mpunbn. 2,35 kr
Ml ocTaBnsiem 3a coboii MpaBo Ha U3MEHEHe
TEXHNYECKMX XapaKTEPUCTK U BHELLHEro B1aa

B X0Ze MOCTOSIHHOTO COBEPLUEHCTBOBAHMS MPO-
AyKuun.

310 YCTPOMCTBO GbINO NPOTECTUPOBAHO B COOT-
BETCTBIW CO BCEMM AENCTBYHLMMM ANPEKTVBA-
mu CE, Hanpumep, AMPEKTUBaMM Mo SeKTpoMar-
HUTHOIA COBMECTUMOCT W1 HU3KOMY HaMPSHKEHMIO,
11 U3rOTOBNEHO B COOTBETCTBMM C TEKYLLMMM HOp-
Mamm B 0611acTh TexHUKI 6€30MacHOCTH
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GARANTIEKARTE

warranty card - garantiekaart « carte de garantie « scheda di
garanzia - tarjeta de garantia - cartdo de garantia - garantikort «
karta gwarancyjna - zarucni list - kartica jamstva « carte de
garantie « TapaHUMOHHa KapTa » zérucny list « garancijski list «
garanciajegy « rapaHTiiiHuii¢popmynap  FapaHTUNHBIN TanoH «
bl3s el

PC-FR 1087

24 Monate Garantie gemaB Garantieerkldrung « 24 months warranty according to
warranty declaration « 24 maanden garantie volgens garantieverklaring « 24 mois de
garantie selon la déclaration de garantie + 24 mesi di garanzia secondo la dichia-
razione di garanzia - 24 meses de garantia de acuerdo con la declaracién de garantia «
24 meses de garantia, de acordo com a declaracéo de garantia - 24 maneders garanti
i henhold til garantibetingelsene « 24 miesigce gwarancji na podstawie oswiadczenia
gwarancyjnego - zaruka 24 mésicti podle prohlaseni o zaruce + 24 mjese¢no jamstvo
u skladu s jamstvenom deklaracijom « 24 luni garantie conform declaratiei de garantie -
24 Meceua rapaHuMA B CbOTBETCTBME C rapaHUMOHHaTa Aeknapauwa - 24-mesacna
zéaruka podla vyhlasenia o zaruke « 24-mesecna garancija, skladno z garancijsko izjavo «
24 hoénap garancia a garanciafeltételekben leirtak szerint « rapauTia Ha 24 micaui
BIANOBIAHO 3aABi Npo rapaHTilo + lapaHTMA 24 MecAUa COrNacHO 3aABNEHHbIM
FapaHTUAHBIM NPABUNAM * als Jpss 24 oyl 5331 Jola 1upld

Kaufdatum, Handlerstempel, Unterschrift - date of purchase, dealer stamp, signature - aankoopdatum,
dealerstempel, handtekening « date d'achat, tampon du concessionnaire, signature « data di acquisto,
timbro del rivenditore, firma « fecha de compra, sello del distribuidor, firma - data de compra, carimbo do

i i inatura - kjopsdato, signatur - data zakupu, piecze¢ sprzedawcy, podpis
datum zakoupeni, razitko prodejce, podpis - datum kupovine, Zig trgovca, potpis - data de achizitie, stampila
furnizorului, semnatura - Jlata Ha nokynkara, Mewar wa Mpopagasia, Moanuc - détum nakupu, peciatka ob-
chodnika/predajcu, podpis + datum nakupa, Zig trgovca, podpis « vasarlas détuma, kereskedd bélyegzje,
alairas « gata npuaGaHHA, nevatka npoaaBYA, Nianuc - [lata nprobpeTenns, LLitamn npoaasua, Moanucs -
Slagg Wb £t WsdgIMoiise, IUSsdse
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