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NAVOD K POUZITi DOMACI PEKARNY c

1 Véazeny zakazniku, spolecnost IMETEC vém dékuje za zakoupeni tohoto vyrobku.

Jsme presvédCeni, Ze ocenite kvalitu a spolehlivost tohoto pfistroje,
ktery byl navrzen a vyroben s prvoradym ohledem na uspokojeni zékaznika. Tento
navod k pouZiti byl sestaven ve shodé s evropskou normou EN 62079.

i} POZOR!
Pokyny a upozornéni pro bezpeéné pouzivani.

Pred pouzitim pfistroje si pozorné prectéte navod k pouziti, zvliasté
pak dulezita upozornéni tykajici se bezpecnosti, a dodrzujte
je. Tento navod si pro pripad potieby uschovejte spolec¢né
s prislusnou ilustrovanou pfiru¢kou, a to po celou dobu zivotnosti
tohoto vyrobku. Pokud pristroj postoupite jinému uzivateli,
zajistéte také predani této dokumentace.

Pokud vam pfi ¢teni tohoto navodu pripadaji nékteré jeho €asti
nesrozumitelné anebo mate pochybnosti, pred pouzitim pfistroje
kontaktujte vyrobce na adrese uvedené na posledni strané.
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BEZPECNOSTNI POZNAMKY

Po vybaleni pfristroje zkontrolujte dle prilozeného schématu
kompletnost dodavky a provérte, zda béhem prepravy nedoslo
k poskozeni. Mate-li pochybnosti, pfistroj nepouzivejte a obratte
se na autorizované servisni stredisko.

Obalovy material neni hrackou pro déti! Plastovy sacek odstrante
z dosahu déti; hrozi uduseni!

Pred zapojenim pristroje zkontrolujte, zda technické udaje (10)
o sitovém napéti odpovidaji parametriim elektrické sité, kterou
mate k dispozici. Identifikacni technické udaje (10) se nachazeji
na spodni strané pfristroje.

Tento pristroj musi byt pouzivan vyhradné k uceltim, ke kterym
byl navrzen, to znamena jako PEKARNA pro doméci pouziti.
Jakékoliv jiné pouziti neni v souladu se zamyslenym pouzitim,
a tudiz je povazovano za nebezpecné.

Pristroj mohou pouzivat déti ve véku od 8 let a osoby se shizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo dusSevnimi schopnostmi, nebo
s nedostatkem zkusSenosti €i potfebnych znalosti, pouze pokud
jsou pod dohledem nebo pokud obdrzely pokyny pro bezpeéné
pouzivani pristroje a pochopily nebezpeci s tim spojena.

Déti si nesméji s pristrojem hrat. Cisténi a idrzbu nesméji provadét
déti bez dozoru dospélych.

V pripadé, ze je pristroj zapnuty nebo ve fazi zchlazovani, udrzujte
jej spole¢né s napajecim kabelem mimo dosah déti mladsSich 8 let.
© NEPOUZIVEJTE pfistroj, pokud mate mokré &i vihké ruce nebo
nohy.

© Pokud chcete odpoijit zastrécku ze zasuvky, NETAHEJTE za
$naru ani za samotny pfistroj.

© NEVYSTAVUJTE pristroj vihkosti nebo pliisobeni atmosférickych
vlivi (dést, slunce).

O© NIKDY neponofujte pristroj do vody anebo jej nikdy nedavejte
pod kohoutek s tekouci vodou.

Pristroj neni uréen k provozu pomoci externiho ¢asovace nebo
se systémem samostatného dalkového oviadani ¢i podobnymi
systémy.

Charakteristiky pristroje jsou uvedeny na vnéjsi strané baleni.



A POZOR! Horky povrch.

S P¥istroj NEPOUZIVEJTE v blizkosti dfezu s napusténou vodou.
P¥i pouzivani musi byt pristroj umistén tak, aby nemohl spadnout
do drezu.

© NEPOUZIVEJTE v blizkosti sporaku. Davejte pozor, aby kabel
nepriSel do styku s horkymi ¢i rozzhavenymi povrchy, otevienym
ohném, nadobim a dalSim kuchynskym nac¢inim.

Pristroj pouzivejte pouze s dodanym prislusenstvim.

© Neblokujte vétraci otvory a pokud je pristroj v chodu, zajistéte
kolem néj dostateénou ventilaci.

Elektricka bezpecnost tohoto pristroje je zaruéena pouze pfri
pfipojeni k ué¢innému systému uzemneéni, jak stanovuiji prislusné
normy tykajici se k elektrické bezpecnosti. Tento dulezity
bezpeénostni pozadavek je nutné ovérit a v pripadé pochybnosti
pozadat o peclivou kontrolu zafizeni kompetentnim technikem.
Pred provadénim ¢€isténi nebo udrzby pristroje a v pfipadé, ze jej
nepouzivate, vytahujte vzdy zastrcku ze sité.

Chléb miize zuhelnatét a zplisobit pozar a/nebo kour v pecicim
prostoru. Nehaste vodou. Pristroj odpojte a pro uduseni
pfipadnych plamenu pouzijte navlihéeny hadrik.

V pripadé poruchy nebo Spatného fungovani pfristroj vypnéte
a nezasahujte do néj. Za ucelem pripadné opravy se obracejte
vyhradné na autorizované servisni stredisko.

Je-li poskozen napajeci kabel, je nutné jej nechat vymeénit
v autorizovaném servisnim stredisku, aby se predeslo vSem
rizikim.
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VYSVETLIVKY SYMBOLU

A Upozornéni | Poloha ,ZAPNUTO*
® Zakaz O Poloha ,VYPNUTO*
D Stupen zezlatnuti povrchu == Tvar sendvice italského typu
svétly =1 (panini)
Stupen zezlatnuti povrchu — Tvar chlebového pecival
Z stfedné tmavy fa— italského typu (ciabatta)
Stupen zezlatnuti povrchu
. tmavy D Tvar pecnu chleba
©) Casovaé C) Hnéteni
1t Kynuti 999 Pedeni
End Konec

1
2
3
4.
5.
6
7
8
9
1

0.

POPIS PRISTROJE A PRISLUSENSTVI [OBR. Z]

Prostudujte si obrazkovy navod na strané | za u€elem kontroly vybaveni vaseho pfistroje.

kruhové okénko

viko

ovladaci prvky

napajeci kabel

télo pfistroje

spinac pro zapinani a vypinani O/ |
pecici prostor

odporové topné téleso

ozubena kolecka

technické udaje

Ovladaci prvky:

11.
12.

13.

14.

displej

tlacitko nabidky ,MENU" pro vybér
program( a kontrolka funkénosti

tladitko ,SPUSTIT/ZASTAVIT* (START/
STOP)pro zapnuti nebo vypnuti pfistroje
tlagitko ,,+“ pro nastaveni odlozeného
startu nebo stupné zezlatnuti povrchu

15.

16.

17.

tladitko ,—“ pro nastaveni odlozeného
startu nebo stupné zezlatnuti povrchu
tlagitko ,ZEZLATNUTI“ pro vybér stupné
zezlatnuti povrchu

tlacitko ,FORMA* pro vybér pfisluSenstvi

Prislusenstvi:

18.

19.
20.
21.

22
23.

nadoba na chléb

18.1. rukojet nadoby

18.2. Cepy

18.3. michaci lopatky

formy na ciabatty

formy na panini

drzak na formy na ciabatty a panini
21.1. vodici listy drzaku

hacek pro vyjimani michacich lopatek
receptar



POPIS PROGRAMU c

Domaci pekarna znacky Imetec disponuje 20 programy, které jsou rozdéleny do 3 skupin:
e programy pro peceni bez lepku,

e programy pro dietni peceni,

e tradi¢ni programy

Tyto programy se liSi dobou trvani, typem tésta, po¢tem cykll kynuti a teplotou jak pfi kynuti,
tak pfi peceni.

Vyjmuti michacich lopatek Ukonéeni programu

Program Dobahnéteni  pi i Sendvice Bilé chlebové
ciabatty nebo panini 0d spusténi Na displ Pecen chleba ilalskéhf Itypu pecivo italského  OdloZeny start
panini
Bily chiéb Th17minsvétly | 2h09 min svétly
" 52 min 1h24 m|n stfedné| 2h 16 min stfedné "
b 16 min od sputéni mavy tmavy Do 15 hodin
1h31 mintmavy | 2h23 mintmavy
Bily chiéb 2h1tminsvétly | 2h 16 minsvétly
" 1h16min 2h16m\n stiedné | 2h21 mlnstredne -10/+10
g oc 16min od spusténi tmavy vy minut
2h 21 min tmavy 2h26 min tmavy
Venkovsky chléb 1h25minsvétly | 2h 48 min svétly
" 1h23min | 1h32minstfedné| 2h55 mm stfedné "
Cj 30 min od spusténi tmavy tmavy Do 15 hodin
1h39 mintmavy | 2h 62 min tmavy
Venkovsky’ .;h|éb 2h10minsvétly | 2h?23minsvétly
—o 20min 1h20 min 2h 15 minstfedné | 2 h 28 min stfedné -10/+10
=8 8 od spusténi tmavy tmavy minut
2h20mintmavy | 2h 33 min tmavy
Sladky chiéb 1h43minsvétly | 1h48minsvétly
" 1h4min 1h48mm stiedné | 1h53 mmslredne -10/+10
s
% (=3=] 18min od spusténi minut
1h 53 mln tmavy 1h 58 mln tmavv
Mouénik 12min 1h 17 min svétly
12min od spusténi 1h22 mm stfedné -10/+10
Q po ukongeni mavy minut
hnéteni 1h 27 min tmavy
Mougnik s ovocem nebo ,cupcakes* 40 min svétly 50 min svetly
(malé dortiky v koSicich) 10min 10min 45 mln stiedné 55min stredne -10/+10
—88 od spusténi tmavy tmavy minut
[a— 1= 50 min tmavy 60 min Imavy
Celozmny chiéb 1Th30minsvétly | 3h 13minsvétly
. 1ha43min |1h37 mlnstredne 3h20mm stfedné i
8 D 30 min od spusténi mavy mavy Do 15 hodin
1h44mmtmavy 3h27 min tmavy
Celozmny chléb 2h25minsvétly | 2h 30 min svétly
" 1h25min 2h30m\n stiedné | 2h 35 min stfedné -10/+10
9 % (=$=] 25min od spusténi tmavy tmavy minut
2h35mintmavy | 2h40 min tmavy
Kamutovy / $paldovy chiéb 1h40minsvétly | 2h 48 min svétly
" 1h8min  |1h47 mln stiedné| 2h 55 mm stfedné "
10 D 25min od spusténi mavy mavy Do 15 hodin
1h54 min tmavy 3h02 min tmavy
Kamutovy / $paldovy chiéb 2h21minsvétly | 2h26minsvétly
1 P 26 min 1h6min 2h26 m\n stfedné | 2h 31 min stfedné -10/+10
% f=1=1 od spusténi tmavy tmavy minut
i 2h 31 mintmavj | 2h36 min tmavy
Kvasovy chléb 2h31minsvétly | 6h 10 minsvétly
. 3h39min  |2h37 mlnslvedne 6h16mm stfedné -10/+10
e G 18 min od spusténi mavy tmavy minut
2h54 mintmavy | 624 min tmavy
Chiéb s kratkou dobou kynuti 8min 3h 06 min svétly
(1.cyklu 1h18min 1h42minsvétly | 3h 13 minstfedné
13 D hnéteni) odzangentz. | 1149 mln stredng tmavy -10/+10
15min oyklu klynutl' . mavy 3h20min Imavy minut
(2.cyklu Y 1h 56 mintmavy |+ doba zrani kvasku
hnéteni) s pridanym drozdim
Bily chiéb Th30minsvétly | 3h05minsvétly
" 1h35min  |1h37minstiedné| 3h12 mm stfedné i
22min o Spusteni mayy ey Do 15 hodin
1h 44 min tmavy 3h19m|nlmavv
Bij chiéo 54 mi 22hh2124 . Tvedﬂy 10/+10
" min rmn stfedné -10/+
% 24min od spusténi minut
2h 28 mm tmavy
Bily chiéb . 2h 49 min svétly
P=y=3 24 min 1h54min 2h54mmsh'edne -10/+10
}=3=% od spusténi tmavy minut
2h 59 min tmavy
Rychly chiéb 15min 1h31minsvétly | 1h46minsvetly
" od spusténi | 1h38minstfedné| 1h53 min stfedné "
D 13 min po ukoncent \mavy tmavy Do 15 hodin
hnéteni 1h45mintmavy | 2h 00 mintmavy
Hnéteni a kynuti 27 min 2h 27 min tmavy
Peceni Qd 10 min do 60 min
Kynuti a peceni bilého 1h15minsvétly | 1h20 minsvétly
chlebového peciva italského 1h20 mm stfedné | 1h25 mln stiedné -10/+10
typu (ciabatty) nebo sendvict tmavy mavy minut
italského typu (panini] 1h25mintmavy | 1h 30 min tmavy
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Uvedené ¢asy mohou pomoci optimalné pracovat s receptem:

Doba hnéteni: tato informace je uzite¢nd, pokud si prejete pfidat néjaké ingredience
tésné pred koncem. VSechny programy pouzivaji 2 minuty pfed ukonéenim hnéteni
zvukovy signal (4 ZAPIPANI).

Prendani do prislusenstvi na ciabatty nebo panini: pfesné uréeni, po jak dlouhé
dobé od spusténi programu bude tfeba pfendat tésto do zvolenych pecicich nadob. Zazni
zvukovy signal (10 ZAPiPANI).

Vyjmuti michacich lopatek: oznacuje pfesny moment, ve kterém je mozné vyjmout
michaci lopatky, a to u program0 s pfislu§enstvim pro pecen chleba, popfipadé povrch
chleba posypat riznymi seminky. Odstranit lopatky je vhodné za u¢elem snazsiho vyjmuti
chleba ¢i mouéniku z nadoby po upedeni a také proto, aby v pecivu nezUstaly diry a dalo
se dobfe krajet. U programi pro chléb odpovida udavany ¢as zacatku posledniho kynuti,
tedy kratce po zastaveni michacich lopatek, kdy tésto zacina kynout, zatimco u programu
pro moucniky odpovida pfesné momentu ukonéeni hnéteni.

Ukonéeni programu: oznacuje dobu pfipravy receptu s riznymi irovnémi zezlatnuti
povrchu.

U nékterych program( Ize odloZit ukonceni programu az o 15 hodin.

Peceni s moznosti provadéni zmén: oznacuje programy, u kterych Ize ménit standardni
dobu pfipravy receptu prodlouzenim ¢&i zkracenim doby peceni 0 10 minut.

PRIPRAVA

Vybalte zafizeni a z peciciho prostoru vyjméte veskeré pfisluSenstvi a navody (7).
Z predni ¢asti a z kruhového okénka pfistroje odstrarite lepici Stitky.
Odvirite napajeci kabel (4) a postavte pfistroj na rovny povrch a vyrovnejte ho.

piistroje, jak bylo uvedeno v kapitole ,CISTENI A UDRZBA*.

®© Nikdy p¥istroj neumistujte na povrchy z papiru/karténu é&i plastu.
®© Do pristroje nikdy nevkladejte papiry, kartony ani plastové predméty, ani je
nepokladejte na viko.

UZITECNA DOPORUCENI / PRVNI POUZITI
Pfi prvnim pouziti miZe z pfistroje vychazet slaby kouf a zapach, coz je zplsobeno
pfipadnymi zbytky latek z vyroby. Provedte jeden pecici cyklus na pecen chleba, ktery
nasledné vyhodite, pfitemz se fid'te pokyny z odstavce ,POUZITI*.
Abyste se naudili domaci pekarnu pouzivat, doporu¢ujeme nejprve vyzkouset rizné
recepty tak, jak jsou popsany, a pouzit uvedené ingredience bez toho, aniz byste ménili
jejich mnozstvi. Timto zpdsobem, diky pouzivani riznych programd a pfisluenstvi,
nabudete jistoty a budete pak moci zadit experimentovat s variantami pfisad dle vlastnich
preferenci ¢i takovymi, které odpovidaji dieté, kterou drzite.
P¥i experimentovani doporu¢ujeme nahradit pokazdé jen jednu pfisadu (napf. jiny druh
mouky, olej misto masla apod.), abyste snaze identifikovali pfipadné nedostatky ¢&i rozdil
oproti jiz vyzkouSenému receptu.
Pokud zkousSite obménu zasadnéjsi povahy (napf. jiny typ kvasinek, nez uvadi recept),
popfipadé kdyz chcete zkusit viastni recept, ktery se hodné odliSuje od navrhovanych
variant, je dllezité, abyste méli pod kontrolou faze kynuti a peceni, aby se nestalo, ze
tésto z uréenych nadob vytece.
Neprekracujte mnozstvi uvedena v pfilozenych receptech, nebot se vztahuji k pfislusnym
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pecicim formam.

Pfi zkousSeni vlastniho receptu, ktery neni uveden v receptafi, vezméte v potaz nasledujici CZI
limitujici faktory:

* nadoba na pecen chleba (18):  nepfekradujte celkové mnozstvi mouky 500 g

* formy na ciabatty (19): neprekracujte celkové mnozstvi mouky 300 g

e formy na panini (20): neprekracujte celkové mnozstvi mouky 250 g

Pokud ma chléb obsahovat napln, uberte kone¢na mnozstvi jednotlivych pfisad.

Nikdy neprekracujte maximalni mnozstvi kvasnic uvedené v nasleduijici tabulce:

Mouka Cerstvé pekarské drozdi Lyofilizované drozdi Kypfici prasek do peciva
(nejlépe pfimo do
sladkého)
5009 259 8¢ 129

Pokud jste na peceni chleba pouzili mensi mnozstvi, nez je uvedeno v pfilozeném

receptu, doporu€ujeme zvolit stupen zezlatnuti povrchu ,svétly“, aby byla doba peceni
kratsi. Aby se vam tésto podafilo a abyste nezadoucim zptsobem neovlivnili koneény
vysledek, nesnizujte mnozstvi pfisad o vice nez 20 %.

Pro dalSi prakticka doporuceni tykajici se procesu pfipravy chleba odkazujeme na obecna
doporucéeni v pfilozeném receptafi.

POUZITI

UPOZORNENI PRO OSOBY TRPICi CELIAKII
PFi pouzivani pekarny museji osoby trpici celiakii dodrzovat hygienické zasady,
které se bézné doporucuji pfi pripravé bezlepkovych jidel. Nikdy v pfistroji
nepfipravujte pecivo obsahujici lepek, nebot mouka, ktera se pfi hnéteni dostava
nahoru, mazZe potfisnit pecici prostor a viko.

© Aby nedoslo k nevratnému poskozeni vasi domaci pekarny, nikdy pfistroj
nezapinejte naprazdno, popfipadé jen s vodou v nadobach.

KOMPLETNi PROGRAMY PRO PECENi CHLEBA

Programy €. 1 az €. 17 samostatné vykonavaji faze hnéteni, kynuti a pe€eni. Nékteré z nich
vyzaduji asistenci uZivatele.

Tyto programy nelze pouzit tésné po sobé: je tfeba udélat pauzu (obvykle 1 hodinu), aby
pfistroj zcela vychladl. Pro urychleni tohoto procesu muzete pfistroj pfenést na chladné
a vétrané misto.

Priprava pfistroje a pfisad

* Otevfete viko (2).

¢ Vyjméte nadobu na pecen chleba (18) tak, Ze nazdvihnete rukojet (18.1) a zatahnete za ni
smérem dopfedu a dozadu (obr. A). P¥i zavirani vika (2) dbejte zvySené opatrnosti, abyste
si nepfivreli prsty: doporu€ujeme ho pevné drzet volnou rukou.

* Nasad'te obé michaci lopatky (18.3) na pfislusné ¢epy (18.2) a zatlacte je az nadoraz (obr.
B).

* Do nadoby na chléb pfidejte ingredience (18) v pofadi, které udava recept. Pfisady pfesné
odvazte na vaze s rozliSenim 1 gram.

e Nadobu na chléb (18) vloZte do pfistroje: pfitlacte ji smérem dolli a zapohybujte dopredu
a dozadu, aby se pevné ukotvila. Pokud jde tento ukon ztuha, je pravdépodobné, ze jedno

7



pootoc¢te michaci lopatkou (18.3) a pokus nasledné zopakujte.

e Zasunte zastr¢ku napajeciho kabelu (4) do proudové zasuvky.
Poznamka: V prvni fazi (hnéteni a kynuti) je nutné nadobu na chiéb (18) pouzit
vzdy, a to i u programt pro peceni ve formach na ciabatty ¢i panini.

ICZ z ozubenych kole¢ek (9) nemuze zapadnout do dna nadoby: v takovém pfipadé lehce

Nastaveni pristroje

* Uvedte spina¢ O/ | (6) do polohy | : po ZAPIPANI se na displeji (11) zobrazi program 1.

* Pro vybér pozadovaného programu (obr. C) postupné tisknéte tlacitko nabidky ,MENU"
(12). Na displeji (11) se objevi €islo programu (11.1) a pfisluSna doba trvani (11.2).

* Nasledné postupné tisknéte tladitko o = () ,FORMA® (17) pro vybér tvaru peciva,
tj. PANINI nebo CIABATTY (obr. D), dokud indikator (11.3) nebude ukazovat na spravny
nazev. Tato volba ma rozhodujici vliv na spravnost doby peceni, nebot panini i ciabatty
vyzaduji odliSné doby pecéeni. Programy, které umoznuiji tuto volbu, jsou: 2, 4, 5,7, 9, 11,
20.
U programu pouzivajicich formu na pecen je volba pfednastavena spravné.

* Stisknéte tladitko D . LZEZLATNUTI“ (16) pro vybér stupné zezlatnuti povrchu:
L,SVETLY*, ,STREDNE TMAVY* nebo ,TMAVY* (obr. E), dokud indikator (11.4) nebude
ukazovat na spravnou polozku.

e Uprogram@ ¢.2, 4,5,6,7,9, 11,12, 13, 15, 16 a 20 je mozné upravit dobu peceni, ktera
je u nich bézné nastavena, a to jejich prodlouzenim ¢i zkracenim o 10 minut:

— Del$i doba pedeni: zvolte stupef zezlatnuti povrchu ,SVETLY* a nasledné pridejte

10 minut jednim stiskem tladitka ,,+“ (14) (obr. F). Doba trvani programu (11.2) zobrazena
na displeji se prodlouzi o 10 minut.

- Krat&i doba pedeni: zvolte stuperi zezlatnuti povrchu ,SVETLY* a nasledné uberte

10 minut jednim stiskem tlagitka ,— (15). Doba trvani programu (11.2) zobrazena na
displeji se zkrati o 10 minut.

Poznamka: Pro zastaveni jakéhokoli probihajiciho programu stisknéte na nékolik

sekund tlacitko ,,SPUSTIT/ZASTAVIT“ (START/STOP) (12): kontrolka na tlacitku

nabidky ,,MENU* (11) zhasne.

Peceni podle receptu

* Pro spusténi pfistroje stisknéte tlacitko ,SPUSTIT/ZASTAVIT* (START/STOP) (13):
kontrolka na tla¢itku nabidky ,MENU" (12) se rozsviti (trvale) a zapocne se proces pfipravy
(obr. G): na displeji (11.2) se aktualizuje zbyvaijici ¢as do ukonéeni pfipravy.
Pristroj bude automaticky prochazet riznymi fazemi pfipravy. Nékteré programy (program
na ciabatty a panini a program ¢&. 13 pouzivajici kvasek s pfidanym drozdim) vyzaduiji
asistenci uzivatele, aby mohly pokracovat: v takovém pfipadé kontrolka na tlacitku nabidky
»MENU* (12) blika.
Béhem pfipravy se na displeji objevuje Sipka (11.5), ktera oznacuje aktualné probihajici

fazi:
hnéteni
T kynuti
33 peceni
End konec

Béhem faze peceni je dllezité neotevirat viko, aby nedoslo k nezadoucimu ovlivnéni vysledku.
U nékterych programll na panini nebo ciabatty probiha faze kynuti pfi vyssi teploté a pomoci
Sipky je oznacéena jako ,peceni“, aby se pfedeslo otevieni vika.
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o 1.faze: HNETENI

Béhem této faze vSechny programy 2 minuty pred ukon&enim hnéteni 4krat ZAPIPAJI, C

abyste mohli pfidat pfipadné ingredience. Neni tfeba tisknout zadné tlaitko: postaci otevfit

viko a ingredience vlozit.

Za ucelem kontroly zpracovavani je béhem této faze mozné ponechat viko oteviené.

Pouze pro program pouzivajici kvasek s pfidanym drozdim (€. 13): predhnéteni

Po dokonéeni prvni faze hnéteni spole¢né s ¢asti ingredienci bude pfistroj vyckavat na dalsi

pfikaz ze strany uzivatele: kontrolka tlacitka nabidky ,MENU" (12) blika.

» Otevfete viko (2) a pfidejte zbyvajici ingredience uvedené v receptu.

¢ Uzavrete viko (2).

* Pro opétovné uvedeni pfistroje do chodu stisknéte tladitko nabidky ,MENU" (12):
kontrolka se trvale rozsviti. Program zahaji druhy cyklus hnéteni a pokracuje samostatné
dale.

Poznamka: nedojde-li po maximalné 12 hodinach vyckavani ke stisku tlacitka
nabidky ,,MENU* (12), pfistroj se zastavi a displej se vrati do ptivodniho zobrazeni.
Prejete-li si pokrac¢ovat, mlzete pouzit novy program.

© Nikdy se rukama ani zadnymi nastroji nedotykejte michacich lopatek, pokud
jsou v éinnosti.

* 2.faze: KYNUTI

Podle druhu programu probéhne jeden, dva nebo tfi cykly kynuti.

Béhem kynuti ponechte viko uzaviené, aby mohl pfistroj zajistit optimalni teplotu.

Pouze pro chléb ve formé pecnu (1, 3, 6, 8, 10, 12, 13, 14, 17): vyjmuti michacich
lopatek (11.3).

U chleba ve formé pecnu je mozné na poc¢atku posledniho kynuti vyjmout michaci lopatky
(11.3): pfesny moment je uveden v kapitole ,TABULKA DOB" pod heslem ,Vyjimani
michacich lopatek” a pocita se od momentu spusténi programu pomoci tlacitka ,SPUSTIT“
(START): napf. u programu 1 je to po 52 minutach od spusténi.

¢ Otevrete viko (2) a drzte ho pevné, abyste si nepfivieli ruce.

¢ Energickym zatazenim za rukojet (18.1) smérem nahoru vyjméte nadobu na chléb (18).
¢ Nadobu na chléb (18) naklorite na jednu stranu a pomouénénou rukou pfendejte té€sto
za prvni michaci lopatku (11.3).

Tuto michaci lopatku vyjméte.

U druhé lopatky zopakujte Ukon z druhé strany.

Urovnejte tésto do pravidelného tvaru.

Nadobu na chléb (18) vlozte zpét do peciciho prostoru (7) a uzavrete viko (2)

Upozornéni: Michaci lopatky se museji kompletné vyndat v momenté, ktery uvadi
tabulka a ktery odpovida zahajeni cyklu posledniho kynuti, tedy kratce poté, co se
lopatky naposledy pohnou a tésto zacne kynout. Pokud je vyjmete dfive, riskujete
prekynuti a vyte€eni tésta z nadoby béhem peceni.

Pouze pro panini nebo ciabatty (€. 2, 4,5,7,9, 11, 15, 16): pfendani tésta do forem
na ciabatty (19) nebo panini (20).
Po dokonéeni prvni faze kynuti pfistroj 10krat ZAPIPA a bude vy&kavat na dalsi piikaz:
kontrolka na tladitku nabidky ,MENU" (12) zacne blikat. Po 5 minutach pfistroj jesté
jednou ZAPIPA.
» Oteviete viko (2) a drzte ho pevné, abyste si nepfivieli ruce.
* Energickym zatazenim za rukojet (18.1) smérem nahoru vyjméte nadobu na chléb (18).
¢ Vlyjméte tésto a prfendejte do pfislusnych forem:
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- ciabatty: tésto rozdélte na dva stejné dily (obr. I) a pfendejte do forem na ciabatty (19),
které jste pfedtim vymazali olivovym olejem nebo maslem a vysypali moukou (kolace,
dorty).

- panini: tésto rozdélte na dva stejné dily a poté jesté na dalsi tfi stejné velké dily (obr.
L). Pfendejte je do forem na panini (20), které jste predtim vymazali olivovym olejem
nebo maslem a vysypali moukou (kolace, dorty).

» Zasunte formy do obou vodicich list drzaku (21.1), dokud ukotvovaci mechanismus na
formach nebude zarovnan s vycnélky vodicich list (obr. M). Vlozte drzak do peciciho
prostoru (7) tak, aby se oteviena strana drzaku ve tvaru pismene ,U“ (21.1) nachazela
na opacné strané, nez je odporove topné téleso (obr. N).

¢ Uzavrete viko (2).

* Pro opétovné uvedeni pfistroje do chodu stisknéte tladitko nabidky ,MENU" (12):
kontrolka se trvale rozsviti. Dany program zahaji posledni cyklus kynuti a pokracuje
v nezavislém rezimu.

Poznamka: Pokud do jedné hodiny poté, co pFistroj 10krat ZAPIiPA, neni uveden

do chodu, provadéni programu se zastavi a displej (11) se vrati do uvodniho

zobrazeni. Piejete-li si pokracovat, mlizete pouzit program ¢. 20.

* 3.faze: PECENI
Doba trvani této faze se méni v zavislosti na zvoleném programu. V pfipadé potreby je
mozné ji prodlouzit pouzitim specialniho peciciho programu (€. 19).

Ukonéeni peéeni

* Po dokondeni peéeni piistroj 4krat ZAPIPA, kontrolka zhasne a displej se vrati do

Uvodniho zobrazeni. Indikator (11) na displeji signalizuje fazi ,UKONCENI“,

* Ptepnutim spinaée O/ | (6) na O a vypojenim zastréky napajeciho kabelu (4) z elektrické
sité pfistroj vypnéte.

* Opatrné otevirejte viko (2), aby vas nespalil vychazejici horky vzduch.

Pecen chleba:

 Jednou rukou pevné drzte viko (2), aby se nestalo, Ze si pfiviete ruce.

* V rukavicich uchopte rukojet (18.1) a za u€elem vyjmuti nadoby na chléb za ni zatahnéte

smérem dopfedu a dozadu (18).

e Nadobu na chléb otoéte dnem vzhiru a poklepavejte na dno nadoby (18), aby se bochnik
dostal ven.

e Pomoci pfislusného hacku (22) vyjméte michaci lopatky (18.3), pokud zlstaly v chlebu,
a to tak, ze hacek zasunete do otvoru uvnitf michaci lopatky (18.3) a jemné (vyuzitim
pakového efektu) budete tladit na sténu uvnitf otvoru (obr. O).

Ciabatty nebo panini:

* Za pouziti rukavic uchopte pfislusné rukojeti a vyjméte drzak (21).

* Vyjméte formy na ciabatty (19) nebo panini (20) z drzaku (21).

e Za uc¢elem vyndani ciabatt nebo panini z formy otoéte formu dnem vzhdru.

POZOR! NEBEZPECi POPALENI
*  P¥i otevirani krytu davejte pozor, na horkou paru, ktera se vam
muze nahrnout do obliceje
* P¥i otevirani vika a vyjimani nadoby po ukonéeni peceni
pouzivejte vzdy ochranné rukavice.
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POZOR! NEBEZPECi NAHODNEHO ZAVRENI
PFi vyjimani nadoby na chléb davejte pozor na viko, aby se ne¢ekané
nezavielo

CASTECNE PROGRAMY POUZE PRO HNETACI NEBO PECICi CYKLUS

K dispozici je jeden program vyhrazeny pouze pro cyklus hnéteni a kynuti a dva programy

vyhrazené pro cyklus peceni.

Oba pecici programy Ize pouzit ihned poté, co je dokonéen proces pfipravy chleba.

Program hnéteni (€. 18)

Program projde pouze fazi hnéteni nasledovanou tfemi cykly kynuti.

* Pomoci tlagitka nabidky ,MENU" (12) zvolte program €. 18.

* Stisknéte tlacitko ,SPUSTIT/ZASTAVIT* (START/STOP) (13): dojde k zahajeni hnéteni
néasledovaného prvnim cyklem kynuti.
Na konci kazdého cyklu kynuti pistroj 4krat ZAPIPA.

Program peceni (€. 19)

Program projde pouze fazi pe€eni. Lze jej pouzit pro prodlouzeni doby peéeni poté, co v ramci

daného programu uplynula standardni doba peceni.

* Pomoci tlagitka nabidky ,MENU* (12) zvolte program €. 19.

e Pomoci tladitek ,+“ (14) a ,— (15) nastavte pozadovanou dobu peceni, a to od minimalnich
10 minut po maximalnich 60 minut.

* Stisknéte tlacitko ,SPUSTIT/ZASTAVIT* (START/STOP) (13): dojde k okamzitému
zahajeni peciciho cyklu.

Program pro peceni ciabatt nebo panini (€. 20)

Program projde fazi kynuti nasledovanou fazi peceni. Tento program je vhodny pro peceni ve

forméch na ciabatty nebo panini.

* Pro vybér programu €. 20 stisknéte tlaitko nabidky ,MENU" (12).

* Stisknéte tlacitko ,FORMA" (17) pro vybér pozadovaného tvaru formy, tj. na PANINI nebo
CIABATTY (viz odstavec ,NASTAVENI PRISTROJE®).

* Stisknéte tlagitko ,ZEZLATNUTI“ (16) pro vybér pozadovaného stupné zezlatnuti povrchu,
tj. SVETLY, STREDNE TMAVY nebo TMAVY (viz odstavec ,NASTAVENI PRISTROJE").

e Stisknéte tlacitko ,SPUSTIT/ZASTAVIT* (START/STOP) (13): po ukonéeni prvniho cyklu
kynuti je zahajen cyklus peceni.

ODLOZENY START

U nékterych programll je mozné pouzit funkci odlozeného startu, aby byl chléb upecen

v prlibéhu nasledujicich az 15 hodin. Tuto funkci nedoporuéujeme pouzivat v pfipadé

ingredienci, které se rychle kazi nebo u bezlepkovych druhd mouky.

Funkci odloZzeného startu Ize pouzit pouze u programt €. 1, 3, 8, 10, 14, 17.

* Do nadoby na chléb pfidavejte pfisady (18) v tomto pofadi: tekuté pfisady, mouka, drozdi,
sll a cukr. Posledni tfi nesmeéji pfijit do styku jak mezi sebou, tak s vodou.

* Vyberte program, tvar a pozadovany stupen zezlatnuti povrchu, jak uvadi pfedchéazejici
odstavec.

¢ Opakovanym tisknutim tladitek ,+“ (14) a ,—* (15) zvolte dobu odlozeni, . za kolik hodin/
minut ma byt chléb dopecen. Pfiklad: pokud je 12:30 a pfejete-li si mit chléb pfipraveny na
18:00, zvolte 5:30. DelSim stiskem tladitek se pribéh tkonu urychli.
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* Stisknéte tladitko ,SPUSTIT* (START) (13) (obr. H): rozsviti se kontrolka tlac¢itka nabidky
-MENU“ (12) a na

displeji vedle napisu , TIMER* (CASOVAC) O se objevi jedna ipka (11.6).

* Prfistroj bude po naprogramovanou dobu vy¢kavat.

f'i Funkce odlozeného startu je uréena k pouziti pouze u vyzkousenych
receptu.

CISTENI A UDRZBA

* Piepnutim spina¢e O/ |(6) na O vypnéte pfistroj.

Vytahnéte zastréku napéajeciho kabelu (4) ze zasuvky a vyckejte, dokud pfistroj uplné
nevychladne.

* Mirné naklorite viko (2) a vyjméte ho z otvoru (obr. P).

* Viko (2), pecici prostor (7) a odporové topné téleso (8) olistéte navihéenym mékkym
hadfikem, ktery jste pfedtim velmi dobfe vyzdimali. Vyhnéte se abrazivnim gisticim
pfipravk(im a na pfistroj nelijte Zadné tekuté pfipravky.

* Nadobu na chléb (18), michaci lopatky (18.3), formy na ciabatty (19) a panini (20),
drzak (21) a hacek (22) umyjte ruéné mékkou houbickou v teplé vodé s pfidanim myciho
pfipravku. Pokud jde vyjimani michacich lopatek (18.3) ztuha, ponechte je nékolik minut
ponofené v teplé vodé.

» Télo pfistroje (5) oCistéte mékkym, dobfe vyzdimanym hadfikem.

* Peclivé osuste.

* Vlozte nadoby zpét a bud'te opatrni, aby se neposSkrabaly.

POZOR! NEBEZPECNi NAHODNEHO ZAVRENI
Pfed kazdym ¢isténim demontujte viko.

© Nadoby na chléb nikdy nemyijte v myéce nadobi.
© Nepouzivejte abrazivni houbiéky, abyste neposkodili nepfilnavy povrch.

SPOTREBA ELEKTRICKE ENERGIE A OCHRANA PRI VYPADKU PROUDU

Nejvice elektrické energie pfistroj spotfebova v pribéhu posledni faze, tedy peceni. Ve fazich
hnéteni, kynuti a vy¢kavani se spotfeba omezuje jen na nékolik wattd.

Pokud pfistroj nepouzivate, doporudujeme spinaé pfepnout na O, aby nedoslo k ne¢ekanému
uvedeni pfistroje do chodu.

Pristroj je opatfen ochrannym systémem, ktery v pfipadé vypadku elektrického proudu (max.
15 minut) udrzi aktualni pamét, aby bylo mozné pokracovat v pfipravé dle daného receptu.
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PROBLEMY A RESENI

Problém

Reseni

Vypadek elektrického proudu

Pristroj zachovd aktualné naprogramovanou
pamét po dobu 15 minut. Pokud se dodavka
elektrické energie do této doby obnovi, provadéni
receptu pokracuje dale. Po uplynuti této doby se
naprogramovani zrusi.

Zvoleny program se nespusti

Byl nastaven odlozeny start.

Zvoleny program se nespusti a displej
signalizuje chybu ,E01*.

Pristroj je jeSté zahraty, nebot teprve pfed kratkou
chvili bylo dokonéeno peceni. Vyckejte, dokud
pfistroj zcela nevychladne (pfiblizné 1 hodinu),
pfipadné jej pfeneste na chladné misto, aby se tato
doba zkratila.

Zvoleny program se nespusti a displej
signalizuje chybu ,,E00*.

Pristroj je pfili§ studeny. Pfeneste ho na teplejSi
misto.

Program pro panini nebo ciabatty se
po prendani tésta nespusti

Uplynula vice nez 1 hodina od signalizace
v podobé 10 ZAPIPANI, ktera oznaCovala moment
pro pfendani tésta.

Program pro kvéasek s pfidanym
drozdim (13) se po pfidani ingredienci
nespusti

Uplynulo vice nez 12 hodin od 10 ZAPIPANI, které
je soucasti signalizace daného programu.

Z peciciho prostoru vychazi kouf

Tésto vyteklo z nadob a potfisnilo odporové topné
téleso. Vypnéte pfistroj, vytahnéte zastrCku ze
zasuvky a poté, co pfistroj zcela vychladne, pedici
prostor vy istéte.

®© Nehaste vodou

Motor je v chodu, ale cyklus hnéteni se
nespusti. Hluk pfi otaceni

Michaci lopatky (18.3) nejsou nasazeny.

Nadoba na chléb (18) neni dobfe nasazena.
Zastavte pfistroj a energicky zatlatte nadobu
smérem dold a pevné i zakotvéte, popfipadé
nasadte michaci lopatky.

Néadoba na chléb (18) béhem hnéteni
vypadava ze svého usazeni

Nadoba na chléb (18) neni dobfe nasazena. Pfistroj
zastavte a energicky zatlac¢te nadobu smérem dold
a pevneé ji zakotvéte.

Na displeji se zobrazuje chybovy kéd:
EEE nebo HHH

Odneste pfistroj do autorizovaného servisniho
stfediska Imetec.
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LIKVIDACE

Obal vyrobku je z recyklovatelnych material(. Zlikvidujte ho v souladu s pfedpisy na
ochranu Zivotniho prostfedi.

V souladu se smérnici 2002/96/ES musi byt nepouzivané zafizeni odpovidajicim
zplsobem zlikvidovano. Recyklovatelné materidly obsazené v pfistroji budou znovu
vyuzity s cilem zabranit nezadoucimu vlivu na zivotni prostfedi. Pro vice informaci
se obratte na mistni sbérné stfedisko nebo na prodejce, u kterého jste své zafizeni
zakoupili.

I &

SERVISNi SLUZBY A ZARUKA

Za ucelem oprav nebo nakupu nahradnich dili se obratfte na autorizovany zakaznicky
servis IMETEC zavolanim na nize uvedenou zelenou linku nebo postupujte podle pokyn(li na
webovych strankach.

Na pfistroj se vztahuje zaruka vyrobce.

IMETEC

www. imetec.com

YAVAS 24
201 00IN

Tenacta Group S.p.A. Via Piemonte 5/11 24052 Azzano S. Paolo (BG) ITALY
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