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VACUUM SEALER VAKUUMA IEPAKOTAJS
INSTRUCTION MANUAL ROKASGRAMATA
VAKUUMIERER VAKUUMINIS SANDARIKLIS P o
BEDIENUNGSANLEITUNG INSTRUKCIJU VADOVAS ovencina
VAKUOVACKA VAKUUMOS FOLIAHEGESZTO
NAVOD K OBSLUZE HASZNALATI UTMUTATO Slovens¢ina
VAAKUMPAKENDAJA PAKOWARKA PROZNIOWA
KASUTUSJUHEND INSTRUKCJA OBSEUGI Srpsk
SELLADOR AL VACIO VAKUOVACKA
MANUAL DE INSTRUCCIONES NAVOD NA OBSLUHU Crnogorski
POMPE A VIDE VAKUUMSKI VARILNIK
MODE D'EMPLOI NAVODILA EAAnVIKa
APARAT ZA VAKUUMIRANJE APARAT ZA VAKUUMIRANJE
UPUTE ZA UPORABU UPUTSTVO ZA UPOTREBU
MACCHINA PER SOTTOVUOTO YYZIKEYH ZOPATIZHX ZE KENO AEPA
MANUALE DI ISTRUZIONI EFXEIPIAIO OAHTIOQN

= Always read the safety&use instructions carefully before using your appliance for the first time. The user’s manual must be always included. = Bitte lesen Sie vor der Inbetriebnahme des Produktes diese Anleitung und
die darin enthaltenen Sicherheitshinweise aufmerksam durch. Die Bedienungsanleitung muss dem Geratimmer beigelegt sein. ® Pred uvedenim vyrobku do provozu si diikladné proctéte tento névod a bezpe¢nostni
pokyny, které jsou v tomto ndvodu obsazeny. Navod musi byt vzdy pfiloZen k pfistroji. ® Enne seadme esmakordset kasutamist lugege ohutus- ja kasutusjuhised alati hoolikalt labi. Kasutusjuhend peab alati kaasas
olema. = Siempre lea cuidadosamente las instrucciones de seguridad y de uso antes de utilizar su artefacto por primera vez. Siempre debe estar incluido el manual del usuario. ® Avantde mettre le produit en service,
lisez attentivement le présent mode d'emploi et les consignes de sécurité contenues dans le présent mode d'emploi. Le mode d'emploi doit toujours étre fourni avec le produit. ® Uvijek procitajte sigurnosne upute
iupute za uporabu prije prvog koritenja vaseg uredaja. Upute moraju uvijek biti prilozene. = Leggere sempre con attenzione le istruzioni di sicurezza ed uso prima di utilizzare I'apparecchio perla prima volta. Il manuale
dell'utente deve essere sempre incluso. ® Pirms ierices pirmas lieto3anas reizes vienmér rapigi izlasiet drodibas un lieto3anas noradijumus. Rokasgramata vienmér japievieno iericei. ® Prie$ naudodamiesi prietaisu
pirmajj karta, visuomet atidZiai perskaitykite saugos ir naudojimo instrukcijas. Kartu su gaminiu visada privalo biti jo naudotojo vadovas. ® A termék hasznalatba vétele el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznalati
Utmutatot és az Gtmutatoban talélhatd biztonsagi rendelkezéseket. A hasznalati Gtmutatot tartsa a készilék kozelében. ® Przed pierwszym uzyciem urzadzenia prosimy o uwazne zapoznanie sig z instrukcjami
dotyczacymi bezpieczeristwa i uzytkowania. Instrukcja obstugi musi by¢ zawsze dofaczona. ® Pred uvedenim vyrobku do prevadzky si dokladne precitajte tento ndvod a bezpecnostné pokyny, ktoré st v tomto
ndvode obsiahnuté. Navod musi byt vzdy priloZeny k pristroju. = Pred vklopom izdelka temeljito preberite ta navodila in varnostne napotke, ki so navedeni v teh navodilih. Navodila morajo biti vedno prilozena
knapravi. ® Uvek paZljivo procitajte uputstva za sigurnost i upotrebu pre upotrebe uredaja po prvi put. Korisnicko uputstvo mora uvek biti prilozeno. ® Tlpiv XpnGILOMOIAGETE TN CUGKEUH GAG YIa TOWTN Y04,
SiaBaoTe omwodrToTe TIc 08nyiec aopAelag kat xpriong. To eyxelpidio xpraTn mpénel va mepapBaveTal Mavia 0T cuokeuao(a,



DESCRIPTION / BESCHREIBUNG / POPIS / KIRJELDUS / DESCRIPCION /
DESCRIPTION / OPIS / DESCRIZIONE / APRAKSTS / APRASYMAS / A KESZULEK
RESZEI/ OPIS / POPIS / OPIS / OPIS / MEPITPA®H

English
1. Sealing button
2. Vacuum packaging and Sealing /

PN LS W

Off button

Air suction opening
Seal

Sealing bar
Vacuum chamber
Lid release button
Sealing strip

Deutsch
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Taste fur Schwei3en

Taste fir Vakuumieren und
Schweilen/ Ausschalten
Luftabsaugungséffnung
Dichtung

SchweiBleiste
Vakuumierkammer

Taste zur Freigabe des Deckels
Dichtungsleiste

stina

Tlacitko svafovani

Tlacitko vakuovani a svafovani/
vypnuti

Otvor pro odsavani vzduchu

@No v

Tésnéni
Svafovaci lista

Vakuovaci komora
Tlacitko pro uvolnéni vika
Tésnici lista

Eesti keel

1.
2.

PNO VAW

Tihendusnupp
Vaakumpakendamise ja
tihendamise/Valjalilitamise
nupp

Ohu imiava

Tihend

Tihenduslatt
Vaakumkamber

Kaane vabastusnupp
Tihendusriba

Espaiiol

1.
2.

PNO DS W

Botdn de sellado

Empaque al vacio y Sellado /
Botdén de apagado

Apertura para succion de aire
Sello

Barra selladora

Cémara de vacio

Botén de desbloqueo de la tapa
Cinta selladora

® @

Francais
1. Touche de soudage
2. Touche de mise sous vide et de

PN L AW

soudage / arrét

Orifice d'aspiration d'air

Joint d'étanchéité

Latte de soudage
Compartiment de mise sous vide
Touche de déblocage du cache
Latte d'étanchéité

Hrvatski
Bosanski

1.
2.

PNV AW

Tipka za zavarivanje

Tipka za vakuumiranje

i zavarivanje / iskljucivanje
Otvor za odvod zraka

Brtva

Letva za zavarivanje
Vakuumska komora

Tipka za oslobadanje poklopca
Brtvena traka



Italiano

1.
2.

Nowsw

8.

Pulsante di sigillatura
Pulsante di confezionamento
e sigillatura sottovuoto /
Spegnimento

Apertura di aspirazione aria
Guarnizione

Barra di sigillatura

Camera sottovuoto
Pulsante di sgancio del
coperchio

Striscia di sigillatura

Latviesu valoda
1.
2.

PNO VAW

Aizkausésanas poga
Vakuumiepakosana un
aizkausésana / izslégsanas poga
Gaisa izsuksanas atvere

Blive

Noslégsanas josla

Vakuuma kamera

Vaka atvérsanas poga
Kausésanas josla

Lietuviy kalba
1.
2.

PNO VAW

Sandarinimo mygtukas
Vakuuminis jpakavimas ir
sandarinimas / i$jungimo
mygtukas

Oro i$siurbimo anga
Sandarinimas

Sandarinimo strypelis
Vakuumo kamera

Dangcio atleidimo mygtukas
Sandarinimo juostelé

Magyar

1.

PNO VAW

Hegesztés gomb

Hegesztés és vdkuumozas gomb
/ kikapcsolas

Levegé elszivo nyilas

Tomités

Hegesztd pofa

Vakuumkamra

Fedélnyité gomb

Tomité pofa

Polski

1.
2.

ONO DS W

Przycisk zgrzewania

Przycisk pakowania
prézniowego i zgrzewania /
wytaczenia urzadzenia

Otwoér do odsysania powietrza
Uszczelka

Listwa zgrzewajaca

Komora prézniowa

Przycisk zwalniajacy pokrywe
Listwa uszczelniajaca

Slovencina

1.
2.

PN U AW

Tlacidlo zvarania

Tlacidlo vékuovania a zvérania /
vypnutia

Otvor pre odsavanie vzduchu
Tesnenie

Zvaracia lista

Vékuovacia komora

Tlacidlo na uvolnenie veka
Tesniaca lista

Slovenscina

1.
2.

PNO L AW

Tipka za varjenje

Tipka za vakuumiranje in
varjenje/izklop

Odprtina za odsesavanje zraka
Tesnilo

Varilna letev

Vakuumska komora

Tipka za sprostitev pokrova
Tesnilna letev

Srpski
Crnogorski

1.
2.

PN L AW

Taster za zavarivanje

Taster za vakuumiranje

i zavarivanje / iskljucivanje
Otvor za odvod vazduha
Zaptivha guma

Letva za zavarivanje
Vakuumska komora

Taster za oslobadanje poklopca
Zaptivna traka

EAAnvIKa

1.
2.

PNOV AW

Koupmi Zppdyiong

Koupmi Zuokevaaiag kat
oPPAYIONG O€ KEVO aépa/
Amevepyomoinong

Avolypa avappo@nong aépa
STEYAVWTIKO

PaBdog oppayiong

Od4&Napog kevou

Koupmi eAevBépwaong kamakiol
Awpida oppdyiong



English

VACUUM SEALER

m SAFETY INSTRUCTIONS

Warning: The safety measures and instructions contained in this
manual do not include all conditions and potential situations. The user
must be aware that common sense, caution, and care are factors that
cannot be integrated into a product. These factors must be ensured by
the user(s) using and operating this equipment. We are not liable for any
damages caused during shipping, by incorrect use, voltage fluctuation
or the modification or adjustment of any part of the appliance.

To protect against a risk of fire or electric shock, basic precautions shall
be taken while using electrical appliances, including the following:

1.

Make sure the voltage in your outlet corresponds to the voltage
provided on the appliance label and that the socket is correctly
grounded. The outlet must be installed in accordance with
applicable electrical codes according to EN.

Never use the vacuum sealer if the power cord is damaged. All
repairs, including cord replacements, must be carried out at
a professional service centre! Do not remove the protective
covers from the appliance; there is a risk of electric shock!
Protect the appliance against direct contact with water and other
liquids, to prevent potential electric shock.

Pay special attention when using the vacuum sealer near children!
Keep the appliance and its power cord out of reach of children
under 8 years of age as soon as it is connected to the power supply
or is cooling.

Do not touch the sealing strip (glow wire) when the machine is
switched on even shortly after the end of operation; the sealing
strip may be hot.

Do not leave the appliance unattended and check it during the
entire sealing process.

Do not use the appliance outdoors or in a humid environment, or
touch the power cord or appliance with wet hands. There is a risk of
electric shock.
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8. The device must not be used if it has been dropped, if there are gy
visible signs of damage.

9. Only use and store the vacuum sealer on a stable, level surface.

10.1t is recommended not to leave the appliance unattended with the
power cord plugged in. Disconnect the cord from the electrical
outlet prior to any maintenance. Do not remove the power cord
from the outlet by yanking the cord. Unplug the power cord from
the outlet by grasping the plug.

11.Do not use the appliance within the reach of flammable objects or
place it near heat sources or open flames.

Warning: between sealing or vacuum packaging, the appliance
should always be allowed to cool for 40 seconds.

12.Do not allow the power cord to touch hot surfaces or run the cord
over sharp edges.

13.Unplug the appliance immediately after you are done using it and
let the device cool completely before putting away.

14.Do not try to vacuum packaging bags containing liquids or liquid
foods.

15.Use only bags recommended by the supplier. Do not use kitchen
foil or similar things, as this may damage the appliance.

16.Remove the bag as soon as it has been sealed. If left in the appliance
for a longer period, the bag may become attached.

17.Keep the sealing strip clean to prevent food contamination.

18.0nly use the vacuum sealer in accordance with the instructions in
this manual. This appliance is intended for domestic use only. The
manufacturer is not liable for damages caused by the improper use
of this device.

19.This appliance may be used by children 8 years of age and older
and persons with reduced physical or mental abilities or lack of
experience and knowledge if they are supervised or have been
instructed in the safe use of the appliance and understand the
potential hazards. Children shall not play with the appliance.
Cleaning and maintenance operations performed by the user shall
not be carried out by children without supervision.

English
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English I

Do not immerse in water!

DANGER FOR CHILDREN: Children may not play with the packaging

material. Do not let children play with the
plastic bags. Risk of suffocation.

CONTROLS AND FUNCTIONS

1.

Sealing button: It is used for sealing the bag without vacuum packaging (it is recommended to keep
a 40 seconds interval before using it again).

Vacuum packaging and sealing / Off button: It is used for vacuuming air out the bag and for subsequent
automatic sealing of the bag (it is recommended to keep a 40 seconds interval before the next use). Press
this button again to switch the appliance off immediately.

3. Air suction opening: Air is removed through this opening during vacuum packaging.

4. Seal: Seals the vacuum chamber and prevents air from entering.

5. Sealing bar: The 3 mm wide sealing bar ensures better sealing.

6. Vacuum chamber: During vacuum packaging, the open end of the bag is inserted into the vacuum
chamber.

7. Lid release button: Press this button to release the lid. You can remove the sealed bag after the lid is open.

8. Rubber strip: Ensures perfectly smooth seal.

OPERATING MANUAL

BAG SEALING

Plug the appliance into the socket.

Insert the open side of the bag into the vacuum chamber as shown on fig. A.

Close the lid and press it gently.

Make sure that one end of the bag overlaps the sealing strip but does not extend beyond the vacuum
chamber seal.

Press the “Seal” button and watch the lit LED. When the LED goes out, the seal is complete.

Press the release button on the right side, open the lid and then remove the closed bag.

CREATING VACUUM AND SEALING OF THE BAG

Plug the appliance into the socket.
Place the food to be stored in the bag.

eca



Clean and straighten the bag opening. Make sure there are no folds on the open edge of the bag.

Insert the open side of the bag into the vacuum chamber as shown on fig. C. Make sure that the bag does
not cover the air suction opening.

Close the lid and press it gently.

Press the “Vacuum and Seal” button and observe the lit LED. The bag is automatically vacuum packaged
and sealed. When the LED goes out, the seal is complete.

Press the release button on the right side, open the lid and then remove the closed bag.

USEFUL TIPS

1.

2.

7
8.
9.
10.
11.

Do not overfill the bags, leaving enough free space at the open end of the bag to allow it to be conveniently
placed in the vacuum chamber.

Make sure the inner and outer surfaces at the open end of the bag are dry. It is difficult to melt and properly
seal a damp or wet bag.

Vacuuming will not replace food storage in the refrigerator or freezer. Perishable food must always be
stored in the refrigerator or freezer.

Clean and dry the open ends of the bags before vacuum packaging and sealing. Make sure there are no
dirt or creases on the edge, otherwise sealing problems and leakage may occur.

To avoid wrinkles when vacuum packaging and sealing bags with large amounts of food, when inserting
into the vacuum chamber, carefully stretch the open end of the bag and hold it until the pump begins to
evacuate the air.

If you vacuum package objects with sharp edges (dry spaghetti, silver, etc.), protect the bag from puncture
by wrapping the object in a soft material such as paper napkin. Consider using a suitable container instead
of a bag.

When using accessories, be sure to leave at least 2.5 cm of space under the lid in the containers.

We recommend freezing the fruit and blanching the vegetables before vacuum packaging.

When vacuum packaging more bags, it is recommended to wait 40 s before next sealing.

If you are not sure that the bag is properly sealed, seal it again.

Use ECG bags for best results.

CLEANING AND MAINTENANCE

Always unplug the appliance from the socket before cleaning. Allow the appliance to cool.
Do not immerse the appliance in water or other liquids.

Do not use abrasive cleaners as they may scratch the surface of the machine.

Clean the outer surface with a damp cloth or sponge, if necessary use a mild detergent.
Use paper towels to clean the vacuum chamber of food or liquid residues.

Dry the appliance thoroughly before using it again.

TROUBLESHOOTING

You are trying to vacuum, but nothing is happening:

ok wnN =

Check the connection to the mains socket.

Check if the power cable is not damaged.

Check that the power outlet is OK by plugging in another appliance.

Make sure that the latches clicked properly.

Make sure the bag is correctly inserted into the vacuum chamber.

Allow the appliance to cool for 40 seconds with the lid open before using it again.

There is still air in the bag:

1.
2.

Make sure the bag is inserted correctly with open end completely into the vacuum chamber.

Air remains in the bag after vacuuming:

Check the bag for leaks. Seal the bag containing the air and immerse it in water. Escaping bubbles signal
a leak. If bubbles appear, use a new bag.

eca 7
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English

If you are using bags reduced in size by other seals, check all seals for leaks. A fold on the bag at the seal
seam may cause leakage. If there is a fold at the seal, cut it off and reseal the bag.

Do not create your own side seams on the special bags for vacuum sealers. They are made with special
side seams that are sealed to the outer edge. Creating your own side seams can cause leakage and loss of
vacuum in the bag.

Do not vacuum package hot foods; after cooling, their volume may decrease due to thermal expansion
and the packaging will then appear to lose vacuum.

Place fruits and vegetables in the refrigerator immediately after vacuum packaging, otherwise there is
arisk that continued photosynthesis will produce additional air and cause vacuum loss in the bag.

Do not vacuum package fermented foods.

Fermented foods are not suitable for vacuum packaging because they release air.

Vacuum in vacuum packaged and sealed bag has been lost:

1.

Check the entire bag for leaks. A fold on the bag at the seal seam may cause leakage. If there is a fold at the
seal, simply cut the seal off and reseal the bag.

2. In some cases, proper vacuum packaging and sealing can be complicated by the presence of liquids or
other parts of food (such as juice, sauce, crumbs, grease, etc.). Cut the seal, clean the open end of the bag
and vacuum and reseal the bag.

3. Asharp edge or pointed portion of food may pierce the bag. Use a new bag in such case. Wrap the sharp
edges of the food with a suitable soft material, such as a paper towel.

4. If air appears in the bag, the food may have fermented or released gas. If this happens, the food may be
spoiled and should be disposed of.

The bag melts:

If the bag has melted at the seal seam, the rubber strip is probably too hot. Allow the device to cool for at least
5 minutes with the lid open before using it again.

FOOD STORAGE GUIDE
In the refrigerator (5 +3 °C) Without vacuum Vacuum sealer bags
Red meat 3-4 days 8-9 days
White meat 2-3 days 6-8 days
Fish 1-3 days 4-5 days
Cooked meat 3-5days 10-15 days
Soft cheese 5-7 days 20 days
Hard / semi-hard cheese 1-5 days 60 days
Fruit 5-7 days 14-20 days
Vegetables 1-3 days 7-10 days
Soups 2-3 days 8-10 days
Cooked pasta / rice 2-3days 6-8 days
Cream desserts 2-3 days 8 days
Room temperature (25 +2°C) Without vacuum Vacuum sealer bags
Fresh bread 1-2 days 8-10 days
Biscuits 4-6 months 12 months
Uncooked pasta / rice 5-6 months 12 months

8
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Room temperature (25 +2°C) Without vacuum Vacuum sealer bags
Flour 4-6 months 12 months
Dried fruit 3-4 months 12 months
Coffee beans 2-3 months 12 months

Tea leaves 5-6 months 12 months
White tea 1-2 months 12 months

In the freezer (-18 +2°C) Without vacuum Vacuum sealer bags
Meat 4-6 months 15-20 months
Fish 3-4 months 10-12 months
Vegetables 8-10 months 8-24 months

TECHNICAL PARAMETERS

Nominal voltage: 220-240 V~ 50-60 Hz

Nominal input power: 100 W

Sealing time: 6-10 seconds

Vacuum packaging and sealing time: 10-20 seconds

USE AND DISPOSAL OF WASTE

Wrapping paper and corrugated paperboard - deliver to scrapyard. Packing foil, PE bags, plastic elements - throw into plastic
recycling containers.

DISPOSAL OF PRODUCTS AT THE END OF LIFETIME

Disposal of electric and electronic equipment (valid in EU member countries and other European
countries with an implemented recycling system)

The represented symbol on the product or package means the product shall not be treated as domestic waste.

Hand over the product to the specified location for recycling electric and electronic equipment. Prevent negative

impacts on human health and the environment by properly recycling your product.

Recycling contributes to preserving natural resources. For more information on the recycling of this product, 08/05
refer to your local authority, domestic waste processing organization or store, where you purchased the product.

This product complies with EU directive requirements on electromagnetic compatibility and
electrical safety.

The instruction manual is available at website www.ecg-electro.eu.
Changes in text and technical parameters reserved.
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VAKUUMIERER

SICHERHEITSHINWEISE

I Warnung: Die in dieser Anleitung aufgefiihrten

Deutsch

Sicherheitsvorkehrungen und Hinweise umfassen nicht alle Umstande
und Situationen, zu denen es kommen konnte. Der Anwender muss
begreifen, dass der gesunde Menschenverstand, Vorsicht und Sorgfalt
zu Faktoren gehoren, die sich in kein Produkt einbauen lassen. Diese
Faktoren mussen durch den Anwender bzw. mehrere Anwender bei
derVerwendung und Bedienung dieses Gerates gewahrleistet werden.
Wir haften nicht fiir Schaden, die durch Transport, eine unsachgemaRe
Verwendung, Spannungsschwankungen sowie eine Anderung oder
Modifikation des Gerates entstehen.

Um Branden oder Stromunfdllen vorzubeugen, miussen bei
der Verwendung von elektrischen Gerdaten wu.a. folgende
VorsichtsmalSnahmen eingehalten werden:

1. Vergewissern Sie sich, dass die Spannung in lhrer Steckdose mit
der Spannung auf dem Etikett Gibereinstimmt und die Steckdose
ordnungsgemall geerdet wurde. Die Steckdose muss gemal
gultiger elektrotechnischer Norm (EN) installiert werden.

2. Vakuumierer niemals benutzen, falls das Stromkabel beschadigt ist.
Samtliche Reparaturen und das Auswechseln des Stromkabels
muss ein Fachservice durchfiihren! Demontieren Sie niemals
die Schutzabdeckungen des Gerates. Dies konnte zu einem
Stromunfall fiihren!

3. Schiitzen Sie das Gerat vor direktem Kontakt mit Wasser und
sonstigen Fllssigkeiten, um Stromunfalle zu vermeiden.

4. Seien Sie besonders vorsichtig, falls Sie denVakuumiererin der Nahe
von Kindern verwenden! Gerdt und Stromkabel aul3er Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren halten, sobald dieses an das Stromnetz
angeschlossen oder zum Abkiihlen abgelegt wurde.

5. BerUhren Sie niemals den Schweilstreifen (Heizdraht), falls das Gerat
eingeschaltet ist oder kurz nach Betriebsende; der Schweil3streifen
kdnnte heild sein.
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6. Gerat niemals unbeabsichtigt lassen und wahrend des
Schweil3vorgangs stets liberwachen.

7. Verwenden Sie den Vakuumierer nicht im AuBenbereich oder in I
einer feuchten Umgebung. Anschlusskabel und Gerat nicht mit
nassen Handen berlhren. Es kdnnte zu einem Stromunfall kommen.

8. Der Vakuumierer darf nicht verwendet werden, falls dieses zu
Boden gestiirzt ist und deutlich beschadigt wurde.

9. Verwenden Sie denVakuumierer nur auf einer stabilen und geraden
Oberflache.

10.Der Vakuumierer sollte nicht unbeaufsichtigt gelassen werden,
falls dieser an das Stromnetz angeschlossen ist. Vor der Wartung
Stromkabel aus der Steckdose ziehen. Ziehen Sie nicht am Kabel,
um den Stecker aus der Steckdose zu ziehen. Ziehen Sie am Stecker,
um das Kabel aus der Steckdose zu ziehen.

11.Verwenden Sie das Gerat nicht in der Nahe von brennbaren
Gegenstanden und platzieren es nicht in der Nahe von
Warmequellen und einem offenen Feuer.

Hinweis: zwischen dem Schwei3en oder VakuumschweiRen muss das
Gerat 40 Sekunden lang abkuhlen.

12.Das Stromkabel darf nicht mit hei3en Teilen in Berlihrung kommen
oder Uber scharfe Kanten fuhren.

13.Nachdem Sie das Gerat nicht mehr verwenden, dieses vom
Stromnetz trennen und vor der Lagerung abkiihlen lassen.

14.Flissigkeiten oder fliissige Lebensmittel dirfen niemals
Vakuumgeschweif3t werden.

15.Benutzen Sie ausschlieBlich die vom Hersteller empfohlenen Beutel.
Benutzen Sie keine Kiichenfolien u. dgl., da das Gerat beschadigt
werden konnte.

16.Nehmen Sie den Beutel unmittelbar nach dem Schweif3en heraus.
Wird dieser im Gerat fiir langere Zeit gelassen, kdnnte der Beutel
haften bleiben.

17.Der Schweilstreifen muss sauber gehalten werden, damit es zu
keiner Lebensmittelvergiftung kommt.

Deutsch
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Deutsch

18.Verwenden Sie den Vakuumierer ausschlieBlich gemal3 den in

dieser Bedienungsanleitung aufgefiihrten Anweisungen. Das
Gerat ist ausschlieBlich fiir den Haushaltsgebrauch bestimmt. Der
Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch eine unsachgemafe
Verwendung dieses Gerates entstanden sind.

19.Kinder ab 8 Jahren und Personen mit verminderten physischen

und mentalen Fahigkeiten sowie mangelnden Erfahrungen und
Kenntnissen, kdnnen dieses Gerat nur unter Aufsicht benutzen oder
nachdem diese (iber einen gefahrlosen Gebrauch belehrt und mit
moglichen Gefahren bekannt gemacht wurden. Kinder diirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigungs- und Wartungsarbeiten durfen
auch Kinder vornehmen, es sei denn, sie werden beaufsichtigt.

Do not immerse in water! - Nicht ins Wasser tauchen!

GEFAHR FUR KINDER: Kinder dirfen nicht mit dem

Verpackungsmaterial spielen. Kinder diirfen
nicht mit den Kunststoffbeuteln spielen.
Erstickungsgefahr.

BEDIENELEMENTE UND FUNKTIONEN

1.

Nouvhw

©
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Schweiltaste: Dient zum Schweif3en des Beutels ohne Vakuumieren (wir empfehlen ein Intervall von
40 Sekunden vor der nachsten Anwendung einzuhalten).

Taste flr Vakuumieren und Schweiflen / Ausschalten: Dient zum Vakuumieren des Beutels und dem
anschlieBenden automatischen Schweil3en des Beutels (wir empfehlen ein Intervall von 40 Sekunden vor
der nachsten Anwendung einzuhalten). Durch erneutes Driicken der Taste wird das Gerat ausgeschaltet.
Luftabsaugungséffnung: Beim Vakuumieren wird die Luft durch diese Offnung abgesaugt.

Dichtung: Dichtet die Vakuumkammer ab und beugt dem Eindringen von Luft vor.

SchweiBleiste: 3 mm breite Schweif3leiste fir ein besseres Schweifllen.

Vakuumkammer: Beim Vakuumieren wird das offene Ende des Beutels in die Vakuumkammer gelegt.
Taste zur Freigabe des Deckels: Folgende Taste driicken, um den Deckel freizugeben. Nach dem Offnen
des Deckels kann der zusammengeschweil3te Beutel herausgenommen werden.

Gummileiste: Fir einen perfekt glatten Schweif3naht.
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BEDIENUNGSANLEITUNG
SCHWEISSEN VON BEUTELN

«  Gerat an das Stromnetz anschlieen.

«  Offene Seite des Beutels in die Vakuumkammer gema@ Bild A legen.

« Deckel schlieen und leicht andriicken.

«  Vergewissern Sie sich, dass das Ende des Beutels die SchweiBleiste verdeckt, aber nicht tiber die Dichtung
der Vakuumkammer geht.

«  Dricken Sie die Taste fir ,Schweilen” und beobachten die leuchtende LED-Anzeige. Sobald die LED-
Anzeige erlischt, ist der Schweif3naht fertig.

« Dricken Sie die Freigabetaste auf der rechten Seite, 6ffnen den Deckel und nehmen den
zusammengeschweil3ten Beutel heraus.

VAKUUMIEREN UND DAS ANSCHLIESSENDE SCHWEISSEN DES BEUTELS

- Gerat an das Stromnetz anschlieBen.

+  Geben Sie die Lebensmittel in den Beutel.

«  Reinigen und glitten Sie die Offnung des Beutels. Vergewissern Sie sich, dass sich am offenen Ende des
Beutels keine Falten befinden.

«  Legen Sie die offene Seite des Beutels in die Vakuumkammer gemaf3 Bild C. Vergewissern Sie sich, dass der
Beutel nicht die Luftabsaugungs6ffnung verdeckt.

«  Deckel schlielen und leicht andriicken.

«  Dricken Sie die Taste fir ,Vakuumieren und Schweilen” und beobachten die leuchtende LED-Anzeige.
Der Beutel wird automatisch vakuumiert und zusammengeschweif3t. Sobald die LED-Anzeige erlischt, ist
der Schweif3naht fertig.

« Driucken Sie die Freigabetaste auf der rechten Seite, 6ffnen den Deckel und nehmen den
zusammengeschweillten Beutel heraus.

NUTZLICHE TIPPS

1. Uberfiillen Sie nicht die Beutel und lassen stets geniigend Platzam offenen Ende des Beutels, damit dieses
problemlos in die Vakuumkammer gelegt werden kann.

2. Vergewissern Sie sich, dass die innere und dufBere Flache am offenen Ende des Beutels trocken ist. Ein
feuchter oder nasser Beutel kann nur mihelos aufgeschmelzt oder gut abgedichtet werden.

3. Das Vakuumieren ersetzt nicht die Lagerung von Lebensmittel im Kihl- oder Gefrierschrank. Zu
verderbende Lebensmittel missen im Kihlschrank aufbewahrt oder tiefgefroren werden.
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Deutsch I

11.

Das offene Ende des Beutels muss vor dem Vakuumieren und Schweilen gereinigt und getrocknet
werden. Vergewissern Sie sich, dass sich am Rand kein Schmutz oder Falten befinden, ansonsten konnte
es Probleme beim Schweien geben und der Beutelinhalt kénnte ausflieBen.

Damit beim Vakuumieren oder Schweif3en von Beuteln mit gréeren Lebensmittelmengen keine Falten
entstehen, sollte das offene Ende des Beutels beim Einschieben in die Vakuumkammer etwas gespannt
und zugehalten werden, bis die Pumpe mit dem Absaugen der Luft beginnt.

Falls Sie Gegenstande mit scharfen Kanten (trockene Spaghetti, Silber u. dgl.) Vakuumschweif3en, schiitzen
Sie den Beutel vor dem Durchstechen, indem Sie den Gegenstand in ein weiches Material einwickeln (z.B.
Papierserviette). Erwagen Sie, anstatt des Beutels passendes Geschirr zu benutzen.

Falls Sie zusatzliches Zubehor benutzen, vergessen Sie nicht in den Gefa8en mindestens 2,5 cm Freiraum
unter dem Deckel zu lassen.

Obst und Gemiise sollte vor dem Vakuumieren blanchiert werden.

Beim Vakuumieren von mehreren Beuteln sollten Sie eine Pause von 40 Sekunden einlegen.

. Sollten Sie sich nicht sicher sein, dass der Beutel gut zusammengeschwei3t wurde, wiederholen Sie den

Vorgang noch einmal.
Die besten Ergebnisse erzielen Sie mit Beuteln der Marke ECG.

INSTANDHALTUNG UND REINIGUNG

Gerat vor der Reinigung vom Stromnetz trennen. Lassen Sie das Gerat abkuhlen.

Gerat beim Reinigen niemals ins Wasser und sonstige Flussigkeiten tauchen.

Benutzen Sie keine abrasiven Reinigungsmittel, damit die Oberfldche des Geréts nicht beschadigt wird.
Reinigen Sie die duBere Flache mit einem feuchten Tuch oder Schwamm. Sie kénnen auch ein wenig
Reinigungsmittel benutzen.

Verwenden Sie zur Reinigung der Vakuumkammer von Lebensmittelresten oder Flussigkeiten
Papierservietten.

Das Gerat sollte vor dem nachsten Gebrauch gut getrocknet werden.

PROBLEMBEHEBUNG

Sie

ounhAcwnN =

mochten Vakuumieren, aber es passiert nichts:

Uberpriifen Sie den Stromanschluss.

Uberpriifen Sie, ob das Stromkabel nicht beschadigt ist.

SchlieBen Sie ein anders Gerat an, damit Sie sichergehen kénnen, dass die Steckdose in Ordnung ist.
Vergewissern Sie sich, dass die Riegel richtig eingeschnappt sind.

Vergewissern Sie sich, dass der Beutel in die Vakuumkammer richtig eingelegt wurde.

Lassen Sie das Gerat vor dem nachsten Gebrauch 40 Sekunden lang mit offenem Deckel abkiihlen.

Im Beutel bleibt Luft:

1.
2.
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Vergewissern Sie sich, dass der Beutel mit dem offenen Ende in die Vakuumkammer gelegt wurde.

Im Beutel bleibt nach dem Vakuumieren Luft:

Uberpriifen Sie die Dichtigkeit des Beutels. Schweien Sie den Beutel zusammen und tauchen ins Wasser.
Blaschen deuten auf Undichtheiten. Falls Blaschen entstehen, benutzen Sie einen neuen Beutel.

Falls Sie Beutel benutzen, die durch mehrere Schweil3ndhte verkleinert wurden, berpriifen Sie die
Dichtigkeit aller Schweif3nédhte. Falten am Schweinaht konnten die Ursache fiir Undichtheiten sein. Falls
sich am Schweifnaht eine Falte befindet, schneiden Sie die Schweiflnaht ab und schweil3en den Beutel
wieder zusammen.

Schaffen Sie keine eigenen Schweindhte bei speziellen Beuteln fiir Vakuumierer. Diese werden mit
speziellen seitlichen Schweilndhten hergestellt, die bis zum duBeren Rand abgedichtet sind. Falls Sie
eigene Schweillnahte herstellen, kdnnte dies zu Undichtkeiten und einem Vakuumverlust im Beutel
fuhren.

Vakuuieren Sie niemals heie Lebensmittel, nach dem Abkiihlen kénnten diese aufgrund der
Warmeausdehnung ihr Volumen zurlickgehen und die Verpackung scheint das Vakuum verloren zu haben.
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Obst und Gemiise sollte nach dem Vakuumieren sofort in den Kiihlschrank gegeben werden, ansonsten
konnte die fortschreitende Photosynthese weitere Luft produzieren, wodurch das Vakuum im Beutel
verloren geht.

Vakuumieren Sie niemals fermentierte Lebensmittel.

Fermentierte Lebensmittel sind fiir das Vakuumieren nicht geeignet, da aus ihnen Luft entkommt.

Das Vakuum im vakuumierten Beutel ist verloren gegangen:

1.

Uberpriifen Sie die Dichtigkeit des ganzen Beutels. Falten am Beutel am Schweinaht kénnten die Ursache
fir Undichtheiten sein. Falls sich am Schwei3naht eine Falte befindet, schneiden Sie die Schweil3naht ab
und schwei3en den Beutel wieder zusammen.

In einigen Fallen kdnnte das richtige Vakuumieren und Schweiflen die Anwesenheit von Flissigkeiten
oder anderen Lebensmittelteilen komplizieren (wie Juice, Saft, Kriimmel, Fett u. dgl.). Schneiden Sie die
Schweinaht ab, reinigen das offene Ende des Beutels, vakuumieren und schweiflen den Beutel erneut
zusammen.

Eventuelle scharfe Kanten oder spitze Lebensmittelteile kdnnte Locher im Beutel machen. Benutzen
Sie einen neuen Beutel. Scharfen Lebensmittelkanten sollten mit einem geeigneten weichen Material
umgewickelt werden, wie z.B. mit einer Papierserviette.

Falls Sie Luft im Beutel entdecken, kdnnte dies auf eine Fermentation oder freigegebene Gase aus den
Lebensmittel zurlickzufiihren sein. In diesem Fall kdnnte das Essen verderben und sollte entsorgt werden.

Der Beutel schmelzt:

Falls der Beutel an der Schwei3naht zerschmelzt ist, war die Gummileiste woméglich zu heil3. Lassen Sie das
Gerat vor dem nachsten Gebrauch mindestens 5 Minuten mit offenem Deckel abkuihlen.

RATGEBER FUR DIE AUFBEREITUNG VON LEBENSMITTELN

Im Kiihlschrank (5 £3 °C) Ohne Vakuum Beutel fiir Vakuumierer
Rotes Fleisch 3-4Tage 8-9Tage
WeiBes Fleisch 2-3Tage 6-8 Tage

Fisch 1-3Tage 4-5Tage
Warmebehandlung von Fleisch 3-5Tage 10-15Tage
Weicher Kase 5-7 Tage 20Tage
Harter/halbharter Kase 1-5Tage 60 Tage

Obst 5-7 Tage 14-20Tage
Gemiuse 1-3Tage 7-10Tage

Suppe 2-3Tage 8-10Tage
Gekochte Pasta/Reis 2-3Tage 6-8 Tage
Cremige Desserts 2-3Tage 8 Tage
Zimmertemperatur (25 + 2°C) Ohne Vakuum Beutel fiir Vakuumierer
Frisches Brot 1-2Tage 8-10Tage

Kekse 4-6 Monate 12 Monate

Nicht gekochte Pasta/Reis 5-6 Monate 12 Monate

Mehl 4-6 Monate 12 Monate
Getrocknetes Obst 3-4 Monate 12 Monate
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Zimmertemperatur (25 + 2°C) Ohne Vakuum Beutel fir Vakuumierer
Bohnenkaffee 2-3 Monate 12 Monate

Loser Tee 5-6 Monate 12 Monate
WeilBer Tee 1-2 Monate 12 Monate

Im Gefrierschrank (-18 £2°C) Ohne Vakuum Beutel fiir Vakuumierer
Fleisch 4-6 Monate 15-20 Monate
Fisch 3-4 Monate 10-12 Monate
Gemise 8-10 Monate 8-24 Monate

TECHNISCHE PARAMETER

Nennspannung: 220-240 V~ 50-60 Hz

Anschlusswert: 100 W
Schwei3dauer: 6-10 Sekunden

Vakuumier- und SchweiBdauer: 10-20 Sekunden

VERWENDUNG UND ENTSORGUNG DER VERPACKUNG

Verpackungspapier und Wellpappe - zum Altpapier geben. Verpackungsfolie, PET-Beutel, Plastikteile — in den Sammelcontainer

fir Plastik.

ENTSORGUNG DES PRODUKTES NACH ABLAUF DER LEBENSDAUER

Die Entsorgung der verwendeten elektrischen und elektronischen Geréte (giiltig in den Mitgliedslandern
der EU und weiteren europdischen Landern mit dem eingefiihrten System der Abfalltrennung)

Das abgebildete Symbol auf dem Produkt oder auf der Verpackung bedeutet, dass das Produkt nicht als Hausmdill
abgegeben werden soll. Das Produkt geben Sie an einem Ort ab, der fiir das Recycling von elektrischen und
elektronischen Geraten bestimmt ist. Die richtige Entsorgung des Produktes schiitzt Sie vor negativen Einflissen
auf die menschliche Gesundheit und des Lebensraumes.
Das Recycling des Materials tragt zum Schutz der Naturressourcen bei. Mehr Informationen tber das Recycling 08/05
dieses Produktes gibt Ihnen die Kommunalbehdrde, Organisationen fiir die Bearbeitung von Hausabfall oder die

Verkaufsstelle, in der Sie das Produkt erworben haben.

Dieses Produkt erfillt die Anforderung der EU-Richtlinien tber elektromagnetische Kompatibilitat c €

und elektrische Sicherheit.

Bedienungsanleitung s. www.ecg-electro.eu.
Eine Anderung des Textes und der technischen Parameter vorbehalten.
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VAKUOVACKA

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Varovani: BezpecCnostni opatreni a pokyny uvedené v tomto navodu
nezahrnuji vsechny mozné podminky a situace, ke kterym muze dojit.
UZivatel musi pochopit, Ze faktorem, ktery nelze zabudovat do Zadného
zvyrobkd, je zdravy rozum, opatrnost a péce. Tyto faktory tedy musi byt
zajistény uzivatelem/uzivateli pouzivajicimia obsluhujicimi toto zafizeni.

Neodpovidame za Skody zpusobené béhem prepravy, nespravnym

pouzivanim, kolisanim napéti nebo zménou ¢i Upravou jakékoliv Casti

zafizeni.

Aby nedoslo ke vzniku pozaru nebo k urazu elektrickym proudem, méla

by byt pfi pouzivani elektrickych zafizeni vzdy dodrzovana zakladni

opatfeni, v€etné téch nasledujicich:

1. Ujistéte se, Ze napéti ve vasi zasuvce odpovida napéti uvedenému
na Stitku zafizeni a Ze je zasuvka fadné uzemnéna. Zasuvka musi byt
instalovana podle platné elektrotechnické normy CSN.

2. Nikdy vakuovacku nepouzivejte, pokud je pfivodni kabel poskozen.
Veskeré opravy vcetné vymény napajeciho privodu svéite
odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty zafrizeni,
hrozi nebezpeci urazu elektrickym proudem!

3. Chranite spotiebi¢ pfed pfimym kontaktem s vodou a jinymi
tekutinami, aby nedoslo k pfipadnému urazu elektrickym proudem.

4. Dbejte zvysené pozornosti, pokud pouzivate vakuovacku v blizkosti
déti! Pristroj a jeho privod udrzujte mimo dosah déti mladsich 8 let,
jakmile je pfipojena k napdjeni nebo chladne.

5. Nedotykejte se svafovaciho prouzku (zhaviciho dratu) pokud je
pristroj zapnuty ani kratce po ukonceni provozu; svafovaci prouzek
mUze byt horky.

6. Spotrebi¢ nenechavejte v provozu bez dozoru a kontrolujte ho po
celou dobu svarfovani.

7. Nepouzivejte vakuovacku venku, nebo ve vlhkém prostiedi ani se
nedotykejte pfivodniho kabelu nebo pfistroje mokryma rukama.
Hrozi nebezpedi urazu elektrickym proudem.
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Cestina I

8. Pristroj se nesmi pouzivat, jestlize spadl na zem, existuji-li viditelné
znamky poskozeni.

9. Vakuovacku pouzivejte a ukladejte pouze na stabilnim rovném
povrchu.

10. Doporucujeme nenechdvat pfistroj se zasunutym pfivodnim
kabelem v zdsuvce bez dozoru. Pfed udrzbou vytahnéte pfivodni
kabel ze sitové zasuvky. Vidlici nevytahujte ze zasuvky tahdnim za
kabel. Kabel odpojte ze zasuvky uchopenim za vidlici.

11. Nepouzivejte pfistroj v dosahu hoflavych prfedmétii ani ho
neumistujte v blizkosti zdroj(i tepla a otevieného ohné.

Upozornéni: mezi svafovanim nebo vakuovym svafovanim, je tfeba

nechat spotfebic vzdy 40 sekund vychladnout.

12. Pfivodni kabel se nesmi dotykat horkych &asti ani vést pres ostré
hrany.

13. Bezprostfedné po ukonceni pouzivani vzdy odpojte spotiebi¢ od
napajeni a pred ulozenim ho nechte zcela vychladnout.

14. Nepokousejte se vakuové svafit sacky obsahujici tekutiny nebo
tekuté potraviny.

15. Pouzivejte pouze sacky doporucené dodavatelem. Nepouzivejte
kuchynské folie a jim podobné, mohlo by dojit k poskozeni
spotrebice.

16.Sacek vyjméte hned poté, co byl svafen. Pokud je ve spotfebici
ponechan déle, muze dojit k pfichyceni sacku.

17. Svafovaci prouzek udrzujte cisty, abyste zabranili kontaminaci
potravin.

18. Vakuovacku pouzivejte pouze v souladu s pokyny uvedenymi
v tomto navodu. Tato pfistroj je uréen pouze pro domaci pouziti.
Viyrobce neodpovidad za Skody zplsobené nespravnym pouzitim
tohoto pristroje.

19. Tento spotiebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby se
snizenymi fyzickymi ¢i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo byly pouceny
o0 pouzivani spotfebice bezpecnym zplsobem a rozumi pfipadnym
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nebezpedim. Déti si se spotiebicem nesméji hrat. Cisténi a udrzbu
provadénou uzZivatelem nesméji provadét déti bez dozoru.
Do not immerse in water! - Neponorovat do vody!

NEBEZPECi PRO DETI: Déti si nesméji hrat s obalovym materiler, I
Nenechte déti hrat si s plastovymi sacky.
Nebezpedi uduseni.

Cestin

OVLADACI PRVKY A FUNKCE

1. Tlacitko svafovani: Slouzi ke svafeni sacku bez vakuovani (doporucujeme dodrzet interval 40 s pred
dal$im pouzitim).

2. Tlacitko vakuovani a svafovani / vypnuti: Slouzi k vyvakuovéni sacku a naslednému automatickému
svareni sacku (doporucujeme dodrzet interval 40 s pred dalSim pouzitim). Opétovnym stiskem tohoto
tlacitka ihned vypnete spotiebic.

3. Otvor pro odsavani vzduchu: Béhem vakuovani je vzduch odsavan timto otvorem.

4. Tésnéni: Tésni vakuovaci komoru a zabranuje vnikani vzduchu.

5. Svarovaci lista: 3 mm Sirokd svarovaci lista zajisti lepsi svareni.

6. Vakuovaci komora: Pfi vakuovani se vklada otevieny konec sacku do vakuovaci komory.

7. Tlacitko pro uvolnéni vika: Stiskem tohoto tlacitka uvolnite viko. Po otevieni vika Ize vyjmout svareny
sacek.

8. Gumova lista: Zajisti dokonale hladky svar.

NAVOD K POUZITI

SVARENI SACKU

Zapojte spottebi¢ do zasuvky.

Vlozte otevienou stranu sa¢ku do vakuové komory jak je zndzornéno na obrazku A.

Zavrete viko a lehce jej stlacte.

Ujistéte se, ze jeden konec sd¢ku prekryva svafovaci listu, ale nepfesahuje pres tésnéni vakuové komory.
Stisknéte tlacitko ,svafovani” a sledujte rozsvicenou kontrolku LED. Jakmile kontrolka LED zhasne, je svar
hotovy.

Stisknéte uvolfovaci tla¢itko na pravé strané, otevrete viko a poté vyjméte uzavieny sacek.
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Cestina I

VAKUOVANI A NASLEDNE SVARENI SACKU

Zapojte spottebi¢ do zasuvky.

Do sacku vlozte potraviny ur¢ené ke skladovani.

Vycistéte a narovnejte otvor sacku. Ujistéte se, Ze na otevieném okraji sacku nejsou zadné zahyby.
Vlozte otevienou stranu sacku do vakuové komory, jak je znazornéno na obrazku C. Ujistéte se, sécek
nezakryva otvor pro sani vzduchu.

Zavrete viko a lehce jej stlacte.

Stisknéte tlacitko ,vakuovani a svafovani” a sledujte rozsvicenou kontrolku LED. Sacek je automaticky
vyvakuovan a svaren. Jakmile kontrolka LED zhasne, je svar hotovy.

Stisknéte uvolfovaci tla¢itko na pravé strané, otevrete viko a poté vyjméte uzavieny sacek.

UZITECNE TIPY

1.

Nepfieplnujte sacky, ponechte dostatek volného mista na otevieném konci sacku, aby jej bylo mozné
pohodiné vlozit do vakuové komory.

2. Ujistéte se, ze vnitini i vnéjsi povrch na otevieném konci sacku je suchy. VIhky nebo mokry sacek je
obtizné roztavit a fadné utésnit.

3. Vakuovani nenahradi skladovani potravin v chladni¢ce nebo mraznicce. Potraviny podléhajici zkaze,
museji byt stéle ulozené v chladni¢ce nebo zmrazeny.

4. Oteviené konce sackl pred vakuovanim a svafovanim ocistéte a osuste. Ujistéte se, Ze na okraji nejsou
zadné nedistoty ani zéhyby, jinak mGze dojit k potizim béhem svafovani a k vyteceni obsahu sacku.

5. Abyste zabranili vzniku zdhybl pfi vakuovani a svarovani sackl s vétsim mnozstvim potravin, pfi
zasunuti do vakuové komory opatrné napnéte otevieny konec sacku a pfidrzte jej, dokud cerpadlo
nezacne odcerpdvat vzduch.

6. Pokud vakuové zatavujete predméty s ostrymi hranami (suché Spagety, stfibro atd.), chrarte sacek pred
propichnutim zabalenim pfedmétu do mékkého materidlu, jako je papirovy ubrousek. Zvazte pouziti
vhodné nadoby misto sacku.

7. Pokud pouzivate doplnkové prislusenstvi, nezapomente v nddobach ponechat nejméné 2,5 cm prostoru
pod vickem.

8. Pred vakuovanim doporucujeme ovoce zmrazit a zeleninu blansirovat.

9. Pfivakouvanivice sa¢kl doporucujeme vzdy pred dalsim svafovanim pockat 40 s.

10. Pokud si nejste jisti, Ze je sacek spravné svaren, svarte jej znovu.

11. Nejlepsich vysledk( dosahnete se sacky ECG.

PECE A CISTENI

«  Pred cisténim vzdy odpojte pfistroj ze zasuvky. Pfistroj nechte zcela zchladnout.

«  Pristroj pfi ¢isténi neponotujte do vody ani jinych kapalin.

- Nepozivejte abrazivni cistici prostifedky, mohlo by dojit k poskrabani povrchu pfistroje.

«  Vnéjsi povrch cistéte pomoci vihkého hadfiku nebo houbicky, v ptipadé potieby je mozné pouzit trochu
bézného saponétu.

«  Nacisténi vakuovaci komory od zbytk( potravin nebo tekutin pouzijte papirové ubrousky.

. Pred dalsim pouzitim pfistroj dikladné osuste.

RESENI POTIZI

Zkousite vakuovat, ale nic se nedéje:

ounkhwnN =
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Zkontrolujte zapojeni pfivodu do sitové zasuvky.

Zkontrolujte, zda neni poskozeny napajeci kabel.

Zapojenim jiného spotfebice ovérte, Ze je napéjeci zasuvka v poradku.
Ujistéte se, Ze pojistné zapadky spravné zacvakly.

Ujistéte se, Ze je sdcek vlozen spravné do vakuovaci komory.

Pfed dalsim pouzitim nechte pfistroj 40 s vychladnout s otevienym vikem.
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V sacku stale zistava vzduch:

1. Ujistéte se, ze je sacek vlozen spravné otevienym koncem zcela do vakuovaci komory.

2. Vsacku zlstava vzduch po vakuovani:

Ovéite tésnost sacku. Svarte sacek, ve kterém je vzduch, a ponoite jej do vody. Unikajici bublinky
signalizuji netésnost. Pokud se objevi bublinky, pouzijte novy sacek.

3. Pokud pouzivate sacky zmensené dalSimi svary, ovéite tésnost vsech svarQ. Zahyb na sacku v misté svaru -
maze byt pficinou netésnosti. Pokud je v misté svaru zahyb, odstfihnéte svar a svaite sacek znovu.

4. Nevytvafejte si vlastni boc¢ni Svy u specidlnich sackd pro vakuovacky. Jsou vyrabéné se specialnimi
bocnimi Svy, které jsou utésnény az k vnéjsimu okraji. Vytvoreni vlastnich bocnich svi muze zpUsobit
netésnost a ztratu vakua v séacku.

5. Nevakuujte horké potraviny, po vychladnuti se maze s ohledem na tepelnou roztaznost zmensit jejich
objem a baleni pak pUsobi, jako by doslo ke ztraté vakua.

6. Ovoce a zeleninu vlozte ihned po vakuovani do chladnicky, jinak hrozi, ze pokracujici fotosyntéza
vyprodukuje dalsi vzduch a dojde ke ztraté vakua v sacku.

7. Nevakuujte fermentované potraviny.

Fermentované potraviny nejsou pro vakuovani vhodné, protoze se z nich uvoliuje vzduch.

(estina

Doslo ke ztraté vakua ve vyvakuovaném a svafeném sacku:

1. Zkontrolujte tésnost celého sacku. Zahyb na sacku v misté svaru maze byt pficinou netésnosti. Pokud je
v misté svaru zahyb, jednoduse odstfihnéte svar a svaite sac¢ek znovu.

2.V nékterych ptipadech mize spravné vakuovani a svafeni komplikovat pfitomnost tekutin nebo jiné
¢asti potravin (jako je dzus, stava, drobky, mastnota atd.). Odstfihnéte svar, ocistéte otevieny konec
sacku a vyvakuujte a svarte sacek znovu.

3. Pripadna ostrd hrana nebo 3picatd ¢ast potravin mlze prodéravét sacek. V takovém pripadé pouzijte
novy sacek. Ostré hrany potravin obalte vhodnym mékkym materidlem, napf. papirovym ubrouskem.

4. Pokud se v sacku objevi vzduch, mohlo dojit k fermentaci nebo uvolnéni plynu z potravin. Pokud se tak
stalo, hrozi, ze se jidlo zacalo kazit a mélo by byt zlikvidovano.

Sacek se tavi:

Pokud doslo k roztaveni sacku v misté svaru, je gumova lista pravdépodobné pfilis horka. Pfed dalSim
pouzitim nechte zafizeni vychladnou nejméné 5 minut s otevienym vikem.

PRUVODCE UKLADANIM POTRAVIN

V chladnicce (5 £3 °C) Bez vakua Sacky urcené pro vakuovacky
Cervené maso 3-4dny 8-9dnli
Bilé maso 2-3dny 6-8 dnu
Ryby 1-3dny 4-5dnud
Tepelné upravené maso 3-5dna 10-15dnu
Mékky syr 5-7 dnt 20dnt
Tvrdy/polotvrdy syr 1-5dn 60 dntl
Ovoce 5-7 dnd 14-20 dnli
Zelenina 1-3dny 7-10dna
Polévky 2-3dny 8-10dnu
Uvafené téstoviny/ryze 2-3dny 6-8dnd
Krémové dezerty 2-3dny 8 dnl
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Pokojova teplota (25 +2°C) Bez vakua Sacky urcené pro vakuovacky
Cerstvy chléb 1-2 dny 8-10dna

Susenky 4-6 mésicl 12 mésicl

Nevafené téstoviny/ryze 5-6 mésicl 12 mésich

Mouka 4-6 mésicl 12 mésicl

Susené ovoce 3-4 mésice 12 mésicl

Zrnkova kava 2-3 mésicl 12 mésich

Sypany c¢aj 5-6 mésicu 12 mésica

Bily ¢aj 1-2 mésice 12 mésicl

V mraznicce (-18 +2°C) Bez vakua Sacky urcené pro vakuovacky
Maso 4-6 mésicl 15-20 mésict

Ryby 3-4 mésice 10-12 mésich

Zelenina 8-10 mésicu 8-24 mésicl

TECHNICKE PARAMETRY

Jmenovité napéti: 220-240 V~ 50-60 Hz
Jmenovity piikon: 100 W

Doba svafovani: 6-10 sekund

Doba vakuovani a svarovani: 10-20 sekund

VYUZITi A LIKVIDACE ODPADU

Balici papir a vinitd lepenka - odevzdat do sbérnych surovin. Piebalova folie, PE sacky, plastové dily - do sbérnych
kontejneru na plasty.

LIKVIDACE VYROBKU PO UKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidace pouzitych elektrickych a elektronickych zafizeni (plati v ¢lenskych zemich EU a dalsich
evropskych zemich se zavedenym systémem tfidéni odpadu)

Vyobrazeny symbol na produktu nebo na obalu znamen4, Ze s produktem by nemélo byt naklddano jako

s domovnim odpadem. Produkt odevzdejte na misto uré¢ené pro recyklaci elektrickych a elektronickych

zatizeni. Spravnou likvidaci produktu zabranite negativnim vlivim na lidské zdravi a Zivotni prostiedi.

Recyklace materiadlt piispiva k ochrané pfirodnich zdrojt. Vice informaci o recyklaci tohoto produktu Vam I
poskytne obecni Gfad, organizace pro zpracovani domovniho odpadu nebo prodejni misto, kde jste produkt 08/05
zakoupili.

Tento vyrobek spliiuje pozadavky smérnic EU o elektromagnetické kompatibilité a elektrické
bezpecnosti.

Navod k obsluze je k dispozici na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zmeéna textu a technickych parametr(i vyhrazena.
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VAAKUMPAKENDAJA

OHUTUSJUHISED

Hoiatus: Juhendis sisalduvad ohutusabinéud ja juhised ei hdélma
koiki voimalikke tingimusi ja olukordasid. Kasutaja peab teadvustama,
et terve moistus, tahelepanu ja ettevaatus on tegurid, mida ei saa
toodetesse integreerida. Seetottu peab need tegurid tagama seadme
kasutaja. Me ei vastutata transportimisel, mittenduetekohasest
kasutamisest, toitepinge koikumisest voi seadme mistahes osade
vahetamisest voi muutmisest pdhjustatud kahjude eest.

Tulekahju voi elektriloogi riski eest kaitseks tuleb elektriseadmete
kasutamisel rakendada pohilisi ettevaatusabindusid, sealhulgas
alljargnevaid:

1. Veenduge, et toitevorgu pinge vastab seadme andmesildil
ndidatud pingega ning, et pistikupesa on noduetekohaselt
maandatud. Pistikupesa tuleb paigaldada vastavalt kehtivatele EL
elektrieeskirjadele.

2. Arge kunagi kasutage vaakumpakendajat, kui toitekaabel on
kahjustatud. Koik remondid, sealhulgas toitejuhtme asendused,
teostatakse vastavas teeninduskeskuses! Arge eemaldage
seadme kaitsekatteid, see voib pohjustada elektrilooki!

3. Elektriloogi arahoidmiseks kaitske seadet otsese kokkupuutumise
eest veega ja teiste vedelikega.

4. Vaakumpakendaja kasutamisel laste laheduses olge eriti
ettevaatlikud! Hoidke toitevorku Gihendatud ja tootavat seadet ja
selle toitekaablit alla 8 aasta vanustele lastele kattesaamatult.

5. Arge puudutage tihendusriba (kuumutustraati), kui seade on sisse
lGlitatud voin vahetult parast seame kasutamist: tihendusriba voib
olla kuum.

6. Arge jitke seadet jarelevalveta ja jilgige seda kogu
tihendusprotsessi ajal.

7. Arge kasutage seadet vélistingimustes ning niiskes keskkonnas
ning arge puudutage toitejuhet voi seadet margade katega. See
voib pohjustada elektril6ogi.
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8. Arge kasutage seadet, kui see on maha kukkunud véi kui sellel on
nahtavad kahjustusmargid.

9. Kasutage vaakumpakendajat stabiilsel ja tasasel pinnal.

10.Arge jatke (ihendatud toitejuhtmega seadet jarelevalveta. Enne
mistahes hoolduse teostamist lihendage toitejuhe toitevorgust
lahti. Toitevorgust lahtiihendamisel arge tdommake toitejuhtmest.
Toitevorgust lahtiihendamisel tommake pistikust.

11.Arge kasutage seadet tuleohtlike esemete voi kuumusallikate voi
avatud leekide laheduses.

Hoiatus: Tihendamise ja vaakumpakendamise vahel peab seadmel
voimaldama 40 sekundi jooksul maha jahtuda.

12.Arge laske toitejuhtmel kokku puutuda kuumade pindadega ning
arge jatke seda teravatele servadele.

13.Lulitage seade valja otsekohe parast selle kasutamise [6petamist ja
enne drapanekut laske taielikult maha jahtuda.

14. Arge Uritage vaakumpakendada vedelikke voi vedelaid toiduaineid
sisaldavad kotte.

15.Kasutage ainult tootja poolt soovitatud kotte. Arge kasutage
toidukilet voi muid sarnaseid kilesid, kuna need vodivad seadet
kahjustada.

16.Eemaldage kott kohe parast selle tihendamist. Koti pikemaks ajaks
seadmesse jatmisel voib seadme kiilge jaada.

17.Toiduainete saastumise drahoidmiseks hoidke tihendusriba alati
puhtana.

18.Kasutage vaakumpakendajat ainult vastavalt selle kasutusjuhendi
juhistele. Seade on ettendhtud kasutamiseks ainult koduses
majapidamises. Tootja ei vastuta kahjude eest, mis on pdhjustatud
selle seadme valest kasutamisest.

19.Seadet on lubatud kasutada Ule 8 aasta vanustel lastel ja
vahenenud flsiliste, sensoorsete voi vaimsete voimetega isikutel
vOi kogemusteta isikutel, kui nad on jarelevalve all v6i kui neile
on selgitatud seadme ohutut kasutamist ning nad on teadlikud
seadme kasutamisega seotud potentsiaalsetest riskidest. Arge
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lubage lastel tekiga mangida. Puhastamis- ja hooldustoiminguid
on lubatud teostada ainult jarelevalvega lastel.

Do not immerse in water! - Arge sukeldage vette!
OHT LASTELE: Arge lubage lastel mangida pakkematerjalidega. Arge

lubage lastel mangida plastkottidega. Lambumise
oht.

Eesti keel

JUHTSEADISED JA FUNKTSIOONID

1. Tihendusnupp: Seda kasutatakse koti tihendamiseks ilma vaakumpakendamiseta (enne uuesti kasutamist
on soovitatav jatta 40 sekundiline intervall).

2. Vaakumpakendamise ja tihendamise/Valjalulitamise nupp: Seda kasutatakse 6hu kotist véljaimemiseks

ja koti jargnevaks automaatseks tihendamiseks (enne jargmist kasutamiskorda on soovitatav jatta

40 sekundiline intervall). Seadme koheseks valjaliilitamiseks vajutage nuppu uuesti.

Ohu imiava: Vaakumpakendamise ajal eemaldatakse 6hk selle ava kaudu.

Tihend: Tihendab vaakumkambri ja takistab 6hu sisenemist.

Tihenduslatt: 3 mm laiune tihenduslatt tagab parema tihenduse.

Vaakumkamber: Vaakumpakendamise ajal sisestatakse koti avatud ots vaakumkambrisse.

Kaane vabastusnupp: Vajutage seda nuppu kaane avamiseks. Kui kaas on avatud, siis saate tihendatud

koti eemaldada.

8. Kummiriba: Tagab ideaalselt sileda tihenduse.

KASUTUSJUHEND
KOTI TIHENDAMINE

NouvhsWw

Uhendage seadme toitejuhe pistikupesaga.

Sisestage koti avatud ots vaakumkambirisse nii, nagu on naidatud joonisel A.

Sulgege kaas ja suruge seda ettevaatlikult.

Veenduge, et koti Uiks ots ulatub Ule tihendusriba, kuid ei pikene tle vaakumkambri tihendi.

Vajutage ,Seal” (tihenda) nuppu ja vaadake LED-ndidikut. Kui LED-tuli kustub, siis on tihendamine
|6petatud.

Vajutage ja vabastage paremal kiiljel olev nupp, avage kaas ja eemaldage suletud kott.
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VAAKUMI TEKITAMINE JA KOTI TIHENDAMINE

. Uhendage seadme toitejuhe pistikupesaga.

- Paigutage sdilitatavad toiduained kotti.

«  Puhastage ja suruge koti ava sirgeks. Veenduge, et koti avatud serval ei ole volte.

«  Sisestage koti avatud kilg vaakumkambrisse nii, nagu on ndidatud joonisel C. Veenduge, et kott ei kata
o6hu imiava.

« Sulgege kaas ja suruge seda ettevaatlikult.

«  Vajutage ,Vacuum and Seal” (vaakum ja tihendamine) nuppu ja vaadake LED-ndidikut. Kott
vaakumpakendatakse ja suletakse automaatselt. Kui LED-tuli kustub, siis on tihendamine [6ppenud.

«  Vajutage ja vabastage paremal kiiljel olev nupp, avage kaas ja eemaldage suletud kott.

KASULIKUD NOUANDED

1. Véltige kottide Uletditmist, jatke avatud otsa juurde piisavalt vaba ruumi, et véimaldad kott mugavalt
paigaldada vaakumkambrisse.

2. Veenduge, et koti avatud otsa sise-ja valispinnad on kuivad. Niisket v6i mdrga kotti on rakse sulatada ja
nouetekohaselt tihendada.

3. Vaakumisse pakendamine ei asenda sdilitamist kiilmikus voi stigavkilmikus. Kiiresti riknevaid toiduaineid
peab alati hoidme kiilmikus voi stigavkilmikus.

4. Enne vaakumiga pakendamist ja tihendamist puhastage ja kuivatage kottide avatud otsad. Veenduge, et
servades ei ole mustust v6i rasvaineid, vastasel juhul voib see tekitada tihendusprobleeme ja lekkeid.

5. Vaakumiga pakendamisel ja toiduainete suurte kogustega kottide tihendamisel kortsude tekkimise
drahoidmiseks venitage koti otsa ettevaatlikult ja hoidke seda kuni pump alustab 6hu eemaldamist.

6. Kui vaakumisse pakendatavad objektid on teravate servadega (kuiv spagetti, hobeesemed, jne), siis
kaitske kotti selle mahkimisega pehme materjali sisse, nagu nditeks pabersalvratikud. Kaaluge koti asemel
sobiva konteineri kasutamist.

7. Tarvikute kasutamisel jatke konteinerite kaane alla vdhemalt 2,5 cm ruum.

8. Enne vaakumisse pakendamist soovitame puuviljad kiilmutada ja juurviljad keeta.

9. Suurema arvu kottide kasutamisel soovitame enne jargmist tihendamist oodata 40 sekundit.

10. Kui te ei ole kindel, et kott on nduetekohaselt tihendatud, siis tihendage uuesti.

11. Parimate tulemuste saavutamiseks kasutage ECG kotte.

PUHASTAMINE JA HOOLDAMINE

«  Enne puhastamist (ihendage toitejuhe alati toitevoérgust lahti! Laske seadmel maha jahtuda.

- Arge sukeldage seadet vette vdi muude vedelike sisse.

- Arge kasutage abrasiivseid puhastusvahendeid, nad véivad kahjustada seadme pealispinda.

«  Puhastagevilispindaniiske lapigavoikasnaga, vajadusel kasutage keskmise tugevusega puhastusvahendit.
« Vaakumkambri puhastamiseks toidu- voi vedelikujaakidest kasutage paberratikut.

«  Enne uuesti kasutamist kuivatage seade pohjalikult.

VEAOTSING

Te iiritate vaakumit tekitada, kuid midagi ei juhtu:

Kontrollige Ghendust toitepistikupesaga.

Kontrollige, et toitekaabel ei ole kahjustatud.

Kontrollige, et toitepistikupesa toimib nduetekohaselt, ihendades sinna muu seadme.
Veenduge, et riivid sulguvad néuetekohaselt.

Veenduge, et kott on vaakumkambrisse nduetekohaselt sisestatud.

Enne seadme uuesti kasutamist laske seadmel avatud kaanega 40 sekundi jooksul maha jahtuda.

ok wnN =

Kotti on jadnud teatud kogus 6hku:

1. Veenduge, et kott on sisestatud avatud otsaga tdies ulatuses vaakumkambrisse.
2. Pérast vaakumiga pakendamist jadb 6hk kotti:
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Kontrollige lekete puudumist. Tihendage 6hku sisaldav kott ja sukeldage see vette. Vdljuvad mullid
naitavad lekke olemasolu. Mullide tekkimisel kasutage uut kotti.

Kui kasutate kotte, mille mé6tmeid on vahendatud muude tihenditega, siis kontrollige koikide tihendite
lekkeid. Koti tihendidmbluse volt voib pohjustada lekke. Kui tihendis on volt, siis I10igake see ara ja
tihendage kott uuesti.

Arge tekitage spetsiaalsetel vaakumtihendiga kottidel tdiendavaid eraldi killggmblusi. Nad on valmistatud
spetsiaalsete kiilgdmblustega, mis on kinnitatud valisservale. Eraldi kilgémbluste tekitamine voib
pohjustada lekkeid ja vaakumi kadumist.

Arge pakendage vaakumisee kuumasid toiduaineid; parast jahtumist nende maht soojuspaisumise tottu
vdheneb ja pakend véi kaotada vaakumi.

Parast vaakumisse pakendamist paigutage puu-ja juurviljad koheselt kiilmikusse, vastasel juhul on oht, et
jatkuv fotoslintees tekitab tdiendavat 6hku ja see voib pohjustada kotis vaakumi kadu.

Véltige kaaritatud toiduainete vaakumisse pakendamist.

Kaaritatud toiduained ei sobi vaakumisse pakendamiseks, kuna nad eraldavad 6hku.

Vaakumpakendatud ja tihendatud kotist kaob vaakum:

1.

Kontrollige terves kotis lekete puudumist. Koti tihendidmbluse volt véib pohjustada lekke. Kui
tihenddmbluses on volt, siis 16igake see ara ja tihendage kott uuesti.

2. Mbénedel juhtudel véib vaakumisse pakendamine ja tihendamine olla takistatud vedelike voi muude
toiduainete (nditeks mahl, kaste, toiduosakesed, rasv jne) olemasolu. Léigake tihend &ra, puhastage koti
avatud ots ja tekitage vaakum ja tihendage kott uuesti.

3. Toiduportsjoni terav serv voi terav ots voib kotti kahjustada. Sellisel juhul kasutage uut kotti. Mdhkige
toiduainete teravad servad sobiva materjali, nditeks pabersalvratiku sisse.

4.  Kui kotti tekib 6hk, siis on toiduaine kdarima ldinud voi eraldab gaase. Sellisel juhul véib toiduaine olla
riknenud ja see tuleb &ra visata.

Kott sulab:

Kui kott tihendusdmbluse kohal sulab, siis on kummiriba téendoliselt liiga kuum. Enne seadme uuesti
kasutamist laske seadmel avatud kaanega 5 sekundi jooksul maha jahtuda.

TOIDUAINETE SAILITAMISJUHIS

Kiilmikus (5 +3 °C) Iima vaakumita Vaakumpakendatud kottides
Punane liha 3-4 paeva 8-9 pdeva
Valge liha 2-3 pdeva 6-8 pdeva
Kala 1-3 pdeva 4-5 pdeva
Valmisliha 3-5 pdeva 10-15 paeva
Pehme juust 5-7 pdeva 20 paeva
Kéva/poolkdva juust 1-5 pdeva 60 pdeva
Puuviljad 5-7 paeva 14-20 paeva
Juurviljad 1-3 pdeva 7-10 péeva
Supp 2-3 pdeva 8-10 paeva
Valmispasta/valmisriis 2-3 pdeva 6-8 pdeva
Koorest valmistatud magustoidud 2-3 pdeva 8 paeva
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Toatemperatuuril (25 +2°C) Iima vaakumita Vaakumpakendatud kottides
Varske leib 1-2 padeva 8-10 pdeva

Kipsised 4-6 kuud 12 kuud

Keetmata pasta/keetmata riis 5-6 kuud 12 kuud

Jahu 4-6 kuud 12 kuud

Kuivatatud puuviljad 3-4 kuud 12 kuud

Kohvioad 2-3 kuud 12 kuud

Teelehed 5-6 kuud 12 kuud

Valge tee 1-2 kuud 12 kuud
Siigavkiilmikus (-18 +2°C) Iima vaakumita Vaakumpakendatud kottides
Liha 4-6 kuud 15-20 kuud

Kala 3-4 kuud 10-12 kuud
Juurviljad 8-10 kuud 8-24 kuud

TEHNILISED ANDMED

Nimipinge: 220-240 V~ 50-60 Hz

Nimivéimsus: 100 W

Tihendusaeg: 6 -10 sekundit

Vaakumpakendamise ja tihendamise aeg: 10 -20 sekundit

KASUTAMINE JA KASUTUSEST KORVALDAMINE

Pakkepaber ja lainepapp - viige jaatmejaama. Pakkekiled, PE kotid, plastist osad - visake plasti ringlussevotu konteineritesse.

TOOTE KASUTUSEST KORVALDAMINE TOOEA LOPUS

Elektri- ja elektroonikaseadmete kasutusest korvaldamine (kehtib EL-i liikmesriikides ja teistes Euroopa

riikides, kus rakendatakse ringlussevétusiisteemi)

Naidatud siimbol tootel voi pakett tdhendab, et toodet ei tohiks kdidelda nagu olmejaatmeid. Viige toode

elektri-ja elektroonikaseadmetele ettendhtud ringlussevotupunkti. Véltige vdimalikke negatiivseid mdjusid

inimese tervisele ja keskkonnale, tagades oma toote korraliku ringlussevétu.

Ringlussevétt aitab séilitada loodusvarasid. Lisateavet selle toote ringlussevotu kohta saate oma kohalikust ]
omavalitsusest, olmejaatmete kaitlemise ettevottest voi poest, kust te toote ostsite. 08/05

See toode vastab Euroopa Liidu elektromagnetilise Uhilduvuse ja elektriohutuse direktiivi C €
nouetele.

Teksti ja tehniliste parameetrite muutmise 6igused on reserveeritud.

28 eca



SELLADOR AL VACiO

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Advertencia: Las medidas e instrucciones de seguridad incluidas en
este manual no cubren todas las condiciones y situaciones potenciales.
El usuario debe ser consciente que el sentido comun, la precauciény el
cuidado son factores que no pueden ser incorporados en un producto.
Estos factores deben ser garantizados por el/los usuario(s) que usa(n)
y opera(n) este equipo. No somos responsables por ningun dafio -
causado durante el envio, por el uso incorrecto, variaciones del voltaje,
o modificacion o ajuste de cualquier parte del artefacto.

Para protegerse contra riesgo de incendio o descarga eléctrica, debe
tomar precauciones basicas mientras usa artefactos eléctricos, incluso
lo siguiente:

Espaniol

1. Asegurese de que el voltaje en su tomacorriente corresponda
con el voltaje provisto en la etiqueta del artefacto y de que tenga
la descarga a tierra correcta. El tomacorriente eléctrico debe ser
instalado de acuerdo con los cédigos eléctricos aplicables segun
los estandares europeos (EN).

2. Nuncauseelselladoralvaciosiel cable dealimentacién esta danado.
iTodas las reparaciones, incluso los reemplazos de cable, deben
ser realizadas en un taller de reparaciones autorizado! jNo
elimine las cubiertas protectoras del artefacto, hay riesgo de
descarga eléctrica!

3. Proteja el artefacto del contacto directo con agua u otros liquidos
para evitar una potencial descarga eléctrica.

4. iPreste especial atenciéon cuando usa el sellador al vacio cerca de
ninos! Mantenga el artefacto y su cable de alimentacién fuera del
alcance de ninos menores de 8 ahos de edad cuando esté conectado
a la alimentacion o enfriandose.

5. Notoque la cinta selladora (hilo incandescente) cuando la maquina
estén encendida o incluso poco después de que dejo6 de funcionar;
la cinta selladora podria estar caliente.

6. No deje el artefacto sin supervision y contrélelo durante todo el
proceso de sellado.
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7. No use el artefacto al aire libre ni en entornos himedos ni toque el
cable de alimentacién o el artefacto con las manos mojadas. Existe
riesgo de descarga eléctrica.

8. El dispositivo no debe ser usado si se cayo y tiene sefales visibles
de dafo.

9. Siempre useyalmacene el selladoral vacio en una superficie estable
y nivelada.

10.Recomendamos no dejar el artefacto sin supervision cuando el
cable estd enchufado. Desconecte el cable del tomacorriente
antes de cualquier mantenimiento. No desenchufe el cable
del tomacorriente tirando del mismo. Desenchufe el cable de
alimentacion del tomacorriente sujetando el enchufe.

11.No use el artefacto cerca de objetos inflamables ni lo coloque cerca
de superficies calientes ni de llamar abiertas.

Advertencia: entreelselladoyelempaquealvacio, siempre se le debe
permitir al artefacto enfriarse durante 40 segundos.

12.No permita que el cable de alimentacidn toque superficies calientes
ni que se ubique sobre bordes afilados.

13.Desenchufe el artefacto de inmediato luego de usarlo y deje que se
enfrie completamente antes de guardar.

14.No trate de empacar al vacio bolsas que contengan liquidos
o alimentos liquidos.

15.Use solo las bolsas recomendadas por el fabricante. No use papel de
aluminio ni elementos similares ya que podrian dafar el artefacto.

16.Retire la bolla apenas haya sido sellada. Si se la deja en el artefacto
por un periodo mas largo, podria quedarse pegada.

17.Mantenga limpia la cinta selladora para evitar contaminar los
alimentos.

18.Use el sellador al vacio solo de acuerdo con las instrucciones en
este manual. Este artefacto esta disefiado solo para uso doméstico.
El fabricante no es responsable por danos causados por el uso
inapropiado de este dispositivo.

19.Este artefacto puede ser usado por nifios mayores de 8 afos de
edad y por personas con capacidades fisicas o mentales reducidas,
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0 que carezcan de experiencia o conocimientos, si se las supervisa
o instruye con respecto al uso seguro del artefacto y comprenden
los riesgos potenciales. Los nifios no deben jugar con el artefacto.
Las tareas de limpieza y mantenimiento que pueda realizar el
usuario no deberdn ser realizadas por nifnos sin supervision.

Do not immerse in water! - jNo sumerja el producto en agua!

PELIGRO PARA LOS NINOS: Los nifios no deben jugar con el material -
de empaque. No permita que los nifos
jueguen con las bolsas plasticas. Riesgo
de sofocacion.

Espaniol

CONTROLES Y FUNCIONES

1. Botodn de sellado: Se lo usa para sellar la bolsa sin empaque al vacio (se recomienda esperar 40 segundos
antes de volver a usarlo).

2. Empaque al vacio y sellado / Boton de apagado Se lo usa para aspirar el aire de la bolsa y luego sellar la
bolsa en forma automatica (se recomienda esperar 40 segundos antes de volver a usarlo). Presione este
botdon nuevamente para apagar de inmediato el artefacto.

3. Apertura para succion de aire: Durante el empaque por vacio se extrae el aire a través de esta abertura.

4. Sello: Sella la cdmara de vacio e impide que entre el aire.

5. Barraselladora: La barra selladora de 3 mm de ancho garantiza un mejor sellado.

6. Camara de vacio: Durante el empaque por vacio, se inserta el extremo abierto de la bolsa en la cdmara de
vacio.

7. Botdn de desbloqueo de la tapa: Presione este botdn para liberar la tapa. Puede retirar la bolsa sellada
después de abrir la tapa.

8. Cinta de goma: Garantiza un sello perfectamente parejo.

MANUAL DE OPERACIONES
SELLADO DE BOLSAS
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Enchufe el artefacto en un tomacorriente.

Inserte el extremo abierto de la bolsa en la cdmara de vacio como se muestra en la fig. A.

Cierre la tapa y presidnela suavemente.

Asegurese de que un extremo de la bolsa se superpone con la cinta selladora pero que no se extiende mas
alla del sello de la cdmara de vacio.

Presione el botdn «Seal» (sellar) y observe la luz LED encendida. Cuando la luz LED se apaga, se completo
el sellado.

Presione el boton de desbloqueo en el costado derecho, abra la tapa y retire la bolsa cerrada.

COMO CREARVACIO Y SELLAR LA BOLSA

Enchufe el artefacto en un tomacorriente.

Coloque el alimento a ser almacenado dentro de la bolsa.

Limpie y acomode la abertura de la bolsa. Asegurese de que no haya dobleces en el borde abierto de la
bolsa.

Inserte el extremo abierto de la bolsa en la cdmara de vacio como se muestra en la fig. C. Asegurese de que
la bolsa no cubra la abertura de succién de aire.

Cierre la tapa y presidnela suavemente.

Presione el botén «Vacuum and Seal» (vaciar y sellar) y observe la luz LED encendida. La bolsa es empacada
al vacio y sellada en forma automatica. Cuando la luz LED se apaga, se completé el sellado.

Presione el boton de desbloqueo en el costado derecho, abra la tapa y retire la bolsa cerrada.

CONSEJOS UTILES

1.

7
8.
9
10.
11.

No llene demasiado las bolsas y deje suficiente espacio libre en el extremo abierto de la bolsa para permitir
que se la ponga en forma comoda en la camara de vacio.

Asegurese de que las superficies internas y externas del extremo abierto de la bolsa estén secas. Es dificil
derretiry sellar en forma apropiada una bolsa himeda o mojada.

El proceso de vacio no reemplaza el almacenamiento de los alimentos en el refrigerador o congelador.
Siempre se deben almacenar los alimentos perecederos en un refrigerador o congelador.

Limpie y seque los extremos abiertos de las bolsas antes de empacar al vacio y sellar. Asegurese de que no
haya arrugas ni suciedad en el borde, ya que esto podria afectar el sellado y provocar pérdidas.

Para evitar arrugas cuando empaque al vacio y selle las bolsas con grandes cantidades de alimento, estire
cuidadosamente el extremo abierto de la bolsa cuando lo inserte en la cdmara de vacio y sostenga hasta
que la bomba comience a extraer el aire.

Si empaca al vacio objetos con bordes filosos (fideos secos, plateria, etc.), envuelva el objeto en un material
blando como una servilleta de papel para evitar que la bolsa se perfore. Considere usar un recipiente
apropiado en lugar de una bolsa.

Cuando use accesorios, asegurese de dejar al menos 2.5 cm de espacio debajo de la tapa de los recipientes.
Recomendamos congelar la fruta y escaldar los vegetales antes de empacarlos al vacio.

Cuando empaque al vacio de mas de una bolsa, recomendamos esperar 40 s antes del siguiente sellado.
Si no esta seguro si la bolsa se sellé en forma adecuada, séllela de nuevo.

Use bolsas ECG para mejores resultados.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

32

iSiempre desenchufe el artefacto del tomacorriente antes de limpiar! Permita que el artefacto se enfrie.
No sumerja el artefacto en agua ni en otros liquidos.

No use limpiadores abrasivos ya que podrian rayar la superficie de la maquina.

Limpie la superficie externa con un pafio o una esponja humedos y use un detergente suave, si fuera
necesario.

Use toallas de papel para limpiar la cdmara de vacio y quitar los residuos de alimentos o liquidos.

Seque bien el artefacto antes de volver a usarlo.
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SOLUCION DE PROBLEMAS

Esta tratando de hacer vacio pero no ocurre nada.

ok wnN =

Revise la conexion con el tomacorriente.

Revise que el cable de alimentacion no esté dafnado.

Revise que el tomacorriente funcione bien enchufando otro artefacto.

Asegurese de que trabas hayan cerrado apropiadamente.

Asegurese de que la bolsa esté correctamente insertada en la cdmara de vacio.

Permita que el artefacto se enfrie durante 40 segundos con la tapa abierta antes de volver a usarlo.

Todavia hay aire dentro de la bolsa:

1.

Asegurese de que la bolsa esté correctamente insertada y con el extremo abierto por completo dentro de
la cdmara de vacio.

Queda aire después de realizar el vacio:

Revise si la bolsa tiene pérdidas. Selle la bolsa que contiene aire y sumérjala en agua. Si observa burbujas,
existe una pérdida. En ese caso, use una bolsa nueva.

Si estd usando bolsas con un tamano reducido por otros sellos, revise si los sellos tienen pérdidas. Un
doblez en la unién del sello de la bolsa puede causar pérdidas. Si existe un doblez en el sello, cértelo
y vuelva a sellar la bolsa.

No creo sus propias uniones laterales en bolsas especiales para selladores al vacio. Estas estan fabricadas
con uniones laterales especiales que se sellan al borde externo. Si crea sus propias uniones laterales, puede
provocar pérdidas de vacio en la bolsa.

No empaque al vacio alimentos calientes; después de que se enfrian, su volumen podria disminuir debido
a la expansion térmica y entonces el empaque parecerd perder vacio.

Coloque frutas y vegetales en el refrigerador de inmediato después de empacarlos al vacio, de los contrario
existe el riesgo de que una continuacion de la fotosintesis produzca aire adicional y cause pérdida de vacio
en la bolsa.

No empaque al vacio alimentos fermentados.

Los alimentos fermentados no pueden ser empacados al vacio ya que liberan aire.

Se perdio el vacio en una bolsa empacada al vacio y sellada:

1.

Revise toda la bolsa para ver si tiene pérdidas. Un doblez en la unién del sello de la bolsa puede causar
pérdidas. Si existe un doblez en el sello, simplemente cértelo y vuelva a sellar la bolsa.

En algunos casos, el empaque al vacio y sellado apropiados pueden complicarse debido a la presencia de
liquido u otras partes de alimentos (como jugo, salsa, migas, grasa, etc.). Corte el sello, limpie el extremo
abierto de la bolsa y vuelva a empacar al vacio y a sellar la bolsa.

Un borde filoso o un pedazo de alimento punzante podrian perforar la bolsa. En ese caso, use una bolsa
nueva. Envuelva los bordes filosos del alimento con un material blando apropiado, como una toalla de
papel.

Si parece haber aire en la bolsa, el alimento se podria haber fermentado o podria haber liberado gas. Si
esto ocurre, el alimento podria haberse arruinado y se lo debe desechar.

La bolsa se derrite:

Si la bolsa se derritié en la unién del sello, la cinta de goma probablemente estd muy caliente. Permita que el
dispositivo se enfrie durante al menos 5 minutos con la tapa abierta antes de volver a usarlo.

GUIA PARA EL ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS

En el refrigerador (5 3 °C) Sin vacio Bolsas con sellado al vacio
Carnes rojas 3-4 dias 8-9dias
Carnes blancas 2-3 dias 6-8 dias
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En el refrigerador (5 +3 °C) Sin vacio Bolsas con sellado al vacio

Pescado 1-3 dias 4-5 dias

Carne cocida 3-5dias 10-15 dias

Queso blando 5-7 dias 20 dias

Queso duro / semiduro 1-5dias 60 dias

Fruta 5-7 dias 14-20 dias

Vegetales 1-3 dias 7-10dias

Sopas 2-3 dias 8-10 dias

Pasta / arroz cocidos 2-3 dias 6-8 dias

Postres con crema 2-3 dias 8 dias

A temperatura ambiente (25 +2 °C) Sin vacio Bolsas con sellado al vacio

Pan fresco 1-2 dias 8-10 dias

Galletitas 4-6 meses 12 meses

Pasta / arroz sin cocer 5-6 meses 12 meses

Harina 4-6 meses 12 meses

Fruta seca 3-4 meses 12 meses

Granos de café 2-3 meses 12 meses

Hojas de té 5-6 meses 12 meses

Té blanco 1-2 meses 12 meses

En el congelador (-18 £2°C) Sin vacio Bolsas con sellado al vacio

Carne 4-6 meses 15-20 meses

Pescado 3-4 meses 10-12 meses

Vegetales 8-10 meses 8-24 meses
PARAMETROS TECNICOS

Voltaje nominal: 220-240 V~ 50-60 Hz
Potencia de entrada nominal: 100 W
Tiempo de sellado 6-10 segundos

Tiempo de empaque al vacio y sellado: 10-20 segundos

34
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USO Y ELIMINACION DE LOS DESECHOS

Papel para envolver y cartén corrugado: entregar a una chatarreria. Plastico de embalaje, bolsas de polietileno, elementos
plasticos: arréjelos en los recipientes para reciclaje de plasticos.

ELIMINACION DE LOS PRODUCTOS AL FINAL DE SU VIDA UTIL

Eliminacion de equipos eléctricos y electronicos (valido en los paises miembros de la Union Europea

y otros paises europeos con un sistema implementado de reciclaje)

El simbolo representado en el producto o en el embalaje significa que el producto no sera tratado como desecho

domeéstico. Entregue el producto en el sitio especifico para reciclaje de equipos eléctricos y electrénicos. Evite los

efectos negativos en la salud humana y en el medioambiente reciclando apropiadamente su producto.

El reciclaje contribuye a la preservacion de los recursos naturales. Para mas informacién acerca del reciclaje de I
este producto, consulte a su autoridad local, organizacién de procesamiento de desechos domésticos o en la 08/05
tienda donde comprd el producto.

Este producto cumple con los requisitos de la directiva de la UE acerca de la compatibilidad
electromagnética y seguridad eléctrica.

Se reservan cambios en el texto y parametros técnicos.
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POMPE A VIDE

CONSIGNES DE SECURITE

Avertissement : les dispositions et consignes de sécurité figurant
dans le présent mode d’emploi ne couvrent pas toutes les conditions
et situations susceptibles de survenir. Lutilisateur doit comprendre
que le bon sens, la prudence et le soin sont des facteurs ne pouvant
étre intégrés dans le produit. Ces facteurs sont donc a la charge de
I'utilisateur/utilisatrice employant et entretenant cet appareil. Nous ne
pouvons étre tenus responsables des dommages apparus pendant le
transport, un usage inadéquat, une variation de tension électrique ou
la modification ou intervention sur I'une des parties de l'appareil.

Afin d’éviter le risque d'incendie ou d'électrocution, les précautions de
base doivent toujours étre respectées lors de l'utilisation d’appareils
électriques, y compris les suivantes :

1. Veilleza ce que la tension de votre prise électrique corresponde a la
tension figurant sur la plaque signalétique de I'appareil et que votre
prise soit correctement reliée a la terre. La prise doit étre installée
selon la norme électrotechnique EN en vigueur.

2. N'utilisez jamais la pompe a vide si le cable dalimentation
est endommagé. Confiez toute réparation, y compris le
remplacement du cable d’alimentation, a un service
professionnel ! Ne démontez pas les caches de protection de
I'appareil, risque d'électrocution !

3. Protégez l'appareil de tout contact direct avec de l'eau et autres
liquides pour éviter le risque d'électrocution.

4. Faites particulierement attention si vous utilisez la pompe a vide
a proximité des enfants ! Gardez I'appareil et son alimentation hors
de protée des enfants de moins de 8 ans, tant qu'il est branché au
secteur ou encore chaud.

5. Ne touchez pas la bande de soudage (fil chauffant) si I'appareil est
en marche, ni peu apres la fin de l'utilisation ; le fil peut étre brilant.

6. Ne laissez pas I'appareil en marche sans surveillance et controlez-le
pendant toute la durée du soudage.
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7. N'utilisezpaslapompeavidealextérieuroudansunenvironnement
humide et ne touchez pas le cable d’alimentation ou l'appareil avec
les mains mouillées. Risque d'électrocution.

8. Il est interdit d'utiliser 'appareil s'il est tombé et s'il existe des
marques visibles d'endommagement.

9. Utilisez et posez la pompe a vide uniquement sur une surface stable
et plane.

10.Nous recommandons de ne pas laisser I'appareil sans surveillance
avec le cable d’alimentation branché. Avant I'entretien, débranchez |l
le cable d’alimentation de la prise électrique. Ne débranchez pas
la fiche de la prise électrique en tirant sur le cable. Débranchez le
cable de la prise électrique en saisissant la fiche.

11.N'utilisez pas l'appareil a proximité des objets incandescents et ne
le placez pas prés des sources de chaleur et de flamme.

Avertissement : entre les opérations de soudage ou soudage sous
vide, il est nécessaire de toujours laisser I'appareil
refroidir pendant 40 secondes.

12.Le cable d’alimentation ne doit pas étre en contact avec des parties
chaudes, ni passer sur des angles tranchants.

13. Aprés avoir fini le travail, débranchez immédiatement I'appareil de
la prise électrique et laissez-le complétement refroidir avant de le
ranger.

14.N'essayez pas de souder sous vide des sachets contenant des
liquides ou des aliments sous forme liquide.

15.Utilisez exclusivement les sachets recommandés par le
fournisseur. N'utilisez pas de films alimentaires ou similaires, risque
d’endommagement du produit.

16.Retirez le sachet immédiatement une fois soudé. Autrement, il
pourrait rester collé.

17.Gardez la bande de soudage propre afin d’éviter la contamination
des aliments.

18. Utilisez la pompe a vide uniquement en respectant les instructions
figurant dans le présent mode d’emploi. Cet appareil est destiné
a un usage exclusivement domestique. Le fabricant ne peut étre

Francais
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tenu responsable de dommages causés par un usage incorrect de
cet appareil.

19.Cet appareil peut étre utilisé par les enfants de plus de 8 ans et

par les personnes aux capacités physiques ou mentales réduites,
ou sans expérience et connaissances suffisantes, si elles sont sous
surveillance ou ont été formées a I'utilisation de I'appareil d'une
maniére s(re, et ont conscience des éventuels dangers. Les enfants
ne doivent pas jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien a la
charge de |'utilisateur ne doivent pas étre effectués par les enfants
sans surveillance.

Do not immerse in water! - Ne pas plonger dans I'eau !

DANGER POUR LES ENFANTS : Lesenfantsne doivent pasjoueravec

EL

les matériaux d’emballage. Ne laissez
pas les enfants jouer avec les sacs en
plastique. Risque d'étouffement.

EMENTS DE COMMANDE ET FONCTIONS

Touche de soudage : permet de souder le sachet sans mise sous vide (nous recommandons de respecter
I'intervalle de 40 s avant 'utilisation suivante).

Touche de mise sous vide et de soudage / arrét : permet de mettre le sachet sous vide, puis de le souder
automatiquement (nous recommandons de respecter l'intervalle de 40 s avant |'utilisation suivante). Un
nouvel appui sur cette touche permet d’arréter immédiatement l'appareil.

Orifice d'aspiration d‘air : Lair est évacué par cet orifice pendant la mise sous vide.

Joint d’étanchéité : Rend le compartiment a vide étanche et empéche la pénétration dair.

Latte de soudage : Latte de soudage de 3 mm de large permettant un soudage de meilleure qualité.
Compartiment de mise sous vide : Lors de la mise sous vide, I'extrémité ouverte du sachet est insérée dans
le compartiment de mise sous vide.

Touche de déblocage du cache : Pressez cette touche afin de déverrouiller le cache. Le sachet soudé peut
étre retiré une fois le cache ouvert.

Latte en caoutchouc : Assure une soudure parfaitement lisse.

MODE D’EMPLOI
SOUDAGE DU SACHET

38
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Branchez I'appareil dans une prise.

Insérez le c6té ouvert du sachet dans le compartiment a vide comme indiqué figure A.

Fermez le cache et pressez-le [égérement.

Vérifiez qu'une extrémité du sachet recouvre la latte de soudage, sans pour autant dépasser sur le joint du
compartiment a vide.

Pressez la touche « soudage » et vérifiez I'allumage du voyant LED. Une fois que le voyant LED s’éteint, la
soudure est terminée.

Pressez la touche de déblocage sur le coté droit, ouvrez le cache et retirez alors le sachet fermé.

MISE SOUS VIDE ET SOUDAGE DU SACHET

Branchez I'appareil dans une prise.

Remplissez le sachet avec les ingrédients a stocker.

Nettoyez et rectifiez l'orifice du sachet. Vérifiez que le coté ouvert du sachet ne présente aucun pli.
Insérez le coté ouvert du sachet dans le compartiment a vide comme indiqué figure C. Vérifiez que le
sachet ne masque pas l'orifice d’aspiration d‘air.

Fermez le cache et pressez-le |égérement.

Pressez la touche « mise sous vide et soudage » et vérifiez I'allumage du voyant LED. Le sachet est
automatiquement mis sous vide et soudé. Une fois que le voyant LED s'éteint, la soudure est terminée.
Pressez la touche de déblocage sur le coté droit, ouvrez le cache et retirez alors le sachet fermé.

ASTUCES UTILES

1.

10.
11.

Ne remplissez pas excessivement les sachets, laissez suffisamment d'espace libre du c6té ouvert du sachet
afin de permettre une insertion aisée dans le compartiment a vide.

Vérifiez que la surface intérieure et la surface extérieure de l'extrémité ouverte du sachet sont séches. Un
sachet humide ou mouillé est difficile a souder et a rendre bien étanche.

La mise sous vide ne remplace pas le stockage des aliments au réfrigérateur ou au congélateur. Les
aliments sujets a la péremption doivent toujours étre conservés au réfrigérateur ou congelés.

Nettoyez et séchez les extrémités ouvertes des sachets avant la mise sous vide et le soudage. Vérifiez
I'absence d'impuretés et de plis sur le rebord, autrement, le soudage pourrait étre problématique et le
contenu du sachet pourrait sécouler.

Afin de prévenir la formation de plis pendant la mise sous vide et le soudage des sachets contenant un
nombre conséquent d‘aliments, tendez prudemment le c6té ouvert du sachet lors de l'insertion dans le
compartiment a vide et maintenez-le tant que la pompe n'a pas commencé a évacuer l'air.

Si vous mettez sous vide des aliments ou objets a forme coupante (spaghettis secs, aluminium, etc.),
protégez le sachet contre le risque de percage en emballant lesdits éléments dans un matériau mou,
comme une serviette en papier. Pensez a une alternative : un récipient adapté peut remplacer le sachet.
Si vous utilisez des accessoires supplémentaires, n‘oubliez pas de laisser au moins 2,5 cm d'espace au-
dessus du couvercle dans les récipients.

Avant la mise sous vide, nous recommandons de congeler les fruits et de blanchir les Iégumes.

Lors de la mise sous vide de plusieurs sachets, nous recommandons de toujours respecter un délai de 40 s
avant chaque soudage suivant.

En cas de doute quant a la qualité de la soudure du sachet, recommencez la procédure.

Vous obtiendrez les meilleurs résultats avec les sachets ECG.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

«  Débranchez systématiquement I'appareil du secteur avant de procéder au nettoyage. Laissez l'appareil
refroidir complétement.

«  Ne plongez jamais l'appareil dans l'eau ou d'autres liquides pendant son nettoyage.

« Nutilisez pas de produits de nettoyage abrasifs, risque de rayures de la surface de I'appareil.

«  Nettoyez la surface extérieure avec un chiffon ou une éponge humide, une petite quantité de produit
vaisselle courant peut étre utilisée en cas de besoin.

- Utilisez des serviettes en papier pour nettoyer le compartiment de mise sous vide des résidus d’aliments.

«  Séchez soigneusement l'appareil avant de I'utiliser a nouveau.

PROBLEMES ET SOLUTIONS

La pompe a vide ne fonctionne pas:

Vérifiez le branchement au secteur.

Vérifiez si le cable d'alimentation n'est pas endommagé.

Branchez un autre appareil afin de vérifier le fonctionnement de la prise.
Vérifiez que les blocages de sécurité sont correctement en place.

Vérifiez que le sachet est correctement inséré dans le compartiment a vide.
Laissez refroidir I'appareil 40 s avec le cache ouvert avant I'utilisation suivante.

De I'air demeure dans le sachet :

1. Vérifiez que le sachet est correctement et entierement inséré dans le compartiment a vide, c6té ouvert.

2. De l'air demeure dans le sachet aprés la mise sous vide :

Vérifiez I'étanchéité du sachet. Soudez le sachet contenant de l'air et plongez-le sous l'eau. Des bulles
indiquent une non-étanchéité. En cas de présence de bulles, utilisez un nouveau sachet.

3. Si vous employez des sachets ayant subi d'autres soudures, vérifiez I'étanchéité de toutes. Un pli du
sachet a 'emplacement de la soudure peut causer la non-étanchéité. En cas de pli, découpez la soudure
et recommencez l'opération.

4. Ne créez pas volontairement de soudages latéraux sur les sachets prévus pour la mise sous vide. Ceux-ci
sont spécialement fabriqués avec des soudures latérales, étanches jusqu'au rebord supérieur. Ce genre
d'opération peut étre une cause de non-étanchéité et de perte du vide créé dans le sachet.

5. Ne mettez pas sous vide des aliments trés chauds, en effet, leur refroidissement peut entrainer une baisse
de volume et 'emballage peut alors donner I'impression d'une perte du vide.

6. Immédiatement aprés la mise sous vide, placez les fruits et les légumes au réfrigérateur, autrement, la
photosynthése risque de se poursuivre et de produire de I'air, compromettant alors le vide.

7. Ne mettez pas sous vide des aliments fermentés.

Ces aliments ne sont pas adaptés a ce mode de conservation, car ils produisent du gaz.

Le vide a été compromis dans un sachet mis sous vide et soudé :

1. Vérifiez I'étanchéité de I'ensemble du sachet. Un pli du sachet a 'emplacement de la soudure peut causer
la non-étanchéité. En cas de pli a 'emplacement soudé, découpez la soudure et recommencez 'opération.

2. Dans certains cas, une mise sous vide et un soudage corrects peuvent étre compromis par la présence
de liquides ou autres composants alimentaires (jus, sauce, miettes, matiéres grasses, etc.). Découpez la
soudure, nettoyez I'extrémité ouverte du sachet et recommencez la procédure.

3. Un bord ou une extrémité tranchante d’un aliment peut percer le sachet. Dans un tel cas, utilisez un autre
sachet. Emballez les bords tranchants avec un matériau souple approprié, comme une serviette en papier.

4. Side l'air entre dans le sachet, un processus de fermentation, ou autre, a pu créer du gaz. Si ceci est arrivé,
il existe un risque de péremption et les aliments devraient étre éliminés.

Le sachet fond :

En cas de fusion du sac au lieu de soudage, la latte en caoutchouc séchauffe probablement trop. Laissez
refroidir I'appareil au moins 5 minutes avec le cache ouvert avant de le réutiliser.
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GUIDE DE CONSERVATION DES ALIMENTS

Au réfrigérateur (5 +3 °C) Hors vide Sachets prévus pour la mise sous vide
Viande rouge 3-4 jours 8-9 jours

Viande blanche 2-3jours 6-8 jours

Poisson 1-3 jours 4-5 jours

Viande cuite 3-5 jours 10-15 jours

Fromage a pate molle 5-7 jours 20 jours

Fromage semi-dur/dur 1-5 jours 60 jours

Fruits 5-7 jours 14-20 jours

Légumes 1-3 jours 7-10 jours

Soupes 2-3 jours 8-10 jours

Pates/riz cuits 2-3jours 6-8 jours

Desserts crémeux 2-3 jours 8 jours

Température ambiante (25 +2°C) Hors vide Sachets prévus pour la mise sous vide
Pain frais 1-2 jours 8-10 jours

Biscuits 4-6 mois 12 mois

Pates/riz non cuits 5-6 mois 12 mois

Farine 4-6 mois 12 mois

Fruits séchés 3-4 mois 12 mois

Café en grains 2-3 mois 12 mois

Thé en vrac 5-6 mois 12 mois

Thé blanc 1-2 mois 12 mois

Au congélateur (-18 +2°C) Hors vide Sachets prévus pour la mise sous vide
Viande 4-6 mois 15-20 mois

Poisson 3-4 mois 10-12 mois

Légumes 8-10 mois 8-24 mois

PARAMETRES TECHNIQUES

Tension nominale : 220-240 V~ 50-60 Hz

Puissance nominale: 100 W
Durée du soudage : 6-10 secondes

Durée de mise sous vide et soudage : 10-20 secondes

eca

41

Francais I



Francais I

RECYCLAGE ET ELIMINATION DES DECHETS

Papier d'emballage et carton ondulé — remettre dans les conteneurs de collecte de papiers. Film d'emballage, sacs PE, piéces
en plastique — dans les conteneurs de collecte de plastique.

ELIMINATION DU PRODUIT A LA FIN DE SA DUREE DE VIE

Liquidation des équipements électriques et électroniques usagés (en vigueur dans les pays membres de

I'Union européenne et les autres pays européens disposant d'un systéme de tri des déchets)

Le symbole figurant sur le produit ou I'emballage signifie que le produit ne doit pas étre traité comme une

ordure ménagére courante. Remettez le produit a un lieu de collecte prévu pour le recyclage des équipements

électriques et électroniques. Une élimination correcte du produit évite des impacts négatifs sur la santé

humaine et I'environnement. Le recyclage des matériaux contribue a la protection de I'environnement. Pour plus I
d'informations sur le recyclage de ce produit, adressez-vous a la mairie, aux centres de traitement des déchets 08/05
ménagers ou au point de vente ou vous avez acheté le produit.

Ce produit est conforme aux directives européennes relatives a la compatibilité électromagnétique
et a la sécurité électrique.

Nous nous réservons le droit de modifier le texte et les parametres techniques.
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APARAT ZA VAKUUMIRANJE

SIGURNOSNE UPUTE

Pozor: Mjere opreza i upute navedene u ovom prirucniku ne pokrivaju
sve moguce situacije i opasnosti do kojih moze doci. Korisnik treba biti
svjestan da faktore sigurnosti, kao $to su oprezno, brizno i razumno
rukovanje, nije moguce ugraditi u proizvod. Stoga sam korisnik ovog
uredaja treba osigurati prisutnost tih sigurnosnih faktora. Nismo
odgovorni za Stete nastale prijevozom, nepravilnim koristenjem,
promjenama napona te modificiranjem ili zamjenom bilo kojeg dijela
uredaja.

Kako ne bi doslo do pozara ili ozljede od udara elektri¢ne struje, pri [
koridtenju elektricnih uredaja uvijek se trebaju postovati temeljne -
sigurnosne upute medu kojima su i sljedece:

1. Provjerite odgovara li napon struje na vasoj uti¢nici onome koji
je naveden na plocici vaseg uredaja te je li uti¢nica pravilno
uzemljena. Uti¢nica mora biti ugradena u skladu sa zahtjevima
elektrotehnickih normi.

2. Nikada ne upotrebljavajte aparat ako je naponski kabel ostecen.
Bilo kakav popravak, sto se odnosi i na zamjenu kabela, mora
biti povjeren stru¢nom servisu! Ne skidajte sigurnosni poklopac
uredaja kako ne bi doslo do opasnosti od elektricnog udara!

3. Uredaj zastitite od doticaja s vodom ili drugim teku¢inama kako ne
bi doslo do elektri¢cnog udara.

4. Budite posebno pazljivi nalaze li se djeca u blizini dok koristite
aparat za vakuumiranje! Drzite uredaj i njegov kabel podalje od
djece mlade od 8 godina i kad je ukljucen u struju i kad je hladan.

5. Nedodirujte traku za zavarivanje (zarnu zicu) kad je uredaj ukljucen,
cak ni neposredno nakon zavrsetka rada jer traka za zavarivanje
moze biti vruca.

6. Aparat ne ostavljajte bez nadzora i provjeravajte ga tijekom cijelog
postupka zavarivanja.

7. Aparat za zavarivanje nemojte koristiti na otvorenom, kao ni
u vlaznim prostorima; ne doticite kabel za napajanje niti uredaj
mokrim rukama. Postoji opasnost od elektricnog udara.

Hrvatsk|
Bosanski
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8. Uredaj se ne smije koristiti ako je pao, ako je na njemu vidljivo da
postoje ostecenja.

9. Aparat koristite i odlazite samo na ravnoj i ¢vrstoj podlozi.

10.Preporu¢ujemo da uredaj ne ostavljate s napojnim kabelom
ukljucenim u struju. Prije bilo kakvog zahvata odrzavanja, iskljucite
napajanje iz mreze. Ne izvlacite utikac iz uti¢nice povlacenjem za
kabel. Kabel odspojite iz mreze tako $to cete primiti utikac i izvudi
ga.

11.Ne koristite uredaj u blizini zapaljivih predmeta niti ga ne stavljajte
u blizinu izvora topline ili otvorenog plamena.

Upozorenje: Izmedu dva zavarivanja ili vakuumskog zavarivanja,
uredaj treba uvijek hladiti 40 sekundi.

12.Kabel se mora pruzati tako da ne dolazi u dodir s vru¢im predmetima
i da ne prolazi duz ostrih rubova.

13.Uvijek iskljucite uredaj iz strujne mreze odmah po koristenju
i ostavite ga da se potpuno ohladi prije nego ga spremite.

14.Ne vakumirajte vrecice s tekuc¢inom ili teku¢om hranom.

15.Koristite samo one vrecice koje preporucCuje dobavljac. Nemojte
koristiti kuhinjsku foliju ili sli¢no, jer to moze ostetiti ureda;.

16.Vrecicu uklonite ¢im je zavarena. Ako je ostavite u uredaju duze
vrijeme, vrecica se moze zalijepiti.

17.0drzavajte traku za zavarivanje Ccistom kako biste sprijecili
onecisc¢enje hrane.

18.Aparat koristite samo onako kako je propisano ovom uputom.
Ovaj aparat namijenjen je samo za kué¢nu uporabu. Proizvodac nije
odgovoran za Stete nastale nepravilnim koristenjem ovog uredaja.

19.Djeca starosti od 8 godina i viSe, osobe smanjenih fizi¢kih ili umnih
sposobnosti ili osobe s nedostatkom iskustva smiju koristiti ovaj
uredaj samo ako su pod nadzorom ili ih je iskusnija osoba uputila
u siguran nacin koristenja, te razumiju sve opasnosti povezane
s tim koristenjem. Djeca se ne smiju igrati ovim uredajem. Postupci
CiS¢enja i odrzavanja koje provodi korisnik uredaja ne smiju biti
prepusteni djeci bez nadzora.

Do not immerse in water! - Nemojte uranjati u vodu!
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OPASNOSTI PO DJECU: Djeca se ne smiju igrati ambalaznim
materijalom. Nemojte dopustiti djeci da
se igraju plasticnim vrec¢icama. Postoji
opasnost od gusenja.

UPRAVLJACKI ELEMENTI | FUNKCLJE

1. Tipka za zavarivanje: Koristi se za zavarivanje vrecice bez vakuumiranja (preporuc¢ujemo da se pridrzavate
razdoblja hladenja od 40 s prije ponovne upotrebe).

2. Tipka za vakuumiranje i zavarivanje / iskljucivanje: Koristi se za vakuumiranje vrecice i automatsko

zavarivanje nakon toga (preporucujemo da se pridrzavate razdoblja hladenja od 40 s prije ponovne

upotrebe). Ako ovu tipku odmah pritisnete ponovo, aparat ce se iskljuciti.

Otvor za odvod zraka: Tijekom vakuumiranja, kroz ovaj otvor zrak se usisava.

Brtva: Brtvi vakuumsku komoru i sprecava prolaz zraka. -

Letva za zavarivanje: Letva za zavarivanje Sirine 3 mm osigurava bolje zavarivanje.

Vakuumska komora: Tijekom vakuumiranja, otvoreni kraj vrecice stavlja se u vakuumsku komoru.

Tipka za oslobadanje poklopca: Pritisnite ovu tipku da biste otvorili poklopac. Nakon otvaranja poklopca, -

zavarena vrecica moze se izvaditi. :

8. Gumena traka: Osigurava savrseno glatki zavar.

UPUTE ZA UPORABU
ZAVARIVANJE VRECICE

No v AW

Hrvatsk
Bosanski

«  Ukljucite aparat u uti¢nicu.

«  Umetnite otvorenu stranu vrecice u vakuumsku komoru kao $to je prikazano na slici A.

«  Zatvorite poklopacilagano ga pritisnite.

- Pazite da jedan kraj vrecice bude preko letve za zavarivanje, ali da ne prelazi preko brtve vakuumske
komore.

«  Pritisnite tipku,zavarivanje” i pratite LED pokazivac koji svijetli. Kad se LED pokazivac ugasi, zavar je gotov.

- Pritisnite tipku za otpustanje na desnoj strani, otvorite poklopac i uklonite zatvorenu vrecicu.

VAKUUMIRANJE SA ZATVARANJEM VRECICE

«  Ukljucite aparat u uti¢nicu.
«  Stavite hranu koja ¢e se pohraniti u vrecicu.
- Ocistite i poravnajte otvor vrecice. Osigurajte da otvoreni rub vrecice bude bez nabora.
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Umetnite otvorenu stranu vrecice u vakuumsku komoru kao sto je prikazano naslici C. Pazite da vrecica ne
prekriva otvor za izvlacenje zraka.

Zatvorite poklopac i lagano ga pritisnite.

Pritisnite tipku ,vakuumiranje i zavarivanje” i pratite LED pokazivac koji svijetli. Vre¢a se automatski
vakuumira i zavaruje. Kad se LED pokazivac ugasi, zavar je gotov.

Pritisnite tipku za otpustanje na desnoj strani, otvorite poklopac i uklonite zatvorenu vrecicu.

KORISNI SAVJETI

1.

7.
8
9
1
1

0.
1.

Vrecice nemojte preprepuniti, nego ostavite dovoljno slobodnog prostora na otvorenom kraju vrecice da
se omoguci lako postavljanje u vakuumsku komoru.

Osigurajte da su unutarnja i vanjska povrsina na otvorenom kraju vrece suhe. Vlaznu ili mokru vrec¢u tesko
je rastaliti i pravilno zabrtviti.

Vakuumiranje nije zamjena za ¢uvanje hrane u hladnjaku ili zamrzivacu. Lako kvarljive namirnice uvijek se
moraju ¢uvati u hladnjaku ili ih treba zamrznuti.

Ocistite i osusite otvorene krajeve vrecica prije vakuumiranja i zavarivanja. Pazite da na rubu nema
prljavstine ili nabora, jer u protivnom mogu nastati poteskoce pri zavarivanju i curenje.

Kako biste izbjegli nastanak pregiba kada vakuumirate vrecice s velikom koli¢inom hrane, prilikom
umetanja u vakuumsku komoru pazljivo rastegnite otvoreni kraj vrecice i drzite je dok pumpa ne pocne
izvladiti zrak.

Ako vakuumirate predmete s ostrim rubovima (suhe $pagete, srebro, itd.), zastitite vrecicu od probijanja
tako $to ¢ete predmet umotati u mekani materijal, poput papirnate salvete. Razmislite o tome da umjesto
vrecice koristite prikladnu posudu.

Ako koristite dodatni pribor, obavezno ostavite najmanje 2,5 cm prostora ispod poklopca u posudama.
Preporucujemo da prije vakuumiranja voce zamrznete, a povrce blansirate.

Kada vakuumirate vise vrecica, preporucuje se uvijek pric¢ekati 40 s prije sljedeceg zavarivanja.

Ako niste sigurni da je vrecica dobro zavarena, zavarite je ponovo.

Za najbolje rezultate koristite vrecice ECG.

ODRZAVANJE | CISCENJE

Prije ciscenja, uvijek iskljucite aparat iz napajanja. Ostavite da se aparat potpuno ohladi.

Tijekom ciscenja ne uranjajte uredaj u vodu ili druge tekucine.

Nemojte koristiti abrazivna sredstva za cis¢enje jer mogu ostetiti povrsinu uredaja.

Ocistite vanjsku povrsinu vlaznom krpom ili spuzvom, a ako je potrebno koristite blagi deterdzent.
Za cis¢enje vakuumske komore od ostataka hrane ili teku¢ine uzmite papirnate ubruse.

Prije ponovne upotrebe aparat osusite potpuno.

OTKLANJANJE POTESKOCA

Pokusavate vakuumirati, ali nista se ne dogada:
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Provjerite da li je uredaj priklju¢en na izvor struje.

Provjerite ima li oste¢enja na kablu za napajanje.

Ispravnost izvora energije mozete provjeriti uklju¢ivanjem nekog drugog uredaja.

Provjerite jesu li kukice za zaklju¢avanje pravilno pritisnute.

Provjerite je li vrecica pravilno umetnuta u vakuumsku komoru.

Pustite da se aparat hladi 40 sekundi s otvorenim poklopcem prije nego sto ga ponovo upotrebite.

vrecici ostaje zraka:

Provjerite je li vrecica pravilno umetnuta u vakuumsku komoru s otvorenim krajem sprijeda.

Nakon vakumiranja u vrecici ostaje zraka:

Provjerite da li vre¢ica negdje propusta. Vrecicu sa zrakom zavarite i zatim potopite u vodu. Mjehuri¢i koji
izlaze ukazuju na curenje. Ako se pojave mjehurici, upotrijebite novu vrecicu.
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3. Ako koristite vrecice skracene drugim zavarima, provjerite nepropusnost svakog zavara. Nabor na vrecici
moze prouzrociti curenje na zavarenom Savu. Ako na zavaru postoji pregib, odrezite zavar i ponovo
zavarite.

4. Na posebnim vre¢ama za aparat za vakuumiranje nemojte izradivati vlastite bo¢ne Savove. Izradene su
s posebnim boc¢nim Savovima, koji osiguravaju brtvljenje sve do vanjskih rubova. Izrada vlastitih bo¢nih
Savova moze prouzrociti istjecanje i gubitak vakuuma u vrecici.

5. Ne vakuumirajte vrucu hranu jer ona nakon hladenja gubi volumen zbog toplinskog Sirenja i moguce je
da ce vredica izgubiti vakuum.

6. Voce i povrce stavite u hladnjak odmah nakon vakumiranja, jer u protivnom postoji rizik da ¢e nastavak
fotosinteze stvoriti dodatni zrak i uzrokovati gubitak vakuuma u vrecici.

7. Fermentiranu hranu ne vakuumirajte.

Fermentirana hrana nije prikladna za vakuumiranje jer ispusta zrak.

Vakuumirana i zavarena vrecica nije zadrzala vakuum:

1. Provjerite brtvljenje cijele vrecice. Nabor na vredici na zavarenom Savu moze prouzrociti propustanje. Ako
na zavaru postoji pregib, jednostavno odrezite zavar i ponovo zavarite.

2. U nekim slucajevima, na pravilno vakuumiranje i zavarivanje mogu negativno utjecati prisutnost tekucine
ili drugih vrsta hrane (poput soka, mrvica, masti itd.). Odrezite zavar, ocistite otvoreni kraj vrecice i ponovo -
vakuumirajte i zavarite vredicu.

3. Ostar rub ili Siljati dio hrane moze probiti vre¢icu. U tom sluc¢aju upotrijebite novu vrecicu. Ostre rubove
hrane omotajte prikladnim mekim materijalom, poput papirnatog ubrusa.

4. Ako se uvredici pojavi zrak, to znaci da je moguce da iz hrane izlazi plin koji je posljedica njene fermentacije.
Ako se to dogodi, hrana se vjerojatno pokvarila i treba je baciti.

Hrvatski
Bosanski

Vrecica se rastaljuje:

Ako se vrecica rastalila na zavarenom 3avu, gumena traka je vjerojatno previse vruca. Ostavite uredaj da se
hladi najmanje 5 minuta s otvorenim poklopcem prije nego $to ga ponovo upotrebljavate.

VODIC ZA CUVANJE HRANE

U hladnjaku (5 +3 °C) Bez vakuuma Vrecice prilagodene za vakuumiranje
Crveno meso 3-4dana 8-9dana

Bijelo meso 2-3dana 6 —8dana

Riba 1-3dana 4 -5dana

Termicki obradeno meso 3-5dana 10-15dana

Mekani sir 5-7dana 20 dana
Tvrdi/polutvrdi sir 1-5dana 60 dana

Voce 5-7dana 14 - 20 dana

Povrce 1-3dana 7 -10dana

Juha 2-3dana 8-10dana

Kuhana tjestenina/riza 2-3dana 6 -8dana

Kremaste slastice 2-3dana 8dana

Sobna temperatura (25 £2 °C) Bez vakuuma Vrecice prilagodene za vakuumiranje
Svjezi kruh 1-2dana 8-10dana

Keksi 4 - 6 mjeseci 12 mjeseci
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Sobna temperatura (25 +2 °C) Bez vakuuma Vredice prilagodene za vakuumiranje
Nekuhana tjestenina/riza 5 -6 mjeseci 12 mjeseci

Brasno 4 - 6 mjeseci 12 mjeseci

Suseno voce 3 -4 mjeseca 12 mjeseci

Kava u zrnu 2 - 3 mjeseca 12 mjeseci

Caj suhi 5 -6 mjeseci 12 mjeseci

Bijeli ¢aj 1 -2 mjeseca 12 mjeseci

U zamrzivacu (-18 +2 °C) Bez vakuuma Vrecice prilagodene za vakuumiranje
Meso 4 - 6 mjeseci 15 - 20 mjeseci

Riba 3 -4 mjeseca 10 - 12 mjeseci

Povrée 8 — 10 mjeseci 8 - 24 mjeseca

TEHNICKI PODACI

Nazivni napon: 220-240 V~ 50-60 Hz

Nazivna snaga: 100 W

Vrijeme zavarivanja: 6 — 10 sekundi

Vrijeme vakuumiranja sa zavarivanjem: 10 — 20 sekundi

UPORABA | ODLAGANJE OTPADA

Papir i karton predati na odlagaliste. Foliju, PE vrecice i plasti¢ne dijelove ambalaze odloZiti u za njih predvidene kontejnere.

ODLAGANJE PROIZVODA PO PRESTANKU KORISTENJA

Odlaganje elektri¢nih i elektronickih uredaja (vrijedi u zemljama clanicama EU i drugim zemljama

u kojima je uveden sustav recikliranja)

Simbol koji se nalazi na proizvodu ili ambalazi oznacava da se proizvod ne moze tretirati kao komunalni otpad
domacinstva. Predajte proizvod na mjestu odredenom za recikliranje elektri¢ne i elektronicke opreme. Pravilnim
recikliranjem ovog proizvoda sprijecite Stetne posljedice po ljudsko zdravlje i po okolis.

Recikliranje doprinosi o¢uvanju prirodnih resursa. Zelite li vi$e informacija o recikliranju ovog proizvoda, molimo

da se obratite lokalnim vlastima, organizaciji ovlastenoj za preradu otpada ili trgovini u kojoj ste kupili uredaj. 08/05

Ovaj proizvod zadovoljava zahtjeve Direktive EU o elektromagnetskoj kompatibilnosti i sigurnosti
elektri¢nih uredaja.

Zadrzano je pravo izmjena teksta i tehnickih podataka.
Upute za uporabu dostupne su na web stranici www.ecg-electro.eu.
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MACCHINA PER SOTTOVUOTO

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Attenzione: Le misure di sicurezza e le istruzioni contenute in
qguesto manuale non contemplano tutte le condizioni e le situazioni
potenziali. E compito dell’'utente prendere atto che il buon senso, la
prudenza e la cura sono dei fattori esterni a un prodotto. Questi fattori
dovranno essere assicurati dall’utente/dagli utenti che utilizzano
e fanno funzionare questo apparecchio. Il produttore non potra essere
ritenuto responsabile per danni che si verificano durante la spedizione,
I'utilizzo improprio, la modifica o la regolazione di qualsiasi parte
dell'apparecchio.

Per la protezione contro il rischio di incendi o scosse elettriche,
€ necessario prendere le precauzioni di base durante l'utilizzo
dell'apparecchiatura elettrica, tra cui:

1.

Assicurarsi che la tensione nella presa corrisponda alla tensione
sull'etichetta dell'apparecchio e che la presa sia messa a terra in
modo adeguato. La presa deve essere installata in conformita con
le norme elettriche applicabili secondo la normativa EN.

Non utilizzare mai la macchina per sottovuoto se il cavo di
alimentazione € danneggiato. Tutte le riparazioni, compresa la
sostituzione del cavo, devono essere eseguite da un centro
di assistenza professionale! Non rimuovere le coperture di
protezione dall’apparecchio; pericolo di scosse elettriche!
Proteggere l'apparecchio da un contatto diretto con I'acqua o con
altri liquidi per evitare scosse elettriche.

Prestare particolare attenzione se si utilizza la macchina per
sottovuoto nelle vicinanze dei bambini! Tenere I'apparecchio e il
cavo di alimentazione fuori dalla portata dei bambini di eta inferiore
a 8 anni quando é collegato all'alimentazione o si sta raffreddando.
Non toccare la striscia di sigillatura (filo incandescente) mentre
I'apparecchio € acceso anche dopo che é trascorso breve tempo dal
termine del funzionamento; la striscia di sigillatura potrebbe essere
calda.
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6. Nonlasciare 'apparecchio incustodito e controllarlo durante l'intero
processo di sigillatura.

7. Non utilizzare la macchina per sottovuoto all'aperto o in ambiente
umido e non toccare il cavo di alimentazione o I'apparecchio con le
mani bagnate. Pericolo di scosse elettriche.

8. La macchina per sottovuoto non deve essere utilizzata se & caduta
e se presenta segni visibili di danni.

9. Utilizzare e conservare la macchina per sottovuoto solo su una
superficie stabile e piana.

10.Si consiglia di non lasciare I'apparecchio incustodito con il cavo
collegato alla presa. Scollegare il cavo dalla presa elettrica prima
di effettuare qualsiasi manutenzione. Non staccare il cavo di
alimentazione dalla presa tirandolo. Scollegare il cavo dalla presa
afferrando la spina.

11.Non utilizzare I'apparecchio in vicinanza di oggetti infiammabili
o posizionarlo vicino a fonti di calore o fiamme libere.

Attenzione: tra una sigillatura o un confezionamento sottovuoto e il
successivo, I'apparecchio deve sempre essere lasciato
raffreddare per 40 secondi.

12.Non lasciare che il cavo di alimentazione entri in contatto con

superfici calde e non far passare il cavo su spigoli vivi.
13.Scollegare l'apparecchio immediatamente dopo ogni utilizzo
e lasciar raffreddare completamente il ferro prima di metterlo via.
14.Non cercare di confezionare sottovuoto sacchetti contenenti liquidi
o cibi liquidi.
15.Utilizzare solo i sacchetti consigliati dal fornitore. Non utilizzare
pellicola d'alluminio da cucina o cose simili, in quanto cid potrebbe
danneggiare l'apparecchio.
16.Rimuovere il sacchetto non appena é stato sigillato. Se viene
lasciato nell'apparecchio per un periodo piu lungo, potrebbe
restare attaccato.

17.Mantenere la striscia di sigillatura pulita per evitare che possa

contaminare gli alimenti.
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18.Utilizzare la macchina per sottovuoto solo in conformita con le

istruzioni di questo manuale. Questo apparecchio € destinato al
solo utilizzo domestico. Il produttore non é responsabile per danni
causati da un uso improprio di questo dispositivo.

19.Questoapparecchio pud essere utilizzato dabambinidieta superiore

a 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche o mentali, o da
persone con conoscenze o esperienza insufficienti, a condizione
che siano supervisionati o siano stati istruiti riguardo all'uso del
prodotto in modo sicuro e ne abbiano compreso i rischi potenziali.
| bambini non devono giocare con I'apparecchio. Le operazioni di
pulizia e manutenzione, effettuate dall’'utente, non devono essere
effettuate da bambini senza supervisione.

Do not immerse in water! - Non immergere in acqua!

PERICOLO PER I BAMBINI: | bambini non devono giocare con il

materiale di imballaggio. Non lasciar
giocare i bambini con i sacchetti di
plastica. Pericolo di soffocamento.

CONTROLLI E FUNZIONI

1.

2.

Pulsante di sigillatura: Viene utilizzato per sigillare il sacchetto senza confezionamento sottovuoto (si
consiglia di attendere 40 secondi tra un utilizzo e I'altro).

Pulsante di confezionamento e sigillatura sottovuoto / Spegnimento: Viene utilizzato per aspirare I'aria
dal sacchetto e per la successiva sigillatura automatica del sacchetto ( si consiglia di attendere 40 secondi
tra un utilizzo e I'altro). Premerlo di nuovo questo pulsante per spegnere immediatamente I'apparecchio.
Apertura di aspirazione aria: L'aria viene rimossa attraverso questa apertura durante il confezionamento
sottovuoto.

Guarnizione: Sigilla la camera sottovuoto ed evita che penetri aria.

Barra di sigillatura: La barra di sigillatura larga 3 mm garantisce una migliore sigillatura.

Camera sottovuoto: Durante il confezionamento sottovuoto, I'estremita aperta del sacchetto viene inserita
nella camera sottovuoto.

Pulsante di sgancio del coperchio: Premere questo pulsante per sganciare il coperchio. E possibile
rimuovere il sacchetto sigillato dopo che il coperchio é stato aperto.

Striscia in gomma: Garantisce una sigillatura perfettamente uniforme.
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MANUALE D'USO
SIGILLATURA DEL SACCHETTO

Collegare I'apparecchio alla presa elettrica.

Inserire il lato aperto del sacchetto nella camera sottovuoto come mostrato in fig. A.

Chiudere il coperchio e premerlo delicatamente.

Assicurarsi che una estremita del sacchetto si sovrapponga sulla striscia di sigillatura, ma non si estenda
oltre la guarnizione della camera sottovuoto.

Premere il tasto “Seal” e guardare il LED acceso. Quando il LED si spegne, la sigillatura € completa.
Premere il pulsante di sgancio sul lato destro, aprire il coperchio e rimuovere il sacchetto chiuso.

CREAZIONE DEL SOTTOVUOTO E SIGILLATURA DEL SACCHETTO

Collegare I'apparecchio alla presa elettrica.

Inserire gli alimenti da conservare nel sacchetto.

Pulire e raddrizzare I'apertura del sacchetto. Assicurarsi che non ci siano pieghe sul bordo aperto del
sacchetto.

Inserire il lato aperto del sacchetto nella camera sottovuoto come mostrato in fig. C. Assicurarsi che il
sacchetto non copra l'apertura di aspirazione dell'aria.

Chiudere il coperchio e premerlo delicatamente.

Premere il tasto “Vacuum and seal” e guardare il LED acceso. Il pacchetto viene automaticamente
confezionato sottovuoto e sigillato. Quando il LED si spegne, la sigillatura & completa.

Premere il pulsante di sgancio sul lato destro, aprire il coperchio e rimuovere il sacchetto chiuso.

CONSIGLI UTILI

1.

52

Non riempire eccessivamente i sacchetti, lasciare spazio libero sufficiente all’estremita aperta del sacchetto
per consentire che venga comodamente messo nella camera sottovuoto.

Assicurarsi che le superfici interna ed esterna dell'estremita aperta del sacchetto siano asciutte. E difficile
fondere e sigillare correttamente un sacchetto umido o bagnato.

Il sottovuoto non sostituisce la conservazione degli alimenti nel frigorifero o nel congelatore. Gli alimenti
deperibili devono sempre essere conservati nel frigorifero o nel congelatore.

Pulire e asciugare le estremita aperte dei sacchetti prima di confezionare sottovuoto e sigillare. Assicurarsi
che non ci siano sporco o pieghe sul bordo, in caso contrario potrebbero verificarsi problemi di sigillatura
e perdite.

Per evitare pieghe quando si confezionano sottovuoto e si sigillano sacchetti con grandi quantita di
alimenti, quando si inseriscono nella camera sottovuoto, tendere con cura l'estremita aperta del sacchetto
e tenerla premuto fino a quando la pompa non inizia a far uscire l'aria.
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6. Se si confezionano sottovuoto oggetti con bordi affilati (spaghetti secchi, argenteria, ecc.), proteggere il
sacchetto dalla perforazione avvolgendo l'oggetto in un materiale morbido come un tovagliolo di carta.
Considerare di utilizzare un contenitore adatto invece di un sacchetto.

7. Quando si usano accessori, assicurarsi di lasciare almeno 2,5 cm di spazio sotto il coperchio nei contenitori.

8. Consigliamo di congelare la frutta e sbollentare le verdure prima di confezionarle sottovuoto.

9. Quando si confezionano n sottovuoto pil sacchetti, si consiglia di attendere 40 s prima della sigillatura
successiva.

10. Se non si e sicuri di aver sigillato correttamente il sacchetto, sigillarlo di nuovo.

11. Utilizzare sacchetti ECG per risultati ottimali.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare I'apparecchio dalla presa di corrente prima di pulirlo. Lasciare sempre raffreddare I'apparecchio.
Non immergere l'apparecchio in acqua o in altri liquidi.

Non utilizzare detergenti abrasivi in quanto potrebbero graffiare la superficie della macchina.

Pulire la superficie esterna con un panno umido o una spugna, se necessario utilizzare detergente neutro.
Usare tovaglioli di carta per pulire la camera sottovuoto da alimenti o liquidi residui.

Asciugare con cura l'apparecchio prima di riutilizzarlo.

RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Si sta cercando di creare il sottovuoto, ma non accade nulla:

1
2
3
4.
5.
6
C
1

Controllare il collegamento alla presa principale.

Controllare che il cavo di alimentazione non sia danneggiato.

Controllare che la presa di corrente sia OK collegando un altro apparecchio.

Assicurarsi che i fermi abbiano fatto clic correttamente.

Assicurarsi che il sacchetto sia inserito correttamente nella camera sottovuoto.

Lasciar raffreddare I'apparecchio per 40 secondi con il coperchio aperto prima di riutilizzarlo.

‘@ ancora aria nel sacchetto:

Assicurarsi che il sacchetto sia inserito correttamente con l'estremita aperta completamente dentro la
camera sottovuoto.

Rimane aria nel sacchetto dopo aver creato il sottovuoto:

Controllare che il sacchetto non abbia perdite. Sigillare il sacchetto contenente I'aria e immergerlo in
acqua. La fuoriuscita di bolle indica una perdita. Se compaiono bolle, utilizzare un nuovo sacchetto.

Se si utilizzano sacchetti le cui dimensioni sono state ridotte da altre sigillature, controllare tutte le
sigillature se presentano perdite. Una piega del sacchetto in corrispondenza della sigillatura puo causare
perdite. Se c’e una piega in corrispondenza della sigillatura, tagliare la sigillatura e rifarla.

Non creare proprie cuciture sui sacchetti appositi per il sottovuoto. Questi sono realizzati con speciali
cuciture laterali sigillate sul bordo esterno. La creazione di proprie cuciture laterali puo causare perdite e la
perdita del sottovuoto nel sacchetto.

Non mettere sottovuoto alimenti caldi, dopo il raffreddamento il loro volume potrebbe ridursi per
dilatazione termica e la confezione potrebbe sembrare aver perso il sottovuoto.

Porre la frutta e la verdura nel frigorifero immediatamente dopo il confezionamento sottovuoto, in
caso contrario potrebbe continuare la fotosintesi producendo aria aggiuntiva e causando perdita del
sottovuoto nel sacchetto.

Non confezionare sottovuoto alimenti fermentati.

Gli alimenti fermentati non sono adatti al confezionamento sottovuoto in quanto rilasciano aria.

Il sottovuoto nei sacchetti confezionati sottovuoto e sigillati si & perso:

1.

Controllare che l'intero sacchetto non abbia perdite. Una piega del sacchetto in corrispondenza della
sigillatura puo causare perdite. Se c’& una piega in corrispondenza della sigillatura, tagliarla semplicemente
e sigillare nuovamente il sacchetto.
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2. Inalcuni casi, confezionamento sottovuoto e sigillatura corretti possono essere complicati dalla presenza
di liquidi o altre parti di alimenti (come succo, salsa, briciole, grasso, ecc.). Tagliare la sigillatura, pulire
I'estremita aperta del sacchetto e mettere sottovuoto e risigillare il sacchetto.

3. Un bordo affilato o una parte appuntita di un alimento possono perforare il sacchetto. In questo caso,
utilizzare un sacchetto nuovo. Avvolgere i bordi affilati dell'alimento con un materiale morbido adatto,
come un tovagliolo di carta.

4. Se compare aria nel sacchetto, I'alimento potrebbe essere fermentato o aver liberato gas. Se questo
dovesse accadere, I'alimento potrebbe essere avariato e dev'essere eliminato.

Il sacchetto si fonde:

Se il sacchetto si e sciolto in corrispondenza della sigillatura, la striscia di gomma & probabilmente troppo
calda. Lasciar raffreddare il dispositivo per almeno 5 minuti con il coperchio aperto prima di riutilizzarlo.

GUIDA ALLA CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI

Nel frigorifero (5 £3° C) Senza sottovuoto In sacchetti sottovuoto
Carne rossa 3-4 giorni 8-9 giorni

Carne bianca 2-3 giorni 6-8 giorni

Pesce 1-3 giorni 4-5 giorni

Carne cotta 3-5 giorni 10-15 giorni
Formaggi a pasta molle 5-7 giorni 20 giorni
Formaggi a pasta dura / semi dura 1-5 giorni 60 giorni

Frutta 5-7 giorni 14-20 giorni
Verdure 1-3 giorni 7-10 giorni
Zuppe 2-3 giorni 8-10 giorni

Pasta / riso cotti 2-3 giorni 6-8 giorni
Dessert cremosi 2-3 giorni 8 giorni

A temperatura ambiente (25 £2° C) Senza sottovuoto In sacchetti sottovuoto
Pane fresco 1-2 giorni 8-10 giorni
Biscotti 4-6 mesi 12 mesi

Pasta / riso crudi 5-6 mesi 12 mesi

Farina 4-6 mesi 12 mesi

Frutta essiccata 3-4 mesi 12 mesi

Caffé in grani 2-3 mesi 12 mesi

Foglie di té 5-6 mesi 12 mesi

Té bianco 1-2 mesi 12 mesi

Nel congelatore (-18 +2°C) Senza sottovuoto In sacchetti sottovuoto
Carne 4-6 mesi 15-20 mesi

Pesce 3-4 mesi 10-12 mesi
Verdure 8-10 mesi 8-24 mesi
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PARAMETRI TECNICI

Tensione nominale: 220-240 V~ 50-60 Hz

Potenza assorbita nominale: 100 W

Tempo di sigillatura: 6-10 secondi

Tempo di confezionamento sottovuoto e sigillatura: 10-20 secondi

USO E SMALTIMENTO DEI RIFIUTI

Carta da imballaggio e cartone ondulato: consegnarli alla discarica. Imballaggio foglio stagnola, sacchetti PE, elementi plastici:

gettarli nei contenitori per il riciclaggio della plastica.

SMALTIMENTO DEI PRODOTTI A FINE VITA

Smaltimento di apparecchiature elettriche ed elettroniche (valido per i paesi membri dell'Unione Europea
e per altri paesi europei con un sistema di riciclo implementato)

Il simbolo rappresentato sul prodotto o sulla confezione indica che il prodotto non deve essere trattato come
rifiuto domestico. Consegnare il prodotto alla struttura specificata per il riciclaggio di apparecchiature elettriche
ed elettroniche. Prevenire impatti negativi sulla salute umana e sull'ambiente riciclando correttamente il
prodotto.

Il riciclaggio contribuisce a preservare le risorse naturali. Per ulteriori informazioni sul riciclaggio di questo
prodotto, fare riferimento alle autorita locali, all'organizzazione nazionale di trattamento dei rifiuti o al negozio
dove é stato acquistato il prodotto.

Questo prodotto e conforme ai requisiti della direttiva UE in materia di compatibilita
elettromagnetica e sicurezza elettrica.

Il produttore si riserva il diritto ad effettuare cambiamenti del testo e dei parametri tecnici.

eca

08/05

C€

55

[taliano I



N

Latviesu valoda

VAKUUMA IEPAKOTAJS

DROSIBAS INSTRUKCIJAS

Bridinajums! Saja rokasgramata aprakstitie drosibas pasakumi un
noradijumi neietver visas iespéjamas situacijas un apstaklus. Lietotajam
ir jasaprot, ka veselais saprats, piesardziba un rapiba ir faktori, ko
neviena iericé nav iespéjams integrét. Par tiem ir japarupéjas ierices
lietotajiem(-iem). Més neesam atbildigi par bojajumiem, kas radusies
parvadasanas laika, vai ko izraisijusi nepareiza lietosana, sprieguma
svarstibas vai jebkuras ierices dalas modificésana vai regulésana.

Lai aizsargatu elektriskas ierices pret aizdegsanas vai stravas trieciena
risku, ir jaievero pamata droSibas pasakumi, tostarp sadi:

1.

®©

56

Parliecinieties, kajusurozetes spriegumsatbilstuzierices markéjuma
noraditajam, un ka rozete ir atbilstosi iezeméta. Rozetei ir jabut
uzstaditai saskana ar attiecinamajiem EN elektribas kodeksiem.

. Nekad neizmantojiet vakuuma iepakotaju, ja barosanas vads

ir bojats. Visi remontdarbi, tostarp vada nomaina, ir javeic
profesionala apkopes centra! Nenonemiet ierices aizsargvakus
- stravas trieciena risks!

Aizsargajiet ierici pret tieSu saskari ar deni un citiem Skidrumiem,
lai nepielautu stravas triecienu.

lzmantojot vakuuma iepakotaju bérnu tuvuma, esiet seviski
piesardzigi. Tiklidz ierice ir pieslegta elektrotiklam vai ta atdziest,
turiet ierici un tas baro3anas vadu bérniem, kas jaunaki par
8 gadiem, nepieejama vieta.

Nepieskarieties kauséSanas joslai (kvélojosa stieple), kad ierice ir
ieslegta, ari driz péc tas izslegsanas; kausésanas josla var bat karsta.
Neatstajiet ierici bez wuzmanibas un uzmaniet to Vvisa
vakuumiepakosanas procesa laika.

Neizmantojiet ierici arpus telpam vai mitra vidé, un nepieskarieties
iericei vai baro$anas vadam ar slapjam rokam. Stravas trieciena risks.
lerici8 nedrikst izmantot, ja ta ir nokritusi, ja ir redzami bojajumi.
lzmantojiet un uzglabajiet vakuuma iepakotaju tikai uz stabilas,
lidzenas virsmas.
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10.Irieteicams neatstat ierici nepieskatitu, kamér ir pieslégts barosanas
vads. Pirms jebkadas apkopes veikSanas atvienojiet vadu no rozetes.
Neatvienojiet baro$anas vadu no rozetes, raujot to. Atvienojiet
vadu, satverot kontaktdaksu.

11.Neizmantojiet ierici uzliesmojoSu priekSmetu tuvuma, ka ari
nenovietojiet to karstuma avotu un atklatas liesmas tuvuma.

Bridinajums! Starp kauséSanas reizém vai vakuumiepako3anu iericei
vienmer jalauj atdzist 40 sekundes.

12.Nelaujiet baroSanas vadam pieskarties karstam virsmam, un
nelaujiet tam iet par asam malam.

13.Péc lieto3anas nekavéjoties atvienojiet ierici no rozetes un laujiet
gludeklim pilnigi atdzist, pirms novietojat to glabasanai.

14.Nemeéginiet iepakot vakuuma maisinus, kas satur Skidrumus vai
Skidru édienu.

15.1zmantojiet vienigi razotaja ieteiktos maisinus. Neizmantojiet IR
virtuves foliju vai lidzigu materialu, jo tie var sabojat ierici.

16.Nonemiet maisinu, tiklidz tas ir aizkauséts. Atstajot to iericé ilgaku
laiku, maisins var atplist vala.

17.Uzturiet kausésanas joslu tiru, lai izvairitos no édiena piesarnosanas.

18.Lietojiet vakuuma iepakotaju tikai saskana ar Saja rokasgramata
sniegtajam instrukcijam. lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.
Razotajs nav atbildigs par bojajumiem, kas radusies, ierici lietojot
neatbilstosi.

19.lericidrikstlietot bernino 8 gadu vecuma un cilveki, kamir mazinatas
fiziskas vai garigas spéjas vai trukst pieredzes un zinasanu, ja tiem
tiek nodroSinata uzraudziba vai ir sniegtas instrukcijas par ierices
drosu lietoSanu un tie saprot iespéjamas briesmas. Béerni nedrikst ar
ierici spéléties. Berni nedrikst veikt ierices tirisanu un apkopi, ja vien
netiek nodrosinata uzraudziba.

Do not immerse in water! - Neiegremdeéjiet udent!

BRIESMAS BERNIEM: bérni nedrikst spéléties ar iepakojuma
materialu. Nelaujiet bérniem spéléties ar
plastmasas maisiem. Nosmaksanas risks.

LatvieSu valoda
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VADIBA UN FUNKCLJAS

1.

No v khw

8.

Aizkausésanas poga: to izmanto maisina aizkausésanai bez vakuumiepako3anas (ieteicams ievérot 40
sekunzu starplaiku lidz atkartotai izmantosanai).

Vakuumiepakosana un aizkausésana / izslegsanas poga: To izmanto gaisa izvadidanai no maisina un
sekojosai automatiskai maisina aizkausésanai (ieteicams ievérot 40 sekunzu starplaiku lidz atkartotai
izmantosanai). Nospiediet o pogu vélreiz, lai nekavéjoties ierici izslégtu.

Gaisa izsuksanas atvere: gaiss tiek izvadits caur $o atveri vakuumiepakosanas laika.

Blive: noblivé vakuuma kameru un novérs gaisa ieklasanu.

Kauséjosa sliede: 3 mm plata kauséjosa sliede nodrosina labaku aizkausésanu.

Vakuuma kamera: vakuumiepakosanas laika valéja maisina mala tiek ievietota vakuuma kamera.

Vaka atvérsanas poga: nospiediet So pogu, lai atvértu vaku. Jus varat iznemt noslégto maisinu péc vaka
atvérsanas.

Gumijas josla: nodrosina idealu gludu aizkauséto suvi.

LIETOSANAS ROKASGRAMATA
MAISINU AIZKAUSESANA

lespraudiet ierices barosanas vadu sienas rozeté.

levietojiet maisina valéjo malu vakuuma kamera, ka paradits A attéla.

Aizveriet vaku un maigi uzspiediet.

Parliecinieties, ka maisina viena mala daléji nosedz kausésanas joslu, bet nesniedzas pari vakuuma
kameras blivei.

Nospiediet “Seal” (Aizkausét) pogu un vérojiet degoso LED indikatoru. Kad indikators nodziest,
aizkausésana ir pabeigta.

Nospiediet vaka atvérsanas pogu labaja mala, atveriet vaku un iznemiet aizvérto maisinu.

VAKUUMA RADISANA UN MAISINA AIZKAUSESANA

lespraudiet ierices barosanas vadu sienas rozeté.

levietojiet uzglabajamo édienu maisina.

Notiriet un izlidziniet maisina atveri. Parliecinieties, ka maisina valéjaja mala nav ielo¢u.

levietojiet maisina valéjo malu vakuuma kamera, ka paradits C attéla. Parliecinieties, ka maisin$ nenosedz
gaisa izsuksanas atveri.

Aizveriet vaku un maigi uzspiediet.

Nospiediet “Vacuum and Seal” (Radit vakuumu un aizkausét) pogu un vérojiet degoso LED indikatoru.
Maisin$ tiek automatiski iepakots vakuuma un aizkauséts. Kad indikators nodziest, aizkausésana ir
pabeigta.
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Nospiediet vaka atvérsanas pogu labaja mala, atveriet vaku un iznemiet aizvérto maisinu.

NODERIGI PADOMI

1. Neparpildiet maisinus, atstajot pietiekosi daudz brivas vietas maisina valéjaja gala, lai to varétu érti ievietot
vakuuma kamera.

2. Parliecinieties, ka maisina valéjas malas iekSpuse un arpuse ir sausa. Ir sarezgiti izkausét un kartigi noslégt
mitru vai slapju maisinu.

3. Vakuumiepako3ana neaizstas édiena uzglabasanu ledusskapi vai saldétava. Atrbojigs édiens vienmér
jauzglaba ledusskapi vai saldétava.

4. Notiriet un nosusiniet maisinu valéjas malas pirms vakuumiepako3anas un aizkausésanas. Parliecinieties,
ka uz malas nav netirumu un ta nav sakrokojusies, pretéja gadijuma var rasties aizkausésanas problémas
un noplade.

5. Lai novérstu krokas, iepakojot vakuuma un aizkauséjot maisinus ar lielu édiena daudzumu, ievietojot
maisinu vakuuma kamera, rapigi izstiepiet maisina valéjo malu un turiet, lidz stknis sak izsaknét gaisu.

6. Ja vakuumiepakojat lietas ar asam malam (sausus spageti, sudrabu u.c), pasargdjiet maisinu no
pardurianas, ietinot sis lietas miksta materiala, pieméram, papira salveté. Apsveriet maisina vieta izmantot
atbilstosu trauku.

7. lzmantojot piederumus, atstajiet vismaz 2,5 cm brivu vietu zem vaka tvertnés.

8. Mésiesakam sasaldét auglus un noblansét darzenus pirms to vakuumiepakosanas.

9. Vakuumiepakojot vairakus maisinus, ir ieteicams nogaidit 40 sekundes pirms nakamas aizkausésanas
reizes.

10. Ja neesat parliecinats, ka maisins ir kartigi aizkauséts, aizkauséjiet to vélreiz.

11. Izmantojiet ECG maisinus labakiem rezultatiem.

TIRISANA UN APKOPE

- Pirms tirisanas vienmér atvienojiet ierici no rozetes! Laujiet iericei atdzist.

«  Nekad neiegremdéjiet ierici dent vai cita skidruma!

«  Nelietojiet abrazivus tirisanas lidzeklus, jo tie var saskrapét ierices virsmu.

«  Notiriet arpusi ar mitru dranu vai stkli, ja nepieciesams, izmantojiet maigu mazgasanas lidzekli.

«  lzmantojiet virtuves papira dvielus, lai iztiritu édiena vai $kidruma paliekas no vakuuma kameras.

- Kartigi nosusiniet ierici pirms tas atkartotas lietosanas.

PROBLEMU NOVERSANA

Jus méginat vakuumiepakot, bet nekas nenotiek.

ok wnN =

Parbaudiet piesléegumu elektrotiklam.

Parbaudiet, vai barosanas vads nav bojats.

Parbaudiet, vai sienas rozete darbojas, iesprauzot taja kadu citu ierici.
Parliecinieties, ka aizturi ir kartigi nofikséjusies.

Parliecinieties, ka maisin$ ir pareizi ievietots vakuuma kamera.

Laujiet iericei atdzist 40 sekundes ar atvértu vaku pirms atkartotas lieto3anas.

Maisina joprojam ir gaiss.

1.
2.

Parliecinieties, ka maisin$ ir pareizi ievietots, ta valéjam galam pilniba atrodoties vakuuma kamera.

Gaiss paliek maisina péc vakuumiepakosanas:

Parbaudiet, vai maisinam nav noplades. Aizkauséjiet maisinu, kura ir gaiss, un iegremdéjiet to adeni.
Izplastosi burbuli norada uz nopladi. Ja paradas burbuli, izmantojiet jaunu maisinu.

Ja izmantojat mazaka izméra maisinus, kas samazinati izmantojot aizkausésanu, parbaudiet, vai Suvém
nav noplazu. Aizkausésanas Suves kroka var radit nopladi. Ja Suvei ir kroka, nogrieziet to un no jauna
aizkauséjiet maisinu.
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Neveidojiet sanu Suves specialajiem vakuumiepako$anas maisiniem. Tie ir izgatavoti ar ipasam sanu
suveém, kas ir aizkausétas uz armalu. Sanu Suvju veido$ana pasiem var radit noplides un vakuuma zudumu

Neiepakojiet vakuuma karstus édienus; péc atdziSanas to tilpums var mazinaties termalas izplesanas dé|

levietojiet auglus un darzenus ledusskapi uzreiz péc vakuumiepakosanas, pretéja gadijuma pastav risks, ka

4,
maisina.
5.
un $kitis, ka iepakojums ir zaudéjis vakuumu.
6.
turpinosa fotosintéze radis papildu gaisu un vakuuma zudumu maisina.
7. Neiepakojiet vakuuma raudzétu édienu.

Raudzéts édiens nav piemérots vakuumiepakosanai, jo tas izdala gaisu.

Vakuums vakuumiepakota un aizkauséta maisina ir zudis.

1.

Parbaudiet, vai maisinam nav noplades. Aizkausésanas Suves kroka var radit nopladi. Ja Suvei ir kroka,
nogrieziet Suvi un no jauna aizkauséjiet maisinu.

Dazos gadijumos pareizu vakuumiepakosanu un aizkausésanu var apgratinat skidrumu un édiena dalinu
klatbatne (pieméram, sula, mérce, drupatas, tauki u.c.). Nogrieziet aizkauséto Suvi, notiriet maisina valéjo
malu un no jauna vakuumiepakojiet un aizkauséjiet maisinu.

Ediena asas malas vai smailie izvirzijumi var pardurt maisinu. Sada gadijuma izmantojiet jaunu maisinu.
letiniet édiena asas malas miksta materiala, pieméram, papira dvieli.

Ja maisina paradas gaiss, édiens var sartgt vai izdalit gazi. Ja ta notiek, édiens var sabojaties, un tas ir

jaizmet.

Maisins izkust.

- Jamaisins irizkusis aizkausétas Suves vieta, gumijas josla iespéjams ir parak karsta. Laujiet iericei atdzist vismaz
5 minQtes ar atvértu vaku pirms atkartotas lietosanas.

Latviesu valoda

PARTIKAS UZGLABASANAS PAMACIBA

Ledusskapi (5 £3 °C) Bez vakuuma Vakuumiepakoti maisini
Sarkana gala 3 -4dienas 8 —9dienas

Balta gala 2 -3 dienas 6 — 8 dienas

Zivis 1-3dienas 4 -5 dienas
Sagatavota gala 3 -5dienas 10 - 15 dienas
Mikstais siers 5 -7 dienas 20 dienas
Cietais/vidéji cietais siers 1-5dienas 60 dienas

Augli 5-7dienas 14 - 20 dienas
Darzeni 1 -3 dienas 7 - 10 dienas
Zupas 2 -3 dienas 8- 10dienas
Sagatavoti makaroni/risi 2 -3 dienas 6 - 8 dienas
Krémveidigi deserti 2 -3 dienas 8 dienas

Istabas temperatiira (25 +2 °C) Bez vakuuma Vakuumiepakoti maisini
Svaiga maize 1 -2dienas 8 - 10 dienas
Biskviti 4 - 6 ménesi 12 ménesi
Negatavoti makaroni/risi 5 -6 ménesi 12 ménesi

Milti 4 -6 ménesi 12 ménesi
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Istabas temperatira (25 +2 °C) Bez vakuuma Vakuumiepakoti maisini

Zavéti augli 3 - 4 ménesi 12 ménesi

Kafijas pupinas 2 -3 ménesi 12 ménesi

Téjas lapinas 5 -6 ménesi 12 ménesi

Balta téja 1 -2 meénesi 12 ménesi

Saldétava (-18 £2 °C) Bez vakuuma Vakuuma maisini

Gala 4 - 6 ménesi 15 - 20 ménesi

Zivis 3 -4 ménesi 10 — 12 ménesi

Darzeni 8 - 10 ménesi 8 — 24 ménesi
TEHNISKIE PARAMETRI

Nominalais spriegums: 220-240 V~ 50-60 Hz

Nominala ieejas jauda: 100 W

Aizkausésanas laiks 6 — 10 sekundes

Vakuumiepakosanas un aizkausésanas laiks: 10 - 20 sekundes

ATBRIVOSANAS NO ATKRITUMIEM

letinamais papirs un kartons - nogadat parstrades punkta. lepakojuma folija, PE maisi, plastmasas dalas - iemest plastmasas
Skirosanas konteineros.

ATBRIVOSANAS NO IERICEM KALPOSANAS LAIKA BEIGAS

Atbrivosanas no elektriska un elektroniska aprikojuma (attiecas uz ES dalibvalstim un citam Eiropas

valstim, kur ieviesta parstrades sistéma)

Noraditais simbols uz ierices vai iepakojuma nozimé, ka ierici nedrikst pievienot sadzives atkritumiem. Nododiet

ierici noraditaja elektriska un elektroniska aprikojuma parstrades punkta. Noveérsiet negativu ietekmi uz veselibu

un vidi, paripéjoties par ierices pareizu parstradi.

Parstrade palidz taupit dabas resursus. Lai sanemtu plasaku informaciju par 3is ierices parstradi, sazinieties ar ]
vietéjo atbildigo iestadi, sadzives atkritumu apstrades organizaciju vai veikalu, kur ierici iegadajaties. 08/05

Stierice atbilst ES direktivu prasibam par elektromagnétisko saderibu un elektrisko drosibu. c €

lespéjamas teksta un tehnisko parametru izmainas.
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Lietuviy kalba I

VAKUUMINIS SANDARIKLIS

SAUGOS INSTRUKCLJOS

Perspéjimas: Siame vadove nurodytos saugos priemonés irinstrukcijos
neapima visy galimy salygy ir potencialiy situacijy. Naudotojui batina
zinoti, kad bendrasis principas, atsargumas ir prieziura yra veiksniai,
kuriy negalima integruoti j jokj produkta. Naudodamasis arba
dirbdamas Siuo prietaisu, naudotojas (-ai) turi uztikrinti, kad Siy veiksniy
yra paisoma. Mes nesame atsakingi dél zalos, kuri jvyko gaminio
atvezimo metu, dél netinkamo jo naudojimo, jtampos svyravimy arba
kurios nors prietaiso dalies pakeitimo ar modifikavimo.

Kad iSvengtumeéte gaisro arba susizalojimo dél elektros smugio,
naudodamiesi elektros prietaisais, vadovaukités pagrindinémis
atsargumo priemoneémis, jskaitant:

1. [sitikinkite, kad elektros lizdo jtampa atitinka ant prietaiso etiketés
nurodyta jtampos verte, ir kad lizdas tinkamai jzemintas. Elektros
lizdg buatina jrengti vadovaujantis galiojanciais elektros darby
kodeksais pagal EN.

Niekada nenaudokite vakuuminio sandariklio, jei pazeistas jo

maitinimo laidas. Bet koks remontas, jskaitant laido pakeitima,

privalo biti atliekamas profesionalios techninés prieziiiros
centre! Nenuimkite prietaiso apsauginiy dangteliy dél elektros
smugio pavojaus!

3. Saugokite prietaisg nuo tiesioginio kontakto su vandeniu ar kitais
skysciais, kad iSvengtumeéte potencialaus elektros smugio.

4. Naudodami vakuuminj sandariklj ten, kur yra vaiky, bukite ypac
démesingi! Laikykite prietaisg ir jo maitinimo laidg jaunesniems
nei 8 mety vaikams nepasiekiamoje vietoje, netrukus po to, kai
prijungsite prietaisg prie maitinimo 3altinio arba ausinimo metu.

5. Kai prietaisas jjungtas, netiriskart isjungus po naudojimo, nelieskite
sandarinimo juostelés (Svytinti viela); sandarinimo juostelé gali bati
jkaitusi.

6. Nepalikite prietaiso be priezitros ir tikrinkite jj viso sandarinimo
proceso metu.

N
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7. Nenaudokite prietaiso lauke arba drégnoje aplinkoje bei nelieskite
maitinimo laido arba prietaiso Slapiomis rankomis. Elektros smugio
rizika.

8. Jei prietaisas nukrito, pastebeéjus akivaizdziy pazeidimo Zenkly,
prietaisg naudoti draudziama.

9. Vakuuminjsandariklj naudokite ir laikykite tik ant stabilaus ir lygaus
pavirsiaus.

10.Rekomenduojame nepalikti prietaiso be prieziuros, kai prijungtas
jo maitinimas. Atjunkite laidg nuo elektros lizdo pries bet kokia
technine apzitra. Netraukite laido i elektros lizdo trukteléjimo
veiksmu. Atjunkite maitinimo laidg nuo elektros lizdo, suéme uz
kistuko.

11.Nenaudokite prietaiso $alia degiy objekty arba nedékite jo 3alia
Silumos 3altiniy arba atviros liepsnos.

Perspéjimas: prieS pereinant prie vakuuminio jpakavimo atlikus
uzsandarinimo veiksma, leiskite prietaisui 40 sekundziy
atausti.

12.Neleiskite maitinimo laidui prisiliesti prie karSty pavirsiy arba

persilenkti uz astriy kampy.

13.Baige naudojimasi nedelsiant atjunkite prietaiso maitinima, ir

leiskite jam visapusiskai atausti prie$ padédami j jo laikymo vieta.
14.Nebandykite vakuuminiu badu uzsandarinti maiselius su skysciais
arba skystu maistu.

15.Naudokite tik tiekéjo rekomenduojamus priedus. Nenaudokite

virtuvinés folijos arba panasiy daikty, nes tai gali pazZeisti prietaisa.
16.1Simkite maiselj i$ karto po to, kai jis uzsandarinamas. Jeigu maiselis
liks prietaise ilgesnj laikg, jis gali prilipti.

17.Kad iSvengtuméte maisto uzterSimo, pasiripinkite sandarinimo

juostelés Svara.

18.Vakuuminj sandariklj naudokite tik pagal Siame vadove aprasytas

instrukcijas. Sis prietaisas skirtas tik naudojimui namuose.
Gamintojas neatsako uz bet kokig zala, atsiradusia dél netinkamo
Sio prietaiso naudojimo.
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19.Prietaisu gali naudotis vaikai iki 8 mety ir vyresni bei asmenys su

fizine arba psichine negalia, arba neturintys patirties ar Ziniy, jei juos

priziGri kitas Zmogus arba jei jie buvo iSmokyti, kaip saugiai naudotis

prietaisu ir supranta potencialius pavojus. Vaikams nereikéty leisti

Zaisti su Siuo prietaisu. Naudotojo atliekamy valymo ir techninés

priezitros procedury neturéty atlikti nepriziarimi vaikai.
Nemerkite j vandenj!

PAVOJINGA VAIKAMS: vaikams negalima leisti Zzaisti pakavimo

medziaga.  Neleiskite  vaikams  Zzaisti
plastikiniais maiseliais. Uzdusimo pavojus.

VALDIKLIAI IR FUNKCIJOS

1.

NouvhsWw

Sandarinimo mygtukas: naudojamas maiselio uzsandarinimui be vakuuminio jpakavimo (prie$
nuspaudziant dar karta, rekomenduojama palaukti 40 sekundziy).

Vakuuminis jpakavimas ir sandarinimas / iSjungimo mygtukas: naudojamas oro pasalinimui i$ maiselio
ir tolesniam automatiniam Sio maiselio uzsandarinimui (prie$ nuspaudziant dar karta rekomenduojama
palaukti 40 sekundziy). Spauskite §j mygtuka dar karta, norédami nedelsiant isjungti prietaisa.

Oro issiurbimo anga: oras pasalinamas per $ig angg vakuuminio jpakavimo metu.

Sandarinimas: uzsandarinama vakuumo kamera bei neleidziama patekti orui.

Sandarinimo strypelis: 3 mm plocio sandarinimo strypelis uztikrina geresnj uzsandarinima.

Vakuumo kamera: vakuuminio pakavimo metu atviroji maiselio puseé jstatoma j vakuumo kamera.
Dangcio atleidimo mygtukas: spauskite $j mygtuka, kad atleistuméte dangtj. Kai dangtis atsidaro, galite
isimti uzsandarinta maiselj.

Guminé juostelé: uztikrina nepriekaistingai tolygy sandaruma.

NAUDOTOJO VADOVAS
MAISELIO UZSANDARINIMAS

64

Prijunkite prietaisa prie elektros lizdo.
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Atvirajg maiselio puse jstatykite j vakuumo kamera, kaip parodyta A pav.

Uzverkite dangtj ir Svelniai prispauskite.

|sitikinkite, kad ta maiselio pusé persidengé ant sandarinimo juostelés, taciau neiseina uz vakuumo
kameros tarpinés riby.

Spauskite ,Seal” (sandarinimas) mygtuka ir stebékite, ar Sviecia LED lemputé. Kai LED lemputé uzgesta,
sandarinimas baigtas.

Spauskite atleidimo mygtuka desinéje puséje, atverkite dangtelj ir po to iSimkite uzdaryta maiselj.

VAKUUMO SUKURIMAS IR MAISELIO UZSANDARINIMAS

Prijunkite prietaisa prie elektros lizdo.

Sudékite maista, kurj ketinate laikyti maiselyje.

Nuvalykite ir patiesinkite maiselio anga. Jsitikinkite, kad maiselio angos krastai néra susiglamze.

Atviraja maiselio puse jstatykite j vakuumo kamera, kaip parodyta C pav. Jsitikinkite, kad maiselis
neuzdengia oro issiurbimo angos.

Uzverkite dangtelj ir Svelniai prispauskite.

Spauskite ,Vaccum and Seal” (vakuumas ir sandarinimas) mygtuka ir stebékite, ar Sviecia LED lemputé.
Maiselis automatiskai supakuojamas vakuuminiu badu ir uzsandarinimas. Kai LED lemputé uzgesta,
sandarinimas baigtas.

Spauskite atleidimo mygtuka desinéje puséje, atverkite dangtj ir po to iSimkite uzdaryta maiselj.

NAUDINGI PATARIMAI

1.

7.
8.
9.

10.
11.

Neperpildykite maiseliy, palikite pakankamai laisvos vietos atvirojoje maiselio puséje, kad pastarasis
patogiai issidéstyty vakuumo kameroje.

|sitikinkite, kad vidaus ir iSorés pavirsiai atvirojoje maiselio puséje yra sausi. Jei maidelis drégnas arba
Slapias, pasunkéja lydymosi ir tinkamo uzsandarinimo eiga.

Vakuuminis uzsandarinimas nepakei¢ia maisto laikymo 3aldytuve arba 3aldiklyje. Gendantys maisto
produktai privalo bati laikomi Saldytuve arba 3aldiklyje.

Nuvalykite ir idZiovinkite atvirosios maiselio pusés krastus prie$ pradédami vakuuminj jpakavima ir
sandarinima. Jsitikinkite, kad krastai be neSvarumy ir nerauksléti, nes prieSingu atveju susidursite su
problemomis bei galimu pratekéjimu.

Kad jstatydami j vakuumo kamerg iSvengtuméte rauksliy susidarymo vakuuminiu budu pakuodami
ir sandarindami maiselius su dideliu kiekiu maisto, atsargiai iStempkite atviraja maiselio puse ir taip
palaikykite, kol siurblys pradés siurbti ora.

Jei vakuuminiam jpakavimui trukdo astras kampai (sausi spageciai, kevalai ir pan.), kad nepradurtuméte
maiselio, jvyniokite objekta j mink$ta medziaga, kaip antai, popiering servetéle. Pagalvokite apie tinkamos
talpyklés naudojima vietoje maiselio.

Naudodamiesi priedais jsitikinkite, kad po talpyklés dangteliu liko bent 2,5 cm laisvas tarpelis.
Rekomenduojame uz3aldyti vaisius ir blansiruoti darzoves prie$ vakuuminj jpakavima.

Kai vakuuminiu budu pakuojate daugiau nei vieng maiselj, iki kito sandarinimo rekomenduojame palaukti
40 sek.

Jei nesate tikras (-a), ar maiselis tinkamai uZsisandarino, bandykite dar karta.

Geriausiam rezultatui naudokite ECG maiselius.

VALYMAS IR TECHNINE PRIEZIURA

Prie$ valydami visada atjunkite maitinimo laidg nuo elektros lizdo. Leiskite prietaisui atvésti.
Nemerkite prietaiso j vandenj arba kitus skyscius.

Nenaudokite abrazyviniy valikliy, nes jie gali subraizyti prietaisa.

Nuvalykite iSorinj pavirsiy drégna skepeta arba kempine, jei reikia panaudodami svelny ploviklj.
Maisto arba skyscio likucius is vakuumo kameros iSvalykite popieriniu ranksluosciu.

Prie$ vél panaudodami kruopsciai isdziovinkite prietaisa.
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TRIKCIY DIAGNOSTIKA IR SALINIMAS

Jus

ok wnN =

bandote vakuumuoti, tac¢iau niekas nevyksta:

Patikrinkite, ar prietaisas prijungtas prie elektros lizdo.

Patikrinkite, ar nepazeistas maitinimo kabelis.

Patikrinkite, ar lizde yra jtampos, prijungdami prie jo kitg prietaisa.

|sitikinkite, kad teisingai uzfiksuoti sklasciai.

|sitikinkite, kad maiselis teisingai jstatytas j vakuumo kamera.

Prie$ vél panaudodami leiskite prietaisui 40 sekundziy atausti atviru dangteliu.

Maiselyje vis dar yra oro:

1.
2.

Isitikinkite, kad maiselis teisingai jstatytas j vakuumo kamerg visiskai atviru krastu.

Baigus vakuumavima, maiselyje vis dar tebéra oro:

patikrinkite, ar maiselis neprateka. Uzsandarinkite maiselj, kuriame yra oro ir jmerkite jj j vandenj. Pasirode
burbuliukai reiskia, kad néra sandarumo. Jei pastebéjote burbuliuky, naudokite nauja maiselj.

Jeigu dél kity hermetiskai uzdaryty viety naudojate mazesnio dydzio maiselius, patikrinkite tas vietas, ar
jos sandarios. Panasu, kad maiselio raukslé ties hermetiSkai uzdara vieta sukélé pratekéjima. Jei hermetiskai
uzdara vieta yra rauksléta, nukirpkite maiselj ir i$ naujo jj uzsandarinkite.

Specialiai vakuuminiams sandarikliams skirtuose maiseliuose patys nesitkite Soniniy sidliy. Jie pagaminti
jau su specialiomis Soninémis sitlémis, kurios uzsandarintos pagal iSorés krasta. Sitdami Sonines slitles
patys galite prakiurdinti maiselj, todél vakuumo nebus.

Vakuuminiu badu nepakuokite karsto maisto; kai Sis maistas ataus, jo tdris dél terminio iSsiplétimo
sumazeés, o pakuoté savo ruoztu praras vakuuma.

Vaisius ir darzoves sudékite j 3aldytuva iskart tik baige vakuuminj jpakavima, nes priesingu atveju kyla
rizika, kad tesis fotosintezé, todél issiskirs papildomas oras, Sitaip i$ maiselio pasisalinant vakuumui.
Nevakuumuokite fermentuoto maisto.

Fermentuotas maistas iSskiria ora, todél néra tinkamas vakuuminiam jpakavimui.

Nebéra vakuumo vakuuminiame jpakavime ir sandariame maiselyje:

1.

Ma

Patikrinkite, ar kurioje nors vietoje maiselis neprateka. Panasu, kad maiselio raukslé ties hermetiskai uzdara
vieta sukélé pratekéjima. Jei hermetiskai uzdara vieta yra rauksléta, tiesiog nukirpkite maiselj ir i$ naujo jj
uzsandarinkite.

Tam tikrais atvejais vakuuminis jpakavimas ir uzsandarinimas bana prastas dél skyscio arba kity maisto
daliy buvimo (kaip antai, sultys, padazas, trupiniai, taukai ir pan.). Nupirkite hermetiskai uzdarg vieta,
iSvalykite atvirajg maiselio puse bei vakuumuokite ir i$ naujo uzsandarinkite maisel;j.

Astrus maisto krastas arba smailus atsikisimas gali pradurti maiselj. Tokiu atveju naudokite nauja maisel].
Astrius maisto krastus jvyniokite j tinkama minksta medziaga, kaip antai, popierinis ranksluostis.

Jei maiselyje atsiranda oro, maistas galimai fermentavosi arba issiskyré dujos. Tokiu atveju maistas suges,
todeél jj geriau iSmesti.

iselis lydosi:

Jei maiselis susilydé ties sandarinimo sitle, greiciausia per daug jkaito guminé juostelé. Prie$ vél panaudodami
leiskite prietaisui bent 5 minutes atausti atviru dangciu.

MAISTO LAIKYMO NURODYMAI

Saldytuvas (5 +3 °C) Be vakuumo Vakuumu hermetinti maiseliai
Raudona mésa 3-4 dienos 8-9 dienos

Balta mésa 2-3 dienos 6-8 dienos

Zuvis 1-3 dienos 4-5 dienos

Virta mésa 3-5dienos 10-15 dienos
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Saldytuvas (5 £3 °C) Be vakuumo Vakuumu hermetinti maiseliai
Minkstas saris 5-7 dienos 20 dieny

Kietas / pusiau kietas suris 1-5 dienos 60 dieny

Vaisiai 5-7 dienos 14-20 dienos
Darzovés 1-3 dienos 7-10 dienos

Sriubos 2-3 dienos 8-10 dienos

Virti makaronai / ryziai 2-3 dienos 6-8 dienos

Kreminiai desertai 2-3 dienos 8 dienos

Kambario temperatira (25 +2°C) Be vakuumo Vakuumu hermetinti maiseliai
Sviezia duona 1-2 dienos 8-10 dienos
Sausainiai 4-6 ménesiai 12 ménesiy

Nevirti makaronai / ryziai 5-6 ménesiai 12 ménesiy

Miltai 4-6 ménesiai 12 ménesiy

Dziovinti vaisiai 3-4 ménesiai 12 ménesiy

Kavos pupelés 2-3 ménesiai 12 ménesiy

Arbatos lapai 5-6 ménesiai 12 ménesiy

Baltoji arbata 1-2 ménesiai 12 ménesiy

Saldiklis (-18 +2°C) Be vakuumo Vakuumu hermetinti maiseliai
Mésa 4-6 ménesiy 15-20 ménesiy

Zuvis 3-4 ménesiy 10-12 ménesiy
Darzovés 8-10 ménesiy 8-24 ménesiy

TECHNINIAI PARAMETRAI

Vardiné jtampa: 220-240 V~ 50-60 Hz

Vardiné jvesties galia: 100 W

Sandarinimo trukmé: 6-10 sekundziy
Vakuuminis jpakavimas ir sandarinimo trukmeé:

eca
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NAUDOJIMAS IR ATLIEKY UTILIZAVIMAS

Vyniojamasis popierius ir gofruoto kartono dézé - iSmesti j atliekas. Pakavimo folija, PE maiseliai, plastikiniai elementai -
iSmesti j plastiko perdirbimo konteinerius.

GAMINIY UTILIZAVIMAS PASIBAIGUS JY EKSPOATACIJOS LAIKUI

Elektros ir elektronikos daliy utilizavimas (taikoma ES valstybése narése ir kitose Europos salyse, kur

galioja atlieky perdirbimo sistema)

Ant gaminio ar jo pakuotés atvaizduotas simbolis reiskia, kad gaminio negalima utilizuoti kartu su buitinémis

atliekomis. Nugabenkite gaminj j atitinkama elektros ar elektronikos gaminiy perdirbimo vieta. Utilizuodami

gaminj imkités saugos priemoniy dél neigiamo poveikio Zzmogaus sveikatai ir aplinkai.

Perdirbimas prisideda prie gamtiniy istekliy iSsaugojimo. Daugiau informacijos apie Sio gaminio perdirbima, I
teiraukités vietinés valdzios institucijose, buitiniy atlieky perdirbimo organizacijose arba parduotuvéje, kur 08/05
isigijote §j gaminj.

Sis produktas atitinka ES direktyvos dél elektromagnetinio suderinamumo ir elektros saugos
reikalavimus.

Tekstas ir techniniai parametrai kei¢iami be iSankstinio perspéjimo.

Lietuviy kalba I
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VAKUUMOS FOLIAHEGESZTO

BIZTONSAGI ELOIRASOK

Figyelmeztetés! A jelen Utmutatoban feltlintetett biztonsagi el6irasok
és utasitasok nem tartalmaznak minden olyan feltételt és korilményt,
amely a hasznalat sordn bekovetkezhet. A felhasznadlénak meg kell
értenie, hogy egyetlen termékbe sem lehet beépiteni a felhasznalo6tol
elvarhatd elbvigydzatossagot és gondossagot. Ezekrél a késziiléket
haszndl6 és kezel6 felhaszndldknak kell gondoskodniuk. Nem
vallalunk felel6sséget a késziilék helytelen hasznalatabdl, a haldzati
fesziiltségingadozasokbdl, vagy a készulék barmilyen jellegi
atalakitasabol és médositasabdl eredd karokért.

A tizek, daramutések és egyéb sérllések megel6zése érdekében, az
elektromos készilékek hasznalata soran tartsa be az altalanos és az
aldbbiakban feltlintetett biztonsagi utasitasokat is.

1. Miel6tt csatlakoztatna a készlléket a szabalyszerGen lefoldelt
halozati konnektorhoz, gy6zédjon meg arrél, hogy a haldzati
feszlltség értéke megegyezik-e a készulék tipuscimkéjén taldlhatod
tapfesziltség értékével. A fali aljzat feleljen meg a vonatkozd EN
szabvanyok el6irdsainak.

2. Amennyiben a készulék halézati vezetéke megsériilt, akkor
a készlléket bekapcsolni tilos. A termék minden javitasat,
beleértve a haldzati vezeték cseréjét is, bizza szakszervizre!
A késziilek véddoburkolatat ne szerelje le, a fesziiltség alatt Iévo
alkatrészek aramiitést okozhatnak!

3. A készuléket dvja viztél és mas folyadékoktdl, ellenkezd esetben
aramutés érheti.

4. Legyen nagyon korultekinté, amikor a késziléket gyermekek
kozelében hasznadlja. A készuléket és a haldzati vezetékét ugy
helyezze el, hogy azt 8 évesnél kisebb gyerekek ne tudjak elérni.

5. Amikor a készulék be van kapcsolva (és a kikapcsolas utan még egy
ideig) ne érintse meg a hegesztd pofat. A hegeszt6 pofa forrd, égési
sérulést okozhat.

6. A bekapcsolt késziiléket ne hagyja felligyelet nélkiil, és hegesztés
kozben legyen figyelmes.
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7. Akésziléket szabadban vagy nedves kornyezetben hasznalni tilos!
A haldzati vezetéket és a késziiléket nedves kézzel ne fogja meg.
Aramiités veszélye!

8. Amennyiben a késziilék leesett vagy mas mdédon megsérult, akkor
azt ne hasznalja.

9. Akésziiléket csak stabil, sima és vizszintes fellileten hasznalja.

10.Lehetéleg ne hagyja felligyelet nélkil a halézathoz csatlakoztatott
készlléket. Karbantartas megkezdése elétt a haldzati vezetéket
huzza ki a fali aljzatbdl. A csatlakozdédugét a vezetéknél fogva ne
huzza ki a fali aljzatbdl. A mivelethez fogja meg a csatlakozédugot.

11. A készuléket ne hasznalja gyulékony anyagok és targyak kozelében,
illetve akészlléket ne tegye nyiltlang vagy mas héforrasok kdzelébe.

Figyelmeztetés! A hegesztések és vakuumozasok kdzott a késziléket
hagyja legalabb 40 masodpercig hdini.
12. A halézati vezeték nem érhet hozza forrd targyakhoz, tovabba azt
éles eszkozokre se helyezze ra.
13.Ahasznalat utan a halézati csatlakozédugét huzza kia konnektorbdl

Bl ¢S Vvarja meg a késziilék teljes lehdlését.

14.Folyadékot vagy folyékony ételeket és élelmiszereket tartalmazé
zacskokat ne prébaljon hegeszteni.

15.A készulékhez kizarolag csak a gyartd altal mellékelt vagy
ajanlott zacskdkat hasznaljon. A készulékbe ne prébaljon konyhai
csomagolo vagy mas foliat hasznalni. Ellenkezd esetben a késztilék
meghibasodhat.

16. Ameghegesztett zacskét vegyekia késziilékbdl.Haameghegesztett
zacskot a késziilékben hagyja, akkor az a hegesztd pofara ragadhat.

17.Ugyeljen arra, hogy a hegeszté pofara ne keriiljon élelmiszer vagy
mas szennyezGdés.

18.A késziiléket kizarolag csak a jelen Utmutatoban leirtak szerint, az
utasitadsokat betartva hasznalja. A késziilék kizarélag csak otthoni
haszndlatra késziilt. A gyartdé nem felel a készilék helytelen
hasznalata miatt bekovetkezett karokért.

19.A késziiléket 8 évnél idésebb gyerekek, id6s, testi és szellemi
fogyatékos személyek, illetve a késziilék hasznalatat nem ismer6

Magyar
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és hasonlé késziilék Uzemeltetéseinek a tapasztalataival nem
rendelkezd személyek csak a készulék hasznalati utasitasat ismerd
és a készllék hasznalataért felelésséget vallalo személy felligyelete
mellett haszndlhatjak. A késziilék nem jaték, azzal gyerekek nem
jatszhatnak. A készUléket gyerekek csak feln6tt személy felligyelete
mellett tisztithatjak.

Do not immerse in water! - Vizbe meriteni tilos!

ELETVESZELY GYEREKEKNEK! A csomagoldéanyag nem jaték,

azt gyerekek elol elzarva tarolja.
Mianyag zacskokkal a gyerekek
nem jatszhatnak! Fulladasveszély!

MUKODTETO ELEMEK ES FUNKCIOK

1.
2.

No wv .k

8.

Hegesztés gomb: a folidt vdkuumozas nélkil hegeszti meg (Ujabb hegesztés el6tt varjon 40 masodpercet).
Hegesztés és vdkuumozas gomb / kikapcsolds: a zacskébdl elszivja a levegét, majd automatikusan
behegeszti (Ujabb gombnyomds elétt varjon 40 masodpercet). A gomb ismételt megnyomasaval
kikapcsolja a készlléket.

Levegé elszivo nyilas: vdkuumozas kdzben ezen a nyildson keresztil szivja ki a készllék a leveg6t
a zacskobol.

Tomités: a vdkuumkamra tomitése meggatolja a kiilsé leveg6 beszivargasat.

Hegeszt6 pofa: 3 mm széles pofa, amely meghegeszti a féliat.

Vakuumkamra: vdkuumozaskor a zacské nyitott végét ebbe a kamraba kell behelyezni.

Fedélnyité gomb: kioldja a fedél reteszét, a fedelet fel lehet hajtani. A fedél kinyitasa utan ki lehet venni
a meghegesztett zacskot.

Gumi pofa: biztositja a sima hegesztési varratot.

Magyar I

HASZNALATI UTMUTATO
Zacsko behegesztése
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Dugja a csatlakozédugot a fali aljzatba.

A zacsko nyitott végét helyezze az A dbra szerint a vakuumkamraba.

Hajtsa le és nyomja le a fedelet.

Ugyeljen arra, hogy a zacské hegeszté pofan legyen, és ne nyuljon tul a vdkuumkamran.

Nyomja meg a hegesztés gombot és figyelje a LED diédat. A LED didda elalvasa utan a hegesztés kész.

A késziilék jobb oldalan nyomja meg a fedéInyité gombot, hajtsa fel a fedelet és vegye ki a meghegesztett
zacskot.

VAKUUMOZAS ES A ZACSKO BEHEGESZTESE

Dugja a csatlakozdédugét a fali aljzatba.

A zacskdba tegye be a térolni kivant élelmiszert.

A zacskd végét simitsa el és tisztitsa meg. A zacskd nyitott végén nem lehet ranc.

A zacské nyitott végét helyezze a védkuumkamraba, lasd a C abrat. Ugyeljen arra, hogy a zacské ne takarja
el alevegé elszivé nyilast.

Hajtsa le és nyomja le a fedelet.

Nyomja meg a hegesztés és vakuumozas gombot és figyelje a LED diddat. A késziilék a zacskdbol kiszivja
a leveg6t, majd a zacskot behegeszti. A LED didda elalvasa utdn a hegesztés kész.

A késziilék jobb oldaldn nyomja meg a fedéInyité gombot, hajtsa fel a fedelet és vegye ki a meghegesztett
zacskot.

HASZNOS TIPPEK

1.

7.
8.
9.
1
1

0.
1.

A zacskokba ne t6ltson sok élelmiszert, a vakuumkamraba kertil6 zacsko részben nem lehet semmilyen
élelmiszer.

A zacské nyitott vége kiviil és beliil is legyen teljesen szaraz. A nedves vagy vizes zacskét nem lehet jo
mindségben behegeszteni.

A vdkuumozés nem helyettesiti a hlitében vagy a mélyh(itében valé térolast. A romlandé élelmiszereket
a vakuumozas utén tarolja a hlitészekrényben (vagy a fagyasztéban).

A vékuumozas és hegesztés el6tt a zacsko nyitott végét tisztitsa meg és tordlje szérazra. A zacskod végén
nem lehet szennyez&dés vagy ranc, mert a hegesztés nem lesz megfelelé mindségu.

Amikor a zacskot a készilékbe helyezi, akkor a két oldalan huzza meg és tartsa kifeszitve, igy elkerilhetd
arancok kialakulasa.

Amennyiben éles vagy hegyes targyakat vagy alapanyagokat csomagol féliaba (pl. szaraztésztat,
evleszkozoket stb.), akkor Ugyeljen arra, hogy ezek ne szurjak (vagjak) at a foliat. Az ilyen alapanyagokat
vagy térgyakat el6bb pl. puha papirba (pl. selyempapirba) csomagolja be. Az ilyen targyakat inkabb
valamilyen edényben vagy tivegben tarolja.

Vakuum doboz hasznalata esetén a fedél alatt hagyjon legalabb 2,5 cm szabad helyet.

A vakuumozas el6tt a gylimolcsoket és zoldségeket lefagyaszthatja, illetve eléfézheti.

Egy Ujabb zacské vakuumozasa és hegesztése el6tt varjon 40 masodpercet.

Amennyiben a hegesztési varrat minésége nem megfeleld, akkor a zacskot hegessze be még egyszer.

A legjobb eredményt ECG zacskokkal érheti el.

APOLAS ES TISZTITAS

72

A tisztitds megkezdése el6tt hlzza ki a halozati vezetéket a fali aljzatbdl. Hagyja a késziiléket teljesen
lehdlni.

A késziiléket vizbe vagy mas folyadékba martani tilos.

A tisztitdshoz abraziv anyagokat, benzint vagy olddszereket stb. tartalmazé tisztitdanyagokat hasznalni
tilos. Ezek a készliléken maradandoé sériiléseket okozhatnak.

A készulék kilsé fellletét enyhén benedvesitett ruhdval tordlje meg. Ha sziikséges, akkor a késziléket
mosogatoszeres vizbe martott és jol kicsavart ruhdval tordlje meg.

A vakuumkamrabdl tavolitsa el a szennyezédéseket, étel maradékokat vagy folyadékokat, majd puha
papirral torolje ki.

A késziiléket az Ujabb haszndlatba vétel el6tt tokéletesen szaritsa meg.
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HIBAELHARITAS

A késziilék nem miikodik

zacskoban leveg6 maradt

N oA wWN S

Ellendrizze le a halozati vezeték csatlakoztatasat a fali aljzathoz.
Ellendrizze le, hogy a halézati vezeték nem sériilt-e meg.
A fali aljzathoz csatlakoztasson egy lampdt, ellendrizze le, hogy az aljzatban van-e fesziltség.
Ellendrizze le a fedél megfelel6 lezarasat.
Ugyeljen a zacské vagy félia helyes behelyezésére a késziilékbe (a vakuumkamraba).

Az Ujabb hegesztés el6tt varjon 40 masodpercet (a fedelet hagyja nyitott helyzetben).

A zacskot a nyitott végével tegye a vdkuumkamraba.
A zacskdban a vakuumozas utén levegé maradt:

ellenérizze le a zacsko sériilésmentességét. Hegessze dssze a levegét tartalmazo zacskot, és nyomja viz ald.
Ha buborékok tdvoznak a zacskobdl, akkor a zacské lyukas. Hasznaljon masik zacskot.
3. Amennyiben foliabdl hegesztett zacskot hasznal, akkor ellendrizze le a hegesztések minéségét. A rancos
zacsko tomitetlenséget okozhat a hegesztés sordn. Ha a hegesztési varratban ranc van, akkor végja le
a hegesztési varratot, és a zacskot hegessze be Ujra.
4. A zacskok oldalait ne hegessze be (amennyiben kész zacskét hasznal). Az ilyen zacskok oldalvarratai
altaldban jo min6séglek. A zacskok oldalainak a hegesztése tomitetlenséget okozhat.
5. Ne vékuumozzon meleg ételeket, a kihlilt étel térfogata kisebb lesz, ezért ugy tlnik, mintha a vakuum

megsz(int volna.

6. A gylimolcsoket és zoldségeket a vakuumozas utdn azonnal tegye a h(itészekrénybe, mert meleg helyen
a gylimolcsok és zoldségek gazokat bocsatanak ki, ami a véakuum megszlinését okozhatja.
7. Fermentdlt éleImiszereket ne vdkuumozzon.

A fermentalt élelmiszerekbdl leveg6 szabadul fel, megsziinteti a vakuumozast.

A vakuumozott és lehegesztett zacskéban megsziint a vakuum
1. Ellenérizze le a zacskd tomitettséget. A rancos zacské tomitetlenséget okozhat a hegesztés soran. Ha

a hegesztési varratban ranc van, akkor végja le a hegesztési varratot, és a zacskot hegessze be Ujra.

2. Folyadék vagy élelmiszer maradvany (Ié, morzsa, zsir stb.) befolyasolhatja a hegesztés mindségét. Vagja le
a hegesztési varratot, tisztitsa meg a zacské nyitott végét, és ismételje meg a vakuumozast és a hegesztést.
3. Eles él vagy valamilyen csucs atszurta a zacskot. Hasznéljon Uj zacskét. Az éles és hegyes élelmiszereket
puha anyagba, pl. papirszalvétdba csomagolja be.
4. Haazacskoban levegé jelent meg, akkor el6fordulhat, hogy az élelmiszer megromlott és gazt bocsétott ki.

Az ilyen élelmiszert inkdbb dobja ki.

A zacské megolvad

A hegeszté pofa és a tomitd pofa tul forrd. Az Ujabb hegesztés el6tt varjon 5 percet (a fedelet hagyja nyitott

helyzetben).

UTMUTATO AZ ELELMISZEREK TAROLASAHOZ

Hiitészekrényben (5 £3 °C) Vakuumozas nélkiil Vakuumozassal
Vorés husok 3-4 nap 8-9 nap
Fehér husok 2-3 nap 6-8 nap
Halak 1-3 nap 4-5 nap
Hékezelt husok 3-5nap 10-15 nap
Puha sajt 5-7 nap 20 nap
Kemény és félkemény sajtok 1-5 nap 60 nap

eca

73

Magyar I



Magyar I

Hiit6szekrényben (5 £3 °C) Vakuumozas nélkiil Vakuumozassal
Gylmolcs 5-7 nap 14-20 nap
Zoldségfélék 1-3 nap 7-10 nap
Levesek 2-3 nap 8-10 nap
Fott tésztak / rizs 2-3 nap 6-8 nap
Krémes desszertek 2-3 nap 8 nap
Szobahémérsékleten (25 +2°C) Vakuumozas nélkiil Vakuumozassal
Friss kenyér 1-2 nap 8-10 nap
Szaraz stitemény 4-6 hénap 12 hénap
Széraz tésztak / rizs 5-6 honap 12 hénap
Liszt 4-6 hénap 12 hénap
Szaritott gylimolcsok 3-4 hénap 12 hénap
Babkavé 2-3 hénap 12 hénap
Tealevél 5-6 hénap 12 hénap
Fehér tea 1-2 hénap 12 hénap
Fagyasztoban (-18 +2°C) Vakuumozas nélkiil Vakuumozassal
Hus 4-6 hénap 15-20 hénap
Halak 3-4 hénap 10-12 hénap
Zoldségfélék 8-10 honap 8-24 honap
MUSZAKI ADATOK

Névleges feszliltség: 220-240 V ~ 50-60 Hz
Névleges teljesitményfelvétel: 100 W
Hegesztés: 6-10 masodperc

Vékuumozas és hegesztés: 10-20 masodperc

74 eca



HULLADEKFELHASZNALAS ES MEGSEMMISITES

A csomagoldpapirt és hullampapirt adja le hulladékgytijté telepen. Csomagoléfélia, PE zacskdk, mianyag alkatrészek —
muanyaggyijté szelektiv hulladéktérolé edénybe.

ELETTARTAM LEJARTAT KOVETO MEGSEMMISITES

Hasznalt elektromos és elektronikus késziilékek megsemmisitése (érvényes az EU tagallamokban és

szamos szelektiv hulladékgyiijtést végz6 eurdpai orszagban)

Ez a terméken vagy csomagoldsan taldlhatd jelzés azt mutatja, hogy a terméket tilos standard haztartasi
hulladékként megsemmisiteni. A terméket elektromos és elektronikus berendezések uUjrahasznositasara
szakosodott hulladékgyUjté telepen adja le. A termék helyes megsemmisitésével megel6zi, hogy kéros

hatast fejtsen ki az emberi egészségre és kornyezetiinkre. Az anyagok Ujrahasznositasa kiméli a természetes I
forrasainkat. A termék Ujrahasznositdsaval kapcsolatosan bévebb informacidkat a helyi énkormanyzattdl, 08/05
a haztartasi hulladékot feldolgozo szervezettdl, vagy a termék forgalmazojatol kérhet.

Ez a termék megfelel a kisfesziiltségl berendezések biztonsagara és az elektromagneses
kompatibilitasra vonatkozé EU irdnyelveknek.

A késziilék hasznalati utmutatdja a www.ecg-electro.eu oldalon taldlhaté.
A szOveg és a mUszaki paraméterek megvaltoztatasanak a joga fenntartva.
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Polski

PAKOWARKA PROZNIOWA

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Uwaga: Wskazowki i srodki bezpieczenstwa w niniejszej instrukgji nie
obejmujg wszystkich warunkéw i sytuacji mogacych spowodowac
zagrozenie. Najwazniejszym czynnikiem odpowiadajacym za
bezpieczne korzystanie z urzadzen elektrycznych jest ostrozno$é
i zdrowy rozsadek. Nalezy mie¢ to na uwadze w trakcie obstugi
urzadzenia. Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody powstate
podczas transportu, na skutek nieprawidtowego uzytkowania, wahania
napiecia oraz zmiany lub modyfikacji ktérejkolwiek czesci urzadzenia.

Aby zapobiec wznieceniu ognia lub porazeniu pragdem elektrycznym,
korzystajac z urzadzen elektrycznych nalezy przestrzegac
podstawowych zasad bezpieczenstwa, m.in.:

1. Upewnij sie, ze napiecie w sieci odpowiada napieciu podanemu na
naklejce na urzadzeniu, a gniazdko jest odpowiednio uziemione.
Gniazdko musi by¢ zainstalowane zgodnie z obowigzujacymi
przepisami zgodnymi z norma EN.

2. Nie wolno korzystac¢ z pakowarki prozniowej, kiedy uszkodzony jest
przewdd zasilania. Wszelkie naprawy, w tym wymiane przewodu
zasilajacego, nalezy zleci¢ w profesjonalnym serwisie! Nie
zdejmuj oston urzadzenia, mogtoby to spowodowac porazenie
pradem elektrycznym!

3. Chron urzadzenie przed bezposrednim kontaktem z wodga i innymi
cieczami, aby zapobiec porazeniu pragdem elektrycznym.

4. Nalezy zachowac szczegdblng ostroznos¢, jezeli w poblizu pakowarki
prozniowej przebywajg dzieci! Urzadzenie i jego przewdd nalezy
trzymac w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 lat, gdy jest
podtgczone do pradu lub stygnie.

5. Nie dotykaj listwy zgrzewajacej (drutu zarowego), jezeli urzadzenie
jest wigczone lub krétko po zakonczeniu pracy; listwa zgrzewajaca
moze by¢ goraca.

6. Nie pozostawiajurzadzenia bez nadzoruisprawdzajpodczas catego
procesu zgrzewania.
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7. Pakowarka prézniowa nie moze by¢ uzytkowana na zewnatrz,
w wilgotnym $rodowisku, a kabla zasilajgcego ani urzadzenia
nie wolno dotyka¢ mokrymi rekami. Mogtoby to spowodowac
porazenie pragdem elektrycznym.

8. Nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia, jezeli spadto lub w widoczny
sposéb jest uszkodzone.

9. Pakowarke prézniowa nalezy uzywac i zapisz wytacznie na stabilnej,
ptaskiej powierzchni.

10.Nie nalezy pozostawia¢ urzadzenia podtaczonego do gniazda
zasilania bez nadzoru. Przed czynnosciami konserwacyjnymi
nalezy wyja¢ wtyczke przewodu zasilajgcego z gniazdka. Nie nalezy
wyciggac¢ wtyczki pociggajac za kabel. Odtacz kabel chwytajac za
wtyczke.

11.Nie uzywaj urzadzenia w zasiegu tatwopalnych przedmiotéw i nie
umieszczaj w poblizu zrédet ciepta i otwartego ognia.

Ostrzezenie: pomiedzy zgrzewaniem lub pakowaniem prézniowym
nalezy pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia przez
40 sekund.
12.Przewdd zasilania nie moze dotykac rozgrzanych elementéw ani
ostrych krawedzi.
13.Po zakonczeniu uzywania natychmiast odtacz urzadzenie od
zasilania i pozostaw do ostygniecia przed schowaniem.
14.Nie prébuj pakowac prézniowo workdw, ktére zawierajg ptyny lub
ptynne produkty spozywcze.
15.Stosuj wytacznie worki zalecane przez producenta. Nie uzywaj
folii kuchennych lub podobnych folii, poniewaz mogtoby dojs¢ do
uszkodzenia urzadzenia.
16.Wyjmij worek natychmiast po jego zgrzaniu. Pozostawienie worka
w urzadzeniu przez dtuzszy czas moze spowodowac przylgniecie
worka.
17.Utrzymuj listwe zgrzewajaca w czystosci, aby unikngc
zanieczyszczenia zywnosci.
18.Nalezy korzysta¢ z pakowarki prézniowej tylko zgodnie
z zaleceniami zawartymi w niniejszej instrukcji. Produkt
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przeznaczony jest wytacznie do uzytku domowego. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate na skutek
nieprawidtowego stosowania urzagdzenia.

19.Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 lat oraz

osoby o ograniczonych zdolnosciach psychofizycznych lub
niewystarczajgcym doswiadczeniu, jezeli s3 pod nadzorem lub
zostaly przeszkolone w zakresie bezpiecznej obstugi urzadzenia
i majg Swiadomos$¢ ew. zagrozen. Dzieci nie mogg bawic sie
urzadzeniem.Czyszczenieikonserwacje mozna powierzy¢ dzieciom
wytacznie pod nadzorem.

Do not immerse in water! - Nie zanurzaj w wodzie!

NIEBEZPIECZENSTWO DLA DZIECI: Dzieci nie powinny bawi¢ sie

materiatami opakowaniowymi.
Nie pozwalaj dzieciom bawic
sie  torbami  plastikowymi.
Niebezpieczenstwo uduszenia.

ELEMENTY STERUJACE | ICH DZIALANIE

1.

Przycisk zgrzewania: Stuzy do zgrzewania workéw bez pakowania prézniowego (zalecamy zachowanie
odstepu 40 sekund przed ponownym uzyciem).

Przycisk pakowania prézniowego i zgrzewania / wytaczenia urzgdzenia: Stuzy do pakowania prézniowego
i nastepnego zgrzewania worka (zalecamy zachowanie odstepu 40 sekund przed ponownym uzyciem).
Ponowne nacisniecie przycisku spowoduje wytaczenie urzadzenia.

Otwor do odsysania powietrza: Podczas pakowania prézniowego powietrze jest zasysane przez ten otwor.
Uszczelka: Uszczelnia komore prézniowa i zapobiega przedostawaniu sie powietrza.

Listwa zgrzewajaca: Listwa zgrzewajgca o szerokosci 3 mm zapewnia lepsze zgrzewanie.

Komora prézniowa: Podczas pakowania prézniowego otwarty koniec worka jest wktadany do komory
prézniowej.

Przycisk zwalniania pokrywy: Nacisniecie tego przycisku pozwala zwolni¢ pokrywe. Po otworzeniu
pokrywy mozna wyjac worek.

Gumowa listwa: Zapewnia idealnie gtadka spoine.

INSTRUKCJA OBStUGI
ZGRZEWANIE WORKA
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Podtacz urzadzenie do gniazdka sieciowego.

Wbz otwartg strone worka do komory prézniowej tak, jak pokazano na rysunku A.

Zamknij pokrywe i lekko ja doci$nij.

Upewnij sig, ze jeden koniec worka zachodzi na listwe zgrzewajaca, ale nie wystaje poza uszczelke komory
prézniowej.

Nacisnij przycisk ,zgrzewanie” i obserwuj $wiecacg diode LED. Gdy dioda LED zgasnie, zgrzewanie jest
zakonczone.

Nacisnij przycisk zwalniajacy po prawej stronie, otwérz pokrywe i wyjmij zamkniety worek.

PAKOWANIE PROZNIOWE | ZGRZEWANIE WORKA

Podtacz urzadzenie do gniazdka sieciowego.

Umies¢ w worku zywnos¢ przeznaczong do przechowywania.

Oczys¢ i wyprostuj otwor worka. Upewnij sig, ze na otwartej krawedzi worka nie ma fatd.

W1téz otwarta strone worka do komory prézniowej tak, jak pokazano na rysunku C. Upewnij sig, ze worek
nie zakrywa otworu do zasysania powietrza.

Zamknij pokrywe i lekko ja doci$nij.

Nacisnij przycisk ,pakowanie prézniowe i zgrzewanie” i obserwuj zapalong diode LED. Worek zostanie
zapakowany prézniowo, a jego bok zgrzany. Gdy dioda LED zgasnie, zgrzewanie jest zakoriczone.

Nacisnij przycisk zwalniajacy po prawej stronie, otwérz pokrywe i wyjmij zamkniety worek.

PRZYDATNE WSKAZOWKI

1.

2.

10.
11.

Nie przepetniaj workéw, pozostaw wystarczajaco duzo miejsca od strony otwartego korica worka, aby
umozliwi¢ jego wygodne umieszczenie w komorze prézniowej.

Upewnij sie, ze wewnetrzna i zewnetrzna powierzchnia worka od strony otwartego konca sa suche.
Wilgotny lub mokry worek trudno zgrzac i prawidtowo uszczelnic.

Pakowanie prézniowe nie zastapi przechowywania zywnosci w lodéwce lub zamrazarce. Zywno$¢ fatwo
psujaca sie nalezy zawsze przechowywac w lodéwce lub zamrazad.

Przed pakowaniem prézniowym i zgrzewaniem nalezy wyczysci¢ i osuszy¢ otwarte korice workow.
Upewnij sig, ze na krawedzi nie ma zanieczyszczen i zagniecen, w przeciwnym wypadku moze dojs¢ do
problemdéw ze zgrzewaniem i wycieku zawartosci worka.

Aby unikna¢ zagniecen podczas pakowania prézniowego i zgrzewania workéw z duzg iloscig jedzenia,
nalezy podczas wktadania do komory prézniowej delikatnie napia¢ otwarty koniec worka i przytrzymac
go tak dtugo, dopoki pompa nie zacznie odsysacé powietrze.

Jezeli pakujesz prézniowo przedmioty o ostrych krawedziach (suche spaghetti, srebro itp.), chron worek
przed przebiciem owiniecie przedmiotu miekkim materiatem, takim jak recznik papierowy. Rozwaz uzycie
odpowiedniego pojemnika zamiast worka.

Jezeli korzystasz z akcesoriow dodatkowych, nalezy pozostawi¢ co najmniej 2,5 cm wolnej przestrzeni pod
pokrywa.

Zalecamy zamrozenie owocow i blanszowanie warzyw przed pakowaniem prézniowym.

Podczas pakowania prozniowego wiekszej ilosci workéw zaleca sie odczekanie co najmniej 40 sekund
przed kolejnym uzyciem urzadzenia.

Jezeli nie masz pewnosci, czy worek zostat odpowiednio zgrzany, zgrzej go ponownie.

Aby uzyska¢ najlepsze wyniki, nalezy uzywac workéw ECG.

eca 79




Polski I

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem nalezy odtaczy¢ urzadzenie od zZrédta zasilania. Poczekaj, az urzadzenie catkowicie
ostygnie.

Nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani w innej cieczy podczas czyszczenia.

Nie uzywaj Sciernych srodkéw czyszczacych, poniewaz mogtoby dojs¢ do porysowania powierzchni
urzadzenia.

Zewnetrzng powierzchnie nalezy czysci¢ wilgotna szmatka lub gabka, a w razie potrzeby nalezy uzy¢
tagodnego detergentu.

Do czyszczenia komory prézniowej z resztek jedzenia i ptynéw nalezy uzywac recznikdéw papierowych.
Wysusz dokfadnie urzadzenie przed ponownym uzyciem.

ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nic

ounhcwnN =

sie nie dzieje podczas préby pakowania prézniowego:

Skontroluj podtaczenie wtyczki do gniazdka.

Sprawdz, czy nie zostat uszkodzony przewdd zasilajacy.

Sprawdz poprzez podtaczenie innego urzadzenia, czy gniazdko elektryczne jest w porzadku.

Upewnij sig, ze zatrzaski kliknety poprawnie.

Upewnij sig, ze worek zostat prawidtowo wtozony do komory prézniowe;.

Pozostaw urzadzenie do ostygniecia przez co najmniej 40 sekund przy otwartej pokrywie przed
ponownym uzyciem.

W worku pozostaje powietrze:

1.
2.

Upewnij sie, ze worek zostat prawidtowo wtozony otwartym koricem do komory prézniowej.

Powietrze pozostaje w worku po pakowaniu prézniowym:

Sprawdz szczelno$¢ worka. Zgrzej worek, w ktérym pozostato powietrze i zanurz go w wodzie. Ulatniajace
sie babelki wskazuja nieszczelnos¢. Jezeli pojawig sie babelki, nalezy uzy¢ nowego worka.

Jezeli uzywasz workéw zmniejszonych przez inne spawy, sprawdz wszystkie spawy pod katem
nieszczelnosci. Zagiecie worka w miejscu spawu moze by¢ przyczyna nieszczelnosci. Jezeli w miejscu
spoiny jest zagiecie, nalezy odciag¢ spoine i zgrza¢ worek ponownie.

Nie tworz wtasnych szwéw bocznych u specjalnych workéw dla zgrzewarek prézniowych. Sa produkowane
ze specjalnymi szwami bocznymi, ktére sa uszczelnione az do zewnetrznej krawedzi. Tworzenie wtasnych
szwéw bocznych moze prowadzi¢ do powstawania nieszczelnosci i utraty prézni w worku.

Nie pakuj prézniowo goracych potraw, poniewaz po ostygnieciu ich objetos¢ moze sie zmniejszyc
z powodu rozszerzalnosci cieplnej, po czym opakowanie bedzie wygladato tak, jakby utracito préznie.
Owoce i warzywa nalezy wtozy¢ do lodéwki natychmiast po pakowaniu prézniowych, w przeciwnym
wypadku istnieje ryzyko, ze proces fotosyntezy wytworzy dodatkowe powietrze i spowoduje utrate prézni
w worku.

Nie pakuj prézniowo sfermentowanej zywnosci.

Sfermentowana zywnos¢ nie nadaje sie do pakowania prézniowego, poniewaz uwalnia powietrze.

Utrata prézni w worku po pakowaniu prézniowym i zgrzewaniu:

1.

2.
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Sprawdz szczelnos$¢ catego worka. Zagiecie worka w miejscu spawu moze by¢ przyczyna nieszczelnosci.
Jezeli w miejscu spoiny jest zagiecie, nalezy odciac spoine i zgrza¢ worek ponownie.

W niektorych przypadkach prawidtowe pakowanie i zgrzewanie moze komplikowa¢ obecnos¢ ptynéw
lub zywnosci (np. sok, okruchy, ttuszcz itp.). Odetnij spoine, wyczys¢ otwarty koniec worka i przeprowadz
ponowne pakowanie prézniowe i zgrzewanie.

Ostra krawedz lub spiczasta cze$¢ zywnosci moze doprowadzi¢ do przebicia worka. W takim wypadku
nalezy uzy¢ nowego worka. Owin ostre krawedzie zywnosci odpowiednim miekkim materiatem, takim jak
recznik papierowy.

Jezeli w worku pojawi sie powietrze, mogto dojs¢ do fermentacji lub uwolnienia gazu z zywnosci. Jezeli tak
sie stato, jedzenie mogto sie zepsuc i nalezy je wyrzucic.
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Worek sie roztapia:

Jezeli doszto do roztopienia worka w miejscu spoiny, prawdopodobnie listwa gumowa jest zbyt goraca.
Pozostaw urzadzenie do ostygniecia przez co najmniej 5 minut przy otwartej pokrywie przed ponownym

uzyciem.

INFORMACJE DOTYCZACE PRZECHOWYWANIA ZYWNOSCI

W lodéwce (5 +3 °C) Bez prozni Worki przeznaczone do maszyn prézniowych

Mieso czerwone 3-4dni 8-9dni

Mieso biate 2-3 dni 6-8 dni

Ryby 1-3 dni 4-5dni

Mieso poddane obrébce cieplnej 3-5dni 10-15 dni

Miekki ser 5-7 dni 20 dni

Ser twardy/péttwardy 1-5dni 60 dni

Owoce 5-7 dni 14-20 dni

Warzywa 1-3dni 7-10 dni

Zupy 2-3 dni 8-10dni

Gotowany makaron/ryz 2-3 dni 6-8 dni

Desery kremowe 2-3 dni 8 dni

Temperatura pokojowa (25 +2°C) Bez prozni Worki przeznaczone do maszyn prézniowych

Swiezy chleb 1-2 dni 8-10dni

Herbatniki 4-6 miesiecy 12 miesiecy

Niegotowany makaron/ryz 5-6 miesiecy 12 miesiecy

Maka 4-6 miesiecy 12 miesiecy

Suszone owoce 3-4 miesiecy 12 miesiecy

Ziarna kawy 2-3 miesiecy 12 miesiecy

Sypana herbata 5-6 miesiecy 12 miesiecy

Biata herbata 1-2 miesiecy 12 miesiecy

W zamrazarce (-18 £2°C) Bez prozni Worki przeznaczone do maszyn prézniowych

Mieso 4-6 miesiecy 15-20 miesiecy

Ryby 3-4 miesiecy 10-12 miesiecy

Warzywa 8-10 miesiecy 8-24 miesiecy
PARAMETRY TECHNICZNE

Napiecie nominalne: 220-240 V~ 50-60 Hz

Moc nominalna: 100 W
Czas zgrzewania: 6-10 sekund

Czas pakowania prézniowego i zgrzewania: 10-20 sekund
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EKSPLOATACJA | USUWANIE ODPADOW

Papier stuzacy do owiniecia i tektura falista — przekazac na wysypisko $mieci. Folia opakowaniowa, torby PE, elementy z plastiku
- wrzuci¢ do pojemnikéw z plastikiem do recyklingu.

USUWANIE PRODUKTOW PO ZAKONCZENIU EKSPLOATACJI

Usuwanie zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego (dotyczy krajow cztonkowskich UE i innych

krajow europejskich z wprowadzonym systemem zbiorki odpadow)

Przedstawiony symbol na produkcie lub opakowaniu oznacza, ze produkt nie moze by¢ zaliczany do odpaddéw
komunalnych. Nalezy go przekaza¢ do odpowiedniego punktu zajmujacego sie recyklingiem sprzetu
elektrycznego i elektronicznego. Prawidtowy recykling produktu zabiega negatywnym konsekwencjom dla

zdrowia ludzkiego i sSrodowiska naturalnego. I
Recykling przyczynia sie do zachowania surowcéw naturalnych. W celu uzyskania dalszych informacji 08/05

o recyklingu tego produktu nalezy sie skontaktowac z lokalnymi wtadzami, krajowa organizacjg zajmujaca sie
przetwarzaniem odpadoéw lub sklepem, ktory sprzedat produkt.

Produkt spetnia wymagania dyrektyw UE w zakresie kompatybilnosci elektromagnetycznej
i bezpieczenstwa urzadzen elektrycznych.

Instrukcja obstugi jest dostepna na stronie internetowej www.ecg-electro.eu.
Zastrzegamy sobie prawo do zmiany tekstu i parametréw technicznych.
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VAKUOVACKA

BEZPECNOSTNE POKYNY

Varovanie: Bezpecnostné opatreniaa pokyny uvedené vtomto navode
nezahfnaju vietky mozné podmienky a situdacie, ku ktorym méze dojst.
Pouzivatel musi pochopit, Ze faktorom, ktory nie je mozné zabudovat
do ziadneho z vyrobkov, je zdravy rozum, opatrnost a starostlivost.
Tieto faktory teda musia byt zaistené pouzivatelom/pouzivatelmi
pouzivajucimi a obsluhujlucimi toto zariadenie. Nezodpovedame za
Skody spbsobené pocas prepravy, nespravnym pouzivanim, kolisanim
napatia alebo zmenou ¢i Upravou akejkolvek Casti zariadenia.

Aby nedoslo k vzniku poziaru alebo k urazu elektrickym prudom, mali
by sa pri pouzivani elektrickych zariadeni vzdy dodrziavat zdkladné
opatrenia, vratane tychto:

1. Uistite sa, Ze napatie vo vasej zasuvke zodpoveda napatiu
uvedenému na Stitku zariadenia a Ze je zasuvka riadne uzemnena.
Zasuvka musi byt inStalovand podla platnej elektrotechnickej
normy podla EN.

2. Nikdy vékuovacku nepouzivajte, ak je privodny kabel poskodeny.
Vsetky opravy vratane vymeny napajacieho privodu zverte
odbornému servisu! Nedemontujte ochranné kryty zariadenia,
hrozi nebezpecenstvo trazu elektrickym prudom!

3. Chrante spotrebi¢ pred priamym kontaktom s vodou a inymi
tekutinami, aby nedoslo k pripadnému urazu elektrickym pradom.

4. Dbajte na zvySenu pozornost, ak pouzivate vakuovacku v blizkosti
deti! Pristroj a jeho privod udrzujte mimo dosahu deti mladsich ako
8 rokov, ak je pripojeny k napajaniu alebo chladne.

5. Nedotykajte sa zvaracieho pruzku (zeraviaceho drétu), ak je pristroj
zapnuty ani kratko po ukonceni prevadzky; zvaraci pruzok méze
byt horuci.

6. Pristroj nenechavajte v prevadzke bez dozoru a kontrolujte ho po
cely Cas zvarania.

7. Nepouzivajte vakuovacku vonku alebo vo vlhkom prostredi ani sa
nedotykajte privodného kabla alebo samotného pristroja mokrymi
rukami. Hrozi nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom.
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Slovencina

8. Pristroj sa nesmie pouzivat, ak spadol na zem a ak existuju viditelné
znamky poskodenia.

9. Vakuovacku pouzivajte a ukladajte iba na stabilnom rovnom
povrchu.

10.Odporucame nenechavat pristroj so zasunutym privodnym kablom
v zasuvke bez dozoru. Pred udrzbou vytiahnite privodny kabel zo
sietovej zasuvky. Vidlicu nevytahujte zo zasuvky tahanim za kabel.
Kébel odpojte od zasuvky uchopenim za vidlicu.

11.Nepouzivajte pristroj v dosahu horlavych predmetov ani ho
neumiestnujte v blizkosti zdrojov tepla a otvoreného ohna.

Upozornenie: medzi zvdranim alebo vakuovym zvaranim treba
nechat pristroj vzdy 40 sekind vychladnut.

12.Privodny kabel sa nesmie dotykat horucich casti ani viest cez ostré
hrany.

13.Bezprostredne po ukonéeni pouzivania vzdy odpojte spotrebic od
napdjania a pred uloZzenim ho nechajte celkom vychladnut.

14.Nepokusajte sa vakuovo zvarit vreckd obsahujlce tekutiny alebo
tekuté potraviny.

15.Pouzivajte iba vrecka odporucané dodavatelom. Nepouzivajte
kuchynské félie a im podobné - mohlo by dojst k poskodeniu
pristroja.

16.Vrecko vyberte hned po tom, ¢o bolo zvarené. Ak ho v pristroji
ponechate dlhsie, méze dojst k prichyteniu vrecka.

17.Zvaraci pruzok udrzujte cisty, aby ste zabranili kontaminacii
potravin.

18.Vakuovacku pouzivajte iba v sulade s pokynmi uvedenymi v tomto
navode. Tato pristroj je ureny iba na domace pouzitie. Vyrobca
nezodpoveda za Skody spOsobené nespravnym pouzitim tohto
pristroja.

19.Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie
a 0soby so znizenymi fyzickymi ¢i mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, ak su pod dozorom alebo boli
poucené o pouzivani spotrebic¢a bezpecnym sp6sobom a rozumeju
pripadnym nebezpecenstvam. Deti sa so spotrebicom nesmu hrat.
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Cistenie a udrzbu vykonavanu pouzivatefom nesmu vykonavat deti
bez dozoru.

Do not immerse in water! - Neponarat do vody!

NEBEZPECENSTVO PRE DETI: Deti sa nesmu hrat s obalovym

materialom. Nenechajte deti
hrat sa s plastovymi vreckami.
Nebezpecenstvo udusenia.

OVLADACIE PRVKY A FUNKCIE

1.

Tlacidlo zvarania: SlUzi na zvarenie vrecka bez vakuovania (odporuc¢ame dodrzat interval 40 s pred dalsim
pouzitim).

Tlacidlo vékuovania a zvérania / vypnutia: SIUZi na vyvakuovanie vrecka a nédsledné automatické zvarenie
vrecka (odporu¢ame dodrzat interval 40 s pred dalsim pouzitim). Opdtovnym stlacenim tohto tlacidla
ihned vypnete spotrebic.

3. Otvor pre odsavanie vzduchu: Po¢as vakuovania sa vzduch odsava tymto otvorom.

4. Tesnenie: Tesni vakuovaciu komoru a zabranuje vnikaniu vzduchu.

5. Zvéracia lista: 3 mm Siroka zvaracia lista zaisti lepsie zvarenie.

6. Vakuovacia komora: Pri vakuovani sa vklada otvoreny koniec vrecka do véakuovacej komory.

7. Tlacidlo na uvolnenie veka: Stlacenim tohto tlacidla uvolnite veko. Po otvoreni veka je mozné vybrat
zvarené vrecko.

8. Gumova lista: Zaisti dokonale hladky zvar.

NAVOD NA POUZITIE

ZVARENIE VRECKA

Zapojte pristroj do zasuvky.

Vlozte otvorenu stranu vrecka do vakuovacej komory, ako je zndzornené na obrazku A.

Zatvorte veko a zlahka ho stlacte.

Uistite sa, Ze jeden koniec vrecka prekryva zvaraciu listu, ale nepresahuje cez tesnenie vakuovacej komory.
Stlacte tlacidlo ,zvaranie” a sledujte rozsvietenu kontrolku LED. Hned' ako kontrolka LED zhasne, je zvar
hotovy.
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«  Stlacte uvolfiovacie tlacidlo na pravej strane, otvorte veko a potom vyberte uzavreté vrecko.

VAKUOVANIE A NASLEDNE ZVARENIE VRECKA

«  Zapojte pristroj do zasuvky.

« Do vrecka vlozte potraviny ur¢ené na skladovanie.

- Vycistite a narovnajte otvor vrecka. Uistite sa, Ze na otvorenom okraji vrecka nie su ziadne zahyby.

«  Vlozte otvorent stranu vrecka do vakuovacej komory, ako je znazornené na obrazku C. Uistite sa, Ze vrecko
nezakryva otvor pre nasavanie vzduchu.

«  Zatvorte veko a zlahka ho stlacte.

- Stlacte tlacidlo ,vakuovanie a zvaranie” a sledujte rozsvietenu kontrolku LED. Vrecko sa automaticky
vyvédkuuje a zvari. Hned ako kontrolka LED zhasne, je zvar hotovy.

- Stlacte uvolfiovacie tlacidlo na pravej strane, otvorte veko a potom vyberte uzavreté vrecko.

UZITOCNE TIPY

1. Nepreplnajte vrecka, ponechajte dostatok volného miesta na otvorenom konci vrecka, aby ho bolo mozné
pohodine vlozit do vdkuovacej komory.

2. Uistite sa, Ze vnutorny aj vonkajsi povrch na otvorenom konci vrecka je suchy. VIhké alebo mokré vrecko
je tazké roztavit a riadne utesnit.

3. Vékuovanie nenahradi skladovanie potravin v chladnicke alebo mraznicke. Potraviny podliehajice skaze
musia byt stale ulozené v chladnicke alebo zmrazené.

4. Otvorené konce vreciek pred vakuovanim a zvaranim ocistite a osuste. Uistite sa, Ze na okraji nie su Ziadne
necistoty ani zahyby, inak méze dojst k tazkostiam pocas zvarania a k vyteceniu obsahu vrecka.

5. Aby ste zabranili vzniku zdhybov pri vakuovani a zvéarani vreciek s va¢sim mnozstvom potravin, pri zasunuti
do vakuovacej komory opatrne napnite otvoreny koniec vrecka a pridrzte ho, pokym cerpadlo neza¢ne
odcerpavat vzduch.

6. Ak vakuovo zatavujete predmety s ostrymi hranami (suché Spagety, striebro atd’), chrante vrecko pred
prepichnutim zabalenim predmetu do méakkého materidlu, ako je papierovy obrusok. Zvazte pouzitie
vhodnej nddoby miesto vrecka.

7. Ak pouzivate doplnkové prislusenstvo, nezabudnite v nddobach ponechat najmenej 2,5 cm priestoru pod
vieckom.

8. Pred vakuovanim odporic¢ame ovocie zmrazit a zeleninu blansirovat.

9.  Privakuovani viacerych vreciek odporti¢ame vzdy pred dalsim zvaranim pockat 40 s.

10. Ak si nie ste isti, Ze je vrecko spravne zvarené, zvarte ho znovu.

11. Najlepsie vysledky dosiahnete s vreckami ECG.

STAROSTLIVOST A CISTENIE

«  Pred cistenim vzdy odpojte pristroj od zasuvky. Pristroj nechajte Gplne vychladnut.

«  Pristroj pri ¢isteni nepondrajte do vody ani inych kvapalin.

«  Nepozivajte abrazivne Cistiace prostriedky, mohlo by dojst k poskrabaniu povrchu pristroja.

«  Vonkajsi povrch &istite pomocou vlhkej handricky alebo hubky, v pripade potreby je mozné pouzit trochu
bezného saponatu.

- Na distenie vakuovacej komory od zvyskov potravin alebo tekutin pouzite papierové obrusky.

«  Pred dalSim pouzitim pristroj dokladne osuste.

RIESENIE TAZKOSTi

Skusate vakuovat, ale ni¢ sa nedeje:

Skontrolujte zapojenie privodu do sietovej zasuvky.

Skontrolujte, ¢i nie je poskodeny napajaci kabel.

Zapojenim iného spotrebica overte, Ze je napajacia zasuvka v poriadku.
Uistite sa, ze poistné zapadky spravne zacvakli.

Uistite sa, ze je vrecko vlozené spravne do vakuovacej komory.

LuhwnN =
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6.

Pred dalsim pouzitim nechajte pristroj 40 s vychladnut s otvorenym vekom.

Vo vrecku stale zostava vzduch:

1.
2.

Uistite sa, Ze je vrecko vlozené spravne otvorenym koncom Uplne do védkuovacej komory.

Vo vrecku zostava vzduch po vakuovani:

Overte tesnost vrecka. Zvarte vrecko, v ktorom je vzduch, a ponorte ho do vody. Unikajtuce bublinky
signalizuju netesnost. Ak sa objavia bublinky, pouzite nové vrecko.

Ak pouzivate vreckd zmensené dalsimi zvarmi, overte tesnost vsetkych zvarov. Zahyb na vrecku v mieste
zvaru moéze byt pri¢inou netesnosti. Ak je v mieste zvaru zahyb, odstrihnite zvar a zvarte vrecko znovu.
Nevytvarajte si vlastné bocné vy na Specialnych vreckach pre vakuovacky. Su vyrabané so Specialnymi
bocnymi Svami, ktoré su utesnené az k vonkajsiemu okraju. Vytvorenie vlastnych bocnych svov moze
sposobit netesnost a stratu vakua vo vrecku.

Nevéakuujte horuce potraviny, po vychladnuti sa méze s ohladom na tepelnu roztaznost zmensit ich objem
a balenie potom podsobi, ako by doslo k strate vakua.

Ovocie a zeleninu vlozte ihned po vékuovani do chladnicky, inak hrozi, Zze pokracujuca fotosyntéza
vyprodukuje dalsi vzduch a déjde k strate vakua vo vrecku.

Nevéakuujte fermentované potraviny.

Fermentované potraviny nie su pre vakuovanie vhodné, pretoze sa z nich uvoliiuje vzduch.

Doslo k strate vakua vo vyvakuovanom a zvarenom vrecku:

1.

Skontrolujte tesnost celého vrecka. Zahyb na vrecku v mieste zvaru moéze byt pric¢inou netesnosti. Ak je
v mieste zvaru zdhyb, jednoducho odstrihnite zvar a zvarte vrecko znovu.

V niektorych pripadoch moéze spravne vakuovanie a zvarenie komplikovat pritomnost tekutin alebo inej
Casti potravin (ako je dzus, $tava, omrvinky, mastnota atd.). Odstrihnite zvar, ocistite otvoreny koniec
vrecka a vyvéakuujte a zvarte vrecko znovu.

Pripadna ostrd hrana alebo Spicaté cast potravin moze prederaviet vrecko. V takom pripade pouzite nové
vrecko. Ostré hrany potravin obalte vhodnym makkym materidlom, napr. papierovym obriskom.

Ak sa vo vrecku objavi vzduch, mohlo déjst k fermentdcii alebo uvolneniu plynu z potravin. Ak sa tak stalo,
hrozi, Ze sa jedlo zacalo kazit a malo by sa zlikvidovat.

Vrecko sa tavi:

Ak doslo k roztaveniu vrecka v mieste zvaru, je gumova lista pravdepodobne prilis hortca. Pred dalsim pouzitim
nechajte zariadenie vychladnut najmenej 5 minut s otvorenym vekom.

SPRIEVODCA UKLADANIM POTRAVIN

V chladnicke (5 £ 3 °C) Bez vakua Vrecka urcené pre vakuovacky
Cervené méso 3-4dni 8-9dni
Biele mdso 2-3dni 6-8dni
Ryby 1-3dni 4-5dni
Tepelne upravené méaso 3-5dni 10-15dni
Makky syr 5-7dni 20 dni
Tvrdy/polotvrdy syr 1-5dni 60 dni
Ovocie 5-7dni 14 -20 dni
Zelenina 1-3dni 7-10dni
Polievky 2-3dni 8-10dni
Uvarené cestoviny/ryza 2-3dni 6-8dni
Krémové dezerty 2-3dni 8 dni
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Izbova teplota (25 + 2 °C) Bez vakua Vrecka urcené pre vakuovacky
Cerstvy chlieb 1-2dni 8-10dni

Susienky 4 - 6 mesiacov 12 mesiacov
Nevarené cestoviny/ryza 5 - 6 mesiacov 12 mesiacov

Muka 4 - 6 mesiacov 12 mesiacov

Susené ovocie 3 -4 mesiace 12 mesiacov

Zrnkova kéva 2 - 3 mesiace 12 mesiacov

Sypany ¢aj 5 - 6 mesiacov 12 mesiacov

Biely ¢aj 1 -2 mesiace 12 mesiacov

V mraznicke (-18 + 2 °C)

Bez vakua

Vrecka urcené pre vakuovacky

Maso 4 — 6 mesiacov 15 - 20 mesiacov

Ryby 3 -4 mesiace 10 - 12 mesiacov

Zelenina 8 - 10 mesiacov 8 - 24 mesiacov
TECHNICKE PARAMETRE

Menovité napatie: 220 — 240V~ 50 - 60 Hz
Menovity prikon: 100 W

Cas zvarania: 6 - 10 sekind

Cas vakuovania a zvarania: 10 - 20 sekdnd

VYUZITIE A LIKVIDACIA OBALOV

Baliaci papier a vinité lepenka — odovzdajte do zbernych surovin. Prebalova félia, PE vreckd, plastové diely — vyhadzujte do
kontajnerov na plasty.

LIKVIDACIA VYROBKU PO SKONCENI ZIVOTNOSTI

Likvidacia pouzitych elektrickych a elektronickych zariadeni (plati v élenskych krajinach EU a dalsich
eurdpskych krajinach so zavedenym systémom triedenia odpadu)

Vyobrazeny symbol na produkte alebo na obale znamend, Ze s produktom by sa nemalo nakladat ako s domovym
odpadom. Produkt odovzdajte na miesto urené na recykléciu elektrickych a elektronickych zariadeni. Spravnou
likvidaciou produktu zabranite negativnym vplyvom na [udské zdravie a Zivotné prostredie. Recyklacia
materidlov prispieva k ochrane prirodnych zdrojov. Viac informacii o recyklacii tohto produktu vam poskytne

obecny urad, organizacia na spracovanie domového odpadu alebo predajné miesto, kde ste produkt kupili. 08/05

Tento vyrobok spliia poziadavky smernic EU o elektromagnetickej kompatibilite a elektrickej
bezpecnosti.

Ndvod na obsluhu je k dispozicii na webovych strankach www.ecg-electro.eu.
Zmena textu a technickych parametrov vyhradena.
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VAKUUMSKI VARILNIK

VARNOSTNI NAPOTKI

Svarilo: Varnostni ukrepi in navodila ne zajemajo vseh moznih razmer
in nevarnosti, do katerih lahko pride. Uporabnik se mora zavedati, da
varnostnih napotkov, kot so previdno, skrbno in razumno ravnanje
ni mogoce vgraditi v izdelek. Zato mora uporabnik te naprave sam
zagotovitivsevarnostne ukrepe.Nismo odgovorniza Skodo, kibinastala
med prevozom, zaradi nepravilne uporabe, zaradi nihanja napetosti ali
zaradi spremembe ali zamenjave kateregakoli dela naprave.

Da ne bi prislo do pozara ali poskodbe zaradi elektricnega udara,
morate pri uporabi elektricnih naprav vedno upostevati osnovna
varnostna navodila, med katerimi so tudi naslednja:

1. Preverite, ali elektri¢cna napetost na vasi vti¢nici odgovarja tisti,
ki je navedena na ploscici vase naprave, in ali je vtiCnica pravilno
ozemljena. Vti¢nica mora biti instalirana glede na veljavne
elektrotehni¢ne norme EN.

2. Ce je elektri¢ni kabel poskodovan, vakuumskega varilnika ne
uporabljajte. Vsa popravila, vkljucno z menjavo priklju¢nega
kabla, zaupajte strokovnemu servisu! Ne odstranjujte zascitnih
pokrovov aparata, nevarnost elektricnega udara!

3. Napravo zas(itite pred stikom z vodo ali drugimi tekoc¢inami, da ne
pride do udara elektricnega toka.

4. Bodite $e posebejpozorni, ¢e vakuumskivarilnik uporabljate v blizini I
otrok! Aparat in njegov priklju¢ni kabel hranite izven dosega otrok,
mlajsih od 8 let, ko je le-ta prikljucen v elektriko ali pa se hladi.

5. Ne dotikajte se varilnega traku (grelne zice), Ce je aparat vklopljen
ali tik po koncanem delovanju; varilni trak je lahko vroc.

6. Aparata ne puscajte delovati brez nadzora in ga nadzirajte ves ¢as
varjenja.

7. Vakuumskega varilnika ne uporabljajte zunaj ali v vlaznem okolju,
niti se z mokrimi rokami ne dotikajte el. kabla ali aparata. Obstaja
nevarnost elektri¢cnega udara.

8. Aparat se ne sme uporabljati, ¢e je padel na tla ali Ce obstajajo ocitni
znaki poskodbe.

Slovenscina
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9. Vakuumski varilnik uporabljajte in shranjujte le na stabilni in ravni
povrsini.

10.Priporo¢amo, da aparata ne puscate s priklju¢enim priklju¢nim
kablom v vtiCnici brez nadzora. Pred kakrsnimkoli posegom prav
tako izkljucite kabel iz elektricnega omrezja. Vti¢a ne smete izvleci
iz vticnice z vleCenjem za kabel. Kabel izvlecite iz vti¢nice tako, da
ga drzite za vtic.

11. Aparata ne uporabljajte na dosegu vnetljivih predmetov in ga ne
postavljajte v blizino virov toplote in odprtega ognja.

Opozorilo: med varjenjem ali vakuumskim varjenjem je treba pustiti,
da se aparat vedno 40 sekund hladi.

12.Priklju¢ni kabel se ne sme dotikati vrocih delov ali teci preko ostrih
robov.

13.Takoj, ko nehate uporabljati aparat, ga izkljucite iz el. napajanja in,
preden ga pospravite, pocakajte, da se popolnoma ohladi.

14.Ne poskusajte vakuumsko variti vreck, ki vsebujejo tekocine ali
tekoca zivila.

15.Uporabljajte le vrecke, ki jih priporoca proizvajalec. Ne uporabljajte
kuhinjske folije in podobnega, saj bi lahko prislo do poskodbe
aparata.

16.Vre¢ko vzemite iz aparata takoj, ko je bila zvarjena. Ce jo v aparatu
pustite dlje, se lahko vrecka pritrdi.

B 17 Varilni trak ohranjajte ¢ist, da prepretite kontaminacijo Zivil.

Slovenscina

18.Vakuumski varilnik uporabljajte le v skladu z napotki, navedenimi
v teh navodilih. Ta aparat je namenjen samo za hisno uporabo.
Proizvajalec ne odgovarja za Skodo, ki bi nastala zaradi nepravilne
uporabe te naprave.

19.0troci, stari 8 let in ve¢, osebe z zmanjsano fizicno ali umsko
sposobnostjo ali osebe, ki nimajo dovolj izkusenj, lahko uporabljajo
to napravo samo pod nadzorom, ali e jih je izkuSena oseba poducila
0 varni uporabi in razumejo vse nevarnosti, povezane s to uporabo.
Otroci se ne smejo igrati s to napravo. Cis¢enja in vzdrzevanja, ki ga
opravljajo uporabniki, ne smejo opravljati otroci brez nadzora.

Do not immerse in water! - Ne potapljajte v vodo!
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NEVARNOST ZA OTROKE: Otroci se ne smejo igrati z embalaznim

materialom. Ne dovolite, da bi se otroci
igrali s plasti¢nimi vreckami. Nevarnost
zadusitve.

UPRAVLJALNI ELEMENTI IN FUNKCLJE

1.

No v AW

8.

Tipka za varjenje: Namenjena je varjenju vrecke brez vakuumiranja (priporoceni interval je 40 s pred
naslednjo uporabo).

Tipka za vakuumiranje in varjenje/izklop: Namenjena je vakuumiranju vrecke, ki mu sledi samodejno
varjenje vrecke (priporoceni interval je 40 s pred naslednjo uporabo). S ponovnim pritiskom na to tipko se
aparat takoj izklopi.

Odprtina za odsesavanje zraka: Med vakuumiranjem se zrak odsesava skozi to odprtino.

Tesnilo: Tesni vakuumsko komoro in preprecuje vstopanje zraka.

Varilna letev: 3 mm $iroka varilna letev zagotavlja boljse varjenje.

Vakuumska komora: Pri vakuumiranju se odprti konec vrecke vstavlja v vakuumsko komoro.

Tipka za sprostitev pokrova: S pritiskom na to tipko sprostite pokrov. Po odprtju pokrova lahko odstranite
zvajreno vrecko.

Gumijasta letev: Zagotavlja popolnoma gladek zvar.

NAVODILA ZA UPORABO
VARJENJE VRECKE

Priklopite aparat v vti¢nico.

Vstavite odprto stran vrecke v vakuumsko komoro, kot je prikazano na sliki A.

Zaprite pokrov in ga rahlo stisnite.

Prepricajte se, da en konec vrecke prekriva varilno letev, vendar da ne sega prek tesnila vakuumske komore.
Pritisnite na tipko »varjenje«in opazujte prizgano kontrolno lu¢ko LED. Ko se kontrolna lu¢ka LED ugasne,
je varjenje koncano.

Pritisnite tipko za spro3¢anje na desni strani, odprite pokrov in odstranite zaprto vrecko.

VAKUUMIRANJE Z NADALJNJIM VARJENJEM VRECKE

Priklopite aparat v vti¢nico.
V vrecko vstavite Zivila za shranjevanje.
Ocistite in poravnajte odprtino vrecke. Prepricajte se, da na odprtem robu vrecke ni pregibov.
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Vstavite odprto stran vrecke v vakuumsko komoro, kot je prikazano na sliki C. Prepricajte se, da vrecka ne
prekriva odprtine za sesanje zraka.

Zaprite pokrov in ga rahlo stisnite.

Pritisnite na tipko »vakuumiranje in varjenje« in opazujte prizgano kontrolno lu¢ko LED. Vrecka se
samodejno vakuumira in zvari. Ko se kontrolna lu¢ka LED ugasne, je varjenje koncano.

Pritisnite tipko za spros¢anje na desni strani, odprite pokrov in odstranite zaprto vrecko.

KORISTNI NASVETI

1.

Vreck ne napolnite preve¢, pustite dovolj prostega mesta na odprtem koncu vrecke, da jo lahko udobno
vstavite v vakuumsko komoro.

2. Prepricajte se, sta notranja in zunanja povrsina na odprtem koncu vrecke suhi. Vlazna ali mokra vrecka se
tezko stopi in dobro zatesni.

3. Vakuumiranje ne nadomes¢a shranjevanja zivil v hladilniku ali zamrzovalniku. Zivila se kvarijo, zato jih je
treba ves ¢as hraniti v hladilniku ali zamrzovalniku.

4. Odprte konce vrecke pred vakuumiranjem in varjenjem odistite in posusite. Prepricajte se, da na robu ni
nobenih necisto¢ ali upogiboyv, sicer lahko pride do tezav med varjenjem in do iztekanja vsebine vrecke.

5. Da bi preprecili nastanek upogibov pri vakuumiranju in varjenju vreck z vecjo kolic¢ino zivil, pri vstavljanju
v vakuumsko komoro previdno napnite odprti konec vrecke in ga pridrzite, dokler ¢rpalka ne za¢ne
izCrpavati zraka.

6. Ce vakuumsko tesnite predmete z ostrimi robovi (suhi $pageti, srebrnina itd.), zai¢itite vre¢ko pred
predrtjem tako, da predmet zavijete v mehek material, kot je papirnata brisac¢a. Razmislite o uporabi
primerne posode namesto vrecke.

7. Ce uporabljate dodatno opremo, ne pozabite v posodah pustiti najmanj 2,5 cm prostora pod pokrovom.

8. Pred vakuumiranjem priporo¢amo, da sadje zamrznete in zelenjavo blansirate.

9.  Pri vakuumiranju vec¢ vrec¢k priporo¢amo, da pred vsakim varjenjem pocakate 40 sekund.

10. Ce niste prepri¢ani, da je vre¢ka dobro zvarjena, jo zvarite $e enkrat.

11. Najboljse rezultate boste dosegli z vreckami ECG.

NEGA IN CISCENJE

«  Pred ¢is¢enjem vedno odklopite aparat iz vti¢nice. Pustite, da se aparat povsem ohladi.

- Aparata pri ¢is¢enju ne potapljajte v vodo ali druge tekocine.

«  Ne uporabljajte abrazivnih ¢istilnih sredstev, lahko bi se opraskala povrsina aparata.

«  Zunanjo povrsino Cistite s pomocjo vlazne krpe ali gobice, po potrebi lahko uporabite malo obicajnega
detergenta.

«  Zadiscenje ostankov zivil ali tekocin v vakuumski komori uporabite papirnate brisace.

«  Pred naslednjo uporabo aparat temeljito posusite.

RESEVANJE TEZAV

Poskusate vakuumirati, vendar se ne zgodi nic:

NMe O h W~
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Preverite priklop napajanja v omrezno vticnico.

Preverite, da ni poskodovan priklju¢ni kabel.

S priklopom drugega aparata preverite, da ni tezav z vti¢nico.

Prepricajte se, da so se varovalna zatikala pravilno zaskocila.

Prepricajte se, da je vrecka pravilno vstavljena v vakuumsko komoro.

Pred naslednjo uporabo pustite aparat 40 sekund, da se ohladi z odprtim pokrovom.

vrecki ostaja zrak:

Prepricajte se, da je vrecka pravilno z odprtim koncem povsem v vakuumski komori.

V vrecki ostaja zrak po vakuumiranju:

Preverite tesnjenje vrecke. Zvarite vrecko, v kateri je zrak, in jo potopite v vodo. Uhajajo¢i mehurcki
signalizirajo netesnjenje. Ce se pojavijo mehurcki, uporabite novo vre¢ko.
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Ce uporabljate vre¢ke, ki so pomanjsane z drugimi zvari, preverite tesnjenje vseh zvarov. Upogib na vrecki
na mestu zvara je lahko vzrok za netesnjenje. Ce je na mestu zvara upogib, odreZite zvar in zvarite vre¢ko
znova.

Ne ustvarjajte lastnih stranskih Sivov pri posebnih vreckah za vakuumske varilnike. Izdelane so s posebnimi
stranskimi Sivi, ki so zatesnjeni do zunanjega roba. Ustvarjanje lastnih stranskih Sivov lahko povzroci
netesnjenje in izgubo vakuuma v vrecki.

Ne vakuumirajte vrocih Zivil, po ohladitvi se lahko odvisno od toplotne razteznosti zmanjsa njihov volumen
in embalaza nato deluje, kot da bi prislo do izgube vakuuma.

Sadje in zelenjavo vstavite takoj po vakuumiranju v hladilnik, drugace obstaja nevarnost, da bi nadaljnja
fotosinteza proizvedla dodaten zrak in prislo bi do izgube vakuuma v vrecki.

Ne vakuumirajte fermentiranih Zivil.

Fermentirana Zzivila niso primerna za vakuumiranje, ker se iz njih sprosca zrak.

Prislo je do izgube vakuuma v vakuumirani in zvarjeni vrecki:

1.

Preverite tesnjenje cele vre¢ke. Upogib na vre¢ki na mestu zvara je lahko vzrok za netesnjenje. Ce je na
mestu zvara upogib, preprosto odreZite zvar in zvarite vrecko znova.

V nekaterih primerih lahko pravilno vakuumiranje in varjenje zapleta prisotnost tekocin ali drugih delov
zivil (kot je sok, drobtine, mascoba itd.). Odrezite zvar, ocistite odprite konec vrecke in vakuumirajte ter
zvarite vrecko znova.

Morebiten oster roba ali konicast del Zivil lahko predre vrecko. V takSnem primeru uporabite novo vrecko.
Ostre robove Zivil zavijte v primeren mehek material, npr. v papirnato brisaco.

Ce se v vre¢ki pojavi zrak, je lahko pri$lo do fermentacije ali spro$¢anja plina iz Zivila. Ce se to zgodi, obstaja
nevarnost, da bi se jed zacela kvariti in bi jo bilo treba odstraniti.

Vrecka se topi:

Ce se je vre¢ka na mestu zvara stopila, je gumijasta letev verjetno prevroca. Pred naslednjo uporabo pustite
aparat najmanj 5 minut z odprtim pokrovom, da se ohladi.

VODIC ZA SHRANJEVANJE ZIVIL

V hladilniku (5 +3 °C) Brez vakuuma Vrecke za vakuumiranje
Rdece meso 3-4 dni 8-9 dni

Belo meso 2-3 dni 6-8 dni

Ribe 1-3dni 4-5dni
Toplotno obdelano meso 3-5dni 10-15 dni

Mehki sir 5-7 dni 20 dni
Trdi/poltrdi sir 1-5dni 60 dni

Sadje 5-7 dni 14-20 dni
Zelenjava 1-3 dni 7-10 dni

Juhe 2-3 dni 8-10dni

Kuhane testenine/riz 2-3dni 6-8 dni

Kremne sladice 2-3dni 8 dni

Sobna temperatura (25 £2°C) Brez vakuuma Vrecke za vakuumiranje
Svezi kruh 1-2dni 8-10dni

Keksi 4-6 mesecev 12 mesecev
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Sobna temperatura (25 +2°C) Brez vakuuma Vrecke za vakuumiranje
Nekuhane testenine/riz 5-6 mesecev 12 mesecev

Moka 4-6 mesecev 12 mesecev

Suho sadje 3-4 mesece 12 mesecev

Kava v zrnu 2-3 mesece 12 mesecev

Caj v razsutem stanju 5-6 mesecev 12 mesecev

Beli ¢aj 1-2 meseca 12 mesecev

V zamrzovalniku (-18 +2°C) Brez vakuuma Vrecke za vakuumiranje
Meso 4-6 mesecev 15-20 mesecev

Ribe 3-4 mesece 10-12 mesecev
Zelenjava 8-10 mesecev 8-24 mesecev

TEHNICNI PARAMETRI

Nazivna napetost: 220-240 V~ 50-60 Hz

Nazivna mo¢: 100 W
Cas varjenja: 6-10 sekund

Cas vakuumiranja in varjenja: 10-20 sekund

UPORABA IN ODSTRANJEVANJE ODPADKOV

Papir in karton dostaviti depoju. Foliju embalaze, PE vrecke, plasti¢ne elemente vrziti v kontejner za odlaganje plastike za

recikliranje.

ODSTRANJEVANIJE IZDELKA PO IZTEKU TRAJANJA

Odstranjevanje elektricne in elektronske opreme (velja za drzave clanice Evropske unije in druge

evropske drzave, ki izvajajo sistem recikliranja).

Simbol na izdelku ali embalazi pomeni, da se izdelek ne sme obravnavati kot komunalni odpadek. Dostaviti
izdelek na lokacijo, namenjeno za recikliranje elektri¢ne in elektronske opreme. Preprecite negativni vpliv na
zdravje ljudi in okolje z pravilnim recikliranjem izdelka. Recikliranje ohranja naravne vire. Za vec¢ informacij
o recikliranju tega izdelka se lahko obrnite na lokalne oblasti, lokalne organizacije ali trgovino, kjer ste izdelek ]

kupili.

08/05

Ta izdelek je v skladu z EU zahtevami o elektromagnetni skladnosti in elektri¢ni varnosti. C €

Pridrzujemo si pravico do urejanja besedila in tehni¢nih parametrov.
Navodila za uporabo so na razpolago na spletnih straneh www.ecg-electro.eu.
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APARAT ZA VAKUUMIRANJE

SIGURNOSNA UPUTSTVA

Paznja: Mere predostroznosti i uputstva ne pokrivaju sve moguce
situacije i opasnosti do kojih moze doci. Korisnik treba da bude svestan
da faktore sigurnosti, kao $to su oprezno, brizljivo i razumno rukovanje
nije moguce ugraditi u proizvod. Stoga sam korisnik ovog uredaja
treba da osigura prisutnost tih sigurnosnih faktora. Nismo odgovorni
ni za kakvu Stetu koja se desi tokom prevoza, nepravilnim koris¢enjem,
kolebanjem napona, modifikovanjem ili zamenom bilo kog dela
uredaja.

Kako ne bi doslo do pozara ili povrede od udara elektricne struje,
prilikom upotrebe elektri¢nih uredaja uvek treba postovati osnovna
sigurnosna uputstva, medu kojima su i sledeca:

1. Proverite da li napon struje u vasoj uti¢nici odgovara onom koji je
navedennaoznacivaseguredajaidalijeuti¢nica pravilnouzemljena.
Uti¢nica mora biti ugradena prema zahtevima elektrotehnickih
standarda.

2. Nikada ne upotrebljavajte aparat ako je naponski kabl ostecen. Bilo
kakva popravka, sto se odnosi i na zamenu kabla, mora biti
poverena stru¢cnom servisu! Ne skidajte sigurnosni poklopac
uredaja da ne bi doslo do opasnosti od elektri¢cnog udara!

3. Uredaj zastitite od kontakta s vodom ili drugim te¢nostima da ne bi
doslo do elektri¢nog udara.

4. Budite posebno paZljivi ako se deca nalaze u blizini dok koristite
aparat! Drzite uredaj i njegov kabl podalje od dece mlade od
8 godina i kad je ukljucen u struju i kad je hladan.

5. Nedodirujte traku za zavarivanje (zarnu zicu) kad je uredaj ukljucen,
cak ni neposredno nakon zavrsetka rada jer traka za zavarivanje
moze biti vruca.

6. Aparat ne ostavljajte bez nadzora i proveravajte ga tokom celog
postupka zavarivanja.

7. Aparat za zavarivanje nemojte koristiti na otvorenom, kao ni
u vlaznim prostorima; ne dodirujte kabl za napajanje ni uredaj
mokrim rukama. Postoji opasnost od elektricnog udara.
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8. Uredaj se ne sme koristiti ako je pao, ako je na njemu vidljivo da
postoje ostecenja.

9. Aparat koristite i odlazite samo na ravnoj i ¢vrstoj podlozi.

10.Preporu¢ujemo da uredaj ne ostavljate s napojnim kablom
uklju¢enim u struju. Pre bilo kakvog zahvata na odrzavanju, iskljucite
napajanje iz mreze. Utikac ne izvlacite iz uti¢nice povlatenjem za
kabl. Kabl odvojte od mreZe tako $to Cete uhvatiti za utikac i izvudi
ga.

11.Ne koristite uredaj u blizini zapaljivih predmeta i ne stavljajte ga
u blizinu izvora toplote ili otvorenog plamena.

Upozorenje: Izmedu dva zavarivanja ili vakuumskog zavarivanja,

uredaj treba uvek hladiti 40 sekundi.

12.Kabl se mora pruzati tako da ne dolazi u dodir s vru¢im predmetima
i ne prolazi duz ostrih ivica.

13.Uvek iskljucite uredaj iz elektricne mreze odmah po koris¢enju
i ostavite ga da se potpuno ohladi pre nego $to ga odlozite.

14.Ne vakuumirajte kesice s te¢nostima ili te€nom hranom.

15.Koristite samo one kesice koje preporucuje dobavljac. Nemojte
koristiti kuhinjsku foliju ili sli¢no, jer to moze ostetiti ureda;.

16.Kesicu uklonite ¢im je zavarena. Ako je ostavite u uredaju duze
vreme, kesica se moze zalepiti.

17.0drzavajte traku za zavarivanje Ccistom kako biste sprecili
kontaminaciju hrane.

18. Aparat koristite samo onako kako je propisano ovim uputstvom.
Ovaj aparat namenjen je samo za ku¢nu upotrebu. Proizvodac nije
odgovoran za Stetu koja moze nastati nepravilnim koris¢enjem
ovog uredaja.

19.Decauzrastaod 8 godinaivise, osobe smanjenihfizickihilimentalnih
sposobnosti, ili osobe s nedostatkom iskustva smeju da koriste
ovaj uredaj samo ako su pod nadzorom, ili ako ih je iskusnija osoba
uputila u bezbedno koris¢enje i razumeju sve opasnosti povezane
s tim koris¢enjem. Deca se ne smeju igrati ovim uredajem. Poslovi
CiS¢enja i odrZavanja koje obavlja korisnik se ne smeju poveriti deci
bez nadzora.
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Do not immerse in water! - Nemojte potapati u vodu!

OPASNOSTI PO DECU: Nemojte dozvoliti deci da se igraju

ambalazom. Ne dozvolite deci da se igraju
plasti¢nim kesicama. Postoji opasnost od
gusenja.

UPRAVLJACKI ELEMENTI | FUNKCLJE

1.

Nowuv kW

8.

Taster za zavarivanje: Koristi se za zavarivanje kesice bez vakuumiranja (preporucujemo da se pridrzavate
vremena hladenja od 40 s pre ponovne upotrebe).

Taster za vakuumiranje i zavarivanje / iskljucivanje: Koristi se za vakuumiranje kesice i automatsko
zavarivanje nakon toga (preporuc¢ujemo da se pridrzavate vremena hladenja od 40 s pre ponovne
upotrebe). Ako ovaj taster odmah ponovo pritisnete, aparat ce se iskljuciti.

Otvor za odvod vazduha: Tokom vakuumiranja, kroz ovaj otvor usisava se vazduh.

Zaptivna gumica: Zaptiva vakuumsku komoru i sprecava prolaz vazduha.

Letva za zavarivanje: Letva za zavarivanje Sirine 3 mm osigurava bolje zavarivanje.

Vakuumska komora: Tokom vakuumiranja, otvoreni kraj kesice stavlja se u vakuumsku komoru.

Taster za oslobadanje poklopca: Pritisnite ovaj taster da biste otvorili poklopac. Nakon otvaranja poklopca,
zavarena kesica moze se izvaditi.

Gumena traka: Osigurava savrseno gladak var.

UPUTSTVA ZA UPOTREBU
ZAVARIVANJE KESICE

Ukljucite aparat u uti¢nicu.

Umetnite otvorenu stranu kesice u vakuumsku komoru kao sto je prikazano na slici A.

Zatvorite poklopac i lagano ga pritisnite.

Pazite da jedan kraj kesice bude preko letve za zavarivanje, ali da ne prelazi preko zaptivhe gumice
vakuumske komore.

Pritisnite taster ,zavarivanje” i pratite LED pokazivac koji svetli. Kad se LED pokazivac ugasi, var je gotov.
Pritisnite taster za otpustanje na desnoj strani, otvorite poklopac i uklonite zatvorenu kesicu.
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VAKUUMIRANJE SA ZATVARANJEM KESICE

Ukljucite aparat u uti¢nicu.

Stavite hranu koja ce se pohraniti u kesicu.

Ocistite i poravnajte otvor kesice. Osigurajte da otvoreni rub kesice bude bez nabora.

Umetnite otvorenu stranu kesice u vakuumsku komoru kao $to je prikazano na slici C. Pazite da kesica ne
prekriva otvor za izvlacenje vazduha.

Zatvorite poklopac i lagano ga pritisnite.

Pritisnite taster ,vakuumiranje i zavarivanje” i pratite LED pokazivac¢ koji svetli. Vre¢a se automatski
vakuumira i zavaruje. Kad se LED pokazivac ugasi, var je gotov.

Pritisnite taster za otpustanje na desnoj strani, otvorite poklopac i uklonite zatvorenu kesicu.

KORISNI SAVETI

1.

7
8.
9.
10.
11.

Kesice nemojte prepuniti, nego ostavite dovoljno slobodnog prostora na otvorenom kraju kesice da se
omogucdi lako postavljanje u vakuumsku komoru.

Osigurajte da su unutrasnja i spoljna povrsina na otvorenom kraju kese suve. Vlaznu ili mokru kesicu tesko
je rastopiti i pravilno zaptiti.

Vakuumiranje nije zamena za ¢uvanje hrane u hladnjaku ili zamrzivacu. Lako kvarljive namirnice uvek se
moraju ¢uvati u hladnjaku ili ih treba zamrznuti.

Ocistite i osusite otvorene krajeve kesica pre vakuumiranja i zavarivanja. Pazite da na rubu nema prljavstine
ili nabora, jer u protivnom mogu nastati poteskoce pri zavarivanju i curenje.

Kako biste izbegli nastanak pregiba kada vakuumirate kesice s velikom koli¢inom hrane, prilikom stavljanja
u vakuumsku komoru pazljivo rastegnite otvoreni kraj kesice i drzite je dok pumpa ne pocne izvlaciti
vazduh.

Ako vakuumirate predmete s ostrim rubovima (suve $pagete, srebro, itd.), zastitite kesicu od probijanja
tako Sto cete predmet umotati u mekani materijal, poput papirnate salvete. Razmislite o tome da umesto
kesice koristite prikladnu posudu.

Ako koristite dodatni pribor, obavezno ostavite najmanje 2,5 cm prostora ispod poklopca u posudama.
Preporucujemo da pre vakuumiranja voce zamrznete, a povrée blansirate.

Kada vakuumirate vise kesica, preporucuje se da uvek pri¢ekate 40 s pre sledeéeg zavarivanja.

Ako niste sigurni da je kesica dobro zavarena, zavarite je ponovo.

Za najbolje rezultate koristite kesice ECG.

ODRZAVANJE I CISCENJE

Uvek iskljucite aparat iz napajanja pre cis¢enja. Ostavite da se aparat potpuno ohladi.

Tokom cisc¢enja ne uranjajte uredaj u vodu ili druge te¢nosti.

Nemojte koristiti abrazivna sredstva za cis¢enje jer mogu ostetiti povrsinu uredaja.

Ocistite vanjsku povrsinu vlaznom krpom ili spuzvom, ako je potrebno koristite blagi deterdzent.
Za Ciscenje vakuumske komore od ostataka hrane ili te¢nosti uzmite papirnate salvete.

Pre ponovne upotrebe aparat osusite potpuno.

OTKLANJANJE POTESKOCA

Pokusavate vakuumirati, ali nista se ne dogada:

98

Proverite da li je uredaj priklju¢en na izvor struje.

Proverite ima li oste¢enja na kablu za napajanje.

Ispravnost izvora energije mozete proveriti uklju¢ivanjem nekog drugog uredaja.

Provjerite jesu li kukice za zaklju¢avanje pravilno pritisnute.

Proverite da li je kesica pravilno umetnuta u vakuumsku komoru.

Pustite da se aparat hladi 40 sekundi s otvorenim poklopcem pre nego $to ga ponovo upotrebite.
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U kesici je jos vazduha:

1. Proverite da li je vrecica pravilno s otvorenim krajem umetnuta u vakuumsku komoru.

2. Nakon vakumiranja u kesici ostaje vazduh:
Poverite da li na kesici ima curenja. Kesicu s vazduhom zavarite i potopite u vodu. Mehurici koji propustaju
ukazuju na curenje. Ako se pojave mehurici, upotrebite novu kesicu.

3. Ako koristite kesice skracene drugim varovima, proverite nepropusnost svakog vara. Nabor na kesici na
zavarenom $avu moze prouzrociti propustanje. Ako na varu postoji pregib, odrezite var i ponovo zavarite.

4. Na specijalnim kesicama za aparat za vakuumiranje nemojte raditi spostvene Savove sa strane. Izradene
su sa specijalnim Savovima sa strane, koji osiguravaju zaptivanje sve do spoljasnjih ivica. Izrada spostvenih
savova sa strane moze prouzrokovati isticanje i gubitak vakuuma u kesici.

5. Ne vakuumirajte vru¢u hranu jer ona nakon hladenja gubi volumen zbog toplotnog Sirenja i moguce je da
e kesica izgubiti vakuum.

6. Voce i povrce stavite u hladnjak odmah nakon vakumiranja, jer u suprotnom postoji rizik da ¢e nastavak
fotosinteze stvoriti dodatni vazduh i uzrokovati gubitak vakuuma u kesici.

7. Fermentiranu hranu ne vakuumirajte.
Fermentirana hrana nije pogodna za vakuumiranje jer ispusta gasove.

Vakuumirana i zavarena kesica nije zadrzala vakuum:

1. Proverite aptivanje cele kesice. Nabor na kesici na zavarenom $avu moze prouzroditi propustanje. Ako na
varu postoji pregib, jednostavno odrezite var i ponovo zavarite.

2. U nekim slucajevima, na pravilno vakuumiranje i zavarivanje mogu negativno utecati prisutnost te¢nosti
ili drugih vrsta hrane (poput soka, mrvica, masti itd.). Odrezite zavar, ocistite otvoreni kraj kesice i ponovo
vakuumirajte i zavarite kesicu.

3. Ostraivica ili Spicasto parce hrane moze probiti kesicu. U tom sluc¢aju upotrebite novu kesicu. Ostre ivice
hrane omotajte pogodnim mekim materijalom, poput papirnate salvete.

4. Ako se u kesici pojavi vazduh, to znaci da je moguce da iz hrane izlazi gas koji je posledica njene
fermentacije. Ako se to desi, hrana je mozda povarena i treba je baciti.

Vrecica se rastapa:
Ako se vrecica rastopila na zavarenom 3avu, gumena traka je verovatno previse vruca. Pustite da se aparat hladi
najmanje 5 minuta s otvorenim poklopcem pre nego $to ga ponovo upotrebite.

VODIC ZA CUVANJE HRANE

U hladnjaku (5 +3 °C) Bez vakuuma Kese za vakuumiranje
Crveno meso 3-4dana 8-9dana
Belo meso 2-3dana 6 - 8dana
Riba 1-3dana 4 -5dana
Termicki obradeno meso 3-5dana 10-15dana
Mekani sir 5-7dana 20 dana
Tvrdi/ polutvrdi sir 1-5dana 60 dana
Voce 5-7dana 14 -20dana
Povrce 1-3dana 7-10dana
Supe 2-3dana 8-10dana
Kuvana testenina / pirinac 2-3dana 6 -8dana
Kolaci s kremama 2-3dana 8dana
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Sobna temperatura (25 +2 °C) Bez vakuuma Kese za vakuumiranje
Svezi hleb 1-2dana 8-10dana
Keksi 4 - 6 meseci 12 meseci
Nekuvana testenina / pirina¢ 5 -6 meseci 12 meseci
Brasno 4 - 6 meseci 12 meseci

Suvo voce 3 -4 meseca 12 meseci

Kafa u zrnu 2 -3 meseca 12 meseci
Cajevi, suvi 5 - 6 meseci 12 meseci

Beli ¢aj 1 -2 meseca 12 meseci

U zamrzivacu (-18 +2 °C) Bez vakuuma Kese za vakuumiranje
Meso 4 - 6 meseci 15 - 20 meseci
Riba 3 -4 meseca 10 - 12 meseci
Povrée 8 - 10 meseci 8 - 24 meseca

TEHNICKI PODACI

Nominalni napon: 220-240 V~ 50-60 Hz
Nominalna snaga: 100 W

Vreme zavarivanja: 6 — 10 sekundi

Vreme vakuuma i zavarivanja: 10 - 20 sekundi

UPOTREBA | ODLAGANJE OTPADA

Papir i karton dostaviti deponiji. Foliju ambalaze, PE kese, plasti¢cne elemente odloziti u plasti¢ne kontejnere za recikliranje.

ZBRINJAVANJE PROIZVODA PO ISTEKU ROKA TRAJANJA

Zbrinjavanje elektricne i elektronske opreme (vredi za zemlje ¢lanice EU i druge evropske zemlje koje

provode sistem recikliranja).

Simbol na proizvodu ili ambalazi znaci da se proizvod ne sme tretirati kao komunalni otpad. Predati proizvod

lokaciji namenjenoj za recikliranje elektricne i elektronske opreme. Sprecite negativni uticaj po ljudsko zdravlje

i okolinu pravilnim recikliranjem proizvoda. Recikliranje pomaze o¢uvanju prirodnih resursa. Za vise informacija | ]
- o recikliranju ovog proizvoda obratite se lokalnim vlastima, organizacijama ili prodavnici gde ste proizvod kupili. 08/05

Ovaj proizvod je u skladu s EU zahtevima o elektromagnetnoj kompatibilnosti i elektri¢noj
sigurnosti.

Zadrzavamo pravo na izmenu teksta i tehnickih parametara.

Srpski I
Crnogorski
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ZYIKEYH ZOPATIZHZ ZE KENO AEPA

OAHTIEX AZQAANEIAX

Mpo&idomoinon: Ta pétpa Kat ot 0dnyieq AOPANELQC TTOU TIEPIEXOVTAL
0T0 Tapdv eyxelpidlo dev mephapPavouv OAeG TIC OUVONKEG Kal
TI¢ duvntikég meplotdoelc. O XpNoTng TPEMel va éxel umoyn OTl
N KowvA AOYIKR, n TPOCcoXN Kal n @povtida gival otolxeia mou dev

MITOPOUV va evowuaTwOoUv o€ éva Tpoidv. AuTd Ta OTOIXEIO TTPETEL

va Slac@aliotolv amd Tov XpnoTn mou Asitoupyei kat xelpietal Tov

ev Noyw e€omAiopd. Aev @époupe €uBuvn yla evoexoueveg {nuieg

TOU TMPOKAAONKAV KATA TN HETAPOPA 1 AOyw €0QAAUEVNG XPrRONG,

Slakupdvoswy tdong 1 Tpomomnoinong 1 UETATPONAG OTTOIOUSHTIOTE

MEPOUG TNG OUOKEUNC.

Ma mpootacia évavtl KivoUvou mupkayldg 1 NAeKTpomAn&iag, mpémel

va AapBdvovtal Bacikég mpo@UAAEELG KATA TN XPrAON TWV NAEKTPIKWY

OUOKELWV, cupmepIAapfBavopévwy Twv akdAouBwv:

1. BeBawwBeite 611 n TA0N TNG MAPOXNG PEVUATOC OTOV XWPEO OAC
QVTIOTOIXEL OTNV TAON TTOU AVAPEPETAL OTNV ETIKETA TNG OUOKEUNG,
KaBwc¢ kat 6Tt n mpia eival yelwpévn owotd. H mpifa mpémel va eival
EYKATEOTNMEVN OUPPWVA UE TOUG LOXUOVTEG KAVOVIOUOUG Kal Ta
TIPOTUTIA YIa NAEKTPIKEG yKaTaoTAoelC (EN).

2. Mnv XpnOIUOTIOIEITE TIOTE TN OUOKEUN OQPAyloNG OE KevO agpa
€dv 10 KaAwdlo pevpatoc éxel PAAPeC. ‘'ONEC Ol EMOKEVEG,
cupnepilapfavopévwv Twv allaywv Kalwdiwv, mpénel
va Sieayovtal og emayyeApMaTIKO KEVTIpOo emokevwv! Mnv
AQAIPEITE TA MPOCTATEUTIKA KAAUMHATA amO TN OGUCKEUN:
unapxet Kivduvog nAektpominéiag!

3. MpoguAd€te TN ocuokeun amd ameuBeiag emagn Ue vepo 1 dAAa
UYPA yia va anoTpéPete evOexduevn nAekTpomAntia.

4. Awote 18laitepn mPOooxn KATd Tn XPrion TG CUCKEUNG OQPAYIONG
0€ KEVO aépa Kovtd o€ matdid! Kpatote Tn GUOKELN Kal To KaAWS10
PEVPATOC TNEG MOKPLA amd PEPN OTA OTIOIA UITOPOUV VA PTACOLV
madld KATw Twv 8 €TWv Otav ival ouvdedepévn otnv mapoxn
peLHATOC 1 OTav YPUXETAL.
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5. Mnv ayyilete T Awpida oppdyiong (cUpua MUPAKTWGONG) OTavV
TO MNXAvnua Eival EVEPYOTIOINUEVO 1 APECWE META TO TENOC TNG
Aertoupyiag Tou- N Awpida opdylong pmopsi va eivat KauTn.

6. Mnv a@nveTe Tn CUOKEUN XWpPIg eMiBAePN Kal va TNV eEAEyxeTe KaO'
OAn TN di1dpkela Tng Siadikaciag oppaylonc.

7. Mnv XpnOoIUOTIOIE(TE TN OUOKEUN O €EWTEPIKOUC XWPOUC | O€
nepIBAANov pe vypacia Kat pnv ayyilete 1o kKaAwdlo pevpaTog TN
OUOKEUN JE uypd Xépla. YTIApXEl Kivouvog nAektpomAnéiac.

8. Houokeun dev mpémel va xpnolpomoleital Qv €xel TEOEL KATw N €AV
UTTAPXOUV opatd onuadia eBopdc i BAABNC.

9. Na xpnotuomoleite Kal va amoBnKeVETE TN CUOKEU 0PPAYIONG O
Kevo aépa o€ oTabepn Kal mimedn empdvela.

10.Zuviotdtal va pnv O@QrVveTe Tn OUOKEUN Xwpic emifAeyn ue
ouvoedepévo 1o Kahwdio pelpatoc. AmoouvoéaTe To KaAwdio amd
v mpifa pevpatog TPV anmd omoladAToTE pyacia cuvthpnonc.
Mnv amoouvééete To KaAwdlo pevpatog amod v mpila Tpafwvtag
Biala to kKaAwdio. Amoocuvdéote To KaAwSIO pevaTOC amd TNV
npiCa mdvovtag 1o PIC.

11.MnVv XpNOILOTIOIEITE TN OUOKEUN KOVTA O EVPAEKTA AVTIKEIUEVA
KAl PNV TtV TomoBeTeite KOVTA o€ MNYEC BepUOTNTAC 1 AKAAUTITN
PAOYQ.

Mpo&idomoinon: petaly  Siadoxikwv  dadikaciwv  o@pdylong

| OUOKEVOOIOG O KEVO OEPQ, TTPETIEL VA APrVETE

TIAVTA TN OUOKEUR VA KPUWOeL yia 40 deutepdAemal.

12.Mnv a@nvete 10 KaAwdI0 pelpaToC va ayyilel KAuTEG EMIPAVELEG
N va SIEPKETAL EMAVW aTTd KOPTEPES AKEC.

13. ATOOUVOEDTE TN GUOKEUN OUEOWS UONIG TEAEIWOETE TN XPAON TNG
Kal a@pAOTE TNV VA KPUWOEL TANPWC TPV TN QUAAEETE.

14.Mnv mpoomaBrnoeTe va OQPAYIOETE O KEVO AEPA GOKOUAEC Ol
OTTOIEC TIEPLEXOUV LYPA 1] LYPA TPOPIUA.

15.Na xpnolpomoleite POVO OCOKOUAEG OUVIOTWUEVEG amd  Tov
npopnBeutry. Mnv XPNOIUOTIOLEITE AAOUUIVOXOPTO 1 Tapouola
UAIKA, kaBwg evdexeTal va pokAnBei BAGPN otn cuokeun.
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16. AMOUOKPUVETE TIC GAKOUAEC UONIG oppayloToUv. Edv mapaueivouv
0T OUOKEUN Yl UEYOAUTEPO XPOVIKO OldoTtnua, evoéxetal va
KOAGOUV.

17.Alatnprote kaBapn TN Awpida c@pdylong yla va amo@uyeTe TN
HMOALVON TWV TPOPIHWV.

18.Na xpnoluoToLEiTE TN OUOKEUN OPPAYIONG O€ KEVO aEPA HOVO
olpQwva pe TIC odnyiec oto mapdv eyxelpidlo. H ouokeun
npoopiletal uévo yia olklakA Xpnon. O KAaTaokevaoThC OV PEpPEL
€uluvn yia (NuIEG Tou TTPOKANBNKav AOyw aKATAANANG XPAoNG
TNG OUOKEUNG.

19.H ouokeun pnopei va xpnoipomoleitat and maidid nAikiag 8 etwv
Kal Avw Kal ATOMA PE MEIWMEVEG PUOIKEC 1 VONTIKEG IKAVOTNTEC,
N éNeWn eumelpiac kal yvwoewy, €dv emPAémovtal  €xouv
eKMAIOEVTEl va XPNOIUOTIOIOUV TN OUOKEUN ME QACQAAEID KAl
KatavooUv toug duvnTikou¢ kKivduvouc. Ta maidid dev mpémel va
nai(ouv pe tn ouvokeun. Ol epyaciec kaBaplopoL Kal GUVTAPNONG
amd tov xpriotn dev mpémel va yivovtat amd maidid xwpig emiBAsyn.

Do not immerse in water! - Mnv BuOi{ete o€ vepa!

KINAYNOZX A NAIAIA: Tanaidia 6ev mpémel va mai(ouv pe ta UAIKA
ouokevaciac. Mnv agrvete ta madid va
maiCouv He TICTTAAOTIKEC oaKOUAEC. Kivouvog
aopuiac.

MHXANIZMOI EAErXOY KAI AEITOYPTIEX

1. Koupmi Zepdylong: Xpnotyomoleital yla Tn o@pAaylon TG CaKoUAAG Xwpig Kevod aépa (ouvioTaTtal avapovr
40 SeutepOAeNTWY HETAEL S1aSOXIKWY XPHOEWV).

2. Koupumi Zuokevaaiag kat oppdylong os Kevo aépa/Amevepyomoinong: XpnoILOTOLETAL yla TNV agaipeon
TOU 0€pa amo Tn CAKOUAA Kal TN METEMEITA AUTOUATN OQPAYION TNG 0AKOUAAG (ouvioTdtal avapovn 40
SeutepONenmTwV PeTAU Sladoxikwy Xproewv). MNatrioTe {avd autd To KOUUT yla va aTTEVEPYOTIOIOETE
dueoa Tn CUOKEUN.

3. Avolypa avappo®nong aépa: Katd tn oOUOKeLaoia og Kevo aépa, 0 aépag amopakpuUveTal Slapéoou auTtol
TOU AVO{yHaTOG.

4. ITeyavwTiko: Zepayilel Tov OANao KeVOU Kal amoTpETEL TV €i0080 agpa.

5. Papdog oppayiong H paBdog oppdayiong matoug 3 XiA. e§ao@alilel KaAUTepn o@pdylon.

6. Odhapog kevou: Katd tn cuokeuaoia o€ KEvO a€pa, TO AVOIKTO AKPO TNG OOKOUAAG EICEPXETAL HECA OTOV
BdAapo kevou.

7.  Kouumi eheuBépwong kamakiov: MaTAoTe AuTd TO KOUMTT yla va eEAeUDEPWOETE TO Kamdakl. Mmopeite va
QATIOOKPUVETE TN OQPAYIOHEVN OOKOUAA a@oU avoiel TO KATTAKL

8. Ehaotikn Awpida: EEacalilel amdAuTa opaAr oepdylon.
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_

ErXEIPIAIO XEIPIZMOY
ZOPATIZH ZAKOYNAX

SuvbéoTe Tn ouokeun otnv mpila.

EloAyeTe TO QVOIKTO AKPO TNG OAKOUAAG Méoa 0Tov BANARO KevoU, OTwG BAEMETE OTNV €IK. A.

K\eioTe TO KAMAKL KAl TMEOTE TO PAAAKA.

BeBaiwbeite 0TI TO AKPO TNG 0AKOUAAG EMIKAAUTITEL TN Awpida o@PAylong, Xwpig OUWCE va eKTeiveTal épa
Ao TO OTEYAVWTIKO Tou Baldpou Kevou.

MATAOTE TO KOUWTT «ZPPAYIoN» Kal TApaKoAouBRoTe TNV avaupévn évdelén LED. Otav ofrioel n évdein
LED, n o@payton éxel oNokKANpwOEi.

MatRoTe To Koupri eEAeuBEépwong otn Se€1d MAeUPA, AVOIETE TO KATTAKL KAl KATOTIIV AQAIPEOTE TNV KAELOTH
oakoUAa.

AHMIOYPTIA KENOY KAI ZOPATIXH THZ ZAKOYAAX

JuvbéoTe Tn ouokeun otnv mpila.

TomoBet0TE H€CA OTN CAKOUAA TO TPOPIUO TTOU BENETE va amoOnKeVOETE.

KaBapioTe kal 101woTe To dvolypa TnG cakoUAAG. BeBaiwBeite Tt Sev umdpyouv ITUXEG OTO AVOIKTO AKPO
NG 6aKoUAAG.

Elodyete T0 avolktd dKpo TNG 0aKOUAAG péoa oTov BANapo Kevou, Omwg BAémeTe otnv elk. C. BeBaiwbeite
TN oakoUAa Sev KAAUTITEL TO Avolypa avappo®nong agpa.

K\eioTe TO KATTAKL KAl TMEOTE TO PAAAKA.

Matote To KouuTi «AQaipEDN aépa Kal XePAylon» Kal TapakohouBnote Tnv avappévn évdeén LED.
A@alpeital auTOUATA 0 A€PAg amod T 0aKOUAA Kal N cakoUAa oepayiletal. ‘Otav ofnoet n évéei€n LED,
n o@PAyLoN €xel OAOKANPwWOEL.

MatoTe To Koupri eEAeuBEpwong otn Se€1d MAeuPA, AVoiETE TO KATTAKL KAl KATOTIIV AQAIPEOTE TNV KAELOTH
oakoUAa.

XPHZIMEZ ZYMBOYAEZ

Mnv mapayepieTe TI CAKOUAEG, AANG VA APRVETE EMAPKN KEVO XWPO OTO AVOLKTO AKPO WOTE VO UIMOPE(TE
Va TIG TOMOOETAOETE e EUKOAIA péoa oTov BANapo Kevou.

BeBaiwOeite OTI Ol ECWTEPIKEG KAl Ol EEWTEPIKEG EMPAVEIEG TOU AVOIKTOU AKPOU TNG CAKOUAAG gival
oteyvéC. H TN kat owoTtr o@pAdylon Hag bypng n Bpeypévng cakoLAAC eivat SUCKOAN.

H agaipeon tou aépa dev avTiKabIoTA TNV avaykn @UAAENG TWV TPOPIUWY OTO YUYEIO 1) OTOV KATAPUKTN.
Ta aANolwolpa TPOPIUA TTPETTEL VA amoBnKevovTal TTAVTA OTO YUYEIO 1 OTOV KATAPUKTN.
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9.

10.
11.

KaBapioTe kal OTEYVWOTE TA AVOIKTA AKPA TNG GOKOUAAG TIPLV a1 Tn CUCKEVACIA O€ KEVO aépa Kal Tn
oppayton. Befawbeite 6T1 Sev unmdpyxouv puTIoL i} TTITUXEC OTO AKPO, AANWE EVEEXETAL VA TIPOKANBOUV
mpoBARATa 0T oPEAYLoN 1} SI0PPOEC.

Mo va amo@UYETE TIG TTUXWOELG KATA T CUOKEUACIA O€ KEVO aépa Kal Tn o@pdylon HeEyAAwv TOCOTHTWV
TPOPIUWY, KATA TNV €10aYwYH 0ToV OANAUO KEVOU, TEVIWOTE TIPOCEKTIKA TO AVOIKTO AKPO TNG GAKOUAAG
KOl KPOTNOTE TO HEXPL N AVTAia va apxioel va a@alpei Tov aépa.

EQv ouokeudoete Ot Kevd 0€pa QVTIKEIUEVA UE QIXUNPEG OKPEG (Enpd CUUOPIKE, aONnUIKA KAL),
TIPOOTATEYTE TN GAKOUAA amo T Sidtpnon TUNYOVTaG TO OVTIKEIUEVO O éva HaAakd LAIKO, OTwg XapTi
koulivag. E€etdoTe To evdexdpevo xpriong evog katdAAnAou Soxeiou avti cakoUAAG.

‘Otav xpnoluomnoleite aeooudp, BeBaiwbdeite OTI APrVETE TOUNAXIOTOV 2,5 €K. XWPOU KATW amd TO KAMAKL
ota Soxeia.

Juviotdtal n Katdyuén Twv eEoUTWV Kal To (EPATIONA TWV AAXAVIKWV TIPIV ATO T CUCKEVACIA O€ KEVO
agpa.

‘Otav ouokeudlete og KeEVO 0€pa TTONEG OAKOUAEG, OUVIOTATAL va TIEPIPEVETE 40 SeuT. PETAEL Twv
Sladoxikwv Sladikaclwv oepdylong.

Edv Sev giote B€Paiol Tt N cakoUAA 0PPAYIOTNKE CWOTA, oPPaAyioTe TV {avd.

Xpnotuomoiote oakoUAeg ECG yia koAUTEpa amoTeAéopaTta.

KAGAPIZMOZXZ KAI ZYNTHPHZH

Na amocuvdéete mAvta Tn CUOKEUR amd Tty mpifa TPV amd Tov KaBaplopd. AQPrioTE TN CGUCKELN va
KPUWOEL.

Mnv BubBilete Tn cuokeun o€ vepd ri AANa Lypd.

Mnv xpnotpormoleite «oKANPG» KOBAPIOTIKE, KABWG EVOEKETAL VA YPATOOUVIOOUV TNV EMIPAVEID TOU
MNXavAHaToG.

KaBapiote Tnv e€wtepikn em@dvela pe éva vypo mavi i opouyydpl eav Xpelaletal, XPNoIUOTTOINoTE
KATOL0 ATTIO ATOPPUTIAVTIKO.

Xpnotpomotnote Xapti koulivag yla va kaBapioeTe Tov BAAapo KEVOU amd UTTOAEIMHOTA TPOP{HWY 1) UYPWV.
STEYVWOTE EMUENWG TN CUCKEVH TIPLV TN XPNnolpomoloete Eavda.

ANTIMETQMNIZH NTPOBAHMATQN

MpoonaBsite va Snuiovpynoete kevo aépa, allda Sev cupPaivel Timota:

ounhAcwnNn =

EAéy&te Tn ouvdeon otnv mpila pevATOC.

EAéyEte OT1 To KaAwS10 pevpatog Sev éxel POOPE.

EAéy&te 6T N mapoxn pevupaTog eival evtdéel, ouvdéovtag pia AN CUOKEUN.

BeBaiwbeite 0TI Ta pavtala £xouv ao@aAioel CwWOTA.

BeBaiwbeite 0TI n oakoLAa €xel eloayOei cwoTd péca otov BANApOo KeVOU.

AQriOTE TN OUOKEUN VA KPUWOEL Yia 40 SEUTEPONETTA E AVOLKTO TO KATIAKI TPV TN XPNOIUOTIOIOETE ava.

Ynapyet akopun aépag pHéca ot GaKkouAa:

1.
2.

BeBaiwbeite 0TI n cakoLAa €xel el0axOel CWOTA, PE TO AVOIKTO AKPO TTANPWG Péoa oTov BAANapo Kevou.
MNapapével aépag péoa oTn cakoLAA PeTA amd Tn Sladikaacia Snpioupyiag kevou:

EAéy&te Tn cakoUAa yia Slappoég. TepayioTte Tn 0aKOUAA TTOU TIEPLEXEL TOV aépa Kal BuBioTe Tn o€ vepo.
H Slapuyr) @uoaAidwv umodniwvel diappor. Eav BAEmeTe UOANISES, XPNOIMOTIOINOTE Mid Kalvoupyla
ocakoUAa.

EAv xpnOlUOTIOLETE CAKOUAEG TWV OToiWV To PEYEDOG €xel MelwOel amd ANNeG oppayioelg, EAEYETE ONEG
TIG 0PpayicElC yia Slappoéc. Mia TITuxr oTnv évwon oepadylong evoéxetal va mpokahéoel Stappory. Edv
UTTAPXEL TITUXT) OTO ONUEID 0QPAYIONG, KOWTE TNV KAl 0QPAYIoTE {avdA Tn 6akoUAa.

Mnv dnuloupyeite SIkéEG 0ag TMAEUPIKEG EVWOELG OTIG EIOIKEG OAKOUAEG VIO CUOKEVEG OQPAYIONG OE KEVO
aépa. Kataokevadovtal pe e181KEG TTAEUPIKEG EVWOELG, Ol OTIOIEG EiVAL OPPAYIOUEVEG OTNV EEWTEPIKE AKUN.
H &nuioupyia SIKWV cag MAEUPIKWY EVWOEWVY EVOEXETAL VA TIPOKAAEDEL S1apPOor KAl OMTWAELD TOU KEVOU
0Tn GOKOUAQ.
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Mnv cuokeudleTe O€ KEVO aépa KAUTA TPOQIUA: LETA TNV PUEN TOUG, 0 OYKOG TOUG EVOEXETAL VA EIWOEI
AOyw NG ponyoupevnG BepUIKAG S1a0TOANG TOUG Kal n cuokeuaoia Ba Seixvel oav va €xel xabei mAéov To
KEVO.

TomoBetoTE Ta PPOUTA KAl T AAXAVIKA 0TO YUYEIO AUECWS PETA T CUOKEVACIA Og KEVO aé€pa, aANWG
UTTApXEL Kivouvog n ouvext{Opevn @wTooUvOEeon va apdyel EMMAEOV agpla Kal va XaOei To Kevo pHéoa oTn
ocakoUAa.

Mnv cuokeudlete o€ KeVO aépa TpO@IUa Ta omoia vioTavtat {UpwWon.

Ta tpo@Ipua mou upiotavtal (Vuwon dev gival KATAANAa yla cuokevaoia oe Kevd aépa, emeldn
eAevBepwivouy agpla.

XAavetal 1o KEVO amo TIC OUCKEVACGHEVEG O KEVO aépa Kal OQPAYICHEVEG COKOUAEG:

1.

EAéy&te oMNOKANPN TN caKoUAa yia Slappoéc. Mia mTuxr 0TnV évwaon oepaylong eVOEXETAL VO TIPOKAAEDEL
Slappon). Eav umdpyel mTuyn oto onpeio o@pAylong, am\d KOYTE TNV TEPLOXN OPPAYIONG KAl OQPAYIOTE
£avd Tn cakoULAa.

3€ OPIOUEVEG TIEPITTTWOELG, N OWOTH APAIPEDTN TOU A€Pa Kal N oQPAYLIoN UMopEi va givat SUCKOAN, Aoyw tng
mapouasiag Lypwv fj AAWV CUCTATIKWY TWV TPOPIHWV (OTTWE XUHOE, 0AATOa, YWixouAa, Aimog k.ATL). Kdte
™V TEPLOXN OPPAYIoNG, KABAPIoTE TO AVOIKTO AKPO TNG CAKOUAAG KAl KATOTIV aQALPECTE TOV aépa Kal
oppayioTe {avd Tn cakoUAa.

Mia Ko@TePr) akp 1 éva alXUNPEO TUAMA KATIOOU TPOMIHMOU EVOEXETAL VO TPUTOEL TN OGOKOUAA.
XPNOIMOTIOINOTE Hia KAVOUPyld GOKOUAA O€ AUtV TNV TePImTwon. TUNETE TIG KOPTEPEG AKUEG TOU
TPOPIUOU UE KATIOO KATAANAO HaAakd UAIKO, OTTwG XapTi koulivag.

Edv epgaviletal aépag péoa otn 0akoUAQ, TO TPOPIHO evOEXeTal va uméotn (UPWOoN 1 va eAeuBépwoe
aépla. Eav oupBei auto, To TPOPIUO UITOPE( Va €XEL XOAAOEL KA TIPETTEL VO TIETAXTEL.

H cakoUAa Miwvet:

Edv n oakoUAa éMwoe otnV évwon oepaytong, n eAacTikn Awpida eival mbavotata moAU (o). AQHOTE Tn
OUOKEUN VA KPUWOEL Y1o TOUAGXIOTOV 5 AEMTA Pe avOIKTO TO KATIAKL TIPLV Va T XPNOLoToIoeTe avd.

OAHIOxz ANOOHKEYZHXZ TPOOIMQN

X710 Yuyeio (5 +3 °C) Xwpi¢ Kevo aépa TOaKOUAEG YO GUCKEVEG O(pPAyIong
O€ KEVO aépa
Kokkivo kpéag 3-4 nuépeg 8-9 nuépeg
NeUKO KpEag 2-3 nuépPEC 6-8 NUEPES
Yapu 1-3 nuépeg 4-5 nuépeg
Mayelpepévo Kpéag 3-5 nuépeg 10-15 nuépeg
MaAaké Tupi 5-7 nuépeg 20 nuépeg
SKANPO/nuiockAnpo Tupi 1-5 nuépeg 60 nuépeg
Opovta 5-7 NUEPEC 14-20 nuépeg
Nayavikd 1-3 nuépeg 7-10 nuépPEG
Jourmeg 2-3 NuépPEC 8-10 nuépeg
Mayelpepéva Cupapikd/pult 2-3 NUEPEC 6-8 NUEPEG
Emdopmia kpépag 2-3 nuépPEC 8 nuépeg
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Ogppokpacia Swpariov (25 +2°C)

Xwpic kKevo agépa

TaKOUAEG Yl GUGKEVEG OQPAYIoNG
O KEVO aépa

DOpéoko Pwpi 1-2 NUEPES 8-10 nuépeg
Mmiokéta 4-6 pAveg 12 prveg
Mn payetpepéva Cupapika/pudt 5-6 urjveg 12 pryveg
AlelpL 4-6 pnveg 12 prveg
Amo&npapéva gpouta 3-4 pnveg 12 prveg
Kokkol kagé 2-3 prjveg 12 prjveg
OUMa toaylol 5-6 Prveg 12 prveg
Neuko TodL 1-2 pAveg 12 prveg

Ztov Katapoktn (-18 £2°C)

Xwpic Kevo aépa

TaKOUAEG Yo GUGKEVEG O(pPAyIong
OE KEVO aépa

Kpéag 4-6 unveg 15-20 prveg

Yapt 3-4 unveg 10-12 pAveg

Naxavikd 8-10 prjveg 8-24 pnveg
TEXNIKEXZ NTAPAMETPOI

OvopaoTiKn Tdon: 220-240 V~ 50-60 Hz

OvopaoTikn €i00d0¢ loxvog: 100 W

Xpovog oppdylong: 6-10 Seutepdlenta

XpOVOG CUOKEUATIAG KAl OQPAYIoNG OE KeVO agpa: 10-20 SeutepOlenta

XPHXH KAl ANOPPIWYH ATOBAHTQN

XapTi MEPITUNIYHATOC KAl AUAAKWTS XapTdvL — TapadwoTe o€ onueio avakukAwong. Mepppdvn cuokevaciag, oakoUAeG PE,

TAQOTIKA OTOIKEI — TIETAETE O€ KAGOUG AVOKUKAWGONG TTAQOTIKWV.

AMOPPIWH NMPOIONTQN XTO TEAOX THE ZOHZ TOYE

Anéppupn NAEKTPIKOU Kat NAEKTPOVIKOU e§0MAIOHOU (10XVE 0 XWPEG HEAN TNG EE Kat GAAEG eupwmaikég
XWPEC MOV £Qapp6{ouv GUOTHHA AVAKUKAWONC)
To aneikovi{duevo GUPPBONO OTO TIPOIOV 1} OTN CUCKEUATI ONUAiVel OTLTO TTPOIOV Sev TPEMEL va avTIpeTwTICETAL
W¢ ouVNBEG oKIaKG amoPANTo. MapPadwoTe TO TPOIOV OTO TIPOPRAEMOMEVO ONUEIO Yl TNV AVOKUKAWGN
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £EOTAIOHOU. ATIOTPEPTE TIG OPVNTIKES EMMTWOELG OTNV avBPWTIvn LYEia Kal 0To
mePIBANOV AVAKUKAWVOVTAG OWwOoTd To TIPoidv oag.

H avakUkAwon cupBailel otn Sl0THPNON TWV PUOIKWY TIOPWV. M TEPICOOTEPEG TANPOPOPIES OXETIKA HE TNV

08/05

QAVOKUKAWGON autoU TOU TTPOIOVTOG, EMIKOIVWVNAOTE HE TIG TOTIKES OPXEC, TOV TOTIIKO OpYavIouo emegepyaaiog
ATMOPPIUUATWY 1) TO KATACTNHA ATTO TO OTT0I0 AyOPACATE TO TTPOIOV.

AUTO TO TIPOIOV OCUUMOP@WVETAL HE TI amATRoEl; TG odnyiag tng EE oxetikd pe v
NAEKTPOMAYVNTIKY CUMPBATOTNTA KAl TNV NAEKTPIKI ACQAAELQ.

To eyxelpidlo odnywwv givat Siabéoipo otnv tomobecia Web www.ecg-electro.eu.
Me Tnv emeUAaén aAaywv OTO KEIUEVO Kal OTIG TEXVIKEG TTAPAUETPOUG,.
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www.ecg-electro.eu

Deutsch
K+B Progres, a.s/AG.

Barbaraweg 2, DE-93413 Cham
Bei Beschwerden rufen Sie die Telefonnummer
09971/4000-6080 an. (Mo — Fr 9:00 — 16:00)

Cestina

K+B Progres, a.s.
U Expertu 91
250 69 Klicany

Eesti keel

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

25069 Klicany, Czech Rep.

Espaiiol

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

25069 Klicany, Czech Rep.

Francais

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

25069 Klicany, Czech Rep.

Hrvatski

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

25069 Klicany, Czech Rep.

Bosanski

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

Italiano

K+B Progres, a.s.

1U Expertu 91

25069 Klicany, Czech Rep.

Latviesu valoda
K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

25069 Klicany, Czech Rep.

tel.: +420272122111
e-mail: ECG@kbexpert.cz

tel.: +420272122111
e-post: ECG@kbexpert.cz

tel.: +44 776128 6651 (English)

e-mail: ECG@kbexpert.cz

tél: +44 776128 6651 (English)

e-mail: ECG@kbexpert.cz

tel.: +4202721221M1

e-mail: informacije@kbprogres.cz

tel.:+4202721221M

e-mail: informacije@kbprogres.cz

tel.: +44776 128 6651 (English)

e-mail: ECG@kbexpert.cz

tel.:+420272122111
e-pasts: ECG@kbexpert.cz

Lietuviy kalba

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

Magyar

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

Polski

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

Slovenc¢ina

tel.: +420272122 1M1
el. pastas: ECG@kbexpert.cz

tel.: +420272122 1M1
e-mail: ECG@kbexpert.cz

tel.: +420272122111
e-mail: ECa@kbexpert.cz

Distributor pre SR: K+B Progres, a. s., organizacna zlozka

Mlynské Nivy 71
82105 Bratislava

Slovenscina

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

25069 Klicany, Czech Rep.

Srpski

K+B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

Crnogorski

K+-B Progres, a.s.

U Expertu 91

250 69 Klicany, Czech Rep.

EAANVIKG
K+B Progres, a.s.
U Expertu 91

e-mail: ECG@kbexpert.cz

tel.: +420272122 111
e-mail: informacije@kbprogres.cz

tel.: +420272122 111
e-posta: informacije@kbprogres.cz

tel.: +420272122 111
e-posta: informacije@kbprogres.cz

™A1 +420272 122111

250 69 Klicany, Anpokpatia g Toexiag  e-mail: ECG@kbexpert.cz

= The manufacturer takes no responsibility for printing errors contained in the product’s user's manual.

Bedienungsanleitung des Produkts.

= Vyrobce nerudi za tiskové chyby obsazené v navodu k pouziti vyrobku.

= Der Importeur haftet nicht fiir Druckfehler in der

= Tootja ei vastuta toote kasutusjuhendis leiduvate

trikivigade eest. ® El fabricante no asume ninguna responsabilidad por errores de impresién en el manual del usuario del producto. ® Le fabricant ne peut étre

tenu responsable des erreurs d'impression contenues dans le mode d’emploi du produit.

= Proizvodac ne snosi odgovornost za tiskarske greske u uputama. = ||

produttore non sara ritenuto responsabile per eventuali errori di stampa contenuti nel manuale d'uso del prodotto. ® RaZotajs neuznemas atbildibu par drukas

kladam ierices rokasgramata.
hasznalati Utmutatéjaban fellelheté nyomdahibakért.
nerucizatlacové chyby obsiahnuté v ndvode na pouzitie vyrobku.
ne preuzima nikakvu odgovornost za Stamparske greske sadrzane u uputstvu za upotrebu proizvoda.
OPANUATA TTOU TIEPIEXOVTAL OTO EYXEIRISIO XPNOTN TOU TPOIOVTOG.

= Gamintojas neapsiima atsakomybés dél spausdinimo klaidy, pasitaikanciy gaminio naudotojo vadove. ® Agyart6 nem felel a termék
= Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za btedy drukarskie w instrukcji obstugi produktu. = Dovozca
= Proizvajalec ne jam¢iza morebitne tiskovne napake v navodilihza uporaboizdelka. ® Proizvodac
= O KATAOKEUAOTAG SEV PEPEL KApIa EVBVVN YIa T TUTTOYPAPIKA

© GVS.cz 2019



