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Deklarovana hodnota emise hluku tohoto spotfebice je 50 dB (A), coz predstavuje vazenou
hladinu akustického vykonu Lwa vzhledem k referenénimu akustickému vykonu 1pW.

Dals$i informace o produktech, pfisluSenstvi, nahradnich dilech a servisu naleznete v
internetu na www.siemens-home.com/cz



A\ Bezpeénostni a vystrazné pokyny

Pred montazi

Poskozeni béhem
prepravy

Elektrické pripojeni

Tento navod k pouziti si peclivé prostudujte. Navod k
obsluze a montazi dobfe uschovejte. V pfipadé pfedani
spotfebie dalSi osob&, musi byt pfilozen také pfislusny
navod.

Tento navod k pouZiti je platny pro samostatné stojici
pecici trouby i pro pedici trouby v kombinaci s varnou
deskou. U pecicich trub s varnou deskou si pro nastaveni
prostuduijte i navod k pouziti varné desky.

Spotfebi¢ ihned po vybaleni zkontrolujte. Pokud byl
spotfebi¢ béhem pfepravy poskozen, nesmi byt pfipojen.

Spotfebi€ smi pfipojovat pouze koncesovany odbornik.
Pokud dojde k poskozeni v dusledku chybného pfipojeni,
ztracite narok na zaruku.

PFed prvnim uvedenim do provozu se ujistéte, zda je
elektricka pfipojka VaSeho domu uzemnéna, a zda jsou
splnény vSechny platné bezpe&nostni pfedpisy. Montaz
a pripojeni Vaseho spotfebi¢e musi provést pouze
koncesovany technik. Pokud bude spotfebi¢ uveden do
provozu bez spravného pfipojeni uzemnovaci svorky
nebo po neodborném pfipojeni, mize dojit v nejhorsich
pfipadech k tézkym Skodam (ublizeni na téle nebo
smrt iderem elektrického proudu). Vyrobce nenese
odpovédnost za chybnou funkci nebo mozna poskozeni
vlivem neodborného elektrického pfipojeni.



Pokyny pro Vasi
bezpecnost

Dvirka spotiebice

Horky pecici prostor

Tento spotiebi€ je ur€en pouze pro pouziti v domacnosti.
Spotrebi€ pouzivejte jenom k pfipravé pokrmd.

Déti a dospélé osoby nesmi bez dohledu spotfebic
provozovat,

m pokud toho nejsou télesné nebo duSevné schopné
m nebo pokud jim chybi potfebné znalosti a zkuSenosti.

Nenechavejte nikdy déti, aby si hrali se spotfebicem.

Nikdy dvifka neotevirejte b&hem provozu. Zavirejte dvirka
pecici trouby, pokud mozno, vzdy i po vypnuti.

Nebezpedi popaleni!

Nikdy se nedotykejte horkych vnitfnich ploch a vyhfevnych
téles. Dvitka spotfebiCe otvirejte opatrné. Ze spotrebice
muUze unikat horka para. Déti drzte v bezpe¢né vzdalenosti
od pecici trouby.

Nebezpedi pozaru!

V pecicim prostoru neuchovavejte hoflavé pfedméty.
Nikdy neotevirejte dvifka spotfebice, kdyz ze spotfebice
vystupuje kouf. Spotfebi¢ vypnéte. Vytahnéte sitovou
z&streku resp. vypnéte pojistku v pojistkové skFini.

Nebezpedi elektrického zkratu!

Dbejte na to, aby se nikdy nezaklinil pfipojny kabel v
horkych dvifkach spotfebice. Kabelova izolace se mize
roztavit.

Nebezpedi opareni!
Do horkého peciciho prostoru nikdy nelijte vodu. Tvofi se
vodni para.



Horké prislusenstvi
a nadobi

Neodborné
opravy

Zvlastni bezpecénost
dvirek

Priciny poskozeni

PrisluSenstvi, varné
nadobi, folie, pecici
papir nebo alobal na dné
trouby

Nebezpeci opareni!

Nikdy nepfipravujte pokrmy s velkym mnozstvim
vysokoprocentniho alkoholu. Alkoholové vypary se mohou
v prostoru pecici trouby vznitit. Pouzivejte pouze malé
mnozstvi napoju s vysokoprocentnim alkoholem a dvitka
spotfebiCe otevirejte opatrné.

Nebezpeci popaleni!
Nikdy nevyndavejte horké pfislusenstvi nebo nadobi z
peciciho prostoru bez pouziti chiapky.

Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy mlze
provadét jen nami zaskoleny technik servisni sluzby.

Pokud je spotfebi¢ posSkozen, vytahnéte sitovou zastréku,
resp. vypnéte pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte servisni
sluzbu.

U receptl s delSi dobou peceni a vysokymi teplotami
mohou byt dvitka pecici trouby velmi horka.

Pokud jsou ve Vasi domacnosti malé déti, meli byste na né
bé&hem provozu pecici trouby dohlizet.

Navic nabizime pojistku, ktera brani pfimému kontaktu s
dvirky pecici trouby. Toto zvlastni pfisluSenstvi (671383)
muzete objednat u naseho zakaznického centra.

Na dno peciciho prostoru nepokladejte zadné prislusenstvi.
Dno peciciho prostoru nevykladejte folii ani pecicim
papirem. Na dno trouby nestavte zadné nadobi, pokud
nastavena teplota prfesahuje 50°C. Dochazi ke hromadéni
tepla. Doby tepelné Upravy pak jiz neodpovidaji a
poskozuje se smalt.



Voda v horkém peéicim
prostoru

Tekuté potraviny

Ovocné stavy

Vychladnuti s otevienymi
dvirky spotrebice

Silné znecisténé
tésnéni trouby

Dvirka pecici trouby jako
sedatko nebo odkladaci
plocha

Preprava spotiebice

Do horkého peciciho prostoru nikdy nelijte vodu. Tvofi se
vodni para. Rozdily teplot mohou zpusobit Skody na smaltu
a prislusenstvi.

V uzavieném pecicim prostoru neskladujte delSi ¢as zadné
tekutiny. Smalt by se mohl poskodit.

Pecici plech v pfipadé hodné stavnatych ovocnych kolact
nepreplfiujte. Ovocna Stava, ktera kape z peciciho plechu,
zanecha skvrny, které nelze odstranit. Pouzivejte radéji
hlubSi smaltovany pecici plech.

Pecici prostor nechavejte vychladnout jen s uzavienymi
dvirky. | kdyz jsou dvifka spotfebiCe oteviena jen trochu,
mohou se ¢asem poskodit sousedici €elni strany nabytku.

Pokud je tésnéni trouby hodné znecisténé, dvirka od
trouby béhem provozu jiz spravné nedoléhaji. Mohou byt
poskozeny sousedici ¢elni strany nabytku. Tésnéni trouby
udrzujte vzdy Cisté.

Nikdy se neopirejte ani nesedejte na oteviena dvirka
trouby. Na dvifka trouby neodkladejte zadné nadobi nebo
prislusenstvi.

Nenoste a nedrzte spotfebi¢ za madlo dvifek;

m madlo dvifek neunese hmotnost spotfebice a mohlo by
se zlomit

m sklenéna tabule ve dvitkach trouby by se mohla
pfesunout a zapficinit pfesazeni mezi ¢elem pecici
trouby a sklenénou tabuli.



Vase nova pecici trouba

Ovladaci panel

Zde se seznamite s Vasi novou pecici troubou. Vysvétlime
Vam ovladaci panel s jednotlivymi ovladacimi prvky.
Zaroven ziskate informace k pfisluSenstvi a sou¢astem
pecici trouby.

Zde vidite pfehled ovladaciho panelu. Na displeji nesviti
nikdy vSechny symboly najednou. Podle typu spotfebice
jsou v detailech mozné odchylky.

Zapustitelné otocné
knofliky
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U nékterych modell pecicich trub jsou otocné knofliky
zapustitelné. Pro zapusténi a vysunuti stisknéte na oto¢ny
knoflik v nulové pozici.



Volié funkci Volitem funkci nastavite druh ohfevu.

Poloha Pouziti
o Nulova poloha Pecici trouba je vypnuta.
Horky vzduch* Na kolace a pecivo na dvou urovnich. Ventilator na

zadni strané pecici trouby rozdéluje teplo rovnomérné v
pecicim prostoru.

(© Horni/spodni ohfev* Na kolac€e, nakypy a libové kousky pecenég, napf. hovézi
nebo zvéfina, na jedné urovni. Teplo proudi rovhomérné
seshora a zespodu.

Cirkula¢ni gril Peceni masa, drlibeze a celych ryb. Grilovaci téleso
a ventilator se stfidavé zapinaji a vypinaji. Ventilator
rozfoukava horky vzduch kolem pokrmu.

7] Velkoplosny gril Grilovani steakd, uzenin, toastd a rybich kousku.
Zahfiva se cela plocha pod grilovacim télesem.

[¥] Maloplosny gril Grilovani mensich mnozstvi steakd, uzenin, toastl a
rybich kouskl. Hreje stfedni ¢ast grilovaciho télesa.

() Spodni ohiev Zavarfovani a dopékani nebo opékani.

Teplo proudi zespodu.

Rozmrazovani Rozmrazovani masa, driibeZe, chleba a kolacu.
Ventilator rozfoukava teply vzduch kolem pokrmu.

Osvétleni pecici trouby Zapnuti osvétleni v pecici troubé.

* Druh ohfevu, kterym byla ur€ena energeticka tfida spotfeby energie podle EN50304.

Kdyz nastavite, rozsviti se kontrolka na displeji nad voli¢em
funkci. Zapne se osvétleni peciciho prostoru.



Tlacitka a displej

Tlacitka slouzi k nastaveni riznych pfidavnych funkci.
Nastavené hodnoty mizete vidét na displeji.

Tlacitko Pouziti
®  Casovéfunkce  Vyberte budik £\, dobu trvani 1=, &as ukongeni =l a &as (®.
+ Minus Snizeni nastavenych hodnot.
- Plus ZvySeni nastavenych hodnot.
> Rychloohiev Obzvlasté rychlé zahfati pecici trouby.

Détska pojistka

Zablokovani a odblokovani ovladaciho pole.

Ktera Casova funkce na displeji je v popfedi, poznate podle
Sipky P pred pfislusnym symbolem.

Vyjimka: U &asu sviti symbol (© jen tehdy, kdyZ provadite
zménu.

Voli¢ teploty Voligem teploty nastavite teplotu nebo grilovaci stupefi.
Poloha Vyznam
PY Nulova poloha Pedici trouba nehreje.
50-270 Rozsah teploty Teplota v pedicim prostoru v °C.
e, 00, 000 Grilovaci stupné Grilovaci stupné pro maloplo$ny [] a velkoplo$ny
] gril.

e = stupen 1, mirny
e o = stupen 2, stfedni
e o o = stupeni 3, silny
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Kdyz pecici trouba hfeje, rozsviti se kontrolka na displeji
nad voli¢em teploty. V pauzach béhem zahfivani zhasne.
Kontrolka na displeji nesviti v poloze funkce osvétleni [£].



Pecici trouba

Chladici ventilator

Svétlo

Prislusenstvi

P¥i pouziti grilu pfi dobach tepelné Upravy delSich nez 15
minut nastavte voli¢ teploty na nizkou teplotu grilovani.

Vase pecici trouba ma v pecicim prostoru chladici ventilator
a zarovku.

Chladici ventilator se podle potfeby zapina a vypina.
Teply vzduch unika nad dvirky. Pozor! Vétraci Stérbinu
nezakryvejte, jinak se trouba prehfeje.

Aby po provozu pecici prostor rychleji vychladnul, ventilator

po vypnuti pecici trouby jesté néjaky ¢as dobiha.

Bé&hem provozu sviti osvétleni v pecicim prostoru.
Polohou [ na voli¢i funkci mizete zapnout osvétleni
trouby bez ohfevu.

PrisluSenstvi Ize do trouby zasunout v 5 rlznych vyskach.

PrisluSenstvi mlizete vysunout ze dvou tfetin, aniz by se
prevrhlo. To Vam usnadni vyndavani pokrm.

(" N

DN
y

- )

Pokud je pfislusenstvi pfilis horké, mize se deformovat.
Jakmile opét vychladne, deformace ustoupi, aniz by néjak
narusila funkci.
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Vase pecici trouba ma k dispozici jen nékteré z
nasledujicich pfisluSenstvi.

PrisluSenstvi si mtzete dokoupit u zakaznického servisu,
ve specializované prodejné nebo na internetu. Uvedte
prosim HZ- Cislo.

Rost

Na nadobi, formy na kolace, pecené, kousky ke grilovani
a mrazené produkty. Rost zasunite zakfivenim smérem
dolll ~—.

Smaltovany pecici plech, plochy

Na kolace, téstoviny a cukrovi.

Pecici plech zasurite do trouby zkosenim smérem ke
dvirkam.

Smaltovany pecici plech, hluboky (univerzalni panev)
Pro Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké
pecené. Je mozné ho pouzit také jako zachytnou nadobu
tuku, kdyZ grilujete pfimo na rostu. Pecici plech zasufite
do trouby zkosenim smérem ke dvifkam.

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prislusenstvi si mGzete zakoupit ve
specializovaném obchodu nebo pfes nas zakaznicky
servis. Dostupnost pfislusenstvi a moznost jeho objednani
online je v kazdé zemi odliSna. Podivejte se prosim do
prodejnich podkladu.

Smaltovany pecici plech
HZ 361000

Na kolace a cukrovi.

Univerzalni panev

Pro 8tavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké

HZ 362000 pecené. Je mozné ji pouZit také jako zachytnou nadobu
tuku, kdyZ grilujete pfimo na rostu.

Rost Pro nadobi, formy na kolace, pekace, kousky ke grilovani

HZ 364000 a mrazené pokrmy.

Sklenéna panev Hluboky pedici plech ze skla. Vhodny také jako

HZ 366000 servirovaci nadobi.
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Plech na pizzu
HZ 317000

Idealni pro pizzu, mrazené pokrmy nebo velké kulaté
kolace. Plech na pizzu mizete pouzit misto hluboké
univerzalni panve. Plech postavte na roét a fidte se udaji
uvedenymi v tabulkach.

Sklenény pekac
HZ 915001

Sklenény pekac se hodi pro duSené pokrmy a nakypy,
které pfipravujete v pecici troubé. Obzvlasté vhodny je
pro programovou a pecici automatiku.

3-nasobny teleskopicky
plny vysuv HZ 338356

Pomoci vysuvnych list ve vySce 1, 2 a 3 mizete
prisluSenstvi zcela vysunout, aniz by se pfevrhlo.

Pred prvnim pouziti

Nastaveni ¢asu

V4

Zde se dozvite, co vSechno musite udélat, nez zacnete
ve Vasi troubé poprvé pripravovat pokrmy. Nejdfive si
prostuduijte kapitolu ,Bezpecnostni a vystrazné pokyny".

Po pfipojeni sviti na displeji symbol (® a tfi nuly.
Nastavte Cas.

1. Stisknéte tladitko (.
Na displeji se zobrazi ¢as 12:00.

2. Tlacitkem + nebo — nastavte ¢as.

Po nékolika vtefinach se nastaveny ¢as pfevezme.
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Zahrati peéici Abyste odstranili zapach ,novoty*, rozehfejte pecici troubu

trouby v uzavieném a prazdném stavu. ldealni k tomu je hodina s
hornim / spodnim ohfevem [Z] na 240 °C. Dbejte na to, aby
se uvnitf pecici trouby nenachazely zadné zbytky obalu.

1. Voligem funkci nastavte horni / spodni ohfev .
2. Voli¢em teploty nastavte 240 °C.

Po jedné hodiné vypnéte pecici troubu. K tomu otocte voli¢
funkci na nulovou polohu.

Ciéténi Pfed prvnim pouzitim pfisluSenstvi fadné vycistéte mékkou
pfisluéenstvi utérkou v horkém mycim roztoku.

Nastaveni pecici trouby

Mate rdzné moznosti programovani Vasi pecici trouby. Zde
Vam vysvétlime, jak nastavite druh ohfevu a teplotu nebo
grilovaci stupeni. Pro Vas pokrm muzete nastavit dobu
trvani a dobu ukonceni tepelné Upravy na pecici troubg.
Podivejte se pro dalSi informace do kapitoly ,Nastaveni
casovych funkci*.

Upozornéni Predehfejte prazdny uzavieny pecici prostor, nez Vas
pokrm do peciciho prostoru vlozite, zabranite tak vzniku
kondenzacni vody.
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Druh ohirevu a
teplota

Vypnuti pecici trouby

Zména nastaveni

Rychloohrev

Pfiklad v obrazku: Horni / spodni ohfev pfi 190 v °C.

1. Voli¢em funkci nastavte druh ohfevu.

Pecici trouba zacne hrat.

Voli¢ funkci otocte do nulové polohy.

Druh ohfevu a teplotu nebo grilovaci stuperi mizete
kdykoliv zménit pFisluSnym voli¢em.

Pomoci rychloohfevu dosahne pecici trouba nastavené
teploty obzvlasté rychle. Rychloohfev pouzivejte pfi
nastavenych teplotach nad 100 °C. Vhodné druhy ohfevu
jsou:

m Horky vzduch

m Horni / spodni ohiev (£

m Spodni ohfev [_]

15



Rychloohrev je ukoncen

Preruseni rychloohievu

Abyste dosahli rovhomeérny vysledek peceni, vlozte pokrm
do trouby az po ukoné&eni rychloohfevu.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.
2. Stisknéte kratce tlagitko 5.
Na displeji sviti symbol »$%. Pedici trouba zac¢ne hiat.

Zazni signdl. Symbol » 5 na displeji zhasne.
Vlozte pokrm do pecici trouby.

»ff

Stisknéte kratce tlacitko Z5. Symbol »$% na displeji zhasne.

Nastaveni ¢asovych funkci

Budik

16

Vase trouba ma k dispozici rlizné ¢asové funkce. Tlacitkem
(© Ize menu otevFit a prepinat mezi riznymi funkcemi.
Dokud muzete provadét nastaveni, sviti Casové symboly.
éipka » VVam ukaze, u které ¢asové funkce se nachazite.
Jiz nastavenou ¢asovou funkci mizete ménit pfimo tlacitky
+ nebo —, kdyZ se pfed ¢asovym symbolem nachazi Sipka
>

Budik mlzete pouzivat jako kuchynskou minutku. Budik bézi
nezavisle na pecicim prostoru. Budik ma svdj vlastni signal.
Tak uslysite, jestli uplynul €as nastaveny na budiku nebo doba
tepelné upravy.

1. Stisknéte jednou tlagitko (O.
Na displeji sviti Casové symboly, Sipka » se nachazi
pred L)\

2. TlacCitkem + nebo — nastavte ¢as na budiku.
Navrhovana hodnota tlacitko + = 10 minut
Navrhovana hodnota tla¢itko — = 5 minut



Cas na budiku uplynul

Zména ¢asu na budiku

Smazani ¢asu na budiku

Zjisténi casovych funkci

Doba trvani

Po nékolika vtefinach se nastaveny Cas pfevezme. Budik
se spusti. Na displeji sviti symbol » £\ a &as na budiku
viditeIné ubiha. Ostatni Casové symboly zhasnou.

Zazni signal. Na displeji se zobrazi 0:00. Tlagitkem (©
vypnéte budik.

Pomoci tlacitka + nebo — zmérite ¢as na budiku. Za nékolik
vtefin se zména pfevezme.

Pomoci tlacitka — vratte ¢as na budiku az na 0:00.
Za nékolik vtefin se zména prevezme. Budik je vypnuty.

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti na displeji
pfislusné symboly. Budik ubiha v popredi. Pfed symbolem
£ se nachazi Sipka P a ¢as na budiku viditeln& ubiha.

Abyste zjistili ¢as na budiku £\, dobu trvani 12, ¢as
ukongeni = nebo ¢as (O, stisknéte tlacitko ( tolikrat, az
se pfed pfislusSnym symbolem zobrazi Sipka ». Pfislusna
hodnota se na nékolik vtefin zobrazi na displeji.

Muzete nastavit dobu trvani tepelné Upravy Vaseho pokrmu
na pecici troubé. Kdyz doba trvani uplynula, automaticky
se pecici trouba vypne. Nemusite tak prerusit jinou praci,
abyste vypnuli pecici troubu. Nebude nechténé prekrocena
doba trvani tepelné Upravy.

Priklad v obrazku: Doba trvani 45 minut.

1. Voli€¢em funkci nastavte druh ohfevu.

2. Voli¢em teploty nastavte teplotu nebo grilovaci stuper.
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Doba trvani uplynula

Zména doby trvani

18

3. Stisknéte dvakrat tlagitko (O.
Na displeji se zobrazi 0:00. Sviti Casové symboly, Sipka
» se zobrazi pied 1=,

4. Tlacitkem + nebo — nastavte dobu teplené upravy.
Navrhovana hodnota tlacitko + = 30 minut
Navrhovana hodnota tlacitko — = 10 minut

Za nékolik vtefin se pecici trouba spusti. Na displeji je vidét
ubihajici dobu tepelné pravy a sviti symbol »|=>I. Ostatni
Casové symboly zhasnou.

Zazni signal. Pecici trouba pfestane hiat. Na displeji se
zobrazi 0:00. Stisknéte tladitko (©. Tladitkem + nebo —
muZete znovu nastavit dobu trvani tepelné Upravy, anebo
stisknéte dvakrat tlagitko (® a voli¢ funkci otoéte do nulové
polohy. Pecici trouba je vypnuta.

Tlagitkem + nebo — zménte dobu trvani tepelné Upravy.
Po nékolika vtefinach se zména pfevezme. Pokud je
nastaveny budik, stisknéte predtim tlacitko ®.



ZruSeni doby trvani

Zjisténi casovych
nastaveni

Cas ukonéeni

Pomoci tlacitka — vratte dobu trvani zpatky az na 0:00. Po
nékolika malo vtefinach se zména pfevezme. Doba trvani
je zruSena. Pokud je nastaven budik, stisknéte pfedtim
tlagitko (.

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, na displeji
sviti pfislusné symboly. Pfed symbolem ¢asové funkce v
popredi se nachazi Sipka ».

Abyste zjistili ¢as na budiku £\, dobu trvani 12, ¢as
ukongeni = nebo &as (D, stisknéte tolikrat tlagitko (O, az
se pfed pfislusSnym symbolem zobrazi Sipka ». Pfislusna
hodnota se na nékolik vtefin zobrazi na displeji.

Cas, kdy ma byt Vas pokrm hotovy, miizete presunout.
Pecici trouba se automaticky spusti a pokrm bude hotovy v
pozadovany okamzik. MGzete Vas$ pokrm vlozit nap¥. rano
do peciciho prostoru a nastavit troubu tak, aby byl hotovy v
poledne.

Dbejte pfi tom na to, aby potraviny nestaly v pecicim
prostoru pfili§ dlouho a nezkazily se.

Priklad v obrazku: Je 10:30 hodin, doba trvani je 45 minut
a pecici trouba ma byt hotova ve 12:30 hod.

1. Nastavte voli¢ funkci.

2. Nastavte voli€ teploty.

3. Stisknéte dvakrat tlagitko (©.

4. Tlagitkem + nebo — nastavte dobu trvani.

5. Stisknéte tladitko (©. Sipka P se nachazi pred 1.
Zobrazi se €as, kdy ma byt pokrm hotov.

I
L Pl O

Pl
® - + 5
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Doba trvani uplynula

Zména doby trvani

Zruseni ¢éasu ukonceni

20

6. Presunte tlacitkem + nebo — ¢as ukon&eni na pozdsji.

Ja\

CL) _ + M

—O
X =
Po nékolika vtefinach prfevezme pecici trouba nastaveni
a zapne se do pozice ¢ekani. Na displeji se zobrazi €as,
kdy bude pokrm hotovy a pied symbolem —| se nachazi
Sipka ». Symboly L) a (O zhasnou. Kdyz se peici trouba

spusti, viditelné ubiha doba trvani a Sipka » se nachazi
pfed symbolem [-I. Symbol | zhasne.

Zazni signal. Pecici trouba prestane hfat. Na displeji se
zobrazi 0:00. Stisknéte tladitko (©. Pomoci tlagitka + nebo
— mUzete provést nové nastaveni doby tepelné Upravy,
anebo dvakrat stisknéte tlagitko (© a voli¢ funkci otoéte do
nulové polohy. Pecici trouba je vypnuta.

Pomoci tlacitka + nebo — zménte dobu tepelné Gpravy.

Po nékolika malo vtefinach se zména prevezme.

Pokud je nastaven budik, stisknéte pfedtim dvakrat tlacitko
(®. Cas ukoné&eni nemérite, pokud jiz doba trvani uplynula.
Vysledek tepelné Upravy by jiz neodpovidal.

Tlacitkem — vratte ¢as ukonceni na aktualni ¢as.

Po nékolika sekundach se zména prevezme. Pecici trouba
se spusti. Kdyz je budik nastaven, stisknéte pfedtim
dvakrat tlagitko (®.



Zjisténi casovych
nastaveni

Zména Casu

Vypnuti zobrazeni ¢asu

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, na displeji
sviti pfislusné symboly. Pfed symbolem ¢asové funkce v
popredi se zobrazi Sipka ».

Abyste zjistili ¢as na budiku £\, dobu trvani |-, dobu
ukongeni = nebo &as (D, stisknéte tlagitko (O tolikrat, az

se zobrazi Sipka » pred pfisluSnym symbolem. Pfislusna
hodnota se na nékolik vtefin zobrazi na displeji.

Po pfipojeni nebo po vypadku proudu na displeji sviti
symbol » (D a tfi nuly. Nastavte znovu &as.

1. Stisknéte tlagitko (©.
Na displeji se zobrazi ¢as 12:00.

2. Tlacitkem + nebo — nastavte ¢as.

Po nékolika sekundach se nastaveny Cas pfevezme.

Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.

1. Stisknéte &tyfikrat tladitko OO.
Na ukazateli sviti Casové symboly, Sipka » se zobrazi
pred O©.

2. Tlacitkem + nebo — zménite Cas.

Po nékolika vtefinach se nastaveny Cas pfevezme.

Zobrazeni ¢asu muzete vypnout. Jak zménu provedete,
zjistite v kapitole ,Zakladni nastaveni®.
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Détska pojistka

Aby déti omylem nezapnuly pedici troubu, ma trouba
détskou pojistku.

Pecici trouba nebude reagovat na zadné nastaveni.
Budik a ¢as muzZete nastavit také u zapnuté détské pojistky.

Je-li nastaven druh ohfevu a teplota nebo grilovaci stupen,

prerusi détska pojistka ohfev.

Zapnuti détské pojistky Nesmi byt nastavena ani doba trvani ani ¢as ukonéeni.
M

Stisknéte tlaitko Z po dobu cca Ctyr vtefin.

Na displeji sviti symbol =—0. Détska pojistka je zapnuta.
bl

Vypnuti détské pojistky Stisknéte tlacitko 25 po dobu cca &tyr vtefin.

Symbol =0 na displeji zhasne. Détska pojistka je vypnuta.

Zmeéna zakladnich nastaveni

Va$e pedici trouba ma rizna zakladni nastaveni.
Tato nastaveni mlzete upravit, tak jak jste sami zvykli.

Zakladni nastaveni Volba 1 Volba 2 Volba 3
c1 Zobrazeni ¢asu vzdy zobrazen nezobrazen O
na displeji *
c2 Délka signalu po uplynuti cca 10 sek. cca 2 min.* cca 5 min.
doby trvani nebo €¢asu na
budiku
c3 Doba ¢ekani, nez je cca 2 sek. cca 5 sek.* cca 10 sek.

nastaveni prevzato

* Nastaveni z vyroby
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Upozornéni

Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.

1. Stisknéte tlagitko © po dobu cca 4 vtefin.
Na displeji se zobrazi aktualni zakladni nastaveni pro
zobrazeni ¢asu, napt. ¢1 1 pro volbu 1.

2. Tlacitkem + nebo — zménte zakladni nastaveni.

3. Tlagitkem OO potvrdte.
Na displeji se zobrazi dal$i zakladni nastaveni.
Tlagitkem (© muzZete prochazet véechny trovné a
tlacitkem + nebo — je ménit.

4. Na zavér stisknéte tlagitko O po dobu cca 4 vtefin.

VSechna zakladni nastaveni byla pfevzata.

Va$e zakladni nastaveni muzete kdykoliv ménit.

Nova zakladni nastaveni nejsou prevzata po vypadku

proudu, nebo pokud byla varna deska odpojena od
elektrické sité.

Péce a Cisténi

Tipy a upozornéni

Va$e pecici trouba zUstane dlouho zafiva a pIné funkéni,
pokud ji budete spravné distit a peCovat o ni. Zde Vam
vysvétlime, jak o Vasi pecici troubu spravné pecovat a jak
ji Gistit.

Drobné barevné rozdily na €elni strané pecici trouby jsou

hmota nebo kov.

Stiny na sklenéné tabuli dvifek, které pusobi jako Smouhy,
jsou svételné odrazy osvétleni pecici trouby.

23



Cistici prostiedky

Oblast

Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje, coz mlze vést ke
vzniku drobnych barevnych rozdild. Tento jev je normalni

a nijak nenarusuje funkénost pecici trouby. Hrany tenkych
plechl se nedaji Uplné posmaltovat, proto mohou byt
drsné. Antikorozni ochrana se tim nijak nenarusi.

Abyste se vyvarovali poSkozeni riznych povrchi
spotiebiCe pouzitim nespravnych prostiedku, dbejte udaju
v tabulce. Nepouzivejte:

m ostré nebo abrazivni Cistici prostredky,

m tvrdé drhnouci pol$tarky nebo Cistici houby,

m vysokotlakové nebo parni CistiCe.

Nové myci utérky pfed pouzitim fadné vyperte.

Cistici prostiedek

Celo pegici trouby

Nerezoveé plochy

Sklo

Horky myci roztok:
Ocistéte mycim hadfikem a vysuste mékkou utérkou.

Horky myci roztok:

Ocistéte mycim hadfikem a vysuste mékkou utérkou.
Okamzité odstrante skvrny od vody, tuku, Skrobu a bilku,
jinak by se pod nimi mohla vytvaret koroze. V zakaznickém
servisu nebo specializované prodejné jsou k dostani
specialni Cistici prostfedky uréené na nerez, které jsou
vhodné na teplé povrchy. Mékkym hadfikem naneste tenkou
vrstvu oSetfujiciho prostfedku.

Cistici prostfedek na sklo:
Otfete mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Sklenéné tabule dvirek
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Cistici prostfedek na sklo:
Otrete mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo.



Oblast

Cistici prostifedek

Sklenény kryt osvétleni
pecici trouby

Horky myci roztok:
Vycistéte mycim hadfikem.

Tésnéni
(nesundaveijte!)

Horky myci roztok:
Vycistéte mycim hadfikem. Nedrhnéte.

Zavésné rosty

Horky myci roztok:
Namocte a vycistéte mycim hadfikem nebo kartacem.

Prislusenstvi

Horky myci roztok:
Namocte a vycistéte mycim hadfikem nebo kartacem.

Cisténi samogisticich
katalytickych ploch

V nékterych pecicich troubach jsou zadni sténa uvnitf
peciciho prostoru, bo&ni stény nebo strop pecici trouby
potazeny keramikou s drobnymi pory. Tato vrstva nasava a
odbourava stfikance vzniklé pfi peCeni a smazeni, zatimco
je pegici trouba v provozu. Cim vy$si je teplota, a &im déle
je pecici trouba v provozu, tim lepsi bude vysledek.

Pokud je znecisténi vidét i po nékolikerém provozu,
postupujte nasledovné:

1. Ocistéte dno pecici trouby a bocni stény, které touto
vrstvou nejsou potazeny.

2. Nastavte cirkulaci &.

3. Zahtejte prazdnou, uzavienou pecici troubu po dobu cca
2 hodin na maximalni teplotu.

Keramicky potah se zregeneruje.
Po vychladnuti peciciho prostoru, odstrarite hnédé a bilé
zbytky vodou a mékkou houbickou,

Lehké zabarveni povrchu nema na samocisténi zadny vliv.

Tipy a upozornéni

Nikdy nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky.
Poskrabaly, resp. znicily by vrstvu s jemnymi pory.
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Cisténi dna peéici trouby
a smaltovanych stén

Funkce osvétleni

Zapnuti osvétleni pecici
trouby

Vypnuti osvétleni pecici
trouby

Vyvéseni
a zavéseni
zavésnych rostu

Vyvéseni zavésnych rostu

26

Keramickou vrstvu nikdy neosettujte CistiCem na trouby.
Pokud se omylem ¢isti¢ na trouby dostane na keramickou
vrstvu, odstrante ho ihned houbickou a dostateénym
mnozstvim vody.

Pouzivejte myci hadfik a horky myci roztok nebo octovou
vodu.
U silného znecisténi pouzijte kovovou houbi¢ku z nerezové

oceli nebo &isti¢ na trouby. Pouzijte je jen ve vychladnuté
pecici troubé.

Pro snadnégjsi vycisténi pecici trouby je mozné zapnout
osvétleni vnitfniho prostoru pecici trouby.
Nastavte voli¢ funkci do polohy [£].

Osvétleni se zapne. Voli¢ teploty musi byt vypnuty.

Otodte voli¢ funkci do polohy [£].

Rosty mizete pro Cisténi vyjmout.
Pecici trouba musi byt vychladnuta.

1. Rosty nadzvednéte vpredu nahore
2. a vyvéste (obrazek A).
3. Poté cely rost vytahnéte dopredu

4. a vyndejte (obrazek B).



Zavéseni rostu

Sklopeni
grilovaciho télesa

A

18 =
Nt Sl
*f 2. ’|3.

1. |

Zavésné rosty vycistéte prostfedkem na myti nadobi a
houbi¢kou. Na silné ulpivajici necistoty pouzijte kartac.

1. Rost nejprve zasurnte do zadniho pouzdra, mirné
zatlacte dozadu (obrazek A)

2. a pak zavéste do pfedniho pouzdra (obrazek B).

L E

Rosty se hodi vpravo a vlevo.
Vyklenuti musi smérovat vzdy dolu.

Pro usnadnéni Cisténi se da u nékterych pecicich trub
grilovaci téleso sklopit dol(.
Nebezpeci popaleni! Pecici trouba musi byt vychladla.

1. Grilovaci rameno potahnéte dopfedu a potlaéte nahoru,
az slySitelné zaskodi. (obrazek A)

2. Pfitom drzte grilovaci téleso a sklopte ho dold.
(obrazek B)
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Po ocisténi grilovaci téleso opét sklopte nahoru. Grilovaci
rameno potlacte doll a grilovaci téleso nechejte zaskocit.

Zavéseni a Pro demontaZ a &isténi sklenénych tabuli dvifek miZzete
vyvéseni dvifek dvitka trouby demontovat.

pecici trOUby Zavésy dvifek trouby maji na kazdé strané blokovaci
packu. Pokud je blokovaci packa v uzaviené poloze

(obr. A), nelze dvitka vyvésit. KdyZ je blokovaci packa pro
vyvéseni dvifek pecici trouby odklapnuta (obr. B), jsou
zavésy zajistény. Nemohou nahle zaskodit.

A Nebezpeci poranéni! Kdyz nejsou zavésy zajistény, mohou
nahle zaskodit. Dbejte na to, aby byly blokovaci packy
zcela zaklopeny, resp. pfi vyvéSeni dvifek trouby zcela
vyklopeny.
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Vyvéseni dvirek 1. Dvitka pecici trouby zcela oteviete.

2. Odklopte obé blokovaci packy vlevo a vpravo
(obrazek A).

3. Zavrete dvitka trouby az nadoraz. (obr. B)
Uchopte obéma rukama vlevo a vpravo.
Jesté trochu zaviete a vytahnéte.

Zavéseni dvirek Dvirka pecici trouby zavéste v opacném poradi.
1. Pfi zavéseni dvifek pecici trouby dejte pozor na to, aby

byly oba zavésy do pfislusného otvoru rovné zasunuty.
(obr. A)

2. Zarez na zavésu musi zaskodit na obou stranach.

P =

=

Pokud nebudou zavésy spravné namontovany, mohou se
dvirka pfesunout.

3. Zaklapnéte zpét obé blokovaci packy. (obr. C)
Uzavrete dvirka pecici trouby.

29



A

Montaz a demontaz
sklenénych tabuli
dvirek

Demontaz

30

Nebezpeci poranéni! Pokud dvirka pecici trouby
nedopatfenim vypadnou nebo zavés zaskoci, nesahejte do
zavésu. Zavolejte servisni sluzbu.

Sklenéné tabule dvifek v pecici troubé muzete k ¢isténi
demontovat.

1. Vyvéste dvitka a polozte je madlem dolu na utérku.

2. Odsroubuijte kryt nahofe na dvitkach pecici trouby.
K tomu povolte Srouby vlevo a vpravo. (obrazek A)

3. Zvednéte horni sklenénou tabuli dvifek a vytahnéte.
(obr. B)

}\

U dvifek se tfemi sklenénymi tabulemi postupujte
nasledovné:

[ 4

7

4. Vlyjméte sklenénou tabuli dvifek. (obr. C)

Ocistéte skla Cisticem na skla a mékkym hadfikem.

Nepouzivejte zadné ostré nebo abrazivni Cistici prostredky,
Skrabku na sklo nebo tvrdé kovové disti¢e na hrnce,
protoze by mohly poskodit sklo.



Montaz U dvifek pecici trouby se dvéma skly provedte kroky
2az4.

1. Sklenénou tabuli dvifek zasurite Sikmo dozadu. (obr. A)
Dejte pozor na to, aby se napis ,Right above“ nachazel
vpravo nahore.

@
y

2. Horni sklenénou tabuli zasurite Sikmo dozadu.
Hladka plocha musi lezet vné.

3. Nasadte kryt a pfiSroubuijte.
4. Zavéste dvirka pecici trouby.

Pouzivejte pecici troubu, az kdyz budou sklenéné tabule
fadné namontovany.

Co délat v pripadé poruchy?

Zavada, ktera se vyskytne, je Casto zplsobena néjakou
mali¢kosti. Nez zavolate servis, zkuste prosim za pomoci
pokynU v tabulce zavadu sami odstranit.

Tabulka poruch

Porucha Mozna pri¢ina Odstranéni/pokyny
Pecici trouba Je vadna pojistka. Podivejte se do pojistkové skfing, jestli
nefunguje. je pojistka v poradku.
Vypadek proudu. ZKkontrolujte, zda funguje svétlo
v kuchyni nebo jiné kuchyriské
spotrebice.
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Porucha Mozna pric¢ina Odstranéni/pokyny

Na displeji sviti ®a Vypadek proudu. Nastavte znovu &as.

nuly.

Pecici trouba nehfeje.  Na kontaktech je Otocte vypinaci nékolikrat sem a tam.
prach.

Chybové hlaseni

Kdyz se na displeji zobrazi chybové hlaseni s £, stisknéte
tlagitko (©. Hla$eni zmizi. Smaze se nastavena funkce.
Kdyz se chybové hlaseni nesmaze, volejte zakaznicky
servis.

U nasledujiciho chybového hlaseni mizete poruchu
odstranit sami.

Chybové hlaseni Mozna pricina Odstranéni/pokyny

EO11 Nékteré tlacitko bylo Stisknéte postupné v8echna tlacitka.
stisknuto pfili§ dlouho Zkontrolujte, zda se tlacitko nezaklinilo,
nebo zaskodilo. neni zakryté nebo zaspinéné.

A

Vymeéna zarovky

na stropé pecici
trouby
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A

Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Jen nami vyskoleny
technik zakaznického centra smi provadét opravy.

Kdyz Zarovka pecici trouby prestane svitit, je nutné ji
vymeénit. Nahradni Zarovky obdrzite v zakaznickém centru
nebo ve specializovaném obchodu. Pouzijte jen tyto
Zarovky.

1. Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!
Vypnéte pojistku v pojistkové skFini.

2. Abyste zabranili poSkozeni, vloZte do studené pecici
trouby utérku.

3. Sklenény kryt vySroubuijte ota€enim vlevo.



Sklenény kryt

4. Nahradte zarovku stejnym typem zarovky.
5. Nasroubujte zpatky kryt zarovky.

6. Vyjméte utérku na nadobi a zapnéte pojistku.

PosSkozeny sklenény kryt musi byt vyménén. Vhodny
sklenény kryt dostanete k zakoupeni u zakaznického
servisu. Uvedte Cislo vyrobku (E-€.) a vyrobni €islo (FD-C.)
Vaseho spotrebice.

Zakaznicky servis

Cislo spotiebice a
vyrobni €islo

Nas zakaznicky servis je k dispozici nasim uzivatelim

pro opravu spotrebice, pro prodej pfislusenstvi nebo
nahradnich dilG a rizné otazky v souvislosti s nasSimi
produkty a sluzbami. Kontaktni Udaje naseho zakaznického
centra naleznete v pfiloze.

Budete-li kontaktovat nas zakaznicky servis, uvedte prosim
Cislo spotiebice (E) a vyrobni Cislo (FD) Vaseho spotiebice.
Typovy §titek s Cisly naleznete na pravé strané dvifek
pecici trouby. Abyste v pfipadé potfeby nemuseli dlouho
hledat, mizete si hned zde poznamenat udaje Vaseho
spotfebiCe a telefonni Cislo zakaznického servisu.
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| E<tislo: FD-gislo: |

‘ Zakaznicky servis @ ‘

Tipy pro usporu energie a ochranu
zivotniho prostredi

Uspora energie

Ekologicka
likvidace
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Zde naleznete tipy, jak uSetfit pfi pe€eni a smazeni energii
a jak Vas spotrebi¢ spravné zlikvidujete.

Pecici troubu pfedehfivejte jen tehdy, pokud je to uvedeno
v receptu nebo v tabulkach k tepelnym Upravam.

Pouzivejte jen tmavé, Cerné lakované nebo smaltované
pecici formy. Tyto obzvlasté dobfe pfijimaji teplo.

Dvitka pecici trouby otevirejte b&éhem vareni, pe€eni a
smazeni co nejméné.

Vice kolacu pecte nejlépe po sobé. Pegici trouba je jesté
tepla. Tim se zkrati doba trvani pro druhy kola¢. Mizete
vedle sebe zasunout i 2 truhlikové formy.

V pfipadé deli doby tepelné Upravy muazete pedici
troubu vypnout 10 minut pfed koncem peceni a vyuzit pro
dokonc&eni pokrmu zbytkoveé teplo.

Obal zlikvidujte ekologickym zplsobem.

Tento spotfebi€ je oznacen v souladu s evropskou smérnici
tykajici se elektrickych a elektronickych starych spotfebicu
(WEEE 2002/96/CE). Tato smérnice upravuje zpétny odbér
a recyklaci starych spotfebicd v ramci EU.



Tabulky a navrhy

Uspora energie

Pecici formy

Tabulky

Zde naleznete vybér pokrmu a k nim optimalni nastaveni.
Naleznete zde také informace o pfislusenstvi a na

kterou vySku pecici trouby pokrmy mate nastavit. Kromé
toho jsme pro Vas sestavili navrhy pro varné nadobi a
pfipravu pokrma a pomuazeme Vam, kdyz by se Vam néco
nepodafilo.

Kdyz budete chtit pfipravovat podle vlastniho receptu,
muUZete se orientovat pomoci tabulek podle podobnych
pokrmu.

Pro peceni se nejlépe hodi formy na kolace z tmavého
kovu.

Pecici formy postavte vzdy na rost.

Nasledujici pfehled ukazuje doby peceni od okamziku, kdy
je pokrmy vlozite do studené pecici trouby. Tim uSetfite
energii. Kdyz pecici troubu pfedehfejete, zkratite uvedené
doby pec€eni 0 5 az 10 minut.

V tabulkach najdete nejlep$i druh ohfevu pro rizné kolace
a pecivo. Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi a
kvalité tésta. Proto jsou v tabulkach uvedeny rozsahy.
VyzkouSejte nejdfiv nizSi hodnotu. Nizsi teplota umozriuje
rovhomérné propeceni. V pfipadé potfeby pfisté nastavte
vy$Si hodnotu.

DalSi informace najdete v odstavci ,Praktické rady pro
peceni*.
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Kolace pro pripravu Pecici forma Vyska Druh Teplota Doba peceni
v pecici formé na rostu ohfevu v°C v minutach
Kola¢ forma na kolac z 1 9 220-240 40-50
bilého plechu, 2+3 190-210 45-55
@31 cm
Quiche forma na kolac z 1 = 210-230 40-50
bilého plechu,
31 cm
Pikantni kolace* forma na kolac¢ z 2 = 180-200 50-60
bilého plechu,
@28 cm
* PFi peceni vice kolacl postavte vice pecicich forem na rost.
Kolac na plechu Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohrevu v°C v minutach
Pizza pecici plech 2 = 210-230 25-35
hlinikovy plech +
smaltovany pecici
plech, plochy* 2+3 180-200 35-45
hlinikovy plech+
univerzalni panev* 2+4 180-200 35-45
Listové tésto pecici plech 3 170-190 20-30
hlinikovy plech +
smaltovany pecici
plech, plochy* 2+3 170-190 35-45
hlinikovy plech+
univerzalni panev* 2+4 170-190 35-45

* PFi pe€eni na dvou vyskach vsurite vzdy hlinikovy plech na niz$i stupen a univerzalni panev vzdy
na vyssi stupen. Dopliikové univerzalni panve jsou dostupné ve specializovaném obchodé nebo
prostfednictvim zakaznického centra.

Chléb a housky Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohfevu v°C v minutach
Kynuty chléb z 1,2 kg smaltovany 2 (] 270 8
mouky* (pfedehfeijte) pecici plech 200 35-45
Kvaskovy chléb z 1,2 kg  smaltovany 2 = 270 8
mouky* (pfedehfreijte) pecici plech 200 35-45
Housky (napft. zitné) smaltovany 3 = 200-220 20-30
pecici plech

* PFi peceni vice kolacl postavte vice pecicich forem na rost.
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Pecivo Vyska Druh Teplota Doba peceni
ohrevu v°C v minutach

Susenky pecici plech 3 = 150-170 10-20
a cukrovi 2 pedici plechy* 2+3 140-160 25-35
Bezé dortiky pedici plech 3 80-100 120-150
Veétrniky pecici plech 2 = 190-210 30-40
Kokosky pecici plech 3 = 100-120 30-40

2 pecici plechy* 2+3 100-120 35-45

* Pfi pe€eni na dvou vyskach zasurite vzdy smaltovany pecici plech na horni stupen.
Dodatecné pecici plechy obdrzite jako zvlastni pfislusenstvi ve specializovaném obchodé.

Rady a praktické
pokyny pro peceni

Chcete péct podle svého
vlastniho receptu.

MizZete se orientovat podle podobného receptu, ktery je
uveden v tabulce.

Jak zjistite, zda je kolag jiz
propeceny?

PFiblizn& 10 minut pfed uplynutim doby peceni uvedené
v receptu zapichnéte Spejli do kolace v misté, kde je
nejvyssi. Jestlize po vytazeni $pejle na dfevu neulpiva
zadné tésto, je kolac¢ hotovy.

Kola¢ nevyrostl.

PFisté pouzijte pro recept méneé tekutiny nebo zvolte o
10 stupnu nizsi teplotu pro peceni. Dodrzujte uvedenou
dobu, po kterou byste méli tésto dle receptu michat.

Kola¢ vybéhl uprostfed
hodné do vysky a na okrajich
je nizsi.

Vymazte jen dno otviraci formy. Kdyz je kola¢ hotovy,
uvolnéte ho pomoci noze od pecici formy.

Kolag je na povrchu pfilis
tmavy.

Vlozte kola€ o uroven nize, nastavte nizsi teplotu a pecte
jej o néco déle.

Kolag je prilis suchy.

Do hotového kolace udélejte paratkem nékolik malych
otvoru. Do nich nakapejte trochu ovocné stavy nebo
alkoholu. Pfisté zvolte teplotu o 10 stupfit vySSi a zkratte
dobu peceni.
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Chleba nebo pecivo (napf.
tvarohovy kolac) vypada z
vnéjsi strany dobfe, uvnitf je
vS§ak mazlavy (vlhky, misty
se zbytky vody).

PFisté pouZzijte trochu méné tekutiny a pecivo nechte
trochu déle pfi nizsi v pecici troubé. U dortd se Stavnatou
horni vrstvou nejprve pfedpecte korpus. Posypte ho
posekanymi mandlemi nebo strouhankou a pak pfidejte
oblohu. DodrzZujte pokyny v receptu a dobu peceni.

Barva cukrovi je
nerovnomérné hnéda.

Nastavte niz$i teplotu; cukrovi bude rovhomérné
propecené. Choulostivé cukrovi pecte s hornim a
spodnim ohfevem (£ na jedné drovni. Presahujici pegici
papir maze mit vliv na cirkulaci vzduchu. Ustfihnéte ho
vzdy tak, aby mél velikost peciciho plechu.

Pekli jste na riznych
urovnich. Na hornim plechu
je cukrovi tmavsi nez na
spodnim plechu.

PFi pe€eni na vice urovnich vzdy pouzivejte cirkulaci
[2]. Kdyz zasunete né&kolik pegicich plechli, nemusi byt
soucasné hotové.

PFi pe€eni stavnatych kolacu
vznika kondenzovana voda.

PFi peeni miize dochazet ke vzniku vodni pary. Cast
této vodni pary je odvadéna odvodem par pecici trouby a
muze se srazet ve formé vodnich ¢astecek na ovladacim
poli nebo na ¢elni strané sousediciho nabytku. Zavisi to
na dané situaci.

Maso, drubez, ryby

Nadobi

Praktické rady pro peceni
masa
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Muzete pouzivat jakékoliv Zaruvzdorné nadobi.
Nadobi umistéte vzdy doprostied rostu.
Horké sklenéné nadobi postavte nejlépe na utérku.

Je-li podlozka mokra nebo studena, mohlo by sklo
prasknout.

Jak se pec€ené podafi, zavisi na druhu a kvalité
pouzivaného masa.

K libovému masu pfidejte 2 az 3 polévkoveé IZice tekutiny, k
duSené peceni 8 az 10 polévkovych IZic, podle velikosti.

Obratte kousky masa po uplynuti poloviny doby tepelné
Upravy.



Pokyny pro grilovani

Pokud je pe¢ené hotova, méla by si jesté 10 minut
odpocinout ve vypnuté, zaviené pecici troubé. Stava z
pecené se tak bude moci Iépe rozdélit.

Grilujte vzdy v zaviené pecici troubé.

Kousky masa, které chcete grilovat, maji mit pokud mozno
stejnou tloustku. Méli by byt alespon 2 az 3 cm tlusté, aby
byly rovhomeérné opecené a zlstaly Stavnaté. Okorerite
steaky az po grilovani.

Polozte platky masa pfimo na rost. Kdyz chcete grilovat
jen jeden kousek masa, polozte ho doprostied ro$tu. Tam
se Vam podafi nejlépe. Navic zasunte smaltovany pecici
plech do vysky 1 do pecici trouby. S pecicim plechem
zachytite $tavu z masa a pecici trouba zUstane Cistéjsi.

Kousky ke grilovani otoc¢te po uplynuti dvou tfetin uvedené
doby tepelné Upravy.

Grilovaci téleso se automaticky vypina a zapina. Je to
normalni. Intervaly mezi zapinanim a vypinanim zavisi na
nastaveném vykonu.

Maso Tabulky plati pro zasunuti do studené pecici trouby.
Casové udaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty.
Jsou zavislé na kvalité a vlastnostech masa.
Maso Hmotnost Nadobi Vyska Druh Teplotav Doba trvani
ohifevu °C, gril. v minutach
stupen
Hovézi dusena 1 kg zakryté 2 E] 220-240 20
pecené (napf. 1,5 kg 2 = 210-230 110
Zebra) 2 kg 2 & 200-220 130
Hovézi svickova 1kg odkryté 2 = 210-230 70
1,5 kg 2 = 200-220 80
2 kg 2 & 190-210 90
Rostbif, rdzovy* odkryté 1 210-230 40
Steaky, propecené rost*** 5 ] 3 20
Steaky, dorizova rost*** 5 ] 3 15
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Maso Hmotnost Nadobi Vyska Druh Teplotav Doba trvani

ohfevu °C, gril. v minutach
stupen

Veprové maso bez 1kg odkryté 1 190-210 100
tuéné kize (napf. 1,5 kg 1 180-200 140
krkovicka) 2 kg 1 170-190 160
Vepfové maso s 1 kg odkryté 1 180-200 120
kGzi** (napf. plecko, 1,5 kg 1 170-190 150
noha) 2kg 1 160-180 180
Kasselska pec¢ené 1kg zakryté 2 = 210-230 70
s kosti
Sekana pecené 750 g odkryté 1 170-190 70
Uzeniny cca750g  rost** 4 ™M 3 15
Teleci peCené 1kg odkryté 2 = 190-210 100

2 kg 2 = 170-190 120
Jehnéci stehnobez 1,5 kg odkryté 1 150-170 110
kosti

* Rostbif po uplynuti poloviny doby Upravy otocte. Po uplynuti doby Upravy zabalte do hlinikové félie
a nechejte 10 minut v pecici troubé odlezet.

** Kuzi veprfového masa nafiznéte a polozte ho do nadobi nejprve kizi dold.

*** Vsurite smaltovany pecici plech ve vysce 1.

Drubez Tabulka plati pro zasunuti do studené pecici trouby.

Hmotnostni Gdaje v tabulce se tykaji dribeze bez napiné,
ktera byla pfipravena pro tepelnou Upravu.

Kdyz budete grilovat pfimo na rostu, zasurite do vysky 1
smaltovany pecici plech.

P¥i pfipravé kachny a husy propichnéte kazi pod kFidly, aby
mohl vytékat tuk.

Drubez otocte po uplynuti %5 uvedené doby grilovani.

Drubez krasné zezlatne, pokud ji pfed koncem doby peceni
potfete maslem, slanou vodou nebo pomerancovou stavou.
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Driibez Hmotnost Nadobi Vyska Druh Teplota Doba trvani
ohfevu v°C v minutach
Pulky kurete, 440049 rost 2 200-220 40-50
1 az 4 kusy
Kousky kurete a250g rost 2 200-220 30-40
Kure, celé, a1kg rost 2 190-210 50-80
1 az 4 kusy
Kachna 1,7 kg rost 2 180-200 90-100
Husa 3 kg rost 2 170-190 110-130
Mlada krita 3 kg rost 2 180-200 80-100
2 kruti stehna a800g rost 2 190-210 90-110
Ryba Tabulka plati pro zasunuti do studené pecici trouby.
Ryba Hmotnost Nadobi Vyska Druh Teplotav Doba trvani
ohfevu °C, gril. v minutach
stupen
Ryba, grilovana 300 g rost* 3 ) 2 20-25
1kg 2 180-200 45-50
1,5 kg 2 170-190 50-60
Platky ryby, 4300¢g rost* 4 ™ 2 20-25

napf. kotlety

* Vsurite smaltovany pecici plech do vysky 1.

Praktické rady pro
pripravu pecené v
pecici troubé a pod
grilem

Pro danou hmotnost
pecené nejsou v tabulce
uvedeny zadné udaje.

Vyberte nejblizsi niz8i hodnotu a prodluzte dobu tepelné
Upravy.

Jak zjistite, zda je jiz
pecené hotova?

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve
specializovanych obchodech) nebo udélejte ,zkousku
Izici. Zatladte I1zici na pe€ené maso. Pokud je pevné,
je maso hotové, jestlize povoli, nechte ho jesté chvili v
pedici troubé.
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Pecené je pfrilis tmava a

krusta misty spalena. teplota.

Zkontrolujte, zda je spravné nastavena vyska zasunuti a

Pecené vypada dobre, ale

st'ava je pripalena. vice tekutiny.

Pristé pouzijte mensi nadobu na pe€eni nebo pfidejte

Pecené vypada dobre,

ale st'ava je prilis svétla a

vodova.

tekutin.

Pristé pouzijte vétsi nadobu na peceni a pfidejte méné

Pri pripravé omacky vznika

vodni para.

Cast této vodni pary je odvadéna vystupem pary v pesici

troubé a muze se srazet ve formé kondenzované vody na
ovladacim panelu nebo na Celnich sténach sousedniho
nabytku. Je to zavislé na dané situaci.

Nakypy, soufflé,

Nasledujici pfehled ukazuje doby tepelnych upravy od

toasty okamziku, kdy byl pokrm vlozen do studené pedici trouby.

Pokrm Nadobi Vyska Druh Teplotav Doba trvani
ohrevu °C, gril. v minutach
stupen

Sladké nakypy forma na nakyp 2 = 180-200 40-50
(napf. tvarohovy
nakyp s ovocem)
Pikantni nakypy z forma na nakyp nebo 3 = 210-230 30-40
predvarenych pfisad smaltovany pecici 3 = 210-230 20-30
(napf. téstovinovy) plech
Pikantni nakypy ze forma na nakyp nebo 2 150-170 50-60
syrovych pfisad * smaltovany pecici 2 150-170 50-60
(napf. bramborovy plech
nakyp)
Toastovy chléb rost 5 ] 3 4-5
Zapeceny chléb rost** 4 M 3 5-8

* Nakyp by nemél byt vy$$i nez 2 cm.

** Smaltovany pecici plech zasunte vzdy do vysky 1.
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Rozmrazovani Odstrante obal, polozte mrazeny pokrm do vhodného
nadobi a postavte ho na rost.

Prectéte si pokyny vyrobce tykajici se pfipravy uvedené na
obalu.

Doby rozmrazovani zavisi na druhu a mnozstvi mrazeného
pokrmu, ktery ma byt rozmrazen.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota v °C
ohievu

Mrazeny pokrm* rost 2 Voli¢ teploty

napf. dorty se Slehackou, s maslovym se nenastavuje.

krémem, s ¢okoladovou nebo cukrovou
glazurou, ovoce, kufe, uzeniny a maso,
chleba, housky, kolace a jiné pecivo

* Mrazeny pokrm prikryjte félii vhodnou pro mikroviny.
Kousky drubeze polozZte na talif prsni stranou dold.

Suseni PouZijte jen &erstvé ovoce a zeleninu ve vynikajicim stavu
a dikladné ho omyjte.

Nechte ho dobfe okapat a zcela ho osuste.

Smaltovany pecici plech zakryjte ro§tem a pecicim

papirem.
Pokrm Vyska Druh Teplota  Doba suseni
ohievu v°C v hodinach
600 g krouzkl z jablek 2+3 80 ccab
800 g kousku hrusek 2+3 80 cca 8
1,5 kg Svestek 2+3 80 cca 8-10
200 g kuchyriskych bylinek, o¢isténych 2+3 80 cca 1% hod.
Upozornéni Obsahuje-li ovoce nebo zelenina mnoho $tavy nebo vody,

je tfeba je Castéji otacet. VysuSené ovoce nebo zeleninu
ihned odeberte z papiru.
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Mrazené hotové Piectéte si tdaje pro pripravu uvedené na obalu.

potraviny . N . o
Nasledujici pfehled zobrazuje doby tepelnych tprav od

okamziku vlozeni do studené pecici trouby.

Pokrm Vyska Druh Teplota Doba trvani
ohrevu v°C v minutach
Hranolky* rost nebo 3 = 210-230 25-30
smaltovany
pecici plech
Pizza* rost 2 = 200-220 15-20
Pizza-bagety* rost 2 200-220 15-20

* Polozte pedici papir na ro$t nebo pecici plech. Zkontrolujte, zda je papir vhodny pro nastavenou
teplotu.

Pokyn Plech se muze pfi pe¢eni mrazenych pokrmu deformovat.
Je to zplsobeno rozdily teplot, kterym je pfisluSenstvi
vystavovano. Deformace pfi peceni ustoupi.

Zavarovani
marmelady

Priprava: Pouzivejte jen Cisté a bezvadné zavarovaci sklenice
a tésnici krouzky. Zavarovaci sklenice maji byt pokud
mozno stejné velké. Hodnoty v tabulkach se tykaji kulatych
zavarovacich sklenic o objemu 1 litr. Pozor! Nepouzivejte
zadné vétsi nebo vyssi zavarovaci sklenice. Vicka by
mohla prasknout.

Pouzivejte jen Cerstvé ovoce a zeleninu ve vynikajicim
stavu. Ovoce a zeleninu dukladné omyijte.
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Takto nastavite funkci

Zavarovani marmelady

Ovoce a zeleninu napliite do zavarovacich sklenic. Pokud
je to nutné, ocistéte opét vnéjsi stranu sklenic. Okraje musi
byt Cisté. Mokré gumové krouzky a vicka polozte na plné
zavarovaci sklenice. Zavarovaci sklenice uzaviete pomoci
svorek.

Do prostoru pecici trouby nikdy nevkladejte vice nez Sest
sklenic.

Uvedené doby tepelné upravy v tabulkach jsou pouze
orientacni. Tyto hodnoty muze ovlivnit pokojova teplota,
pocet sklenic a teplota obsahu sklenic. Jesté nez pedici
troubu vypnete, ujistéte se, Ze obsah sklenic spravné perli.

1. Vsunite plochy smaltovany pecici plech do vysky 2.
Postavte zavarovaci sklenice na plech tak, aby se
vzajemné nedotykaly.

2. Na plochy smaltovany pecici plech vlijte pdl litru horké
vody (cca 80 °C).

3. Uzavrete dvitka pecici trouby.
4. Voli¢ funkci nastavte na [_J.

5. Voli¢em teploty nastavte teplotu 170 az 180 °C.

Jakmile za¢ne obsah zavarovacich sklenic v kratkych
Casovych intervalech perlit — po cca 40 az 50 minutach
- vypnéte teplotu voli¢em teploty. Voli¢ funkce zUstane

vypnuty.

Po 25 az 35 minutach ve zbytkovém teple pecici trouby
muzete zavarovaci sklenice vyjmout. Pokud nechate
sklenice k vychladnuti déle v pecicim prostoru, mohou
se tvofit zarodky, které zpUsobi pfekyseleni marmelady.
Vypnéte voli¢ funkce.
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Ovoce v zavarovacich sklenicich Jakmile za€ne perlit Zbytkové teplo
s obsahem 1 litr

Jablka, rybiz, jahody vypnéte cca 25 minut
TreSné&, merunky, broskve, angrest vypnéte cca 30 minut
Jable¢né, hruskové, Svestkové pyré  vypnéte cca 35 minut
Zavarovani zeleniny Jakmile ve sklenicich za¢nou stoupat bublinky, snizte

teplotu volicem teploty na 120 az 140 °C. Podivejte se v
tabulce, kdy ma byt vypnuty voli¢ teploty. Nechejte zeleninu
jesté cca 30 az 35 minut v pecici troubé. V té dobé zlstane
voli¢ funkce zapnuty.

Zelenina ve studeném laku Pri tvorbé bublinek Zbytkové teplo

v zavarovacich sklenicich 120 - 140 °C

o objemu 1 litr

Okurky - cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
Razickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedlubna, ervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Zeleny hrasek cca 70 minut cca 30 minut
Vyjmuti zavarovacich Zavarovaci sklenice nestavéjte po vyjmuti z peciciho
sklenic z peciciho prostoru na studenou nebo vihkou podlozku; sklenice by
prostoru mohly prasknout.
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Normované potraviny

Podle DIN 44547 a EN 60350

Peceni Nasledujici pfehled zobrazuje doby tepelnych Uprav od
okamziku vloZeni pokrmu do studené pecici trouby.
Pokrm Prislusenstvi a pokyny Vyska Druh Teplota  Doba
ohfevu v°C peceni v
minutach
Maslové cukrovi plochy smaltovany pecici plech 2 = 160-170 20-30
hluboka univerzalni panev 3 = 160-170 30-40
hlinikovy plech + 2+3 140-160 20-30
plochy smaltovany pecici plech*
hlinikovy plech+ 2+4 140-160 20-30
hluboka univerzalni panev*
Dortiky, 20 kust pecici plech 3 = 160-180 20-30
Dortiky, 20 hlinikovy plech + plochy 2+3 150-170 25-35
kusu na plechu smaltovany pecici plech*
(pfedehfrejte) hlinikovy plech + 2+4 150-170 25-35
univerzalni panev*
Vodovy piskot otviraci forma 1 @ 160-180 30-40
Kynuty kolac smaltovany pecici plech 3 = 170-190 40-50
na plechu hlinikovy plech + 2+3 150-170 30-45
plochy smaltovany pecici plech*
hlinikovy plech + 2+4 150-170 30-45
univerzalni panev*
Zakryty jablkovy 2 rosty* + 2 plechové otviraci 2+3 190-210 70-80
kolaé formy @ 20 cm**
smaltovany pecici plech + 1 = 200-220 70-80

2 plechové otviraci formy
@20 cm**

* PFi pe€eni na dvou urovnich vsunte vzdy univerzalni panev na horni stupen.
** Kola¢ postavte na pfisluSenstvi diagonalné.
Rosty a pecici plechy obdrzite jako zvlastni pfisluSenstvi ve specializovaném obchodé.
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Grilovani Nasledujici pfehled zobrazuje doby tepelnych tprav od
okamziku vlozeni pokrmu do studené pecici trouby.
Pokrm PrisluSenstvi Vyska Druh Grilovaci Doba
ohfevu stupen upravy v
minutach
Opékani toastl rost 5 M) 3 1-2
(pfedehtejte 10 min.)
Hamburger z teleciho rost 4 ) 3 25-30

masa, 12 kust*

* Po uplynuti poloviny ¢asu jednou obratte. Vsurite smaltovany pecici plech vzdy do vysky 1.
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Montazni navod







Pripojeni pecici trouby k elektrické

siti

B Pfed prvnim pouzitim spotfebice se
ujistéte, ze je Vase domovni elektricka
instalace uzemnéna a vyhovuje
veskerym platnym bezpecnostnim
predpistim. PFipojeni spotfebi¢e smi
provést jen autorizovany technik.

Ridte se nafizenim mistnich
elektrorozvodnych podnik( i regionalnimi
predpisy. V pfipadé, Zze bude spotfebic
nespravné pfipojen na svorku uzemneni
nebo bude uveden do provozu bez
odborného pfipojeni, maze za urcitych,
velmi vzacnych okolnosti dojit k
vazenému poranéni (tézkym zranénim,
usmrceni osob elektrickym proudem).
Vyrobce nenese odpovédnost za
nespravné pouzivani, ani za mozna
elektrickou instalaci.

B Béhem celého procesu montaze nesmi
byt pecici trouba pfipojena k elektrické
siti.

B Trouba odpovida ochranné tfide |
a béhem provozu musi byt spravné
uzemneéna.

B Kabel pro pfipojeni do elektrické sité
musi byt typu HO5 v VF 3G 1,5 mm?
nebo silngjsi. ZelenozZluty kabel, ktery se
pouziva pro uzemnéni, by mél byt delsi
nez ostatni a mél by byt pfipojen jako
prvni.

B V zajmu dodrzeni vSeobecnych
bezpecnostnich predpisu by méla
osoba, ktera provadi instalaci, pfi
napojeni pouzit omnipolarni vypina¢ se
vzdalenosti mezi kontakty minimalné
3 mm. Toto opatfeni neni potfeba v
pripadé zapojeni pfes zasuvku, pokud
ji ma uzivatel k dispozici a pokud je
nalezité uzemnéna.

B Bé&hem montaze je tfeba zajistit ochranu
proti osobnimu kontaktu s elektrickou
siti.

B P¥i pfipojovani pecici trouby se fidte
napajecim napétim uvedenym na $titku
s technickymi parametry pecici trouby.

B Abyste pfipoijili spotfebi€, umistéte
ho pfed nabytek. Kabel musi byt pro
pfipojeni k elektrické siti dostate¢né
dlouhy.

Pozor! Dbejte na to, aby se béhem
instalace nikde nezachytil pfivodni kabel
a vedte ho tak, aby nepfiSel do kontaktu
s horkymi ¢astmi pecici trouby.

B Jakakoliv manipulace se spotfebicem
vcetné& vymeény a zapojeni pfivodniho
kabelu musi byt provedena
zameéstnancem centra technické

podpory.

Priprava kuchynského nabytku —
Obrazek 1

B Ve vestavnych korpusech je tfeba
pfipevnit plastové kryty a obloZzeni
lepidlem odolnym proti teploté do 90
°C pro spodni ¢ast nabytku (kde bude
umisténa pecici trouby) a do 70 °C pro
sousedici nabytek (umistény vedle
pecici trouby). Pokud plastové kryty a
oblozeni nebo lepidlo nejsou dostatecné
odolné proti vlivim teploty, mize se
nabytek deformovat nebo spalit. V
takovém pfipadé vyrobce pecici trouby
nezodpovida za Skody zpusobené na
nabytku.

B Vyfezy v nabytku je tfeba provézt
pred instalaci pecici trouby. Odstrarite
hobliny, mohly by ovlivnit spravny provoz
jednotlivych &asti pecici trouby.

B Umistéte pfipojovaci skfifiku pecici
trouby do oblasti za spotfebi¢ |B| nebo
do oblasti, ktera nebude pfrekazet pfi
montazi trouby.

B Neupevnény nabytek pfipojte ke sténé
pod zvolenym Ghlem [C]. Aby bylo
umoznéno spravne vétrani, ponechejte
otvor ve spodni zadni ¢asti nabytku.

V pfipadé, Ze montujete pecici troubu
pod varnou desku, postupujte podle
pokynl v navodu na jeji instalaci.



Umisténi pecici trouby do sloupové
jednotky — Obrazek 2

Troubu muzete vestavit také do sloupové
jednotky. Aby bylo umoznéno vétrani pecici
trouby, nechejte mezi spodni pfickou a
opérnou sténou otvor o velikosti pfiblizné
20 mm a mezi vrchni pfickou a opérnou
sténou dalsi otvor o velikosti 20 mm.
Abyste umoznili spravny vétraci systém,
ponechejte mezi horni a spodni pFickou
vzdalenost 590 mm. V pfipadé, Ze chcete
zvétsit vétraci systém, mlzete prodlouzit
doporucenou vzdalenost az na 595 mm.
V pfipadé, Ze mate pecici troubu s
vysouvacimi dvifky, namontujte ji tak,
abyste mohli bez problému vytahovat
plechy resp. pekace.

Montaz pecici trouby do rohu —
Obrazek 3

V pfipadé, Zze umistujete pecici troubu
do rohu, dbejte na rozméry na obrazku
[D]. Doporuéuje se, abyste pfi rozmérech
na obrazku [E] dbali na itku predni ¢asti
nabytku a madla.

Umisténi pecici trouby do nabytku —
Obrazek 4

B U pecicich trub s vysouvacimi dviiky je
potfeba vybrat dvifka.

B Do uréeného otvoru v nabytku Uplné
vsunte spotrebi¢. Dbejte na to, aby se
kabel neodfel o hranu pecici trouby, aby
se nedotykal horkych ¢asti spotfebice a
aby neprochazel pod jeho spodni ¢asti.

B Umistéte pecici troubu doprostied otvoru
a upevnéte ji pfilozenymi svorkami
(4x25).

B V pfipadé, Ze jste zhotovili nabytek v
souladu s nami uvedenymi rozméry,
méla by zustat v horni ¢asti pedici trouby
mezera. Abyste umoznili pfiméfenou
ventilaci, nezakryvejte mezeru
dfevénymi listami.

B Mezi spotfebi¢em a sousedicim
nabytkem (umisténym vedle pecici
trouby) musi zUstat vzdalenost
minimalné 5 mm.

Demontaz

Odpojte spotiebi¢ od elektrické sité.
Uvolnéte pfipeviovaci svorky pecici trouby
k nabytku. Troubu opatrné nadzvednéte a
vyjméte z nabytku.



Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
VSechny vyrobky distribuované spole€nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prakazem prav spotfebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim Cislem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni ¢islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zaruéni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych tdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s nadvodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zmé&nami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. PFi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni uréeny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpe€nost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU SIEMENS

Eiremni servis + prodej nahradnich dilu:
BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Mésto telefon mail
Martin Jansta Tovarni 17 280 02 Kolin 5 321723670 janstovi@volny.cz
A PROFI SERVIS s.r.o. Prazska 83 294 71 Benatky nad Jizerou| 603201133 aprofiservis@seznam.cz
Irena Komarkova ml. Slovanské udoli 31 [ 318 00 Plzen 724888887 servis-ap@volny.cz
377387406
377387057
Marek Pollet Viesinska 24 326 00 Plzen 377241172 pollet@volny.cz
733133300
KL servis Bergmannova 112 |356 04 Sokolov - Dolni 608151231 info@klservis.eu
Rychnov
ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 Ceské Budgjovice 387438911 elmotcb@seznam.cz
731583433
387437681
ELEKTRO Jankovsky s.r.o. nam. Miru 204 388 01 Blatna 383422554 | blatna@jankovsky.cz; elektro@
607749068 jankovsky.cz
Bekl Bilkova 3011 390 02 Tabor 381256300 pracky@email.cz
381256303
BMK servis s.r.o. Chynovska 98 391 56 Tabor - MéSice 800231231 tabor@bmkservis.cz
B. . SERVIS Horova 9 400 01 Usti n./Labem 472734300 stepankova@biservis.cz; info@
603202588 biservis.cz
Petr KUCERA Topolova 1234 434 01 Most 476441914 serviskucera@seznam.cz
RADEK MENCIK Proletarska 120 460 02 Liberec 23 482736542 | elektroservis.mencik@seznam.cz
602288130
Wh-servis s.r.o. Zitavska 63 460 11 Liberec 11 774573399 wh-servis@volny.cz
Martin Linhart Letct 1001 500 02 Hradec Kralové 603240252 linhartmartin@volny.cz
A-Z Chlazeni Pileticka 45 503 41 Hradec Kralové 7 495221313 info@klimatizace.net
602661664
SKALOUD s.r.o. Smilova 360 530 02 Pardubice 602405453 info@naradi-skaloud.cz; jsk@
466615627 seznam.cz
SERVIS CERNY S.R.O. Mirové namésti 99 | 550 01 Broumov 491522881 servis.cerny@tiscali.cz
ALPHA servis s.r.o. Purkyriova 101 563 01 Lanskroun 465322747 servis@alphaobchod.cz; info@
465320298 alphaobchod.cz
VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 Jihlava 567303546 viki.servis@iol.cz
Dana Bednafikova Charbulova 73 618 00 Brno 548530004 petr.bednarik@seznam.cz
Caffe Idea - Blazek Cacovicka 66a 618 00 Brno 541240656 info@caffeidea.cz
Faraheit servis s.r.o. Kastanova 12 620 00 Brno 548210358 faraheit.servis@seznam.cz
Karel Vesely Gagarinova 39 669 02 Znojmo 515246788 elservisznprodejna@tiscali.cz
515264792
Jan Liska Zdarského 214 674 01 Trebi¢ 602758214 info@elso-servis.cz
ELEKTRO TREFILIK s.r.o. Mala strana 286 696 03 Dubnany 518365157 trefilik@wo.cz
602564967
Martin Wlazlo MW Zerotinova 1155/3 |702 00 Ostrava - 602709146 info@elektroopravna.cz; servis@
Moravska Ostrava 595136057 elektroopravna.cz
Stanislav Novotny Hoblikova 15 741 01 Novy Ji¢in 724269275 sano@iol.cz
556702804
Lumir Majnu$ Bilovecka 146 747 06 Opava 6 724043490 | mezerova@elektroservis-majnus.
723081976 cz; hulvova@elektroservis-
602282902 majnus.cz; vana@elektroservis-
majnus.cz
Bosch servis centrum spol. s r.o. Nabrezi 596 760 01 Zlin 577211029 bosch@boschservis.cz
Elektoservis Zivéla Dolni Novosadska | 779 00 Olomouc 9 585434844 servis@elektroserviszivela.cz
34 585435688
ELEKTROSERVIS KOLACEK Polni 20 790 81 Ceska Ves u 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
S.r.o. Jeseniku 774811730;
584428208
ELEKTROSERVIS KOLACEK Polni 20 790 81 Ceska Ves u 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
S.r.0. Jeseniku 774811730
584428208

S vyhradou prabéznych zmén, aktualni seznam servisti najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/cz
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A\ Bezpeénostné a vystrazné pokyny

Pred montazou

Poskodenie pocas
prepravy

Elektrické pripojenie

Tento navod na obsluhu si pozorne prestudujte. Navod na
obsluhu a montazny navod dobre uschovajte. V pripade
predania spotrebi¢a dalSej osobe, musi byt priloZzeny
taktiez prislusny navod.

Tento navod na obsluhu je platny pre samostatne stojace
rdry na pecenie aj pre rdry na pe€enie v kombinacii s
varnym panelom. Pri rurach na pecenie s varnym panelom
si pre nastavenie prestudujte aj navod na obsluhu varného
panela.

Spotrebi¢ ihned po vybaleni skontrolujte. Pokial bol
spotrebi¢ po€as prepravy poskodeny, nesmie byt pripojeny.

Spotrebi¢ mdze pripajat iba koncesovany odbornik.
Pokial déjde k poSkodeniu v désledku chybného pripojenia,
stracate narok na zaruku.

Pred prvym uvedenim do prevadzky sa uistite, €i je
elektricka pripojka VaSho domu uzemnena, a ¢i su
splnené vsetky platné bezpeénostné predpisy. Montaz a
pripojenie Vasho spotrebi¢a musi vykonat iba koncesovany
technik. Pokial bude spotrebi¢ uvedeny do prevadzky

bez spravneho pripojenia uzemnovacej svorky alebo po
neodbornom pripojeni, méze ddjst’ v najhorsich pripadoch
k tazkym Skodam (ubliZzenie na tele alebo smrt’ Gderom
elektrického pradu). Vyrobca nenesie zodpovednost

za chybnu funkciu alebo mozné poskodenie vplyvom
neodborného elektrického pripojenia.



Pokyny pre Vasu
bezpecnost’

Dvierka spotrebica

Horuci priestor na
pecenie

Tento spotrebic€ je uréeny iba na pouzitie v domacnosti.
Spotrebi€ pouZivajte len na pripravu jedla.

Deti a dospelé osoby nesmu bez dozoru spotrebi¢
pouzivat,

m pokial nie su toho telesne alebo duSevne schopné
m alebo ak im chybaju potrebné vedomosti a skisenosti.

Nenechavajte nikdy deti, aby sa hrali so spotrebi¢om.

Nikdy dvierka neotvarajte poc€as prevadzky. Zatvarajte
dvierka rury na pecenie, ak je to mozné, vzdy aj po vypnuti.

Nebezpeclenstvo popalenial

Nikdy sa nedotykajte horucich vnutornych ploéch a
vyhrevnych telies. Dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.
Zo spotrebi¢a mdze unikat horuca para. Deti drzte v
bezpeclnej vzdialenosti od rury na pecenie.

Nebezpecenstvo poZiaru!

V priestore na pecenie neuchovavajte horfavé predmety.
Nikdy neotvarajte dvierka spotrebica, ked zo spotrebica
vystupuje dym. Spotrebi€ vypnite. Vytiahnite sietovu
z&streku prip. vypnite poistku v poistkovej skrini.

Nebezpecdenstvo elektrického skratu!

Dbaijte na to, aby sa nikdy nezakliesnil pripojny kabel v
horucich dvierkach spotrebi¢a. Kéblova izolacia sa méze
roztavit'.

Nebezpeclenstvo oparenia!
Do horuceho priestoru na pec€enie nikdy nelejte vodu.
Tvori sa vodna para.



Horuce prislusenstvo
a nadoby

Neodborné
opravy

Specialna bezpeénost’
dvierok

Pri¢iny posSkodenia

PrisluSenstvo, varné
nadoby, folie, papier na
pecenie alebo alobal na
dne rury

Nebezpecenstvo oparenia!

Nikdy nepripravujte jedlo s velkym mnozstvom
vysokopercentného alkoholu. Alkoholové vypary sa mézu
v priestore rdry na pecenie vznietit. Pouzivajte iba malé
mnozstvo napojov s vysokopercentnym alkoholom a
dvierka spotrebi¢a otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo popalenia!
Nikdy nevyberajte horuce prislusenstvo alebo nadoby z
priestoru bez pouzitia chinapky.

Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!
Neodborné opravy su nebezpeéné. Opravy moze
vykonavat iba nas vyskoleny technik zakaznickeho servisu.
Pokial je spotrebi¢ poskodeny, vytiahnite sietovu zastréku,
prip. vypnite poistku v poistkovej skrini.

Zavolajte zakaznicky servis.

Pri receptoch s dlh§im ¢asom pecenia a vysokymi
teplotami mézu byt dvierka rdry na pecenie velmi horuce.

Pokial su vo VaSej domacnosti malé deti, mali by ste na ne
pocas prevadzky rury na pecenie dozerat.

Naviac ponukame poistku, ktora brani priamemu kontaktu
s dvierkami rury na pecenie. Toto Specialne prislusenstvo
(671383) si mézete objednat v naSom zakaznickom centre.

Na dno priestoru na pe€enie neukladajte ziadne
prislusenstvo. Dno priestoru na pecenie nevykladajte

féliou ani papierom na pecenie. Na dno rury nestavajte
Ziadne nadoby, pokial nastavena teplota presahuje 50°C.
Dochadza ku hromadeniu tepla. Cas tepelnej tpravy potom
uz nezodpoveda a poskodzuje sa smalt.



Voda v hortiicom priestore
na pecenie

Tekuté potraviny

Ovocné stavy

Vychladnutie s
otvorenymi dvierkami
spotrebica

Velmi znecistené
tesnenie rury

Dvierka rary na pecenie
ako sedadlo alebo
odkladacia plocha

Preprava spotrebic¢a

Do horuceho priestoru na pecenie nikdy nelejte vodu. Tvori
sa vodna para. Rozdiely teplét mézu spdsobit’ Skody na
smalte a prisluSenstve.

V uzatvorenom priestore na pecenie neskladujte dlhsi ¢as
Ziadne tekutiny. Smalt by sa mohol poskodit.

Plech na pecenie v pripade velmi §tavnatych ovocnych
kolagov neprepifiajte. Ovocna &tava, ktora kvapka z
plechu na pec€enie, zanechava Skvrny, ktoré nie je mozné
odstranit. Pouzivajte radSej hibSi smaltovany plech na
pecenie.

Priestor na pecenie nechavajte vychladnut len s
uzatvorenymi dvierkami. Aj ked su dvierka spotrebica
otvorené iba trochu, moézu sa ¢asom poskodit susediace
Celné strany nabytku.

Pokial je tesnenie rury velmi znecistené, dvierka rury pocas
prevadzky uz spravne nedoliehaju. Mézu byt poskodené
susediace Celné strany nabytku. Tesnenie rury udrziavajte
vzdy Cisté.

Nikdy sa neopierajte ani nesadajte na otvorené dvierka
ruary. Na dvierka rary neodkladajte ziadne nadoby alebo
prislusenstvo.

Nenoste a nedrzte spotrebi¢ za rukovat dvierok;

m rukovat dvierok neunesie hmotnost spotrebi¢a a mohla
by sa zlomit.

m sklenena tabula vo dvierkach rary by sa mohla presunut
a zapricinit presadenie medzi ¢elom rdry na pecenie a
sklenenou tabufou.



Vasa nova rura na pecenie

Ovladaci panel

Tu sa zoznamite s Vasou novou rurou na pecenie.
Vysvetlime Vam ovladaci panel s jednotlivymi ovladacimi
prvkami. Zaroven ziskate informacie k prislusenstvu a
suciastkam rury na pecenie.

Tu vidite prehfad ovladacieho panela. Na displeji nesvietia
nikdy vSetky symboly naraz. Podla typu spotrebi¢a su v
detailoch mozné odchylky.

Zapustitel'né oto¢né
volice
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a displej
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Pri niektorych modeloch su otoéné voliCe zapustitelné.
Pre zapustenie a vysunutie stlacte oto€ny voli¢ v nulovej
pozicii.



Volié funkcii

Voli¢om funkcii nastavite druh ohrevu.

Poloha Pouzitie

o0 Nulova poloha Rura na pecenie je vypnuta.

Horuci vzduch* Na kolace a pecivo na dvoch Urovniach. Ventilator
na zadnej strane rary na pecenie rozdeluje teplo
rovnomerne v priestore na pecenie.

© Horny / dolny ohrev* Na kolace, nakypy a chudé kusky peceného masa, napr.
hovadzie alebo divina, na jednej urovni. Teplo prudi
rovhomerne zhora a zospodu.

Cirkulaény gril Pecenie masa, hydiny a celych ryb. Grilovacie teleso a
ventilator sa striedavo zapinaju a vypinaju. Ventilator
rozptyluje horuci vzduch okolo jedla.

7] Velkoplosny gril Grilovanie steakov, udenin, toastov a rybich kiskov.
Zahrieva sa cela plocha pod grilovacim telesom.

) Maloplosny gril Grilovanie mensieho mnozstva steakov, udenin, toastov
a rybich kuskov. Hreje stredna Cast grilovacieho telesa.

(O Dolny ohrev Zavaranie a dopekanie alebo opekanie.

Teplo pradi zospodu.

Rozmrazovanie Rozmrazovanie masa, hydiny, chleba a kolacov.
Ventilator rozptyluje teply vzduch okolo jedla.

Osvetlenie rary na Zapnutie osvetlenia v rdre na pecenie.

pecenie

* Druh ohrevu, ktorym bola ur¢ena energeticka trieda spotreby energie podla EN50304.

Ked nastavite, rozsvieti sa kontrolka na displeji nad
voliCom funkcii. Zapne sa osvetlenie priestoru na pecenie.



Tlacidla a displej

Tlacidlo

Tlacidla sluzia pre nastavenie réznych pridavnych funkcii.
Nastavené hodnoty mézete vidiet na displeji.

Pouzitie

(®  Casové funkcie

Vyberte budik £\, &as trvania |-, as ukonéenia =1 a ¢as (©.

+ Minus Znizenie nastavenych hodnét.
- Plus ZvySenie nastavenych hodnot.
> Rychloohrev Velmi rychle zahriatie rury na pecenie.

Detska poistka

Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho pola.

Ktora ¢asova funkcia na displeji je v popredi, poznate
podfa Sipky » pred prisluSnym symbolom.

Vynimka: Pri ¢ase svieti symbol (© len vtedy, ked
vykonavate zmenu.

Voli¢ teploty Volicom teploty nastavite teplotu alebo grilovaci stupefi.
Poloha Vyznam
P Nulova poloha Rura na pecenie nehreje.
50-270 Rozsah teploty Teplota v priestore na pecenie v °C.
e, 00, 000 Grilovacie stupne Grilovacie stupne pre maloplosny 7] a

velkoplogny (7] gril.

e = stupen 1, mierny

e o = stupen 2, stredny
e o o = stupen 3, silny
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Ked rura na pecenie hreje, rozsvieti sa kontrolka na displeji
nad voli¢om teploty. V pauzach po&as zahrievania zhasne.
Kontrolka na displeji nesvieti v polohe funkcie osvetlenia

(@),
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Rdra na pecenie

Chladiaci ventilator

Svetlo

PrisluSsenstvo

Pri pouziti grilu pri Case tepelnej upravy dihSej ako 15 minut
nastavte voli¢ teploty na nizku teplotu grilovania.

Vasa rura na peCenie ma v priestore na pecenie chladiaci
ventilator a Ziarovku.

Chladiaci ventilator sa podla potreby zapina a vypina.
Teply vzduch unika nad dvierkami. Pozor! Vetraciu $trbinu
nezakryvajte, inak sa rura prehreje.

Aby priestor na pe€enie po pouziti rychlejsie vychladol,

je ventilator po vypnuti rury eSte nejaky Cas spusteny.

Pocas prevadzky svieti osvetlenie v priestore na pecenie.
Polohou [ na voli¢i funkcii mozete zapnut osvetlenie
rary bez ohrevu.

PrisluSenstvo mézete do rary zasunut v 5 réznych vySkach.

PrisluSenstvo mdzete vysunut z dvoch tretin, bez toho aby
sa prevratilo. To Vam ulah¢i vyberanie jedla.

(" N

DN
y

- )

Ak je prisluSenstvo velmi horice, méze sa deformovat.
Akonahle opat vychladne, deformacia ustupi, bez toho aby
nejako narusila funkciu.
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Va$a rura na pe€enie ma k dispozicii iba niektoré z
nasledujuceho prislusenstva.

PrisluSenstvo si mézete dokupit v zakaznickom servise, v
Specializovanej predajni alebo na internete. Uvedte prosim
HZ- Cislo.

Rost

Na nadoby, formy na kolace, maso, kusky na grilovanie
a mrazené produkty. Rost zasurite zakrivenym smerom
dolu ~—.

Smaltovany plech na pecenie, plochy

Na kolace, cestoviny a cukrovinky.

Plech na pecenie zasurite do rdry skosenym smerom ku
dvierkam.

Smaltovany plech, hlboky (univerzalna panvica)

Pre Stavnaté kolace, pecivo, mrazené jedlo a velké
maso. Je mozné pouZit ho taktiez ako zachytnu nadobu
tuku, ked grilujete priamo na roste. Plech na pecenie
zasunte do rury skosenym smerom ku dvierkam.

Specialne prislusenstvo

Specialne prislugenstvo si mdzete zakupit v
Specializovanom obchode alebo cez na$ zakaznicky servis.
Dostupnost prisluSenstva a moznost’ jeho objednania
online je v kazdej krajine odliSna. Pozrite sa prosim do
predajnych podkladov.

Smaltovany plech na peenie Na kolace a cukrovinky.

HZ 361000

Univerzalna panvica Pre 8tavnaté kolace, pecivo, mrazené jedlo a velké

HZ 362000 maso. Je mozné pouzit ju taktieZ ako zachytnu nadobu
tuku, ked grilujete priamo na roste.

Rost Pre nadoby, formy na kolace, pekace, kusky na grilovanie

HZ 364000 a mrazené jedlo.

Sklenena panvica Hlboky panvica na pecenie zo skla. Vhodna taktiez ako

HZ 366000 servirovacia nadoba.
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Plech na pizzu
HZ 317000

Idealny na pizzu, mrazené jedlo alebo velké gulaté
kolace. Plech na pizzu méZete pouzit namiesto hibokej
univerzalnej panvice. Plech postavte na rost a riadte sa
udajmi uvedenymi v tabulkach.

Skleneny pekac
HZ 915001

Skleneny pekac sa hodi pre dusené jedlo a nakypy,
ktoré pripravujete v rure na pecenie. Velmi vhodny je pre
programovu automatiku a automatiku pecenia.

3-nasobny teleskopicky
plny vysuv HZ 338356

Pomocou vysuvnych list vo vyske 1, 2 a 3 mbzete
prisluSenstvo Uplne vysunut, bez toho aby sa prevratilo.

Pred prvym pouzitim

Nastavenie ¢asu

Tu sa dozviete, €o vSetko musite urobit, kym zacnete vo
Vasej rure prvykrat pripravovat’ jedlo. Najskor si prestudujte
kapitolu ,Bezpecnostné a vystrazné pokyny".

Po pripojeni svieti na displeji symbol (© a tri nuly.
Nastavte Cas.

1. Stlacte tlacidlo (.
Na displeji sa zobrazi ¢as 12:00.

2. Tlacidlom + alebo — nastavte ¢as.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as ulozi.
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Zahriatie rl]ry na Aby ste odstranili zapach ,novoty“, rozohrejte ruru v

peéenie uzatvorenom a prazdnom stave. ldealna k tomu je hodina s
hornym / dolnym ohrevom [Z] na 240 °C. Dbajte na to, aby
sa vo vnutri rury nenachadzali ziadne zvysky obalu.

1. Voliom funkcii nastavte horny / dolny ohrev .
2. Voli¢om teploty nastavte 240 °C.

Po jednej hodine vypnite ruru na pec€enie. K tomu otocte
voli¢ funkcii na nulovu polohu.

Cistenie Pred prvym pouzitim prisluSenstvo poriadne vycistite
prisluéenstva makkou utierkou v teplom gistiacom roztoku.

Nastavenie rury na pecenie

Mate r6zne moznosti programovania Vasej rary na pecenie.
Tu Vam vysvetlime, ako nastavite druh ohrevu a teplotu
alebo grilovaci stupen. Pre VaSe jedlo mbzete nastavit

Cas trvania a ¢as ukoncenia tepelnej Upravy na rure na
pecenie. Pre dalSie informacie sa pozrite do kapitoly
.Nastavenie ¢asovych funkcii*.

Upozornenie Predhrejte prazdny uzatvoreny priestor na pec¢enie, kym
vlozite Vase jedlo do priestoru na pecenie, zabranite tak
vzniku kondenzacénej vody.

14



Druh ohrevu a
teplota

Vypnutie rary na pecenie

Zmena nastaveni

Rychloohrev

Priklad v obrazku: Horny / dolny ohrev pri 190 v °C.

1. Voli¢om funkcii nastavte druh ohrevu.

Rura na pecenie zacne hriat.
Voli¢ funkcii oto¢te do nulovej polohy.

Druh ohrevu a teplotu alebo grilovaci stupeft mézete
kedykolvek zmenit' prisluSnym voli€om.

Pomocou rychloohrevu dosiahne rdra na pecenie
nastavenu teplotu velmi rychlo. Rychloohrev pouzivajte pri
nastavenych teplotach nad 100 °C. Vhodné druhy ohrevu
su:

m Horuci vzduch
m Horny / dolny ohrev &

m Dolny ohrev [_]
15



Rychloohrev je ukonceny

Prerusenie rychloohrevu

Aby ste dosiahli rovhomerny vysledok pecenia, viozte jedlo
do rury az po ukoné&eni rychloohrevu.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.
2. Stladte nakratko tlagidlo 5.
Na displeji svieti symbol »$%. Rdra na pecenie za¢ne hriat’.

Zaznie signal. Symbol » na displeji zhasne.
Vlozte jedlo do rary na pecenie.

»f

Stlacte nakratko tlagidlo Z5. Symbol »$% na displeji zhasne.

Nastavenie ¢asovych funkcii

Budik

16

Vasa rura ma k dispozicii rozne ¢asové funkcie. Tlac¢idlom
(© mézete menu otvorit' a prepinat medzi réznymi
funkciami. Kym mozete vykonavat nastavenie, svietia
gasové symboly. Sipka » Vam ukaze, pri ktorej asovej
funkcii sa nachadzate. Uz nastavenu ¢asovu funkciu
mozete zmenit priamo tlacidlami + alebo —, ked' sa pred
¢asovym symbolom nachadza Sipka ».

Budik mézete pouzivat ako kuchynsku minutku. Budik
pracuje nezavisle od priestoru na pecenie. Budik ma svoj
vlastny signal. Tak budete pocut, ¢i uplynul ¢as nastaveny
na budiku alebo ¢as tepelnej upravy.

1. Stlagte jedenkrat tlagidlo (©.
Na displeji svietia Easové symboly, Sipka » sa
nachadza pred £4)\.

2. TlacCidlom + alebo — nastavte ¢as na budiku.
Navrhovana hodnota tlacidlo + = 10 minut
Navrhovana hodnota tlagidlo — = 5 minut



Cas na budiku uplynul
Zmena ¢asu na budiku
Vymazanie €asu na
budiku

Zistenie ¢asovych funkcii

Cas trvania

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as ulozi. Budik
sa spusti. Na displeji svieti symbol » £\ a &as na budiku
viditelne plynie. Ostatné ¢asové symboly zhasnu.

Zaznie signal. Na displeji sa zobrazi 0:00. Tlagidlom (®
vypnite budik.

Pomocou tlacidla + alebo — zmerite ¢as na budiku.
Za niekolko sekund sa zmena ulozi.

Pomocou tlagidla — vratte ¢as na budiku az na 0:00.
Za niekolko sekund sa zmena ulozi. Budik je vypnuty.

Pokial je nastavenych viac €asovych funkcii, svietia na
displeji prislusné symboly. Budik plynie v popredi. Pred
symbolom £\ sa nachadza $ipka » a &as na budiku
viditelne plynie.

Aby ste zistili 8as na budiku £\, &as trvania I, ¢as
ukonéenia =l alebo ¢as (O, stlacte tlacidlo (© tolkokrat,
kym sa pred prisluSnym symbolom nezobrazi Sipka ».
Prislusna hodnota sa na niekolko sekund zobrazi na
displeji.

MbzZete nastavit’ €as trvania tepelnej Upravy Vasho jedla
na rure na pecenie. Ked €as trvania uplynul, automaticky
sa rura na pecenie vypne. Nemusite tak prerusit inu
pracu, aby ste vypli riru na pe€enie. Nebude nechcene
prekroeny Cas trvania tepelnej tpravy.

Priklad na obrazku: Cas trvania 45 minut.
1. Volicom funkcii nastavte druh ohrevu.

2. Voli¢om teploty nastavte teplotu alebo grilovaci stupen.
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Cas trvania uplynul

Zmena ¢asu trvania

18

3. Stlaéte dvakrat tlagidlo (®.
Na displeji sa zobrazi 0:00. Svietia Casové symboly,
Sipka » sa zobrazi pred |-,

4. Tlacidlom + alebo — nastavte Cas teplenej upravy.
Navrhovana hodnota tla¢idlo + = 30 minut
Navrhovana hodnota tlacidlo — = 10 minuat

Za niekolko sekund sa rura na pecenie spusti. Na displeji
je vidiet plynut ¢as tepelnej Upravy a svieti symbol » |-,
Ostatné ¢asové symboly zhasnu.

Zaznie signal. Rura na pecenie prestane hriat. Na displeji
sa zobrazi 0:00. Stlaéte tlagidlo (. Tlagidlom + alebo —
mbzete opat nastavit €as trvania tepelnej upravy, alebo
stlaéte dvakrat tlagidlo (® a voli¢ funkcii otoéte do nulovej
polohy. Rura na pecenie je vypnuta.

Tlacidlom + alebo — zmerite Cas trvania tepelnej tpravy.
Po niekolkych sekundach sa zmena ulozi. Pokial je
nastaveny budik, stlacte predtym tlacidlo ®.



Zrusenie ¢asu trvania

Zistenie ¢asovych
nastaveni

Cas ukonéenia

Pomocou tlacidla — vratte €as trvania spat gi na 0:00.
Po niekolkych sekundach sa zmena ulozi. Cas trvania je
zruSeny. Pokial je nastaveny budik, stlacte predtym tlacidlo

o.

Pokial je nastavenych viac €asovych funkcii, na displeji
svietia prislusné symboly. Pred symbolom ¢asovej funkcie
v popredi sa nachadza Sipka ».

Aby ste zistili ¢as na budiku £), &as trvania I, gas
ukonéenia = alebo ¢as (B, stladte tolkokrat tladidlo

(®, kym sa pred prislu$nym symbolom nezobrazi $ipka ».
Prislusna hodnota sa na niekolko sekind zobrazi na displeji.

Cas, kedy ma byt Vase jedlo hotové, mozete presunut.
Rura na pecenie sa automaticky spusti a jedlo bude hotové
v pozadovany okamih. Mézete VaSe jedlo vlozit napr.

rano do priestoru na pe€enie a nastavit ruru tak, aby bolo
hotové na poludnie.

Dbajte pri tom na to, aby potraviny nestali v priestore na
pecenie velmi dlho a nepokazili sa.

Priklad na obrazku: Je 10:30 hodin, ¢as trvania je 45 minut
a rdra na pecenie sa ma vypnut o 12:30 hod.

1. Nastavte voli¢ funkcii.

2. Nastavte voli€ teploty.

3. Stlagte dvakrét tlagidlo (©.

4. Tlacgidlom + alebo — nastavte ¢as trvania.

5. Stlacte tlagidlo (©. Sipka » sa nachadza pred .
Zobrazi sa ¢as, kedy ma byt jedlo hotové.

I
L Pl O

Pl
® - + 5
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Cas trvania uplynul

Zmena ¢asu trvania

Zrusenie ¢asu ukoncenia

20

6. Presurite tladidlom + alebo — ¢as ukoncéenia na neskor.

Ja\

_ i
C t 5

X =

Po niekolkych sekundach ulozi rdra na pecenie nastavenie
a zapne sa do pozicie ¢akania. Na displeji sa zobrazi Cas,
kedy bude jedlo hotové a pred symbolom —| sa nachadza
$ipka ». Symboly L) a (© zhasnu. Ked sa rdra na pedenie

spusti, viditelne plynie ¢as trvania a Sipka » sa nachadza
pred symbolom [-I. Symbol | zhasne.

Zaznie signal. Rura na pecenie prestane hriat. Na displeji
sa zobrazi 0:00. Stla¢te tlagidlo (©. Pomocou tlagidla +
alebo — mo6zete vykonat nové nastavenie ¢asu tepelnej
Upravy, alebo dvakrat stlaste tlagidlo (® a voli¢ funkcii
otocte do nulovej polohy. Rura na pecenie je vypnuta.

Pomocou tlacidla + alebo — zmenite Cas tepelnej upravy.
Po niekolkych sekundach sa zmena ulozi. Pokial je
nastaveny budik, stlaéte predtym dvakrat tlagidlo (©.
Cas ukoné&enia nemerite, ak uz &as trvania uplynul.
Vysledok tepelnej Upravy by uz nezodpovedal.

Tlagidlom — vratte ¢as ukoncenia na aktualny ¢as.

Po niekolkych sekundach sa zmena ulozi. Rura na pecenie
sa spusti. Ked je budik nastaveny, stlacte predtym dvakrat
tlagidlo (©.



Zistenie ¢asovych
nastaveni

Zmena Casu

Vypnutie zobrazenia €asu

Pokial je nastavenych viac €asovych funkcii, na displeji
svietia prislusné symboly. Pred symbolom ¢asovej funkcie
v popredi sa zobrazi Sipka ».

Aby ste zistili ¢as na budiku £, &as trvania |-, éas
ukongenia —>| alebo &as (O, stlaste tlagidlo (© tolkokrat, kym

sa nezobrazi Sipka » pred prisluSnym symbolom. Prislusna
hodnota sa na niekolko sekund zobrazi na displeji.

Po pripojeni alebo po vypadku pradu na displeji svieti
symbol »( a tri nuly. Nastavte opat &as.

1. Stlagte tlagidlo (O.
Na displeji sa zobrazi ¢as 12:00.

2. Tlacidlom + alebo — nastavte ¢as.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as ulozi.

Nesmie byt nastavena zZiadna ina ¢asova funkcia.

1. Stladte Styrikrat tlagidlo (O.
Na ukazovateli svietia Casové symboly, Sipka » sa
zobrazi pred (©.

2. Tlac¢idlom + alebo — zmerite Cas.

Po niekolkych sekundach sa nastaveny ¢as ulozi.

Zobrazenie ¢asu mézete vypnut. Ako zmenu vykonate,
zistite v kapitole ,Zakladné nastavenia“.
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Detska poistka

Zapnutie detskej poistky

Vypnutie detskej poistky

Aby deti omylom nezapli rdru na pe€enie, ma rura detsku
poistku.

Rura nebude reagovat na Ziadne nastavenie. Budik a ¢as
mbzete nastavit’ taktiez pri zapnutej detskej poistke.

Ak je nastaveny druh ohrevu a teplota alebo grilovaci

stupen, prerusi detska poistka ohrev.

Nesmie byt nastaveny ani €as trvania ani ¢as ukonc&enia.
M

Stlacte tlacidlo .~ po€as cca 4 sekund.

Na displeji svieti symbol =—0. Detska poistka je zapnuta.

Stladte tlagidlo 2% po&as cca 4 sekund.

Symbol =—0 na displeji zhasne. Detska poistka je vypnuta.

Zmena zakladnych nastaveni

Vasa rura na pe€enie ma rézne zakladné nastavenia.
Tieto nastavenie mozete upravit, tak ak ste sami zvyknuty.

Zakladné nastavenie Volba 1 Volba 2 Volba 3
c1 Zobrazenie ¢asu vzdy zobrazeny nezobrazeny O
na displeji *
c2 Dizka signalu po uplynuti cca 10 sek. cca 2 min.* cca 5 min.
Casu trvania alebo €asu
na budiku
c3 Doba ¢akania, kym je cca 2 sek. cca 5 sek.” cca 10 sek.

nastavenie ulozené

* Nastavenie z vyroby
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Upozornenie

Nesmie byt nastavena zZiadna ina ¢asova funkcia.
1. Stlacte tlacidlo © pocas cca 4 sekund.
Na displeji sa zobrazi aktualne zakladné nastavenie pre
zobrazenie Casu, napr. ¢1 1 pre volbu 1.
2. Tlacidlom + alebo — zmerite zakladné nastavenie.
3. Tlagidlom © potvrdte.
Na displeji sa zobrazi dalSie zakladné nastavenie.
Tlagidlom (© mézete prechadzat vSetky Urovne a
tlaCidlom + alebo — ich menit..
4. Na zaver stladte tlagidlo © pocas cca 4 sekund.
VSetky zakladné nastavenia boli ulozené.
Va$e zakladné nastavenia mozete kedykolvek menit.
Nové zakladné nastavenia nie su ulozené po vypadku

prudu, alebo pokial bol varny panel odpojeny z elektrickej
siete.

Udrzba a ¢istenie

Tipy a upozornenie

Vasa rura zostane dlho Gista a plne funkéna, pokial ju
budete spravne Cistit a starat sa o fu. Tu Vam vysvetlime,
ako sa o Vasu ruru na pecenie spravne starat a ako ju
Cistit.

Malé farebné rozdiely na Celnej strane rury na pecenie su
zapri€inené pouzitim ré6znych materialov ako sklo, umela
hmota alebo kov.

Odtiene na sklenenej tabuli dvierok, ktoré pdsobia ako
Smuhy, su svetelné odrazy osvetlenia rary na pecenie.

23



Cistiace
prostriedky

Oblast’

Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje, €o moze viest ku
vzniku malych farebnych rozdielov. Tento jav je normalny

a nijako nenaruSuje funkénost rary na pecenie. Hrany
tenkych plechov sa nedaju Uplne posmaltovat, preto mézu
byt drsné. Antikor6zna ochrana sa tym nijako nenarusi.

Aby ste sa vyvarovali poSkodeniu réznych povrchov
spotrebi¢a pouzitim nespravnych prostriedkov, dodrziavajte
Udaje v tabulke. Nepouzivajte:

m drsné alebo abrazivne Cistiace prostriedky,

m tvrdé drsné utierky alebo Cistiace Spongie,

m vysokotlakové alebo parné Cistice.

Nové utierky pred pouzitim poriadne vyperte.

Cistiaci prostriedok

Celna strana spotrebi¢a

Nerezoveé plochy

Sklo

Teply Cistiaci roztok:
Vycistite utierkou a vysuste makkou utierkou.

Teply Cistiaci roztok:

Vycistite utierkou a vysuste makkou utierkou.

Okamzite odstrante Skvrny od vody, tuku, Skrobu a bielka,
inak by sa pod nimi mohla vytvarat' korézia. V zakaznickom
servise alebo Specializovanej predajni si mézete zakupit
Specialne Cistiace prostriedky uréené na nerez, ktoré su
vhodné na teplé povrchy. Makkou utierkou naneste tenku
vrstvu oSetrujuceho prostriedku.

Cistiaci prostriedok na sklo:
Utrite mékkou utierkou.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Sklenené tabule dvierok
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Cistiaci prostriedok na sklo:
Utrite makkou utierkou.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.



Oblast’

Cistiaci prostriedok

Skleneny kryt osvetlenie
rary na pecenie

Teply Cistiaci roztok:
Vycistite utierkou.

Tesnenie
(neskladajte!)

Teply Cistiaci roztok:
Vycistite utierkou. Nedrhnite.

Zavesné rosty

Teply Cistiaci roztok:
Namocte a vycistite utierkou alebo kefkou.

Prislusenstvo

Teply Cistiaci roztok:
Namocte a vycistite utierkou alebo kefkou.

Cistenie samogistiacich
katalytickych ploch

V niektorych rdrach na pecenie su zadna stena vo vnutri
priestoru na pecenie, bo¢né steny alebo strop rury na
pecenie potiahnuté keramikou s drobnymi pormi. Tato
vrstva nasava a odburava striekance vzniknuté pri peCeni
a vyprazani, zatial' €o je rura na pecenie v prevadzke.
Cim vyssia je teplota, a &im dlhsie je rtra na pedenie v
prevadzke, tym lepsi bude vysledok.

Pokial vidiet znecistenie aj po dlhodobej prevadzke,
postupujte nasledovne:

1. Vydcistite dno rury na pecenie a bo¢né steny, ktoré touto
vrstvou nie su potiahnuté.

2. Nastavte cirkulaciu [&].

3. Zahrejte prazdnu, uzatvorenu ruru na pec€enie pocas cca

2 hodin na maximalnu teplotu.

Keramicky potah sa zregeneruje.
Po vychladnuti priestoru na pecenie, odstrarite hnedé a
biele zvysky vodou a méakkou Spongiou.

Malé zafarbenie povrchu nema na samocistenie ziadny
vplyv.
Tipy a upozornenia

Nikdy nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky.
Poskriabali, prip. zniili by vrstvu s jemnymi pormi.
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Cistenie dna rary a
smaltovanych stien

Funkcia osvetlenia

Zapnutie osvetlenia rury
na pecenie

Vypnutie osvetlenia rary
na pecenie

Vyvesenie
a zavesenie
zavesnych rostov

Vyvesenie zavesnych
rostov
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Keramicku vrstvu nikdy neoSetrujte CistiCom na rary. Ak

sa omylom ¢isti¢ na rary dostane na keramicku vrstvu,
odstrante ho ihned Spongiou a dostatoénym mnozstvom
vody.

Pouzivajte utierku a teply Cistiaci roztok alebo octovu vodu.
Pri velkom znedisteni pouzite Spongiou z nerezovej ocele

alebo Cisti¢ na rury. Pouzite ich iba vo vychladnutej rdre na
pecenie.

Pre jednoduchsie vycistenie rary je mozné zapnut
osvetlenie vnutorného priestoru rury na pecenie.
Nastavte voli¢ funkcii do polohy [£].

Osvetlenie sa zapne. Voli¢ teploty musi byt vypnuty.

Otodte voli& funkcii do polohy [£].

Rosty mdzete na Cistenie vybrat.
Rura na pe€enie musi byt vychladnuta.

1. Rosty nadvihnite vpredu hore
2. a vyveste (obrazok A).
3. Potom cely rost vytiahnite dopredu

4. a vyberte (obrazok B).



Zavesenie rostov

Sklopenie
grilovacieho telesa

A

18 =
Nt Sl
*f 2. ’|3.

1. |

Zavesné rosty vycistite prostriedkom na umyvanie riadu a
$pongiou. Na velmi prischnuté nedistoty pouzite kefku.

1. Rost najskdr zasurite do zadného puzdra, mierne
zatlacte dozadu (obrazok A)

2. a potom zaveste do predného puzdra (obrazok B).

LB

Rosty sa hodia vpravo a vlavo.
Vyklenutie musi smerovat’ vzdy dolu.

Pre ulah&enie Cistenia sa da pri niektorych rur na pe€enie
grilovacie teleso sklopit' dolu.

Nebezpeclenstvo popalenia! Rura na pecenie musi byt
vychladnuta.

1. Grilovacie rameno potiahnite dopredu a potlacte
smerom hore, kym pocutelne nezaskoci. (obrazok A)

2. Pritom drzte grilovacie teleso a sklopte ho dolu.
(obrazok B)
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Zavesenie a
vyvesenie dvierok
rury na pecenie
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Po vycisteni grilovacie teleso opat sklopte hore. Grilovacie
rameno potlacte dolu a grilovacie teleso nechajte zaskodit.

Pre demontaz a Cistenie sklenenych tabul’ dvierok mézete
dvierka rdry demontovat.

Zavesy dvierok rury maju na kazdej strane blokovaciu
packu. Pokial je blokovacia packa v uzatvorenej polohe
(obr. A), dvierka sa nedaju vyvesit. Ked je blokovacia
packa pre vyvesenie dvierok rury odklopena (obr. B), su
zavesy zaistené. Nemdzu nahle zaskocit'.

Nebezpeclenstvo poranenia! Ked nie su zavesy zaistené,
mdzu nahle zaskocit. Dbajte na to, aby boli blokovacie
packy uplne zaklopené, prip. pri vyveseni dvierok rury
uplne vyklopené.



Vyvesenie dvierok 1. Dvierka rury na pecenie Uplne otvorte.

2. Odklopte obidve blokovacie packy vlavo a vpravo
(obrazok A).

3. Zatvorte dvierka rdry az nadoraz. (obr. B)
Uchopte obidvoma rukami vlavo a vpravo.
Este trochu zatvorte a vytiahnite.

Zavesenie dvierok Dvierka rury na pecenie zaveste v opacnom poradi.

1. Pri zaveseni dvierok rdry na pecenie dajte pozor na
to, aby boli obidva zavesy do prislu§ného otvoru rovno
zasunuté. (obr. A)

2. Zarez na zavese musi zaskodit na obidvoch stranach.

P =

=

Pokial nebudu zavesy spravne namontované, mozu sa
dvierka presunut.

3. Zacvaknite spat obidve blokovacie packy. (obr. C)
Uzatvorte dvierka rdry na pecenie.
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A

Montaz a demontaz
sklenenych tabul
dvierok

Demontaz

30

Nebezpecenstvo poranenia! Pokial dvierka rdry na pecenie
nedopatrenim vypadnu alebo zaves zaskoci, nesiahajte do
zavesu. Zavolajte zakaznicky servis.

Sklenené tabule dvierok v rdre na pecenie mozete na
Cistenie demontovat.

1. Vlyveste dvierka a polozte ich rukovatou dolu na utierku.

2. Odskrutkujte kryt hore na dvierkach rury na pecenie.
K tomu povolte skrutky vlavo a vpravo. (obrazok A)

3. Zdvihnite hornu sklenenu tabulu dvierok a vytiahnite.
(obr. B)

NN\
TS
N /

Pri dvierkach s troma sklenenymi tabulami postupuijte
nasledovne:

4. V/yberte sklenenu tabulu dvierok. (obr. C)

Vycistite skla CistiCom na skla a makkou utierkou.

Nepouzivajte ziadne ostré alebo abrazivne Cistiace
prostriedky, Skrabku na sklo alebo tvrdé kovové CistiCe na
hrnce, pretoze by mohli poSkodit' sklo.



Montaz Pri dvierkach rary na pe€enie s dvoma sklami vykonajte

kroky 2 az 4.

1. Sklenenu tabulu dvierok zasurite Sikmo dozadu. (obr. A)
Daijte pozor na to, aby sa napis ,Right above“ nachadzal

vpravo hore.

2. Hornu sklenenu tabulu zasurite Sikmo dozadu.
Hladka plocha musi lezat vo vnutri.

3. Nasadte kryt a priskrutkujte.

4. Zaveste dvierka rury na pecenie.

Pouzivajte raru na pecenie, az ked budu sklenené tabule
poriadne namontované.

Co robit’ v pripade poruchy?

Porucha, ktora sa vyskytne, je ¢asto spdsobena nejakou
malickostou. Skér ako zavolate servis, pokuste sa prosim
pomocou pokynov v tabulke poruchu sami odstranit.

Tabul'ka poruch

Porucha Mozna pric¢ina Odstranenie/pokyny
Rura na pecenie Je poskodena Pozrite sa do poistkovej skrine, Ci je
nefunguje. poistka. poistka v poriadku.

Vypadok prudu. Skontrolujte, ¢i funguje svetlo v kuchyni

alebo iné kuchynské spotrebice.
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Porucha Mozna pric¢ina Odstranenie/pokyny

Na displeji svieti © a Vypadok pruadu. Nastavte opat Cas.
nuly.
Rura na pecenie Na kontaktoch je Otocte vypinacmi niekolkokrat sem a
nehreje. prach. tam.
Chybové hlasenie Ked sa na displeji zobrazi chybové hlasenie s £, stlacte

tlagidlo (©. Hlasenie zmizne. Vymaze sa nastavena
funkcia. Ked sa chybové hlasenie nevymaze, zavolajte
zakaznicky servis.

Pri nasledujucom chybovom hlaseni mbzete poruchu
odstranit sami.

Chybové hlasenie = Mozna pri€ina Odstranenie/pokyny

EO11 Niektoré tla¢idlo bolo Stlacte postupne v3etky tlacidla.
stlacené velmi diho Skontrolujte, ¢i sa tlaCidlo nezakliesnilo,
alebo zaskocilo. nie je zakryté alebo znecistené.

Q Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Len nami vyskoleny
technik zakaznickeho centra smie vykonavat opravy.

Vymena ziarovky Ked Ziarovka rury na peéenie prestane svietit, je potrebné
na strope rl:"-y na ju vymenit. Nahradné Ziarovky ziskate v zakaznickom

v . servise alebo v Specializovanom obchode. Pouzite iba tieto
pecenie Ziarovky.

Q 1. Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym prudom!
Vypnite poistku v poistkovej skrini.

2. Aby ste zabranili poSkodeniu, viozte do studenej rdry na
pecenie utierku.

3. Skleneny kryt vyskrutkujte otac¢anim vlavo.
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Skleneny kryt

4. Nahradte zZiarovku rovnakym typom ziarovky.
5. Naskrutkujte spat kryt ziarovky.

6. Vyberte utierku a zapnite poistku.

PoSkodeny skleneny kryt musi byt vymeneny. Vhodny
skleneny kryt si mozete zakupit v zakaznickom servise.
Uvedte Cislo vyrobku (E-¢.) a vyrobné &islo (FD-¢.) Vasho
spotrebica.

Zakaznicky servis

Cislo spotrebi¢a a
vyrobné Eislo

Nas zakaznicky servis je k dispozicii nasim uzivatefom
na opravu spotrebica, na predaj prislusenstva alebo
nahradnych dielov a rézne otazky v suvislosti s

nasimi produktmi a sluzbami. Kontaktné tdaje nasho
zakaznickeho servisu najdete v prilohe.

Ak budete kontaktovat nas zakaznicky servis, uvedte
prosim cislo spotrebi¢a (E) a vyrobné Cislo (FD) Vasho
spotrebica.

Typovy §titok s Cislami najdete na pravej strane dvierok
rdry na pecenie. Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho
hladat, mézete si hned tu zapisat Udaje Vasho spotrebica
a telefonne cCislo zakaznickeho servisu.
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| E<tislo: FD-gislo:

‘ Zakaznicky servis @

Tipy pre usporu energie a ochranu
zivotného prostredia

Uspora energie

Ekologicka
likvidacia

34
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Tu najdete tipy, ako uSetrit' pri pe€eni a vyprazani energiu a
ako Vas spotrebic spravne zlikvidujete.

Ruru na pecenie predhrievajte iba vtedy, ked je to uvedené
v recepte alebo v tabulkach k tepelnym Upravam.

Pouzivajte len tmavé, Cierne lakované alebo smaltované
formy na pecenie. Tieto velmi dobre prijimaju teplo.

Dvierka rury na pecenie otvarajte pocas varenia, pecenia a
vyprazania ¢o najmene;.

Viac kolacov pecte najlepSie po sebe. Rura na pecenie
je este tepla. Tym sa skrati ¢as trvania pre druhy kolag.
Mézete vedla seba zasunut aj 2 truhlikové formy.

V pripade dlhSej tepelnej upravy mézete rdru na pecenie
vypnut 10 minut pred koncom pecenia a vyuzit na
dokoncenie jedla zostatkoveé teplo.

Obal zlikvidujte ekologickym spdsobom.

Tento spotrebi€ je oznaCeny v sulade s eurépskou
smernicou tykajucou sa elektrickych a elektronickych
starych spotrebi¢ov (WEEE 2002/96/CE). Tato smernica
upravuje spatny odber a recyklaciu starych spotrebi¢ov v
ramci EU.



Tabulky a navrhy

Uspora energie

Formy na pecenie

Tabulky

Tu najdete vyber jedla a k nim optimalne nastavenie.
Najdete tu taktiez informacie o prisluSenstve a na ktoru
vySku mate jedlo nastavit. Okrem toho sme pre Vas
zostavili navrhy pre varné nadoby a pripravu jedla a
pomébzeme Vam, keby sa Vam jedlo nepodarilo.

Ked budete chciet pripravovat podla vlastného receptu,
mbzete sa orientovat pomocou tabuliek podla podobného
jedla.

Na pecenie sa najlepsie hodia formy na kola€e z tmavého
kovu.

Formy na pecenie postavte vzdy na rost.

Nasledujuci prehlad ukazuje ¢as pe€enia od okamihu, kedy
jedlo vlozite do studenej rary na pecenie. Tym uSetrite
energiu. Ked rdru na pecenie predhrejete, skratite uvedeny
¢as pecenia 0 5 az 10 minut.

V tabulkach najdete najlepsi druh ohrevu pre rézne kolace
a pecivo. Teplota a ¢as pecenia zavisi od mnozstva a
kvality cesta. Preto su v tabulkach uvedené rozsahy.
Vyskusajte najskor nizSiu hodnotu. NizSia teplota umozniuje
rovnomerné prepecenie. V pripade potreby nabuduce
nastavte vyssiu hodnotu.

Dalsie informéacie najdete v kapitole ,Praktické rady na
pecenie”.
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Kolace na pripravu Forma na pecenie Vyska Druh Teplota Cas peéenia
vo forme na pecenie na roste ohrevu v°C v minatach
Kola¢ forma na kolac z 1 9 220-240 40-50
bieleho plechu, 2+3 190-210 45-55
31 cm
Quiche forma na kolac z 1 = 210-230 40-50
bieleho plechu,
31 cm
Pikantné kolace* forma na kolac¢ z 2 = 180-200 50-60
bieleho plechu,
@28 cm
* Pri peceni viac kola€ov postavte viac foriem na pecenie na rost.
Kolac na plechu Vyska Druh Teplota Cas peéenia
ohrevu v°C v minatach
Pizza plech na pecenie 2 = 210-230 25-35
hlinikovy plech +
smaltovany plech na
pecenie, plochy* 2+3 180-200 35-45
hlinikovy plech+
univerzalna panvica*  2+4 180-200 35-45
Listkové cesto plech na pecenie 3 170-190 20-30
hlinikovy plech +
smaltovany plech na
pecenie, plochy* 2+3 170-190 35-45
hlinikovy plech+
univerzalna panvica*® 2+4 170-190 35-45

* Pri pe€eni na dvoch vyskach vsunte vzdy hlinikovy plech na niz$i stupen a univerzalnu panvicu
vzdy na vyS$Si stupen. Doplnkové univerzalne panvice su dostupné v Specializovanom obchode
alebo prostrednictvom zakaznickeho servisu.

Chlieb a zemle Vyska Druh Teplota Cas peéenia
ohrevu v°C v minutach
Kysnuty chlieb z 1,2 kg smaltovany 2 (] 270 8
muky* (predhrejte) plech na pecenie 200 35-45
Kvaskovy chlieb z 1,2 kg  smaltovany 2 = 270 8
muky* (predhrejte) plech na pecenie 200 35-45
Zemle (napr. razné) smaltovany 3 = 200-220 20-30

plech na pecenie

* Pri peceni viac kola€ov postavte viac foriem na pecenie na rost.
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Pecivo Vyska Druh Teplota Cas peéenia
ohrevu v°C v minutach
Susienky plech na pecenie 3 = 150-170 10-20
a cukrovinky 2 plechy na pecenie* 243 140-160 25-35
Bezé torticky plech na pecenie 3 80-100 120-150
Veterniky plech na pecenie 2 = 190-210 30-40
Kokosky plech na pecenie 3 = 100-120 30-40
2 plechy na pecenie* 2+3 100-120 35-45

* Pri pe€eni na dvoch vyskach zasurite vzdy smaltovany plech na pecenie na horny stuper.
Dodato¢né plechy na pecenie ziskate ako Specialne prislusenstvo v Specializovanom obchode.

Rady a praktické
pokyny na pecenie

Chcete piect podla svojho
vlastného receptu.

Mézete sa orientovat podla podobného receptu, ktory je
uvedeny v tabulke.

Ako zistite, €i je kola€ uz
prepeceny?

Priblizne 10 minut pred uplynutim €asu pecenia
uvedeného v recepte zapichnite Spajlu do kolaca v
mieste, kde je najvy$Si. Ak po vytiahnuti Spajle na dreve
neostava ziadne cesto, je kolac hotovy.

Kola¢ nevyrastol.

Nabuduce pouzite v recepte menej tekutiny alebo zvolte
o 10 stupriov nizSiu teplotu na pec¢enie. Dodrziavajte
uvedeny Cas, pocas ktorého by ste mali cesto podla
receptu miesat.

Kola¢ vybehol v strede velmi
do vysky a na okrajoch je
nizsi.

Vymazte len dno otvaracej formy. Ked je kola¢ hotovy,
uvolnite ho pomocou noza od formy na pecenie.

Kolag je na povrchu velmi
tmavy.

Vlozte kola€ o uroven nizsie, nastavte nizsiu teplotu a
pecte ho o nieco dlhsie.

Kola¢ je velmi suchy.

Do hotového kola¢a urobte Sparadlom niekolko malych
otvorov. Do nich nakvapkajte trochu ovocnej Stavy alebo
alkoholu. Nabuduce zvolte teplotu o 10 stupriov vys$siu a
skratte ¢as pecenia.
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Chlieb alebo pecivo (napr.
tvarohovy kolac) vyzera z
vonkaj$ej strany dobre, vo
vnutri je vSak mazlavy (vihky,
miestami so zvySkom vody).

Nabuduce pouzite trochu menej tekutiny a pecivo
nechajte trochu dlhSie pri niZSej teplote v rare na
pecenie. Pri tortach so Stavnatou hornou vrstvou najskor
predpecte korpus. Posypte ho posekanymi mandlami
alebo struhankou a potom pridajte oblohu. DodrZiavajte
pokyny v recepte a Cas pecenia.

Farba kolaca je
nerovhomerne hneda.

Nastavte nizSiu teplotu; kola¢ bude rovnomerne
prepeceny. Citlivé kolace pecte s hornym / dolnym
ohrevom (I na jednej trovni. Presahujici

papier na pecenie méze mat vplyv na cirkulaciu vzduchu.
Odstrihnite ho tak, aby mal velkost plechu na pecenie.

Piekli ste na réznych
urovniach. Na hornom plechu
je kola¢ tmavsi ako na
dolnom plechu.

Pri pe€eni na viac urovniach vzdy pouzivajte cirkulaciu
&. Ked zasuniete niekolko plechov na pecenie, nemusia
byt su€asne hotové.

Pri pe€eni $tavnatych
kolacov vznika
kondenzovana voda.

Pri pedeni méze dochadzat ku vzniku vodnej pary. Cast
tejto vodnej pary je odvadzana odvodom pary rary na
pecenie a moze sa zrazat vo forme vodnych &iastociek
na ovladacom poli alebo na Celnej strane susediaceho
nabytku. Zavisi to od danej situacie.

Maso, hydina, ryby

Nadoby

Praktické rady na pecenie
masa

38

MézZete pouzivat akékolvek Ziaruvzdorné nadoby.
Nadoby umiestnite vzdy do stredu rostu.

Horuce sklenené nadoby postavte najlepSie na utierku.
Ak je podloZzka mokra alebo studend, mohlo by sklo
prasknut.

Ako sa pe€ené maso podari, zavisi od druhu a kvality
pouzivaného masa.

Ku chudému masu pridajte 2 az 3 polievkové lyZice
tekutiny, k dusenému masu 8 az 10 polievkovych lyZic,
podla velkosti.

Obratte kusky masa po uplynuti polovice ¢asu tepelnej
Upravy.



Pokyny pre grilovanie

Pokial je peCené maso hotové, mali by ste ho esSte 10
minat nechat oddychnut vo vypnutej, zatvorenej rare na
pecenie. Stava z masa sa tak lepSie rozdeli.

Grilujte vzdy v zatvorenej rdre na pecenie.

Kusky masa, ktoré chcete grilovat, maju mat’ ak je to
mozné rovnaku hrubku. Mali by byt aspon 2 az 3 cm hrubé,
aby boli rovnomerne opecené a zostali Stavnaté. Okorerite
steaky az po grilovani.

Polozte platky masa priamo na rost. Ked chcete grilovat
iba jeden kusok masa, polozte ho do stredu rostu. Tam sa
VVam podari najlepsSie. Naviac zasurite smaltovany plech
na pecenie do vySky 1 do rdry na pecenie. S plechom na
pecenie zachytite Stavu z masa a rura zostane CistejSia.

Kusky na grilovanie otocte po uplynuti dvoch tretin
uvedeného Casu tepelnej Upravy.

Grilovacie teleso sa automaticky vypina a zapina. Je to
normalne. Interval medzi zapinanim a vypinanim zavisi od
nastaveného vykonu.

Maso Tabulky platia pre zasunutie do studenej rdry na pecenie.
Casoveé udaje v tabulkach su orientacné hodnoty.
Su zavislé od kvality a vlastnosti masa.
Maso Hmotnost” Nadoba Vyska Druh Teplotav Cas trvania
ohrevu °C, gril. v minutach
stupen
Hovadzie dusené 1 kg zakryta 2 = 220-240 20
maso (napr. rebra) 1,5 kg 2 = 210-230 110
2 kg 2 200-220 130
(=
Hovéadzia svieckova 1 kg odkryta 2 = 210-230 70
1,5 kg 2 200-220 80
2 kg 2 % 190-210 90
Rostbeaf, ruzovy* odkryta 1 210-230 40
Steaky, prepecené rost*** 5 ] 3 20
Steaky, ruzové rost*** 5 ] 3 15
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Maso Hmotnost” Nadoba Vyska Druh Teplotav Cas trvania
ohrevu °C, gril. v minatach
stupen
Brav€ové maso bez 1 kg odkryta 1 190-210 100
mastnej koze (napr. 1,5 kg 1 180-200 140
krkovicka) 2 kg 1 170-190 160
Brav€ové maso 1 kg odkryta 1 180-200 120
s kozou** (napr. 1,5 kg 1 170-190 150
plece, noha) 2 kg 1 160-180 180
Kasselské méso s 1 kg zakryta 2 = 210-230 70
kostou
Sekana 750 g odkryta 1 170-190 70
Udeniny cca750g  rost*** 4 ) 3 15
Telacie maso 1kg odkryta 2 = 190-210 100
2 kg 2 = 170-190 120
Jahnacie stehno 1,5 kg odkryta 1 150-170 110

bez kosti

* Rostbeaf po uplynuti polovice €asu Upravy otocte. Po uplynuti ¢asu Upravy zabalte do hlinikovej
félie a nechajte 10 mindt v rare na pecenie odlezat.

** Kozu brav€ového masa narezte a polozte ho do nadoby najskér kozou dolu.

*** Vsurite smaltovany plech na pecenie vo vyske 1.

Hydina
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Tabulka plati pre zasunutie do studenej rury na pecenie.

Hmotnostné Udaje v tabulke sa tykaju hydiny bez naplne,
ktora bola pripravena pre tepelna Upravu.

Ked budete grilovat priamo na roste, zasunte do vysky 1
smaltovany plech na pecenie.

Pri priprave kacky a husi prepichnite kozu pod kridlami,
aby mohol vytekat tuk.

Hydinu otoc&te po uplynuti dvoch tretin uvedeného ¢asu
grilovania.

Hydina krasne zozlatne, pokial ju pred koncom
Casu pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo
pomarancéovou Stavou.



Hydina Hmotnost” Nadoba Vyska Druh Teplota  Cas trvania

ohrevu v°C v minatach
Polky kurcata, 440049 rost 2 200-220 40-50
1 az 4 kusy
Kusky kurcata a250g rost 2 200-220 30-40
Kur¢a, celé, a1kg rost 2 190-210 50-80
1 az 4 kusy
Kacka 1,7 kg rost 2 180-200 90-100
Hus 3 kg rost 2 170-190 110-130
Mlada morka 3 kg rost 2 180-200 80-100
2 morcacie stehna a800g rost 2 190-210 90-110
Ryba Tabulka plati pre zasunutie do studenej riry na pecenie.
Ryba Hmotnost’” Nadoba Vyska Druh Teplotav Cas trvania
ohrevu °C, gril. v minutach
stupen
Ryba, grilovana 300 g rost* 3 ) 2 20-25
1kg 2 180-200 45-50
1,5 kg 2 170-190 50-60
Platky ryby, 4300¢g rost* 4 ™ 2 20-25

napr. kotlety

* Zasurte smaltovany plech na pecenie do vysky 1.

Praktické rady na
pripravu masa v
rure na pecenie a
pod grilom

Pre dani hmotnost’ masa Vyberte najbliz&iu niz&iu hodnotu a predizte &as tepelnej
nie su v tabulke uvedené Upravy.
ziadne udaje.

Ako zistite, i je uz maso Pouzite teplomer na maso (moznost zakupenia v

hotové? Specializovanych obchodoch) alebo urobte ,skusku
lyZicou®. Zatla¢te lyZicou na pe¢ené maso. Pokial je
pevné, je maso hotové, ak povoli, nechajte ho este chvilu
Vv rure na pecenie.
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Maso je velmi tmavé a Skontrolujte, &i je spravne nastavena vySka zasunutia a
koza miestami spalena. teplota.

Maso vyzera dobre, ale Nabuduce pouzite mensiu nadobu na pecenie alebo
st'ava je pripalena. pridajte viac tekutiny.

Maso vyzera dobre, ale Nabuduce pouzite vaésiu nadobu na pecenie a pridajte
st'ava je velmi svetla a menej tekutiny.

vodova.

Pri priprave omaéky vznika Cast tejto vodnej pary je odvadzana vystupom pary v

vodna para. rdre a modze sa zrazat vo forme kondenzovanej vody na
ovladacom paneli alebo na ¢elnych stenach susedného
nabytku. Je to zavislé od danej situacie.

Nakypy, soufflé, Nasledujtci prehlad ukazuje asy tepelnej tpravy od
toasty okamihu, kedy bolo jedlo vlozené do studenej rury.
Jedlo Nadoba Vyska Druh Teplotav  Cas trvania
ohrevu °C, gril. v minutach
stupen
Sladké nakypy forma na nakyp 2 = 180-200 40-50

(napr. tvarohovy
nakyp s ovocim)

Pikantny nakypy z forma na nakyp alebo 3 = 210-230 30-40
predvarenych prisad smaltovany plech na 3 = 210-230 20-30
(napr. cestovinovy) pecenie

Pikantny nakypy zo forma na nakyp alebo 2 150-170 50-60
surovych prisad * smaltovany plech na 2 150-170 50-60
(napr. zemiakovy nakyp) pecenie

Toastovy chlieb rost 5 ] 3 4-5
Zapeceny chlieb rost** 4 M 3 5-8

* Nakyp by nemal byt vyssi ako 2 cm.
** Smaltovany plech na pecenie zasunte vzdy do vysky 1.
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Rozmrazovanie Odstrarite obal, polozte mrazené jedlo do vhodnej nadoby
a postavte ho na rost.

Precitajte si pokyny vyrobcu tykajuce sa pripravy uvedené
na obale.

Casy rozmrazovania zavisia od druhu a mnoZstva
mrazeného jedla, ktoré ma byt rozmrazené.

Jedlo Prislusenstvo Vyska Druh Teplota v °C
ohrevu

Mrazené jedlo* rost 2 Voli¢ teploty

napr. torty so Slahackou, s maslovym sa nenastavuje.

krémom, s ¢okoladovou alebo cukrovou
glazurou, ovocie, kurca, udeniny a
maso, chlieb, Zemle, kolace a iné pecivo

* Mrazené jedlo prikryte foliou vhodnou pre mikroviny.
Kusky hydiny poloZte na tanier prsami dolu.

Susenie Pouzite len erstvé ovocie a zeleninu vo vynikajlicom stave
a dokladne ho umyte.

Nechajte ho dobre odkvapkat a Uplne ho vysuste.

Smaltovany plech na pecenie zakryte roStom a papierom

na pecenie.
Jedlo Vyska Druh Teplota  Cas susenia
ohrevu v°C v hodinach

600 g kruzkov z jablk 243 80 cca s

800 g kuskov hrusiek 2+3 80 cca 8

1,5 kg sliviek 2+3 80 cca 8-10

200 g kuchynskych byliniek, vyCistenych 2+3 80 cca 1% hod.
Upozornenie Ak obsahuje ovocie alebo zelenina vela Stavy alebo vody,

je potrebné ich CastejSie otacat. VysuSené ovocie alebo
zeleninu ihned odoberte z papiera.
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Mrazené hotové Pregitajte si idaje na pripravu uvedené na obale.

potraviny o o o
Nasledujuci prehlad zobrazuje €asy tepelnej upravy od

okamihu vloZenia do studenej rary na pecenie.

Jedlo Vyska Druh Teplota Cas trvania
ohrevu v°C v minutach
Hranoléeky* rost alebo 3 = 210-230 25-30
smaltovany
plech na pecenie
Pizza* rost 2 = 200-220 15-20
Pizza-bagety* rost 2 200-220 15-20

* PoloZte papier na pecenie na rost alebo plech na pecenie. Skontrolujte, ¢i je papier vhodny pre
nastavenu teplotu.

Pokyn Plech sa méze pri pe¢eni mrazeného jedla deformovat.
Je to spbsobené rozdielom teplot, ktorym je prislusenstvo
vystavované. Deformacia pri pe€eni ustupi.

Zavaranie
marmelady

Priprava: Pouzivajte iba Cisté a bezchybné zavaracie flaSe a tesniace
krazky. FlaSe na zavaranie maju byt rovnako velké.
Hodnoty v tabulkach sa tykaju gulatych zavaracich flias s
objemom 1 liter. Pozor! Nepouzivajte ziadne vacsie alebo
vy$Sie zavaracie flase. Veka by mohli prasknut.

Pouzivajte len Cerstvé ovocie a zeleninu vo vynikajicom
stave. Ovocie a zeleninu dékladne umyte.
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Takto nastavite funkciu

Zavaranie lekvaru

Ovocie a zeleninu napliite do zavaracich flia$. Ak je to
potrebné, vycistite opat vonkajsiu stranu flias. Okraje
musia byt Cisté. Mokré gumové kruzky a veka polozte na
plné zavaracie flaSe. Zavaracie flase uzatvorte pomocou
svoriek.

Do priestoru rdry na pecenie nikdy nevkladajte viac ako
Sest flias.

Uvedeny Cas tepelnej Upravy v tabulkach je iba orientacny.
Tieto hodnoty mdze ovplyvnit izbova teplota, pocet flias

a teplota obsahu flia$. ESte skor ako rdru na pecenie
vypnete, uistite sa, ze obsah flia$ spravne perli.

1. Vsunite plochy smaltovany plech na pecenie do vySky 2.
Postavte zavaracie flaSe na plech tak, aby sa vzajomne
nedotykali.

2. Na plochy smaltovany plech na pecenie vlejte pol litra
horucej vody (cca 80 °C).

3. Uzatvorte dvierka rury na pecenie.

4. Voli¢ funkcii nastavte na .

5. Voli¢om teploty nastavte teplotu 170 az 180 °C.
Akonahle za¢ne obsabh flias v kratkych ¢asovych
intervaloch perlit — po cca 40 az 50 minutach - vypnite
teplotu voliCom teploty. Voli¢ funkcii zostane vypnuty.

Po 25 az 35 minutach v zostatkovom teple rary na pecenie
mozete flase vybrat. Pokial nechate flaSe vychladnut

dihSie v priestore na pecenie, mézu sa tvorit zarodky, ktoré
spOsobia prekyslenie lekvaru. Vypnite voli¢ funkcii.
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Ovocie v zavaracich ffasiach Akonahle zaéne perlit’
s obsahom 1 liter

Zostatkové teplo

Jablka, ribezle, jahody vypnite

cca 25 minut

Cereéne, marhule, broskyne, egreSe vypnite

cca 30 minut

Jabl¢né, hruskové, slivkové pyré vypnite

cca 35 minut

Zavaranie zeleniny Akonahle vo flasiach zacnu stupat bublinky, znizte teplotu
voli¢om teploty na 120 az 140 °C. Pozrite sa v tabulke,
kedy ma byt vypnuty voli¢ teploty. Nechajte zeleninu este
cca 30 az 35 minut v rdre na pecenie. V tom ¢ase zostane

voli¢ funkcii zapnuty.

Zelenina v studenom naleve Pri tvorbe bubliniek Zostatkové teplo
v zavaracich ffasiach 120 - 140 °C

s objemom 1 liter

Uhorky - cca 35 minut
Cervena repa cca 35 minut cca 30 minut
Ruzi¢kovy kel cca 45 minat cca 30 minat
Fazula, kalerab, ¢ervena kapusta cca 60 minut cca 30 minat
Zeleny hrasok cca 70 minut cca 30 minut

Vybranie zavaracich flias Zavaracie ffase nestavajte po vybrati z priestoru na
z priestoru na pecenie pecenie na studenu alebo vihku podlozku; ffaSe by mohli

prasknut.
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Normované potraviny

Podra DIN 44547 a EN 60350

Pecenie Nasledujuci prehlad zobrazuje ¢asy tepelnej tpravy od
okamihu vloZenia jedla do studenej rary na pecenie.
Jedlo Prislusenstvo a pokyny Vyska Druh Teplota Cas
ohrevu v°C pecenia v
minudtach
Maslové plochy smaltovany plech 2 = 160-170 20-30
cukrovinky hlboka univerzalna panvica 3 = 160-170 30-40
hlinikovy plech + 2+3 140-160 20-30
plochy smaltovany plech*
hlinikovy plech+ 2+4 140-160 20-30
hlboka univerzalna panvica*
Torticky, 20 kusov  plech na pecenie 3 = 160-180 20-30
Torticky, 20 hlinikovy plech + plochy 2+3 150-170 25-35
kusov na plechu smaltovany plech*
(predhrejte) hlinikovy plech + 2+4 150-170 25-35
univerzalna panvica*
Vodovy piskét otvaracia forma 1 @ 160-180 30-40
Kysnuty kolac smaltovany plech 3 = 170-190 40-50
na plechu hlinikovy plech + 2+3 150-170 30-45
plochy smaltovany plech*
hlinikovy plech + 2+4 150-170 30-45
univerzalna panvica*®
Zakryty jablkovy 2 rosty* + 2 plechové otvaracie 2+3 190-210 70-80
kolaé formy @ 20 cm**
smaltovany plech + 1 = 200-220 70-80

2 plechové otvaracie formy
@20 cm**

* Pri pe€eni na dvoch drovniach vsurite vzdy univerzalnu panvicu na horny stupen.
** Kola¢ postavte na prisluSenstvo diagonalne.
Rosty a plechy na pecenie ziskate ako Specialne prislusenstvo v Specializovanom obchode.
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Grilovanie

Nasledujuci prehlad zobrazuje ¢asy tepelnej upravy od
okamihu vlozenia jedla do studenej rury na pecenie.

Jedlo Prislusenstvo Vyska Druh Grilovaci Cas upravy
ohrevu stupen v minutach

Opekanie toastov rost 5 M) 3 1-2

(predhrejte 10 min.)

Hamburger z telacieho rost 4 ) 3 25-30

masa, 12 kusov*

* Po uplynuti polovice ¢asu jeden krat obratte. Zasunte smaltovany plech na pe¢enie do vysky 1.
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Montazny navod







Zapojenie rary na pecenie do
elektrickej siete

B Pred prvym pouzitim spotrebica
sa uistite, Ze je vaSa domaca
elektroinstalacia uzemnena a zodpoveda
vSetkym platnym bezpec&nostnym
predpisom. Zapojenie spotrebi¢a smie
vykonat' len autorizovany technik.
Riadte sa ustanoveniami miestnych
elektrorozvodnych zavodov, ako aj
regionalnymi predpismi. V pripade, ze
spotrebi¢ nebude spravne pripojeny na
svorku uzemnenia alebo bude uvedeny
do prevadzky bez odborného zapojenia,
mébze za urcitych, velmi vzacnych
okolnosti dbjst k vaznym zraneniam
(ftazkym poraneniam, usmrteniu oséb
elektrickym pradom). Vyrobca nenesie
zodpovednost za nespravne pouzivanie,
ani za mozné zranenia zapric¢inené
neodbornou elektroinstalaciou.

B Pocas celého procesu montaze
nesmie byt rura na pecenie pripojena k
elektrickej sieti.

B Rura zodpoveda triede ochrany | a
pocas prevadzky musi byt spravne
uzemnena.

B Kabel na pripojenie do elektrickej siete
musi byt typu HO5 v VF 3G 1,5 mm?
alebo silnejsi. Zeleno-Zlty kabel, ktory sa
pouziva na uzemnenie, by mal byt dlhsi
nez ostatné a mal by sa pripojit ako
prvy.

B V zaujme dodrzania vS§eobecnych
zasad bezpecnosti by mala osoba
vykonavajuca instalaciu pri zapojeni
pouzit omnipolarny vypina¢ so
vzdialenostou medzi kontaktmi
minimalne 3 mm. Toto opatrenie nie
je potrebné v pripade zapojenia skrz
zasuvku, ak je pouzivatelovi k dispozicii
a je nalezite uzemnena.

B Pocas montaze zaructe ochranu proti
osobnému kontaktu s elektrickou sietou.

B Pri pripajani rury na pecenie sa riadte
pripajacim napatim uvedenym na $titku
s technickymi parametrami rary.

B Aby ste zapojili spotrebi¢, umiestnite
ho pred nabytok. Aby sa kabel mohol
pripojit do elektrickej siete, musi byt
dostato¢ne dlhy.

Pozor! Dbajte, aby sa po€as inStalacie
privodny kabel nikde nezachytil a vedte
ho tak, aby nepriSiel do kontaktu s
horucimi €astami rury na pecenie.

B Akakolvek manipulacia so spotrebi¢om
vratane vymeny a zapojenia privodného
kabla musi byt vykonana zamestnancom
strediska technickej podpory.

Priprava kuchynského nabytku —
Obrazok 1

B V zabudovatelnych korpusoch je nutné
pripevnit plastové kryty a obloZenie
lepidlom odolnym teplote do 90 °C
pre spodnu ¢ast nabytku (kde sa
umiestni rura na pecenie) a do 70 °C
pre susedny nabytok (umiestneny
vedla rury na pecenie). Pokial plastové
kryty a obloZenie alebo lepidlo nie su
dostato¢ne odolné voci vplyvom teploty,
mbze sa nabytok deformovat alebo
spalit. V tomto pripade nie je vyrobca
rary na pe€enie zodpovedny za Skody
spbsobené na nabytku.

B Vyrezy v nabytku treba urobit pred
intalaciou rdry na pecenie. Odstrante
hobliny, mézu ovplyvnit spravnu
prevadzku jednotlivych Casti rury na
pecenie.

B Umiestnite prepojovaciu skrinku rary na
pecenie do oblasti za spotrebic alebo
do oblasti ktora nebude prekazat pri
montazi rury.

B Neupevneny nabytok pripojte k stene
pod zvolenym uhlom. [C]. Aby bolo
umoznené spravne vetranie, nechajte
otvor v spodnej zadnej Casti nabytku.

V pripade, Ze montujete ruru na pecenie
pod varny panel, postupujte podla
pokynov v navode na jeho instalaciu.



Umiestnenie rury na pecenie do
stlpcovej jednotky — Obrazok 2

Ruru je mozné vstavat taktieZ do stipcovej
jednotky. Aby bolo umoznené vetranie
rury na pecenie, nechajte medzi spodnou
prieCkou a opernou stenou otvor velkosti
priblizne 20 mm a medzi vrchnou prieckou
a opernou stenou dalsi otvor velkosti 20
mm. Aby ste umoznili spravny systém
vetrania, zachovajte medzi hornou a
spodnou prie¢kou vzdialenost 590 mm. V
pripade, Ze chcete zvacsit systém vetrania,
mozete predizit odpori¢anu vzdialenost
az na 595 mm. V pripade, Ze mate ruru
na pecenie s vysuvacimi dvierkami,
namontujte ju tak, aby ste mohli bez
problémov vybrat plechy, ¢i pekace.

Montaz riary na pecenie do rohu —
Obrazok 3

V pripade Ze umiestiujete ruru na
pecenie do rohu, dbajte na rozmery na
obrazku [D]. Odporuéa sa, aby ste pri
rozmeroch na obrazku [E] dbali na &irku
prednej ¢asti nabytku a rukovate.

Umiestnenie rury na pecenie do
nabytku — Obrazok 4

B Pri rirach na pecenie s vysuvacimi
dvierkami je potrebné vybrat dvierka.

B Do uréeného otvoru v nabytku Uplne
vsunte spotrebi¢. Dbajte na to, aby sa
kabel neodrel o hranu rdry na pecenie,
aby sa nedotykal hortcich Casti
spotrebi¢a a aby neprechadzal popod
jeho spodnu ¢ast.

B Umiestnite raru na pecenie na stred
otvoru a upevnite prilozenymi svorkami
(4x25).

B V pripade, Ze ste zhotovili nabytok v
sulade s nami uvedenymi rozmermi,
mala by ostat v hornej ¢asti rury na
pecenie medzera. Aby ste umoznili
primeranu ventilaciu, nezakryvaijte
medzeru drevenymi listami.

B Medzi spotrebi¢om a susednym
nabytkom (umiestnenym vedla rary
na pecenie) musi ostat vzdialenost
minimalne 5 mm.

Demontaz

Odpojte spotrebi¢ od elektrickej siete.
Uvolnite pripevifiovacie svorky rury na
pecenie k nabytku. Ruru opatrne nadvihnite
a vyberte z nabytku.



Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica,
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.508/2009 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem
v platnom zneni. Pred montazZou vyrobku je nutné, aby boli spinené vSetky podmienky pre
pripojenie na inzinierske siete podla platnych noriem a podfa navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dina zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kipe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak je vyrobok pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZzany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri spotrebicoch (pracky, umyvacky riadu) sériovo vybavenych systémom ,,AquaStop“, je
vyrobcom poskytnuta zaruka na Skody vzniknuté nespravnou funkciou tohto systému a to po celu
dobu Zivotnosti spotrebica (toto sa nevztahuje na vlastny aqua-stop). Ak vzniknu Skody vodou
sposobené chybou systému ,,Aqua Stop“, poskytneme nahradu tychto §kéd.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podfa zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

»Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

085 01 |Bardejov Partizanska 14 Peter Spik www.spikelektro.sk spikservis@gates.sk 054/4746227 0903 527102
821 07 |Bratislava Kazanska 56 Martin S&asny servis doméacich gaggenau@orangemail.sk 02/38103355 0918996988
spotrebicov
841 02 |Bratislava Trhova 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVA www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 |0907778406
spol.sr. 0.
811 07 |Bratislava Mytna 17 Viva elektroservis, s. r.o. www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 10905722111
945 01 |Komarno Mesacna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 0915222454
040 01 |KoSice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 0905894769
071 01 |Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 |[ELEKTROSERVIS VALTIM valiskalubomir@stonline.sk 056/6423290 |0903855309
949 01 ra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna Elmanova expresservis@naex.sk 037/6524597 0903524108
920 01 |Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 |033/7742417
058 01 |Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.o. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 0903906828
080 05 |Presov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubos$ www.baranservis.sk baransservis@baranservis.sk 051/7721439 0903904572
971 01 |Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpavlicek- pavlicek.elektroservis@stonline. |046/5485778 |0905264822
elektroservis.sk sk
979 01 |Rimavska B. Bartoka 24 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk  [047/5811877 (0905664258
Sobota
034 72 |Ruzomberok Liptovska Luzna 496 |Elpra spol. s r.o. elpra@speednet.sk 044/4396413 |0905577817
038 52 |Sucany Hlavna ul. €. 5 BSC - servis centrum spol. s r.o. www.bsc-serviscentrum.eu |bsc@bsc-serviscentrum.eu 043/4003424 10902272727
911 08 [Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 |Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t- 045/5400798 0905259983
com.sk
010 01 |Zilina Komenského 38 M-SERVIS Mare$ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627
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