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/A Bezpecnostni pokyny

Upozornéni
tykajici se Vasi
bezpecnosti

Tento navod k pouziti si peclivé prostudujte. Navod
k pouziti a montazni navod dobfe uschovejte. Pokud
spotfebi¢ pfedate dalsi osobé, pfiloZte také oba navody.

Tento spotfebi€ je uréen pouze pro pouziti v domacnosti.
Spotfebi¢ pouzivejte jenom k pfipravé pokrma.

Dospélé osoby a déti nesmi spotfebi¢ provozovat,
B pokud nejsou télesné nebo dusevné schopné,
B nebo jim chybi znalosti a zkuSenosti.

Nikdy nenechavejte déti, hrat si se spotfebi¢em.

Nebezpeci opareni!

PFi otvirani dvifek spotfebi¢e unika horka para. BEéhem
peceni nebo po ukonceni provozu dvifka spotfebice
otvirejte opatrné. PFi otvirani se nesklanéjte nad dviika,
protoZe para nékdy nemusi byt vidét.

Nebezpeci popaleni!
Nikdy se nedotykejte horkych vnitfnich ploch a vyhfevnych
téles. Déti drzte v bezpetné vzdalenosti.

Nebezpeci pozaru!
V prostoru pecici trouby neskladujte Zadné hoflavé
predméty.

Nebezpeci pozaru!

Pecici papir nikdy nepokladejte pfi predehfivani volné na
prislusenstvi. PFi otevirani dvifek pecici trouby vznika tok
vzduchu. Pedici papir se mlze na velmi horkém povrchu
zapalit. Zatizte pecici papir vZzdy nadobim nebo pedici
formou. Pecicim papirem vyloZte jen potfebnou plochu.
Pecici papir nesmi pfesahovat pres pfisluSenstvi.

Nebezpeci opareni!
Do horkého peciciho prostoru nikdy nelijte vodu.
Vytvofi se horka vodni para.



Nebezpeci elektrického zkratu!

Dbejte na to, abyste nikdy nezaklinili pfipojny kabel v
horkych dvifkach spotfebie. Kabelova izolace se mize
roztavit.

Nebezpeci popaleni!

Nikdy nepfipravujte pokrmy s velkym mnozstvim
vysokoprocentniho alkoholu. Alkoholové vypary se mohou
v prostoru pecici trouby vznitit. Pouzivejte pouze malé
mnozstvi napoju s vysokoprocentnim obsahem alkoholu a
dvirka spotfebice otevirejte opatrné.

Nebezpeci popaleni!
Nikdy nevyndavejte horké pfislusenstvi nebo nadobi z
peciciho prostoru bez pouziti chiapky.

Nebezpeci opareni!

Cisténi neprovadsijte bezprostfedné po vypnuti spotiebide.
Voda v odparovaci nadobé je jesté horka, vyckejte, dokud
spotfebi¢ nevychladne.

Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy mlze
provadét jen nami zaskoleny technik servisni sluzby.
Pokud je spotfebi¢ posSkozen, vytahnéte sitovou zastréku,
resp. vypnéte pojistku v pojistkové skfini. Zavolejte
zakaznicky servis.



Pri¢iny posSkozeni

Pozor!

B Na dno peciciho prostoru nic nepokladejte, ani jej
nevykladejte alobalem. Hromadéni tepla maze spotiebic
poskodit. Dno peciciho prostoru a odpafovaci nadoba
musi zlstat vzdy volné. Nadobi postavte vzdy do
dérované nadoby nebo na rost.

B Alobal v pecicim prostoru nesmi pfijit do styku s
prosklenymi dvitky. Na sklenénych dvifkach by mohla
vzniknout trvala zabarveni.

B Nadobi musi byt zaruvzdorné a odolné proti pare. Pro
kombinovany provoz s parou nejsou vhodné silikonové
formy.

B Nepouzivejte nadobi se zrezivélymi misty. | ty nejmensi
skvrny mohou v pecicim prostoru zapficinit korozi.

B P¥i vareni v pafe s dérovanou nadobou vzdy pod ni
zasunite pecici plech nebo jinou nadobu bez otvort,
ktera zachyti kapajici tekutinu.

B V uzavieném pecicim prostoru neskladujte delsi ¢as
zadné vihké potraviny. Mohly by v pecicim prostoru
zapficinit korozi.

B Ovocna stava muze v pecicim prostoru zanechat
skvrny, proto ji okamzité odstrante a utfete vihkou a
poté suchou utérkou.

B Pokud je tésnéni trouby hodné znecisténé, dvitka od
trouby béhem provozu jiz spravné nedoléhaji. Mohou
byt poSkozeny sousedici Celni strany nabytku. Tésnéni
trouby udrzujte vzdy Cisté pfip. jej vyménte.

B Na oteviena dvitka nepokladejte zadné predméty.
Dvitka by se mohla poskodit.

B Nenoste spotfebi¢ za madlo dvifek. Madlo dvifek
neunese hmotnost spotfebi€e a mohlo by se zlomit.

B Pedici prostor Vaseho spotiebice pozlistava z vysoce
kvalitni nerezové oceli. Nespravnou péci muze
vzniknout koroze. Dbejte pokynu k ¢isténi a péci, které
jsou uvedeny v navodu k pouziti. NeCistoty z peciciho
prostoru po vychladnuti spotfebice odstrarite.



Vas novy spotrebic
V této kapitole ziskate informace ohledem
M ovladaciho panelu
B druhl ohfevu
M pecdiciho prostoru
M pfisluSenstvi

B automatické kalibraci

Ovladaci panel
Tlacitko Tlacitko

Displej Start Stop
| | |

8?f D E] clean < > O =0 i sat siop

\ T \ ‘ T
Hlavni Tlacitka Navigaéni Tlacitka
vypina¢ menu tlagitka Otocény funkci
voli¢




Ovladaci prvek

Hlavni vypinac

Tlacgitka menu

Pouziti
on  Zapnuti a vypnuti spotiebice
[] Volba druhu ohfevu
[P) Volba programu (viz kapitolu: Programova automatika)
(M  Ulozeni do paméti a vyvolani paméti (viz kapitolu: Pamét)
clean Volba ,Samocisténi a odvapnéni“ (viz kapitolu: Péce a €isténi)

Navigacni tlacitka

<>

Pfepinani na displeji - vlevo nebo vpravo. Zmény se ulozi.

Otocny voli¢

Zmeéna hodnot ¢asu, doby tepelné Upravy, hmotnosti atd. Aby
se oto¢ny voli¢ zasunul nebo vysunul, musite jej stisknout.

Funkéni tlagitka @® Volba casovych funkci (viz kapitolu: Casové funkce)
=—O Zapnuti a vypnuti détské pojistky (viz kapitolu: Détska pojistka)
. Zapnuty spotfebi¢: Vyvolani aktualnich informaci
1 Vypnuty spotrebic: Volba zakladnich nastaveni (viz kapitolu:
Zakladni nastaventi)
Tlacitko Start start Spusti se provoz
Tlacgitko Stop stop Kratké stisknuti: provoz se pferusi (Pauza)

Dlouhé stisknuti: provoz se ukongi

Otocny volic

Displej

Pomoci oto¢ného volice mazete zménit vSechny
navrhované a nastavené hodnoty.

Otoc¢ny voli¢ je zapustny. Pro zatlaeni a uvolnéni otocny
voli¢ stisknéte.

Kratce po vypnuti spotfebite se displej pfepne do stavu pro
usporu energie. Displej bude tmavsi.

Displej je rozdélen na rdzné oblasti:

B Sledovani stavu

B Ukazatel prabéhu

B Rozsah nastaveni

B Ukazatel sméru toceni



Sledovani stavu

Ukazatel prabéhu

Rozsah nastaveni

Ukazatel sméru toceni

‘Sledovénl' stavu ‘ Ukazatel pribéhu

12:35 Druhy ohfevu ‘ £) 14:00 1/ 20:00

Vareni v pare ’$ > 100°C
|

v
I

Rozsah nastaveni

> ‘ Rozsah nastaveni
(aktivni)

Ukazatel sméru toceni

Radek se sledovanim stavu se nachazi nahote na displeji.
Zde se zobrazuje ¢as, vybrany provoz, texty pokynu,
informace a nastavené €asové funkce.

Ukazatel prabéhu nabizi rychly pfehled o uplynuti doby
trvani. Zobrazuje se po startu pod fadkem se sledovanim
stavu jako ¢ara. Céra zaéina vlevo a prodluZuje se podle
postupu doby trvani. Kdyz uplynula doba trvani tepelné
upravy, dosahla ¢ara pravy kraj displeje.

V kazdém rozsahu nastaveni se zobrazuji navrhované
hodnoty, které miizete ménit. Rozsah nastaveni, ve kterém
se prave nachazite je svétly s ernym pismem. Lze ho zde
menit.

Pomoci navigacnich tladitek < a [J pfechazite od jednoho
rozsahu nastaveni ke druhému. Kterym smérem se mulzete
pomoci navigacnich tlacitek pohybovat, zobrazuiji Sipky < a
[ v rozsahu nastaveni.

Po startu jsou oba rozsahy nastaveni tmavé se svétlym
pismem.
Ukazatel <_¥ znazorriuje, kterym smérem miizete tocit

otocnym voli¢em.

- v "4 ’ "
O = tocte oto€nym voli€em doprava

4 % v ‘v
% = tocte oto€nym voli¢em doleva

Zobrazi-li se obé Sipky se smérem, muzete tocit otocnym
voliem do obou smér(.




Kontrola teploty

Kontrola zahfivani

Zbytkové teplo

Druhy ohfevu

Prouzky pro kontrolu teploty zobrazuji zahfivaci faze nebo
zbytkové teplo v pecicim prostoru.

Kontrola zahfivani zobrazuje narast teploty v pecicim
prostoru.

10:20 Ol

Vafeni v pafe 100 °C

v

U disticich stupfid se prouzky nezobrazi.

Béhem zahfivani muzete zjistit tlacitkem i aktualni teplotu
zahfivani. Diky teplotni setrvacnosti se muze zobrazena
teplota liSit od skute¢né teploty v pecicim prostoru.

Po vypnuti zobrazuje teplotni kontrola zbytkové teplo v
pecicim prostoru. KdyZ je vypInén posledni pruh, ma pecici
prostor teplotu cca 300 °C. Ukazatel zhasne, kdyz teplota
klesla na cca 60 °C.

Tlagitkem [_] mlzete nastavovat r(izné aplikace pro Vas
spotfebic.

Druh ohievu

Pouziti

Horky vzduch 30-230 °C Pro stavnaté kolace, piskot, dusené pecené.
Ventilator na zadni sténé rozdéluje teplo v pecicim
prostoru rovnomérné.

Vareni v pare 35-100 °C Pro zeleninu, ryby, pfilohy a k odStavovani ovoce a

blansSirovani.

Horky vzduch +
vafeni v pare

120 - 230 °C Pro maso, nakypy a pecivo.

Kombinace horkého vzduchu a pary.

Regenerace

100 - 180 °C Pro pokrmy na talifi a pekafské vyrobky. Pokrm se

Setrné ohfeje. Diky pfivedené pafe se pokrmy nevysusi.

Kynuti tésta

35-50°C

Pro kynuté a kvaskové tésto. Tésto nakyne stejné jako
pfi pokojové teploté. Kombinace horkého vzduchu a
pary, povrch tésta se tak nevysusi.
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Druh ohievu

Pouziti

Rozmrazovani 35-60°C Pro zeleninu, maso, ryby a ovoce. Kombinace horkého
vzduchu a pary. Diky vlhkosti se teplo Setrné pfenese
na pokrmy. Pokrmy se nevysus$i ani nezdeformuji.

Setrné pedeni 60 - 120 °C  Pro rostbif, jehnéci kytu.

Aby byly vSechny tenké kousky masa zvlasté Stavnaté.

Predehfivani 30-70°C Pro porcelanové nadobi.
Pokrmy v pfedehfaté nadobé tak rychle nevychladnou.
Napoje zlstanou déle teplé.

Udrzovani 60 - 100 °C K udrzovani teploty pokrm0 az na 2 hodiny.

teploty

Pecici prostor

Pecici prostor ma ¢tyfi vy8ky zasunuti. VySky zasunuti se
pocitaji zespodu nahoru.

Tukovy filtr

=\

/1
1L

0908

\
Zavésné rosty Odpafovaci  Nadrzka
pro prislusenstvi nadoba na vodu

Pozor!

B Na dno peciciho prostoru nic nepokladejte, ani jej
nevykladejte alobalem. Hromadéni tepla maze spotiebi¢
poskodit.

Dno peciciho prostoru a odpafovaci nadoba musi zdstat
vzdy volné. Nadobi postavte vzdy do dérované nadoby
nebo na rost.

B Mezi Urovné zasunuti nezasouvejte zadné pfisluSenstvi,
mohlo by se pfevrhnout.
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Prislusenstvi

12

PouZivejte pouze dodané pfisluSenstvi nebo pfislusenstvi,
které jste zakoupili v zakaznickém servisu. Je pfizpusobené
specialné Vasemu spotiebidi.

V&S spotiebic je vybaven nasledujicim pfisluSenstvim:

Rost
pro nadobi, kola€ a nakypové formy a pro peeni masa

Varna nadoba, dérovana, GN s, hloubka 40 mm
k vafeni zeleniny v pare, k odstaviovani
bobuli a rozmrazovani

Varna nadoba, nedérovana, GN 4, hloubka 40 mm
pro vafeni ryze, lusténin a obilnin

Varna nadoba, dérovana, GN %, hloubka 40 mm
pro vafeni celych ryb nebo velkého mnozZstvi zeleniny v
pare, pro odstaviovani bobuli atp.

Varna nadoba, nedérovana, GN %5, hloubka 28 mm
(pecici plech)

pro peceni kola€e a zachyceni odkapavajici tekutiny pfi
vareni v pare

Tukovy filtr
chrani ventilator na zadni sténé peciciho prostoru pred
uspinénim (napf. vystfiknutym tukem)



DalSi pfisluSenstvi dostanete k zakoupeni ve

specializované prodejné:

PrisluSenstvi

Objednaci ¢islo

Pecici nadoba, nedérovana, HZ36D533
GN %, hloubka 40 mm

Pecici nadoba, dérovana, HZ36D533G
GN %4, hloubka 40 mm

Pecici nadoba, nedérovana, HZ36D532
GN %4, hloubka 28 mm (pedici plech)

Pedici nadoba, nedérovana, HzZ36D513
GN %, hloubka 40 mm

Pecdici nadoba, dérovana, HZ36D513G
GN %, hloubka 40 mm

Porcelanova nadoba, HZ36D533P
nedérovana, GN %

Porcelanova nadoba, HZ36D513P
nedérovana, GN Y4

Rost HZ36DR
Pecici sada na maso HZ36DB
Cistici houba 643 254
Odvapriovac 311 138
Mikrofazovy hadfik s 460 770

vostinovou strukturou

Pecici nadoby se mohou b&hem peceni kroutit.
PFicinou jsou velké teplotni rozdily na pfisluSenstvi.
Mohou vzniknout, pokud je obsazena pouze Cast

pfislusenstvi nebo pokud se na pfisluSenstvi pfipravuji

mrazené vyrobky jako je pizza.
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Automaticka
kalibrace

Po stéhovani

Po vypadku proudu

14

Teplota varu vody je zavisla na tlaku vzduchu. Pfi
kalibrovani se spotfebi¢ nastavi na tlakové podminky
mista, kde se spotfebi¢ nachazi. To probéhne automaticky
béhem prvniho uvedeni do provozu (viz kapitolu: Prvni
uvedeni do provozu). Tvofi se vice pary nez obvykle.

Dulezité pfitom je, aby spotfebi¢ 20 minut pfi 100 °C
bez pferuSeni produkoval paru. BEhem této doby dvirka
spotfebie neotvirejte.

Pokud by nebylo mozné spotfebi¢ kalibrovat (napf. z
davodu otevienych dvifek), pak se kalibrace provede
znovu pfi dal§im provozu.

Aby se spotrebi¢ automaticky pfizpusobil na nové misto,
nastavte spotfebic¢ zpét na vyrobni nastaveni (viz kapitolu:
Zakladni nastaveni) a zopakujte prvni uvedeni do provozu
(viz kapitolu: Prvni uvedeni do provozu).

Spotfebi€ ulozi nastaveni kalibrace, i pfi vypadku proudu
nebo odpojeni od sité. Nova kalibrace neni nutna.



Pred prvnim pouzitim

Nastaveni ¢asu a
jazyka

V této kapitole se doctete, co je nutné udélat pred prvnim
pouzitim:

B nastavte Cas a jazyk

B nastavte rozsah tvrdosti vody

B spustte prvni uvedeni do provozu
B vycistéte prislusSenstvi

B zavéste tukovy filtr

Po elektrickém pfipojeni se na displeji zobrazi hlaseni
.Cas" a ,Vybér jazyka“. Pro displej nastavte ¢as a jazyk.

12:00 Nastaveni ¢asu

Vybér jazyka:
deutsch

>

1. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte aktualni ¢as.
2. Pomoci tlagitka [ pfejdéte k moznosti ,Vybér jazyka“.
3. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte pozadovany jazyk.

4. Stisknéte tlagitko .
Jazyk a Cas jsou ulozeny. Zobrazi se aktualni ¢as.

15



Nastaveni rozsahu
tvrdosti vody

16

Odvapriujte Vas spotfebic¢ v pravidelnych intervalech.
Jenom tak se da vyhnout poSkozeni v disledku tvrdé vody.

Vs spotiebi¢ Vam automaticky oznami, kdy ma byt
odvapnén. Z vyroby je pfednastaven ,stfedni“ rozsah
tvrdosti vody. Pokud je VaSe voda mékEi nebo tvrdsi,
hodnotu zmérite.

Tvrdost vody mizete zkontrolovat pomoci pfilozenych
testovacich prouzkl nebo se informujte u Vaseho
dodavatele vody.

Je-li VaSe voda velmi tvrda, doporuc€ujeme pouzit
zmék&enou vodu.

Pokud pouzivate pouze zmék&enou vodu, odvaprnovani
neni nutné. V tomto pfipadé zménte rozsah tvrdosti vody
na ,zmékcéena*“.

Rozsah tvrdosti vody mGzete zménit v zakladnich

nastavenich, kdyZ je spotiebi¢ vypnuty.

1. V daném pFipadé stisknéte tlagitko off, abyste spotiebic
vypnuli.

2. Stisknéte a podrzte tlacditko i, na displeji se zobrazi
hlaseni ,Vybér jazyka.”

3. Stisknéte tlac¢itko [, az se zobrazi ,Rozsah tvrdosti
vody“. Na displeji je ozna¢eno ,2-stfedni®.

4. Pomoci oto€ného volice zménte rozsah tvrdosti vody.
MozZné hodnoty:

zmeékdéena -

1— mékka |

2— stfedni 1]

3—tvrda 1]

4— velmi tvrda \Y)

5. Stisknéte tladitko i, abyste opustili menu Zakladni
nastaveni. Zména je ulozena.



Prvni uvedeni do
provozu

Cisténi
prislusenstvi

Zavéseni tukového
filtru

PFed prvnim pouzitim prazdny spotfebi€ rozehfivejte 20
minut na 100° C s druhem ohfevu ,Vareni v pare“. Béhem
této doby neotvirejte dvitka spotfebice. Spotfebic se
automaticky kalibruje (viz kapitolu: Automaticka kalibrace).

1. Stisknéte tla&itko oft, abyste spotrebi& zapnuli.
PFiblizné za 4 vtefiny se zobrazi druh ohfevu
~Horky vzduch®.

2. Naplite a zasunte nadrzku na vodu (viz kapitolu:
PInéni nadrzky na vodu. Pfed prvnim pouzitim
navlhCete trochou vody té€snéni na viku nadrzky.

3. Otacejte oto€nym voli¢em, dokud se nezobrazi
LVareni v pare“.

4. Stisknéte tlacitko start.
Spotiebi€ rozehfejte na 100 °C. Doba 20 minut zaCne
plynout az po dosazeni nastavené teploty. BE€hem
této doby neotvirejte dvirfka spotfebice. Provoz se
automaticky ukon¢i a zazni signal.

5. Stisknéte tladitko oft, abyste spotiebic vypnuli.

Dvitka spotfebice nechte pooteviena, aby spotrebi¢
mohl vychladnout.

Pred prvnim pouzitim pfislusenstvi fadné vycistéte mycim
roztokem a utérkou.

Prilozeny tukovy filtr zavéste na mfizku horkého vzduchu
na zadni sténé peciciho prostoru.

Tukovy filtr nechte v pecicim prostoru u vSech pouziti.

17



18

5

\VAVAVERVAY)

/\ Nebezpeéi poranéni!

O zaveésy tukového filtru byste se mohli zranit, proto tukovy
filtr Cistéte velmi opatrné. Tukovy filtr viozte do mycky
nadobi tak, aby se zavésy k zavéSeni smérovaly doll.

AR LR TITT

Tukovy filtr vyCistéte po kazdém peceni, u kterého se silné
znecistil v horkém mycim roztoku v my&ce nadobi.




Obsluha spotrebice

Plnéni zasobniku
na vodu

V této kapitole se doctete,

B jak naplnite nadrzku na vodu,

B jak spotiebiC zapnete a vypnete,

B na co musite po kazdém pouziti dbat,

B jak mGzete pouzivat nastavovaci teploty.

Kdyz otevrete dvifka spotfebice, uvidite vpravo nadrzku na
vodu.

Pozor!
Poskozeni spotfebite pouzitim nevhodnych tekutin

B Pouzivejte jen Cerstvou vodu z vodovodu, zmékc&enou
vodu nebo mineralni vodu bez bublinek.

B Pokud je Vase voda z vodovodu velmi tvrda,
doporucujeme zmék&enou vodu.

B Nepouzivejte destilovanou vodu ani vodu s obsahem
chloru (> 40 mg/l) ani jiné tekutiny.

Informace o Va$i vodé z vodovodu ziskate u Vaseho
dodavatele vody. Tvrdost vody mlzete zkontrolovat také
pomoci pfilozenych testovacich prouzk.

Nadrzku na vodu naplite pfed kazdym provozem:

1. Otevrete dvirka spotfebice a vyndejte nadrzku na vodu.

2. Nadrzku na vodu naplite studenou vodou az po znacku

“

»max-.
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Zapnuti spotrebice

20

L

k > U

3. Viko nadrzky zavrete tak, aby zacvaklo.

4. Nadrzku na vodu zasurite az nadoraz.

—

Stisknéte tlacitko g?f, abyste spotrebi¢ zapnuli.

Na displeji se na cca 4 vtefiny zobrazi firemni logo.
Nasledné se displej automaticky pfepne do menu
,Druhy ohfevu®.

Nebo stisknéte tlagitko [, abyste se dostali pfimo do
menu ,Druhy ohfevu*.

2. Pomoci oto¢ného voli¢e nastavte pozadovany druh
ohfevu.

12:35 Druhy ohfevu

Horky vzduch

3. Stisknéte tlacitko [1.
Navrhovana teplota je vyznacena.

4. Pomoci oto€ného voli¢e nastavte pozadovanou teplotu.



Hlaseni
»NaplInit nadrzku
na vodu?“

Druh ohievu Teplotni rozsah

Horky vzduch 30-230°C
Vareni v pafe 35-100 °C
Horky vzduch + 120 - 230 °C
vareni v pare

Regenerace 100 - 180 °C
Kynuti tésta 35-50°C
Rozmrazovani 35-60°C
Setrné peceni 60 - 120 °C
Predehfivani 30-70°C
Udrzovani teploty 60 - 100 °C

U druht ohfevu s parou musite nyni nastavit dobu
tepelné upravy (viz kapitolu: Casové funkce):

5. Stisknéte tlacitko (.
Na displeji se zobrazi £\ ,Budik®.

6. Prejdéte tlacitkem [ na || ,Doba trvani.

7. Otoc¢nym voli€em nastavte pozadovanou dobu trvani.

8. Stisknéte tlagitko .

9. Stisknéte tladitko start, abyste zahajili tepelnou Upravu.
Spotiebi€ se zahfiva.

U druhu ohfevu ,Vafeni v pafe“ plyne doba trvani az po
dobé zahfati.

Toto hlaseni se zobrazi, pokud nastavite druh ohfevu a
nadrzka na vodu je naplnéna jen do poloviny.
Pokud si myslite, Ze voda v nadrzce k provozu staci,

muUZete spotfebi¢ spustit. Pokud ne, napliite nadrzku na
vodu az po znacku ,max"“, znovu zasurfite a spustte provoz.
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Aktualni teplota

Zmeéna teploty

Pauza

Hlaseni
,»Naplnit nadrzku
na vodu*

Vypnuti spotrebice

22

Stisknéte tlacitko 1.
Na 10 vtefin se zobrazi aktualni teplota.

Prouzky kontroly rozehtati vedle ¢asu zobrazuji narlst
teploty v pecicim prostoru.

Pomoci oto€ného voli¢e mlzete kdykoliv zménit teplotu.
Zména se automaticky prevezme.

Kratce stisknéte tlaCitko stop, aby se provoz prerusil
(Pauza). Chladici ventilator mGze bézet dal. Ke spusténi
stisknéte tlacitko start.

Pokud béhem provozu otevrete dvirka spotfebice, provoz
se prerusi. Ke spusténi zavrete dvirka spotfebice a
stisknéte tlacitko start.

Pokud jste prestavili zakladni nastaveni ,Pokracovat po
zavreni dvifek” na ,automaticky”, opakovany start odpada
(viz kapitolu: Zakladni nastaveni).

Pokud je nadrzka na vodu prazdna, zazni signal. Na
displeji se zobrazi hlaSeni ,Naplnit nadrzku na vodu*.
Provoz tepelné Upravy se prerusi.

1. Opatrné otevrete dvitka spotrebice.
Ze spotiebice unika horka para!

2. Nadrzku vyndejte, naplite vodou, az po znacku
,max" a znovu zasurite.

3. Stisknéte tlacitko start.

A Nebezpeci opareni!

PFi otevieni dvifek mize ze spotfebiCe unikat horka para.
Béhem provozu otvirejte dvifka spotfebice velmi opatrné.
Nad dvitka spotfebiCe se nenaklanéjte.

Dejte pozor, protoze para podle teploty nemusi byt vidét.

Dlouhym stisknutim tlacitka stop ukoncete provoz. Pokud
jste nastavili dobu tepelné Upravy, provoz se automaticky
ukongi. Zazni signal.

Stisknéte tlagitko off, abyste spotFebié vypnuli.

Pokud otevfete dvifka spotfebice, chladici ventilator mize
béZet dal.



Po kazdém
provozu

Vyprazdnéni nadrzky na
vodu

Vysuseni peciciho
prostoru

Tipy pro nastaveni

1. Dvirka spotfebiCe otvirejte opatrné.
Ze spotrebice unika horka para!

2. Vyndejte a vyprazdnéte nadrzku na vodu.

3. Tésnéni na viku nadrzky a Sachtu nadrzky ve spotrebici
dobfe vysuste.

Pozor!

Nadrzku na vodu nesuste v horkém pecicim prostoru,
mohla by se poskodit.

A Nebezpeci opareni!
Voda v odparovaci nadobé muze byt horka. Pred Cisténim
nechte vodu nejdfive vychladnout.

1. Dvifka spotfebi¢e nechte pooteviena, dokud spotiebic
nevychladne.

2. Vychladnuty pecici prostor a odpafovaci nadobu utfete
pfiloZzenou houbou a dobfe vysuste mékkou utérkou.

3. Nedistoty v pecicim prostoru odstrante ihned po
vychladnuti spotfebice. Pfipalené zbytky Ize pozdéji
odstranit jen velmi tézko.

4. Nabytek a madla utfete, pokud se na nich vytvofila
kondenzovana voda.

Pokud si vyberete pokrm z tip pro nastaveni, optimalni
nastavovaci hodnoty jsou jiz pfedvoleny.

MuUzete volit mezi riiznymi kategoriemi. Najdete od rtiznych
kolacu, chlebu, dribeze, masa, ryb a zvéfiny, az po nakypy
a hotové produkty, velky pocet pokrmU s tipy pro nastaveni.

Pfes nékolik trovni vybéru se dostanete k pokrmdm.
VlyzkousSejte je. Prohlédnéte si pestrost pokrmu.
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Doba tepelné upravy
uplynula

Zmeéna teploty

Zména doby tepelné
upravy

Vyvolani informaci

24

1. Stisknéte tlagitko [J.
Na displeji se zobrazi ,Horky vzduch 160°C*.

2. Otoc¢ny voli¢ otocte doleva na [ , Tipy pro nastaveni®.
Na displeji se zobrazi prvni kategorie pokrmu.

3. Pomoci tladitka [1 pfejdéte kategorii s pokrmy a oto€nym
voli¢em zvolte poZzadovanou kategorii. (Tlagitkem
[ pfejdéte na dalSi uroven. Nyni otoénym volic¢em
vykonejte dal$i vybér). Na zavér se zobrazi nastaveni
pro vybrany pokrm. MGzete zménit teplotu a dobu
tepelné upravy, nikoli vSak druh ohfevu.

4. Stisknéte tladitko start.
Spusti se provoz. Na displeji se zobrazi a ubih&a doba
tepelné apravy |->.

Zazni signal. Spotfebic jiz nehfeje. Na displeji se zobrazi
[-1,0:00".

Abyste ukongili signal, stisknéte tlagitko (D.

Pomoci otoéného volice, muzete teplotu kdykoliv zménit.

Stisknéte tlagitko (©. Pomoci oto&ného volide prejdéte
k dobé tepelné upravy. Stisknéte tlacitko [1 a oto€nym
volisem zméfite dobu tepelné Upravy. Casové funkce
zavrete tlagitkem (.

Stisknéte tlacitko i.
Pro dal$i informace opakované stisknéte tlacitko i.



Casové funkce

Nastaveni éasovych
funkci — strucné
vysvétleni

Nastaveni budiku

Casové funkce vyvolate pomoci tlagitka (®.
Jsou mozné nasledujici funkce:

Pokud je spotfebi¢ vypnuty:
B Nastaveni budiku

M Nastaveni ¢asu

Pokud je spotrebi¢ zapnuty:
B Nastaveni budiku
B Nastaveni doby tepelné upravy

B Posunuti ¢asu ukonceni tepelné upravy

1. Stisknéte tladitko (O.

2. Pomoci tlagitka < nebo [ prejdéte k pozadované ¢asové
funkci.

3. Oto¢nym voli€em nastavte ¢as nebo dobu tepelné
upravy.

4. Casové funkce zavrete tlagitkem (B.

Budik bézi nezavisle na provozu trouby. MUzete jej
pouzivat jako kuchyriskou minutku a kdykoliv jej nastavit.

1. Stisknéte tladitko (O.
2. Pomoci otoéného voli¢e nastavte ¢as na budiku.
3. Tlagitkem (® zaviete Sasové funkce.

Displej se prepne do pfedchoziho stavu. Zobrazi se
symbol £ pro budik a ubihajici &as.
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Zména ¢asu na budiku

Po uplynuti ¢asu na
budiku

Vymazani ¢asu na budiku

Nastaveni doby
tepelné upravy

26

Stisknéte tlagitko . Pomoci otoéného volide se posurite
na vtefiny &asu na budiku. Tlagitkem (O zavrete Sasové
funkce.

Zazni signal. Na displeji se zobrazi £\ ,0:00“. Stisknéte
tlagitko (O, abyste signal ukongili.

Stisknéte tlagitko O. Pomoci otoéného volide vynulujte das
na budiku ,0:00“. Tlagitkem (® zaviete ¢asové funkce.

Pokud nastavite dobu tepelné Upravy Vaseho pokrmu,
provoz se po uplynuti nastavené doby automaticky ukonci.
Spotiebi¢ prestane hrat.

U druhu ohfevu s parou musite vzdy nastavit dobu trvani
tepelné Upravy.

Priklad na obrazku: Nastaveni doby tepelné Upravy je
45 minut.

Predpoklad: Nastavili jste druh ohfevu a teplotu.

1. Stisknéte tladitko (O.

12:35 Druhy ohfevu

2 Budik |->| Doba tep. tpravy N

>

0:00 min:sek 0:00 min:sek

2. Pomoci tlagitka [ prejdéte k dobé tepelné Upravy.

3. Oto¢nym volicem nastavte dobu tepelné Upravy.

12:35 Druhy ohfevu =1 45:00
£\ Budik || Doba tep.
0:00 min:sek upravy
45:00 min:sek

<




Zména doby tepelné
upravy

Doba tepelné upravy
uplynula

Vymazani doby tepelné
upravy

Posunuti ¢asu
ukonc¢eni tepelné
Upravy

4. Tlasitkem (O zavfete Sasové funkce.

5. Pokud se provoz jesté nespustil, stisknéte tlacitko start.
Na displeji viditeln& ubiha doba tepelné upravy -I.
U druhu ohfevu s parou za¢ne nastavena doba ubihat
az po uplynuti zahfivaci doby.

Stisknéte tlacitko (©. Pomoci tladitka [1 pfejdéte k dobé
tepelné Upravy a otoénym voli¢em zménte dobu. Tlagitkem
(O zavfete asové funkce.

Zazni signal. Spotfebi¢ pfestane hiat. Na displeji se
zobrazi doba tepelné upravy I-1 ,0:00“. Stisknéte tlacitko
(®, abyste signal ukongili.

Stisknéte tlacitko (©. Pomoci tladitka [1 pfejdéte k dobé
tepelné Upravy a otoénym voli¢em ji vynulujte ,0:00".
Tlagitkem (© zavrete &asové funkce.

Cas, kdy ma byt Vas pokrm hotov, miizete posunout.
Spotiebi€ se spusti automaticky a skoné&i k pozadovanému
okamziku. Napfiklad: Vas pokrm mizete vloZit do pecici
trouby rano a nastavit ji tak, aby byl pokrm k ob&du hotov.

Dbejte prosim na to, aby snadno kazici se potraviny
nezustavaly v troubé pfili$ dlouho.

U nékterych programu neni posunuti ¢asu ukonceni
mozné.

U druhu ohfevu s parou za¢ne nastavena doba ubihat az
po zahfati. Coz znamena, Ze se nastaveny ¢as ukonceni
posune jen o fazi zahfivani.

Priklad na obrazku: Je 9:30 hod., pokrm trva 45 minut, ale
ma byt hotov az ve 12:45 hod.

Predpoklad: Nastaveny provoz se nespustil. Doba tepelné
Upravy je nastavena. Menu ,Casové funkce (O je oteviené.
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Zména ¢asu ukonceni

Doba tepelné upravy
uplynula

Zruseni ¢éasu ukonceni

28

1. Tlacitkem [ pfejdéte k moznosti —| ,Konec".
Na displeji se zobrazi ¢as, kdy ma byt provoz ukoncen.

9:30 Druhy o

-| Konec
10:15

|->| Doba tep.Upravy

45:00 min:sek <

2. Pomoci oto¢ného voli¢e posurite ¢as ukonceni na
pozdéji.

Druhy ohfevu

[->| Doba tep.Upravy < -| Konec
45:00 min:sek 12:45

3. Menu ,Casové funkce" zaviete tlagitkem (D.

4. Potvrdte tlaitkem start.
Nastaveni je ulozeno. Spotfebi€ je ve vyCkavaci pozici.
Na displeji se zobrazi ¢as ukon&eni —>|. Provoz se
spusti ve spravném okamziku. Nasledné na displeji
viditeIné ubiha nastavena doba tepelné upravy.

To je mozné, dokud se pecici trouba nachéazi ve vyckavaci
pozici. Stisknéte tlacitko (B. Tlagitkem [ pFejdéte k I
.Konec" a oto€nym voli¢em zmérite ¢as ukonceni.

Casové funkce zavrete tlagitkem (D.

Zazni signal. Spotfebic jiz nehfeje. Na displeji se zobrazi
[->| doba tepelné upravy ,0:00“. Stisknéte tlagitko (O,
abyste signal ukondili.

To je mozné, dokud se pecici trouba nachéazi ve vyckavaci
pozici. Stisknéte tlacitko (B. Tlagitkem [ pFejdéte k I
+Konec". Oto&nym voli€em vynulujte ¢as ukon&eni, az
ukazatel zmizi. Casové funkce zavrete tlagitkem (©.
Nastavena doba okamzité ubiha.



Nastaveni ¢asu

Po vypadku proudu

Zména ukazatele ¢asu

Abyste mohli nastavit nebo zménit €as, musi byt spotfebic
vypnuty.

Priklad: Zména letniho ¢asu na zimni.

1.

Vypnéte spotiebic.

Stisknéte tlasitko (.

Tlacitkem [0 prejdéte k ¢asu (.
Oto¢nym voli¢em zmérnte Cas.

Menu ,Casové funkce* zaviete tlacitkem (O.

Po vypadku proudu se na displeji zobrazi hldSeni ,Nastavte
égs“. Pomoci oto&ného volic¢e nastavte vaktuélnl' ¢as. Menu
,Casové funkce“ zaviete tlacitkem (B. Cas je uloZen.

Pokud je spotfebi€ vypnuty, na displeji je zobrazen aktualni
Cas. Toto zobrazeni ¢asu muzete zménit (viz kapitolu:
Zakladni nastaveni).
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Programova automatika

Nastaveni
programu

Vybér programové
skupiny

30

Pomoci programové automatiky miZzete zcela snadno
pfipravovat pokrmy. Je k dispozici 16 programovych skupin
s celkem 70 programy.

V této kapitole se dozvite:

B Jak nastavite program z programové automatiky.

B Pokyny a tipy k programim.

B Které programy muzete nastavit (programova tabulka).

Zvolte z tabulky program( odpovidajici program.
Dbejte pokynt k programim.

Priklad na obrazku: Chtéli byste pfipravit v pafe 500 g
Cerstvych kurecich prsou.

B Programova skupina ,Driibez*

B Program ,Kufeci prsa, Cerstva, pafena“

1. Stisknéte tlagitko o, abyste spotfebit zapnuli.

2. Stisknéte tlagitko [P].
Na displeji se zobrazi prvni programova skupina
LZelenina®.

3. Otacejte otoCnym voli¢em, dokud se nezobrazi
pozadovana programova skupina.

12:35 Programy

Zelenina > Pairit kvétak




Vybér programu 4. Stisknéte tlacitko 1.
Prvni program zvolené programové skupiny je
vyznacen.

5. Otacejte oto¢nym voli¢em, dokud se nezobrazi
pozadovany program.

Drlbez 8 i
Cerstvé

Zadani hmotnosti 6. Stisknéte tlacitko [1.
Navrhovana hmotnost je vyznacena.

7. Otacejte otoCnym volic¢em, abyste nastavili hmotnost
pfipravovaného pokrmu.

12:35 Prog [->1 44:15

Kufreci prsa,
Cerstva, parena

4 5009

Individualni pfizptisobeni 8. Stisknéte tlacitko (1.
vysledku vareni Individualni pfizpusobeni je vyzna€eno ,- coooomo +°.

9. Otacejte otocnym voli¢em, abyste pfizpusobili vysledek
vareni:
m doleva: nastaveni slabsiho vysledku vafeni

m doprava: nastaveni silnéjSiho vysledku vafeni
Muzete také trvale pfizpusobit vysledek varfeni pro

vSechny programy soucasné (viz kapitolu: Zakladni
nastaveni).

10.Stisknéte tlacitko start, abyste spustili program.

Doba programu na displeji viditelné ubih&a. Nezobrazi se
Z24dnd kontrola zahfivani.
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Posunuti doby ukonceni
tepelné upravy

ZruSeni programu

Konec programu

Pokyny k
programim

Mnozstvi/[Hmotnost

Doba tepelné upravy

32

Dobu ukonceni nékterych programu mazete posunout.
Program se spusti pozds’aji a ukon¢i k pozadovanému
okamziku (viz kapitolu: Casové funkce).

Program zrusite dlouhym stisknutim tlacitka stop.

Zazni signal. Tepelna Uprava je ukoncena.
Stisknéte tlagitko off, abyste spotfebié vypnuli.

A Nebezpeci opareni!

Pfi otevieni dvifek spotfebiCe mlze unikat horka para.
Béhem nebo po ukonceni provozu dvifka spotfebice
otvirejte opatrné&. PFi otvirani se nenaklangjte na dvirka,
protozZe péra v zavislosti na teploté nemusi byt vidét.

VSechny programy jsou vybaveny pro tepelnou pfipravu na
jedné drovni.

Vysledek zavisi na velikosti a kvalité potravin.

Pouzivejte doporucené nadobi. V8echny pokrmy s nim
byly vyzkouSeny. Pokud pouZijete jiné nadobi, mize se
vysledek vareni zménit.

PFi pouziti dérované nadoby zasunite navic pecici plech do
vySky 1. Plech zachyti kapajici tekutinu.

Potraviny v pfisluSenstvi by mély mit vySku maximalné
4 cm.

Programova automatika potfebuje hmotnost potravin.
Pokud pfipravujete vice kouskl, zadejte vzZdy hmotnost
nejvétSiho kousku. Celkova hmotnost musi byt v mezich
udanych rozsahd hmotnosti.

Po startu programu se zobrazi doba tepelné upravy. Muze
byt b&hem prvnich 10 minut jeSté zménéna, jelikoz ¢as
rozehfati zavisi na teploté pfipravovanych potravin a vody.



Programové Dbejte pokynu k programdm.

d4-5cm

pecici plech

—_

tabulka
Zelenina Zeleninu okofente az po duseni.
Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
Pareny kvétak, na razicky * razicky stejné dérovana nadoba + 3
velikosti pecici plech 1
Brokolice na ruzicky, ruzicky stejné dérovana nadoba + 3
vafena v pare * velikosti pecici plech 1
Zelené fazole, vafené v pare * - dérovana nadoba + 3
pedici plech 1
Mrkev na kole¢ka, vafena v pare *  kolecCka o tloustce dérovana nadoba + 3
cca 3 mm pecici plech 1
Kedlubna na kolecka, kolec¢ka o tloustce dérovana nadoba + 3
vafena v pafre * cca 3 mm pecici plech 1
Ruzi¢kova kapusta, - dérovana nadoba + 3
varena v pare * pecici plech 1
Chrest / bily chrest, - dérovana nadoba + 3
vareny v pare * pecici plech 1
Chrest / zeleny chrest, - dérovana nadoba + 3
vafeny v pare * pecici plech 1
Smisena zelenina, mrazena, - dérovana nadoba + 3
varena v pare pecici plech 1
* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program muiZzete posunout.
Brambory Brambory okorente az po uvareni.
Program Poznamka Prislusenstvi Vyska
Varfené brambory * stfedné velké, na dérovana nadoba + 3
Ctvrtky, kusova pecici plech 1
hmotnost 30-40 g
Loupané brambory * stfedné velké, dérovana nadoba + 3

* Dobu ukoné&eni tepelné Upravy pro tento program muizete posunout.
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Produkty z obilovin

Priprava rizota

Odvazte pfipravované potraviny a ve spravném poméru
pfidejte vodu:

B Ryze 1:1,5

B Kuskus 1:1

B Jahly 1:3

B Cocka 1:2

Zadejte hmotnost bez tekutiny.

Produkty z obilovin po uvafeni promichejte.

Tak se zbyla voda rychleji vstreba.

K rizotu pfidejte vodu v poméru 1:2. Jako hmotnost zadejte
celkové mnozstvi s vodou. Pfiblizné za 15 minut se zobrazi
hlaseni ,promichat®. Promichejte rizoto a pfip. stisknéte
tlacitko start.

Program Poznamka Prislusenstvi Vyska
Ryze / dlouhozrnna max. 0,75 kg nedérovana nadoba 2
Ryze / Basmati ryze max. 0,75 kg nedérovana nadoba 2
Ryze / pfirodni ryze max. 0,75 kg nedérovana nadoba 2
Kuskus max. 0,75 kg nedérovana nadoba 2
Jahly max. 0,55 kg nedérovana nadoba 2
Rizoto max. 2 kg nedérovana nadoba 2
Cotka max. 0,55 kg nedérovana nadoba 2
Nakyp
Program Poznamka Prislusenstvi Vyska
Nakyp, pikantni, vafené pfisady *  vySka max. 4 cm rost + forma na 2
nakyp
Nakyp, sladky * vySka max. 4 cm rost + forma na 2
nakyp

* Dobu ukoné&eni tepelné Upravy pro tento program muizete posunout.
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Dribez

namarinovat.

Kousky kufecich prsou nebo jinych ¢asti nedavejte
do nadoby pres sebe. Kufeci ¢asti mlizete predtim

Program Poznamka Prislusenstvi Vyska

Kufe, Cerstvé celkova hmotnost rost + pecici plech 2
0,7-1,5kg

Kufeci kousky, Cerstvé jednotlivd hmotnost  rost + pecici plech 2
0,04 - 0,35 kg

Kachna, Cerstva celkova hmotnost rost + pecici plech 2
1-2kg

Kufeci prsa, Cerstva, celkova hmotnost dérovana nadoba + 3

varena v pafe 0,2-1,5kg pedici plech 1

Hovézi maso Pro rostbif pouzivejte nejlépe vysoky rostbif.

Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska

Dusena peceng, Cerstva * 1-1,5kg pecici plech 2

Rostbif, Cerstvy / Setrné peceni, celkova hmotnost pecici plech 2

Rostbif, medium ** 1-2kg

Rostbif, cerstvy / Setrné peceni, celkova hmotnost pedici plech 2

Rostbif, anglicky ** 1-2kg

* Dobu ukonceni tepelné Upravy pro tento program muzete posunout.

** Maso predtim prudce opecte.

Teleci maso

Program Poznamka Prislusenstvi Vyska

Pecené, Cerstva / libova pe¢ené * 1-2Kkg rost + pedici plech 2

Pecené, Cerstva / prorostla 1-2kg rost + pecici plech 2

pecené *

PInéna hrudi * 1-2kg rost + pecici plech 2

* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program miiZzete posunout.
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Veprové maso Nejdfive nafiznéte kuzi od stfedu smérem ven.

Pecené s krustou se nejlépe podafi z plecka.

Program Poznamka Prislusenstvi Vyska
Krkovice bez kosti, Cerstva * 1-2kg rost + pedici plech 2
Pecené s krustou, Cerstva * 0,8 -2kg rost + pecici plech 2
Uzeniny * - dérovana nadoba + 3
pecici plech 1

* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program miiZzete posunout.

Jehnééi maso
Program Poznamka Prislusenstvi Vyska
Kyta, Cerstva / bez kosti, 1-2kg rost + pedici plech 2
propecena
Kyta, Cerstva, bez kosti, medium, 1-2kg pecici plech 2
Setrné peceni *
* Maso nejprve prudce opecte.

Sekana
Program Poznamka Prislusenstvi Vyska
Z Cerstvé sekané celkova hmotnost pecici plech 2

0,5-2kg
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Ryby

Pokud pfipravujete rybu, dérovanou nadobu vymazte.

Celé ryby, rybi filé nebo rybi prsty nepokladejte pfes sebe.

kousky stejné velikosti.

Program Poznamka PfisluSenstvi Vyska
Cerstva ryba, varena v pare vcelku 0,3 - 2 kg dérovana nadoba + 3
pecici plech 1
Rybi filé, vafené v pare/ rybi file, tloustka max. dérovana nadoba + 3
Cerstvé 2,5cm pecici plech 1
Rybi filé, vafené v pare / ryba, tloustka max. dérovana nadoba + 3
mrazena 2,5¢cm pecici plech 1
Slavky jedlé - dérovana nadoba + 3
pecici plech 1
Obalované sépiové krouzky, 0,5-1,25kg pecici plech + 2
mrazené pecici papir
Rybi prsty 0,5-1kg pecici plech + 2
pedici papir

Pecivo, dezerty

Peceni kynuté pletenky
Kynuté tésto nechte v parni troubé& nakynout pUl hodiny pfi
40 °C.

Pfiprava ovocného kompotu

Program je vhodny jen pro peckové a jadrové ovoce.
Ovoce odvazte, pfidejte cca 3 mnozstvi vody a podle chuti
cukr nebo korfeni.

Priprava mlééné ryze

Odvazte ryzi a pfidejte 2,5- nasobné mnozstvi mléka.
Naplrite ryzi a mléko do pfislusenstvi do vysky max. 2,5
cm. Ryzi po dokonceni promichejte. Zbylé mléko se rychleji
vstreba.

Priprava jogurtu

Miéko rozehrejte na varné desce na 90 °C. Nasledné
nechte vychladnout na 40 °C. U trvanlivého mléka rozehrati
neni nutné.

Na 100 ml mléka vmichejte do mléka jednu az dvé Cajove
IZicky pfirodniho jogurtu nebo pfislusného mnozstvi
jogurtového fermentu. Smési napliite Cisté sklenicky a
zavrete je.

Pripravené skleni¢ky nechte vychladnout v chladni¢ce.
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Program Poznamka Prislusenstvi Vyska

Kynuta pletenka 0,6-1,8kg pedici plech + 2
pecici papir

Treny kolac 0,8-2kg vymazana otviraci 2

forma s vlozkou na
babovku @ 26 cm

+ rost
Ovocny kompot * - pecici plech 2
MIécna ryze - pecici plech 2
Jogurt ve skleni¢kach - skleniCky + 2

dérovana nadoba

* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program miiZete posunout.

Chléb, housky

Peceni chleba

Programy jsou uréeny pro volné zasunuty chléb bez formy
na peceni. Tésto by nemélo byt pFili§ mékké. Chlebové
tésto pred pe€enim nékolikrat nafiznéte ostrym nozem do
hloubky cca 1 cm.

Peceni a kynuti chlebového tésta
Za 20 minut se zobrazi hlaseni ,Nafiznout chléb®.
Nariznéte tésto a stisknéte tlacitko start.

Peceni ¢erstvych housek
Housky by mély mit vSechny stejnou hmotnost.
Zadejte hmotnost jedné housky.

Program Poznamka Prislusenstvi Vyska

Smiseny chléb / pe€eni * 0,6 -2kg pedici plech + 2
pedici papir

SmiSeny chléb / kynuti a peceni respektujte hlaSeni  pedici plech + 2
pecici papir

Zitny chléb / pegeni * 0,6 -2kg pecici plech + 2
pecici papir

Zitny chléb / kynuti a pe&eni respektujte hlaSeni  pedici plech + 2
pecici papir

Bily chléb / peceni * 0,4-2kg pecici plech + 2
pecici papir

Bily chléb/ kynuti a peceni respektujte hlaSeni  pecici plech + 2
pecici papir

38



Program Poznamka Prislusenstvi Vyska

Housky / Gerstvé housky, peceni *  jednotlivda hmotnost  pecici plech + 2
0,05-0,1kg pecici papir

Housky / mrazené housky, pe€eni  celkova hmotnost pecici plech + 2
0,2-1kg pecici papir

* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program miiZete posunout.

Regenerovani
Program Poznamka Prislusenstvi Vyska
1 porce * - rost 2
2 porce * - rost 2
Prilohy, vafené * - pecici plech 2
Zelenina, varena * - pecici plech 2
Pizza, peCena / pizza s tenkym - rost + pecici plech 3
dnem *
Pizza, peena / pizza s tlustym - rost + pedici plech 3
dnem*

* Dobu ukoné&eni tepelné Upravy pro tento program muizete posunout.

Rozmrazovani Pokud mozno potraviny zmrazujte na plocho a
naporcované pfi -18 °C. Nezmrazujte velka mnozstvi.
RozmrazZené potraviny jiz nemaji tak dlouhou trvanlivost a
kazi se rychleji nez Cerstvé vyrobky.

Potraviny rozmrazujte v pytliku, na talifi nebo v dérované
nadobé. Vzdy pod né zasunite pecici plech. Tak potraviny
nezlstanou leZet v roztaté tekutiné a pedici prostor zUstane
Cisty. V8echny programy pro rozmrazovani se vztahuji

na syrové potraviny. Pokud je tfeba, mezitim potraviny od
sebe oddélte, rozmrazené kousky vyndejte ze spotiebice.
Potraviny po rozmrazeni nechte jesté 5 - 15 minut odstat,
aby se vyrovnala teplota.

A Zdravotni riziko!

PFi rozmrazovani zivociSnych potravin musite odstranit
roztatou tekutinu. Tato tekutina nesmi pfijit do kontaktu

s ostatnimi potravinami. Mohlo by pfijit k pfenosu
choroboplodnych zarodk(. Po rozmrazeni spustte v parni
pecici troubé& na 15 minut provoz s horkym vzduchem pfi
180°C.
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Rozmrazovani rybiho filé
Rybi filé nikdy nepokladeijte pfes sebe.

Rozmrazovani dribeze vcelku

Pfed rozmrazovanim odstrante obal. Driibez nechte po
rozmrazeni jeSté chvili odstat. U vétsi dribeze (napf. mlada
krdta) muzete pfiblizné za 30 minut vyjmout vnitfnosti.

Rozmrazovani masa
Pomoci tohoto programu muzete rozmrazovat jednotlivé
kousky masa.

Pouze rozmrazovani ovoce
Pokud chcete ovoce pouze rozmrazit, individualné nastavte
vysledek vareni.

Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
Ryby / ryby vcelku tloustka max. 3 cm dérovana nadoba + 3
pecici plech 1
Ryby / rybi filé tloustka max. 2,5 cm  dérovana nadoba + 3
pecici plech 1
Drubez vcelku max. 1,5 kg dérovana nadoba + 3
pecici plech 1
Maso max. kusova hmotnost dérovana nadoba + 3
1,5 kg pedici plech 1
Bobulovité ovoce - dérovana nadoba + 3
pecici plech 1

Specialni
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Sterilizace lahvi
Lahve vycistéte vzdy hned po vyprazdnéni pomoci kartace
na lahve. Poté je umyjte v my&ce nadobi.

Lahve postavte do dérované nadoby tak, aby se
nedotykaly.

Lahve po vycisténi vysuste suchou utérkou. Postup
odpovida béznému vyvareni.

Zavarovani
Program je vhodny pro peckové a jadrové ovoce stejné
jako pro zeleninu (kromé fazoli).

Dyni pfed zavarenim blanSirujte.

Program je ur¢en pro litrové sklenice. Pro vétSi nebo mensi
sklenice musite individualné pfizpUsobit vysledek vareni.



Po ukonceni programu otevie dvifka spotfebice, abyste
zabranili pfevafeni. Sklenice nechte jeSté nékolik minut
vychladnout v pecicim prostoru.

Program je ur€en pro tvrdSi ovoce. Pokud pouzité ovoce
neni zcela tvrdé, musite individualné pfizpUsobit vysledek
vareni.

Vareni vajec
Pfed vafenim vejce propichnéte. Vejce nepokladejte pres
sebe. Velikost M odpovida kusové hmotnosti cca 50 g.

Program Poznamka PrisluSenstvi Vyska
Sterilizace kojeneckych lahvi * - dérovana nadoba 2
Zavarovani v litrovych sklenicich dérovana nadoba + 3
pedici plech 1
Vejce / uvarena na tvrdo * vejce velikosti M, max. dérovana nadoba + 3
1,8 kg pecici plech 1
Vejce / uvafena na mékko * vejce velikosti M max. dérovana nadoba + 3
1kg pecici plech 1

* Dobu ukonéeni tepelné Upravy pro tento program miiZzete posunout.
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Pameét’

Pamét Vam dava moznost ulozit si vlastni program a
stisknutim tlacitka jej znovu vyvolat. Pamét je vhodna pro
pokrmy, které pfipravujete zvlasté ¢asto.

Ulozeni do pameéti 1. Pro pozadovany pokrm nastavte druh ohfevu, teplotu
a pfipadné dobu tepelné Upravy nebo teplotu jadra.
Nespoustéjte.

2. Stisknéte a podrzte tlagitko (M}, dokud se nezobrazi
hlaseni ,UloZzeno do paméti®.

Pokud ulozite jiné nastaveni tlagitkem M), staré nastaveni
se pfepise.

Spusténi paméti Ulozena nastaveni mézete kdykoliv spustit.
1. Kratce stisknéte tladitko (M).

2. Stisknéte tlacitko start.
Spusti se nastaveni ulozené v paméti.

Nastaveni muzete kdykoliv zménit. Pokud pfisté spustite
pamét, znovu se zobrazi puvodné uloZzené nastaveni.
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Détska pojistka

Aktivace détské
pojistky

Deaktivace détské
pojistky

Aby déti nemohly ne¢ekané spotfebi¢ zapnout nebo
vypnout nebo zménit nastaveni, ma k dispozici détskou
pojistkou.

Stisknéte a 4 vtefiny podrzte tlacitko =—0, az se zobrazi
symbol =—o0.

Ovladaci pole je zablokovano.
| kdyz je détska pojistka aktivni, mizete spotiebi¢ vypnout,

signal ukongite tlacitkem (O, provoz zastavite tlagitkem
stop a nastavte budik.

Stisknéte a podrzte tlacitko =0, dokud symbol =—0
nezhasne. Nyni muzete provést nastaveni.
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Zakladni nastaveni

Vas spotrebi¢ ma k dispozici rizna zakladni nastaveni,
ktera jsou pfednastavena z vyroby. Zakladni nastaveni
muzete podle potfeby ménit.

Pokud chcete zrusit vSechny zmény, mlzete obnovit
vyrobni nastaveni.

Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1.

2.

Vypnéte spotfebic.

Stisknéte a 4 vtefiny podrzte tlacitko i, dokud se na
displeji nezobrazi hlaseni ,Vybér jazyka“.

Stisknéte tlacitko [1, az se zobrazi pozadované zakladni
nastaveni.

Otocte otoénym voli¢em, abyste zménili nastaveni.

Abyste opustili zakladni nastaveni, stisknéte a 4 vtefiny
podrzte tlacitko i. Zména je uloZena.

Muzete zménit nasledujici zakladni nastaveni:

Zakladni nastaveni Funkce Mozna nastaveni
Vybér jazyka. Zména jazyka na displeji. 30 raznych jazyki
Délka trvani signalniho Nastaveni délky trvani kratka / stfedni / dlouha

ténu.

signalniho ténu pfi
ukonceni provozu.

Ton tlacitek. Zapnuti nebo vypnuti vypnuto / zapnuto
signalniho ténu pfi stisknuti
nékterého tlacitka.

Jas displeje. Zmeéna jasu displeje. svétly / stfedni / tmavy

Ukazatel ¢asu. Zobrazeni ¢asu na vypnuto / analogové 1/
vypnutém spotfebici. analogové 2 / analogové 3/

digitalni
Pokracovani v provozu po Neni nutné novy start po vypnuto / automaticky

zavreni dvirek.

otevieni dvifek spotiebice.
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Zakladni nastaveni

Funkce

Mozna nastaveni

Individualni pfizplsobeni.

Zména nastaveni vysledku
vafeni u programu (siln&;jsi
nebo slabsi).

7 stupnu - oooomo +

Zobrazeni firemniho loga.

Zobrazeni firemniho loga
pfi zapnuti nebo vypnuti
spotrebice.

zapnuto / vypnuto

Rozsah tvrdosti vody.

Nastaveni rozsahu tvrdosti
vody ukazatel odvapnéni.

zmék&ena / 1- mékka /
2- stfedni / 3- tvrda /
4- velmi tvrda

Signal faze zahfivani -
vareni v pare.

Signalni ton na konci
zahFivani pfi vareni v pare.

vypnuto / zapnuto

Obnoveni vyrobnich
nastaveni.

Obnoveni vyrobniho
nastaveni:

m VSechny zmény v
z4kladnich nastavenich
se vymazou.

m Pamét se vymaze.

m Provede se nova
automatické kalibrace.

neobnovovat /
obnovit

Automatické vypnuti

Pokud jste nastaveni na VaSem spotfebici nezménili

nékolik hodin, aktivuje se funkce automatického vypnuti.

Na displeji se zobrazi text ,Automatické vypnuti®.

Stisknéte libovolné tlagitko, abyste automatické vypnuti
deaktivovali. Nyni mazete provést nové nastaveni.
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V této kapitole ziskate informace k
M pédi a Cisténi Vaseho spotiebice,
B pomocnému gisticimu programu,
B odvapnéni.

/\ Nebezpeéi elektrického zkratu!

K &isténi Vaseho spotfebice nepouzivejte vysokotlaké ani
parni Cistice.

Pozor!
Poskozeni povrchu: Nepouzivejte

B agresivni nebo abrazivni Cistici prostfedky,

B gisti¢ pecici trouby,

B leptavé nebo agresivni CistiCe ani CistiCe s obsahem
chloru,

B Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu.

Pokud se néktery z téchto prostfedkt dostane do pfedniho
¢ela, okamzité ho setrete vodou.

Pozor!

Poskozeni povrchu: Pokud odvapriovaci prostfedky nebo
Cistici gel pecici trouby a grilu proniknou do predni &asti
nebo na jinou choulostivou plochu, okamzité je setfete
vodou.

Necdistoty z peciciho prostoru odstrafiujte az po vychladnuti
spotfebie. Pozdéji neni odstranéni pfipalenych zbytkud
snadné.

PFi silném znecisténi pouzivejte pomocny Cistici program
(viz kapitolu: Pomocny ¢istici program).

Soli jsou velmi agresivni a mohou zapfi€init rezava
mista. Zbytky ostrych omacek (ke€up, hof€ice) nebo

solenych pokrm0 odstrarujte z peciciho prostoru hned po
vychladnuti.

Nepouzivejte zadné tvrdé drhnouci polstarky ani houby.



Cistici prostiedky

VnéjSek spotfebice
(hlinikova predni ¢ast)

Myci roztok — vytfete do sucha mékkou utérkou. Jemny
Cistici prostfedek na okna — utfete mékkou utérkou na
okna nebo utérkou z mikrofaze.

VnéjSek spotiebice
(nerezova predni ¢ast)

Myci roztok — vytfete do sucha mékkou utérkou.
Skvrny od vody, tuku, Skrobu a bilku ihned odstrarite.
Specialni Cistici prostfedky na nerez dostanete

k zakoupeni v zakaznickém servisu nebo ve
specializované prodejné.

Pecici prostor s odparovaci
nadobou

Horky myci roztok nebo octova voda — pouzivejte
pfilozenou Cistici houbu nebo mékky kartac.

Pozor!

Pegici prostor mize zrezavét: Nepouzivejte Zadné
ocelové nebo drhnouci houby.

Pfi silném znecisténi pouzijte pouze doporuceny Cistici
gel na pecici troubu a gril (objednaci Cislo 463 582, k
dostani také v online e-shopu). Dbejte pokynu vyrobce.
Jiné CistiCe na pecici troubu mohou spotfebi¢ poskodit.
Osvétleni peciciho prostoru a tésnéni na dvirkach,
zarovka a odparovaci nadobka nesmi pfijit do kontaktu s
gelem. Nechte pusobit maximalné 12 hodin a spotfebi¢
béhem této doby nezapinejte. Nasledné radné vycistéte
pecici prostor vodou (napf. rozstfikovaci lahvi), abyste
odstranili vSechny zbytku gelu.

Tukovy filtr

Vyjméte tukovy filtr, ktery se nachazi na zadni sténé
peciciho prostoru a filtr vygistéte v horkém mycim roztoku
nebo v myc¢ce nadobi. Tukovy filtr vyCistéte po kazdém
provozu béhem, kterého se spotfebic silné znecisti.

/\ Nebezpeéi poranéni!

O zavésy tukového filtru byste se mohli zranit, proto
tukovy filtr Cistéte velmi opatrné. Tukovy filtr vioZte do
myc¢ky nadobi tak, aby se zavésy k zavéseni smérovaly
dold.

Nadrzka na vodu

Myci roztok — Nemyjte v my¢ce nadobi!

Sachta v nadrzce

Po kazdém provozu vytfete do sucha.

Tésnéni na viku nadrzky na
vodu

Po kazdém pouziti Fadné vysuste.
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Rosty viz kapitolu: Cigténi zavésnych rostd

Prosklena dvitka viz kapitolu: Ciét&ni prosklenych dvitek

Pozor!

PosSkozeni povrchu: Po Cisténi Cisti¢em na sklo prosklena
dvitka vytrete do sucha. Mohly by vzniknout skvrny, které
jiz nelze odstranit.

Tésnéni dvifek Horky myci roztok

PrisluSenstvi Namocte do horkého myciho roztoku. Vycistéte kartacem
nebo myci houbou nebo umyjte v mycce nadobi.

Zabarveni, které zapficinily potraviny s vysokym
obsahem Skrobu (napf. ryze), vycCistéte octovou vodou.

Cistici houba Prilozena Gistici houba ma velkou saci schopnost. Cistici
houbu pouzivejte k Cisténi peciciho prostoru a odstranéni
zbytkové vody z odparfovaci nadoby.

PFed prvnim pouzitim @istici houbu fadné vyperte. Cistici
houbu muzete prat v pracce spolu s ostatnim pradlem
(prédlo k vyvarce).

Utérka z mikrofaze Zvlast vhodny pro Cisténi choulostivych povrcht, jako napf.
sklo, sklokeramika, nerez nebo hlinik (objednaci Cislo 460
770, k dostani také v online e-shopu). Utérka z mikrovlakna
odstranuje v jednom pracovnim kroku zbytky vody a
mastnou Spinu.

Sada na peceni PFi pe€eni pouzivejte podle moznosti sadu na peceni
(objednaci ¢islo HZ36DB, k dostani také v online e-shopu).
Znecisténi peciciho prostoru v dusledku vystfiknuti peCené
Ize podstatné zredukovat.
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Pomocny ¢istici
program

Priprava

Spusténi pomocného
Cisticiho programu

Pomocny Cistici program rozpousti znecisténi v pecicim
prostoru pomoci pary. Poté je mozné znecisténi snadnéji
odstranit.

Pomocny distici program pozlstava z:

B Cisténi (cca 30 minut), poté vyprazdnéte odparovaci
nadobku a spotfebic vytfete.

B 1. vyplachovani (20 vtefin), poté vyprazdnéte
odparovaci nadobku.

B 2. vyplachovani (20 vtefin), poté odstrarite zbylou vodu.
VSechny tfi kroky musi prob&hnout az do konce. Teprve

po druhém vyplachovani je spotfebi€ znovu pfipraven k
provozu.

Nechte pecici prostor vychladnout a vyndejte pfisluSenstvi.
Vycistéte odpafrovaci nadobu pomoci pfilozené Cistici
houby.

Na dné peciciho prostoru nakapejte do odpafovaci nadoby
myci prostfedek.
1. Stisknéte tlagitko gf, abyste spotfebi¢ zapnuli.

2. Stisknéte tlacitko clean. .
Na displeji se zobrazi hlaseni ,Cisténi®.

3. Nadrzku na vodu naplite vodou az po znacku ,max“ a
zasunte.

4. Stisknéte tlacitko start.

Spusti se pomocny Eistici program. Osvétleni v pecicim
prostoru zUstane vypnuto.
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Vyprazdnéni odparovaci
nadoby a vytirani
spotrebice

1. vyplachovani

Vyprazdnéni odparovaci
nadoby

50

PFiblizné za 30 minut zazni signal. Na displeji se zobrazi

hlaseni ,Vyprazdnéte nadobu a vytrete spotiebic” a ,I-|
0:40“.

1.

Otevrete dvirka spotfebice.
Na displeji se zobrazi hlaSeni ,Spotfebic je pfipraven k
vyplachovani®.

Zavésné roétyv z peciciho prostoru vyndejte a vycistéte
(viz kapitolu: Cisténi zavésnych rostl).

Uvolnénou Spinu v pecicim prostoru a odparovaci
nadobé vytfete mékkym kartaCem a Cistici houbou.

V pfipadé potfeby naplrite a zasurite nadrzku na vodu.

Zavrete dvitka spotrebice.
Na displeji se zobrazi hlaseni ,Tlacitkem start®
pokraCovat v provozu®.

Stisknéte tlacitko start.
Spotfebi¢ vyplachuje. Na displeji se zobrazi hlaseni
»1. vyplachovani“ a doba trvani [-|.

Za 20 vtefin se zobrazi hlaseni ,Vyprazdnéte nadobu“ a
.=l 0:20%

1.

Otevrete dvirka spotfebice.
Na displeji se zobrazi hlaSeni ,Spotfebic je pfipraven k
vyplachovani®.

Radné vyperte &istici houbu.

Z odparovaci nadoby odstrante zbylou vodu pomoci
houby.

Zavrete dvitka spotrebice.
Na displeji se zobrazi hlaseni ,Tlacitkem start
pokraCovat v provozu*.



2. vyplachovani Stisknéte tlacitko start.
Spotrebi¢ vyplachuje. Na displeji se zobrazi
»2. vyplachovani“ a doba trvani |-5|.

Odstranéni zbytkové Za 20 vtefin se na displeji zobrazi hlaseni ,Vyprazdnit
vody nadobu®.

1. Otevrete dvifka spotfebice.
Na displeji se zobrazi ,Konec” a ,|-»| 0:00“

2. Z odparovaci nadoby odstrarite zbylou vodu pomoci
Cistici houby.

3. Pecici prostor utfete Cistici houbou a mékkou utérkou
vytrete do sucha.

4. Stisknéte tlagitko off, abyste spotfebic vypnuli.
Pomocny Cistici program je ukoncen.

Zruseni pomocného Upozornéni: Po zruseni pomocného Eisticiho programu

Cisticiho programu musite spotfebi¢ dvakrat vyplachnout. Az do ukonéeni
druhého vyplachovani se spotfebi¢ zablokuje proti
dalSimu pouziti.

1. Stisknéte tlacitko stop, abyste zrusili pomocny Eistici
program. Na displeji se zobrazi hlaSeni ,Tlacitkem start
pokracovat v provozu“ a ,Cisténi“.

Aby nezustal zadny myci prostfedek ve spotfebici, je
tfeba po preruseni dvakrat oplachnout.

2. Stisknéte tlacitko start.
Na displeji se zobrazi hladeni ,Vyprazdnéte nadobu a

vytfete spotiebic”.

3. Pripadné naplrite a zasurte nadrzku na vodu a stisknéte
tlacitko start.

Nyni postupujte stejné jako v odstavci ,Vyprazdnéni

X«

odparfovaci nadoby a vytirani spotfebice”.
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Odvapnéni

Odvapnovaci prostiedek

Spusténi odvapnovani

52

Aby Vas spotrebic zlstal funkéni, musi byt v urcitych
intervalech odvapnén, coz Vam pfipomene hlaseni
,Odvapnit spotiebic”.

V pfipadé, Ze pouzivate jen zmékc&enou vodu, odvapfiovani
neni nutné.

Odvapnovani pozlstava z:

B odvapnéni (cca 30 minut), poté vyprazdnéte odparovaci
nadobu a znovu naplfite nadrzku na vodu.

B 1. vyplachovani (20 vtefin), poté vyprazdnéte
odparovaci nadobu.

B 2. vyplachovani (20 vtefin), poté odstrarite zbylou vodu.

VSechny tfi kroky musi prob&hnout az do konce. Teprve po
2 vyplachovani je spotfebi¢ znovu pfipraven k provozu.

K odvaprovani pouzivejte jen zdkaznickym servisem
doporuceny tekuty odvaprovac (objednaci Cislo 311
138, k dostani také v online e-shopu). Jiny odvapnovaci
prostfedek mlze zapficinit poSkozeni spotfebice.

1. Odvapriovaci roztok vytvofite smichanim 300 ml vody a
60 ml tekutého odvapriovace.

2. Vyprazdnéte nadrzku na vodu a naplnite ji
odvapnovacim roztokem.

Pozor!

Poskozeni povrchu: Pokud odvaprnovac pronikne do ¢elni
strany nebo na jinou choulostivou plochu, okamzité ho
setfete vodou.

Pecici prostor musi byt zcela vychladnuty.

1. Stisknéte tla&itko oft, abyste spotfebi¢ zapnuli.

2. Stisknéte tlacitko clean.
Na displeji se zobrazi ,Cisténi“.



Vyprazdnéni odparovaci
nadoby a naplnéni
nadrzky na vodu

1. Vyplachovani

Vyprazdnéni odparovaci
nadoby

3.

Otacejte oto¢nym voliCem, dokud se nezobrazi hlaseni
»Odvapnovani®.

Zasunte nadrzku s odvapriovacim roztokem a zavrete
dvitka spotfebice.

Stisknéte tlacitko start.
Odvapriovani se spusti. Osvétleni v peCicim prostoru
zUstane vypnuto.

PFiblizné za 30 minut zazni signal. Na displeji se zobrazi
hlaseni ,Vyprazdnéte nadobu a naplnte nadrzku na vodu“ a
.1 0:40

1.

2,

Otevrete dvirka spotfebice.

Odvapriovaci roztok z odparovaci nadoby odstrarite
pomoci pfilozené Cistici houby.

Nadrzku na vodu fadné vyplachnéte, naplrte vodou a
zasurite. Na displeji se zobrazi ,Spotfebic je pfipraven k
vyplachovani®.

Zavrete dvitka spotrebice.
Na displeji se zobrazi hlaseni ,Tlacitkem start
pokraCovat v provozu*.

Stisknéte tlacitko start.
Spotrebi¢ vyplachuje. Na displeji se zobrazi
»1. vyplachovani“ a doba trvani [-|.

PFiblizné za 20 vtefin se na displeji zobrazi hlaseni
,Vyprazdnéte nadobu“ a ,|->| 0:20“.

1.

Otevrete dvirka spotfebice.
Na displeji se zobrazi hlaSeni ,Spotfebic je pfipraven k
vyplachovani®.

Radné vyperte &istici houbu.

Z odpafovaci nadoby odstrante zbylou vodu pomoci
Cistici houby.

Zavrete dvitka spotrebice.
Na displeji se zobrazi hlaseni ,Tlacitkem start
pokraCovat v provozu*.
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2. vyplachovani

Odstranéni zbylé vody

ZruSeni odvapnovani

Odvapnéni pouze
odparovaci nadoby

54

Stisknéte tlacitko start.
Spotrebi¢ vyplachuje. Na displeji se zobrazi
,2. vyplachovani“ a doba trvani I-I.

PFiblizné za 20 vtefin se na displeji zobrazi hlaseni
»Vyprazdnéte nadobu®.

1. Otevrete dvifka spotfebice.
Na displeji se zobrazi ,Konec* a =1 0:00“

2. Z odparovaci nadoby odstrarite zbylou vodu pomoci
Cistici houby.

3. Pecici prostor utfete Cistici houbou a mékkou utérkou
vytrete do sucha.

4. Stisknéte tlagitko off, abyste spotfebic vypnuli.
Odvapriovani je ukonéeno.

Upozornéni: Po zruSeni odvapnéni musite spotrebi¢
dvakrat vyplachnout. Az do konce druhého vyplachovani se
spotfebi¢ zablokuje proti dalSimu pouziti.

1. Stisknéte tlacitko stop, abyste odvapnéni zrusili.
Na displeji se zobrazi hladeni ,Tlacitkem start
pokracovat v provozu“ a ,Odvapnéni*.

Aby ve spotrebici nezistaly zadné zbytky
odvapnovaciho roztoku, musite po zru$eni dvakrat
provést vyplachovani spotfebice.

2. Stisknéte tlacitko start.
Na displeji se zobrazi hladeni ,Vyprazdnéte nadobu a
naplite nadrzku na vodu®.

Postupujte stejné jako v odstavci ,Vyprazdnéni odpafovaci
nadoby a naplnéni nadrzky na vodu®.

Pokud nechcete odvéapnit cely spotfebic ale pouze
odparovaci nadobu v pecicim prostoru, mlzete rovnéz
pouzit funkci ,Odvapriovani*.



Vyvéseni a
zavéseni dvirek
spotrebice

Vyvéseni dvirek
spotiebice

Jediny rozdil:

1. Odvapriovaci roztok vytvofite smichanim 100 ml vody a
20 ml tekutého odvapriovace.

2. Odparovaci nadobu UpIné naplnte odvapnovacim
roztokem.

3. Nadrzku na vodu naplite vodou.
4. Spustte ,Odvapnovani*.

Odparovaci nadobu mizete odvapnit i ru¢né.

Aby bylo Cisténi snadnéjsi, mizete dvitka spotrebice
vyveésit.

/\ Nebezpeéi poranéni!

Zavesy dvirek spotfebi¢e mohou zaskocit velkou silou.
Dejte pozor na to, aby byly blokovaci packy vzdy
zcela zaklopeny, resp. pfi vyvéSeni dvifek trouby zcela
vyklopeny. Nedotykejte se zavésu.

/\ Nebezpeéi poranéni!

Pokud jsou dvitka spotfebice na jedné strané vyveésené,

do zavésu nesahejte. Zavés miize zasko it velkou silou.

Zavolejte zakaznicky servis.

1. Dvirka spotfebice zcela oteviete.

2. Levou a pravou blokovaci packu zcela vyklopte
(obrazek A). Zavésy jsou zajistény a nelze je
zaklapnout.

3. Dvitka spotrebice zaviete az nadoraz.

4. Uchopte obéma rukama vlevo a vpravo.
Jesté trochu zavrete a vytahnéte (obrazek B).
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Zavéseni dvirek
spotiebice
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Dvitka spotfebice po Cisténi znovu zavéste.

1. Zavés vlevo a vpravo nasadte do drzakl (obrazek C).
Zafez na zavésu musi zaskodit na obou stranach.

2. Dvitka spotfebiCe zcela otevrete.

3. Blokovaci packu vlevo a vpravo uplné zaklapnéte
(obrazek D).

’»

Dvitka spotfebicCe jsou zajiSténa a nelze je vyvésit.

4. Zavrete dvitka spotrebice.



Cisténi sklenénych
tabuli dvirek

Demontaz sklenéné
tabule

Demontaz stredni
sklenéné tabule

Pro snadnéjsi ¢isténi mazete sklenéné tabule z dvifek
pecici trouby demontovat.

A Nebezpeci poranéni!
Casti uvnitf dvitek spotiebite mohou mit ostré hrany. Mohli

byste si zpUsobit fezna poranéni. Pouzivejte ochranné
rukavice.

A Nebezpeci poranéni!
Spotiebi€ pouzivejte teprve po Fadném nasazeni
sklenénych tabuli.

Upozornéni: Pfi vysazovani vnitfnich tabuli dbejte na to,
v jakém poradi tabule vyjimate. Abyste je opét nasadili ve
spravném poradi.

1. Vyvéste dvifka spotfebiCe a predni stranou je polozte
na mékkou, €istou podlozku (viz kapitolu: Vyvéseni a
zavéseni dvifek spotiebice).

2. Odsroubujte a sejméte kryt na dvifkach spotfebice
nahofe vlevo a vpravo (obrazek A).

3. Tabule nadzvednéte a vytahnéte (obrazek B).

Pfed demontazi si vSimnéte, v jaké poloze je stfedni
sklenéna tabule namontovana, abyste ji pozdéji
nenamontovali naopak.

1. Stisknéte drzaky vlevo a vpravo smérem ven.

2. Lehce nadzvednéte stfedni sklenénou tabuli a vyjméte.
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Montaz stredni sklenéné
tabule

Montaz sklenéné tabule
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Sklenéné tabule dvifek vycistéte CistiCem na sklo a mékkou
utérkou.

Pozor!
Nepouzivejte zadné agresivni nebo abrazivni prostfedky
ani Skrabku na sklo. Sklo by se mohlo poskodit.

1. Nasadte stfedni sklenénou tabuli vlevo a vpravo na
misto ulozeni.

2. Potlacte stredni sklenénou tabuli smérem dol do
uchyceni.

1. Sklenénou tabuli zasunte az nadoraz.
2. Nasadte a pfiSroubujte kryt.

3. Dvirka spotfebice znovu nasadte.



Cisténi zavésnych
rostu

Zavésneé rosty mizete k cisténi vyjmout.

/\ Nebezpeéi popaleni o horké &asti peéiciho
prostoru!

Vyckejte, dokud pecici prostor nevychladne.

1. Rost potahnéte dopfedu a vyvéste ze stran.

P —

2. Rosty vycistéte mycim roztokem a houbou nebo
karta¢em nebo je mlzete umyt v my€ce nadobi.

3. Zavéste roSty vzadu a vpfedu a zatlacte dozadu, dokud
nezapadnou. Kazdy rost se hodi vZdy jen na jednu
stranu.
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Co délat v pripadé zavady?

Pokud se vyskytne porucha, jedna se ¢asto pouze o
mali¢kost. Nez zavolate zakaznicky servis, pokuste se
pomoci nasledujicich pokyn( zavadu odstranit sami.

Opravy muze provadét pouze nami zaskoleny technik
zakaznického servisu. Neodborné opravy Vaseho
spotfebiCe jsou nebezpecéné, mohou Vam vzniknout
znacna rizika.

A Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!

M Prace na elektrospotiebicich smi provadét pouze nami
zaSkoleny odbornik.

M U vSech praci na elektrospotrebicich, preruste pfivod

elektfiny. Stisknéte bezpecnostni automatiku nebo
vypnéte pojistku v pojistkove skiini.

Zavada

Mozna pri¢ina

Pokyny/odstranéni

Spotrebi¢ nefunguje.

Neni zasunuta sitova
zastréka.

Spotrebi€ pfipojte k elektrické
siti.

Vypadek proudu.

Zkontrolujte, zda funguji dalSi
kuchyriské spotfebice.

Vadna pojistka.

V pojistkové skfini zkontrolujte,
jestli je pfislusna pojistka v
poradku.

Chybna obsluha.

Vypnéte pojistku spotfebice v
pojistkové skfini a za 10 vtefin
spotrebi¢ znovu zapnéte.

Spotfebi€ nelze spustit.

Dvifka spotfebice nejsou
uplné zavrena.

Zavrete dvitka spotrebice.

Spotrebi¢ nelze spustit,
na displeji se zobrazi
hladeni ,TlaCitkem start
pokracovat v provozu* -
“Odvapnéni®.

Odvapnéni bylo
preruseno.

Stisknéte tlacitko start. Nasledné
dvakrat vyplachnéte spotfebi¢
(viz kapitolu: Odvapnéni).
Postupujte podle pokyn(

v odstavci ,Vyprazdnéni
odparovaci nadoby a naplnéni
nadrzky na vodu®.
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Zavada

Mozna pric¢ina

Pokyny/odstranéni

Spotrebi¢ nelze spustit,
na displeji se zobrazi
hlaseni ,Tladitkem start
pokracovat v provozu“ -
,Cisténi“.

Byl pferusen pomocny
Cistici program.

Stisknéte tlacitko start. Nasledné
dvakrat vyplachnéte spotfebi¢
(viz kapitolu: Pomocny ¢istici
program). Postupujte podle
pokynu v odstavci ,Vyprazdnéni
odparovaci nadoby a vytirani

spotfebice”.

Na displeji se zobrazi
hlaseni ,Cas”.

Vypadek proudu.

Znovu nastavte Cas
(viz kapitolu: Casové funkce).

Spotiebi€ neni v provozu.

Na displeji se zobrazi
doba tepelné upravy.

Otocny voli€ byl
neumysiné stisknuty.

Stisknéte tlacitko stop.

Po nastaveni nebylo
stisknuto tlacitko start.

Stisknéte tlacitko start nebo
tlacitkem stop zruSte nastaveni.

Na displeji se zobrazi
hlaseni ,Automatické
vypnuti®.

Funkce automatického
vypnuti je aktivni.

Stisknéte libovolné tlacitko.

Zobrazi se hlaseni
.Naplrite nadrzku na
vodu“, i kdyz je nadrzka
na vodu plna.

Nadrzka na vodu neni
spravné zasunuta.

Zasunte nadrzku na vodu, tak
aby zacvakla.

Rozpoznavaci systém
nefunguije.

Zavolejte zakaznicky servis.

Zobrazi se hlaseni
.Napliite nadrzku na
vodu®, i kdyz neni jesté
prazdna, pfip. je nadrzka
na vodu prazdna, ale
hlaseni ,Naplite nadrzku
na vodu“ se nezobrazi.

Nadrzka na vodu je
znecisténa. Pohyblivé
snimace stavu vody jsou
zablokovany.

Nadrzkou na vodu zatfepte a
vycistéte ji. Pokud se snimace
neuvolni, nadrzku na vodu
vymeénte za novou (zakaznicky
servis).

Nadrzka na vodu se
vyprazdni bez jasného
dlvodu. Odparovaci
nadoba pretéka.

Nadrzka na vodu neni
spravné zaviena.

Zavrete viko. Musi zapadnout.

Tésnéni ve viku nadrzky
je znecisténé.

Vycistéte tésnéni.

Tésnéni v nadrzce na
vodu je vadné.

U zakaznického servisu si musite
zakoupit novou nadrzku na vodu.

Odparovaci nadoba
je préazdna, voda se
vypaifila, ackoliv je
nadrzka plna.

Nadrzka neni spravné
zasunuta.

Nadrzku na vodu zasurite az
nadoraz.

Je ucpané vedeni.

Odvapnéte spotfebic.
Zkontrolujte, jestli je spravné
nastaven rozsah tvrdosti vody.
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Zavada

Mozna pric¢ina

Pokyny/odstranéni

Na displeji se zobrazi
hlaseni ,Vyprazdnéte/
vyCistéte nadrzku na
vodu?*

Spotfebi¢ jste minimalné
dva dny nepouzivali a
nadrzka na vodu je plna.

Vyprazdnéte a vycistéte nadrzku
na vodu. Nadrzku na vodu
vyprazdnéte hned po ukon&eni
provozu.

PFi vareni slySite zvuk u
mrazenych pokrmu.

Studeny/teply efekt u
mrazenych potravin, v
disledku pasobeni vodni
pary.

To je normalni.

Béhem varfeni v pare se
tvofi hodné pary.

Spotiebi€ se automaticky
kalibruje.

To je normalni.

Bé&hem vareni v pafe se
opakované tvofi hodné

pary.

Spotrebi¢ se nemuze
automaticky kalibrovat.
Doba pfipravy pokrmu je
prili§ kratka.

Obnovte vyrobni nastaveni
spotrebice (viz kapitolu: Zakladni
nastaveni). Poté na 20 minut pfi
teploté 100 °C spustte provoz s
parou.

Béhem peceni unika para
z vétracich otvorU.

To je normalni.

Spotfebic spravné
neprodukuje paru.

Spotfebi€ je zanesen
vodnim kamenem.

Spustte odvapriovaci program.

Na displeji se zobrazi
chybové hlaseni ,E011%.

Tlacitko bylo stisknuto
pfili§ dlouho nebo se
zaseklo.

Stisknéte tlagitko (D, abyste
vymazali chybové hlaseni.
Postupné stisknéte vSechna
tlaCitka a zkontrolujte, jestli
nejsou znecisténa.

Na displeji se zobrazi
chybové hlaseni ,E..."

Technicka porucha.

Stisknéte tlacitko (D, abyste
vymazali chybové hlaseni,
pfipadné znovu nastavte Cas.
Pokud se chybové hlaseni znovu
zobrazi, zavolejte zakaznicky
servis.

Spotfebi€ nehfeje.
Na displeji se zobrazi
,Demo*.

Stiskli jste kombinaci
tlacitek.

Preruste privod elektrického
proudu a za 10 vtefin proud
znovu obnovte. BEéhem 2 minut
stisknéte a 4 vtefiny podrzte
tlaCitko =0O.
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Vyména zarovky

Vymeéna sklenéného krytu
nebo tésnéni

Zaruvzdorné halogenové Zarovky 230 V/25 W s t&sné&nim
dostanete k zakoupeni v zakaznickém servisu. Servisni
sluzbé sdélte &islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni &islo (FD-Nr.)
Vaseho spotiebice.

A Nebezpeci popaleni!

Dfive nez vyménite zarovku, nechte pecici prostor
vychladnout. Halogenovou Zarovku vyndavejte z obalu
suchou utérkou, jinak se zkrati jeji zivotnost.

1. Vypnéte pojistku v pojistkové skfini nebo vytdhnéte
sitovou zastrcku.

2. Kryt vySroubujte smérem doleva.

3. VySroubujte zarovku a vyménte ji za novou stejného
typu.

4. Nova tésnéni a upinaci krouzek nasadte na sklenény
kryt ve spravném poradi.

5. Znovu naSroubujte sklenény kryt a tésnéni.
6. Spotiebi€ pfipojte k elektrické siti a znovu nastavte ¢as.
Nikdy neprovozujte spotfebi¢ bez nasazeného sklenéného

krytu anebo tésnéni!

Poskozeny sklenény kryt nebo poskozené tésnéni musite
vyménit. Servisni sluzbé sdélte Cislo vyrobku (E-Nr.) a
vyrobni &islo (FD-Nr.) Vaseho spotfebice.
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Vyména tésnéni
dvirek

64

Pokud je tésnéni dvifek zvenku peciciho prostoru vadné,
musi byt vyménéno. Nahradni t&snéni pro Vas spotfebic
dostanete k zakoupeni v zakaznickém servisu. Servisni
sluzbé sdélte ¢islo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni ¢islo (FD-Nr.)
Va$eho spotiebice.

1. Otevrete dvirka spotfebice.
2. Sundejte staré tésnéni.

3. Na jednom misté nasadte nové tésnéni a natahnéte ho
po celém obvodu. Misto spojeni musi byt na strané.

4. Jesdté jednou zkontrolujte usazeni tésnéni zejména v
rozich.




Zakaznicky servis

Cislo vyrobku
(E-Nr.) a vyrobni
Cislo (FD-Nr.)

V pfipadé opravy Vaseho spotrebice, je zde pro Vas nas
zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné feSeni, a tim
zabranime zbytec¢nym vyjezdum technika.

Abychom Vam mohli kvalifikované pomoct, pfi telefonatu
uvedte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobni €islo (FD-Nr.).
Typovy Stitek s Cisly najdete po otevieni dvifek spotfebice
na levé strané dole.

Abyste v pfipadé potfeby nemuseli dlouho hledat, mizete
si hned zde poznamenat Udaje Vaseho spotfebice a
telefonni Cislo zakaznického servisu.

E-Nr. FD-Nr.

Z&kaznicky servis &v:

Méli byste védét, Ze vyjezd technika zakaznického servisu
musite v pfipadé chybné obsluhy spotfebice, uhradit i
béhem zaruéni Ihaty.

v8ech zemich najdete zde nebo v pfiloZzeném seznamu
zakaznickych stredisek.

Davérujte odbornosti vyrobce. Tak zajistite, Ze oprava bude

provedena zaSkolenym servisnim technikem, ktery je pro
Va$ spotiebi¢ vybaven originalnimi nahradnimi dily.
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Ochrana zivotniho prostredi

Vybalte spotfebi¢ a obal ekologicky zlikviduijte.

Ekologicka Tento spotfebit je oznagen v souladu s evropskou
likvidace Smérnici 2002/96/EG tykajici se odpadnich elektrickych a
elektronickych spotfebicl (waste electrical and electronic
— equipment WEEE).

Tato smérnice upravuje zpétny odbér a recyklaci starych
spotiebi¢l v ramci Evropské unie.

Tipy pro l]sporu B Troubu predehfivejte jen tehdy, pokud je to uvedeno v
energie receptu nebo v tabulce navodu k pouziti.

B Dvirka spotfebiCe b&éhem provozu otvirejte co nejméné.

B Pouzivejte tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované
formy na peceni. Tyto obzvlasté dobre pfijimaji teplo.

B Vice kolacl pecte nejlépe hned po sobé. Trouba je jesté
horka. Tim se zkrati ¢as pe€eni druhého kolace. Rovnéz
muzete zasunout 2 truhlikové formy vedle sebe.

B U delSi doby tepelné upravy muzete pecici troubu
vypnout 10 minut pfed ukonéenim doby pfipravy a k
dokoné&eni pokrmu tak vyuzit zbytkové teplo.

B Pfi vareni v pafe mlzete vafit na nékolika Urovnich

soucCasné. U pokrmu s rozdilnou dobou pfipravy viozte
nejdfive pokrmy s nejdel$i dobou pfipravy.
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Tabulky a tipy

Prislusenstvi

Vareni v pare

Doba pripravy a mnozstvi

Rovnomérné rozdéleni
potravin

V tabulkach najdete vybér pokrma, které Ize pfipravovat
v parni troubé. Ukazeme vam, jaky druh ohfevu,
pfisluSenstvi a ktera doba pfipravy je pro Vas pokrm
nejvhodné&jsi. Udaje plati pro zasunuti do studeného
spotfebice, pokud se neuvadi jinak.

Pouzivejte dodané pfislusenstvi.
PFi vafeni v pafe zasunte pod dérované nadoby vzdy pedici
plech, ktery zachyti kapajici tekutinu.

Pokud pouzivate nadobi, postavte jej vzdy doprostied
ro$tu. Nadobi musi byt Zaruvzdorné a odolné proti pare.
Nadobi s hrubou sténou, prodluzuje dobu pfipravy.
Potraviny, které pfipravujete v normaini vodni lazni,
prikryjte folii (napf. pfi rozpousténi Cokolady).

Vareni v pare je Setrna metoda pfipravy pokrma.
Para sevie pokrm a zabrani ztraté vyzivovych hodnot
potravin. Vareni funguje bez pretlaku. Tak zUstane
zachovana forma, barva a typické aroma pokrmu.

Doba pfipravy pfi vafeni v pare je zavisla na velikosti kusu
nebo na celkovém mnozstvi. Spotfebi¢ muze pfipravovat v
pare maximalné 2 kg pokrmu.

Dodrzujte velikosti, které jsou uvedeny v tabulkach. U
mensSich kouskU se zkracuje doba pfipravy, pfi vétsich
kusech se tato doba prodiuzuje. Kvalita a stuper zralosti
maiji rovnéz vliv na dobu pfipravy. Proto mohou uvedené
hodnoty slouzit jako orientaéni hodnoty.

Potraviny v nadobé vzdy rovhomeérné rozlozte.
PFi riznych vyskach vrstev se udélaji nerovnhomérné.
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Potraviny choulostivé na
stlaceni

Priprava menu

Horky vzduch

Horky vzduch +
vareni v pare

68

Potraviny choulostivé na stlateni neskladejte do varné
nadoby pfilis vysoko. Radéji pouzijte na vareni dvé nadoby.

V pare mulzete pfipravovat kompletni menu soucasné,
aniz by se pfenasely chuté. Nejdfive do spotfebice vliozte
pokrmy s nejdel$i dobou pfipravy a zbytek zasurite pozdéji
ve spravném okamziku. Tak budou v§echny pokrmy
soucasné hotoveé.

Celkova doba pfipravy se prodluzuje u pfipravy menu,
protoze po kazdém otevreni dvifek unikne ze spotfebice
urcité mnozstvi pary, ktera se musi znovu vytvofit.

Druh ohfevu ,Horky vzduch* je vhodny predevSim k
pripravé sladkého a pikantniho peciva, duSenou peceni a
ruznych kolacu.

Druh ohfevu ,Horky vzduch + vafeni v pare” je vhodny
pfedevSim na pfipravu pecené, kufete a peciva z kynutého
tésta a chleba.

Pecené a kufe budou zvenku krasné kfupaveé a uvnitf
Stavnaté. Kromeé toho maso neztrati tolik na hmotnosti.

Pecivo z kynutého tésta a chléb dostane krasné leskly
povrch a nevysusi se.



Zelenina

Zeleninu vlozte do dérované nadoby a zasurite do vysky
3. Pod ni zasurite do vySky 1 pecici plech, ktery zachyti
kapajici tekutinu.

Potravina Velikost PrisluSenstvi Druh ohfevu Teplota Doba
kusu v°C pfipravy
Vv min.

Artycoky vecelku dérovana + vafeni v pafe 100 30-35
pecici plech

Kvétak veelku dérovana + vareni v pare 100 30-40
pecici plech

Kvétak na razicky dérovana + vareni v pare 100 10-15
pecici plech

Brokolice na rizicky dérovana + vareni v pare 100 8-10
pecici plech

Hrasek - dérovana + vareni v pare 100 5-10
pecici plech

Fenykl platky dérovana + vareni v pare 100 10-14
pecici plech

PInéna zelenina zeleninu pecici plech horky vzduch 160-180 15-30

(cuketa, lilek, paprika) nepredvafujte ve vySce 2 vafeni v pafe

Zelenina - forma do vareni v pare 100 50-70
vodni lazné
1,51 + rost ve
vysce 2

Zelené fazole - dérovana + vareni v pare 100 15-20
pecici plech

Mrkev platky dérovana + vareni v pare 100 10-20
pecici plech

Kedlubna platky dérovana + vafeni v pafe 100 15-20
pecici plech

Porek platky dérovana + vareni v pare 100 4-6
pedici plech

Kukufice vecelku dérovana + vareni v pare 100 25-35
pecici plech

Mangold * prouzky dérovana + vareni v pare 100 8-10
pecici plech

Chfest, zeleny * vecelku dérovana + vafeni v pafe 100 7-12
pecici plech

Chrest, bily * vecelku dérovana + vareni v pare 100 10-15
pecici plech

Spenat * - dérovana + vareni v pare 100 2-3
pecici plech
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Potravina Velikost PrisluSsenstvi Druh ohfevu Teplota Doba
kusu v°C pripravy
Vv min.

Romanesco na ruzicky dérovana + vafeni v pafe 100 8-10
pecici plech

Ruzi¢kova kapusta na razicky dérovana + vareni v pare 100 20-30
pecici plech

Cervena fepa vecelku dérovana + vareni v pare 100 40 - 50
pecici plech

Cervené zeli/modré prouzky dérovana + vareni v pare 100 30-35

zeli pecici plech

Bilé kapusta/zeli prouzky dérovana + vafeni v pafe 100 25-35
pecici plech

Cuketa platky dérovana + vareni v pare 100 2-3
pecici plech

Lusky cukrového - dérovana + vafeni v pafe 100 8-12

hrasku pecici plech

* pfedehfejte spotfebi¢

Prilohy a lusténiny  Pridejte vodu resp. tekutiny v uvedeném poméru.

Priklad: 1:1,5 = na 100 g ryze pfidejte 150 ml tekutiny.

Vyska zasunuti nedérované nadoby je libovolna.

Potravina Pomér PrisluSenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v°C pripravy
Vv min.
Loupané brambory - dérovana 3 vareni v pare 100 35-45
(stfedni velikost) nadoba + 1
pedici plech
Varené brambory - dérovana 3 vareni v pare 100 20-25
(na Ctvrtky) nadoba + 1
pecici plech
Gratinované - pecici plech 2 horky vzduch 170-180 35-45
brambory
PFirodni ryze 1:1,5 nedérovana - vafeni v pare 100 30-40
nadoba
Dlouhozrnna ryze 1:1,5 nedérovana - vafeni v pare 100 20-30
nadoba
RyZe - Basmati 1:1,5 nedérovana - vafeni v pare 100 20-30
nadoba
Pfedvarena ryze 1:1,5 nedérovana - vareni v pare 100 15-20
nadoba
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Potravina Pomér PrisluSenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v°C pripravy
Vv min.

Rizoto 1:2 nedérovana - vareni v pare 100 30-35
nadoba

Velkozrnna ¢ocka 1:2 nedérovana - vareni v pare 100 30-45
nadoba

Bilé fazole, 1:2 nedérovana - vafeni v pare 100 65-75

namocené nadoba

Kuskus 1:1 nedérovana - vareni v pare 100 6-10
nadoba

Spalda, drcena 1:2,5 nedérovana - vareni v pare 100 15-20
nadoba

Jahly, veelku 1:2,5 nedérovana - vafeni v pare 100 25-35
nadoba

PSenice, vcelku 1:1 nedérovana - vafeni v pare 100 60-70
nadoba

Knedliky - dérovana 3 vafeni v pare 95 20-25
nadoba + 1
pecici plech

Dribez a maso

Rost a pecici plech zasurite spolu do jedné vysky.

Hotovou peceni nechte jesté 10 minut odstat ve vypnute,
zaviené parni troubé. Diky tomu zUstane maso $tavnatéjsi.

Pomoci druhu ohfevu ,Horky vzduch + vafeni v pafe“ bude
maso uvnitf obzvlasté stavnaté a zvenku kfupavé.
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Dribez

Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi Vyska Druh ohfevu Teplotav °C Doba
pfipravy
V min.
Kufre, celé 1,2 kg rost + pecici 2 horky vzduch + 180 - 190 50 - 60
plech vareni v pare
Kure, ptlené 20,4 kg rost + pedici 2 horky vzduch + 180 - 190 35-45
plech vareni v pare
Kufeci prsa a0,15kg dérovana 3 vareni v pare 100 15-25
nadoba + 1
pecici plech
Kureci ¢asti a0,12kg rost + pecici 2 horky vzduch + 180 - 200 20-35
plech vareni v pare
Kachna, celd 2 kg rost + pedici 2 horky vzduch + 170 60 - 80
plech vafeni v pare
horky vzduch 210 15-20
Kachni prsa* a0,35kg rost + pedici 2 horky vzduch + 170 - 180 10-15
plech vareni v pare
Krati rolada 1,5 kg rost + pecici 2 horky vzduch + 150 - 160 70-90
plech vareni v pare
Krati prsa 1 kg rost + pecici 2 horky vzduch + 150 - 160 60 - 80
plech vafeni v pare

*

72

predtim opecte



Hovézi maso

Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi Vyska Druh ohfevu Teplotav °C Doba
pfipravy
V min.
Dusena 1,5 kg rost + pecici 2 regenerace 140 - 150 100 - 140
hovézi plech
pecené *
Hoveézi 1 kg rost + pedici 2 regenerace 170 - 180 20-28
svickova, plech
medium *
Nizky 1kg rost + pecici 2 horky vzduch 170 - 180 40 - 45
rosténec, plech
medium *
Nizky 1 kg rost + pecici 2 horky vzduch 170 - 180 30-45
rosténec, plech
po anglicku *
Vysoky 1 kg rost + pedici 2 horky vzduch 170 - 180 45 - 60
rosténec, plech
medium *
Vysoky 1kg rost + pecici 2 horky vzduch 170- 180 35-50
rosténec, plech
po anglicku *
* predtim opecte
Teleci maso
Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi Vyska Druh ohfevu Teplotav °C Doba
pfipravy
Vv min.
Teleci 1 kg rost + pecici 2 horky vzduch + 160 - 170 60 -70
pecené, plech vareni v pare
prorostla
Teleci 1 kg rost + pedici 2 horky vzduch + 160 - 170 50 - 60
pecené, plech vareni v pare
libova
Teleci hibet* 1 kg rost + pecici 2 horky vzduch + 160 - 180 15-25
plech vafeni v pare
Teleci hrudi, 1,5 kg rost + pedici 2 horky vzduch + 140 - 160 75-120
plnéné plech vafeni v pare

* predtim opecte
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Vepirové maso

Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi Vyska Druh ohfevu Teplotav °C Doba
pfipravy
Vv min.
Pecené bez 1,5 kg rost + pecici 2 horky vzduch + 170 - 180 70 -80
kuze (napf. plech vafeni v pare
krkovice)
Pecené s 1,5 kg rost + pecici 2 vareni v pare 100 20-25
xazi (do plech horky vzduch +  140-160 40 -50
fupava) vafeni v pare
horky vzduch 210 - 220 20
Veprové filé * 0,5 kg rost + pedici 2 horky vzduch + 160 - 180 20-30
plech vareni v pare
Filety v 1kg pecici plech 2 horky vzduch + 180 - 200 40 - 60
pivovém vafeni v pare
tésticku
Uzené s kosti 1 kg rost + pedici 2 horky vzduch + 120 - 140 60 -70
plech vareni v pare
Uzena kotleta na platky  pecici plech vareni v pare 100 15-20
Rolada 1,5 kg rost + pecici horky vzduch + 170 - 180 70 - 80
plech vafeni v pare
* pfedtim opecte
Ostatni
Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi VysSka Druh ohfevu  Teplota Doba pripravy
v°C Vv min.
Sekana z0,5kg pecici plech 2 horky vzduch 140 - 150 45 - 60
pecené sekané + vareni v pare
Srnéi hfbets 0,6 -0,8  rost + pecici 2 horky vzduch 150 - 170 15-30
kosti * kg plech + vareni v pare
Jehnéci kyta 1,5 kg rost + pedici 2 horky vzduch 170 - 180 60 - 80
bez kosti plech + vareni v pare
Jehnéci 1,5 kg rost + pedici 2 horky vzduch 160 - 170 15-25
hrbet s plech + vareni v pare
kosti *
Casti kralika 1,5 kg rost + pecici 2 horky vzduch 150 - 160 40 - 60
plech + vafeni v pafe

* predtim opecte
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Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi VysSka Druh ohfevu  Teplota Doba pripravy

v°C Vv min.
Videriské - dérovana 3 vareni v pare 80 -85 12-18
parky nadoba + 1
pecici plech
Bilé parky - dérovana 3 vafeni v pare 80 -85 15-20
nadoba + 1
pecici plech

* predtim opecte

Tipy pro pec¢eni masa

Pouzijte sadu na peceni.

Kdyz pouzijete sadu na peceni, dosahnete optimalni vysledek
peceni a pedici prostor zlstane témér Cisty.

Sadu na peceni dostanete k zakoupeni jako pfisluSenstvi ve
specializované prodejné (viz kapitolu: PFisluSenstvi)

Kdy je pe¢ené hotova?

Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve specializovanych
obchodech) nebo udélejte ,zkousku Izici“. Zatlacte 1Zici na
pecené maso. Pokud je pevné, je maso hotové, jestlize povoli,
potfebuje jesté trochu €asu.

Pecené je pfilis tmava a krusta
misty spalena.

Zkontrolujte, zda jste spravné nastavili vySku zasunuti a teplotu.

Pecené vypada dobfe, ale Stava
je pfipalena.

PFisté pouzijte mensi nadobu nebo pfidejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobfe, ale Stava
je svétla pfilis vodova.

PFisté pouzijte vétSi nadobu nebo pFidejte méné tekutiny.
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Ryby

Potravina Mnozstvi PrisluSenstvi Vyska Druh ohifevu  Teplota Doba pripravy
v°C Vv min.
Prazman, a0,3kg dérovana 3 vafeni v pare 80-90 15-25
cely nadoba + 1
pecici plech
Filé z a0,15kg dérovana 3 vafeni v pare 80-90 10-20
prazmana nadoba + 1
pedici plech
Rybi terina forma rost 2 vafeni v pare 70 -80 40 - 80
do vodni
lazné
1,51
Pstruh, cely a0,2kg  dérovana 3 vafeni v pare 80-90 12-15
nadoba + 1
pecici plech
Filé ztresky a0,15kg dérovana 3 vafeni v pare 80 -90 10-14
nadoba+ 1
pecici plech
Filé zlososa a0,15kg dérovana 3 vafeni v pare 100 8-10
nadoba+ 1
pecici plech
Slavky jedlé 1,5 kg pecici plech vafeni v pare 100 10-15
Filé z okouna a0,15kg dérovana 3 vafeni v pare 80 -90 10-20
Cerveného nadoba + 1
pecici plech
Rolky z - dérovana 3 vafeni v pare 80-90 10-20
morského nadoba + 1
jazyka, pecici plech
plnéné
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Setrné peéeni

Setrné pedeni, nazyvané také pedeni pfi nizké teploté, je
idealni metoda tepelné Upravy pro vSechny jemné kousky

masa . o “ . P
masa, které maji byt upeceny do rdZova nebo pfesné podle
Vasi chuti. Maso zUstane velmi $tavnaté a maslové jemné.
Pecici plech zasurite do parni trouby a pfedehfejte ji s
ohfevem ,Setrné peceni*.
Maso na varné desce ze vSech stran zprudka opecte.
Opecené maso viozte do predehraté parni trouby a mirné
dopecte.
Po upeceni servirujte na pfedehfaté talife a pfidejte horkou
omacku.
Potravina Mnozstvi Prislusenstvi Vyska Teplota Doba
v°C pripravy
vV min.
Jehnéci kyta bez kosti 1-1,5kg pecici plech 2 80 140 - 160
Rostbif 1,5-2,5kg pedici plech 2 80 150 - 180
Veprové filé - pecici plech 2 80 -90 50-70
Veprové medailonky - pecici plech 2 80 60 - 80
Hovézi steaky tloustka pecici plech 2 80 40 - 60
cca 3 cm
Kachni prsa - pecici plech 2 80 35-55
Nakypy, zavarky do
polévky...
Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v °C pfipravy
Vv min.
Pikantni nakyp z varenych forma na 2 horky vzduch + 150-170 30-40
prisad nakyp + rost vafeni v pare
Sladky nakyp forma na 2 horky vzduch + 150-170 30-45
nakyp + rost vafeni v parfe
Lasagne pecici plech 2 horky vzduch + 160-170 35-45
vafeni v pare
Suflé formicky + 2 horky vzduch + 180-200 15-25
rost vafeni v pafe
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Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v°C pfipravy
Vv min.
Sazené vejce nedérovana 2 vafeni v pafe 90 15-20
nadoba
Krupicové noky dérovana 3 vafeni v pare 90 -95 7-10
nadoba + 1
pecici plech
Vejce na tvrdo dérovana 3 vafeni v pare 100 10-12
(velikost M, max. 1,8 kg) nadoba + 1
pecici plech
Vejce na mékko dérovana 3 vareni v pare 100 6-8
(velikost M, max. 1 kg) nadoba + 1
pecici plech

Dezerty, kompoty

Kompot Ovoce odvaZte a pfidejte asi ¥ mnozstvi vody a cukru.
Mlécéna ryze OdvaZzte ryZi a pfidejte 2,5- nadsobné mnozstvi mléka.
Nadobu naplrite do vysky max. 2,5 cm. Po uvareni pokrm
promichejte, aby se zbylé mléko rychleji vstiebalo.
Jogurt Rozehfejte mléko na varné desce na 90 °C. Poté nechte
vychladnout na 40 °C. U trvanlivého mléka rozehrati neni
nutné.
Na 100 ml mléka vmichejte do mléka jednu az dvé Cajove
IZiky pfirodniho jogurtu nebo pfislusného mnozstvi
jogurtového fermentu. Smési napliite Cisté sklenicky a
zavrete je.
Pripravené sklenic¢ky nechte vychladnout v chladnicce.
Potravina PrisluSenstvi Druh ohievu Teplota Doba
v°C pripravy
v min.
Kynuté knedliky pedici plech vareni v pare 100 20-25
Karamelovy krém formicky + rost vafeni v pare 90 - 95 15-20
Sladky nakyp forma na nakyp horky vzduch + 160-170 50-60
(nap¥. krupicovy nakyp) + rost vafeni v pare
Miécna ryze * pecici plech vafeni v pare 100 25-35
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Potravina Prislusenstvi Druh ohievu Teplota Doba

v°C pripravy
vV min.

Jogurt * skleniCky + rost vafeni v pare 40 300 - 360
Jable¢ny kompot pecici plech vafeni v pare 100 10-15
Hruskovy kompot pecici plech vafeni v pare 100 10-15
TreSnovy kompot pecici plech vareni v pare 100 10-15
Rebarborovy kompot pecici plech vafeni v parfe 100 10-15
Svestkovy kompot pecici plech vareni v pare 100 15-20

* Mlzete pouzit taktéz vhodny program (viz kapitolu: Programova automatika)
Kolace a pecivo Nejvhodné&jéi jsou tmavé pedici formy z kovu.

Teplota a doba pfipravy zavisi na mnozstvi a vlastnostech
tésta. Proto jsou v tabulkach uvedeny teplotni rozsahy.

Nejdfive nastavte nizsi teplotu. Nizsi teplota umozriuje
rovhomérné propeceni. V pfipadé potfeby pfisté nastavte
vy$Si hodnotu.

Rost a pecici plech neobkladeijte pfilis husté.

Kolace ve formach

Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v°C pfipravy
v min.
Treny kolac véncovita/truhlikova 2 horky vzduch 150-160 60-70
forma
Dortovy korpus z forma na ovocny 2 horky vzduch 150-160 30-45
tfeného tésta kolac
Jemny ovocny kola€ z  otviraci dortova 2 horky vzduch 150-160 45-55
tfeného tésta forma
Piskotovy korpus forma na ovocny 2 horky vzduch 180-190 12-16
(2 vejce) kolac
Piskotovy dort (6 vajec) otviraci dortova 2 horky vzduch 150-160 25-35
forma
Korpus z kiehkého otviraci dortova horky vzduch 150-160 40-50
tésta s okrajem forma
Svycarsky ovocny otviraci dortova horky vzduch 180-190 35-60
kolac forma
Babovka babovkova forma horky vzduch + 150-160 35-45

vafeni v pafe
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Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v°C pfipravy
v min.
Pikantni kolace otviraci forma na 2 horky vzduch 180-190 35-60
(napf. slany kolac) kolac (Quiche)
Jable¢ny tarte pecici forma tarte 2 horky vzduch 170-190 35-50
Kolace na plechu
Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v°C pfipravy
vV min.
Kynuty kolac se pedici plech 2 horky vzduch + 150-160 35-45
suchou oblohou vafeni v pare
Kynuty kolac se pecici plech 2 horky vzduch 150-160 35-45
Stavnatou oblohou
(ovoce)
Piskotova rolada pecici plech horky vzduch 180-200 10-15
Kynuta pletenka pecici plech + horky vzduch + 150-160 25-35
(500 g mouky) pecici papir vafeni v pare
Zavin, sladky pedici plech 2 horky vzduch + 160-180 40-60
varfeni v pare
Cibulovy kola¢ pecici plech 2 horky vzduch + 170-180 30-40
vafeni v pafe
Chléb, housky
Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v °C pfipravy
Vv min.
Bily chléb pedici plech + 2 horky vzduch + 200-210 15-20
(750 g mouky) pecici papir vafeni v pare
horky vzduch 160-170 20-25
Kvasnicovy chléb pecici plech + 2 horky vzduch + 200-220 15-25
(750 g mouky) pedici papir vareni v pare
horky vzduch 150-160 40-60
Smiseny chléb pecici plech + 2 horky vzduch + 200-220 15-20
(750 g mouky) pedici papir vareni v pare
horky vzduch 160-170 25-40
Celozrnny chléb pecici plech + 2 horky vzduch + 200-220 20-30
(750 g mouky) pecici papir vafeni v pafe
horky vzduch 140-150 40-60
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Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v°C pfipravy
v min.
Zitny chléb pecici plech + 2 horky vzduch + 200-220 20-30
(750 g mouky) pedici papir vareni v pare
horky vzduch 150-160 50 -60
Housky pecici plech + 2 horky vzduch + 190-200 25-30
(polotovary a 70 g) pecici papir vafeni v pafe
Housky z kynutého pedici plech + 2 horky vzduch + 170-180 20-30
tésta, sladké pecici papir varfeni v pare
(polotovary a 70 g)
Drobné pecivo
Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohfevu Teplota Doba
v°C pripravy
Vv min.
Bezé pecici plech horky vzduch 80 -90 120 - 180
Makronky pedici plech horky vzduch 140-160 15-25
Pecivo z listkového tésta pecici plech horky vzduch + 170-190 10-20
vafeni v pare
Muffiny plech na muffiny horky vzduch 170-180 20-30
Pecivo z odpalovaného pecici plech horky vzduch 170-190 27-35
tésta
Cukrovi pecici plech horky vzduch 150-160 12-17
Pedivo z kynutého tésta pecici plech horky vzduch 150-160 15-20

Tipy pro peceni

Chcete péct podle svého
vlastniho receptu.

Orientujte se podle podobnych druht peciva v tabulkach peceni.

Jak zjistite, zda je tfeny kolac

jiz propeceny.

PFiblizné 10 minut pfed uplynutim doby peceni uvedené v

receptu zapichnéte Spejli do kolace v misté, kde je nejvyssi.
Jestlize po vytazeni Spejle na dfevu neulpiva zadné tésto, je

kolac¢ hotovy.

Kola¢ se srazil.

PFisté pouzijte méné tekutiny nebo nastavte o 10 stupniu nizsi
teplotu pecici trouby. Dodrzujte dobu tfeni uvedenou v receptu.

Kola¢ vybéhl uprostfed hodné do
vy$ky a na okrajich je niZsi.

Okraj otviraci dortové formy nemazte. Po upeceni kola¢ opatrné
uvolnéte nozem.

Kolac¢ ve formé je vzadu pfilis

tmavy.

doprostred na pfislusenstvi.

Pecici formu nepokladejte pfimo k zadni sténé, ale vzdy
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Kolag je pfilis suchy.

Do hotového kolace udélejte paratkem nékolik malych otvoru.
Do nich nakapejte trochu ovocné Stavy nebo alkoholu. Pristé

zvolte teplotu o 10 stupriti vy$si a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo kola¢ vypada dobre,

ale uvnitf je mazlavy (vihky,
misty se zbytky vody).

PFisté pouzivejte trochu méné tekutiny a pecte trochu déle

pfi nizsi teploté. U kolacu se Stavnatou horni vrstvou nejprve
predpecte korpus. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a

pak pfidejte oblohu. DodrZujte recepty a dobu peceni.

Kola¢ nebo pecivo je
nerovnomerné propecené.

PFisté zvolte o néco nizsi teplotu.

Regenerace PFi regeneraci se pokrmy Setrné znovu ohfivaji. Chutnaji
pokrml‘] a vypadaji stejné&, jako kdyby byly €erstvé pripravené.
Také pecivo z predeslého dne Ize timto zplsobem dobre
rozpéct.
Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v°C pripravy
Vv min.
Pokrmy pfipravené na talifi  rost 2 regenerace 120 12-18
Zelenina pecici plech 3 regenerace 100 12-15
Nudle, brambory, ryZze pecici plech 3 regenerace 100 5-10
Housky * rost 2 horky vzduch + 170-180 6-8
vareni v pare
Bagety * rost 2 horky vzduch + 170-180 5-10
vafeni v pare
Chléb* rost 2 horky vzduch + 170-180 8-12
vareni v pare
Pizza rost + 3 regenerace 170-180 12-15
pecici plech

* Predehfivejte 5 minut
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Rozmrazovani

Potraviny zmrazujte pokud mozZno na plocho a po porcich
pfi -18 °C. Nezmrazujte velka mnozstvi potravin. Roztaté
potraviny nemaiji tak dlouhou trvanlivost a kazi se rychleji
nez Cerstvé vyrobky.

Pokrmy rozmrazuijte v pytliku, na talifi nebo v dérované
nadobé. VZdy pod né zasunte pecici plech. Tak potraviny
nezustanou v roztaté tekutiny a pecici prostor zistane
Cisty.

PouZivejte druh ohfevu ,Rozmrazovani®.

Pokud je to nutné, pokrm béhem rozmrazovani rozdélte
nebo uz rozmrazené kusy z trouby vyndejte.

Potraviny po rozmrazeni nechte jesté 5 - 15 minut odstat,
aby se vyrovnala teplota.

/A Zdravotni riziko!

PFi rozmrazovani Zivo€idnych potravin musite odstranit
roztatou tekutinu. Tato tekutina nesmi pfijit do kontaktu
s ostatnimi potravinami. Mohlo by pfijit k pfenosu
choroboplodnych zarodkd.

Po rozmrazeni spustte v parni troubé& na 15 minut provoz s
horkym vzduchem pfi 180°C.

Rozmrazovani masa
Kusy masa, které budete obalovat, rozmrazujte jen natolik,
aby na né pfilnulo kofeni a strouhanka.

Rozmrazovani dribeze
Pfed rozmrazovanim je vybalte z obalu.
Dulezité upozornéni! Roztatou vodu vylijte.
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Potravina Mnozstvi Prislusenstvi Vyska Teplota Doba
v°C pripravy
Vv min.
Kufe 1 kg dérovana nadoba + 3 45 -50 60-70
pedici plech 1
Kureci stehna 0,4 kg dérovana nadoba + 3 45 -50 30-35
pecici plech 1
Mrazena zelenina v bloku 0,4 kg dérovana nadoba + 3 45 -50 20-30
(napf. Spenat) pecici plech 1
Bobulovité ovoce 0,3 kg dérovana nadoba + 3 45 -50 5-8
pecici plech 1
Rybi filé 0,4 kg dérovana nadoba + 3 45-50 15-20
pecici plech 1
Ryba vcelku 1 kg dérovana nadoba + 3 45 -50 40-50
pecici plech 1
Gulas - dérovana nadoba + 3 45 -50 40 - 50
pecici plech 1
Hovézi pecené - dérovana nadoba + 3 45 -50 70 - 80
1

pecici plech

Kynuti tésta Pfi druhu ohfevu ,Kynuti tésta“, vykyne tésto vyrazné
rychleji nez pfi pokojové teploté.
Vys$ku zasunuti pro rost si mizete zvolit nebo rost opatrné
polozte na dno peciciho prostoru.
Pozor: Neposkrabejte dno peciciho prostoru!
Misu s téstem postavte na rost. Tésto nepfikryvejte.
Potravina Mnozstvi Prislusenstvi Teplota Doba
v°C pripravy
vV min.
Kynuté tésto 1kg miska + rost 40 20-30
Kvaskoveé tésto 1 kg miska + rost 40 20-30
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Odstavovani

Bobule pfed od&tavenim vloZte do misky a pfidejte cukr.
Nechte odstat minimalné hodinu, aby se natahla Stava.

Bobule vlozte do dérované nadoby a zasunte do vySky 3.
Do vysky 1 zasunite pecici plech, ktery zachyti Stavu.

Na zavér bobule vioZte do utérky a vytlacte zbylou Stavu.

Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v °C pfipravy
Vv min.
Maliny dérovana nadoba 3 vareni v pare 100 30-45
+ pecici plech 1
Rybiz dérovana nadoba 3 vafeni v pafe 100 40 - 50
+ pecici plech 1
Zavarovani Pokud mozno potraviny zavatuijte derstvé. Deli skladovani

shizuje obsah vitamind a potraviny se rychleji zkazi.
Pouzivejte pouze nezavadné ovoce a zeleninu.

Ve Vasem spotfebici nemulzete zavafovat nasledujici
potraviny: Obsah z plechovych konzerv, maso, ryby nebo

pastiky.

Zkontrolujte zavafovaci sklenice, gumové krouzky, svorky
a pérka.

Gumové krouzky a sklenice dukladné vymyijte horkou
vodou. K myti sklenic je v hodny také program ,Sterilizace
lahvi®.

Sklenice postavte do dérované nadoby. Nesméji se
dotykat.

Po uplynuti uvedené doby oteviete dvifka spotfebice.

Zavarovaci sklenice vyndejte z parni trouby az po
vychladnuti.

85



Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v°C pfipravy
Vv min.
Zelenina litrova sklenice vareni v pare 100 30-120
Peckové ovoce litrova sklenice vafeni v pare 100 25-30
Jadrové ovoce litrova sklenice vafeni v pafe 100 25-30

Mrazené produkty

Dbejte udaju vyrobce uvedenych na obalu.

Uvedené doby pfipravy plati pro zasunuti do studené

pecici trouby.

Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v°C pfipravy
Vv min.
Hranolky pedici plech + 2 horky vzduch 170-190 25-35
pecici papir
Krokety pecici plech + 2 horky vzduch 180-200 18-22
pecici papir
Rosti pecici plech + 2 horky vzduch 180-200 25-30
pedici papir
Téstoviny, Cerstve, pecici plech 2 vareni v pare 100 5-10
mrazené *
Lasagne, mrazené pecici plech + rost 2 horky vzduch + 190-210 35-55
vareni v pare
Pizza, tenké dno pecici plech + rost 2 horky vzduch 180-200 15-23
Pizza, tlusté dno pecici plech + rost 2 horky vzduch 180-200 18-25
Pizza-bagety pecici plech + rost 2 horky vzduch 180-200 18-22
Pizza, mrazena pecici plech 2 horky vzduch 170-180 12-17
Bageta s bylinkovym pecici plech 2 horky vzduch 180-200 15-20
maslem, mrazena
Housky, bagety, mrazené pecici plech + rost 2 horky vzduch 180-200 18-22
Precliky, mrazené pecici plech + horky vzduch 180-200 18-22
pecici papir
Croissant, mrazeny pecici plech + 2 horky vzduch + 180-200 20-25
pedici papir vafeni v pafe
Housky na pec€eni nebo  pecici plech + 2 horky vzduch 150-170 12-15
bagety, pfedpecené pecici papir
Zavin, mrazeny pecici plech + 2 horky vzduch + 160-180 45-60
pecici papir vafeni v pafe
Rybi prsty pedici plech + 2 horky vzduch 195-205 20-24

pecici papir
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Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v°C pfipravy
Vv min.

Pstruh dérovana nadoba 3 vareni v pare 80 - 100 20-25
+ pecici plech 1

Gurmanskeé filé pecici plech + rost 2 horky vzduch + 180-200 35-50

vafeni v parfe

Lososi filé dérovana nadoba 3 vafeni v pafe 80 - 100 20 -25
+ pecici plech 1

Sépiové krouzky pecici plech + 2 horky vzduch 190-210 25-30
pecici papir

Brokolice dérovana nadoba 3 vareni v pare 100 4-6
+ pecici plech 1

Kvétak dérovana nadoba 3 vareni v pare 100 5-8
+ pecici plech 1

Fazole dérovana nadoba 3 varfeni v pare 100 4-6
+ pecici plech 1

Hrasek dérovana nadoba 3 vafeni v pafe 100 4-6
+ pecici plech 1

Mrkev dérovana nadoba 3 vareni v pare 100 3-5
+ pecici plech 1

SmiSena zelenina dérovana nadoba 3 vafeni v pafe 100 4-8
+ pecici plech 1

Ruzi¢kova kapusta dérovana nadoba 3 vareni v pare 100 5-10
+ pecici plech 1

* pfidejte trochu tekutiny
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Zkusebni pokrmy

Podle normy EN 50304/ EN 60350 (2009), resp.

IEC 60350.
Hodnoty v tabulkach plati pro zasunuti do studené pecici
trouby.
Potravina Prislusenstvi Vyska Druh ohievu Teplota Doba
v °C peceni
Vv min.
Stfikané cukrovi pecici plech 2 horky vzduch 160-170 17-20
Malé kolace pecici plech 2 horky vzduch 160-170 25-33
Vodovy piskot otviraci dortova 2 horky vzduch 150-160 35-40
forma 26 cm
Zakryty jable¢ny kolaé otviraci dortova 2 horky vzduch 160-170 60-70
forma 20 cm
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Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
VSechny vyrobky distribuované spole€nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prakazem prav spotfebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim Cislem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni ¢islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zaruéni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych tdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvy$ené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s nadvodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zmé&nami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. PFi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni uréeny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpe€nost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU SIEMENS

Eiremni servis + prodej nahradnich dilu:
BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Mésto telefon mail
Martin Jansta Tovarni 17 28002 321723670 janstovi@volny.cz
Kolin 5
A PROFI SERVIS s.r.o. Prazska 83 29471 603201133 aprofiservis@seznam.cz
Benatky nad Jizerou
ALPHA servis s.r.o. Purkyrova 101 563 01 465322747 servis@alphaobchod.cz;
Lanskroun 465320298 info@alphaobchod.cz
Irena Komarkova ml. Slovanské udoli 31 {318 00 Plzer 724888887 servis-ap@volny.cz
377387406
377387057
Marek Pollet Vresinska 24 326 00 Plzen 377241172 pollet@volny.cz
733133300
B. . SERVIS Bergmannova 112 (356 04 608151231 info@klservis.eu
Sokolov- Dolni Rychnov
ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 Ceské Budéjovice 387438911 elmotcb@seznam.cz
731583433
387437681
ELEKTRO Jankovsky s.r.o. nam. Miru 204 388 01 Blatna 383422554 blatna@jankovsky.cz; elektro@
607749068 jankovsky.cz
Bekl Bilkova 3011 390 02 Tabor 381256300 pracky@email.cz
381256303
BMK servis s.r.o. Chynovska 98 391 56 Tabor - MéSice 800231231 tabor@bmkservis.cz
B. I. SERVIS Horova 9 400 01 Usti n./Labem 472734300 stepankova@biservis.cz; info@
603202588 biservis.cz
Petr KUCERA Topolova 1234 434 01 Most 476441914 serviskucera@seznam.cz
RADEK MENCIK Proletarska 120 460 02 Liberec 23 482736542 | elektroservis.mencik@seznam.cz
602288130
Wh-servis s.r.o. Zitavska 63 460 11 Liberec 11 774573399 wh-servis@volny.cz
Martin Linhart Letch 1001 500 02 Hradec Kralové 603240252 linhartmartin@volny.cz
A - Z Chlazeni Pileticka 45 503 41 Hradec Kralové 7 495221313 info@klimatizace.net
602661664
Jan Skaloud 17. listopadu 360 _ |530 02 Pardubice 602405453 ijsk@seznam.cz
Servis Cerny s.r.o Mirové namésti 99 |550 01 Broumov 491522881 servis.cerny@tiscali.cz
ALPHA servis s.r.o. Purkyriova 101 563 01 Lanskroun 465322747 servis@alphaobchod.cz; info@
465320298 alphaobchod.cz
VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 Jihlava 567303546 viki.servis@iol.cz
Dana Bednarikova Charbulova 73 618 00 Brno 548530004 petr.bednarik@seznam.cz
Caffe Idea - Blazek Cacovicka 66a 618 00 Brno 541240656 info@caffeidea.cz
Faraheit servis s.r.o. Kastanova 12 620 00 Brno 548210358 faraheit.servis@seznam.cz
Karel Vesely Gagarinova 39 669 02 Znojmo 515246788 elservisznprodejna@tiscali.cz
515264792
Jan Liska Zdarského 214 674 01 Trebic 602758214 info@elso-servis.cz
ELEKTRO TREFILIK s.r.0. Mala strana 286 696 03 Dubriany 518365157 trefilik@wo.cz
602564967
Martin Wlazlo MW Zerotinova 1155/3 |702 00 Ostrava - Moravska| 602709146 | info@elektroopravna.cz; servis@
Ostrava 595136057 elektroopravna.cz
Stanislav Novotny Hoblikova 15 741 01 Novy Ji¢in 724269275 sano@iol.cz
556702804
Lumir Majnus Bilovecka 146 747 06 Opava 6 724043490 | mezerova@elektroservis-majnus.
723081976 cz; hulvova@elektroservis-
602282902 majnus.cz; vana@elektroservis-
majnus.cz
Bosch servis centrum spol. s r.o. Nabrezi 596 760 01 Zlin 577211029 bosch@boschservis.cz
Elektoservis Zivéla Dolni Novosadska |779 00 Olomouc 9 585434844 servis@elektroserviszivela.cz
34 585435688
ELEKTROSERVIS KOLACEK s.r.0. [Polni 20 790 81 Ceska Ves u 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
Jeseniku 774811730
584428208

S vyhradou prubéznych zmén, aktualni seznam servist najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/cz
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/A Bezpecnostné pokyny

Upozornenia
tykajuce sa VasSej
bezpecnosti

Tento navod na obsluhu si pozorne prestudujte. Navod
na obsluhu a montazny navod dobre uschovajte. Pokial
spotrebi¢ predate dalSej osobe, priloZte taktieZz obidva
navody.

Tento spotrebi€ je ur€eny iba pre pouZzitie v domacnosti.
Spotrebi¢ pouzivajte len na pripravu jedla.

Dospelé osoby a deti nesmu spotrebi¢ prevadzkovat,
M pokial nie su telesne alebo duSevne schopné,
B alebo im chybaju vedomosti a skusenosti.

Nikdy nenechavaijte deti, hrat sa so spotrebic¢om.

Nebezpecenstvo oparenia!

Pri otvarani dvierok spotrebi€a unika horuca para. Po¢as
pecenia alebo po ukonéeni prevadzky dvierka spotrebita
otvarajte opatrne. Pri otvarani sa nesklanajte nad dvierka,
pretoZe paru niekedy nemusi byt vidiet.

Nebezpecenstvo popalenia!
Nikdy sa nedotykajte horucich vnutornych ploch a
vyhrevnych telies. Deti drZzte v bezpecnej vzdialenosti.

Nebezpecenstvo poziaru!
V priestore rdry na pec€enie neskladujte Ziadne horfavé
predmety.

Nebezpecenstvo poziaru!

Papier na pecenie nikdy neukladajte pri predhrievani volne
na prisluSenstvo. Pri otvarani dvierok rdry na pe€enie
vznika tok vzduchu. Papier na pecenie sa méze na velmi
horucom povrchu zapdlit. ZataZte papier na pecenie vzdy
nadobou alebo formou na pecenie. Papierom na pecéenie
oblozte len potrebnu plochu. Papier na pecenie nesmie
presahovat cez prislusenstvo.

Nebezpecenstvo oparenia!
Do horuceho priestoru na pec¢enie nikdy nelejte vodu.
Vytvori sa horuca vodna para.



Nebezpecenstvo elektrického skratu!

Dbajte na to, aby ste nikdy nezakliesnili pripojny kabel
v horucich dvierkach spotrebica. Izolacia kabla sa méze
roztavit.

Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy nepripravujte jedlo s velkym mnozstvom
vysokopercentného alkoholu. Alkoholové vypary sa mézu
v priestore rdry na pecenie vznietit. Pouzivajte iba malé
mnozstvo napojov s vysokopercentnym obsahom alkoholu
a dvierka spotrebic¢a otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo popalenia!
Nikdy nevyberajte horuce prislusenstvo alebo nadoby z
priestoru na pecenie bez pouzitia chinapky.

Nebezpecenstvo oparenia!

Cistenie nevykonavaijte bezprostredne po vypnuti
spotrebi¢a. Voda v odparovacej nadobe je este horuca,
pockajte, pokial spotrebi¢ nevychladne.

Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!
Neodborné opravy su nebezpeéné. Opravy mbdze vykonat
len nas vyskoleny technik servisnej sluzby. Pokial je
spotrebi¢ posSkodeny, vytiahnite sietovu zastréku, prip.
vypnite poistku v poistkovej skrini. Zavolajte zakaznicky
servis.



Pri¢iny posSkodenia

Pozor!

B Na dno priestoru na pecenie ni¢ neukladajte, ani
ho neobkladajte alobalom. Hromadenie tepla moze
spotrebi¢ poskodit. Dno priestoru na pe€enie a
odparovacia nadoba musia zostat vzdy volné. Nadoby
postavte vzdy do dierovanej nadoby alebo na rost.

B Alobal v priestore na pecenie nesmie prist do styku s
presklenymi dvierkami. Na sklenenych dvierkach by
mohli vzniknut’ trvalé zafarbenia.

B Nadoby musia byt Ziaruvzdorné a odolné proti pare.
Pre kombinovanu prevadzku s parou nie su vhodné
silikdnové formy.

B Nepouzivajte nadoby s hrdzavymi miestami. Aj tie
najmensie Skvrny mézu v priestore na pecenie zapricinit
kordziu.

B Pri vareni v pare s dierovanou nadobou vzdy pod fu
zasunte plech na pecenie alebo ind nadobu bez otvorov,
ktora zachyti kvapkajucu tekutinu.

B V uzatvorenom priestore na pecenie neskladujte dlhsi
Cas ziadne vihké potraviny. Mohli by v priestore na
pecenie zapricinit kordziu.

B Ovocna Stava méze v priestore na pe€enie zanechat
Skvrny, preto ju okamzite odstrarite a utrite vihkou a
potom suchou utierkou.

B Pokial je tesnenie rary velmi znecistené, dvierka od
rdry pocas prevadzky uz spravne nedoliehaju. Mézu byt
poskodené susediace Celné strany nabytku. Tesnenie
rary udrziavajte vzdy Cisté prip. ho vymerite.

B Na otvorené dvierka neukladajte Zziadne predmety.
Dvierka by sa mohli poskodit.

B Nenoste spotrebic¢ za rukovat dvierok. Rukovat dvierok
neunesie hmotnost spotrebi¢a a mohla by sa zlomit.

B Priestor na pecenie Vasho spotrebi¢a pozostava z
vysoko kvalitnej nerezovej ocele. Nespravnou udrzbou
mdze vzniknut kordzia. Dodrziavajte pokyny na Cistenie
a udrzbu, ktoré su uvedené v navode na obsluhu.
Necistoty z priestoru na pecenie po vychladnuti
spotrebia odstrante.



Vas novy spotrebic
V tejto kapitole ziskate informacie ohfadom
M ovladacieho panela
B druhov ohrevu
M priestoru na pecenie
M prisluSenstva

B automatickej kalibracie

Ovladaci panel
Tlagidlo  Tlagidlo

Displej Start  Stop
| | |

8?f D E] clean < > O =0 i sat siop

\ 1 \ ‘ w
Hlavny Tlacidla Navigacné Tlacidla
vypina¢ menu tlacidla Otocny funkcii
voli¢




Ovladaci prvok

Pouzitie

Hlavny vypina¢

on
off

Zapnutie a vypnutie spotrebica

Tlacgidla menu

OJ

Volba druhu ohrevu

Volba programu (vid kapitolu: Programova automatika)

Ulozenie do paméti a vyvolanie pamati (vid kapitolu: Pamat)

clean

Volba gistenia a odvapnenia (vid kapitolu: Udrzba a &istenie)

Navigacné tlacidla

<>

Prepinanie na displeji - vfavo alebo vpravo. Zmeny sa ulozZia.

Otocny voli¢

Zmena hodnét ¢asu, ¢asu tepelnej Upravy, hmotnosti atd.
Aby sa oto¢ny voli¢ zasunul alebo vysunul, musite ho stlacit.

Funkéné tlacidla (®© Volba ¢asovych funkcii (vid' kapitolu: Casové funkcie)
=—O Zapnutie a vypnutie detskej poistky (vid’ kapitolu: Detska
poistka)
. Zapnuty spotrebi¢: Vyvolanie aktualnych informacii
1 Vypnuty spotrebic: Volba zakladnych nastaveni (vid kapitolu:
Zakladné nastavenie)
Tlagidlo Start start Spusti sa prevadzka
Tlacidlo Stop stop Kratke stlacenie: prevadzka sa prerusi (Pauza)

Dlhé stlacenie: prevadzka sa ukonci

Otocny volic

Displej

Pomocou oto€éného voli¢a mdzete zmenit’ vSetky
navrhované a nastavené hodnoty.

Otoc¢ny voli¢ je zapustny. Pre zatlaCenie a uvolnenie otocny
voli¢ stlacte.

Kratko po vypnuti spotrebi¢a sa displej prepne do stavu na
usporu energie. Displej bude tmavsi.

Displej je rozdeleny na rézne oblasti:

B Sledovanie stavu

B Ukazovatel priebehu

B Rozsah nastavenia

B Ukazovatel smeru to¢enia



Sledovanie stavu

Ukazovatel priebehu

Rozsah nastavenia

Ukazovatel smeru tocenia

‘Sledovanie stavu ‘ Ukazovatel priebehu

12:35 Druhy ohrevu ‘ £) 14:00 1/ 20:00

Varenie v pare ’$ > 100°C
|

h |
f

Rozsah nastavenia

* ‘ Rozsah nastavenia
(aktivne)

Ukazovatel smeru to¢enia

Riadok so sledovanim stavu sa nachadza hore na displeji.
Tu sa zobrazuje ¢as, vybrana prevadzka, texty pokynov,
informacie a nastavenej ¢asovej funkcii.

Ukazovatel priebehu ponuka rychly prehlad o uplynuti ¢asu
trvania. Zobrazuje sa po Starte pod riadkom so sledovanim
stavu ako ¢iara. Ciara zaéina vlavo a predlZuje sa podla
postupu €asu trvania. Ked uplynul ¢as trvania tepelnej
Upravy, dosiahla ¢iara pravy okraj displeja.

V kazdom rozsahu nastavenia sa zobrazuji navrhované
hodnoty, ktoré mozete menit. Rozsah nastavenia, v ktorom
sa prave nachadzate je svetly s ¢iernym pismom. Mézete
ho tu zmenit..

Pomocou navigacnych tlacidiel < a [J prechadzate od
jedného rozsahu nastavenia ku druhému. Ktorym smerom
sa mbdzete pomocou navigacnych tlacidiel pohybovat,
zobrazuju Sipky < a [J v rozsahu nastavenia.

Po Starte su obidva rozsahy nastavenia tmavé so svetlym
pismom.
Ukazovatel «_¥ znazorriuje, ktorym smerom mozete tocit

otocnym voliGom.

- v "4 ’ "
O = tocte oto€nym voli€om doprava

O ¥ v . ,
% = tocte otonym voli¢om dolava

Ak sa zobrazia obidve Sipky so smerom, mézZete tocCit
otocnym voli€om do obidvoch smerov.



Kontrola teploty

Kontrola zahrievania

Zostatkové teplo

Druhy ohrevu

Pruzky na kontrolu teploty zobrazuju zahrievacie fazy alebo
zostatkove teplo v priestore na pecenie.

Kontrola zahrievania zobrazuje néarast teploty v priestore na
pecenie.

Varenie v pare 100 °C

v

Pri Cistiacich stupfoch sa pruzky nezobrazia.

Pocas zahrievania mozete zistit tlacidlom i aktualnu
teplotu zahrievania. Vdaka teplotnej zotrva¢nosti sa méze
zobrazena teplota liSit od skuto€nej teploty v priestore na
pecenie.

Po vypnuti zobrazuje teplotna kontrola zostatkové teplo v
priestore na pecenie. Ked je vyplneny posledny pruh, ma
priestor na pecenie teplotu cca 300 °C. Ukazovatel zhasne,
ked teplota klesla na cca 60 °C.

Tlagidlom [] mézete nastavovat rézne aplikacie pre Vas
spotrebic.

Druh ohrevu

Pouzitie

Horuci vzduch 30-230 °C Pre stavnaté kolace, piskot, dusené pecené maso.
Ventilator na zadnej stene rozdeluje teplo v priestoru na
pecenie rovhomerne.

Varenie vpare  35-100°C Pre zeleninu, ryby, pre odStavovanie ovocia a

blanSirovanie.

Horuci vzduch
+ varenie v pare

120 - 230 °C Pre maso, nakypy a pecivo. Kombinacia horiceho

vzduchu a pary.

Regeneracia 100 - 180 °C Pre jedlo na tanieri a pekarenské vyrobky. Jedlo sa
Setrne ohreje. Vdaka privedenej pare sa jedlo nevysusi.
Kysnutie 35-50°C Pre kysnuté a cesto z kvaskov. Cesto nakysne rovnako

ako pri izbovej teplote. Kombinacia horiceho vzduchu a
pary, povrch cesta sa tak nevysusi.
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Druh ohrevu

Pouzitie

Rozmrazovanie 35-60 °C

Pre zeleninu, maso, ryby a ovocie. Kombinacia horuceho
vzduchu a pary. Vdaka vlhkosti sa teplo Setrne prenesie
na jedlo. Jedlo sa nevysusi ani nezdeformuije.

Setrné pe¢enie 60 - 120 °C

Pre rostbeaf, jahnacie stehno.
Aby boli vSetky tenké kiusky masa obzvlast Stavnaté.

Predhrievanie 30-70°C

Pre porcelanové nadoby.
Jedlo v predhriatej nadobe tak rychlo nevychladne.
Napoje zostanu dlhSie teplé.

Udrziavanie 60 - 100 °C
teploty

Pre udrziavanie teploty jedla az na 2 hodiny.

Priestor na pecenie

Priestor na pe€enie ma Styri vy8ky zasunutia.
Vysky zasunutia sa pocitaju zospodu smerom hore.

Tukovy filter

=\

/1
1L

0908

\
Zavesné rosty Odparovacia  Nadrzka
pre prislusenstvo nadoba na vodu

Pozor!

B Na dno priestoru na pecenie ni¢ neukladajte, ani
ho neobkladajte alobalom. Hromadenie tepla moze
spotrebi¢ poskodit.

Dno priestoru na pecenie a odparovacia nadoba musia
zostat’ vzdy volné. Nadobu postavte vzdy do dierovane;j
nadoby alebo na rost.

B Medzi drovne zasunutia nezasuvajte ziadne
prislusenstvo, mohlo by sa prevratit.
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Prislusenstvo

12

PouZivajte iba dodané prisluSenstvo alebo prisludenstvo,
ktoreé ste zakupili v zakaznickom servise. Je prispOsobené
Specialne Vasmu spotrebicu.

V&S spotrebic je vybaveny nasledujucim prislusenstvom:

Rost
na nadoby, formy na kola€e a nakypy a na pecenie masa

Varna nadoba, dierovana, GN ", hibka 40 mm
na varenie zeleniny v pare, na odstavovanie
bobul a rozmrazovanie

Varna nadoba, nedierovana, GN ", hibka 40 mm
na varenie ryze, strukovin a obilnin

Varna nadoba, dierovana, GN %, hibka 40 mm
na varenie celych ryb alebo velkého mnozZstva zeleniny v
pare, na odstavovanie bobul atd.

Varna nadoba, nedierovana, GN %, hibka 28 mm
(plech na pecenie)

na pecenie kola€a a zachytavanie odkvapkavajuce;j
tekutiny pri vareni v pare

Tukovy filter
chrani ventilator na zadnej stene priestoru na pe€enie pred
znecistenim (napr. vystreknutym tukom)



Dalsie prislusenstvo si mézete zakupit v $pecializovanej

predajni:

PrisluSenstvo

Objednavacie
Cislo

Nadoba na pecenie, nedierovana, HZ36D533
GN %, hibka 40 mm

Nadoba na pecenie, dierovana, Hz36D533G
GN 24, hibka 40 mm

Nadoba na pecenie, nedierovana, HZ36D532
GN %3, hibka 28 mm (plech na pecenie)

Nadoba na pecenie, nedierovana, HzZ36D513
GN %, hibka 40 mm

Nadoba na pecenie, dierovana, Hz36D513G
GN %, hibka 40 mm

Porcelanova nadoba, HZ36D533P
nedierovana, GN %4

Porcelanova nadoba, HZ36D513P
nedierovana, GN

Rost HZ36DR
Sada na pecenie na maso HZ36DB
Cistiaca $pongia 643 254
Odvapriovaci prostriedok 311 138
Utierka z mikrovlakna s vostinovou 460 770

Strukturou

Nadoby na pecenie sa mézu pocas pecenia krutit’.

Pri€inou su velké teplotné rozdiely na prisluSenstve.
MéZu vzniknut, pokial je obsadena iba €ast prisluSenstva
alebo pokial sa na prisludenstve pripravuju mrazené

vyrobky ako je pizza.
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Automaticka
kalibracia

Po st'ahovani

Po vypadku prudu

14

Teplota varu vody je zavisla na tlaku vzduchu. Pri
kalibrovani sa spotrebi¢ nastavi na tlakové podmienky
miesta, kde sa spotrebi¢ nachadza. To prebehne
automaticky pocas prvého uvedenia do prevadzky (vid
kapitolu: Prvé uvedenie do prevadzky). Tvori sa viac pary
ako obvykle.

Délezité pritom je, aby spotrebi¢ 20 minut pri 100 °C bez
prerusenia produkoval paru. Po€as tohto ¢asu dvierka
spotrebi¢a neotvarajte.

Pokial by nebolo mozné spotrebi¢ kalibrovat' (napr. z
dévodu otvorenych dvierok), potom sa kalibracia vykona
opat pri dalSej prevadzke.

Aby sa spotrebi¢ automaticky prispdsobil na nové miesto,
nastavte spotrebic¢ spat na vyrobné nastavenie (vid

kapitolu: Zakladné nastavenie) a zopakujte prvé uvedenie
do prevadzky (vid kapitolu: Prvé uvedenie do prevadzky).

Spotrebi¢ ulozi nastavenie kalibracie, aj pri vypadku pradu
alebo odpojeni od siete. Nova kalibracia nie je potrebna.



Pred prvym pouzitim

Nastavenie ¢asu a
jazyka

V tejto kapitole sa docitate, ¢o je potrebné urobit pred
prvym pouzitim:

B nastavte Cas a jazyk

B nastavte rozsah tvrdosti vody

B spustte prvé uvedenie do prevadzky
B vycistite prislusenstvo

B zaveste tukovy filter

Po elektrickom pripojeni sa na displeji zobrazi hlasenie
.Cas" a ,Vyber jazyka“. Pre displej nastavte ¢as a jazyk.

12:00 Nastavenie ¢asu

Vyber jazyka:
deutsch

>

1. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte aktualny ¢as.
2. Pomocou tlagidla [J prejdite k moznosti ,Vyber jazyka®“.
3. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte pozadovany jazyk.

4. Stlagte tlacidlo O©.
Jazyk a Cas su ulozené. Zobrazi sa aktualny ¢as.

15



Nastavenie
rozsahu tvrdosti
vody

16

Odvapriujte Vas spotrebic v pravidelnych intervaloch.
Iba tak sa da vyhnut poSkodeniu v désledku tvrdej vody.

Vs spotrebi¢ Vam automaticky oznami, kedy ma byt
odvapneny. Z vyroby je prednastaveny ,stredny” rozsah
tvrdosti vody. Pokial je VaSa voda maksia alebo tvrdSia,
hodnotu zmerite.

Tvrdost vody mdzZete skontrolovat pomocou priloZzenych
testovacich pruzkov alebo sa informujte u Vasho
dodavatela vody.

Pokial je Va8a voda velmi tvrda, odporu€ame pouzit
zmak&enu vodu.

Pokial pouZivate iba zmakc&enu vodu, odvapriovanie nie je
potrebné. V tomto pripade zmerite rozsah tvrdosti vody na
,Zmakcéena*.

Rozsah tvrdosti vody mézZete zmenit v zakladnych
nastaveniach, ked je spotrebi¢ vypnuty.

1. V danom pripade stlaéte tlacidlo 3f, aby ste spotrebi¢

vypli.

2. Stlacte a podrzte tlacidlo i, na displeji sa zobrazi
hlasenie ,Vyber jazyka.*

3. Stlacte tlacidlo (1, kym sa nezobrazi ,Rozsah tvrdosti
vody“. Na displeji je oznacené ,2-stredna®“.

4. Pomocou oto¢ného volica zmente rozsah tvrdosti vody.
MozZné hodnoty:

zmakdena -

1— makka |

2— stredna 1]

3—tvrda 1]

4— velmi tvrda v

5. Stlacte tlacidlo i, aby ste opustili menu Zakladné
nastavenie. Zmena je ulozena.



Prvé uvedenie do
prevadzky

Cistenie
prislusenstva

Zavesenie
tukového filtra

Pred prvym pouzitim prazdny spotrebic rozohrievajte 20
minat na 100° C s druhom ohrevu ,Varenie v pare”. PoCas
tejto doby neotvarajte dvierka spotrebia. Spotrebic sa
automaticky kalibruje (vid' kapitolu: Automaticka kalibracia).

1.

Stladte tlagidlo off, aby ste spotrebi¢ zapli.
Priblizne za 4 sekundy sa zobrazi druh ohrevu
,Horuci vzduch®.

. Naplite a zasunte nadrzku na vodu (vid kapitolu:

Plnenie nadrzky na vodu. Pred prvym pouzitim navlhcite
trochou vody tesnenie na veku nadrzky.

. Otacajte oto€nym voli¢om, pokial sa nezobrazi

Lvarenie v pare®.

Stlacte tlacidlo start.

Spotrebié rozohrejte na 100 °C. Cas 20 minut zaéne
plynut az po dosiahnuti nastavenej teploty. Pocas tejto
doby neotvarajte dvierka spotrebia. Prevadzka sa
automaticky ukon¢i a zaznie signal.

Stladte tlagidlo off, aby ste spotrebié vypli.
Dvierka spotrebi¢a nechajte pootvorené, aby spotrebic
mohol vychladnut.

Pred prvym pouzitim prisluSenstvo poriadne vycistite
Cistiacim roztokom a utierkou.

Prilozeny tukovy filter zaveste na mriezku horiceho
vzduchu na zadnej stene priestoru na pecenie.

Tukovy filter nechajte v priestore na pecenie pri kazdom
pouziti.

17
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/\ Nebezpeéenstvo poranenia!

O zavesy tukového filtra by ste sa mohli zranit, preto
tukovy filter Cistite velfmi opatrne. Tukovy filter vlioZte do
umyvacky riadu tak, aby zavesy na zavesenie smerovali
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Tukovy filter vycCistite po kazdom peceni, pri ktorom sa
znegcistil v teplom Cistiacom roztoku v umyvacke riadu.



Obsluha spotrebica

Plnenie zasobnika
na vodu

V tejto kapitole sa docitate,

B ako naplnite nadrzku na vodu,

B ako spotrebi¢ zapnete a vypnete,

B ¢o musite po kazdom pouziti dodrziavat,

B ako mozete pouzit odporucania pre nastavenie.

Ked otvorite dvierka spotrebica, uvidite vpravo nadrzku na
vodu.

Pozor!
Poskodenie spotrebi¢a pouzitim nevhodnych tekutin.

B Pouzivajte iba Cerstvu vodu z vodovodu, zmakéenu
vodu alebo mineralnu vodu bez bubliniek.

B Pokial je Vasa voda z vodovodu velmi tvrda,
odporu¢ame zmakéenu vodu.

B Nepouzivajte destilovanu vodu ani vodu s obsahom
chléru (> 40 mg/l) ani inej tekutiny.

Informacie o Vasej vode z vodovodu ziskate u Vasho
dodavatela vody. Tvrdost vody mézete skontrolovat’ taktiez
pomocou prilozenych testovacich pruzkov.

Nadrzku na vodu naplite pred kazdou prevadzkou:

1. Otvorte dvierka spotrebia a vyberte nadrzku na vodu.

2. Nadrzku na vodu naplite studenou vodou az po znacku

“

»max-.
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Zapnutie
spotrebica

20
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3. Veko nadrzky zatvorte tak, aby zacvaklo.

4. Nadrzku na vodu zasurite az nadoraz.

1. Stlagte tlagidlo off, aby ste spotrebi¢ zapli.
Na displeji sa na cca 4 sekundy zobrazi firemné logo.
Nasledne sa displej automaticky prepne do menu
,Druhy ohrevu®.
Alebo stlaéte tlacidlo [, aby ste sa dostali priamo do
menu ,Druhy ohrevu®.

2. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte pozadovany druh
ohrevu.

12:35 Druhy ohrevu

Horuci vzduch

3. Stlacte tlacidlo
Navrhovana teplota je vyznacena.

4. Pomocou oto¢ného voli¢a nastavte pozadovanu teplotu.



Hlasenie
»NapInit’ nadrzku
na vodu?“

Druh ohrevu

Teplotny rozsah

Horuci vzduch 30-230°C
Varenie v pare 35-100 °C
Horuci vzduch + 120 - 230 °C
varenie v pare

Regenerovanie 100 - 180 °C
Kysnutie cesta 35-50°C
Rozmrazovanie 35-60°C
Setrné pedenie 60 - 120 °C
Predhrievanie 30-70°C
Udrziavanie teploty 60 - 100 °C

Pri druhoch ohrevu s parou musite teraz nastavit ¢as
tepelnej Upravy (vid kapitolu: Casové funkcie):

5. Stlacte tlagidlo (.
Na displeji sa zobrazi £\ ,Budik®.

6. Prejdite tlagidlom (1 na [-| ,Cas trvania“.

7. Oto¢nym volicom nastavte pozadovany €as trvania.

8. Stlatte tlagidlo ©.

9. Stlacte tlacidlo start, aby ste spustili tepelnu upravu.
Spotrebi€ sa zahrieva.

Pri druhu ohrevu ,Varenie v pare” plynie ¢as trvania az
po zahriati.

Toto hlasenie sa zobrazi, pokial nastavite druh ohrevu a
nadrzka na vodu je naplnena iba do polovice.

Pokial si myslite, Ze voda v nadrzke na prevadzku staci,
mozete spotrebi¢ spustit. Pokial nie, naplrite nadrzku
na vodu az po znacku ,max", opat zasunte a spustte
prevadzku.

21



Aktualna teplota

Zmena teploty

Pauza

Hlasenie
»Naplnit’ nadrzku
na vodu*

Vypnutie
spotrebic¢a

22

Stlacte tlacidlo i.
Na 10 sekund sa zobrazi aktualna teplota.

Pruzky kontroly rozohriatia vedla ¢asu zobrazuju narast
teploty v priestore na pecenie.

Pomocou oto€ného volic¢a mozete kedykolvek zmenit
teplotu. Zmena sa automaticky prevezme.

Kratko stlacte tlacidlo stop, aby sa prevadzka prerusila
(Pauza). Chladiaci ventilator mdéze pracovat dalej. Na
spustenie stlacte tlacidlo start.

Pokial po€as prevadzky otvorite dvierka spotrebica,
prevadzka sa prerusi. Na spustenie zatvorte dvierka
spotrebica a stlacte tlacidlo start.

Pokial ste prestavili zakladné nastavenie ,Pokracovat
po zatvoreni dvierok“ na ,automaticky“, opakovany Start
odpada (vid kapitolu: Zakladné nastavenie).

Pokial je nadrzka na vodu prazdna, zaznie signal. Na
displeji sa zobrazi hlasenie ,Naplnit nadrzku na vodu®.
Prevadzka tepelnej Upravy sa prerusi.

1. Opatrne otvorte dvierka spotrebica.
Zo spotrebica unika horuca para!

2. Nadrzku vyberte, naplite vodou, az po znacku
»,max“ a opat zasurite.

3. Stlacte tlacidlo start.

A Nebezpecenstvo oparenia!

Pri otvoreni dvierok méze zo spotrebia unikat horuca
para. PoCas prevadzky otvarajte dvierka spotrebi¢a velmi
opatrne. Nad dvierka spotrebi¢a sa nenaklanajte.

Dajte pozor, pretoze paru podla teploty nemusi byt vidiet.
Dlhym stlacenim tlacidla stop ukoncite prevadzku. Pokial
ste nastavili Cas tepelnej Upravy, prevadzka sa automaticky
ukongi. Zaznie signal.

Stladte tlagidlo oft, aby ste spotrebié vypli.

Pokial otvorite dvierka spotrebica, chladiaci ventilator méze
pracovat dalej.



Po kazdej
prevadzke

Vyprazdnenie nadrzky na
vodu

Vysusenie priestoru na
pecenie

Tipy pre nastavenie

1. Dvierka spotrebic¢a otvarajte opatrne.
Zo spotrebica unika horuca para!

2. Vyberte a vyprazdnite nadrzku na vodu.

3. Tesnenie na veku nadrzky a Sachtu nadrzky v spotrebici
dobre vysuste.

Pozor!

Nadrzku na vodu nesuste v hordcom priestore na pecenie,
mohla by sa poskodit.

A Nebezpecenstvo oparenia!

Voda v odparovacej nadobe méze byt horuca.
Pred Cistenim nechajte vodu najskor vychladnut.

1. Dvierka spotrebica nechajte pootvorené, pokial
spotrebi€ nevychladne.

2. Vychladnuty priestor na pe€enie a odparovaciu nadobu
utrite prilozenou $pongiou a dobre vysuste makkou
utierkou.

3. Nedistoty v priestore na pecenie odstrante ihned po
vychladnuti spotrebi¢a. Pripalené zvysky mézete neskér
odstranit’ len velmi tazko.

4. Nabytok a rukovat' utrite, pokial sa na nich vytvorila
kondenzovana voda.

Pokial si vyberiete jedlo z tipov pre nastavenie, optimalne
nastavovacie hodnoty su uz predvolené.

Mézete volit medzi roznymi kategoriami. Najdete tu
rézne kolace, chlieb, hydinu, méaso, ryby a zverinu, az po
nakypy a hotové produkty, velky pocet jedla s tipom pre
nastavenie.

Cez niekolko urovni vyberu sa dostanete k jedlu.
Vyskusajte ho. Prezrite si pestrost jedla.
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Cas tepelnej Gpravy
uplynul

Zmena teploty

Zmena casu tepelnej

upravy

Vyvolanie informacii

24

1. Stlacte tlacidlo [].
Na displeji sa zobrazi ,Horuci vzduch 160°C*.

2. Otoc¢ny voli¢ otocte dolava na (@] ,Tipy pre nastavenie®.
Na displeji sa zobrazi prva kategoria jedla.

3. Pomocou tlacidla [7 prejdite kategoériu s jedlom a
oto&nym voli€om zvolte pozadovanu kategériu.
(Tlac¢idlom (] prejdite na daliu Uroven. Teraz otoénym
volicom vykonaijte dalSi vyber). Na zaver sa zobrazi
nastavenie pre vybrané jedlo. MéZete zmenit teplotu a
Cas tepelnej Uupravy, nie vSak druh ohrevu.

4. Stlacte tlacidlo start.
Spusti sa prevadzka. Na displeji sa zobrazi a plynie ¢as
tepelnej Gpravy |-3I.

Zaznie signal. Spotrebi¢ uz nehreje. Na displeji sa zobrazi
[->1 “0:00".

Aby ste ukonéili signal, stlacte tlagidlo (D.

Pomocou oto€éného voli¢a, mozete teplotu kedykolvek
zmenit'.

Stlacte tlacidlo (©. Pomocou otogného voli¢a prejdite k
Casu tepelnej upravy. Stlacte tlacidlo 7 a oto&nym voli€om
zmefite &as tepelnej Upravy. Casové funkcie zatvorte
tlagidlom (®.

Stlacte tlacidlo i.
Pre dal$ie informacie opakovane stlacte tlacidlo i.



Casové funkcie

Nastavenie ¢asovych
funkcii — strucné
vysvetlenie

Nastavenie budika

Casové funkcie vyvolate pomocou tlagidla (®.
Su mozné nasledujuce funkcie:

Pokial je spotrebi€ vypnuty:
B Nastavenie budika

B Nastavenie ¢asu

Pokial je spotrebi¢ zapnuty:
B Nastavenie budika
B Nastavenie ¢asu tepelnej Upravy

B Posunutie ¢asu ukoncenia tepelnej Upravy

1. Stlacte tlacidlo (O.

2. Pomocou tlacidla < alebo [1 prejdite k pozadovane;j
Casovej funkcii.

3. Oto¢nym voli€om nastavte Cas alebo Cas tepelnej
upravy.

4. Casové funkcie zatvorte tlacidlom (©.

Budik pracuje nezavisle na prevadzke rary. Mozete ho
pouzivat ako kuchynsku minutku a kedykolvek ho nastavit'.

1. Stladte tlagidlo (B.
2. Pomocou otocného voli¢a nastavte ¢as na budiku.
3. Tlagidlom (® zatvorte ¢asové funkcie.

Displej sa prepne do predchadzajuceho stavu.
Zobrazi sa symbol £\ pre budik a ubiehajuici &as.
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Zmena ¢asu na budiku

Po uplynuti ¢asu na
budiku

Vymazanie €asu na
budiku

Nastavenie ¢asu
tepelnej Upravy

26

Stladte tlagidlo . Pomocou oto&ného voli¢a sa posufite
na sekundy &asu na budiku. Tlagidlom (O zatvorte dasové
funkcie.

Zaznie signal. Na displeji sa zobrazi £\ ,0:00".
Stlagte tlagidlo (D, aby ste signal ukongili.

Stladte tlagidlo ©. Pomocou oto&ného voli¢a vynulujte ¢as
na budiku ,0:00“. Tlagidlom (® zatvorte ¢asové funkcie.

Pokial nastavite ¢as tepelnej Upravy Vasho jedla,
prevadzka sa po uplynuti nastaveného ¢asu automaticky
ukong&i. Spotrebi¢ prestane hriat.

Pri druhu ohrevu s parou musite vzdy nastavit ¢as trvania
tepelnej Upravy.

Priklad na obrazku: Nastavenie ¢asu tepelnej Upravy je
45 minut.

Predpoklad: Nastavili ste druh ohrevu a teplotu.

1. Stladte tlagidlo (©.

12:35 Druhy ohrevu

2 Budik N [>| Cas tep. tpravy N
0:00 min:sek 0:00 min:sek

2. Pomocou tlacidla [ prejdite k Casu tepelnej Upravy.

3. Oto¢nym volicom nastavte Cas tepelnej Upravy.

12:35 Druhy ohrevu =1 45:00

£ Budik [->| Cas tep. Gpravy
0:00 min:sek 45:00 min:sek

<




Zmena casu tepelnej
upravy

Cas tepelnej upravy
uplynul

Vymazanie €asu tepelnej
upravy

Posunutie ¢asu
ukoncéenia tepelnej
Upravy

4. Tlagidlom (© zatvorite asové funkcie.

5. Pokial sa prevadzka este nespustila, stlacte tlacidlo
start. Na displeji viditelne plynie €as tepelnej Upravy
[->I. Pri druhu ohrevu s parou za¢ne nastaveny ¢as
ubiehat’ az po uplynuti zahrievacieho ¢asu.

Stladte tlacidlo (©. Pomocou tlagidla [ prejdite k ¢asu
tepelnej Upravy a oto€nym voliom zmernte ¢as. Tlacidlom
(® zatvorite ¢asové funkcie.

Zaznie signal. Spotrebi¢ prestane hriat. Na displeji sa
zobrazi ¢as tepelnej tpravy |-l ,0:00“. Stlaéte tlacidlo (B,
aby ste signal ukongili.

Stladte tlacidlo (. Pomocou tlagidla [ prejdite k ¢asu
tepelnej Upravy a oto¢nym voli€om ho vynulujte ,0:00%.
Tlagidlom (® zatvorite Easové funkcie.

Cas, kedy ma byt Vase jedlo hotové, médzete posunut.
Spotrebi€ sa spusti automaticky a skoné&i k pozadovanému
okamihu. Napriklad: Vase jedlo mdzete vlozit do rury na
pecenie rano a nastavit' ju tak, aby bolo jedlo na obed
hotové.

Dbajte prosim na to, aby potraviny, ktoré sa lahko pokazia
nezostavali v rare velmi dlho.

Pri niektorych programoch nie je posunutie ¢asu ukoncenia
mozneé.

Pri druhu ohrevu s parou za¢ne nastaveny ¢as plynut az
po zahriati. Co znamena, ze sa nastaveny ¢as ukoncenia
posunie len o fazu zahrievania.

Priklad na obrazku: Je 9:30 hod., priprava jedla trva 45
minut, ale ma byt hotové az o 12:45 hod.

Predpoklad: Nastavena prevadzka sa nespustila. Cas

tepelnej Gpravy je nastaveny. Menu ,Casové funkcie* (® je
otvorené.
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Zmena ¢asu ukoncenia

Cas tepelnej tupravy
uplynul

Zrusenie ¢asu ukoncenia

28

1. Tlacidlom [J prejdite k moznosti =| ,Koniec®. Na displeji
sa zobrazi €as, kedy ma byt prevadzka ukon&ena.

9:30 Druhy o

|[>| Cas tep.tpravy < ->| Koniec
45:00 min:sek 10:15

2. Pomocou otoéného voli¢a posurite ¢as ukoncenia na
neskor.

Druhy ohrevu

|>| Cas tep.upravy < ->| Koniec
45:00 min:sek 12:45

3. Menu ,Casové funkcie* zatvorite tlagidlom (®.

4. Potvrdte tlaCidlom start.
Nastavenie je uloZené. Spotrebic je vo vyckavacej
pozicii. Na displeji sa zobrazi ¢as ukonéenia —|.
Prevadzka sa spusti v spravhom okamihu. Nasledne na
displeji viditelne plynie nastaveny €as tepelnej upravy.

To je mozné, pokial sa rura na pe€enie nachadza vo
vyEkavacej pozicii. Stlaéte tlagidlo (. Tlagidlom [ prejdite
na -l ,Koniec* a otoénym voli€¢om zmerite ¢as ukonc&enia.
Casové funkcie zatvorite tlacidiom (O.

Zaznie signal. Spotrebi¢ uz nehreje. Na displeji sa zobrazi
[->| &as tepelnej Upravy ,0:00“. Stladte tlagidlo (®, aby ste
signal ukongili.

To je mozné, pokial sa rura na pe€enie nachadza vo
vyckavacej pozicii. Stladte tlagidlo (D. Tlacidlom [ prejdite
na -l ,Koniec®. Oto€nym voli€¢om vynulujte €as ukoncenia,
aZ ukazovatel zmizne. Casové funkcie zatvorte tlagidlom
(©. Nastaveny ¢as okamZite plynie.



Nastavenie casu Aby ste mohli nastavit alebo zmenit ¢as, musi byt
spotrebi¢ vypnuty.

Priklad: Zmena letného ¢asu na zimny.
1. Vypnite spotrebic.
2. Stladte tlagidlo (©.
3. Tlacidlom 01 prejdite na ¢as (D.
4. Oto¢nym volicom zmerite ¢as.
5. Menu ,Casové funkcie* zatvorite tlacidlom (D.
Po vypadku prudu Po vypadku prudu sa na displeji zobrazi hlasenie ,Nastavte
¢as“. Pomocou oto&ného voli¢a nastavte aktualny ¢as.

Menu ,Casové funkcie* zatvorite tlagidlom (®. Cas je
ulozeny.

Zmena ukazovatela ¢asu Pokial je spotrebi€ vypnuty, na displeji je zobrazeny
aktualny €as. Toto zobrazenie ¢asu mézete zmenit
(vid' kapitolu: Zakladné nastavenie).
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Programova automatika

Nastavenie
programu

Vyber programovej
skupiny

30

Pomocou programovej automatiky mozete Uplne lahko
pripravovat jedlo. Je k dispozicii 16 programovych skupin,
celkom 70 programov.

V tejto kapitole sa dozviete:

B Ako nastavite program z programovej automatiky.

B Pokyny a tipy k programom.

B Ktoré programy mozete nastavit (programova tabulka).

Zvolte z tabulky programov zodpovedajuci program.
Dodrziavajte pokyny k programom.

Priklad na obrazku: Chceli by ste pripravit v pare 500 g
Cerstvych kuracich pfs.

B Programova skupina ,Hydina“

B Program ,Kuracie prsia, Cerstvé, parené*“

1. Stladte tlagidlo 3%, aby ste spotrebi¢ zapli.

2. Stlaéte tlagidlo [P).
Na displeji sa zobrazi prva programova skupina
LZelenina®.

3. Otacajte otocnym voli¢om, pokial sa nezobrazi
pozadovana programova skupina.

12:35 Programy

Zelenina > Parit karfiol




Vyber programu 4. Stlacte tlacidlo (1.
Prvy program zvolenej programové skupiny je
vyznaceny.

5. Otacajte oto¢nym voliCom, pokial sa nezobrazi
pozadovany program.

Cerstveé

Zadanie hmotnosti 6. Stlacte tlacidlo .
Navrhovana hmotnost je vyznacena.

7. Otacajte otoCnym voli¢om, aby ste nastavili hmotnost
pripravovaného jedla.

12:35 Prog [->1 44:15

Kuracie prsia,
Cerstvé, parené

4 5009

Individualne 8. Stlacte tlacidlo 1.
prispésobenie Individualne prispdsobenie je vyznacené “- coooomo +°.
vysledku varenia
9. Otacajte otoCnym voli¢om, aby ste prispdsobili vysledok
varenia:
m dolava: nastavenie slabSieho vysledku varenia

m doprava: nastavenie silnejSieho vysledku varenia
Mézete taktiez trvalo prispésobit’ vysledok varenia

pre vSetky programy sucasne (vid kapitolu: Zakladné
nastavenie).

10.Stlacte tlacidlo start, aby ste spustili program.

Cas programu na displeji viditelne plynie. Nezobrazi sa
Ziadna kontrola zahrievania.
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Posunutie ¢asu
ukonc¢enia tepelnej
upravy

Zrusenie programu

Koniec programu

Pokyny k
programom

Nadoby

Mnozstvo/Hmotnost’

Cas tepelnej tupravy
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Cas ukongenia niektorych programov mézete posundt.
Program sa spusti neskvér a ukon¢i sa k pozadovanému
okamihu (vid kapitolu: Casové funkcie).

Program zrusite dlhym stlacenim tlacidla stop.

Zaznie signal. Tepelna Uprava je ukoncena.
Stladte tlagidlo off, aby ste spotrebi& vypli.

A Nebezpecenstvo oparenia!

Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a moze unikat horuca para.
Pocas alebo po ukonceni prevadzky dvierka spotrebica
otvarajte opatrne. Pri otvarani sa nenaklanajte nad dvierka,
pretoZe paru v zavislosti od teploty nemusi byt vidiet.

VSetky programy su vybavené pre tepelnu pripravu na
jednej urovni.

Vysledok zavisi od velkosti a kvality potravin.

Pouzivajte odporucané nadoby. Pokial pouzijete iné
nadoby, mdze sa vysledok varenia zmenit.

Pri pouziti dierovanej nadoby zasurite naviac plech na
pecenie do vysky 1. Plech na peCenie zachyti kvapkajucu
tekutinu.

Potraviny v prisluSenstve by mali mat vySku maximalne
4 cm.

Programova automatika potrebuje hmotnost potravin.
Pokial pripravujete viac kuskov, zadajte vzdy hmotnost
najvacsieho kuska. Celkova hmotnost musi byt v medziach
udanych rozsahov hmotnosti.

Po Starte programu sa zobrazi ¢as tepelnej Upravy. M6ze
byt pocas prvych 10 minut eSte zmeneny, pretoze ¢as
rozohriatia zavisi od teploty pripravovanych potravin a
vody.



Programové DodrzZiavajte pokyny k programom.

d4-5cm

plech na pecenie

—_

tabulka
Zelenina Zeleninu okorerite az po duseni.
Program Poznamka Prislusenstvo Vyska
Pareny karfiol, na ruzicky * ruzicky rovnake;j dierovana nadoba + 3
velkosti plech na pecenie 1
Brokolica na ruzicky, ruzicky rovnake;j dierovana nadoba + 3
varena v pare * velkosti plech na pecenie 1
Zelena fazula, varena v pare * - dierovana nadoba + 3
plech na pecenie 1
Mrkva na kolieska, varena v pare * kolieska hrubé dierovana nadoba + 3
cca 3 mm plech na pecenie 1
Kalerab na kolieska, kolieska hrubé dierovana nadoba + 3
vareny v pare * cca 3 mm plech na pecenie 1
Ruzickovy kel, - dierovana nadoba + 3
vareny v pare * plech na pecenie 1
Spargla / biela $pargla, - dierovana nadoba + 3
varena v pare * plech na pecenie 1
Spargla / zelena $pargla, - dierovana nadoba + 3
varena v pare * plech na pecenie 1
ZmieSana zelenina, mrazena, - dierovana nadoba + 3
varena v pare plech na pecenie 1
* Cas ukoné&enia tepelnej Gpravy pre tento program méZete posunut.
Zemiaky Zemiaky okorente az po uvareni.
Program Poznamka Prislusenstvo Vyska
Varené zemiaky * stredne velké, na dierovana nadoba + 3
Stvrtky, kusova plech na pecenie 1
hmotnost' 30 - 40 g
Osupané zemiaky * stredne velké, dierovana nadoba + 3

* Cas ukonéenia tepelnej Upravy pre tento program mézete posunut.
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Vyrobky z obilnin

Priprava rizota

Odvazte pripravované potraviny a v spravnom pomere

pridajte vodu:
B Ryza 1:1,5
B Kuskus 1:1
B PSeno 1:3

W So$ovica 1:2

Zadajte hmotnost bez tekutiny.

Produkty z obilnin po uvareni premieSajte.
Tak sa zostatkova voda rychlejSie vstrebe.

K rizotu pridajte vodu v pomere 1:2. Ako hmotnost zadajte

celkové mnozstvo s vodou. Priblizne za 15 minut sa

zobrazi hlasenie ,premiesat”. Premiesajte rizoto a prip.

stlacte tlacidlo start.

Program Poznamka Prislusenstvo Vyska
Ryza / dlhozrnna max. 0,75 kg nedierovana nadoba 2
Ryza / Basmati ryza max. 0,75 kg nedierovana nadoba 2
Ryza / prirodna ryza max. 0,75 kg nedierovana nadoba 2
Kuskus max. 0,75 kg nedierovana nadoba 2
PsSeno max. 0,55 kg nedierovana nadoba 2
Rizoto max. 2 kg nedierovana nadoba 2
Sosovica max. 0,55 kg nedierovana nadoba 2
Nakyp
Program Poznamka Prislusenstvo Vyska
Nakyp, pikantny, varené prisady *  vySka max. 4 cm rost + forma na 2
nakyp
Nakyp, sladky * vySka max. 4 cm rost + forma na 2

nakyp

* Cas ukonéenia tepelnej Upravy pre tento program mézete posunit.
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Hydina

Kusky kuracich pfs alebo inych ¢asti nedavajte do

nadoby cez seba. Kuracie ¢asti mézete predtym

marinovat.
Program Poznamka Prislusenstvo Vyska
Kurca, Cerstvé celkova hmotnost rost + plech na 2
0,7-1,5kg pecenie
Kuracie kusky, Cerstve jednotlivd hmotnost”  rost + plech na 2
0,04 - 0,35 kg pecenie
Kacka, Cerstva celkova hmotnost rost + plech na 2
1-2kg pecenie
Kuracie prsia, Cerstvé, celkova hmotnost dierovana nadoba + 3
varené v pare 0,2-1,5kg plech na pecenie 1
Hovéadzie maso Pre rostbeaf pouzivajte najlepsSie vysoky rostbeaf.
Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Dusena maso, Cerstvé * 1-1,5kg plech na pecenie 2
Rostbeaf, Cerstvy / Setrné pecenie, celkova hmotnost plech na pecenie 2
Rostbeaf, médium ** 1-2kg
Rostbeaf, Cerstvy / Setrné pecenie, celkova hmotnost plech na pecenie 2
Rostbeaf, anglicky ** 1-2kg
* Cas ukonéenia tepelnej Upravy pre tento program mézete posunut.
** Maso predtym prudko opecte.
Telacie méaso
Program Poznamka Prislusenstvo Vyska
Maso, derstvé / chudé maso * 1-2kg rost + 2
plech na pecenie
Maso, Cerstvé / prerastené 1-2kg rost + 2
maso * plech na pecenie
Plnena hrud * 1-2kg rost + 2

plech na pecenie

* Cas ukon&enia tepelnej tipravy pre tento program méZete posunut.

35



Bravéové maso Najskor narezte kozu od stredu smerom von.

Maso s krustou sa najlepsie podari z pliecka.

Program Poznamka Prislusenstvo Vyska
Krkovica bez kosti, ¢erstva * 1-2kg rost + 2
plech na pecenie
Maso s krustou, ¢erstvé * 0,8-2kg rost + 2
plech na pecenie
Udeniny * - dierovana nadoba + 3
plech na pecenie 1
* Cas ukon&enia tepelnej tipravy pre tento program mozZete posunut.
Jahnacie maso
Program Poznamka Prislusenstvo Vyska
Stehna, cerstvé / bez kosti, 1-2kg rost + 2
prepecené plech na pecenie
Stehna, Cerstvé, bez kosti, 1-2kg plech na pecenie 2
meédium, Setrné pecenie *
* Maso najskor prudko opecte.
Sekana
Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Z Cerstvej sekanej celkova hmotnost plech na pecenie 2

0,5-2kg
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Ryby

Pokial pripravujete rybu, dierovani nadobu vymazte.

Celé ryby, rybie filé alebo rybie prsty neukladajte cez seba.
Zadajte hmotnost najtazSieho kuska a snazte sa vybrat
kusky rovnakej velkosti.

Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Cerstva ryba, varena v pare vcelku 0,3 - 2 kg dierovana nadoba + 3
plech na pecenie 1
Rybie filé, varené v pare / rybie hrubka max. dierovana nadoba + 3
fil, Cerstvé 2,5cm plech na pecenie 1
Rybie filé, varené v pare / ryba, hrubka max. dierovana nadoba + 3
mrazena 2,5¢cm plech na pecenie 1
Slavky jedlé - dierovana nadoba + 3
plech na pecenie 1
Obalované sépioveé kruzky, 0,5-1,25kg plech na pecenie + 2

mrazené

papier na pec€enie

Rybie prsty

0,5-1kg plech na pecenie + 2
papier na pecenie

Pecivo, dezerty

Pecenie kysnutej pletenky
Kysnuté cesto nechajte v parnej rare nakysnut pol hodiny
pri 40 °C.

Priprava ovocného kompétu

Program je vhodny len pre kdstkové a jadrové ovocie.
Ovocie odvazte, pridajte cca ¥ mnozstva vody a podla
chuti cukor alebo korenie.

Priprava mlieénej ryze

Odvazte ryzu a pridajte 2,5- nasobné mnozstvo mlieka.
Naplrite ryzu a mlieko do prisluSenstva do vy$Sky max. 2,5
cm. Ryzu po ukonéeni premiesajte. Zostatkové mlieko sa
rychlejSie vstrebe.

Priprava jogurtu

Mlieko rozohrejte na varnom paneli na 90 °C. Nasledne
nechajte vychladnut na 40 °C. Pri trvanlivom mlieku
rozohriatie nie je potrebné.

Na 100 ml mlieka vmieSajte do mlieka jednu az dve €ajové
lyzi€ky prirodného jogurtu alebo prislusné mnozstvo
jogurtového fermentu. Zmesou naplite Cisté flase a
zatvorte ich.

Pripravené flase nechajte vychladnut v chladnicke.
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Program

Poznamka Prislusenstvo Vyska

Kysnuta pletenka

0,6-1,8kg plech na pecenie + 2
papier na pecenie

Treny kolac

0,8-2kg vymazana otvaracia 2
forma s vlozkou na
babovku & 26 cm

+ rost
Ovocny kompot * - plech na pecenie 2
Mlie€na ryza - plech na pecenie 2
Jogurt vo flasiach - flase + 2

dierovana nadoba

* Cas ukoné&enia tepelnej Gipravy pre tento program mozZete posunut.

Chlieb, zemle

Pecenie chleba

Programy su uréené pre volne zasunuty chlieb bez formy
na pecenie. Cesto by nemalo byt velmi makké. Chlebové
cesto pred pe€enim niekolkokrat narezte ostrym nozom do
hibky cca 1 cm.

Pecenie a kysnutie chlebového cesta
Za 20 minut sa zobrazi hlasenie ,Narezat chlieb.
Narezte cesto a stlacte tlacCidlo start.

I?eéenie Cerstvych zemli
Zemle by mali mat' vSetky rovnaku hmotnost.
Zadajte hmotnost’ jednej zemle.

Program

Poznamka Prislusenstvo Vyska

ZmieSany chlieb / pe€enie *

0,6 -2kg plech na pecenie + 2
papier na pecenie

ZmieSany chlieb / kysnutie a

pecenie

reSpektujte hlasenie plech na pecenie + 2
papier na pecenie

Razny chlieb / pe€enie *

0,6 -2kg plech na pecenie + 2
papier na pec€enie

Razny chlieb / kysnutie a

pecenie

reSpektujte hlasenie plech na pecenie + 2
papier na pecenie

Biely chlieb / pe¢enie *

0,4-2kg plech na pecenie + 2
papier na pecenie

Biely chlieb/ kysnutie a

pecenie

reSpektujte hlasenie plech na pecenie + 2
papier na pecenie
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Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska

Zemle / erstvé Zemle, peéenie * jednotlivd hmotnost  plech na pecenie + 2
0,05-0,1kg papier na pecenie

Zemle / mrazené Zzemle, pedenie  celkova hmotnost plech na pecenie + 2
0,2-1kg papier na pecenie

* Cas ukoné&enia tepelnej tpravy pre tento program moZete posunut.

Regenerovanie

Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
1 porcia * - rost 2

2 porcie * - rost 2
Prilohy, varené * - plech na pecenie 2
Zelenina, varena * - plech na pecenie 2
Pizza, peCena / pizza s tenkym - rost + 3
dnom * plech na pecenie

Pizza, pecena / pizza s hrubym - rost + 3

dnom *

plech na pecenie

* Cas ukonéenia tepelnej Upravy pre tento program méZete posunit.

Rozmrazovanie

Pokial je to mozné potraviny zmrazujte na plocho a
naporciované pri -18 °C. Nezmrazujte velké mnozstvo.
Rozmrazené potraviny uz nemaju tak dlhu trvanlivost’ a
kazia sa rychlejSie ako Cerstvé vyrobky.

Potraviny rozmrazujte v sa€ku, na tanieri alebo v
dierovanej nadobe. Vzdy pod potraviny zasurite plech

na pecenie. Tak potraviny nezostanu lezat' v roztopenej
tekutine a priestor na pecenie zostane Cisty. V3etky
programy pre rozmrazovanie sa vztahuju na surové
potraviny. Pokial je potrebné, medzitym potraviny od

seba oddelte, rozmrazené kusky vyberte zo spotrebica.
Potraviny po rozmrazeni nechajte eSte 5 - 15 minut odstat,
aby sa vyrovnala teplota.

A Zdravotné riziko!

Pri rozmrazovani zivo€iSnych potravin musite odstranit
roztopenu tekutinu. Tato tekutina nesmie prist do kontaktu
s ostatnymi potravinami. Mohlo by prist k prenosu
choroboplodnych zarodkov. Po rozmrazeni spustte v parne;j
rure na 15 minut prevadzku s horucim vzduchom pri 180°C.
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Rozmrazovanie rybieho filé
Rybie filé nikdy neukladajte cez seba.

Rozmrazovanie hydiny vcelku

Pred rozmrazovanim odstrarite obal. Hydinu nechajte po
rozmrazeni eSte chvilu odstat. Pri vacSej hydine (napr.
mlada morka) mézete asi za 30 minut vybrat’ vnutornosti.

Rozmrazovanie masa
Pomocou tohto programu mézete rozmrazovat jednotlivé
kusky masa.

Iba rozmrazovanie ovocia
Pokial chcete ovocie iba rozmrazit, individualne nastavte
vysledok varenia.

Program Poznamka Prislusenstvo Vyska
Ryby / ryby vcelku hribka max. 3 cm dierovana nadoba + 3
plech na pecenie 1
Ryby / rybie filé hribka max. 2,5 cm dierovana nadoba + 3
plech na pecenie 1
Hydina vcelku max. 1,5 kg dierovana nadoba + 3
plech na pecenie 1
Méaso max. kusova dierovana nadoba + 3
hmotnost 1,5 kg plech na pecenie 1
Bobulovité ovocie - dierovana nadoba + 3
plech na pecenie 1

Specialne
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Sterilizacia flias
Frase vycistite vzdy ihned po vyprazdneni pomocou kefy
na flaSe. Potom ich umyte v umyvacke riadu.

Frase postavte do dierovanej nadoby tak, aby sa
nedotykali.

Frase po vycisteni vysuste suchou utierkou.
Postup zodpoveda beznému vyvaraniu.

Zavaranie
Program je vhodny pre késtkové a jadrové ovocie rovnako
ako pre zeleninu (okrem fazule).

Tekvicu pred zavaranim blansirujte.

Program je uréeny pre litrové flase. Pre vacsie alebo
menSie flaSe musite individualne prispdsobit’ vysledok
varenia.



Po ukonéeni programu otvorte dvierka spotrebi¢a, aby ste
zabranili prevareniu. FlaSe nechajte eSte niekolko minut
vychladnut v priestore na pecenie.

Program je ur€eny pre tvrdSie ovocie. Pokial pouzité ovocie
nie je uplne tvrdé, musite individualne prispdsobit’ vysledok
varenia.

Varenie vajec
Pred varenim vajcia prepichnite. Vajcia neukladajte cez
seba. Velkost M zodpoveda kusovej hmotnosti cca 50 g.

Program Poznamka PrisluSenstvo Vyska
Sterilizacia kojeneckych flias * - dierovana nadoba 2
Zavaranie v litrovych flasiach dierovana nadoba + 3
plech na pecenie 1
Vajcia / uvarené na tvrdo * vajcia velkosti M, dierovana nadoba + 3
max. 1,8 kg plech na pecenie 1
Vajcia / uvarené na makko * vajcia velkosti M, dierovana nadoba + 3
max. 1 kg plech na pecenie 1

* Cas ukoné&enia tepelnej tipravy pre tento program méZete posunut.
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Pamat’

Ulozenie do pamati

Spustenie pamati

42

Pamat Vam dava moznost ulozit' si vlastny program a
stlacenim tlacidla ho opat vyvolat. Pamat je vhodna pre
jedlo, ktoré pripravujete velmi ¢asto.

-

Pre pozadované jedlo nastavte druh ohrevu, teplotu
a pripadne Cas tepelnej Upravy alebo teplotu jadra.
Nespustajte.

2. Stladte a podrzte tlacidlo M), pokial sa nezobrazi
hlasenie ,Ulozené do pamati®.

Pokial uloZite iné nastavenie tlagidlom [M], staré nastavenie
sa prepise.

UloZené nastavenia mozete kedykolvek spustit.
1. Kratko stlaéte tlagidlo (M).

2. Stlacte tlacidlo start.
Spusti sa nastavenie ulozené v pamati.

Nastavenie mézete kedykolvek zmenit. Pokial nabuduce
spustite pamat, opat sa zobrazi pévodne ulozené
nastavenie.



Detska poistka

Aktivacia detskej
poistky

Deaktivacia detskej
poistky

Aby deti nemohli ne¢akane spotrebi¢ zapnut alebo vypnut
alebo zmenit nastavenie, ma spotrebic¢ k dispozicii detsku
poistku.

Stlacte a 4 sekundy podrzte tlaidlo =0, pokial symbol
=—O nezhasne.

Ovladacie pole je zablokované.
Aj ked je detska poistka aktivna, mozete spotrebi¢ vypnut,

signal ukongite tlagidlom (®, prevadzku zastavite tlagidlom
stop a nastavte budik.

Stlacte a podrzte tlacidlo =0, pokial symbol —0
nezhasne. Teraz mOzete vykonat nastavenie.
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Zakladné nastavenie

Vas spotrebi¢ ma k dispozicii rozne zakladné nastavenia,
ktoré su prednastavené z vyroby. Zakladné nastavenie
mdzete podla potreby menit.

Pokial chcete zrusit vSetky zmeny, mdzete obnovit vyrobné
nastavenie.

Spotrebi¢ musi byt vypnuty.

1.

2.

Vypnite spotrebic.

Stladte a 4 sekundy podrzte tlacidlo i, kym sa na displeji
nezobrazi hlasenie ,Vyber jazyka“.

Stlacte tlacidlo [J, kym sa nezobrazi pozadované
zakladné nastavenie.

Otocte otoénym voliCom, aby ste zmenili nastavenie.

Aby ste opustili zakladné nastavenie, stlaéte a 4
sekundy podrzte tlac¢idlo i. Zmena je uloZena.

Mbzete zmenit nasledujuce zakladné nastavenia:

Zakladné nastavenie Funkcia Mozné nastavenie
Vyber jazyka. Zmena jazyka na displeji. 30 roéznych jazykov
Dizka trvania signalneho Nastavenie dizky trvania kratka / stredna / dlha

ténu.

signalneho ténu pri
ukon&eni prevadzky.

Ton tlacidiel. Zapnutie alebo vypnutie vypnuté / zapnuté
signalneho ténu pri stlaceni
niektorého tlacidla.
Jas displeja. Zmena jasu displeja. svetly / stredny / tmavy
Ukazovatel ¢asu. Zobrazenie ¢asu na vypnuté / analégoveé 1/
vypnutom spotrebici. analégoveé 2 / analogové 3 /
digitalne
PokraCovanie v prevadzke  Nie je potrebny novy vypnuté / automaticky
po zatvoreni dvierok. Start po otvoreni dvierok
spotrebica.
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Zakladné nastavenie

Funkcia

Mozné nastavenie

Individualne prispésobenie.

Zmena nastavenia vysledkov
varenia pri programoch
(silnejsi alebo slabsi).

7 stupov - oooomo +

Zobrazenie firemného loga.

Zobrazenie firemného loga
pri zapnuti alebo vypnuti
spotrebica.

zapnuté / vypnuté

Rozsah tvrdosti vody.

Nastavenie rozsahu
tvrdosti vody ukazovatel
odvépnenia.

zmakdena / 1- makka /
2- stredna / 3- tvrda /
4- velmi tvrda

Signal fazy zahrievania -
varenie v pare.

Signalny ton na konci
zahrievania pri vareni v pare.

vypnuté / zapnuté

Obnovenie vyrobného
nastavenia.

Obnovenie vyrobného
nastavenia:

m VSetky zmeny v
zakladnych nastaveniach
sa vymazu.

m Pamat sa vymaze.

m Vykona sa nova
automaticka kalibracia.

neobnovovat' /
obnovit

Automatické vypnutie

Pokial ste nastavenie na Vasom spotrebi¢i nezmenili
niekolko hodin, aktivuje sa funkcia automatického vypnutia.
Na displeji sa zobrazi text ,Automatické vypnutie®.

Stlacte fubovolné tlacidlo, aby ste automatické vypnutie
deaktivovali. Teraz mbzZete vykonat’ nové nastavenie.
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Udrzba a éistenie

46

V tejto kapitole ziskate informacie k
B udrzbe a Cisteniu Vasho spotrebica,
B pomocnému Cistiacemu programu,

B odvapneniu.

A Nebezpecenstvo elektrického skratu!

Na Cistenie Vasho spotrebi¢a nepouzivajte vysokotlakové
ani parné cistice.

Pozor!
Poskodenie povrchu: Nepouzivajte

B agresivne alebo abrazivne Cistiace prostriedky,

B Gisti¢ rary na pecenie,

B |eptavé alebo agresivne CistiCe ani CistiCe s obsahom
chléru,

B Cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu.

Pokial sa niektory z tychto prostriedkov dostane do
predného ¢ela, okamzite ho utrite vodou.

Pozor!

Poskodenie povrchu: Pokial odvapriovacie prostriedky
alebo Cistiaci gél rdry na pecenie a grilu preniknu do
prednej €asti alebo na inu citlivd plochu, okamzite ho
utrite vodou.

Necistoty z priestoru na pecenie odstrarite az po
vychladnuti spotrebi¢a. Neskér nie je odstranenie
pripalenych zvyskov jednoduché.

Pri velkom znedisteni pouzivajte pomocny Cistiaci program
(vid kapitolu: Pomocny Cistiaci program).

Sof je velmi agresivna a méze zapri€init koréziu. ZvySky
ostrych omacok (ke€up, horcica) alebo soleného jedla
odstrante z priestoru na pecenie ihned po vychladnuti.

Nepouzivajte ziadne tvrdé drsné utierky ani Spongie.



Cistiace
prostriedky

Vonkaj$ok spotrebica
(hlinikova predna cast)

Cistiaci roztok — utrite do sucha mékkou utierkou. Jemny
Cistiaci prostriedok na okna — utrite makkou utierkou na
okna alebo utierkou z mikrofazy.

Vonkaj$ok spotrebica
(nerezova predna Cast)

Cistiaci roztok — utrite do sucha mékkou utierkou.

Skvrny od vody, tuku, $krobu a bielka ihned odstrarite.
Specialne gistiace prostriedky na nerez si mozete zakupit
v zakaznickom servise alebo v Specializovanej predajni.

Priestor na pecenie s
odparovacou nadobou

Teply Cistiaci roztok alebo octovéa voda — pouzivajte
prilozenu Cistiacu Spongiu alebo makku kefu.

Pozor!

Priestor na pecenie mézZe korodovat: Nepouzivajte
Ziadne ocelové alebo drsné Spongie.

Pri silnom znecisteni pouzite iba odporucany Cistiaci gél
na ruru na pecenie a gril (objednavacie ¢&islo 463 582,
mbzete zakupit taktiez v online e-shope). Dodrziavajte
pokyny vyrobcu. Iné Cisti€e na rdru na pecenie mézu
spotrebi¢ poskodit. Osvetlenie priestoru na pec€enie a
tesnenie na dvierkach, ziarovka a odparovacia nadobka
nesmie prist do kontaktu s gélom. Nechajte pésobit’
maximalne 12 hodin a spotrebi¢ pocas tejto doby
nezapinajte. Nasledne poriadne vycistite priestor na
pecenie vodou (napr. rozstrekovacou flasou), aby ste
odstranili vSetky zvysky gélu.

Tukovy filter

Vyberte tukovy filter, ktory sa nachadza na zadnej stene
priestoru na pecenie a filter vycistite v teplom Cistiacom

roztoku alebo v umyvacke. Tukovy filter Cistite po kazdej
prevadzke pocas, ktorej sa spotrebi¢ znecisti.

/\ Nebezpeéenstvo poranenia!

O zavesy tukového filtra by ste sa mohli zranit, preto
tukovy filter Cistite velmi opatrne. Tukovy filter viozZte do
umyvacky riadu tak, aby zavesy na zavesenie smerovali
dolu.

Nadrzka na vodu

Cistiaci roztok — Neumyvajte v umyvacke riadu!

Sachta v nadrzke

Po kazdej prevadzke utrite do sucha.

Tesnenie na veku nadrzky
na vodu

Po kazdom pouziti poriadne vysuste.
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Rosty

vid kapitolu: Cistenie zavesnych rostov

Presklené dvierka

vid kapitolu: Cistenie presklenych dvierok

Pozor!

Poskodenie povrchu: Po Cisteni istiCom na sklo
presklené dvierka utrite do sucha. Mohli by vzniknut
Skvrny, ktoré uz nie je mozné odstranit.

Tesnenie dvierok

Teply Cistiaci roztok.

Prislusenstvo

Namocte do teplého Cistiaceho roztoku. Vydcistite kefou
alebo $pongiou alebo umyte v umyvacke riadu.

Zafarbenie, ktoré zapri€inili potraviny s vysokym
obsahom Skrobu (napr. ryza), vycistite octovou vodou.

Cistiaca $pongia

Utierka z mikrofazy

Sada na pecenie
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Prilozena Cistiaca Spongia ma velku saciu schopnost.
Cistiacu $pongiu pouzivajte na &istenie priestoru na
pecenie a odstranenie zostatkovej vody z odparovace;j
nadoby.

E’red prvym pouzitim Cistiacu Spongiu poriadne vyperte.
Cistiacu Spongiu mozete prat v pracke spolu s ostatnou
bieliziiou (bielizen na vyvarku).

Vhodna na distenie citlivych povrchov, ako napr. sklo,
sklokeramika, nerez alebo hlinik (objednavacie Cislo 460
770, mOzete zakupit taktiez v online e-shope). Utierka z
mikrovlakna odstranuje v jednom pracovnom kroku zvysky
vody a mastnu Spinu.

Pri peCeni pouzivajte podla moznosti sadu na pecenie
(objednavacie Cislo HZ36DB, mozete zakupit taktiez

v online e-shope). Znecistenie priestoru na pecenie v
dosledku vystrieknutia pe¢eného masa mozete podstatne
zredukovat.



Pomocny distiaci
program

Priprava

Spustenie pomocného
Cistiaceho programu

Pomocny Cistiaci program rozpusta znecistenie v priestore
na pecenie pomocou pary. Potom je mozné znecistenie
jednoduchsie odstranit'.

Pomocny Cistiaci program pozostava z:

B cCistenia (cca 30 minut), potom vyprazdnite odparovaciu
nadobku a spotrebic utrite.

B 1. vyplachovanie (20 sekund), potom vyprazdnite
odparovaciu nadobku.

B 2. vyplachovanie (20 sekind), potom odstrarite
zostatkovu vodu.

Vsetky tri kroky musia prebehnut az do konca. Az po
druhom vyplachovani je spotrebi¢ opat’ pripraveny na
prevadzku.

Nechajte priestor na pecenie vychladnut a vyberte
prislusenstvo. Vy¢istite odparovaciu nadobu pomocou
priloZzenej Cistiacej Spongie.

Na dno priestoru na pe€enie nakvapkajte do odparovace;j
nadoby Cistiaci prostriedok.
1. Stlacte tlacidlo 3f, aby ste spotrebi¢ zapli.

2. Stlacte tlacidlo clean. .
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Cistenie”.

3. Nadrzku na vodu naplite vodou az po znacku ,max“ a
zasunte.

4. Stlacte tlacidlo start.

Spusti sa pomocny Cistiaci program.
Osvetlenie v priestore na pecenie zostane vypnuté.
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Vyprazdnenie
odparovacej nadoby a
vytieranie spotrebi¢a

1. vyplachovanie

Vyprazdnenie
odparovacej nadoby
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Priblizne za 30 minut zaznie signal. Na displeji sa zobrazi

hlasenie ,Vyprazdnite nadobu a utrite spotrebi¢” a |-
0:40%.

1.

Otvorte dvierka spotrebica.
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Spotrebi€ je pripraveny
na vyplachovanie®.

Zavesné roétyvz priestoru na pecenie vyberte a vydistite
(vid kapitolu: Cistenie zavesnych rostov).

Uvolnenu nedistotu v priestore na peCenie a
odparovacej nadobe utrite makkou kefou a Spongiou.

V pripade potreby naplrite a zasurite nadrzku na vodu.
Zatvorte dvierka spotrebica.

Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Tlacidlom start
pokraCovat' v prevadzke®.

Stlacte tlacidlo start.
Spotrebi¢ vyplachuje. Na displeji sa zobrazi hlasenie
»1. vyplachovanie* a ¢as trvania |-I.

Za 20 sekund sa zobrazi hlasenie ,Vyprazdnite nadobu“ a
.=l 0:20%

1.

Otvorte dvierka spotrebica.
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Spotrebi€ je pripraveny
na vyplachovanie®.

Poriadne vyperte Cistiacu Spongiu.

Z odparovacej nadoby odstrarite zostatkovu vodu
pomocou Spongie.

Zatvorte dvierka spotrebica.
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Tlacidlom start
pokraCovat v prevadzke®.



2. vyplachovanie

Odstranenie zostatkovej
vody

Zrusenie pomocného
Cistiaceho programu

Stlacte tlacidlo start.
Spotrebi¢ vyplachuje. Na displeji sa zobrazi
»2. vyplachovanie® a ¢as trvania |-].

Za 20 sekund sa na displeji zobrazi hlasenie ,Vyprazdnit
nadobu®.

1. Otvorte dvierka spotrebica.
Na displeji sa zobrazi ,Koniec* a ,|->| 0:00°

2. Z odparovacej nadoby odstrante zostatkovu vodu
pomocou Cistiacej Spongie.

3. Priestor na pecenie utrite Spongiou a makkou utierkou
utrite do sucha.

4. Stlagte tlagidlo oft, aby ste spotrebié vypli.
Pomocny Cistiaci program je ukonceny.

Upozornenie: Po zrudeni pomocného Cistiaceho programu
musite spotrebi¢ dvakrat vyplachnut. Az do ukonéenia
druhého vyplachovania sa spotrebi¢ zablokuje proti
dalSiemu pouzitiu.

1. Stlacte tlacidlo stop, aby ste zrusili pomocny CEistiaci
program. Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Tlacidlom
start pokracovat v prevadzke” a ,Cistenie®.

Aby nezostal Ziadny Cistiaci prostriedok v spotrebici, je
potrebné po preruSeni dvakrat oplachnut.

2. Stlacte tlacidlo start.
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Vyprazdnite nadobu a

utrite spotrebic”.

3. Pripadne naplrite a zasunte nadrzku na vodu a stlacte
tlaCidlo start.

Teraz postupujte rovnako ako v kapitole 'Vyprazdnenie

odparovacej nadoby a vytieranie spotrebica“.
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Odvapnenie

Odvapnovaci prostriedok

Spustenie odvaprnovania
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Aby Vas spotrebic¢ zostal funkény, musi byt v urcitych
intervaloch odvapneny, €¢o Vam pripomenie hlasenie
,Odvapnit spotrebic”.

V pripade, Zze pouzivate len zmak&enu vodu, odvapnovanie
nie je potrebné.

Odvapnovanie pozostava z:

B odvapnenia (cca 30 minut), potom vyprazdnite
odparovaciu nadobu a opat’ naplite nadrzku na vodu.

B 1. vyplachovanie (20 sekund), potom vyprazdnite
odparovaciu nadobu.

B 2. vyplachovanie (20 sekind), potom odstrarite
zostatkovu vodu.

VSetky tri kroky musia prebehnut az do konca. Az po 2
vyplachovani je spotrebi¢ opat’ pripraveny na prevadzku.

Na odvapnovanie pouzivajte len zakaznickym servisom

odporucany tekuty odvapnovac (objednavacie Cislo 311

138, mdzete zakupit' v online e-shope). Iny odvapriovaci
prostriedok moze zapricinit poSkodenie spotrebica.

1. Odvapriovaci roztok vytvorite zmieSanim 300 ml vody a
60 ml tekutého odvapriovaca.

2. Vyprazdnite nadrzku na vodu a naplite ju
odvapnovacim roztokom.

Pozor!

Poskodenie povrchu: Pokial odvapriovac prenikne do
Celnej steny alebo na inu citliva plochu, okamzite ho utrite
vodou.

Priestor na pe€enie musi byt uplne vychladnuty.

1. Stladte tlacidlo oft, aby ste spotrebi& zapli.

2. Stlacte tlacidlo clean.
Na displeji sa zobrazi ,Cistenie".



Vyprazdnenie
odparovacej nadoby a
naplnenie nadrzky na
vodu

1. Vyplachovanie

Vyprazdnenie
odparovacej nadoby

3. Otacajte otoCnym voli¢om, pokial sa nezobrazi hlasenie
»Odvapnovanie“.

4. Zasunte nadrzku s odvapnovacim roztokom a zatvorte
dvierka spotrebica.

5. Stlacte tlacidlo start.
Odvapriovanie sa spusti. Osvetlenie v priestore na
pecenie zostane vypnuté.

Priblizne za 30 minut zaznie signal. Na displeji sa zobrazi
hlasenie ,Vyprazdnite nadobu a naplite nadrzku na vodu®
a |-l 0:40".

1. Otvorte dvierka spotrebica.

2. Odvapnovaci roztok z odparovacej nadoby odstrarite
pomocou prilozenej Cistiacej Spongie.

3. Nadrzku na vodu poriadne vyplachnite, naplrite vodou a
zasunte. Na displeji sa zobrazi ,Spotrebic je pripraveny
na vyplachovanie®.

4. Zatvorte dvierka spotrebica.
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Tlacidlom start
pokraCovat v prevadzke®.

Stlacte tlacidlo start.
Spotrebi¢ vyplachuje. Na displeji sa zobrazi
»1. vyplachovanie* a ¢as trvania |-I.

Priblizne za 20 sekund sa na displeji zobrazi hlasenie
,Vyprazdnite nadobu* a ,|I-»| 0:20“.

1. Otvorte dvierka spotrebica.
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Spotrebi€ je pripraveny
na vyplachovanie®.

2. Poriadne vyperte Cistiacu Spongiu.

3. Z odparovacej nadoby odstrante zostatkovu vodu
pomocou Cistiacej Spongie.

4. Zatvorte dvierka spotrebica.
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Tlacidlom start
pokraCovat v prevadzke®.
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2. vyplachovanie

Odstranenie zostatkovej
vody

Zrusenie odvapnovania

Odvapnenie odparovacej
nadoby
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Stlacte tlacidlo start.
Spotrebi¢ vyplachuje. Na displeji sa zobrazi
2. vyplachovanie“ a ¢as trvania I-I.

Priblizne za 20 sekund sa na displeji zobrazi hlasenie
»Vyprazdnite nadobu®.

1. Otvorte dvierka spotrebica.
Na displeji sa zobrazi ,Koniec* a |-l 0:00".

2. Z odparovacej nadoby odstrante zostatkovi vodu
pomocou Cistiacej Spongie.

3. Priestor na pecenie utrite istiacou Spongiou a makkou
utierkou utrite do sucha.

4. Stlagte tlagidlo oft, aby ste spotrebié vypli.
Odvapriovanie je ukoncené.

Upozornenie: Po zruSeni odvapnenia musite spotrebi¢
dvakrat vyplachnut. Az do konca druhého vyplachovania sa
spotrebi¢ zablokuje proti dalSiemu pouzitiu.

1. Stlacte tlacidlo stop, aby ste odvapnenie zrusili.
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Tladidlom start
pokracovat' v prevadzke“ a ,Odvapnenie”.
Aby v spotrebiti nezostali Ziadne zvysky
odvapnovacieho roztoku, musite po zruSeni dvakrat
vykonat vyplachovanie spotrebica.

2. Stlacte tlacidlo start.
Na displeji sa zobrazi hlasenie ,Vyprazdnite nadobu a
naplite nadrzku na vodu®.

Postupujte rovnako ako v kapitole ,Vyprazdnenie
odparovacej nadoby a naplnenie nadrzky na vodu®.

Pokial nechcete odvapnit cely spotrebic ale iba
odparovaciu nadobu v priestore na pe€enie, mbézete
rovnako pouzit funkciu ,Odvapriovania“.



Demontaz a
montaz dvierok
spotrebic¢a

Demontaz dvierok
spotrebica

Jediny rozdiel:

1. Odvapriovaci roztok vytvorite zmiesanim 100 ml vody a
20 ml tekutého odvapriovaca.

2. Odparovaciu nadobu Uplne naplrite odvapriovacim
roztokom.

3. Nadrzku na vodu naplite vodou.
4. Spustte ,Odvaprnovanie®.

Odparovaciu nadobu mézete odvapnit aj ru¢ne.

Aby bolo Cistenie jednoduchsie, mbzete dvierka spotrebica
vyvesit.

/\ Nebezpeéenstvo poranenia!

Zavesy dvierok spotrebi¢a mdzu zaskodit’ velkou silou.
Dajte pozor na to, aby boli blokovacie packy vzdy uplne
zaklopené, prip. pri vyveseni dvierok rary Uplne vyklopené.
Nedotykajte sa zavesov.

/\ Nebezpeéenstvo poranenia!
Pokial su dvierka spotrebi¢a na jednej strane vyvesené,

do zavesu nesiahajte. Zaves moze zaskocit' velkou silou.

Zavolajte zakaznicky servis.

1. Dvierka spotrebica Uplne otvorte.

2. Lavu a pravu blokovaciu packu uplne vyklopte
(obrazok A). Zavesy su zaistené a nie je mozné ich
zacvaknut.

3. Dvierka spotrebi€a zatvorte az nadoraz.

4. Uchopte obidvoma rukami vliavo a vpravo.
ESte trochu zatvorte a vytiahnite (obrazok B).
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Montaz dvierok
spotrebic¢a
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Dvierka spotrebica po Cisteni opat’ zaveste.

1. Zaves vlavo a vpravo nasadte do drziakov (obrazok C).
Zarez na zavesu musi zaskodit na obidvoch stranach.

2. Dvierka spotrebiCa Uplne otvorte.

3. Blokovaciu packu viavo a vpravo Uplne zacvaknite
(obrazok D).

’»

Dvierka spotrebiCa su zaistené a nie je mozné ich
vyvesit.

4. Zatvorte dvierka spotrebica.



Cistenie
sklenenych tabul
dvierok

Demontaz sklenenej

tabule

Demontaz strednej
sklenenej tabule

Pre jednoduchSie Cistenie mbézZete sklenené tabule z
dvierok rury na pec€enie demontovat.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Casti vo vnutri dvierok spotrebia mozu mat ostré hrany.
Mohli by ste si spdsobit’ rezné poranenie. PouZzivajte
ochranné rukavice.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Spotrebi¢ pouzivajte az po riadnom nasadeni sklenenych
tabul.

Upozornenie: Pri demontazi vnutornych tabudl dbajte na to,
v akom poradi tabule vyberate. Aby ste ich opat nasadili v
spravnom poradi.

1. Vyveste dvierka spotrebi¢a a prednou stranou ich
polozte na makku, ¢istu podlozku (vid kapitolu:
Demontaz a montaz dvierok spotrebica).

2. Odskrutkujte a zlozte kryt na dvierkach spotrebi¢a hore
vlavo a vpravo (obrazok A).

3. Tabule nadvihnite a vytiahnite (obrazok B).

Pred demontazou si vS§imnite, v akej polohe je stredna
sklenena tabula namontovana, aby ste ju neskor
nenamontovali naopak.

1. Stlacte drziaky vfavo a vpravo smerom von.

2. Zfahka nadvihnite strednu sklenenu tabulu a vyberte.
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Cistenie

Montaz strednej
sklenenej tabule

Montaz sklenenej tabule
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Sklenené tabule dvierok vycistite CistiCom na sklo a
makkou utierkou.

Pozor!
Nepouzivajte ziadne agresivne alebo abrazivne prostriedky
ani Skrabku na sklo. Sklo by sa mohlo poskodit.

1. Nasadte strednu sklenenu tabulu vlavo a vpravo na
miesto ulozenia.

2. Potlacte strednu sklenenu tabulu smerom dolu do
uchytenia.

1. Sklenenu tabulu zasunte az nadoraz.
2. Nasadte a priskrutkujte kryt.

3. Dvierka spotrebi¢a opat nasadte.



Cistenie zavesnych  zavesn¢ rosty méZete pred Gistenim vybrat.

rostov
/\ Nebezpeéenstvo popalenia o hortce éasti
priestoru na pecenie!

Pockajte, pokial priestor na pe€enie nevychladne.

1. Rost potiahnite dopredu a vyveste zo stran.

P —

2. Rosty vycistite Cistiacim roztokom a Spongiou alebo
kefou alebo ich mézete umyt v umyvacke riadu.

3. Zaveste rosty vzadu a vpredu a zatlacte dozadu, pokial
nezapadnu. Kazdy rost sa hodi vZdy iba na jednu
stranu.
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Co robit v pripade poruchy?

Pokial sa vyskytne porucha, jedna sa Casto iba o
mali¢kost. Skér ako zavolate zakaznicky servis, pokuste sa
pomocou nasledujucich pokynov poruchu odstranit sami.

Opravy méze vykonavat iba nas vyskoleny technik
zakaznickeho servisu. Neodborné opravy Vasho
spotrebi¢a su nebezpecné, mézu Vam vzniknat znacné
rizika.

A Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pradom!

B Pracu na elektrospotrebi€och mdze vykonavat iba nas
vyskoleny odbornik.

B Pri kazdej praci na elektrospotrebi€och, preruste privod
elektriny. Stlacte bezpe€nostnu automatiku alebo vypnite
poistku v poistkovej skrini.

Porucha Mozna pric¢ina Pokyny/odstranenie
Spotrebi¢ nefunguje. Nie je zasunuta sietova  Spotrebic pripojte k elektrickej
zastrcka. sieti.
Vypadok prudu. Skontrolujte, ¢i funguju dalSie

kuchynské spotrebice.

Poskodena poistka. V poistkovej skrini skontrolujte,
Ci je prislusna poistka v poriadku.

Chybna obsluha. Vypnite poistku spotrebia v
poistkovej skrini a za 10 sekund
spotrebi¢ opat zapnite.

Spotrebi€ nie je mozné Dvierka spotrebi€a nie su Zatvorte dvierka spotrebica.
spustit. uplne zatvorené.

Spotrebi€ nie je mozné Odvapnenie bolo Stlacte tlacidlo start. Nasledne
spustit, na displeji prerusené. dvakrat vyplachnite spotrebic
sa zobrazi hlasenie (vid' kapitolu: Odvapnenie).
sTlacidlom start Postupujte podla pokynov
pokracovat v prevadzke® v kapitole ,Vyprazdnenie

- ,Odvapnenie®. odparovacej nadoby a

naplnenie nadrzky na vodu*.
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Porucha

Mozna pric¢ina

Pokyny/odstranenie

Spotrebi€ nie je mozné
spustit, na displeji

sa zobrazi hlasenie
»Tlacidlom start
pokracovat v prevadzke*
- ,Cistenie“.

Bol preruSeny pomocny
Cistiaci program.

Stlacte tlacidlo start. Nasledne
dvakrat vyplachnite spotrebic
(vid' kapitolu: Pomocny

Cistiaci program). Postupujte
podla pokynov v kapitole
,Vyprazdnenie odparovace;j

nadoby a vytieranie spotrebica“.

Na displejivsa zobrazi
hlasenie ,Cas”.

Vypadok prudu.

Opat nastavte Cas
(vid kapitolu: Casové funkcie).

Spotrebi€ nie je v
prevadzke. Na displeji
sa zobrazi Cas tepelnej
upravy.

Otocny voli¢ bol
neumyselne stlaceny.

Stlacte tlacidlo stop.

Po nastaveni nebolo
stlacené tlacidlo start.

Stlacte tlacidlo start alebo
tlacidlom stop zruste nastavenie.

Na displeji sa zobrazi
hlasenie ,Automatické
vypnutie®.

Funkcia automatického
vypnutia je aktivna.

Stlacte lubovolné tlacidlo.

Zobrazi sa hlasenie
.Naplrite nadrzku na
vodu“, aj ked je nadrzka
na vodu plna.

Nadrzka na vodu nie je
spravne zasunuta.

Zasunte nadrzku na vodu, tak
aby zacvakla.

Rozpoznavaci systém
nefunguije.

Zavolajte zakaznicky servis.

Zobrazi sa hlasenie
.Napliite nadrzku na
vodu*, aj ked nie je eSte
prazdna, prip. je nadrzka
na vodu prazdna, ale
hlasenie ,Naplrite
nadrzku na vodu“ sa
nezobrazi.

Nadrzka na vodu je
znecistena. Pohyblivé
snimace stavu vody su
zablokované.

Nadrzkou na vodu zatrepte a
vycistite ju. Pokial sa snimace
neuvolnia, nadrzku na vodu
vymente za novu (zakaznicky
servis).

Nadrzka na vodu sa
vyprazdni bez jasného
dévodu. Odparovacia
nadoba preteka.

Nadrzka na vodu nie je
spravne zatvorena.

Zatvorte veko. Musi zacvaknut.

Tesnenie vo veku
nadrzky je znedistené.

Vycistite tesnenie.

Tesnenie v nadrzke na
vodu je posSkodené.

V zakaznickom servise si musite
zakupit novu nadrzku na vodu.

Odparovacia nadoba

je prazdna, voda sa
vyparila, hoci je nadrzka
plna.

Nadrzka nie je spravne
zasunuta.

Nadrzku na vodu zasurite az
nadoraz.

Je upchané vedenie.

Odvapnite spotrebic.
Skontrolujte, Ci je spravne
nastaveny rozsah tvrdosti vody.
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Porucha

Mozna pric¢ina

Pokyny/odstranenie

Na displeji sa zobrazi
hlasenie ,Vyprazdnite/
vyCistite nadrzku na
vodu?*

Spotrebi¢ ste minimalne
dva dni nepouzivali a
nadrzka na vodu je plna.

Vyprazdnite a vycistite nadrzku
na vodu. Nadrzku na vodu
vyprazdnite hned po ukon&eni
prevadzky.

Pri vareni budete pocut

zvuk pri mrazenom jedle.

Studenyl/teply efekt pri
mrazenych potravinach,
v dosledku pdsobenia
vodnej pary.

To je normalne.

Pocas varenia v pare sa
tvori vela pary.

Spotrebi¢ sa automaticky
kalibruje.

To je normalne.

Pocas varenia v pare
sa opakovane tvori vela

pary.

Spotrebi¢ sa nembze
automaticky kalibrovat.
Cas pripravy jedla je
velmi kratky.

Obnovte vyrobné nastavenie
spotrebica (vid kapitolu:
Zakladné nastavenie). Potom
na 20 minut pri teplote 100 °C
spustte prevadzku s parou.

Pocas pecenia unika
para z vetracich otvorov.

To je normalne.

Spotrebic spravne
neprodukuje paru.

Spotrebi€ je zaneseny
vodnym kameriom.

Spustte odvapriovaci program.

Na displeji sa zobrazi

chybové hlasenie ,E011*.

Tlacidlo bolo stlacené
velmi dlho alebo sa
zaseklo.

Stlacte tlacidlo (B, aby ste
vymazali chybové hlasenie.
Postupne stlacte vSetky tlacidla
a skontrolujte, €i nie su
znedistené.

Na displeji sa zobrazi
chybové hlasenie ,E...

Technicka porucha.

Stlacte tlacidlo (B, aby ste
vymazali chybové hlasenie,
pripadne opat nastavte Cas.
Pokial sa chybové hlasenie opat
zobrazi, zavolajte zakaznicky
servis.

Spotrebi¢ nehreje.
Na displeji sa zobrazi
,Demo*.

Stlacili ste kombinaciu
tlacidiel.

Preruste privod elektrického
prudu a za 10 sekund prud
opat obnovte. Po¢as 2 minut
stlaCte a 4 sekundy podrzte
tlacidlo =©.
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Vymena ziarovky

Vymena skleneného krytu
alebo tesnenia

Ziaruvzdorné halogénové Ziarovky 230 V/25 W s tesnenim
si mdzete zakupit' v zakaznickom servise. Servisnej sluzbe
uvedte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné ¢islo (FD-Nr.)
Vasho spotrebica.

A Nebezpecenstvo popalenia!

Skor ako vymenite Ziarovku, nechajte priestor na pecenie
vychladnut. Halogénovu Ziarovku vyberte z obalu suchou
utierkou, inak sa skrati jej Zivotnost.

1. Vypnite poistku v poistkovej skrini alebo vytiahnite
sietovu zastréku.

2. Kryt vyskrutkujte smerom dolava.

3. Vyskrutkujte Ziarovku a vymeiite ju za novu rovnakého
typu.

4. Nové tesnenie a upinaci kruzok nasadte na skleneny
kryt v spravnom poradi.

5. Opat naskrutkujte skleneny kryt a tesnenie.
6. Spotrebi€ pripojte k elektrickej sieti a opat nastavte ¢as.
Nikdy neprevadzkujte spotrebi¢ bez nasadeného

skleneného krytu alebo tesnenia!

Poskodeny skleneny kryt alebo poSkodené tesnenie musite
vymenit. Servisnej sluzbe uvedte Cislo vyrobku (E-Nr.) a
vyrobneé C&islo (FD-Nr.) Vasho spotrebica.
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Vymena tesnenia
dvierok

64

Pokial je tesnenie dvierok priestoru na pecenie posSkodeneé,
musi byt vymenené. Nahradné tesnenie pre Vas spotrebic
si mozete zakupit' v zakaznickom servise. Servisnej sluzbe
uvedte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné Cislo (FD-Nr.)
Vasho spotrebica.

1. Otvorte dvierka spotrebic¢a.
2. Zlozte staré tesnenie.

3. Na jednom mieste nasadte nové tesnenie a natiahnite ho
po celom obvode. Miesto spojenia musi byt na strane.

4. ESte raz skontrolujte usadenie tesnenia hlavne v
rohoch.




Zakaznicky servis

Cislo vyrobku
(E-Nr.) a vyrobné
Cislo (FD-Nr.)

V pripade opravy Vasho spotrebica, je tu pre Vas nas
zakaznicky servis. Vzdy najdeme vhodné rieSenie, a tym
zabranime zbytoénym vyjazdom technika.

Aby sme Vam mohli kvalifikovane poméct, pri telefonate
uvedte Cislo vyrobku (E-Nr.) a vyrobné ¢islo (FD-Nr.).
Typovy §titok s Cislami najdete po otvoreni dvierok
spotrebi¢a na lavej strane dolu.

Aby ste v pripade potreby nemuseli dlho hladat, mézete si
hned tu zapisat Udaje Vasho spotrebica a telefonne Cislo
zakaznickeho servisu.

E-Nr. FD-Nr.

Z&kaznicky servis &:

Mali by ste vediet, Ze vyjazd technika zakaznickeho servisu
musite v pripade chybnej obsluhy spotrebi¢a, uhradit’ aj
pocas zaruky.

vSetkych krajinach najdete tu alebo v prilozenom zozname
zakaznickych stredisk.

Déverujte odbornosti vyrobcu. Tak zaistite, ze oprava bude

vykonané vyskolenym servisnym technikom, ktory je pre
Vas spotrebi¢ vybaveny originalnymi nahradnymi dielmi.
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Ochrana zivotného prostredia

Ekologicka
likvidacia

Tipy pre usporu
energie

66

Vybalte spotrebi¢ a obal ekologicky zlikvidujte.

Tento spotrebi¢ je oznaceny v suladu s eurépskou
Smernicou 2002/96/EG tykajucej sa starych elektrickych a
elektronickych spotrebi¢ov (waste electrical and electronic
equipment WEEE).

Tato smernica upravuje spatny odber a recyklaciu starych
spotrebi¢ov v ramci Eurdpskej Unie.

B Ruru predhrievajte iba vtedy, pokial je to uvedené v
recepte alebo v tabulke navodu na obsluhu.

B Dvierka spotrebi¢a po¢as prevadzky otvarajte ¢o
najmene;.

B Pouzivajte tmavé, Cierne lakované alebo smaltované
formy na pecenie. Tieto velmi dobre prijimaju teplo.

B Viac kolacov pecte najlepsie ihned po sebe. Rura je
eSte horuca. Tym sa skrati ¢as pe€enia druhého kolaca.
Rovnako mdzete zasunut 2 truhlikové formy vedla seba.

B Pocas dlhsej tepelnej Upravy mézete raru na pecenie
vypnut 10 minut pred ukonenim ¢asu pripravy a pre
ukoncenie jedla tak vyuzit’ zostatkové teplo.

B Pri vareni v pare mozete varit na niekolkych urovniach
sucasne. Pri jedle s rozdielnym ¢asom pripravy viozte
najskor jedlo s najdlh§im ¢asom pripravy.



Tabulky a tipy

Prislusenstvo

Nadoby

Varenie v pare

Cas pripravy a mnozstvo

Rovnomerné rozdelenie
potravin

V tabulkach najdete vyber jedla, ktoré moézete pripravovat v
parnej rure. Ukazeme vam, aky druh ohrevu, prislusenstvo
a ktory &as pripravy je pre Vase jedlo najvhodnejsie. Udaje
platia pre zasunutie do studeného spotrebi¢a, pokial sa
neuvadza inak.

Pouzivajte dodané prislusenstvo.
Pri vareni v pare zasunte pod dierované nadoby vzdy plech
na pecenie, ktory zachyti kvapkajucu tekutinu.

Pokial pouzivate nadoby, postavte ich vzdy do stredu
ro$tu. Nadoby musia byt Ziaruvzdorné a odolné proti
pare. Nadoby s hrubou stenou, predizuju ¢as pripravy.
Potraviny, ktoré pripravujete vo vode, prikryte féliou (napr.
pri rozpustani ¢okolady).

Varenie v pare je Setrna metéda pripravy jedla.

Para zovrie jedlo a zabrani strate vyzivovych hodnét
potravin. Varenie funguje bez pretlaku. Tak zostane
zachovana forma, farba a typicka aréma jedla.

Cas pripravy pri vareni v pare je zavisly od velkosti kusu
alebo od celkového mnozstva. Spotrebi¢ mdze pripravovat
v pare maximalne 2 kg jedla.

Dodrziavajte velkost, ktora je uvedena v tabulkach. Pri
menSich kusoch sa skracuje ¢as pripravy, pri vac¢sich
kusoch sa tento €as predlzuje. Kvalita a stuperi zrelosti
maju rovnako vplyv na ¢as pripravy. Preto mézu uvedené
hodnoty sluzit ako orientaéné hodnoty.

Potraviny v nadobe vzdy rovhomerne rozlozte. Pri r6znych
vyskach vrstiev sa pripravia nerovnomerne.
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Potraviny citlivé na
stlacenie

Priprava menu

Hortci vzduch

Horuci vzduch +
varenie v pare

68

Potraviny citlivé na stlaCenie neskladajte do varnej nadoby
velmi vysoko. RadSej pouzite na varenie dve nadoby.

V pare mozete pripravovat kompletné menu sucasne,
bez toho aby sa prenasali chute. Najskor do spotrebica
vlozte jedlo s najdlh§im ¢asom pripravy a zvySok zasunite
neskoér v spravnom okamihu. Tak bude jedlo sucasne
hotové.

Celkovy Cas pripravy sa predlzuje pri priprave menu,
pretoze po kazdom otvoreni dvierok unikne zo spotrebica
urcité mnozstvo pary, ktora sa musi opat vytvorit.

Druh ohrevu ,Horuci vzduch® je vhodny predovSetkym na
pripravu sladkého a pikantného peciva, duseného masa
a réznych kolacov.

Druh ohrevu ,Horuci vzduch + varenie v pare” je vhodny
predovsetkym na pripravu peeného masa, kuréata a
peciva z kysnutého cesta a chleba.

Pecené méaso a kur¢a budu zvonku krasne chrumkavé
a vo vnutri Stavnaté. Okrem toho méaso nestrati tolko na
hmotnosti.

Pecivo z kysnutého cesta a chlieb dostanu krasny leskly
povrch a nevysusia sa.



Zelenina

Zeleninu vlozte do dierovanej nadoby a zasunte do vysky
3. Pod nu zasurite do vysky 1 plech na pecenie, ktory
zachyti kvapkajucu tekutinu.

Potravina Velkost’ Prislusenstvo Druh ohrevu  Teplota Cas
kusu v °C pripravy
Vv min.

Articoky vecelku dierovana + varenie v pare 100 30-35
plech na pecenie

Karfiol vcelku dierovana + varenie v pare 100 30 -40
plech na pecenie

Karfiol na ruzicky dierovana + varenie v pare 100 10-15
plech na pecenie

Brokolica na ruzicky dierovana + varenie v pare 100 8-10
plech na pecenie

Hrasok - dierovana + varenie v pare 100 5-10
plech na pecenie

Fenikel na platky dierovana + varenie v pare 100 10-14
plech na pecenie

PInena zelenina zeleninu plech na pecenie horuci vzduch 160 - 180 15-30

(cuketa, baklazan, nepredvarte vo vyske 2 + varenie v

paprika) pare

Zelenina - forma do vody varenie v pare 100 50-70
1,51+ rost vo
vyske 2

Zelena fazula - dierovana + varenie v pare 100 15-20
plech na pecenie

Mrkva na platky dierovana + varenie v pare 100 10-20
plech na pecenie

Kalerab na platky dierovana + varenie v pare 100 15-20
plech na pecenie

Por platky dierovana + varenie v pare 100 4-6
plech na pecenie

Kukurica vecelku dierovana + varenie v pare 100 25-35
plech na pecenie

Mangold * pruzky dierovana + varenie v pare 100 8-10
plech na pecenie

Spargla, zelena * vcelku dierovana + varenie v pare 100 7-12
plech na pecenie

Spargla, biela * vecelku dierovana + varenie v pare 100 10-15
plech na pecenie

Spenat * - dierovana + varenie v pare 100 2-3

plech na pecenie
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Potravina Velkost’ Prislusenstvo Druh ohrevu  Teplota Cas
kusu v°C pripravy
v min.
Romanesco na ruzicky dierovana + varenie v pare 100 8-10
plech na pecenie
Ruzi¢kovy kel na ruzicky dierovana + varenie v pare 100 20-30
plech na pecenie
Cervena repa vecelku dierovana + varenie v pare 100 40 - 50
plech na pecenie
Cervena kapusta/ pruzky dierovana + varenie v pare 100 30-35
modra kapusta plech na pecenie
Biela kapusta/kapusta  pruzky dierovana + varenie v pare 100 25-35
plech na pecenie
Cuketa na kolieska dierovana + varenie v pare 100 2-3
plech na pecenie
Struky cukrového - dierovana + varenie v pare 100 8-12
hrasku plech na pecenie
* predhrejte spotrebic
Prilohy a Pridajte vodu prip. tekutiny v uvedenom pomere.
strukoviny Priklad: 1:1,5 = na 100 g ryze pridajte 150 ml tekutiny.
Vyska zasunutia nedierovanej nadoby je lubovolna.
Potravina Pomer PrisluSenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
v min.
Lapané zemiaky - dierovana varenie v pare 100 35-45
(stredna velkost) nadoba + plech
na pecenie
Varené zemiaky - dierovana varenie v pare 100 20-25
(na Stvrtky) nadoba + plech
na pecenie
Gratinované - plech na horuci vzduch 170-180 35-45
zemiaky pecenie
Prirodna ryza 1:1,5 nedierovana varenie v pare 100 30-40
nadoba
Dlhozrnna ryza 1:1,5 nedierovana varenie v pare 100 20-30
nadoba
RyZa - Basmati 1:1,5 nedierovana varenie v pare 100 20-30
nadoba
Predvarena ryza 11,5 nedierovana varenie v pare 100 15-20

nadoba
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Potravina Pomer PrisluSenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
Vv min.

Rizoto 1:2 nedierovana - varenie v pare 100 30-35
nadoba

Velkozrnna 1:2 nedierovana - varenie v pare 100 30-45

Sosovica nadoba

Biela fazufla, 1:2 nedierovana - varenie v pare 100 65-75

namocena nadoba

Kuskus 1:1 nedierovana - varenie v pare 100 6-10
nadoba

Spalda, drvena 1:2,5 nedierovana - varenie v pare 100 15-20
nadoba

PSeno, vcelku 1:2,5 nedierovana - varenie v pare 100 25-35
nadoba

PSenica, vcelku 1:1 nedierovana - varenie v pare 100 60-70
nadoba

Knedlicky - dierovana 3 varenie v pare 95 20 -25
nadoba + plech 1
na pecenie

Hydina a maso

Rost a plech na pelenie zasurite spolu do jednej vysky.

Hotové maso nechajte eSte 10 minut odstat vo vypnutej,

zatvorenej parnej rure. Vdaka tomu zostane maso
StavnatejSie.

Pomocou druhu ohrevu ,Horuci vzduch + varenie v pare®
bude maso vo vnutri velmi §tavnaté a zvonku chrumkavé.
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Hydina

Potravina Mnozstvo PrisluSenstvo Vyska Druh ohrevu Teplotav°C Cas
pripravy
Vv min.
Kuréa, celé 1,2 kg rost + plech horuci vzduch + 180 - 190 50 - 60
na pecenie varenie v pare
Kurca, polky  a 0,4 kg rost + plech horuci vzduch + 180 - 190 35-45
na pecenie varenie v pare
Kuracie prsia a0,15kg dierovana varenie v pare 100 15-25
nadoba +
plech na
pecenie
Kuracie ¢asti  a0,12kg rost + plech horuci vzduch + 180 - 200 20-35
na pecenie varenie v pare
Kacka, cela 2 kg rost + plech horuci vzduch + 170 60 - 80
na pecenie varenie v pare
horuci vzduch 210 15-20
Kacacie a0,35kg rost+ plech horuci vzduch + 170 - 180 10-15
prsia * na pecenie varenie v pare
Mor¢&acia 1,5 kg rost + plech hortci vzduch + 150 - 160 70-90
rolada na pecenie varenie v pare
Morcacie 1 kg rost + plech horuci vzduch + 150 - 160 60 - 80
prsia na pecenie varenie v pare

*
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Hovadzie maso

Potravina Mnozstvo PrisluSenstvo Vyska Druhohrevu Teplotav°C Cas
pripravy
Vv min.
Dusené 1,5 kg rost + plech regeneracia 140 - 150 100 - 140
hovadzie na pecenie
méaso *
Hovadzia 1 kg rost + plech regeneracia 170 - 180 20-28
svieCkova, na pecenie
médium *
Nizky 1kg rost + plech horuci 170 - 180 40 - 45
rostenka, na pecenie vzduch
médium *
Nizka 1 kg rost + plech horuci 170 - 180 30-45
rostenka, na pecenie vzduch
po anglicky *
Vysoka 1 kg rost + plech horuci 170 - 180 45 - 60
rostenka, na pecenie vzduch
médium *
Vysoka 1kg rost + plech horuci 170 - 180 35-50
roStenka, na pecenie vzduch
po anglicky *
* predtym opecte
TefFacie maso
Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Vyska Druhohrevu Teplotav°C Cas
pripravy
Vv min.
Telacie maso, 1kg rost + plech hortci vzduch 160 - 170 60-70
prerastené na pecenie + varenie v
pare
Telacie maso, 1kg rost + plech horuci vzduch 160 - 170 50 - 60
chudé na pecenie + varenie v
pare
Telaci chrbat 1 kg rodt + plech horuci vzduch 160 - 180 15-25
* na pecenie + varenie v
pare
Telacia hrud, 1,5 kg rost + plech horuci vzduch 140 - 160 75-120
plnena na pecenie + varenie v
pare

* predtym opecte
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Bravcové miso

Potravina Mnozstvo PrisluSenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v °C pripravy

Vv min.
Pecené 1,5 kg rost + plech 2 horuci vzduch + 170 - 180 70 -80
maso bez na pecenie varenie v pare
koze (napr.
krkovica)
Pecené maso 1,5 kg rost + plech 2 varenie v pare 100 20-25
s kozou (do na pecenie hortci vzduch +  140-160  40-50
chrumkava)

varenie v pare

horuci vzduch 210-220 20

BravCové 0,5kg rost + plech 2 horuci vzduch + 160 - 180 20 -30

filé * na pecenie varenie v pare

Filety v 1kg plech na 2 hordci vzduch + 180 - 200 40 - 60

pivnom pecenie varenie v pare

cesticku

Udené s 1 kg rost + plech 2 horuci vzduch + 120 - 140 60 -70

kostou na pecenie varenie v pare

Udena kotleta na platky plech na 2 varenie v pare 100 15-20
pecenie

Rolada 1,5 kg rost + plech 2 horuci vzduch + 170 - 180 70 -80
na pecenie varenie v pare

* predtym opecte

Ostatni

Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas pripravy
v °C Vv min.

Sekana z0,5kg plech na 2 horuci vzduch + 140 - 150 45 - 60
pecena sekanej pecenie varenie v pare
Srnéichrbat  0,6-0,8 rost + plech na 2 horuci vzduch + 150 - 170 15-30
s kostou * kg pecenie varenie v pare
Jahnacie 1,5 kg rost + plech na 2 horuci vzduch + 170 - 180 60 - 80
stehno bez pecenie varenie v pare
kosti
Jahnaci 1,5 kg rost + plech na 2 horuci vzduch + 160 - 170 15-25
chrbat s pecenie varenie v pare
kostou *
Casti kralika 1,5 kg roét + plech na 2 hortci vzduch + 150 - 160 40 - 60

pecenie varenie v pare

* predtym opecte
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Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu  Teplota Cas pripravy

v°C Vv min.
Viedenské - dierovana 3 varenie vpare 80-85 12-18
parky nadoba + plech 1
na pecenie
Biele parky - dierovana 3 varenie v pare 80 -85 15-20
nadoba + plech 1
na pecenie

* predtym opecte

Tipy na pe€enie masa

Pouzite sadu na pecenie.

Ked pouzijete sadu na pecenie, dosiahnete optimalny vysledok
pecenia a priestor na pe€enie zostane takmer Cisty.

Sadu na pecenie si mézete zakupit ako prislusenstvo v
$pecializovanej predajni (vid' kapitolu: Prislu§enstvo)

Kedy je maso hotové?

Pouzite teplomer na maso (mbzete zakupit v Specializovanych
obchodoch) alebo urobte ,skusku lyzicou“. Zatlaéte lyzicu na
pecené maso. Ak je pevné, je maso hotové, ak povoli, potrebuje
este trochu €asu.

Pecené maso je velmi tmavé
a koérka miestami spalena.

Skontrolujte, i ste spravne nastavili vySku zasunutia a teplotu.

Pecené maso vyzera dobre,
ale Stava je pripalena.

Nabuduce pouzite menSiu nadobu alebo pridajte viac tekutiny.

Pecené maso vyzera dobre,

ale Stava je svetla velmi vodova.

Nabuduce pouzite vacsiu nadobu alebo pridajte menej tekutiny.
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Ryby

Potravina Mnozstvo PrisluSenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas pripravy
v°C v min.
Prazma, cela a0,3 kg dierovana 3 varenie v pare 80 - 90 15-25
nadoba + 1
plech na
pecenie
Filé zprazmy a0,15kg dierovana 3 varenie v pare 80 - 90 10-20
nadoba + 1
plech na
pecenie
Rybia terina  formado  rost 2 varenie vpare 70 -80 40 - 80
vody 1,51
Pstruh, cely  a 0,2 kg dierovana 3 varenie v pare 80 - 90 12-15
nadoba + 1
plech na
pecenie
Filé ztresky a0,15kg dierovana 3 varenie v pare 80 - 90 10-14
nadoba + 1
plech na
pecenie
Filé zlososa a0,15kg dierovana 3 varenie v pare 100 8-10
nadoba + 1
plech na
pecenie
Slavky jedlé 1,5 kg plech na 2 varenie v pare 100 10-15
pecenie
Filé z a0,15kg dierovana 3 varenie v pare 80 - 90 10-20
ostrieza nadoba + 1
¢erveného plech na
pecenie
Rolky z - dierovana 3 varenie v pare 80 - 90 10-20
morského nadoba + 1
jazyka, plech na
plnené pecenie
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Setrné peéenie
masa

Setrné pedenie, nazyvané taktiez pedenie pri nizkej teplote,
je idealna metdda tepelnej Upravy pre vSetky jemné kusky
masa, ktoré maju byt upe€ené do rizova alebo podla Vasej
chuti. Maso zostane velmi Stavnaté a maslovo jemné.

Plech na pecenie zasunte do parnej rury a predhrejte ju s
ohrevom ,Setrné pecenie”.

Maso na varnom paneli zo vSetkych stran prudko opecte.

Opecené maso vlozte do predhriatej parnej riry a mierne

dopecte.

Po upeceni servirujte na predhriate taniere a pridajte
horucu omacku.

Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Vyska Teplota Cas
v°C pripravy
Vv min.
Jahnacie stehno bez kosti 1 -1,5kg plech na pecenie 2 80 140 - 160
Rostbeaf 1,5-2,5kg plech na pecenie 2 80 150 - 180
Bravcové filé - plech na pecenie 2 80-90 50-70
Bravéové medailony - plech na pecenie 2 80 60 - 80
Hovadzie steaky hrubka plech na pecenie 2 80 40 - 60
cca 3 cm
Kacacie prsia - plech na pecenie 2 80 35-55
Nakypy, zavarky do
polievky...
Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
Vv min.
Pikantny nakyp z varenych ~ forma na 2 horuci vzduch +  150-170 30 - 40
prisad nakyp + rost varenie v pare
Sladky nakyp forma na 2 horuci vzduch + 150-170 30-45
nakyp + rost varenie v pare
Lasagne plech na 2 horuci vzduch+ 160-170 35-45
pecenie varenie v pare
Suflé formicky + rost 2 hortci vzduch +  180-200 15-25

varenie v pare
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Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas

v°C pripravy
v min.
Sadené vajcia nedierovana 2 varenie v pare 90 15-20
nadoba
Krupicové halusky dierovana nadoba 3 varenie v pare 90-95 7-10
+ plech na 1
pecenie
Vajcia na tvrdo dierovana nadoba 3 varenie v pare 100 10-12
(velkost M, max. 1,8 kg) + plech na 1
pecenie
Vajcia na makko dierovana nadoba 3 varenie v pare 100 6-8
(velkost M, max. 1 kg) + plech na 1
pecenie
Dezerty, kompoty
Kompot Ovocie odvazte a pridajte asi ¥ mnozZstva vody a cukru.
Mlieéna ryza Odvazte ryZu a pridajte 2,5- nasobné mnozstvo mlieka.

Nadobu naplrite do vysSky max. 2,5 cm. Po uvareni jedlo
premiesajte, aby sa mlieko rychlejSie vstrebalo.

Jogurt Rozohrejte mlieko na varnom paneli na 90 °C. Potom
nechajte vychladnut na 40 °C. Pri trvanlivom mlieku
rozohriatie nie je potrebné.

Na 100 ml mlieka vmieSajte do mlieka jednu az dve €ajové
lyzi€ky prirodného jogurtu alebo prislusné mnozstvo
jogurtového fermentu. Zmesou naplite Cisté flase a
zatvorte ich.

Pripravené flfase nechajte vychladnut v chladnicke.

Potravina Prislusenstvo Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy

vV min.

Kysnuté knedlicky plech na peCenie  varenie v pare 100 20-25

Karamelovy krém formicky + rost varenie v pare 90 - 95 15-20

Sladky nakyp forma na nakyp horuci vzduch + 160-170 50-60

(napr. krupicovy nakyp) + rost varenie v pare

Mlie¢na ryza * plech na pecenie varenie v pare 100 25-35
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Potravina PrisluSenstvo Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
vV min.
Jogurt * flfase + rost varenie v pare 40 300 - 360
Jablény kompot plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
Hruskovy kompot plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
Cerestiovy kompét plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
Rebarborovy kompot plech na pecenie varenie v pare 100 10-15
Slivkovy kompot plech na pecenie varenie v pare 100 15-20

* Mézete pouzit taktiez vhodny program (vid kapitolu: Programova automatika)

Kolace a pecivo

Kolace vo formach

Najvhodnejsie su tmavé formy na pecenie z kovu.

Teplota a Cas pripravy zavisi na mnozstve a vlastnostiach
cesta. Preto su v tabulkach uvedené teplotné rozsahy.

Najskor nastavte nizSiu teplotu. NizSia teplota umozriuje
rovhomerné prepecenie. V pripade potreby nabuduce
nastavte vy$Siu hodnotu.

Rost a plech na pecenie neobkladajte velmi husto.

Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
vV min.
Treny kolac vencovita/truhlikova horuci vzduch 150-160 60-70
forma
Tortovy korpus z forma na ovocny horuci vzduch 150-160 30-45
treného cesta kola¢
Jemny ovocny kola€ z  otvaracia tortova horuci vzduch 150-160 45-55
treného cesta forma
Piskotovy korpus forma na ovocny horuci vzduch 180-190 12-16
(2 vajcia) kolag
Piskétova torta otvaracia tortova horuci vzduch 150-160 25-35
(6 vajec) forma
Korpus z krehkého otvaracia tortova horuci vzduch 150-160 40-50
cesta s okrajom forma
Svajéiarsky ovocny otvaracia tortova horuci vzduch 180-190 35-60
kola¢ forma
Babovka babovkova forma horuci vzduch + 150-160 35-45

varenie v pare
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Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
Vv min.
Pikantné kolace otvaracia forma na 2 horuci vzduch 180-190 35-60
(napr. slany kolac) kolac (Quiche)
Jabl¢né tarte forma na pecenie 2 hortci vzduch 170-190 35-50
tarte
Kolace na plechu
Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
Vv min.
Kysnuty kola¢ so plech na pecenie 2 horuci vzduch + 150-160 35-45
suchou oblohou varenie v pare
Kysnuty kolac so plech na pecenie 2 horuci vzduch 150-160 35-45
Stavnatou oblohou
(ovocie)
PiSkétova rolada plech na pecenie 2 horuci vzduch 180-200 10-15
Kysnuta pletenka plech na pecenie + 2 horuci vzduch + 150-160 25-35
(500 g muky) papier na pecenie varenie v pare
Zavin, sladky plech na pecenie 2 horuci vzduch +  160-180 40 - 60
varenie v pare
Cibulovy kolaé plech na pecenie 2 horuci vzduch + 170-180 30-40
varenie v pare
Chlieb, zemle
Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
vV min.
Biely chlieb plech na pecenie + 2 hortci vzduch+ 200-210 15-20
(750 g muky) papier na pecenie varenie v pare
horuci vzduch 160-170 20-25
Kvasnicovy chlieb plech na pecenie + 2 hortci vzduch + 200-220 15-25
(750 g muky) papier na pecenie varenie v pare
horuci vzduch 150-160 40-60
ZmieSany chlieb plech na pecenie + 2 horuci vzduch +  200-220 15-20
(750 g muky) papier na pecenie varenie v pare
hortci vzduch 160-170 25-40
Celozrnny chlieb plech na pecenie + 2 horuci vzduch +  200-220 20 -30
(750 g muky) papier na pecenie varenie v pare
horuci vzduch 140-150 40-60
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Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
Vv min.
Razny chlieb plech na pecenie + 2 horuci vzduch +  200-220 20-30
(750 g muky) papier na pecenie varenie v pare
horuci vzduch 150-160 50 -60
Zemle plech na pecenie + 2 horuci vzduch + 190-200 25-30
(polotovary a 70 g) papier na pecenie varenie v pare
Zemle z kysnutého plech na pecenie + 2 horuci vzduch + 170-180 20-30
cesta, sladké papier na pecenie varenie v pare
(polotovary a 70 g)
Drobné pecivo
Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
Vv min.
Bezé plech na pecenie horuci vzduch 80 -90 120 - 180
Makrénky plech na pecenie horuci vzduch 140-160 15-25
Pecivo z listkového plech na pecenie horuci vzduch + 170-190 10-20
cesta varenie v pare
Muffiny plech na muffiny horuci vzduch 170-180 20-30
Pecivo z odpalovaného plech na pecenie horuci vzduch 170-190 27-35
cesta
Cukrovinky plech na pecenie horuci vzduch 150-160 12-17
Pedivo z kysnutého plech na pecenie horuci vzduch 150-160 15-20

cesta

Tipy na pecenie

Chcete piect podla svojho

vlastného receptu.

pecenia.

Orientujte sa podla podobnych druhov peciva v tabulkach

Ako zistite, ¢i je treny kolac

uz prepeceny.

Priblizne 10 minut pred uplynutim ¢asu pec¢enia uvedeného v

recepte zapichnite Spajlu do kolaca v mieste, kde je najvyssi. Ak
po vytiahnuti Spajle na dreve nezostalo Ziadne cesto, je kolac¢

hotovy.

Kolag¢ sa zrazil.

Nabuduce pouzite menej tekutiny alebo nastavte o 10 stupriov
nizsiu teplotu rury na pecenie. Dodrziavajte €as trenia uvedeny

Vv recepte.

Kola¢ vybehol v strede velmi do

Okraj otvaracej tortovej formy nemazte. Po upeceni kolaé

vy$ky a na okrajoch je nizsi.

opatrne uvolnite nozom.

Kolag vo forme je vzadu velmi
tmavy.

Formu na pecenie neukladajte priamo k zadnej stene, ale vzdy
do stredu na prislu$enstvo.
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Kolag je velmi suchy.

Do hotového kolaca urobte Sparadlom niekolko malych otvorov.
Do nich nakvapkajte trochu ovocnej Stavy alebo alkoholu.
Nabuduce zvolte teplotu o 10 stupriov vysSiu a skratte pecenie.

Chlieb alebo kola¢ vyzera dobre,
ale vo vnutri je mazlavy (vihky,

miestami so zvySkami vody).

Nabuduce pouzivajte trochu menej tekutiny a pecte trochu
dlhSie pri nizSej teplote. Pri kolaoch so Stavnatou hornou

vrstvou najskor predpecte korpus. Posypte ho mandlami alebo
strihankou a potom pridajte oblohu. Dodrziavajte recepty a ¢as

pecenia.

Kolac alebo pecivo je
nerovnomerne prepecené.

Nabuduce zvolte o nie€o nizsiu teplotu.

Regeneracia jedla Pri regeneracii sa jedlo Setrne opét ohrieva. Chuti a vyzera
rovnako, ako keby bolo Cerstvo pripravené. Taktiez pecivo
z predoslého diia mézete tymto spésobom dobre rozpiect.
Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
vV min.
Jedlo pripravené na tanieri  rost 2 regeneracia 120 12-18
Zelenina plech na pecenie 3 regeneracia 100 12-15
Rezance, zemiaky, ryZza plech na pecenie 3 regeneracia 100 5-10
Zemle * rost 2 hordci vzduch + 170-180 6-8
varenie v pare
Bagety * rost 2 horuci vzduch+ 170-180 5-10
varenie v pare
Chlieb* rost 2 hortci vzduch+ 170-180 8-12
varenie v pare
Pizza rost + 3 regeneracia 170-180 12-15

plech na pecenie

* Predhrievajte 5 minat
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Rozmrazovanie

Potraviny zmrazujte pokial mozno na plocho a po
porciach pri -18 °C. Nezmrazujte velké mnoZzstvo potravin.
Roztopené potraviny nemaju taku dlhu trvanlivost a kazia
sa rychlejSie ako Cerstvé vyrobky.

Jedlo rozmrazujte v sacku, na tanieri alebo v dierovanej
nadobe. VZdy pod ne zasurite plech na pe€enie. Tak
potraviny nezostanu v roztopenej tekutine a priestor na
pecenie zostane Cisty.

PouZivajte druh ohrevu ,Rozmrazovanie®.

Pokial je to potrebné, jedlo po€as rozmrazovania rozdelte
alebo uz rozmrazené kusy z rury vyberte.

Potraviny po rozmrazeni nechajte eSte 5 - 15 minut odstat,
aby sa vyrovnala teplota.

/\ Zdravotné riziko!

Pri rozmrazovani Zivo€iSnych potravin musite odstranit
roztopenu tekutinu. Tato tekutina nesmie prist’ do kontaktu
s ostatnymi potravinami. Mohlo by prist k prenosu
choroboplodnych zarodkov.

Po rozmrazeni spustte v parnej rure na 15 minut prevadzku
s hortcim vzduchom pri 180°C.

Rozmrazovanie méasa
Kusy masa, ktoré budete obalovat, rozmrazujte len tak,
aby na ne prilnulo korenie a struhanka.

Rozmrazovanie hydiny
Pred rozmrazovanim ich vybalte z obalu.
Délezité upozornenie! Roztopenu vodu vylejte.
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Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Vyska Teplota Cas
v°C pripravy
vV min.
Kurca 1 kg dierovana nadoba + 3 45 -50 60-70
plech na pecenie 1
Kuracie stehna 0,4 kg dierovana nadoba + 3 45-50 30-35
plech na pecenie 1
Mrazena zelenina v bloku 0,4 kg dierovana nadoba + 3 45 - 50 20-30
(napr. Spenat) plech na pecenie 1
Bobulovité ovocie 0,3 kg dierovana nadoba + 3 45-50 5-8
plech na pecenie 1
Rybie filé 0,4 kg dierovana nadoba + 3 45-50 15-20
plech na pecenie 1
Ryba vcelku 1 kg dierovana nadoba + 3 45 -50 40 - 50
plech na pecenie 1
Gulas - dierovana nadoba + 3 45-50 40-50
plech na pecenie 1
Hovadzie pecené maso - dierovana nadoba + 3 45 - 50 70 - 80
plech na pecenie 1

Kysnutie cesta

Pri druhu ohrevu ,Kysnutie cesta“, vykysne cesto vyrazne
rychlejSie ako pri izbovej teplote.

Vysku zasunutia pre rost si mozete zvolit alebo rost
opatrne polozte na dno priestoru na pecenie.

Pozor: NepoSkrabte dno priestoru na pecenie!

Misu s cestom postavte na rost. Cesto neprikryvajte.

Potravina Mnozstvo Prislusenstvo Teplota Cas
v°C pripravy
vV min.
Kysnuté cesto 1kg miska + rost 40 20-30
Cesto z kvaskov 1 kg miska + rost 40 20-30
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Odst'avovanie

Bobule pred od&tavenim vlozte do misky a pridajte cukor.
Nechajte odstat minimalne hodinu, aby sa natiahla Stava.

Bobule vlozte do dierovanej nadoby a zasunte do vysky 3.
Do vysky 1 zasunte plech na pec€enie, ktory zachyti Stavu.

Na zaver bobule vlozte do utierky a vytlacte Stavu.

Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v °C pripravy
Vv min.
Maliny dierovana nadoba 3 varenie v pare 100 30-45
+ plech na pecenie 1
Ribezle dierovana nadoba 3 varenie v pare 100 40 -50
+ plech na pecenie 1
Zavaranie Pokial mozno potraviny zavarajte &erstvé. Dihsie

skladovanie znizuje obsah vitaminov a potraviny sa kazia.
Pouzivajte iba bezchybné ovocie a zeleninu.

Vo Vasom spotrebiti nemézete zavarat’ nasledujuce
potraviny: Obsah z plechovych konzerv, maso, ryby alebo
pasteéty.

Skontrolujte flaSe na zavaranie, gumové kruzky, svorky.
Gumové kruzky a ffade dokladne umyte horticou vodou.
Na umyvanie flia je vhodny taktieZ program ,Sterilizacia
fliag".

FlaSe postavte do dierovanej nadoby. Nesmu sa dotykat.

Po uplynuti uvedeného €asu otvorte dvierka spotrebi¢a.

Flase na zavaranie vyberte z parnej rury az po vychladnuti.
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Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
Vv min.
Zelenina litrova flasa varenie v pare 100 30-120
Kostkové ovocie litrova flasa varenie v pare 100 25-30
Jadrové ovocie litrova flasa varenie v pare 100 25-30

Mrazené produkty

Dodrziavajte udaje vyrobcu uvedené na obale.

Uvedeny &as pripravy plati pre zasunutie do studene;j rury

na pecenie.
Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
Vv min.
HranolCeky plech na pecenie + 2 horuci vzduch 170-190 25-35
papier na pecenie
Krokety plech na pecenie + 2 hortci vzduch 180-200 18-22
papier na pecenie
Rosti plech na pecenie + 2 horuci vzduch 180-200 25-30
papier na pecenie
Cestoviny, Cerstvé, plech na pecenie 2 varenie v pare 100 5-10
mrazené *
Lasagne, mrazené plech na pecenie + rost 2 horuci vzduch+ 190-210 35-55
varenie v pare
Pizza, tenké dno plech na pecenie + rost 2 horuci vzduch 180-200 15-23
Pizza, hrubé dno plech na pecenie + rost 2 horuci vzduch 180-200 18-25
Pizza-bagety plech na pec€enie + rost 2 horuci vzduch 180-200 18-22
Pizza, mrazena plech na pecenie 2 hortci vzduch 170-180 12-17
Bageta s bylinkovym plech na pecenie 2 horuci vzduch 180-200 15-20
maslom, mrazena
Zemle, bagety, mrazené plech na pedenie + rost 2 horuci vzduch 180-200 18-22
Pracliky, mrazené plech na pecenie + 2 hortci vzduch 180-200 18-22
papier na pecenie
Croisant, mrazeny plech na pecenie + 2 horuci vzduch + 180-200 20-25
papier na pecenie varenie v pare
Zemle na pedenie alebo  plech na pedenie + 2 hortci vzduch 150-170 12-15
bagety, predpecené papier na pecenie
Zavin, mrazeny plech na pecenie + 2 horuci vzduch+ 160-180 45-60
papier na pecenie varenie v pare
Rybie prsty plech na pecenie + 2 horuci vzduch 195-205 20-24

papier na pecenie
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Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v°C pripravy
Vv min.

Pstruh dierovana nadoba 3 varenie v pare 80 - 100 20-25
+ plech na pecenie 1

Gurmanske filé plech na pecenie 2 horuci vzduch + 180-200 35-50
+ rost varenie v pare

Filé z lososa dierovana nadoba 3 varenie v pare 80 - 100 20 -25
+ plech na pecenie 1

Sépiové kruzky plech na pecenie + 2 horuci vzduch 190-210 25-30
papier na pecenie

Brokolica dierovana nadoba 3 varenie v pare 100 4-6
+ plech na pecenie 1

Karfiol dierovana nadoba 3 varenie v pare 100 5-8
+ plech na pecenie 1

Fazula dierovana nadoba 3 varenie v pare 100 4-6
+ plech na pecenie 1

Hrasok dierovana nadoba 3 varenie v pare 100 4-6
+ plech na pecenie 1

Mrkva dierovana nadoba 3 varenie v pare 100 3-5
+ plech na pecenie 1

ZmieSana zelenina dierovana nadoba 3 varenie v pare 100 4-8
+ plech na pecenie 1

Ruzi¢kovy kel dierovana nadoba 3 varenie v pare 100 5-10
+ plech na pecenie 1

* pridajte trochu tekutiny
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Skusobné jedlo

Podla normy EN 50304/ EN 60350 (2009), prip.
IEC 60350.

Hodnoty v tabulkach platia pre zasunutie do studenej rury

na pecenie.
Potravina Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplota Cas
v °C pecenia
Vv min.
Striekané cukrovinky plech na pecenie 2 horuci vzduch 160-170 17-20
Malé kolace plech na pecenie 2 horuci vzduch 160-170 25-33
Vodovy piskot otvaracia tortova 2 horuci vzduch 150-160 35-40
forma 26 cm
Zakryty jablény kolac otvaracia tortova 2 horuci vzduch 160-170 60-70
forma 20 cm
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Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica,
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.508/2009 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem
v platnom zneni. Pred montazZou vyrobku je nutné, aby boli spinené vSetky podmienky pre
pripojenie na inzinierske siete podla platnych noriem a podfa navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dina zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kipe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak je vyrobok pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajuce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZzany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri spotrebicoch (pracky, umyvacky riadu) sériovo vybavenych systémom ,,AquaStop“, je
vyrobcom poskytnuta zaruka na Skody vzniknuté nespravnou funkciou tohto systému a to po celu
dobu Zivotnosti spotrebica (toto sa nevztahuje na vlastny aqua-stop). Ak vzniknu Skody vodou
sposobené chybou systému ,,Aqua Stop“, poskytneme nahradu tychto §kéd.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podfa zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

»Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

PsC Mesto Adresa prevadzky Servisné stredisko Web E-mail Telefén 1 Telefon 2
085 01 | Bardejov Partizanska 14 Peter Spik peter.spik@slovanet.sk 054/4746227 | 0905400019
811 07 | Bratislava Kazanska 56 Martin S&asny servis domacich gaggenau@orangemail.sk 0918 996 988

spotrebiCov

841 02 | Bratislava Trhova 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVAS . 0. www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 | 0907778406
900 44 | Tomasov 1 Méja 19 Viva elektroservis, s. r.o. www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 | 0905722111
945 01 | Komarno Mesaéna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 | 0915222454
040 01 | KoSice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 | 0905894769
071 01 | Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 | ELEKTROSERVIS VALTIM valiska.lubomir@stonline.sk | 056/6423290 | 0903855309
949 01 | Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna EImanova expresservis@naex.sk 037/6524597 | 0903524108
920 01 | Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 | 033/7742417
058 01 | Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.0. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 | 0903906828
080 05 | PreSov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubo$ www.baranservis.sk baranservis@stonline.sk 051/7721439 | 0903904572
971 01 | Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpaviicek-elektroservis.sk | paviicek elektroservis@stonline.sk | 046/5485778 | 0905264822
979 01 | Rimavska Sobota | Malohontska 2594 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk | 047/5811877 | 0905664258
034 72 | Ruzomberok Liptovska Luzna 496 | E servis elektro spotrebiCov elpra@speednet.sk 044/4396413 | 0905577817
911 08 | Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 | Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk | 045/5400798 | 0905259983
01001 | Z Komenského 38 M-SERVIS Mare$ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627
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