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Vá�ení zákazníci!
D�kladn� doprosím p�e�t�te následující pokyny k obsluze, podmínky správného provozování a vyu�ívání kuchy�ského robotu.
Zvlá�tní pozornost v�nujte bezpe�nostním pokyn�m. Návod k obsluze uschovejte pro dal�í p�ípadné pou�ití. 
Výrobce nebere odpov�dnost za nevhodné pou�ití p�ístroje, za pou�ití p�ístroje v rozporu z jeho ur�ením nebo v rozporu
z návodem k obsluze.
Výrobce si vyhrazuje právo na provád�ní inova�ních zm�n p�ístroje kdykoliv, bez p�edchozího upozorn�ní, za ú�elem
p�izp�sobení p�ístroje po�adavk�m zákona, normám, na�ízením nebo z d�vodu konstruk�ních, obchodních, estetických
a jiných.
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Podmínky týkající se bezpe�nosti práce a správného
pou�ívání p�ístroje
�� Nevytahujte zástr�ku ze zásuvky �kubnutím za p�ívodní kabel. 
�� Kuchy�ský robot p�ipojujte pouze k síti st�ídavého nap�tí 230V. 
�� Nezapínejte p�ístroj pokud po�kozen nebo v p�ípad� po�kození 

p�ívodní ���ry. 

Pokud dojde k po�kození p�ívodní ���ry musí být vym�n�ná
v specializovaném servisu nebo oprávn�nou osobou s p�íslu�nou 
kvalifikací. 
Neodborn� provedená oprava m��e zp�sobit poruchu p�ístroje, 
který pak m��e být nebezpe�ný pro u�ivatele. Práce s po�kozeným 
p�ístrojem m��e vést k v�t�ímu po�kození p�ístroje nebo dokonce 
zp�sobit úraz obsluhující osob�. V p�ípad� poruchy se obra�te na 
autorizovaný servis. 
�� D�íve ne� uvedete p�ístroj do chodu, p�esv�d�te se, nez�stal li 

v nádob� n�jaký tvrdý p�edm�t, nap�. l�íce. 
�� P�ed zapnutím p�ístroje zkontrolujte nastavenou rychlost, která 

nesmí p�ekro�it povolenou rychlost pro zvolené p�íslu�enství 
(v p�ípad� robotu 880 se rychlost upravuje automaticky). 

�� Po ukon�ení práce a p�ed sejmutím jednotlivých �ásti p�íslu�enství 
v�dy vytáhn�te zástr�ku p�ívodní ���ry ze zásuvky. 

�� P�i práci nestrkejte do násypky prsty ani jiné p�edm�ty, nap�.
lopatku. K tomuto ú�elu slou�í výhradn� p�chovadlo. 

�� K vyprazd�ování nádoby pou�ívejte lopatku, která je sou�ásti
p�íslu�enství.

�� Nep�et��ujte p�ístroj nadm�rným mno�stvím zpracovávaných 
potravin ani silným p�chováním.

�� Akceptujte signalizaci p�eh�átí motoru (typ 880). 
�� Nezastavujte p�ístroj tím zp�sobem, �e zvednete víko nebo oto�íte 

nádobu, toto je nouzové zastavení p�ístroje. V takovém p�ípad�
dochází k rychlej�ímu opot�ebení pohonu a proto doporu�ujeme
vyvarovat se podobným situacím. 

�� Nevystavujte p�ístroj teplot� vy��í ne� 60°C. 
�� Nepou�ívejte mixovací nádobu naprázdno - bez vlo�ených potravin. 
�� Zvý�enou pozornost v�nujte práci s robotem v p�ítomnosti d�tí.
�� P�ístroj p�ipojený k síti nenechávejte bez dozoru. 
�� Po ukon�ení práce vypn�te p�ístroj vypína�em a vyjm�te zástr�ku

ze sí�ové zásuvky. 
�� Ocelový n�� uchovávejte v�dy v pouzd�e.
�� Pohonnou jednotku nepono�ujte do vody ani ji nemyjte pod tekoucí 

vodou.
�� Nepono�ujte ve vod� hlavici �leha�e, hn�tací hák, ocelový n��

a mixovací nádobu ani je nemyjte pod tekoucí vodou ani v my�ce 
nádobí.
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�� Mixovací nádobu nemyjte v my�ce nádobí. 
�� K mytí jednotlivých �ásti p�ístroje nepou�ívejte agresivní detergenty

a �isticí p�ípravky obsahující písek, nap�. emulze, pasty, apod. Tyto
by mohly p�inejmen�ím odstranit r�zné popisy a piktogramy
uvedené na spot�ebi�i.

�� Myjte n��, strouhací segmenty a ostatní ostré prvky p�ístroje
s pou�itím jemného kartá�e.

�� Budete li mýt p�ístroj holýma rukama m��ete si zp�sobit poran�ní.
�� Kovové �ásti nemyjte v my�ce nádobí, agresivní chemické 

prost�edky zp�sobují �ernání t�chto �ásti. Myjte je ru�n� s pou�itím
klasických p�ípravk� na mytí nádobí.

Charakteristika spot�ebi�e
Kuchy�ský robot je ur�en pro pou�ití v domácnosti pro p�ípravu jídel. 
Ve�keré p�íslu�enství robotu, které p�ichází do styku s potravinami bylo
podrobeno hygienickým zkou�kám a má p�íslu�ný atest. 
Technické údaje
Technické údaje jsou uvedené na výrobním �títku p�ístroje.

P�ípustná doba nep�etr�itého provozu a mno�ství zpracovávaných
potravin - viz.: p�íslu�né tabulky.

Hlu�nost: Typ 877: s krouha�em/strouhá�em 85 dB/A
Typ 878: s krouha�em/strouhá�em 85 dB/A
Typ 878: s mixovací nádobou 81 dB/A 
Typ 880: s hn�ta�em t�sta 78 dB/A
Typ 880: s krouha�em/strouhá�em 80 dB/A

 Typ 880: s mixérem 85 dB/A
Typ 881: s hn�ta�em t�sta 78 dB/A
Typ 881: s krouha�em/strouhá�em 80 dB/A

P�ístroj nepot�ebuje zemn�ní.
P�ístroj spl�uje �eské a evropské normy.
P�ístroj vyhovuje na�ízením:
�� Nízkonap��ový elektrický p�ístroj (LVD) � 73/23/EWG + 893/68/EWG,
�� Elektromagnetická kompatibilita (EMC) � 89/336/EWG,
�� Hlu�nost p�ístroje � 86/594/EWG.
Výrobek je ozna�en zna�kou CE na typovém �títku.

Typy kuchy�ských robot� ZELMER a jejích p�íslu�enství
Krouha�/strouhá�

Kotou�e na:
Typ Model Ocelový

n�� Hrubé
plátky

Tenké
plátky

Hrubé
strouhání

Jemné
strouhání

Nejjem-
n�j�í
t�ení

Hranolky

Mixovací
nádoba

Hn�ta�
t�sta Mixér �kraba�

brambor

877 877 + + + + + + - O - - -
878 878 + + + + + + + + - - -

880.0 + + + + + + + - + + O880
880.2 + + + + + + + - O O O
881.0 + + + + + + + - + - O881
881.2 + + + + + + + - O - O

O � volitelné p�íslu�enství, lze dokoupit v obchodech prodávajících výrobky ZELMER nebo objednat u dovozce

Popis p�ístroje
Typ 877 a 878 je vybaven:
�� zabezpe�ením proti spu�t�ní p�ístroje bez víka nádoby nebo s víkem

nedov�eným,

�� zabezpe�ením, které p�ístroj okam�it� zastaví v p�ípad� pokusu
o otev�ení víka nebo sundání nádoby z pohonné jednotky,

�� regulaci ji� jde jednodu�e a rychle lze m�nit otá�ky,
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�� funkci �ízení �PULS� (PULSE) díky které
máte plnou kontrolu nad stupn�m
rozm�ln�ní potravin.

Ovládací prvky
Díky oto�ného p�epína�e m��ete zvolit toto
nastavení:
0 - p�ístroj je vypnutý,
1 - zvolené nízké otá�ky,
2 - zvolené vysoké otá�ky,
P - pulzní otá�ky (otá�ky stejné jako p�i zvolené 2 rychlosti) � p�ístroj

pracuje pouze kdy� oto�íte hlavicí vlevo a p�idr�íte na po�adovanou
dobu. Po uvoln�ní hlavice se vrátí do polohy �0� a p�ístroj p�estane
pracovat.

P

Pou�ití krouha�e/strouha�e Pou�ití mixovací nádoby

P

Oto�ný
p�epína�

Pohonná
jednotka

P�íslu�enství

Typ 880 je vybaven:
�� zabezpe�ením proti náhodnému uvedení p�ístroje do chodu v p�ípad�,

kdy robot není p�ipraven,
�� zabezpe�ením proti p�eh�átí � signalizace �ervenou kontrolkou, 
�� zabezpe�ení proti po�kození p�ístroje v p�ípad� zablokování háku

nebo metli�ek, pohon se vypne a signalizuje zablokování �ervenou
kontrolkou, je znázorn�n symbol ,

�� zabezpe�ením, které p�ístroj okam�it� zastaví v p�ípad� pokusu
o otev�ení víka nebo sundání nádoby z pohonné jednotky,

�� automatickým nastavováním rychlosti otá�ek podle zvoleného
p�íslu�enství, je signalizován zvolený rychlostní stupe�,

�� funkcí p�epínání rychlostních stup�� sm�rem nahoru i dol�,
�� funkci stabilizace otá�ek na ka�dém rychlostním stupni, 
�� funkcí �ízení � PULSE, AUTOPULSE a TURBO,
�� funkce �M�kký start� chrání p�i míchání t�sta pohonnou jednotku

p�ed p�etí�ením.
Prvky ovládání pohonu
1. Po zasunutí zástr�ky do sí�ové zásuvky znázor�uje displej hodnotu �0�.

Jakmile je p�ístroj p�ipraven k práci, displej znázor�uje hodnotu
zvoleného rychlostního stupn�.

2. Kontrolka svítí zeln� jakmile je p�ístroj p�ipraven k práci. �ervená
kontrolka svítí v p�ípad�, kdy je p�ístroj zapojen do sít�, ale není 
p�ipraven k práci z d�vodu:

�. nedokonalého umíst�ní nádoby,
b. momentálního p�eh�átí pohonné jednotky,
c. zablokování pohonné jednotky prvku.

3. Tla�ítko � je ur�eno pro zapínání a vypínání p�ístroje.
4. Tla�ítkem SPEED �+� a �-�je

mo�né zvolit vy��í (+) nebo
ni��í (-) rychlostní stupe�.
P�idr�ení jednoho z tla�ítek
zp�sobí postupné zvy�ování
nebo sni�ování rychlostních
stup��.

5. Tla�ítkem PULSE � uvedete
p�ístroj do chodu po dobu
dr�ení tla�ítka, co� umo��uje
jednoduché zvolení délky práce
a pauzy.

6. Tla�ítkem AUTO PULSE �
zapnete funkci pulzního chodu
p�ístroje, pohon se zapíná 
a vypíná a otá�í se zvolenou
rychlosti.
Délka práce a pauzy je v tomto p�ípad� továrn� nastavena
(s výjimkou hn�ta�e t�sta).

12
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7. Tla�ítko TURBO � umo��uje krátkodob� zvý�it maximální otá�ky o cca 
20%, tuto funkci je mo�né pou�ít po dobu max. 25 vte�in. Rychlost
otá�ek je závislá na druhu pou�itého p�íslu�enství.

Typ 881 je vybaven:
�� zabezpe�ením proti náhodnému uvedení p�ístroje do chodu 

v p�ípad�, kdy robot není p�ipraven,
�� zabezpe�ením, které p�ístroj okam�it� zastaví v p�ípad� pokusu

o otev�ení víka nebo sundání nádoby z pohonné jednotky,
�� funkcí p�epínání rychlostních stup�� sm�rem nahoru i dol�,
�� funkci stabilizace otá�ek na ka�dém rychlostním stupni, 
�� funkcí �ízení � PULSE. 

Ovládací prvky
1. Knoflíkem lze m�nit rychlost.
2. P�epína� 1/0/PULSE � slou�í

k zapínání a vypínání p�ístroje.
Pou�itím funkce PULSE uvedete
p�ístroj do chodu po dobu p�idr�ení
p�epína�e, co� umo��uje jednoduché 
zvolení délky práce a pauzy.

P�íslu�enství kuchy�ských robot�
Typ 877 a 878 

Krouha�/strouha�

Ocelový n��
( )bílá barva

Kryt no�e

Nosný kotou� pro
vým�nné no�e

Lopatka

Mixovací nádoba

Dávkovací
otvor

Víko

Mixovací n��
(�ed )á barva

Nádoba

Víko

Nádoba

Struhadlo na
hrubé plátky

Struhadlo na
tenké plátky

Struhadlo pro
hrubé strouhání

Struhadlo pro
tenké strouhání

Struhadlo
na t�ení

Struhadlo
na hranolky

Je nep�ípustné zam��ovat no�e mezi jednotlivými �ástmi p�íslu�enství � 
krouha�em/strouha�em a mixovací nádobou!!! Pro vizuální rozli�ení obou
no�� jsou provedené ka�dý v jiné barv�.
Typ 880 a 881 (bez mixéru)

T�sn�ní

Krouha�/strouha�

Lopatka

Mixér

Ocelový n��

Kryt no�e

Nástavec ke
kotou��m

Kotou� na
hranolky

Oboustranný
plátkovací kotou�

Oboustranné
struhadlo

Trhací
struhadlo

Nádoba
�leha�e/hn�ta�e

 Hlavice
�leha�e

 Hn�tací
háky

 �lehací
metli�ky

�leha�/hn�ta�

Nádoba
mixéra

T�snící lamela

Víko mixéra

Víko
�leha�e/hn�ta�e

Pou�ití p�íslu�enství
Ocelový n�� (bílý) � slou�í k rozemílání syrového nebo va�eného masa,
ovoce a zeleniny p�ípadn� k výrob� t�sta.
Struhadlo na tenké a hrubé plátky � díky t�mto no��m m��ete
nakrouhat zeleninu na tenké nebo hrubé plátky.
Struhadlo pro hrubé a tenké strouhání � nastrouhá tence nebo hrub�,
ovoce nebo zeleninu na saláty.
Struhadlo na hranolky � jednodu�e nakrájí brambory na hranolky.
Struhadlo na t�ení � rozet�e ovoce �i zeleninu na jemnou dr�.
Nosný kotou� pro vým�nné no�e � je ur�en jako nosný prvek pro sadu 
vým�nných kotou��.
Mixovací n�� (�edý) � je ur�en ke zpracování potravin do tekuté nebo
polotekuté podoby (viz. tabulka v dal�í �ásti návodu).
P�chovadlo a dávkova� � slou�í k bezpe�nému posouvání potravin
v plnicím otvoru sm�rem ke kotou�i. P�chovadlem lze rovn�� zakrýt
plnicí otvor. Malou dírkou na dn� p�chovadla lze rovnom�rn� dávkovat
tekutiny (nap�. oleje p�i p�íprav� majonézy).
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Hn�tací háky � slou�í k vymíchání t��kého t�sta.
�lehací metli�ky � slou�í k p�íprav� krém�, �lehaní bílk� a smetany. 
P�chovadlo a dávkova� � slou�í k dávkování sypkých produkt� do 
míchací nádoby a uzav�ení plnicího otvoru ve víku míchací nádoby.
Mixér a mixovací nádoba � slou�í k p�íprav� tekutých mixovaných
pokrm� a nápoj�, jako jsou: polévky, omá�ky, krémy, majonézy, koktaily,
apod.
Typ 877 a 878 
Struhadla jsou vým�nná, mají obdélníkový tvar, jednostranné ost�í a jsou
ur�ená pro strouhání, krájení a t�ení. Ka�dé struhadlo má jiné vyu�ití.
Typ 880 a 881 
Struhadla mají kulatý tvar, oboustranné ost�í (jedná strana je pro hrubé
a druhá strana je pro jemné krájení �i strouhání). 
P�íprava kuchy�ského robotu k práci, uvedení do provozu
a práce
�� P�ed prvním pou�itím umyjte �ásti, které budou ve styku

s potravinami. 
�� Postavte p�ístroj na rovný a stabilní povrch v blízkosti zdroje el. 

proudu.
�� Vytáhn�te p�ívodní kabel na pot�ebnou délku, pokud je kabel p�íli�

dlouhý m��ete ho zasunout do korpusu p�ístroje.
�� P�ipravte si p�íslu�enství v závislosti na tom, jakou práci hodláte

vykonávat.
Typ 877 a 878 � Pou�ití krouha�e/strouhá�e
�� Nasa�te nádobku na pohonnou jednotku tak, aby

trojúhelníková p�íruba hladce dosedla na
trojúhelníkový výstupek. 

Dle pot�eby:
�� Sejm�te ochranný krýt no�e a nasa�te n��

krouha�e/strouha�e (bílý) do nádoby.
�� Vlo�te potraviny do nádoby.

�� Na nosný kotou� nasa�te vybrané
struhadlo.

�� Struhadlo nasu�te ne t�men, zará�ku
zasu�te pod hranu nosného kotou�e
a dotla�te a� na doraz. 

�� Nosný kotou� chy�te za st�ední t�men a umíst�te ho na pohán�cí
h�ídel v nádobce.

�� Nasa�te víko. Zará�ku víka vlo�te do otvoru v límci nádoby 
a pohybem sm�rem dol� polo�te víko na nádobu. 

�� V míst� ozna�eném na
obrázku zatla�te víko a� na
doraz, co� je provázeno 
charakteristickým cvaknutím.
Vý�n�lek víka by m�l
zapadnout do pouzdra na
korpusu.

Typ 878 � Pou�ití mixovací nádoby
�� Nasa�te nádobku na pohonnou jednotku

tak, aby trojúhelníková p�íruba hladce
dosedla na trojúhelníkový výstupek. 

�� Nasa�te mixovací n�� (�edý) do nádoby.
�� Vlo�te potraviny do nádoby.
�� Nasa�te víko. Zará�ku víka vlo�te do otvoru

v rukojeti nádoby a sklopte víko na nádobu. 
�� V míst� ozna�eném na obrázku zatla�te víko

a� na doraz, co� je provázeno 
charakteristickým cvaknutím. Vý�n�lek víka by
m�l zapadnout do pouzdra na korpusu.

�� Vlo�te zástr�ku do zásuvky elektrického
proudu.

�� Uve�te p�ístroj do provozu
pooto�ením p�epína�e a nastavte 
po�adovanou rychlost (viz. tabulka
v dal�í �ásti návodu).

Za provozu musí být nacpáva� umíst�n
v plnicím otvoru strouha�e/hn�ta�e
nebo mixovací nádoby. Zamezíte tím
prskání a rozlévání zpracovávaných
produkt�.
Typ 880 a 881 
�� Vlo�te zástr�ku do zásuvky elektrického proudu. 
�� U typu 880 se rozsvítí �ervená kontrolka a na displeji se objeví �íslo

�0�.

P
P

P
P

P

P

P

P
P

P
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V p�ípad�, �e displej znázor�uje jiné symboly, vyjm�te a op�t zasu�te
zástr�ku do zásuvky (dokonce i t�ikrát), dokud se neobjeví �íslo �0�.
Pokud se i po t�chto úkonech neobjeví �íslo �0�, je nutné odevzdat
p�ístroj do servisu za ú�elem provedení odborné prohlídky.
�� U typu 880 lze v pr�b�hu práce m�nit rychlostní stupn�, zmá�kn�te

tla�ítko�+� nebo �-� tolikrát dokud se neobjeví po�adovaný rychlostní
stupe�. Rychlosti lze m�nit za provozu.

Typ 880 a 881 � Práce s krouha�em/strouhá�em
�� Nasa�te nádobu krouha�e/strouhá�e na upev�ující zará�ky pohonné

jednotky tak, aby zna�ka open na nádob� byla naproti zna�ky na
korpusu. Oto�te nádobu proti sm�ru hodinových ru�i�ek a� do
zacvaknutí zará�ek v pozici close.

Pou�ití ocelového no�e
�� Polo�te n�� na tvrdém podkladu (na

ochranný krýt). 
�� Zatla�te na n�� a sejm�te ochranný 

krýt sm�re nahoru.
�� Vlo�te n�� do nádoby tak, aby byl spojen 

s h�ídelkou pohonné jednotky.
�� Do nádoby vlo�te potraviny ur�ené ke

zpracování.
�� Polo�te víko na upev�ovací zará�ky nádoby

tak, aby zna�ka open na víku byla naproti zna�ce
 na nádob�. Oto�te nádobu proti sm�ru

hodinových ru�i�ek a� do zacvaknutí zará�ek
v pozici close).

Typ 880 � kdy� je víko správn� upevn�né, kontrolka zm�ní barvu na
zelenou - znamená to, �e je robot p�ipraven k práci. Na displeji se objeví
�íslo �6�, které udává nastavený rychlostní stupe�.
�� Uzav�ete plnicí otvor nádoby vlo�ením p�chovadla/dávkova�e.
�� Uve�te spot�ebi� do chodu tla�ítkem  (Typ 880) nebo p�epnutím

vypína�e do polohy "1" (Typ 881). Robot lze zapnout také
vypína�em "PULSE" (Typ 881) nebo zmá�knutím vypína�e "PULSE"
nebo "AUTO PULSE" (Typ 880).

Pou�ití struhadla
�� Nasa�te ocelový kotou� do vybrání nástavce na kotou� tak, aby

pracovní ost�í bylo naho�e a oto�te kotou�em ve sm�ru
hodinových ru�i�ek a� na doraz. 

�� Vlo�te nástavec s kotou�em do nádoby tak, aby se
spojil s h�ídelí pohonu.

�� Polo�te víko na upev�ovací zará�ky nádoby tak, aby
zna�ka open na víku byla naproti zna�ce  na nádob�.
Oto�te nádobu proti sm�ru hodinových ru�i�ek a� do
zacvaknutí zará�ek v pozici close).

�� Uve�te spot�ebi� do chodu tla�ítkem  (Typ 880) nebo p�epnutím
vypína�e do polohy "1" (Typ 881). Robot lze zapnout také
vypína�em "PULSE" (Typ 881) nebo zmá�knutím vypína�e "PULSE"
nebo "AUTO PULSE" (Typ 880).

Plnicí otvor víka slou�í k p�idávání pevných i tekutých látek do nádoby.
Je rozd�len na dv� �ásti, úzká �ást pro p�idávání men�ích produkt�
a �iroká pro produkty v�t�í. Produkty pro zpracování vkládejte do 
plnicího otvoru postupn� a k posouvání pou�ívejte p�chovadlo. Na
p�chovadlo vyvíjejte slabý, ale rovnom�rný tlak. 

Typ 880 � 881 � Pou�ití hn�ta�e t�sta
�� Nasa�te nádobu hn�ta�e/�leha�e na upev�ující

zará�ky pohonné jednotky tak, aby zna�ka
open

na nádob� byla naproti zna�ky na korpusu.
Oto�te nádobu proti sm�ru hodinových ru�i�ek
a� do zacvaknutí zará�ek v pozici close.

�� Nasa�te t�sn�ní na koncovku st�edového
otvoru nádoby a oto�te ve sm�ru pohybu
hodinových ru�i�ek.

�� Zvolený pracovní nástroj nasa�te na pohonnou
jednotku. V p�ípad� pou�ití �leha�e, nejd�íve
upevn�te �lehací metli�ky k h�ídeli hlavice 
�leha�e.

�� Dle zvoleného receptu vlo�te do nádoby
p�íslu�né potraviny.

�� Polo�te víko na upev�ovací zará�ky nádoby
tak, aby zna�ka open na víku byla naproti zna�ce

na nádob�. Oto�te nádobu proti sm�ru
hodinových ru�i�ek a� do zacvaknutí zará�ek
v pozici close).
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Typ 880 � kdy� je víko správn� upevn�né, kontrolka zm�ní barvu na 
zelenou - znamená to, �e je robot p�ipraven k práci. Na displeji se
objeví �íslo �1�, které udává nastavený rychlostní stupe�.
�� Uzav�ete plnicí otvor nádoby vlo�ením p�chovadla/dávkova�e.
�� Uve�te spot�ebi� do chodu tla�ítkem  nebo tla�ítkem "PULSE".
Po�áte�ní otá�ky p�ístroje jsou pomalé, zvy�ují se b�hem práce a�
do hodnoty nastavené rychlosti � tzv. �M�kký start�.
P�i p�íli� velkém zatí�ení hn�ta�e t�sta, elektronický systém vypne
p�ístroj a na displeji se objeví symbol .
W takové p�ípad�:
�� Vypn�te p�ístroj tla�ítkem , a po úplném zastavení p�ístroje

otev�ete víko a vyjm�te nadm�rné mno�ství zpracovávaných
produkt�.

�� Op�tovn� zapn�te p�ístroj tla�ítkem  nebo tla�ítkem �PULSE�.
�� Produkty p�idávejte postupn� zp�t.
Typ 881
�� Uzav�ete plnicí otvor nádoby vlo�ením p�chovadla/dávkova�e.
�� Uve�te spot�ebi� do chodu p�epnutím vypína�e do polohy "1" nebo

do polohy "PULSE".
Nepou�ívejte �leha�e k p�íprav� hustých t�st (nap�. t�sta na 
perníky nebo kolá�e), mohlo by dojít k po�kození hlavice �leha�e.
P�i pou�ití hn�ta�e a hn�tacích hák�, nezapome�te poka�dé
nasadit na vnit�ní otvor t�sn�ní, které zabrání mo�nému pr�niku
t�sta do hnací soustavy.
Typ 880 � Pou�ití mixéru
�� Nasa�te nádobu mixéru na upev�ující zará�ky pohonné jednotky

tak, aby zna�ka open na nádob� byla naproti zna�ky na korpusu. 
Oto�te nádobu proti sm�ru hodinových ru�i�ek a� do zacvaknutí
zará�ek v pozici close.

�� Do nádoby vlo�te potraviny ur�ené ke zpracování.
�� Ujist�te se jestli v drá�ce na kraji víka je správn� nasazené t�sn�ní.
Dva �tvercové výstupky t�sn�ní slou�í k jejímu vyndávání z víka.
�� Polo�te víko na upev�ovací zará�ky nádoby tak, aby zna�ka open na

víku byla naproti zna�ce na nádob�. Oto�te nádobu proti sm�ru
hodinových ru�i�ek a� do zacvaknutí zará�ek v pozici close.

Kdy� je víko správn� upevn�né, kontrolka zm�ní
barvu na zelenou - znamená to, �e je robot
p�ipraven k práci. Na displeji se objeví �íslo �10�,
které udává nastavený rychlostní stupe�.
�� Vlo�te p�chovadlo/dávkova� do plnicího otvoru 

ve víku. 
�� Uve�te spot�ebi� do chodu tla�ítkem . Robot

mu�e být uveden do provozu také tla�ítkem
"PULSE" nebo tla�ítkem "AUTO PULSE".

Provozní pokyny
�� Kuchy�ský robot zpracovává potraviny

velmi rychle, proto jej zapínejte jen na
krátkou dobu, p�edejdete tak p�íli� jemnému 
rozsekání potravin. 

�� Ocelový n�� není p�izp�soben k rozsekávání p�íli� velkých kousk�
potravin.
P�ed vlo�ením potravin do nádobky je doporu�ujeme pokrájet na 
kousky velikosti cca 3 cm. 

�� P�i rozemílání sýr�, másla, margarín� pamatujte na to, �e po del�í
dob� provozu se tyto potraviny mohou rozeh�át a roztavit.

�� Pokud se potraviny lepí na n�� nebo na steny nádoby, vypn�te
p�ístroj, sejm�te víko a odstra�te potraviny z no�e a st�n nádoby
(pou�ijte k tomu lopatku, která je sou�ásti p�íslu�enství).

�� N�� nepou�ívejte k rozemílání p�íli� tvrdých potravin jak nap�.:
kávová zrnka, mu�kátový o�ech, kostky ledu apod., mohlo by dojít 
k p�ed�asnému otupení no�e. 

Struhadlo na tenké a hrubé plátky
1. Aby byly nakrájené plátky jednotné a kulaté, vkládejte hrub�í

produkty do v�t�ího otvoru a ten�í produkty do men�ího otvoru 
nebo najednou více kus� do v�t�ího otvoru. 

2. Rovnom�rné plátky bez od�ezk� získáte budete li vkládat
jednotlivé potraviny do plnicího otvoru kdy� je p�ístroj vypnutý. Pro 
tento ú�el lze vyu�ít funkce �PULSE�.

3. M�kké a ��avnaté druhy ovoce �i zeleniny krájejte p�i ni��ích
otá�kách a tvrdé druhy p�i vysokých otá�kách.

Zásobník pojme maximáln� 0,8 kg a� 1 kg ovoce nebo zeleniny.
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Struhadlo na krouhání / strouhání
1. Plnicí otvor lze plnit za provozu robotu.
2. P�i strouhání potravin lze pou�ívat ve�keré rychlostní stupn� v celém

rozsahu p�ístroje. Pro m�kké a ��avnaté druhy ovoce �i zeleniny
v�ak doporu�ujeme ni��í otá�ky a pro tvrdé druhy vysoké otá�ky.

Zásobník pojme maximáln� 0,8 kg a� 1 kg ovoce nebo zeleniny.
Struhadlo na t�ení
1. Plnicí otvor lze plnit za provozu robotu.
2. Po zpracování asi 0,5 kg potravin zastavte p�ístroj a odstra�te d�e�

usazenou na víku. 
Struhadlo na hranolky
1. Plnicí otvor napl�te kdy� je p�ístroj vypnutý. 
2. Spou�t�jte p�ístroj funkci "PULSE".
Nádobu naplníte asi 1 kg brambor.
Po ukon�ení práce
�� Vypn�te robot tla�ítkem  (Typ 880) nebo p�epn�te vypína� do 

polohy "0" (Typ 881, Typ 877, Typ 878) a vyjm�te zástr�ku ze
zásuvky el. proudu.

�� Po úplném zastavení p�ístroje sejm�te víko. 
�� Vyjm�te pou�ité p�íslu�enství a vyprázdn�te nádobu.

Mytí a údr�ba
�� Po ka�dém pou�ití umyjte �ásti, které p�icházejí do styku

s potravinami ve vla�né vod� s p�ísadou prost�edku na mytí nádobí.
P�íslu�enství m��ete mýt v my�ce nádobí p�i teplot max. 60°C
krom�: hlavice �leha�e, hn�tacího háku, ocelového no�e a mixovací
nádoby.

�� Mixovací nádobu snadno umyjete tak, �e do ní nalijete vla�nou vodu
s p�ísadou prost�edku na mytí nádobí a zapnete p�ístroj.

�� Kryt pohonné jednotky ot�ete vlhkým had�íkem s p�ísadou prost�edku
na mytí nádobí.

�� Nánosy ve �t�rbinách a nedostupných místech odstra�te kartá�em
na mytí lahví nebo kartá�kem na zuby.

�� Po umytí d�kladn� osu�te v�echny �ásti robotu. 
�� Po umytí ocelového no�e na n�j nasa�te ochranný krýt, mixovací 

n�� (typ 878) vlo�te do mixovací nádoby.

Doporu�ené rychlostní stupn� a doby provozu robotu s p�íslu�enstvím
Uvedené hodnoty jsou orienta�ní. Skute�ná délka zpracování produkt� závisí na zvolených ingrediencích, po�adované konzistenci nebo kvalit�
vymíchání.
Typ 877 a 878 � Krouha�/strouha� � Mixovací n��

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava Doporu�ená
rychlost

Doba
provozu

Dro��ové t�sto

500 g mouky,
150 g cukru, 
125 g másla, 
250 ml mléka, 

30 g dro�dí, 3 vejce

Rozmíchejte dro�dí s vla�ným mlékem, 1 l�i�kou cukru, 1 l�i�kou mouky.
T�sto dejte do nádoby a po�kejte ne� vyroste.P�idejte mouku, vejce, tuk 
a rozmíchejte. Po�kejte cca 30 minut ne� t�sto vyroste.

2 60 s

T�ené t�sto

250 g mouky,
250 g cukru, 
250 g másla, 

6 vajec 

Ve�keré komponenty dejte do nádobky a rozmíchejte. 2 30 s 
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Typ 877 a 878 � Krouha�/strouha� � Mixovací n��

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava Doporu�ená 
rychlost 

Doba
provozu 

Jemné t�sto
500 g mouky, 
100 g cukru, 

250 g másla, 4 �loutky 

Do nádobky dejte mouku a máslo nakrájené na kosti�ky, míchejte cca 30 s. 
P�idejte cukr a �loutky a míchejte a� se vytvo�í kompaktní hmota.  2 30 � 45 s 

Pi�kotové t�sto 4 vejce, 200 g mouky, 
200 g cukru 

Z bílk� u�lehejte p�nu, p�idejte cukr, potom �loutky. P�idejte mouku 
a rozmíchejte. 2/1 3 min. + 

15 s 
T�sto na 
pala�inky 

500 ml mléka, 
350 g mouky, 3 vejce V�echny komponenty dejte do nádobky a rozmíchejte. 2 30 s 

Majonéza
500 ml oleje, 2 vejce, 

15 g octu, 2 l�i�ky
ho��ice

Vají�ka, ho��ici, ocet a cca 100 ml oleje vymíchejte v nádobce. Míchejte 
a p�idávejte postupn� zbývající �ást oleje otvorem v p�chovadle. 2

3 min. (doba 
dávkování 

oleje) 

Máslová sm�s
400 g másla, 

200 g cukr mou�ka,
2 �loutky 

V�echny komponenty dejte do nádobky a rozmíchejte. 1 3 min. 

Maso 500 g Nakrájejte maso na kousky velikosti 3 cm, vlo�te do nádobky a rozsekejte. 2 30s

Pa�tika     750 g
Maso podu�ené na zelenin� a vychlazené nakrájejte na kousky velikost cca 
3 cm, p�idejte namo�enou housku, vají�ka a p�ísady, pak v�e d�kladn�
rozmíchejte.

2 60 s

Krémová
polévka

500 ml vývaru, 
150 g zeleniny, 

200 g masa 

Uva�enou zeleninu, maso, a zhruba 1 sklenku vývaru umíst�te v nádobce 
a zpracovávejte a� do doby získání vhodné konzistence. P�idejte zbývající 
�ást vývaru a krátce zamíchejte. 

2
1 � 2 min. 

podle druhu 
masa

Bylinky 2 svazky (cca 70 g) Umyté a osu�ené bylinky vlo�te do nádobky. 2 90 s 
O�echy 500 g Vlo�te o�echy do nádoby a rozsekejte. 2 25 s 

Bylinkové 
máslo

400 g másla, 
1 svazek zeleniny 

Umyté a osu�ené bylinky vlo�te do nádobky a sekejte cca 60 s. P�idejte
máslo a rozmíchejte. 2 60 + 60 s 

Sýrová
pomazánka

500 g tvarohu 
250 g uzených ryb Komponenty dejte do nádobky a rozmíchejte. 2 60 s 

�okoláda  200 g �okoládu rozd�lte na kousky cca 3 cm vlo�te do nádoby a rozmíchejte. 2 30 � 40 s 

* Dro��ové t�sto
Upozorn�ní: T�sto vzniklé podle vý�e uvedeného receptu je velmi �ídké, nedá se formovat, neodlepuje se od ruky ani od st�n nádoby. T�sto svým 
slo�ením není podobné typickému dro��ovému t�stu, ne dá se formovat ani válet. P�i p�íprav� dro��ového t�sta podle následujícího receptu, po 
promíchaní v�ech surovin (zad�lání t�sta) ihned jej vlo�te do p�ipravené formy. Po upe�ení vznikne chutná, nadýchaná , sladká dro��ová houska. 
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Typ 877 � 878 � Krouha�/strouha� � Strouhací kotou�e

Druh potravin P�íslu�enství Max.
mno�ství P�íprava Doporu�ená 

rychlost 
Doba

provozu 

Okurky, mrkev atd. 750 g 
Jednotlivé kusy vkládejte do úzkého hrdla plnicího otvoru nebo 
n�kolik kus� najednou vlo�te do �irokého hrdla plnicího otvoru, 
jemn� posouvejte p�chovadlem.

1 nebo 2 -

Brambory, �epa
atd.

Vým�nný n�� na 
plátky 

750 g Zeleninu upravte tak, aby se bez problému ve�la do hrdla plnicího 
otvoru, napl�te hrdlo zeleninou a p�chovadlem posouvejte. 1 nebo 2 -

Tvrdý sýr 750 g Nakrájejte sýr na kousky, které projdou hrdlem plnicího otvoru, 
vlo�te sýr do hrdla a p�itla�te p�chovadlem. 2  -

Mrkev, �epa, jablka 
atd.

Vým�nný n�� na 
strouhání

500 g Zeleninu upravte tak, aby se bez problému ve�la do hrdla plnicího 
otvoru, napl�te hrdlo zeleninou a p�chovadlem posouvejte. 1 nebo 2 -

Brambory, va�ená 
�epa, mrkev atd. 

Vým�nný n�� na 
t�ení 750 g 2  -

Brambory Kotou� na 
hranolky 750 g 

Zeleninu upravte tak, aby se bez problému ve�la do hrdla plnicího 
otvoru, napl�te hrdlo zeleninou a p�chovadlem posouvejte. 

1  -

Typ 878 � Mixovací nádoba 

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava Doporu�ená 
rychlost 

Doba
provozu 

Krémová
polévka
z cukety 

1,25 kg cukety, 
2 velké pórky (bílé �ásti),

60 g másla, 
4 strou�ky �esneku,

80 ml smetany, 
s�l, pep�,

ok.1 l vývaru 

�� Nastrouhejte cuketu na hrubém struhadle (doporu�ujeme
krouha�/strouha� se struhadlem na pro hrubé strouhání). 

�� Nakrájejte pórky na tenké plátky. 
�� Roztopte máslo v hrní�ku a va�te pórky kolem 3 min., a� zm�knou.
�� P�idejte �esnek a cuketu va�te kolem 5 min. 
�� P�idejte sklenici s vývarem a duste kolem 20 min. 
�� Nechte polívku vychladnout. 
�� Rozmixujte.
�� P�idejte zbytek vývaru, smetanu, dochu�te soli a pep�em a podh�ejte. 
�� Podávejte s chlebem nebo s opékaným pe�ivem.

2 30 s 

Krémová
polévka

300 g va�ené zeleniny, 
100 g va�eného masa, 

500 ml vývaru 
V�echny suroviny vlo�te do nádoby mixéru a mixujte. 2 cca 120 s
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Typ 878 � Mixovací nádoba 

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava Doporu�ená 
rychlost 

Doba
provozu 

Gaspacho

1 plechovka nakrájených 
raj�at,

1 �ervená paprika, 
1 zelená paprika, 
1 okurek, 1 cibule, 

2 strou�ky �esneku,
200 g bílé housky bez 

k�rky, 
2 l�íce vinného octa, 

4 l�íce oleje, 
s�l, pep�,

kostky ledu 

�� Cibuli oloupejte, opláchn�te a nakrájejte na kosti�ky.
�� Papriky umyjte, o�ist�te ze semínek a 3⁄4 ka�dé nakrájejte na malé 

kousky. 
�� Housku namo�te ve sklenici studené vody. 
�� �esnek oloupejte a nakrájejte na malé kousky. 
�� Okurek oloupejte a odstra�te pecky. 
�� Okurek a zbylé kousky papriky nakrájejte na malé kosti�ky, dejte do 

misky a nechte v ledni�ce.
�� Raj�ata, cibuli, �esnek a 3⁄4 ka�dé papriky rozmixujte s octem, olejem 

a namo�enou houskou (i s vodou). 
�� Po ukon�ení mixování, protla�te v�echno sítem, p�ikryjte a dejte na 

nejmén� 2 hodiny do ledni�ky. Nesolte. 
�� P�ed podáváním dochu�te soli a pep�em.
�� Gaspacho by mn�lo být hodn� studené � m��ete p�idat kostky ledu 

nebo rozt�í�t�ný led. 
�� Na talí�e dejte nakrájené kostky papriky a okurek a nalijte gaspacho. 

2   60 s

T�sto na 
pala�inky 

500 ml mléka, 
350 g mouky, 

3 vejce 

V�echny suroviny vlo�te do nádoby a mixujte asi 15 vte�in, vypn�te mixér 
a set�ete mouku ze st�n nádoby. 2   30 s

Jable�no-
tvarohový

kolá�

2 malé cibule, 
1 st�ední celer, 
3 zelená jablka, 

4 l�íce tuku na sma�ení, 
2 kostky bujónu, 

1⁄2 mu�kátového o�í�ku,
s�l, pep�

�� Cibuli oloupejte, nakrájejte na malé kousky a osmáhn�te na tuku. 
�� V 1 l vody nechte rozpustit kostky bujónu. 
�� Oloupejte a umyjte celer a nastrouhejte na hrubým struhadle 

(doporu�ujeme krouha�/strouha� se struhadlem pro hrubé strouhání). 
�� Jablka umyjte, oloupejte, odstra�te ohryzky a roz�tvr�te.
�� P�idejte jablka a celer do osmáhnuté cibule a n�kolik minut sma�te. 
�� P�idejte nastrouhaný mu�kátový o�í�ek, nalijte 1⁄2 bujónu a va�te cca 20 

minut.
�� Rozmixujte v�echno , p�idejte s�l a pep�.
�� Po ukon�ení mixování protla�te sítem, jestli je polévka moc hustá 

p�idejte zbytek bujónu nebo vodu. 
�� Je�t� jednou v�echno uva�te a nechte vychladnout. 
�� Podávejte studené. 

2 60 s 
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Typ 878 � Mixovací nádoba 

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava Doporu�ená 
rychlost 

Doba
provozu 

Krémová rybí 
polévka

4 pláty uzené ryby (nap�.
pstruh, makrela), 

1 sklenice smetany, 
1 cibule, 3 sklenice 

vývaru, 
2 �loutky, 1 l�íce másla, 
��áva z jednoho citrónu, 

s�l, pep�

�� Cibuli osmahn�te do zlatová na másle. 
�� Ryby mixujte se smetanou, �loutkem a ostatními surovinami. 
�� Vlijte do hrnku, p�idejte vývar a va�te.
�� Podávejte s koprem 

2 60 s 

Studené omá�ky � k studenému nebo grilovanému masu nebo k zelenin� (nakrájené na plátky nebo zapékané). 

Jable�ný
s kari 

3 jablka, 1 tavený sýr, 
1 l�íce kari, 

1 l�i�ka cukru, s�l

�� Jablka umyjte, o�krábejte, odstra�te ohryzky, nakrájejte na �tvrtky 
a mixujte. 

�� P�idejte ostatní slo�ky a mixujte dokud nevznikne hladká hmota. 
�� Podávejte k studenému nebo grilovanému masu, k zapékané zelenin�.

2

2

15 s 

30-45 s 

Brokolicový

30 dkg brokolice, 
1 majonéza, 

2-3 strou�ky �esneku, 
s�l, pep�

�� Brokolici opláchn�te, pova�te do m�kká.
�� Brokolici, �esnek a polovinu majonézy dejte do nádoby a rozmixujte. 
�� P�idejte zbytek majonézy, s�l a pep� a op�t mixujte n�kolik sekund 

(5 s). 

2 60 s 

Rajský

1 plechovka nakrájených 
raj�at,

1⁄2 sklenice majonézy, 
1 l�íce ostré papriky 

1 l�íce sladké papriky,
s�l a pep�

�� Raj�ata scedit a rozmixovat.. 
�� P�idejte majonézu a ko�ení a s�l a op�t mixujte. 

2
2

30 s 
15 s 

Okurkový 
(nap�. sma�ený 

kv�ták)

1 dlouhý okurek, 
2 l�íce hrubé soli, 

1⁄2 sklenice �erných oliv, 
45 g filé an�ovi�ek,
��áva z 1⁄2 citrónu, 

1 malá �ervená paprika, 
2 l�íce �erstvé bazalky 

�� Okurek oloupejte, p�ekrojte na p�l, odstra�te semínka a posolte. 
�� Po 5 min. okurek opláchn�te a vysu�te. 
�� Papriku opláchn�te, vypeckujte a nakrájejte na men�í kousky. 
�� V�echny suroviny dejte do nádoby a mixujte dokud nevznikne 

jednotná masa. 2 2 min. 
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Typ 878 � Mixovací nádoba 

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava Doporu�ená 
rychlost 

Doba
provozu 

Tapenada 
(pasta na 
chleba)

180 g filé an�ovi�ek,
360 g �erných oliv bez 
pecek, 3 l�íce kapary, 

3⁄4 l�íce olivového oleje, 
��áva z 1⁄2 citrónu, 

4 strou�ky �esneku, pep�

�� Opláchn�te an�ovi�ky pod vodou , aby nebyly slané. 
�� An�ovi�ky, olivy, kapary a �esnek dejte do nádoby a mixujte po dobu 

15 s. 
�� Shr�te p�ilepené kousky ze st�n nádoby a op�t mixujte a p�idávejte

olej.
�� Po zpracování olivy p�idejte ��ávu z citrónu a pep� a op�t chvíli 

mixujte. 

2 caa 2 min.

Dezerty 

O�echový s 
vi�n�mi

12 dkg loupaných 
vla�ských o�ech� , 
2 sklenice mléka, 

1 l�íce cukru, 
1 malá l�i�ka sko�ice,

1 l�íce �elatiny, 
3 l�íce du�ených 

vypeckovaných vi�ní 

�� Namo�te �elatinu v tro�ce studené vody, vlo�te do v�t�í nádoby 
z va�ící vodou , aby se rozpustila. 

�� O�echy dejte do nádoby a rozmixujte. 
�� P�idejte cukr, mléko, sko�ice a mixujte. 
�� Na konec p�idejte rozpu�t�nou �elatinu a zase mixujte. 
�� P�elijte do pohárk� a nechte ztuhnout. 
�� Podávejte ozdobené vi�n�mi.

2
2
2

30 s 
15 s 
15 s 

Pyré 
z krupi�ky 

1⁄2 l vody, 
4 vrchovaté l�íce 

krupi�ky , 
30 g mra�ených jahod 

nebo malin, 
4 l�íce cukru 

�� Uva�te krupi�ku ve vod�.
�� Ovoce a cukr dejte do nádoby a mixujte. 
�� P�idávejte dávkova�em krupi�ku za stálého mixování. 
�� P�elijte do misek a nechte ztuhnout. 
�� Podávejte z l�ící u�lehané smetany, polité ��ávou.

2
2

30 s 
30 s 

Kávové
zmrzliny 

500 g tvarohu, 
8 l�ic cukru mou�ky, 

8 l�i�ek rozpustné kávy, 
450 ml krémové 

smetany, 
80 g ho�ké �okolády, 

50 g másla 

�� P�ipravte 6 skleni�ek, ka�dou vypl�te �tvere�kem gázy, tak aby okraje 
gázy vy�nívaly ven. 

�� Tvaroh, cukr a kávu vlo�te do nádoby a mixujte. 
�� Smetanu nalívejte dávkovacím otvorem bez p�eru�ení mixování. 
�� Skleni�ky napl�te krémem (po napln�ní �ukn�te s ka�dou skleni�kou

párkrát o kuchy�skou desku , aby se krém vyrovnal a pro odstran�ní 
vzduchových bublin). 

�� Dejte do mrazáku na cca 1,5 hod. 
�� P�ed podáváním obra�te ka�dou sklenici dnem nahoru a vyklopte 

zmrzlinu na dezertní talí�ky. 
�� V hrní�ku rozpus�te �okoládu se 4 l�ícemi vody a máslem. 
�� Pro dekoraci polijte zmrzlinu �okoládovou polevou. 

2
2

30 s 
30 s 
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Typ 878 � Mixovací nádoba 

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava Doporu�ená 
rychlost 

Doba
provozu 

Ovoce
s pistáciovým 

pyré 

Pyré: 
2 l�íce cukru, 

3 �loutky, 
2 l�íce mouky, 
400 ml mléka, 

60 g pomletých pistácii, 
350 ml krémové smetany

Ovoce - nap�.:
2 r��ové grepy, 

4 kivi, 
2 banány, 

100 g jahod, 
200 g vi�ni (bez pecek) 

nebo jiné (mango, 
ananas),

2 vanilkové cukry , 
eventuáln� 2 l�íce rumu 

�� �loutek, cukr, mouku, pistácie, a 1⁄2 mléka d�kladn� mixujte. 
�� Jestli�e nemáte hotovou pistáciovou mouku, tak nejd�íve dejte do 

nádoby pistácie a mixujte je (nebudete sice mít mou�ku ale 
rovnom�rn� a nadrobno nakrájené pistácie � jsou vhodné pro tento 
druh dezertu). 

�� Druhou �ást mléka uva�te a horké vlijte do nádoby za stálého 
mixování.

�� P�elijte v�echno do hrnka a uva�te, d�kladn� míchejte a� hmota 
zhoustne.

�� Nechte vystydnout, p�ikryjte a dejte do lednice. 
�� P�ipravte ovoce: oloupejte a nakrájejte grep, banány a kivi, o�ist�te 

jahody a velké p�ekrojte na p�l, z peckovitého ovoce odstra�te pecky. 
�� Promíchejte ovoce s vanilkovým cukrem a eventuáln� s rumem a dejte 

do ledni�ky na 2-3 hodiny (p�ikryjte folii). 
�� Ovoce vlo�te do malých misek. 
�� U�lehejte krémovou �leha�ku � mixujte. 
�� Promíchejte �leha�ku s pistáciovým pyré a jemn� nakládejte krém na 

ovoce.

2

2

2

30-45 s 

30-45 s 

45-60 s 

Mra�ená
bábovka
z tvarohu 

3 kostky m�kkého
tvarohu,

1 sklenice mou�kového
cukru, 

vanilkový cukr, 
4 bílky, hrst o�ech�, hrst 

rozinek,
10 dag vypeckovaných 

vi�ní,
1 balí�ek pi�kot�,

2 l�íce �elatiny 

�� Namo�te �elatinu w malém mno�ství studené vody, vlo�te do v�t�í 
nádoby s va�ící vodou, aby se rozpustila. 

�� Do nádoby dejte tvaroh, cukr, o�echy a mixujte. 
�� P�idejte rozpu�t�nou �elatinu, rozinky a ovoce a mixujte. 
�� P�elo�te do misky a promíchejte s p�nou z bílk�.
�� P�elo�te do formy na bábovku, kterou nejd�ív opláchnete ve studené 

vod� a potem dejte do ledni�ky. 
�� P�ed podáváním pono�te formu na n�kolik vte�in do va�ící vody, 

vyklopte na talí� a ozdobte pi�koty. 

2
2

cca 30 s 
cca 10 s 

Koktejl

400 g jahod, 
600 g kefíru, 

2 l�íce mou�kového
cukru 

V�echny suroviny dát do nádoby a mixovat. 2 60 s 
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Typ 878 � Mixovací nádoba 

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava Doporu�ená 
rychlost 

Doba
provozu 

Ovocný koktejl 
mlé�ný

100 g banán� nebo jiné 
ovoce,

200 ml �erstvého mléka 
50 g vanilkové zmrzliny 
mou�kový cukr pro chu�

�� Oloupejte banány a nakrájejte na n�kolik men�ích kus�.
�� V�echny suroviny dejte do nádoby a mixujte. 2 30-60 s 

Typ 880 a 881 � Krouha�/strouhá� � Ocelový n��
Druh provozu 

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava 
Typ 880 Typ 881 

Rychlost Doba
provozu

Maso (libové) 750 g Nakrájejte na 2-3 cm kousky. Nep�etr�itý   10-12 30-45 s

Tvrdý sýr 500 g nakrájejte na 2-3 cm kousky. Nep�etr�itý   10-12 60-90 s

Va�ená vejce 10 ks. Oloupaná vají�ka umíst�te v nádob�. AUTOPULSE PULSE 6�9 25-30 krát

Cibule 750 g Rozkrájejte na �tvrtky.   AUTOPULSE PULSE 12 25-30 krát

Mrkev 1 000 g Nakrájejte na cca 3 cm kousky. Nep�etr�itý 12 do 30 s 

Petr�elová na� 4 svazky Umyjte, osu�te, odstra�te stonky. Nep�etr�itý    12 30 s

�okoláda 400 g (4 100 g tabulky) Nalame na kousky. Nep�etr�itý 12 do 45 s 

O�echy 1 000 g Odstra�te tvrdé slupky. Nep�etr�itý 12 do 60 s 

Mandle 1 000 g M��ete p�ed rozdrcením stáhnout k�rku. Nep�etr�itý 12 do 60 s 

Mixované nápoje 1 l (0,75 l tekutiny + 0,25 l 
ovoce)

- Rozmixujte ovoce. 
- P�idejte tekutiny (mléko, kefír). 

AUTOPULSE 
Nep�etr�itý 

PULSE
Nep�etr�itý 

10-12
12

do 30 krat
60 s 

Tatarka 

600 ml majonézy,170 g 
�ampión�, 170 g 

nakládaných okurek, 
2 va�ená vejce 

V�echny potraviny umíst�te v nádob�. AUTOPULSE PULSE 12
5 krat 

PULSE
cca 15 s 
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Typ 880 a 881 � Krouha�/strouhá� � Ocelový n��
Druh provozu 

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava 
Typ 880 Typ 881 

Rychlost Doba
provozu

Majonéza 1,5 l (1 l oleje + 4 vejce + 
citrónová ��áva)

- Vejce a olej v pokojové teplot�.
- U�lehejte vejce s citrónovou ��ávou.
- P�idávejte olej (do men�í komory násypky 
s dírkou na dn�). 

- Záv�re�né míchání. 

Nep�etr�itý 10-12
do

vy�erpání 
oleje + 

30 s 

30 s 

Zeleninová polévka 
45 dkg va�ené zeleniny 
15 dkg libového masa 

3 sklenice vývaru 

- Rozsekejte zeleninu a maso. 
- Postupn� p�idávejte vývar a míchejte. 

Nep�etr�itý 
Nep�etr�itý 

8-10
8-10

30-45 s 
30-45 s 

Lívancové t�sto
1,5 sklenice mléka, 

1,5 sklenice vody, 3 sklenice 
mouky, 3 vejce 

V�echny potraviny umíst�te v nádob�   Nep�etr�itý 8-12 30-45 s

Tvarohové t�sto 1 kg tvarohu 

- Ut�ete máslo (rostlinné máslo) s cukrem 
a �loutky. 

- P�es násypku postupn� p�idávejte tvaroh 
nakrájený na malé kousky. 

- Ut�ete tvarohovou hmotu. 
- V �lehací nádob� u�lehejte p�nu z bílk�.
- P�idejte p�nu a zbytek ingrediencí k tvarohové 
hmot� a jemn� promíchejte l�ící. 

Nep�etr�itý 

Nep�etr�itý 

Nep�etr�itý 
Nep�etr�itý 

10

10

6
4-6

cca 1 min.

cca 2 min.

cca 1 min.
2 min. 

K�ehké t�sto 500 g mouky V�echny potraviny umíst�te v nádob�. Nep�etr�itý 6 cca 2 min.

Typ 880 � 881 � �leha�/hn�ta� � Hn�tací háky 
Druh provozu 

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava 
Typ 880 Typ 881 

Rychlost Doba
provozu

Dro��ové t�sto 1 500 g mouky 

- Vlo�te do nádoby mouku, vejce a cukr. 
- Do násypky víka postupn� p�idávejte mléko 
s rozpu�t�ným tukem a dro�dím. 

- Hn��te.

Nep�etr�itý 

Nep�etr�itý 

1

5-6

30 s 

5 min. 

K�ehké t�sto 750 g mouky - V�echny potraviny umíst�te v nádob�.    Nep�etr�itý 5-6 2 min.
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Typ 880 � 881 � �leha�/hn�ta� � Hn�tací háky 
Druh provozu 

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava 
Typ 880 Typ 881 

Rychlost Doba
provozu

Nudlové t�sto 1 000 g mouky - V�echny potraviny umíst�te v nádob�.    Nep�etr�itý 5-6 5 min.

Piro�kové t�sto 1 000 g mouky - V�echny potraviny umíst�te v nádob�.    Nep�etr�itý 5-6 5 min.

Typ 880 � 881 � �leha�/hn�ta� � �lehací metli�ky 
Druh provozu 

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava 
Typ 880 Typ 881 

Rychlost Doba
provozu

�lehání p�ny 
z bílk� bílky z 10 vajec Bílky oh�ejte do pokojové teploty a umíst�te 

v nádob�. Nep�etr�itý 4-6 do 2 min.

�lehání �leha�ky  70 ml �leha�ku vychla�te na teplotu 8-10°C a nalijte do 
nádoby. Nep�etr�itý 1-2 do 2 min.

Pi�kotové t�sto z 8 vajec 

- �lehejte bílky. 
- P�idejte mou�kový cukr. 
- P�idávejte po 2 �loutky. 
- P�idávejte mouku. 

Nep�etr�itý 
Nep�etr�itý 
Nep�etr�itý 
Nep�etr�itý 

4-6
4-6
4-6
1

2 min. 
2 min. 
2 min. 
30 s 

T�ené t�sto z 500 g rostlinného másla 

- Rostlinné máslo v pokojové teplot� ut�ete 
s cukrem. 

- Postupn� p�idávejte vejce. 
- P�idejte mouku. 

Nep�etr�itý 

Nep�etr�itý 
Nep�etr�itý 

4-6

4-6
1

4 min. 

1-4 min. 
30 s 

Tvarohové t�sto 1 kg tvarohu 

- Máslo v pokojové teplot� ut�ete s cukrem. 
- P�idávejte po 1 l�íci tvaroh pomletý na mlecím 
strojku. 

- Dokon�ete utírání tvarohu. 
- P�elo�te tvarohovou hmotu do jiné nádoby. 
- Umyjte nádobu a drát�ný �leha�.
- U�lehejte p�nu z bílk�.
- P�idejte p�nu do tvarohové hmoty a jemn�
promíchejte l�ící. 

Nep�etr�itý 
Nep�etr�itý 

Nep�etr�itý 

Nep�etr�itý 

4-6
4-6

4-6

4-6

4 min. 
4 min. 

1 min. 

2 min. 
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Typ 880 � Mixér

Druh potravin Max. mno�ství P�íprava Druh provozu Rychlost Doba
provozu

Ovocný koktejl 1 litr = 0,5 a� 0,75 l mléka + 
ovoce

- Rozmixujte ovoce.
- P�idejte mléko, mixujte. 

AUTOPULSE
Nep�etr�itý

10-12
12

5-10 krát 
30 s 

Lívancové t�sto
1 litr = 1 sklenice mléka+ 

1 sklenice vody + 2 vají�ka + 
mouka

V�echny potraviny umíst�te v nádob�
a rozmixujte. Nep�etr�itý Zvy�ovat

od 8-12 do 30 s 

Majonéza 1 litr = 450 ml oleje + 
3 vají�ka + citrónová ��áva

- Vejce a rozmixujte s citrónovou ��ávou.
- P�idejte olej (nalijte do p�chova�e).
- P�idávejte olej, s�l, cukr p�ípadn� smetanu 
a ho��ici.

Nep�etr�itý
Nep�etr�itý

AUTOPULSE

10
10
12

1 minuta a� 
se

spot�ebuje
olej + 30 s 

p�tkrát

Tatarská omá�ka
1 litr = majonéza + 
nakládané houby + 
nakládané okurky 

Ud�lejte majonézu (jak je vý�e popsáno), 
p�idejte nakrájené ingredience, p�ípadn� je�t�
vají�ko.

AUTOPULSE 12 p�tkrát

Zeleninová polévka 

1 litr = 30 dkg va�ené
zeleniny, 10 dkg libového
masa, 2 sklenice vývaru z 

masa

- Uva�te maso a zeleninu, nechte vychladnout
a rozmixujte. 

- P�idejte vývar z masa. 

AUTOPULSE

Nep�etr�itý

10-12

12

5-10 krát 

30-40 s 

Ekologicky vhodná likvidace

Obalový materiál jednodu�e neodho�te. Obaly a balicí prost�edky elektrospot�ebi�� Twist jsou recyklovatelné, a zásadn� by m�ly
být vráceny k novému zhodnocení. Obal z kartonu lze odevzdat do sb�ren starého papíru. Pytlík z polyetylénu (PE, PE-HD, PE-LD)
odevzdejte do sb�ren PE k op�tnému zu�itkování.
Po ukon�ení �ivotnosti spot�ebi� zlikvidujte prost�ednictvím k tomu ur�ených recykla�ních st�edisek. Pokud má
být spot�ebi� definitivn� vy�azen z provozu, doporu�uje se po odpojení napájecího p�ívodu od elektrické sít� jeho
od�íznutí, p�ístroj tak bude nepou�itelný. Informujte se laskav� u Va�í obecní správy o recykla�ním st�edisku, ke
kterému p�íslu�íte.
Toto elektroza�ízení nepat�í do komunálního odpadu. Spot�ebitel p�ispívá na ekologickou likvidaci výrobku.
Zelmer Bohemia s.r.o. je zapojena do kolektivního systému ekologické likvidace elektroza�ízení u firmy Elektrowin
a.s. Více na www.elektrowin.cz.



Základní záru�ní podmínky

1. ZELMER BOHEMIA s.r.o. ru�í za to, �e výrobek, na který se vztahuje tento záru�ní list, je kvalitní a bude mít po celou dobu 
záru�ní lh�ty vlastnosti stanovené p�íslu�nými technickými normami za p�edpokladu, �e bude u�íván dle návodu. 

2. V p�ípad� oprávn�né reklamace bude výrobek spot�ebiteli bezplatn� opraven do 30 dn� od obdr�ení reklamovaného výrobku. 
Pro p�ípad vým�ny výrobku nebo zru�ení kupní smlouvy platí ustanovení ob�anského zákoníku (zák. �. 509/91 sb.). 

3. Na výrobek se vztahuje 24 m�sí�ní záru�ní lh�ta ode dne prodeje spot�ebiteli. Poskytovaná záruka se prodlu�uje o dobu, po 
kterou byl výrobek v záru�ní oprav�.
Na výrobek se vztahuje 12-m�sí�ní záruka, pokud je kupující podnikatel a výrobek kupuje pro podnikatelskou �innost (§ 429 
obchodního zákoníku). 

4. P�i reklamaci výrobku v záru�ní dob� je nutno spot�ebi� �ádné o�istit, zabalit do p�vodního obalu s p�íslu�nými vlo�kami, p�ilo�it 
platný záru�ní list a pr�vodní dopis s udáním d�vodu reklamece a s Va�í p�esnou adresou (pop�. i �íslem telefonu).

5. Záruka se nevztahuje na:
�� závady zp�sobené nesprávným pou�íváním v rozporu s návodem, 
�� mechanická po�kození zavin�ná u�ivatelem, 
�� opravy provád�né neoprávn�nou osobou. 
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