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KrUps. THe BrAND FOr CONNOIsseUrs 

precision since 1846 Quality since 1846

In 1846 KRUPS is created in solingen / Ger-

many – a town known for its superior quality 

metal craftsmanship. It produces high-preci-

sion scales.

used mainly by professionals at that time, 

krups products experience growing suc-

cess, on the strength of the main ambition of 

robert krups, its founder:

«My deepest desire has always been to 
reach the summits of technical perfection»

The ethos of «KRUPS precision» is born.

During the 1950s krups diversifies its pro-

duction by entering the small electrical appli-

ance market.

In 1956, in order to satisfy Germany’s growing 

passion for coffee, the electric coffee grinder 

with unique krups blades and, in 1961, the 

legendary T8 coffee maker were introduced.

In 1959, the brand launches the famous hand 

mixer «3-mix Handrührer».

3 success stories, which mark the beginning 

of the krups brand in small electrical applian-

ces, all built on the values of Precision, Per-

fection and Passion.

prOFessIONAL pLeAsUre AT HOMe

people who demand the very best pleasure from their coffee let 
themselves be guided by the expertise of the professionals. That 
is why krups took its inspiration from the masterly sophistication 
of the baristas when developing the new high-end fully automatic 

krups Automatic Espresso EA 9000. The result is a fully auto-
matic espresso and coffee machine that will spoil you in every 
respect at home. And all with the perfection, precision and pas-
sion that is typical of krups.

KRUPS. ZNAČKA PRO ZNALCE

Přesnost od roku 1846 Kvalita od roku 1846

V roce 1846 vzniká značka KRUPS v němec-

kém městě Solingen, známém vynikající kvali-

tou zpracování kovových výrobků. Zakladatel 

fi rmy Robert Krups začínal výrobou vysoce 

přesných vah. 

V  té době byly používány hlavně odborníky 

a úspěch výrobků KRUPS začal narůstat. Ro-

bert Krups se netajil ambicí:

„Mým nejhlubším přáním bylo vždy dosáh-

nout vrcholu technické dokonalosti“

A étos „preciznost KRUPS“ byl na světě.

Během 50. let 19. století diverzifi kuje KRUPS 

svou produkci vstupem na trh malých elektric-

kých spotřebičů.

V  roce 1956, aby uspokojil rostoucí vášeň 

Německa pro kávu, představuje elektrický 

mlýnek na  kávu s  unikátním KRUPS ostřím 

a v roce 1961 spatřuje světlo světa legendár-

ní kávovar T8.

V  roce 1959 značka uvádí na  trh slavný 

„3-Mix Handrührer“ - ruční mixér...

3 příběhy úspěchu provázejí počátky značky 

Krups jako značky malých elektrických spo-

třebičů, postavené na hodnotách Přesnosti, 

Dokonalosti a Vášně.
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PROFESIONÁLNÍ POTĚŠENÍ DOMA

Lidé, kteří vyžadují ten nejlepší požitek z kávy, využívají znalostí 
odborníků. Proto se Krups nechal inspirovat mistrovsky propraco-
vaným uměním baristů při vývoji nového high-end plně automatic-
kého espresa Krups Automatic Espresso EA 9000. 

Výsledkem je plně automatické espreso a kávovar, který Vás 
bude doma hýčkat v každém ohledu. A to vše s dokonalostí, 
přesností a vášní.



THe UNiQUe ONe-TOUcH-cAPPUcciNO  
mAcHiNe WiTH AUTOmATic STeAm NOZZLe 
cLeANiNG.

   Automatic preparation at the touch of a button : milk specialities such 
as cappuccino or caffe latte – directly in the cup.

  professional milk froth thanks to the 2-step preparation – just like  
professional baristas

  Automatic rinsing of the frothing nozzle after every milk cycle

  regular fully automatic cleaning program of the frothing nozzle

Discover now an absolute innovation in the world of fully auto matic coffee 
machines with the krups EA 9000. whe ther you’d like a classic espresso, 
aromatic coffee or delicious coffee and milk specialities – perfect results are 
available at the touch of a button. The rest takes care of itself.

AUTOMATIC espressO eA 9000

A WOrLD preMIere 
FrOM KrUps
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  Vaření kávy jedním stiskem tlačítka a mléčné speciality, jako jsou 
cappuccino nebo caffe latte - přímo v šálku

  Profesionální mléčná pěna díky přípravě ve 2 krocích - stejně jako 
profesionálním baristou

  Automatické propláchnutí parní trysky po každém použití

  Pravidelné plně automatické čištění parní trysky

Objevte nyní absolutní novinku ve  světě plně automatických kávovarů 
s Krups Espresso EA9000.

Ať už chcete klasické espresso, aromatickou či lahodnou kávu a  mléčné 
speciality - dokonalé výsledky Vám jsou k  dispozici pouhým stisknutím 
tlačítka. O zbytek se kávovar postará sám.

SVĚTOVÉ PRVENSTVÍ KRUPS

PLNOAUTOMAT ESPRESO EA 9000



1. Heating the milk 2. Frothing the milk

3. making the coffee
4. Automatic rinsing of 

the frothing nozzle

JUST LiKe A BARiSTA:  
FROTHiNG miLK iN 2 STePS 
A real barista first puts the steam nozzle at the bottom of the 
milk frothing jug in order to heat the milk. when it is obvious 
from the jug temperature that the milk is hot enough, he holds 
the jug lower in order to use the nozzle to froth the milk up at the 
surface. This results in the best possible milk froth consistency 
and high temperatures.

The krups EA 9000 picks up on this process with its unique 
2-step frothing technology. Directly in the cup.

Inspired by professionals:

FROm A TO Z: FULLY AUTOmATic
It couldn’t be any simpler: pour the milk into the cup and 
place it under the coffee outlet. After confirming your 
choice of beverage, the krups EA 9000 will do the rest 
for you. right through to automatically rinsing the froth-
ing nozzle with hot water after every use. This ensures 
maximum hygiene. 

Fiddling around with a separate milk jug and cleaning the 
nozzle by hand are now a thing of the past!

WITH THe MAXIMUM HYGIeNe  
AND eAse OF Use.

sIMpLY perFeCT:  
CAppUCCINO AND CAFFe LATTe

STEJNĚ JAKO BARISTA:
NAPĚNĚNÉ MLÉKO VE 2 KROCÍCH
Skutečný barista vloží jako první parní trysku do  spodní části 
nádoby, aby se mléko zahřálo. Když je zřejmé, že je dostatečně 
horké, změní polohu nádoby směrem dolů tak, aby pomocí parní 
trysky našlehal mléko až k povrchu. To má za následek nejlepší 
možnou konzistenci mléčné pěny a její vysokou teplotu. 

Krups EA 9000 navazuje na  tento proces se svou jedinečnou 
2-stupňovou technologií pěnění mléka. Přímo v šálku.

Inspirováno profesionály:

PROSTĚ DOKONALÉ:
CAPPUCCINO A CAFFE LATTE
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OD A DO Z: PLNĚ AUTOMATICKÉ
Jednodušší už to být ani nemůže: nalijte mléko do šálku 
a umístěte jej pod výpusť kávy. Po potvrzení volby výbě-
ru Vašeho nápoje udělá Krups EA 9000 zbytek za Vás. 
Až po automatické oplachování parní trysky horkou vodou 
po každém použití. Tím je zajištěna maximální hygiena.

Nešikovné používání oddělené nádoby s mlékem a ruční 
čištění trysky jsou nyní minulostí!

MAXIMÁLNÍ HYGIENA 
A SNADNÉ POUŽITÍ

1. Ohřívání mléka 2. Pěnění mléka

3. Příprava kávy
4. Automatické propla-

chování parní trysky



JUST LiKe A BARiSTA: cHOOSiNG  
THe APPROPRiATe GRiNDiNG
A professional barista chooses different quantities and fineness 
of grinding for a ristretto or an espresso than for another kind 
of coffee. The krups EA 9000 also offers this ability. The auto-
matic adjustment of the metal conical burr grinder (fineness and 
quantities) to the drink chosen ensures the best results for every 
option. 

The high-quality, durable conical burr grinder is made of stain-
less steel and guarantees the best results. cup after cup …

Inspired by professionals:

perFeCT resULTs –  
CUp AFTer CUp AFTer CUp

Inspired by professionals:

per
CU

The settings regulating temperature, water quantity 
and coffee strength for every option can also be varied 
according to your personal taste.

THe BesT seTTING FOr eVerY OpTION

Patented compact Thermoblock System

Hot coffee from the very first cup: the design of the compact 
Thermoblock systems from krups for heating water quickly, 
along with an integrated brewing chamber, makes it all pos-
sible. Further advantage: Less build-up of limescale resulting in 
a higher service life.

cOFFee
9g coffee

coarsely ground

Adjustable temperature 

Adjustable strength

Quantity: from 80 to 160 ml

RiSTReTTO
7g coffee

Finely ground

High temperature

one strength

Quantity: 20 - 25 - 30 - 35 ml

PŘESNĚ JAKO BARISTA: 
AUTOMATICKÉ NASTAVENÍ STUPNĚ MLETÍ
Profesionální barista volí různé stupně mletí kávy v  závislos-
ti na  tom, zda připravuje ristretto, espresso či jiný druh kávy.
Krups EA 9000 má také tuto funkci. Automaticky zvolený stupeň 
mletí kónického mlýnku podle zvoleného druhu nápoje zajišťuje 
nejlepší výsledky v každém šálku. 

Vysoce kvalitní kónický mlýnek je vyroben z nerezové oceli a ga-
rantuje nejlepší výsledky. Šálek po šálku...

Inspirováno profesionály:

PERFEKTNÍ VÝSLEDKY –
ŠÁLEK ZA ŠÁLKEM
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Nastavení teploty, množství vody a síly kávy auto-
maticky podle zvoleného nápoje nebo v závislosti 
na Vašem osobním vkusu.

IDEÁLNÍ NASTAVENÍ PRO KAŽDOU VOLBU

Patentovaný kompaktní Thermoblock systém

Horká káva od  prvního šálku: design kompaktních Thermob-
lock systémů značky Krups pro velmi rychlý ohřev vody, spo-
lečně s  integrovanou spařovací komorou Vám toto umožní. 
Další výhoda: Menší tvorba vodního kamene vede k vyšší životnosti.

KÁVA
9 g kávy

Hrubé mletí

Nastavitelná teplota

Nastavitelná síla

Množství: 80 až 220 ml

RISTRETTO
7 g kávy

Jemné mletí

Vysoká teplota

Přednastavená síla

Množství: 20 - 25 - 30 - 35 ml



Perfect coffee in the  
twinkling of an eye

The large 4:3 touch-screen colour dis-
play and the intuitive menu prompts 
offer the greatest ease of use imag-
inable. As simple as it is to order at 
the coffee bar, that’s how easy it is to 
make coffee at home.

MAXIMUM eAse OF Use THANKs TO  
TOUCH-sCreeN TeCHNOLOGY

8 x 8 Favourite recipes 

up to 8 people can store 8 favourite 
recipes each in their individual drinks 
list. For ristretto, espresso, coffee, 
cappuccino, caffe latte, hot milk and 
hot water.

Really simple

create your own personal profile, 
name it and then choose a colour 
code. Then define the parameters of 
each recipe and store it under an ap-
propriate name. That’s all.

You can easily change all the stored 
options to suit your preferences: just 
change the basic settings, e.g. for  
water quantity, coffee strength or tem-
perature.

change the stored options or put your own drinks list together, being your own barista. 
Up to 8 people can store 8 favourite options each.

motorised steam nozzle

For automatic milk frothing  
in 2 professional steps  

including automatic rinsing

Small removable drip tray

incl. grid made of stainless steel

Large removable drip tray

incl. overflow sensors

4:3 TFT colour display with 
touch-screen function

For intuitively simple use or 
programming

Specific funnel for ground coffee

For a second variety of coffee,  
e.g. decaffeinated coffee

Small bottle of cleaning agent

contains the cleaning agent  
required for the automatic  
cleaning of the steam nozzle.

Removable coffee grounds 
container

for up to 12 coffees.
Easy to remove and clean.

Water reservoir with  
claris Aqua Filter System

Transparent and easily removable,  
1.7 l filling volume

AUTOMATIC espressO eA 9000 – AT A GLANCe

Bean container  
with electronical control

280 g holding capacity  
for freshly ground pleasure

100 % FRONTAL OPeRATiON = 100 % eASe OF USe

conical burr grinder 
made of stainless steel

Ac
co

rding to Swiss Energy Labellin
g R

egulation

08
55

03
1

Height-adjustable  
coffee outlets

from 65 mm to 125 mm  
(155 mm without small drip tray)

cup resting plate

LeD cup lightening

cup is lit up during  
the brewing process.

Perfektní servis ve chvilce

Díky velkému barevnému dotykovému 
displeji 4:3 a intuitivnímu menu s dopo-
ručeními je zaručeno to nejjednoduší 
použití, jaké si lze představit. Připravit 
si kávu doma je nyní stejně tak snadné, 
jako si ji objednat v kavárně.

MAXIMÁLNĚ JEDNODUCHÉ POUŽÍVÁNÍ 
A ÚDRŽBA

8 x 8 „Oblíbené recepty” 

Až 8 osob si může uložit svých 8 ob-
líbených receptů – každý do  svého 
individuálního seznamu. Pro ristretto, 
espresso, kávu, cappuccino, caffe la-
tte, horké mléko a horkou vodu.

Je to opravdu jednoduché

Vytvořte si svůj vlastní profi l, pojme-
nujte ho a zvolte barvu. Pak si nastav-
te parametry každého nápoje a uložte 
volbu pod Vaším jménem. Hotovo!

Můžete snadno změnit všechny ulo-
žené volby podle momentálních prefe-
rencí: stačí změnit základní nastavení, 
např. pro množství vody, sílu kávy nebo 
teplotu. Znovu a znovu.

Změňte uložené volby anebo si vytvořte vlastní seznam nápojů tak, jako to dělá skutečný barista.
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AUTOMATICKÉ ESPRESO EA 9000

100% OVLÁDÁNÍ NA PŘEDNÍ STRANĚ = 100% SNADNÉ POUŽITÍ

Vysoce kvalitní kovový 
kónický mlýnek

Samohybná parní tryska

Automatické napěnění mléka 
ve dvou profesionálních 

krocích a zároveň 
automatické propláchnutí.

Malý vyjímatelný odkapávací tácek

včetně mřížky z nerezové oceli

Velký vyjímatelný 
odkapávací tácek

Včetně senzorů proti přetečení

4:3 TFT barevný displej 
s touch-screen 
(dotykovou) funkcí)

Pro intuitivně jednoduché 
použití nebo naprogramování.

Násypka pro mletou kávu.

Pro druhou možnost přípravy z již namleté kávy,

např. kávy bez kofeinu.

Lahvička čisticího prostředku

Obsahuje čistící prostředek 
vhodný pro automatické čištění 
parních trysek.

Odnímatelný zásobník 
na použitou kávu

Až na 12 káv.
Lze snadno vyjmout a vyčistit.

Zásobník na vodu 
s Claris Aqua Filter Systémem

Průhledný a snadno odnímatelný 
s obsahem 1,7 l.

Násypka na kávová zrna

kapacita 280 g pro potěšení 
z čerstvě namletých 
kávových zrn.

Nastavitelné výpustě kávy

od 66 mm až do 125 mm 
(155 mm dosáhnete vyjmutím 
malého odkapávacího tácku)

Odkládací mřížka na šálky

LED osvícení šálku

Šálek je osvícen 
v průběhu přípravy kávy.



w w w . k r u p s . c o m

KRUPS PRemiUm SeRvice:

exclusive service for KRUPS fully automatic espresso machines
whether your machine is at home or in the office, if it breaks down, we’ll ensure it is picked up and repaired  

within one week. This service is available for the entire guarantee period (2 years, or 8,000 cups brewed  
with a maximum of 4,000 cups brewed a year).

Toll-free premium hotline: 0800 980 00 00
The exclusive premium hotline is open from 8.00 a.m. to 6.00 p.m. mondays to Fridays and from 9.00 a.m.  

to 2.00 p.m. on saturdays and guarantees competent advice from the krups consumer service Department.

The unique one-touch-cappuccino machine 
with automatic steam nozzle cleaning

AUTOMATIC espressO  
EA 9000 SERIES

Premium Hotline: 733 538 700
Exkluzivní Premium Hotline je v provozu od pondělí do pátku od 9 – 16 hodin, 

kde je zajišťeno kompetentní poradenství od servisu KRUPS.

W W W . K R U P S . C Z
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