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Zmeény vyhrazeny.

BEZPECNOSTNI INFORMACE

Tento navod si peclivé preCtéte jeste pred instalaci spotrebiCe
a jeho prvnim pouzitim. Vyrobce nezodpovida za skody a zra-
néni zpUsobena nespravnou instalaci ¢i chybnym pouzivanim.
Navod k pouziti vzdy uchovavejte spolu se spotrebi¢em pro je-
ho budouci pouziti.

Bezpecnost déti a postizenych osob

/\ Upozornéni Hrozi nebezpeci uduseni, Urazu nebo jinych
trvalych nasledka.

e Tento spotrebi€ smi pouzivat déti starsi osmi let nebo osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schop-
nostmi nebo osoby bez patficnych zkusenosti a znalosti po-
uze, pokud tak ¢ini pod dozorem osoby, ktera je zodpoved-
na za jejich bezpecnost.

e Nenechte déti hrat si se spotrebiCem.

¢ \/Sechny obaly uschovejte z dosahu déti.

e Je-li spotrebi¢ v provozu nebo pokud chladne, nedovolte
détem a domacim zvitatlim, aby se k nému priblizovaly.
Pristupné Casti jsou horkeé.

e Pokud je spotrebiC vybaven détskou bezpelnostni pojist-
kou, doporucuije se ji aktivovat.

e Cisténi a uzivatelskou udrzbu spotrebice by nemély prova-
dét déti bez dozoru.



VsSeobecné bezpecnostni informace

Pri provozu je vnitrek spotrebice horky. Nedotykejte se top-
nych ¢lank( ve spotrebidi. Pri vkladani ¢i vyjimani prislusen-
stvi Ci nadobi vzdy pouzivejte kuchynské chnapky.

e K Cisténi spotrebice nepouzivejte Cistici zarizeni na paru.
e Pred udrzbou odpojte spotrebiC od napajeni.
e Nepouzivejte drsné Cistici prostfedky nebo ostré kovové

Skrabky k Cisténi sklenénych dvirek, mohly by poskrabat po-
vrch, coz by mohlo nasledné vést k rozbiti skla.

Pouzivejte pouze pecici sondu doporucenou k tomuto
spotrebici.

K odstranéni drazek na rosty nejprve odtahnéte predni a po-
té zadni konec drazek na rosty od stény trouby. Drazky na
roSty instalujte stejnym postupem v opacném poradi.

/N BEZPESNOSTNI POKYNY

Instalace e Zkontrolujte, zda udaje o napajeni na ty-
.. o povém stitku souhlasi s parametry elek-
/\\ Upozornéni Tento spotrebi¢ smi trické sité. Pokud tomu tak neni, obratte

instalovat jen kvalifikovana osoba. se na elektrikare.

e \Vzdy pouzivejte spravné instalovanou si-
tovou zasuvku s ochranou proti Urazu
elektrickym proudem.

¢ Nepouzivejte rozboovaci zastrCky ani
prodluzovaci kabely.

¢ Dbejte na to, abyste neposkodili napajeci
kabel a sitovou zastréku. Pro vyménu na-
pajeciho kabelu se obratte na servisni
stfedisko nebo elektrikare.

e Sitové kabely se nesmi dotykat dvifek
spotrebice, obzviaste, jsou-li dvitka hor-
ka.

e QOchrana pred urazem elektrickym pro-
udem u zivych &i izolovanych &asti musi
byt pfipevnéna tak, aby nesla odstranit
bez pouZiti nastrojd.

e Sitovou zastrcku zapojte do sitové zasuv-
ky az na konci instalace spotrebice. Po

Odstrarite veSkery obalovy materidl.
Poskozeny spotfebi¢ neinstalujte ani ne-
pouziveite.

Ridte se pokyny k instalaci dodanymi
spolu s timto spotrebi¢em.

Pri pfemistovani spotfebiCe budte vzdy
opatrni, protoze je té€zky. Vzdy noste
ochranné rukavice.

Netahejte spotfebi¢ za drzadlo.
Dodrzujte minimalni vzdalenosti od ostat-
nich spotrebict a ndbytku.

Ujistéte se, Ze je spotfebi¢ namontovan
pod bezpecnou konstrukci a vedle bez-
pecnych konstrukci.

Strany spotrebiCe musi byt umistény ve-
dle spotiebi¢t nebo kuchyriského nabyt-
ku stejné vysky.

Pripojeni k elektrické siti instalaci musi zGstat sitova zastréka nad-

dle dostupna.
e Pokud je sitova zasuvka uvolnéna, neza-
pojujte do ni sitovou zastréku.

Upozornéni Hrozi nebezpeci pozaru
nebo Urazu elektrickym proudem.

e Veskera elektricka pripojeni by méla byt ¢ Neodpojujte spotrebi¢ ze zasuvky tahem

provedena kvalifikovanym elektrikafem. za kabel. Vzdy tahejte za zastréku.
Spotrebi¢ musi byt uzemnén.



e Pouzivejte pouze spravna izolacni zafize-
ni: ochranné vypinace vedeni, pojistky
(pojistky Sroubového typu se musi od-
stranit z drzaku), ochranné zemnici jistiCe
a stykace.

e Je nutné instalovat vhodny vypina& nebo
izoladni zarizeni k fadnému odpojeni
vSech napéjecich vodicl spottebice. Toto
izolaéni zafizeni musi mit mezeru mezi
kontakty alespori 3 mm Sirokou.

Pouziti spotrebice
Upozornéni Hrozi nebezpeci zranéni,

popaleni, Urazu elektrickym proudem i
vybuchu.

e Tento spotfebi¢ pouzivejte v domacnosti.

e Neménte technické parametry tohoto
spotrebice.

o Ujistéte se, ze nejsou ventilacni otvory za-
kryté.

e Zapnuty spotrebi¢ nenechavejte bez do-
Zoru.

e SpotrebiC po kazdém pouziti vypnéte.

e Pokud je spotfebiC v provozu, budte pfi
otevirani jeho dvitek opatrni. Mize dojit k
uvolnéni horkého vzduchu.

e Nepracujte se spotfebicem, kdyz mate
vihké ruce nebo kdyz je v kontaktu s vo-
dou.

e Dvitka spotrebice nikdy neotvirejte nasi-
lim.

¢ Nepouzivejte spotrebi¢ jako pracovni ne-
bo odkladaci plochu.

e KdyZ je spotfebi¢ v provozu, jeho dvitka
méjte vzdy zaviena.

e Dvitka spotfebice otevirejte opatrné. Pou-
zivate-li pfi pfiprave jidla prisady obsahuiji-
ci alkohol, mdze vzniknout smés vzduchu
s alkoholem.

e P¥j otvirani dvifrek nesmi byt v blizkosti
spotrebice jiskry ani otevieny ohen.

¢ Do spotrebice, do jeho blizkosti nebo na
spotfebi¢ neumistujte hoflavé pfedméty
nebo predméty obsahuijici hotlavé latky.

Upozornéni Hrozi nebezpedi
poskozeni spotrebice.

e Jak zabranit poskozeni nebo zméné bar-
vy smaltovaného povrchu:
— Nepokladejte nadobi Ci jiné pfredméty
pfimo na dno spotrebicCe.
— Na dno spotrebice nepokladejte hliniko-
vou falii.

— Nenalévejte vodu pfimo do horkého
spotrebice.

— Po dokonceni vareni nenechaveijte
vihka jidla ve spotfebidi.

— P¥i vkladani nebo vyjimani pfisluSenstvi
budte opatrni.

e Barevné zmény na smaltovaném povrchu
nemaji vliv na vykon spotrebice. Nejedna
se 0 zavadu z hlediska ustanoveni zaru-
Ky.

® P¥i peceni vihkych kolacd pouzivejte hlu-
boky pekac / plech. Ovocné stavy mo-
hou zanechat trvalé skvrny.

Vareni v pare
Upozornéni Hrozi nebezpeci poranéni
nebo poskozeni spotrebice.

e Béhem vareni v pare neotvirejte dvirka
spotiebice. MUzZe dojit k Uniku pary.
Cisténi a udrzba
Upozornéni Hrozi nebezpeci poranéni,
pozaru nebo poskozeni spotrebice.

e Pred CiSténim nebo udrzbou spotrebic
vzdy vypnéte a vytahnéte sitovou za-
stréku ze zasuvky.

e Presveéddte se, Ze spotrebid uz vychladl.
Mohlo by dojit k prasknuti sklenénych
paneld.

e Poskozené sklenéné panely okamzité vy-
mérite. Kontaktujte autorizované servisni
stfedisko.

e P¥i vyjimani dvifek spotfebice budte
opatrni. Dvitka jsou tézkal

e Spotrebi¢ &istéte pravidelng, abyste za-
branili poskozeni materidlu jeho povrchu.

o Zbytky tukl ¢i jidel ve spotrebici mohou
zpUisobit poZar.

o \ycCistéte spotrebic vihkym meékkym had-
rem. Pouzivejte pouze neutralni myci
prostfedky. Nepouzivejte prostredky s
drsnymi ¢asticemi, draténky, rozpousté-
dla nebo kovové predméty.

e Pouzijete-li sprej do trouby, fidte se bez-
pecnostnimi pokyny uvedenymi na jeho
balen.

e Katalyticky smalt (je-li soucasti vybavy)
necistéte zadnym druhem cisticiho
prostfedku.



Vnitrni osvétleni

e \/ tomto spotrebiti se pouzivaji specialni
¢i halogenové zarovky pouze pro pouziti
v doméacich spotrebicich. Nepouzivejte ji
pro osvétleni doméacnosti.

Upozornéni Nebezpeci Urazu
elektrickym proudem.

e Pfed vymeénou zarovky spotfebi¢ odpojte
od napajen.

e Pouzivejte pouze zarovky se stejnymi
vlastnostmi.

POPIS SPOTREBICE

o]co] ] HHE

Likvidace

Upozornéni Hrozi nebezpedi Urazu Ci
uduseni.

e Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité.

e (Qdfiznéte a vyhodte sitovy kabel.

e Qdstrante dverni zapadku, abyste zabra-
nili uvéznéni déti a domacich zvitat ve
spotrebidi.

Ovladaci panel
Elektronicky programator
Zasobnik na vodu
Zasuvka pedici sondy
Topné téleso

B Zarovka

Ventilgtor

[F} Zadni topné téleso

B} Generétor pary s krytem
Drézky na rosty, vyjimatelné
Polohy rost(

Tvarovany rost
Pro nadoby na peceni, dortové a kolacové
formy, peCené.

Plech na peceni
Na kolaée a susenky.



Hluboky pekac / plech
K pe¢eni mouc¢nych jidel a masa, nebo k
zachycovani tuku.

Trojnozka
e Pro peceni a grilovani.

Trojnozku pouZivejte pouze s hlubo-
kym pekacem / plechem.

Sada pro vareni v pare

Jedna nedérovana a jedna dérovana nad-
oba na potraviny.

Sada pro vareni v pare odvadi kondenzova-
nou vodu z jidla béhem jeho pfipravy v
pare. PouZzivejte ji k priprave jidel, ktera by
nemeéla byt pfipravovana ve vodé (napr. ze-
lenina, kusy ryb, kureci prsa). Tato sada ne-
ni vhodna pro jidla, ktera je zapotrebi na-
macet ve vodeé (napf. ryze, polenta, téstovi-
ny).

Houbicka

Slouzi k odsati zbytkové vodu z generatoru
pary.

Pecici sonda
Pouziva se k méreni stupné propeceni ma-
sa.



PRED PRVNIM POUZITIM

Teleskopické vysuvy
Pro rosty a plechy na peceni.

Upozornéni Viz kapitoly o
bezpecnosti.
Prvni ¢isténi
¢ \/yjméte ze spotrebice vSechno prislusen-
stvi.
e Pred prvnim pouzitim spotfebiC vycCistéte.
Dilezité Ridte se &asti ,Cisténi a tdrzba®.
Nastaveni a zména ¢asu
Po prvnim pfipojeni spotrebice k elektrické
siti se na displeji na nékolik sekund rozsviti
v8echny symboly. Nasledujicich nékolik se-

kund se na displeji zobrazuje verze softwa-
re.

OVLADACI PANEL

Poté, co zhasne verze software, se na dis-
pleji zobrazi ,h* a ,12:00“.
Nastaveni denniho ¢asu:

Pomoci ~\ nebo v nastavte hodiny.
2. Stisknéte OK .
3. Pomoci A\ nebo N\ nastavte minuty.
4. Stiskngte OK nebo @) .
Displej teploty / Sasu zobrazi nové nastave-
ny ¢as.
Zména denniho ¢asu
Denni Cas Ize zménit, pouze kdyz je
spotrebi¢ vypnuty. Stisknste @) . Na displeji
blikd @) . Novy denni &as nastavite vyse
uvedenym postupem.

Elektronicky programator

(DE]&%C
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K ovladani spotfebiCe pouzivejte senzorova
tladitka.

nouw

Senzorové
tlacitko

DISPLEJ
ZAPNYP

- ®

Zobrazi aktualni nastaveni spotrebice.

Slouzi k zapnuti a vypnuti spotrebice.



Senzorové
tlacitko

FUNKCE Slouzi k nastaveni funkce trouby, automatickeho
programu nebo Cisticl funkce (pouze u vybranych
modeld). K pfimému pfistupu k funkcim trouby u
vypnutého spotrebice.

MUJ OBLIBENY PRO-  Slouzi k uloZeni vageho oblibeného programu.
GRAM Pouzijte k pfimému pfistupu k vasemu oblibené-
mu programu; i u vypnutého spotrebice.
0 TEPLOTA/ BYQHLE Slouzi k nastaveni a kontrole teploty vnitrku trouby
C ZAHRATI nebo teploty pecici sondy (je-li soucasti vybavy).
= Pri stisknuti a podrzeni na tfi sekundy, vypne &i
8'3 SEC zapne funkci Rychlé zahrati. K pfimému pristupu k
- nastaveni teploty prvni funkce trouby u vypnutého
spotrebice.
6 | A\ NAHORU, DOLU K pohybu nahoru nebo dold v nabidce.
OK Slouzi k potvrzeni vybéru nebo nastaveni. Slouzi k
OK posunu v nabidce smérem dold.
8 | 6 OSVETLENI TROUBY  Vypnuti a zapnuti osvétleni.
n @ HODINY Slouzi k nastaveni funkci hodin.
E ] MINUTKA Slouzi k nastaveni funkce Minutka.
Displej
A B c A) Symbol funkce trouby
! T '._l.._. ==l B) Displej teploty / Easu
im Ll uouo C) Displej hodin / zbytkového tepla (také
@ ® funkce minutky a denniho Casu)
i f@ bl ] D) Ukazatel zbytkového tepla
s F E ||3 E) Ukazatele pro funkce hodin (viz tabulka

»Funkce hodin®)
F) Ukazatel ohfevu
G) Cislo funkce nebo programu trouby

Ostatni ukazatele na displeji

oymboy | Mo | ope

[:] Funkce Mdzete zvolit funkci trouby.

Automatické programy MdZete zvolit program trouby.

Oblibené Je spustény oblibeny program.
kgr /gr kg/g Je spustény program trouby se zadanim vahy.
h/min h/min Je spusténa funkce hodin.

> Teplota / Rychlé zahrati Funkce je spusténa.



[Symboy |~ Nasov | o

OC Teplota MUZete zkontrolovat nebo zménit teplotu.
/? Pecici sonda Pecici sonda je zasunutd v zasuvce.
& Osvétleni trouby Osvétleni je vypnuté.
Q Minutka Je spusténa funkce minutky.
Ukazatel ohrevu Jakmile spotfebi¢ dosahne nastavené te-

Jestlize zapnete funkci trouby, stavové ¢ar- ploty, stavové Carky zhasnou.

ky na displeji |§ se rozsviti. Tyto stavové
Carky zobrazuji zvySovani ¢i klesani teploty
ve spotrebici.

DENNI POUZIVANI
Upozornéni Viz kapitoly o ¢ Automatické programy - k pfiprave po-
bezpecnosti. krm(, kdyZ neznate jejich pripravu nebo

Loy . v nemate dostate¢né zkuSenosti s varenim.
Pro provoz spotiebic¢e mizete pouzit:

¢ Manualni rezim - slouzi k manualnimu
nastaveni pecici funkce, teploty a doby
peceni.

Funkce trouby

1 Vareni v pare K pfipravée zeleniny, ryb, brambor, ryze, téstovin nebo special-
nich priloh.

Horka para Interval K pripravé pokrmd s vysokym obsahem vihkosti a pro vareni
plus ryb, pudinku do polévky a pastik terrine ve vode.

Horka péra Interval K peceni chleba, velkych kusti masa nebo k ohfevu chlaze-
nych &i mrazenych pokrmd.

Eco vareniv pafe  Eco funkce nabizi optimalni spotfebu energie béhem peceni.
Proto je nutné nejdrive nastavit dobu peceni. Vice informaci o
doporucenych nastavenich viz tabulky peceni a odpovidajici
funkce trouby.

</

5 Horky vzduch s K energeticky Uspornému peceni moucnych jidel a prevazné
@- parou suchého peciva a peceni ve formé na jedné Urovni.
6 Pravy horky K peceni jidla na maximalné 3 urovnich soucasné a k suseni
@ vzduch potravin. Nastavte teplotu trouby o 20-40 °C nizSi nez pri pou-
— ziti Konvencéniho ohrevu.
7 Priprava pizzy K peceni jidel, ktera vyzaduji propecenéjsi a kiupavy spodek,
@ na jedné urovni. Nastavte teplotu trouby o 20-40 °C nizsi nez
— pri pouZiti Konvencéniho ohrevu.
8 @ Nizkoteplotni pece- K priprave velmi libové a mékké pecené.
5 ni
9 ""_ Konvencni ohfev K peceni moucnych jidel a masa na jedné drovni trouby.
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MraZené potraviny K pfipravé polotovart jako napf. hranolek, americkych bram-

bor, kfupavych jarnich zavitk{.

K peceni vétsich kusl masa nebo driibeze s kostmi na jedné
Urovni trouby. Také k zapékani a peceni dozlatova.

Ke grilovani plochych kust ve velkém mnozstvi. K opékani
Grilovani plochych pokrmd a toastd.

K udrzeni teploty pokrm(i.

K rozmrazovani potravin.

K peceni kolact s kiupavym spodkem a zavarovani potravin.

10 e
A
11 el Turbo gril
A
12 (7~ Velkoplosny gril
chleba.
13 [ Giril
14 (T Uchovat teplé
15 [k @ Rozmrazovani
16 Spodni ohrev
17 [0~ Eco peceni
2

Eco funkce nabizi optimalni spotrebu energie béhem peceni.
Proto je nutné nejdrive nastavit dobu peceni. Vice informaci o
doporucenych nastavenich viz tabulky peCeni a odpovidajici

funkce trouby.

Nastaveni funkce trouby

1. Pomoci (D) zapnéte spotrebic. Na dis-
pleji se zobrazi nastavena teplota, sym-
bol a &islo funkce trouby.

2. Pomoci ~\ nebo v nastavte funkci
trouby.

3. Stisknéte OK nebo se po péti sekun-
dach spotrebi¢ spusti automaticky.

Pokud spotrebi¢ spustite a nenastavite
zadnou funkci nebo program trouby,
spotrebi¢ se po 20 sekundach automa-

ticky vypne.

Zmeéna teploty

Stisknutim A\ / v zménite teplotu v kro-
cich po 5 °C.

Jakmile spotrebi¢ dosahne nastavené te-
ploty, zazni tfikrat zvukovy signal a ukazatel
ohfevu zhasne.

Zjisténi teploty

Teplotu uvnitf trouby lze kontrolovat pfi

spusténych funkcich nebo programech.

1. Stisknéte °C . Displej teploty / dasu zo-
brazi teplotu uvnitf spotfebiCe. Chcete-
li teplotu uvnitf spotfebite zménit, stis-
knéte °C jests jednou a pouzifte v
nebo \ .

2. /pét na nastavenou teplotu prejdéte
stisknutim OK nebo se po péti sekun-
dach zobrazi na displeji automaticky.

Funkce rychlého zahrati

Funkce rychlého zahtati snizuje Cas
potrebny k rozehrati trouby.

Zapnuti funkce rychlého zahrati: Stis-
knéte a na déle neZ tfi sekundy podrzte °C

Jestlize zapnete funkci rychlého zahrati,
stavové Carky na displeji |§ zacnou jedna
po druhé blikat a rozsviti se [C] »» , &imZ je
signalizovano, ze je funkce zapnuta.
Doplfikové informace:

e Pokud je spusténa funkce rychlého
zahtati, nevkladejte do spotrebice zadné
potraviny.

e Funkci rychlého zahtati nelze s nékterymi
funkcemi trouby pouzit. Pokud nelze
funkci rychlého zahrati s danou funkci
pouzit, zazni zvukovy signal.

Vareni v pare

Vi¢ko zasobniku na vodu se nachéazi v ovla-

dacim panelu.

1. Stisknutim vicka zasobnik na vodu

otevrete.

2. Zasobnik na vodu naplite priblizné 800
ml vody.



Zasoba vody vystadi pfiblizné na 50 mi-
nut.

Diilezité Nenalévejte vodu pfimo do

generatoru pary!

Jako tekutinu pouzivejte pouze vodu. Ne-

pouzivejte filtrovanou (demineralizovanou) Ci

destilovanou vodu.

3. Zapnéte spotrebic.

4. Nastavte funkci vareni v pare (viz tabul-
ka ,Funkce trouby") a teplotu.

5. Stisknutim @) nastavite funkci TRVANI
a UKONCENI (viz "Nastaveni funkce
UKONCENI* nebo ,Nastaveni funkce
TRVANIY). Poprvé se para objevi pribli-
Zné za dvé minuty. Kdyz spotfebi¢ do-
sahne nastavené teploty, ozve se zvu-
kovy signal. Zvukovy signal opét zazni
na konci doby pfipravy jidla.

6. Stisknutim () vypnéte zvukovou signa-
lizaci a spotrebiC.

Kdyz je generator pary prazdny, zazni
zvukovy signal.

Jakmile spotfebi¢ vychladne, nasajte zbyva-
jici vodu z generatoru pary pomoci houbicg-
ky. V pfipadé potfeby generator pary vyci-
stéte pomoci octu. Nechte spotrebic zcela
vychladnout s otevienymi dvirky.

Uspora energie

Tento spotrebié je vybaven funkce-
mi, které vam pomohou usetfrit
energii pfi kazdodennim vareni:

FUNKCE HODIN

1

e Zbytkové teplo:

— P¥i spusténé pecici funkci nebo
programu se topné ¢lanky vypnou
0 10 % dfive (osvétleni a ventilator
budou dale pracovat). Aby tato
funkce fungovala, musi byt doba
pripravy jidla delsi nez 30 minut, ji-
nak budete muset pouzit funkce
hodin (Trvani, Ukonceni, Odlozeny
start). Tato funkce nefunguije s gri-
lovacimi funkcemi.

— Kdyz je spotiebi¢ vypnuty, miZete
Zbytkové teplo pouzit k udrzovani
teplého jidla. Displej hodin / zbyt-
kového tepla zobrazuje zbytkovou
teplotu, stavové Carky ukazuii kle-
sajici teplotu.

Vareni s vypnutym osvétlenim -

Stisknutim -O: vypnete osvétleni

vnitfku trouby béhem vareni.

Vypnuti displeje - V pripadé

potreby Ize spotfebiC zcela vypnout.

Sou&asné stisknéte @ a .\ , dokud

displej nezhasne. Tento krok zaroveri

vypne spotiebic.

e Eco funkce - viz ,Funkce trouby".

@ DENNI CAS
| 3 TRVANI
E KONEC

NASTAV A JDI

SlouZi ke kontrole denniho ¢asu. Pro zménu denniho asu
viz ,Nastaveni denniho asu*.

Slouzi k nastaveni délky provozu spotrebice.
Slouzi k nastaveni doby vypnuti spotrebice. Funkci Trvani a

Ukonceni Ize pouzit soucasné pro naprogramovani auto-
matického pozdeéjsiho zapnuti a vypnuti spotrebice (Odlo-

zeného startu).

K pozdéjSimu spusténi spotrebice s potfebnymi nastaveni-
mi jedinym stisknutim senzorového tlacitka.



12

Méri¢ casu

MEFi¢ Casu pouzijte ke sledovani délky pro-
vozu spotrebiCe. Zapne se, jakmile se za-
¢ne spotrebiC ohfivat.

Vynulovani méfiée éasu: dotknéte se @) .
Tisknéte v, dokud se na dISp|eJI nezobra-

zi ,00:00“ a mer|o ¢asu nezaéne znova po-
Citat.

MEéFi¢ Casu nelze pouzit soucasné s na-
stavenou funkci Trvani nebo Ukonceni.

Nastaveni funkce TRVANI

1. Zapnéte spotrebiC a nastavte funkci
trouby a teplotu.

2. Opakované stiskngte @) , dokud se na
displeji neobjevi > . Na displeji za¢ne
blikat 1.

3. Pomoci A\ nebo \ nastavte minuty
funkce TRVANI.

4. Nastaveni potvrdte stisknutim OK .

5. Pomoci A\ nebo N~ nastavte hodiny
funkce TRVANI.

@ Pokud se béhem nastavovani funkce
TRVANI dotknete @) nebo OK ,
spotrebic pfejde na nastaveni funkce
UKONGCENI.

6. Po uplynuti nastaveného Casu zazni na
dvé minuty zvukovy signal.

Na displeji blika | a nastaveni Casu.
Spotrebi¢ se vypne.

Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim
jakéhokoliv senzorového tladitka nebo
otevienim dvitek trouby.

7. Vypnéte spotrebic.

Nastaveni funkce UKONCENI

1. Zapnéte spotrebiC a nastavte funkci
trouby a teplotu.

2. Opakované stiskngte @) , dokud se na
displeji neobjevi —>| . Na displeji zacne
blikat =1 .

3. Pouziite ~\ nebo v a nastavte funkci
UKONCENI (nejprve nastavte minuty a
poté hodiny) a poté potvrdte pomoci
OK nebo @ .

4. Po uplynuti nastaveného Casu zazni na
dveé minuty zvukovy signal.

Na displeji blika symbol —>| a nastaveni
Casu. SpotrebiC se vypne.

5. Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim
jakéhokoliv senzorového tladitka nebo
otevienim dvirek trouby.

6. \ypnéte spotrebic.

Zkontroluj vysledek (pouze u
vybranych modelti)

Pokud nastavite funkce UKONCENI a
TRVANI, dvé minuty pfed koncem peceni
zazni zvukovy signal a rozsviti se osvétleni
trouby. Spotrebi¢ prejde na nastaveni funk-
ce UKONCENI nebo TRVANI. B&hem t&ch-
to dvou minut mdZete zkontrolovat vysledek
peceni a, pokud je to zapotrebi, pfidat Cas
funkci UKONCENI nebo TRVANI.

Nastaveni funkce NASTAVIT A
SPUSTIT

1. Nastavte funkci (nebo program) trouby
a teplotu (viz ,Nastaveni funkce trouby*
a ,Zmeéna teploty").

2. Nastavte funkci TRVANI (viz ,Nastaveni
funkce TRVAN).

3. Opakovang stisknéte @) , dokud na
displeji neza¢ne blikat (m] .

4. Stisknutim OK nastavite funkci NASTA-
VIT A SPUSTIT.
Na displeji se objevi | a () s ukazate-
lem. Tento ukazatel znadi, ktera funkce
je zapnuta.

5. Stisknutim jakéhokoliv senzorového tla-
Citka (kromé tlacitka ZAP/VYP) spustite
funkci NASTAVIT A SPUSTIT.

Funkci NASTAVIT A SPUSTIT mdzete
pouzit pouze, pokud je nastavena funk-
ce TRVANI.

Nastaveni funkce MINUTKA

Pomoci funkce MINUTKA nastavite odpo-

Cet (maximalné 2 hodin a 30 minut). Tato

funkce nema zadny vliv na provoz trouby.

Funkci MINUTKA miZete zapnout kdykoliv;

i u vypnutého spotrebice.

1. Stisknéte £\ . Na displeji blika ) a
,00

2. Funkci MINUTKA nastavite stisknutim
N\ nebo N . Nejprve nastavte sekun-
dy, poté minuty a hodiny.

3. Stisknéte OK nebo se funkce MINUT-
KA po péti sekundach spusti automa-
ticky.



4. Po uplynuti nastavené doby zazni na
dvé minuty zvukovy signal a na displeji
zadne blikat ,00:00“ a L) .

5. Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim
jakéhokoliv senzorového tladitka nebo
otevienim dvirek trouby.

Nastaveni funkce Odlozeného
startu

Funkci TRVANI > a UKONCENI —| Ize
pouzit sou¢asng, pokud chcete troubu na-

AUTOMATICKE PROGRAMY

Upozornéni Viz kapitoly o
bezpecnosti.

@ K dispozici je 25 automatickych pro-
gramU a receptd. Automaticky program
pouzijte, kdyz neznate recept nebo ne-
mate zkuSenosti s pfipravou daného
pokrmu. Seznam receptl pro automa-
tické programy naleznete v ¢ésti ,Re-
cepty”.

K dispozici jsou tfi typy automatickych
programd:

e Automatické recepty

e Automatické programy se zadanim vahy
e Automatické programy s pecici sondou

@ Recepty pro automatické programy
uréené pro tento spotfebiC naleznete
na nasich webovych strankach. Odpo-
vidajici recepty naleznete pomoci vy-
robniho Cisla PNC, které je uvedeno na
typovém S§titku na prednim ramu vnitfni
Casti spotrebice.

Automatické recepty

Nastaveni automatickych receptu:

1. Zapnéte spotrebic.

2. stisknéte [ ]. Na displeji se zobrazuje
Cislo automatického programu (P1-
P25).

3. Knastaveni receptu pouZiite A\ nebo
.

4. Stisknéte OK nebo se automaticky re-
cept po péti sekundach spusti automa-
ticky.

5. Po uplynuti nastaveného Casu zazni na
dvé minuty zvukovy signal. Symbol |
blika. SpotrebiC se vypne.
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stavit tak, aby se pozdgji automaticky za-
pnula a vypnula. V takovém piipadé nejprve
nastavte funkci TRVANI =] a poté funkci
UKONCEN( —{ (viz ,Nastaveni funkce
TRVANI“ a ,Nastaveni funkce UKONCENI").
Kdyz je funkce Odlozeného startu zapnuta,
na displeji se zobrazuje staticky symbol
funkce trouby, | s te¢kou a —| . Te¢ka na
displeji hodin / zbytkového tepla zobrazuije,
ktera funkce hodin je zapnuta.

6. Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim
jakéhokoliv senzorového tladitka nebo
otevienim dvifek.

Automatické programy se

zadanim vahy

SpotrebiC vypodita ¢as peceni podle zada-

né hmotnosti masa.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Stisknéte [ ].

3. Pomoci A\ nebo N nastavte program
se zadanim vahy (viz ,Recepty”).

Na displeji se zobrazuje: doba peceni,
symbol trvani | a pfednastavena
hmotnost a jednotka hmotnosti (kg, g).

4. Stisknéte OK nebo se nastaveni auto-
maticky uloZi po péti sekundach.

5. SpotrebiC se zapne. Na displeji blika
symbol jednotky hmotnosti. BEhem té-
to doby miZete zménit pfednastavenou
hmotnost pomoci A\ nebo ~\v . Stis-
knéte OK .

6. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni na
dvé minuty zvukovy signdl. > blika.
Spotrebi¢ se vypne.

7. Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim
jakéhokoliv senzorového tladitka nebo
otevienim dvifek.

s

Automatické programy s pecici
sondou

Teplota stfedu pokrmd je u programl s pe-
¢ici sondou pfedem pevné dana. Program
se ukondi, kdyz spotrebi¢ dosahne nasta-
vené teploty sondy.

1. Zapnéte spotrebic.

2. Stisknéte [ ].
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3. Zapojte pecici sondu (viz ,Pecici son-
da").

4. Pomoci A\ nebo N~ nastavte program

s pecici sondou.
Na displeji se zobrazi doba peceni, |
a f?

5. Stisknéte OK nebo se nastaveni auto-
maticky uloZi po péti sekundach.

POUZITI PRISLUSENSTVI

Upozornéni Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Pecici sonda

Pedici sonda méfi teplotu stfedu masa.
Jakmile teplota masa dosahne nastavené
teploty, spotfebiCe se vypne.

Je nutné nastavit dvé teploty:

e Teplotu trouby: viz ,Recepty” a tabulka
peceni masa.

e Teplotu sondy: viz ,Recepty” a tabulka
pro pecici sondu.

Dalezité Pouzivejte pouze dodéavanou
pecici sondu nebo originalni nahradni dily.

1. Zapnéte spotrebiC.
2.

N

Umistéte hrot pecici sondy (se symbo-

lem P na rukojeti) do stfedu masa.
3. Zapojte zastrcku pecici sondy do za-
suvky na predni strané spotrebice.

Na displeji se zobrazi /‘? a prednasta-
vena teplota sondy. Pfi prvnim pouzitim

je pouzita teplota 60 °C a pfi dalSim
pouziti je pouZita posledni nastavena
hodnota.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni na
dvé minuty zvukovy signal. -1 blika.
SpotrebiC se vypne.

Zvukovou signalizaci vypnete stisknutim
jakéhokoliv senzorového tladitka nebo
otevienim dvifek.

Pouziite ~\ nebo v k nastaveni teplo-
ty sondy.

Stisknéte OK nebo se nastaveni auto-
maticky uloZi po péti sekundach.
UziteCné informace:

Teplotu sondy mdZete nastavit pouze,
kdyz bliké symbol # . Pokud se na
displeji zobrazuje /'? , ale neblika,
pred tim, nez nastavite teplotu sondu,
nastavte novou hodnotu stisknutim ©C
a -\ nebo .

Nastavte funkci trouby a v pfipadé
potreby teplotu trouby.

Na displeji se zobrazuje aktualni teplota
sondy a stavové Carky teploty, které
zobrazuji vztah mezi nastavenou teplo-
tou a aktualni teplotou trouby.

UZite¢né informace:

Pedici sonda musi béhem peceni zlstat
vV mase a v zasuvce.

Zatimco spotrebic podita pribliznou do-
bu peceni, hodnota funkce Mérice Casu
se zobrazuje na displeji Casu / zbytko-
vého tepla. Po dokonc&eni prvniho vy-
podtu, displej Sasu / zbytkového tepla
zobrazi —:— a poté pribliznou dobu
peceni. Spotrebi¢ béhem peceni pokra-
Cuje ve vypocCtu jeho doby. Displej pra-
videlné aktualizuje novou hodnotu doby
peceni.

Kdyz teplota sondy ve stfedu masa do-
sahne nastavené hodnoty, zacne blikat

teplota sondy a /'? . Na dvé minuty
zazni zvukovy signal. Signal vypnete
zmacknutim jakéhokoliv senzorového
tlacitka.

Zastréku pedici sondy vytahnéte ze za-
Suvky a maso vyjméte ze spotrebice.

Upozornéni Pri vytahovani pecici
sondy budte opatrni. Je horka. Hrozi
nebezpedi popélent.



9. Vypnéte spotrebiC.

Kdyz zasunete pecici sondu do zasuv-
ky, zrusite nastaveni funkce hodin.

Kdyz pecete s pedici sondou, mlzete zmé-
nit teplotu zobrazenou na displeji teploty /
¢asu. Po zasunuti pecici sondy do zasuvky
a nastaveni funkce trouby a teploty se na
displeji zobrazi aktualni teplota sondy.

Vlozeni prislusenstvi trouby

15

Opétovnym stisknutim °C zobrazite
dalsi tii teploty:

e Nastavenou teplotu stfedu masa

e Aktualni teplotu trouby

e Aktualni teplotu stfedu masa.

Nastavena teplota sondy se méni na aktual-
ni teplotu sondy a aktudlni teplota trouby se
meéni na nastavenou teplotu trouby.

Hluboky pekac / plech a tvarovany rost

maji po stranach presahuijici okraje. Tyto
okraje a tvar vodicich list slouzi jako spe-
cialnf zarizeni branici vyklouznuti nadobi.

Spolec¢né viozeni tvarovaného rostu a
hlubokého pekace / plechu

Tvarovany rost polozte na hluboky pekac /
plech. Zasunte hluboky pekac / plech do
drazek na jedné z Urovni trouby.

Teleskopické vysuvy - vlozeni prislusenstvi trouby

Vlozte plech na peceni nebo hluboky pe-
kac / plech do teleskopickych vysuv.
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Zasunte tvarovany rost do teleskopickych
vysuv tak, aby nozicky smérovaly dold.

ZvySeny okraj tvarovaného rostu fun-
guje jako specidlni zajisténim proti
sklouznuti nadobi.

Spolecné viozeni tvarovaného rostu a hlubokého pekace / plechu

2l

Tvarovany rost polozte na hluboky pekac /
plech. Tvarovany rost a hluboky pekac /
plech umistéte na teleskopické vysuvy.

Trojnozka a hluboky pekac /
plech
Upozornéni Pri vyjimani pfislusenstvi z
horkého spotfebiCe budte opatrni.
Hrozi nebezpedi popaleni.

(

ﬁ

r\‘
SN

Trojnozku muZete pouzivat pro peéeni

vétSich kouskli masa nebo driibeze v

jedné poloze rostu:

¢ Vlozte trojnozku do hlubokého plechu na
peceni tak, aby podpéry rostu trouby
ukazovaly smérem nahoru.

¢ Vlozte hluboky plech do trouby do poza-
dované polohy rostu.

Trojnozku mizete pouzit pro grilovani

platkd ve vétSich mnozstvich a k opé-

kani topinek:

¢ Vlozte trojnozku do hlubokého plechu na
peceni tak, aby podpéry rostu trouby
ukazovaly smérem dold.

¢ Vlozte hluboky plech do trouby do poza-
dované polohy rostu.




DOPLNKOVE FUNKCE

Funkce MUj oblibeny program

Pomoci této funkce miizete ulozit vase obli-
bené nastaveni teploty a doby pripravy urci-
té funkce &i programu trouby.
1. Nastavte teplotu a ¢as pro urcitou funk-
ci Ci program.
2. Stisknéte a na déle nez tfi sekundy
podrzte Yy . Zazni zvukovy signél.
3. Vypnéte spotrebic.
Pouziti funkce MUj oblibeny program:
* Tuto funkci zapnete stisknutim Y .
Spotfebi¢ spusti vas oblibeny program.
* Tuto funkci vypnete stisknutim () .
SpotrebiC vypne vas oblibeny program.

Béhem spusténé funkce Ize ménit do-
bu pfipravy jidla a teplotu.

Détska pojistka

Funkce détské pojistky brani nahodnému

pouziti spotrebice.

Zapnuti ¢i vypnuti funkce détské

pojistky:

1. Pomoci (D) spottebié vypnéte. Nena-
stavujte zadnou funkci trouby.

2. Na dvé sekundy soucasné stisknéte a
podrzte @) a . Zazni zvukovy signal.

Nabidka nastaveni
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Na displeji se zobrazi ¢i zmizi SAFE.

Blokovani tlacitek

Tuto funkci mUzete zapnout pouze, kdyz je
spotrebic v provozu. Funkce blokovani tla-
Citek brani nahodné zméneé funkce trouby.

Zapnuti ¢i vypnuti funkce blokovani

tlacitek:

1. Zapnéte spotrebic.

2. Zapnéte funkci trouby nebo zvolte na-
staven.

3. Na dvé sekundy soucasné stisknéte a
podrzte @) a . Zazni zvukovy signdl.

Na displeji se zobrazi ¢i zmizi Loc.

Spotrfebic Ize pfi zapnutém blokovani tladi-

tek vypnout. Kdyz spotfebi¢ vypnete, vypne

se i funkce blokovani tlacitek.

Nabidka nastaveni

Nabidka nastaveni vam umoznuije pridat Ci
odebrat funkce z hlavni nabidky (napfiklad:
mUzete zapnout &i vypnout ukazatel zbyt-
kového tepla). Nabidka nastaveni ma maxi-
malné sedm nastaveni (od SET1 po SET7).
Mozné hodnoty kazdého nastaveni nale-
znete v nize uvedené tabulce.

SET1 NASTAVIT A SPUSTIT ON / OFF
SET2 UKAZATEL ZBYTKOVEHO TE- ON / OFF
PLA

SET3 TONY TLACITEK CLICK / BEEP / OFF
SET4 TON ZAVADY ON / OFF
SET5 SERVISNI NABIDKA

SET6 OBNOVIT TOVARNI NASTAVE- YES /NO
SET7Y) PRODLOUZEN| DOBY PECENI ON / OFF

1) Pouze u vybranych modelt

Nabidku nastaveni mizete upravit po-
uze u vypnutého spotrebice.

Zapnuti nabidky nastaveni:
1.V pfipadé potieby vypnéte spotrebic (D

2. Stisknéte a na tfi sekundy podrzte [].
Na displeji se objevi ,SET1“ a zacne bli-
kat ,1“.

Pomoci ~\ / v zvolte nastaveni.
Stisknéte OK .

Pomoci A\ / v zménte hodnotu na-
staveni.

o,
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6. Stisknéte OK .

Automatické vypnuti

Z bezpec¢nostnich diivodd se spottebic po
ur&ité dobé automaticky vypne:

e pokud je spusténa funkce trouby.
e jestlize nezménite teplotu trouby.

30°C-115°C
120 °C—195 °C
200 °C—230 °C

Po automatickém vypnuti spotfebic zapne-
te stisknutim jakéhokoliv senzorového tlacit-
ka.

Dulezité Funkce automatického vypnuti
funguje u vSech funkci trouby kromé funkce
Osvétleni, Nizkoteplotni peceni, Pedici
sonda, Trvani, Ukonceni a Odlozeny start.

Jas displeje

U jasu displeje existuji dva rezimy:
e Nocni jas - kdyz je spotfebiC vypnuty, tak
je mezi 22:00 a 06:00 jas displeje nizsi.
e Denni jas:
— Kdyz je spotfebiC zapnuty.
— Pokud se béhem rezimu nocniho jasu
dotknete jakéhokoliv senzorového tla-

UZITECNE RADY A TIPY

Teploty a Casy peceni v tabulkach jsou
pouze orientaéni. Zavisi na receptu,
kvalité a mnozstvi pouzitych prisad.

Vareni v pare
Nadobi k vareni v pare
e Pouzivejte pouze zaruvzdorné nadobi od-

olné proti korozi nebo nadobi z chromo-
vané oceli (pouze u nékterych modelQ).

Polohy rostt

e Spravné polohy rostl naleznete v nize
uvedené tabulce. Polohy rostd se poditaji
zdola nahoru.

VSeobecné poznamky

e Varite-li déle nez 30 minut nebo vafite-li
velké mnoZzstvi potravin, pridejte v pfipa-
dé potreby vodu.

¢ Vlozte potraviny do spravnych varnych
nadob a nadoby umistéte na rosty. Uji-

12,5h
8,5h
5,5h

Citka (kromé tlacitka ZAPNOUT / VY-
PNOUT), displej se na nasledujicich 10
sekund prepne zpét do rezimu denniho
jasu.

— Pokud je spotfebi¢ vypnuty a nastavite
funkci Minutka. Kdyz se funkce Minut-
ka dokondi, displej se pfepne zpét do
rezimu no¢niho jasu.

Chladici ventilator

Kdyz je spotrebi€ v provozu, chladici venti-
lator se automaticky zapne, aby udrzoval
povrch spotfebice chladny. Jestlize
spotrebi¢ vypnete, bude chladici ventilator
pokracovat v chlazeni az do Uplného ochla-
zeni spotrebice.

stéte se, Ze je mezi roSty dostatek mista
pro cirkulaci pary kolem kazdé nadoby.

e Po kazdém pouziti wylifte vodu ze zasob-
niku pomoci hadicek a generatoru pary.
Ridte se ¢asti ,Cisténi a udrzba“.

Poznamky k tabulkam pro vareni v pare

e V tabulkach jsou uvedeny informace pro
typicka jidla.

e Teplota a doba pfipravy jsou pouze
orientaéni a zavisi na typu, rozmérech a
mnozstvi potravin a nadobi.

e Pokud nemiizete nalézt nastaveni pro vas
recept, pouZifte co nejpodobnéjsi recept.

e Pokud se Udaje v tabulce lisi zacnéte
pfipravu se studenou troubou.

e PYi pripravé ryze pouzijte pomér vody
1,5:1 - 2:1, protoze absorbuje vodu.



Tabulka vody na paru
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400
600
800
1) Casové Udaje jsou pouze orientaéni,

Vareni v pare / Eco vareni v pare

Upozornéni Kdyz je funkce aktivni,
neotvirejte dvitka spotfebice. Hrozi
nebezpedi popalen.
Tato funkce je vhodna pro vSechny druhy
Serstvych &i zmraZzenych potravin. MiZete ji
pouzit k pfipravé, ohfivani, rozmrazovani,
posirovani nebo sparovani zeleniny, masa,
ryb, téstovin, ryze, sladké kukufrice, krupice
a vajec.
Nabidky vareni: Celé jidio mUzete pripravit
jedinou operaci. Pro spravnou pfipravu kaz-
dého jidla pouzijte recept s co nejpodobnéj-

Zelenina

15-25
25 -40
40 - 50

Si dobou pfipravy. Pfi pfiprave jidel pridejte
€O nejvetsi nutné mnozstvi vody. Jidla vioz-
te do spravnych nadob a poté na spravné
rosty trouby. PfizpUsobte misto mezi nad-
obim, aby mohla péra cirkulovat.

Sterilizace

e Pomoci této funkce Ize sterilizovat nad-
oby (napf. détske lahve).

e Cisté nadoby vlozte doprostred rostu v
prvni poloze. Ujistéte se, Ze otvor nadoby
je smérem doll a lehce naklonény.

¢ Naplrite zasobnik maximalnim mnozstvim
vody a nastavte dobu na 40 minut.

i |
Artycoky 2 96 50 - 60
Lilek 2 96 450 15-25
Kvétak, cely 2 96 600 35-45
Kvétak, rizicky 2 96 500 25 - 30
Brokolice, cela 2 96 550 30 - 40
Brokolice, rizicky 2 96 400 20 - 25
Houby, platky 2 96 400 15-20
Hrasek 2 96 450 20 - 25
Fenykl 2 96 600 35-45
Mrkev 2 96 600 35 - 45
Kedluben, prouz- 2 96 550 30 - 40
ky

Papriky, prouzky 2 96 400 20 - 25
Porek, krouzky 2 96 500 25-35
Zelené fazolky 2 96 550 35 - 45
Polnicek, listy 2 96 450 20 - 25
RUzi¢kova kapu- 2 96 550 30 - 40
sta

Cervend repa 2 96 800 + 400 70 - 90
Cerny koren 2 96 600 35-45
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Teplota Mnozstvi vody v Gas?)
500

Celer, kosticky 2 25-35
Chrest, zeleny 2 96 500 25-35
Chrest, bily 2 96 600 35 - 45
Spenat 2 96 350 15
Loupana rajcata 2 96 350 15
Bile fazole 2 96 500 30 - 40
Kapusta, ka- 2 96 400 20-25
derava
Cukety, platky 2 96 350 156-20
1) Casové Udaje jsou pouze orientacni.
Prilohy

. Mnozstvi vody v Cas)
“ POIOha rOStu TepIOta ( C) za’SObnl’ku (ml)
Kynuté knedliky 600 30 - 40
Bramborové kne-
dliky 2 96 600 35-45
Neloupané bram- 5 %6 750 45 - 55
bory, stfedni
Ryze (pomér vody .
K ryzi 1,5:1) 2 96 600 35 -40
Varené brambory,
Etvitky 2 96 600 35 - 40
Houskovy knedlik 2 96 600 35 - 45
Téstoviny taglia- _
telle, Cerstvé 2 £ et =28
Polenta (pomér .
vody 3:1) 2 96 750 45 - 50
1) Casové Udaje jsou pouze orientaéni,
Ryby

Jstvi R 1
“ Poloha rostu Teplota (°C) “:2::;2:(:%%)" ?:n?n))
550

Pstruh, cca 250 g 2 30 - 40
Krevety, Cerstvé 2 85 450 20-25
Krevety, mrazené 2 85 550 30 - 40
Losos, filety 2 85 500 25 -35
gstruh, cca 1000 5 85 600 40 - 45
Slavky 2 96 500 20-30
Platyz, filet 2 80 350 15

1) Casové Udaje jsou pouze orientaéni,
Maso
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y4 i > 1
enioa (0) | Sciniarmy | o)

Varena Sunka 1000 g 800 + 150 55 - 65
Kureci prsa, posirovana 2 90 500 25-35
Kure, posirované,

1000-1200 g 2 96 800 + 150 60 - 70
Teleci nebo veprova ky-

ta bez nohy, 800-1000 2 90 800 + 300 80 - 90

g

Uzené maso (veprova _

kyta), posirované 2 90 800 + 300 90 - 110
Hoveézi tafelspitz (kvalitni .
vaFené maso) 2 96 800 + 700 110-120
Klobasy chipolatas 2 80 400 15-20

1) Casové Udaje jsou pouze orientadni,

Vejce

paara st | Tepoacc) | Moty | Ces )|
Vejce, natvrdo 500 18 - 21
Vejce, nahnilicku 2 96 450 13-16
Vejce, namekko 2 96 400 11-12

1) Casové Udaje jsou pouze orientacni.

Turbo gril a nasledné Vareni v ¢ Nechte teplotu trouby klesnou na cca 80
pare °C. Rychlejsiho snizeni teploty dosahnete

. otevienim dvifek trouby do prvni poloh
Kdyz zkombinujete tyto funkce, mizete po- na pHblizng 15 minut. ydop P y

stupné pfipravovat maso, zeleninu a prilohy. 4 Spustte funkci vareni v pafe a pripravujte

V8echny pokrmy pak budou pripravene k véechna jidla spoletné, dokud nejsou ho-
podavani soucasne. . . tova.
U Ppmom fvunkce turbo grilu nejprve potra- e Maximalni mnozstvi vody je 800 ml.

viny opecte.

e Pfipravenou zeleninu a prilohy vioZzte do
nadob vhodnych k dané pripravé a poté
je vlozte do trouby spole¢né s peceni.

Turbo gril Vareni v pare
(prvni krok: pripravte ma- | (druhy krok: pridejte zeleninu)
s0)
Cas C Poloha ro-
(min) S i Stu

Hovézi pecené 1 kg 60—  maso: 1 _ maso: 1
RUzickové kapusta, polenta 189 70 e 20t zelenina: 3

Veprova pecené 1 kg, 60— maso: 1 _ maso: 1
Brambory, zelenina, omacka 180 70 e S zelenina: 3

Teleci pecené 1 kg, 50- maso: 1 maso: 1
Ryze, zelenina 180 60 %6 80 -40 zelenina: 3
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Horka para Interval plus

. Horka para Interval plus (Mnozstvi vody: cca 300 ml)
Druh potravin > > .
Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)

Pudinkovy krém / karamelovy

krém v miskach?) 2 90 40-45
Zapedena vejce 1) 2 90 35-45
Terina 1) 2 90 40 - 50
Tenky platek ryby 2 85 15-25
Silny platek ryby 2 90 25-35
Mala ryba do 350 g 2 90 25-35
Celé ryba do 1000 g 2 90 35 - 45

1) nechte v troubé jesté pul hodiny se zavienymi dvirky.
Opakovany ohrev

Horka para Interval plus (Mnozstvi vody: cca 300 ml)

Druh potravin

Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Knedliky 2 85 25-35
Téstoviny 2 85 20-25
Ryze 2 85 20-25
Jidla na jeden talif 2 85 20-25

Horka para Interval

Horka para Interval 1)

Druh potravin

Poloha rostu Teplota (°C) Cas (min)
Veprova pecené 1000 g 2 160 - 180 90 - 100
Hovézi pecené 1000 g 2 180 - 200 60 - 90
Teleci pecené 1000 g 2 180 80 - 90
Sekana pecené, syrova, 500 g 2 180 30 - 40
(08 hodiny pamacet | ° : 160 - 180 60-70
Kure 1000 g 2 180 - 200 50 - 60
Kachna 1500-2000 g 2 180 70 - 90
Husa 3000 g 1 170 130-170
Zape&ené brambory 2 160 - 170 50 - 60
Zapecené téstoviny 2 190 40 - 50
Lasagne 2 180 45 - 55
RUzné druhy chleba 500-1000 g 2 180 - 190 50 - 60
Pecivo 40-60 g 2 180 - 210 30 - 40
Housky &i rohliky k peceni 2 200 10-20
Bagety k peceni 40-50 g 2 200 20 - 30
Bglgety k peceni 40-50 g, zmraze- 5 200 o5 .35

ne
1) MnoZstvi vody, které bude nutné pridat, zavisi na délce pripravy jidel.



Peceni moucnych jidel

VSeobecné pokyny

¢ Nova trouba mUze péct jinak, nez jak jste
byli zvykli u starého spotrebice. Sva ob-
vykla nastaveni (teplotu, doby peceni) a
polohy rostd byste méli proto upravit
podle doporuéeni uvedenych v tabul-
kach.

* P¥i delsi dobé peceni mlzete troubu vy-
pnout asi 10 minut pred koncem peceni,
abyste vyuzili zbytkového tepla.

P¥i pe€eni zmrazeného jidla se mohou

plechy v troubé béhem peceni zkroutit.

Po ochlazeni se opét vyrovnaji.

Tipy k peéeni moucénych jl'del
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Jak pouzivat tabulky pro peceni

moucnych jidel

¢ \/yrobce doporuéuje pri prvnim peceni
pouzit nizsi teploty.

o Jestlize nemUzete najit nastaveni pro
urcity recept, snazte se vybrat podobné
jidio.

e Pokud pecete moucna jidla na nékolika
Urovnich rostd, mdzete dobu peceni pro-
dlouzit o0 10-15 minut.

® RUzné vysoké moucniky a pecivo mohou
nejprve nerovnomeme zhneédnout. V ta-
kovém pfipadé ale hned nemérite teplo-
tu. Rozdily se béhem peceni vyrovnaji.

Spodek kolace je prilis svétly.

Kola¢ klesl a je mazlavy, nepro-
peceny ¢i nerovnomerny.

Kola¢ klesl a je mazlavy, nepro-
peceny Ci nerovnomerny.

Kola¢ klesl a je mazlavy, nepro-
peceny ¢i nerovnomerny.

Kolag je prili§ suchy.
Kolag je prilis suchy.
Kola¢ hnédne nerovnomérne.

Kola¢ hnédne nerovnomeérng.

Kola¢ neni pfi dané délce pece-
ni hotovy.

Peceni na jedné urovni:
Peceni ve formé

Nespravna poloha rostu.

Teplota trouby je prilis vysoka.

Prilis kratka doba peceni.

Ve smési je pfilis mnoho teku-

Teplota trouby je prilis nizka.

Prilis dlouha doba pecent.

Teplota trouby je prilis vysoka a
doba peceni je prilis kratka.
Smeés je nerovnomeérné rozloze-

Teplota trouby je prilis nizka.

Vlozte kola¢ na nizsi rost.
Pri pristim peceni nastavte o
néco nizsf teplotu trouby.
Prodluzte dobu peceni. Dobu
peceni nelze zkratit zvySe-
nim teploty.

Pouzijte méné tekutiny. Do-
drzujte dobu treni tésta, zejmé-
na pouzivate-li kuchynského
robota.

Pri pristim peceni nastavte vy-
S8i teplotu trouby.

Pri pristim peceni nastavte krat-
§f dobu peceni.
Nastavte nizsi teplotu peceni a
prodluzte dobu peceni.

Smés rovnomerné rozlozte na
plech na peceni.
Pri pristim peceni nastavte tro-
chu vySSi teplotu trouby.

Kulaty kolag / Pravy horky
Brioska vzduch
Linecky kolac / Pravy horky
Ovocny kola¢ vzduch
Fatless sponge Pravy horky
cake / Piskotovy vzduch

kolac bez tuku

150 - 160 50-70
140 - 160 70 - 90
140 - 150 35 - 50
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Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C

Fatless sponge
cake / Piskotovy
kolac bez tuku

Dortovy korpus —
krehkeé tésto

Dortovy korpus —
piskotové tésto

Apple pie / Ja-
ble¢ny kolac¢ (2
formy, @ 20 cm,
polozené

Uhlopticne)

Apple pie / Ja-
blecny kolac (2
formy, @ 20 cm,
polozené
Uhlopficne)
Tvarohovy kola¢

1) Predehrejte troubu.

Konvencni ohrev

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Konvenéni ohrev

Konvenéni ohrev

Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na pec':enl'

Kynuta pletynka /
Vénec

Vanocni Stola

Chléb (zitny

chléb):

1. Prvni ¢ast
procesu pe-
ceni.

2. Druha Cast
procesu pe-
ceni.

Zakusky z listové-
ho tésta s kré-
mem / Bananky

Rolada

Drobenkovy kolac
(suchy)

Mandlovy kolac¢ /
Kola¢ s cukrovou
polevou

Ovocné kolace
(kynuté tésto / pi-
Skotoveé tésto)

2)

Ovocné kolace
(kynuté tésto / pi-
Skotové testo)

2)

Konvenéni ohrev

Konvencni ohrev

Konvenéni ohfev

Konvencni ohrev
Konvencni ohrev
Pravy horky

vzduch

Konvencéni ohrev

Pravy horky
vzduch

Konvencni ohrev

1.
2.

160

170-180 1)
150 - 170

160

180

170-190

170-190

160 - 180 1)

2301
160 - 180

190-2101

180 -200 1

150 - 160

190-2101

150

170

2.

35 - 50

10-25

20-25

60 - 90

70-90

60 - 90

30 - 40
50-70

20
30 - 60

20-35

10-20

20 - 40

20-30

35-55

35 -55
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Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C

Ovocné kolace z
kifehkého tésta

Kynuty kola¢ s
jemnou naplni
(napt. tvaroh,
smetana, pudink)

1) Predehrejte troubu.

Pravy horky
vzduch

Konvencni ohrev

2) Pouzijte hluboky pekac / plech.

Su§enky

160 - 170

160 - 180 1)

40-80

40 - 80

Funkce trouby Poloha rostu Teplota °C m

Susenky z
kifehkého teésta

Short bread / Ma-
slové susenky /
Prouzky tésta

Short bread / Ma-
slové suSenky /
Prouzky tésta

Susenky z pisko-
tového tésta

Snéhové pusinky

Makronky
Susenky z kynu-
tého tésta
Drobné pecivo z
listového tésta
Pecivo

Pecivo

Small cakes / Ma-

Ié kolagky (20
kouskU na plech)
Small cakes / Ma-
Ié kolagky (20
kouskUl na plech)

1) Predehrejte troubu.

Pravy horky
vzduch

Pravy horky
vzduch

Konvencéni ohrev

Pravy horky
vzduch
Pravy horky
vzduch
Pravy horky
vzduch
Pravy horky
vzduch
Pravy horky
vzduch
Pravy horky
vzduch

Konvencéni ohrev

Pravy horky
vzduch

Konvencéni ohrev

Nakypy a zapékana jidla

“ Funkce trouby Poloha rostu Teplota (°C) m

Zapecené téstovi-
ny
Lasagne

Zapékana zeleni-
na')

Konvencéni ohrev

Konvencéni ohrev

Turbo gril nebo
Pravy horky
vzduch

150 - 160

140

160 1)

150 - 160
80 - 100
100 - 120
150 - 160
170 - 180"

160"

190 - 210"

1501

170"

180 - 200
180 - 200

160 - 170

10-20

20-35

20-30

15-20

120 - 150

30-50

20 - 40

20-30

10 - 25
10-25

20-35

20-30

45 - 60
25-40

15 - 30
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m Funkce trouby Poloha rostu Teplota (°C)

Bagety zapecené Turbo gril nebo

S roztavenym sy- Pravy horky 1 160 - 170 15-30
rem vzduch
Sladké nakypy Konvencni ohrev 1 180 - 200 40 - 60
Rybi nakypy Konvencni ohrev 1 180 - 200 30 - 60
Turbo gril nebo
Plnéna zelenina Pravy horky 1 160 - 170 30 - 60
vzduch

1) Predehrejte troubu.
Horky vzduch s pérou

Tepioa ()

Zape&ené téstoviny 170 - 190 45 - 60
Lasagne 2 170 -190 45 - 60
Zapecené brambory 2 180 - 200 50 - 60
Sladké pokrmy 2 170 - 190 45 - 60
Kulaty kola¢ nebo brioska 1 150 - 160 50 - 70
Kynuta pletynka / vénec 2 160 - 180 40 - 50
Drobenkovy kola¢ (suchy) 3 150 - 160 20 - 30
Maslovy mandlovy kolag / cukro- 3 180 - 200 20 - 30
vé koladky 1)
Susenky z kynutého tésta 2 150 - 160 20 - 40
1) Predehrejte troubu.
Peéeni na vice urovnich
Kolace / sladké pecivo / chléb na plechu na peceni
Pravy horky vzduch
Druh peceni Poloha rostu Teplota ve °C
2 urovné 3 urovné
Zakusky z listove-
ho tésta s kré- 1/4 - 160- 180" 25 - 45
mem / Bananky
ng"‘:'sjcﬁ’]?be”' 1/4 - 150 - 160 30-45

1) Predehrejte troubu.
Susenky / small cakes / malé kolacky / sladké pecivo / slané pecivo

Pravy horky vzduch
Druh peceni Poloha rostu Teplota ve °C Cas (min)
2 urovné 3 urovné
Susenky z
Kfehkého tésta 1/4 1/8/5 150 - 160 20 - 40
Short bread / Ma-
slové suSenky / 1/4 1/8/5 140 25 -50
Prouzky tésta
SuSenky z pisko- 1/4 - 160 - 170 25 - 40

tového tésta
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Pravy horky vzduch

Druh peceni Poloha rostu Teplota ve °C

2 urovné 3 urovné
Cajové pedivo z

vajecného bilku / 1/4 - 80 - 100 130 - 170
Snehové pusinky

Makronky 1/4 - 100 - 120 40 - 80
Susenky z kynu- i ) )
iEhe s 1/4 160 - 170 30 - 60
Drobné pecivo z 1

listového tésta 174 - 170-180 " 30-50
Pecivo 1/4 = 180 30-55
Small cakes / Ma-

lé kolacky (20 1/4 - 1501) 25 - 40

kouskU na plech)
1) Predehrejte troubu.

Nizkoteplotni peéeni @ Kdyz pouzivate tuto funkce, vzdy
Pomoci této funkce pripravite libové a Pripravujte jidla bez poklicky.

kfehkeé kusy masa a ryb, u kterych teplota 1. Na obou stranach maso osmahnéte na
stfedu nepresahuje 65 °C. lekoteplotnl pe- panvi na varné desce pti velmi vysoké
¢eni se nehodi pro pripravu receptl jako teploté po dobu 1 - 2 minut.

duseného masa Ci tuéne veprove pecene. 2. Maso viozte spolu s horkym hlubokym
Pouzitim pedici sondy mUzete zajistit sprav- plechem do trouby na tvarovany rost.
nou teplotu stfedu masa (viz tabulka pro 3. Zasufte pecici sondu do masa.

pqéici sondu). . N . 4. Zvolte funkci Nizkoteplotni peceni a na-
Béhem prvnich 10 minut mdzete nastavit stavte spravnou koncovou teplotu son-
teplotu trouby mezi 80 °C a 150 °C. Vycho- dy.

zi teplota je 90 °C. Poté, co nastavite teplo-
tu, trouba pokraduje v peceni pri 80 °C. Au-
tomatickou funkci nizkoteplotniho peceni
nepouzivejte pro pripravu dribeze.

Jidlo k pripravé W Poloha rostu Teplota °C w

Hovézi pecené 1000 - 1500 120 120 - 150
Hovezi platek 1000 - 1500 3 120 90 - 150
Teleci pecené 1000 - 1500 1 120 120 - 150
Steaky 200 - 300 3 120 20 - 40

Pfiprava pizzy

Teploa ()

Pizza (tenka) 200 - 230 12) 15-20
Pizza (s velkou naplni) 2 180 - 200 20 - 30
Dorty 1 180 - 200 40-55
Spenatovy kolad 1 160 - 180 45 - 60
Slany lotrinsky kolaé 1 170 - 190 45 - 55
Svycarsky kolad 1 170 - 190 45 - 55
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Jable¢ny kolac, s horni
vrstvou

Zeleninovy kolaé
Nekvaseny chléb

Listové tésto s napInf
Flammekueche (alsa-

ské jidlo podobné piz- 2
ze)

Pirohy (ruské pirohy s 2
naplni)

1) Predehrejte troubu.
2) Pouzijte hluboky pekac / plech.

Peceni masa

¢ K peceni masa pouzivejte zaruvzdorné
nadoby (viz pokyny vyrobce).

o Velké pecené mizete péct piimo v hlu-
bokém pekaci / plechu (je-li sougasti
pfislusenstvi) nebo na tvarovaném rostu
nad timto plechem.

e Libové maso doporucujeme péct v peka-
i s poklici. Maso tak bude Stavnatéjsi.

e V3echny druhy masa, které by mély
zhnédnout, nebo mit po upeceni kardic-
ku, mUzete péct v pekadi bez poklicky.

e Maso a ryby doporuéujeme péct v troubé
az od hmotnosti 1 kg.

150 - 170 50 - 60
160 - 180 50 - 60
2301 10-20
160-180 1) 45 - 55
230" 12 - 20
180 -200 1) 15-25

Abyste zabranili pfipékani stavy nebo tu-
kd z masa na plechu, nalite do hluboké-
ho pekace / plechu trochu tekutiny.
Podle potfeby otodte peceni (za 1/2 - 2/3
doby peceni).

Velké kusy pecené nebo drlibeze nékoli-
krat v priibéhu peceni potiete vlastni $ta-
vou. Lépe se tak upedou.

Spotrebi¢ mlzete vypnout priblizné 10
minut pfed koncem doby peceni a vyuzit
zbytkového tepla.

Peceni masa s nastavenim Turbo gril

Hovézi

Funkce Poloha ro- °

Konvenéni
DuSené maso 1-1,5 kg ohev
Hovézi pecené w0
nebo filet: nepro- ha ka;IOUSt Turbo gril
pecené
Hovézi pecené g
nebo filet: stiedng " O™ 1OUSE 7o g
propecené Y
Hovézi pecené -
nebo filet: dobre @ ka;JOUSt Turbo gril
propecené
1) Predehrejte troubu.
Veprové

120 - 150
1 190 -200 ") 5-6
1 180-190 " 6-8
1 170- 180" 8-10

Funkce °

Plec / Krkovice /

Kyta v celku 1=1:5kg

Turbo gril

160 - 180 90-120
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Funkce .

Kotlety / Zebirka 1-1,5 kg Turbo gril 170 - 180 60 - 90

Sekana 750 g-1 kg Turbo gril 1 160 - 170 50 - 60

X)‘?gg?/‘;? e‘%*”o 750g-1kg  Turbo gri 1 150 - 170 90- 120

Teleci

)l
Yy

Teleci pecené 1 kg Turbo gril 160 - 180 90 - 120

Teleci koleno 1,5-2 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150

Jehnééi

) N
Yy

Jehnéci kyta/ 1-1,5kg Turbo gril 150 - 170 100 - 120

Jghnem pece-

né

Jehnédi hrbet 1-1,5 kg Turbo gril 1 160 - 180 40 - 60

Zvérina

)l
Yy

Zajedi hrbet / az 1 kg Konvencéni 2301 30 - 40

stehno ohrev

Hrbet z vyso- 1,5-2 kg Konvenéni 1 210 - 220 35-40

ke zvére ohrev

Kyta z vysoké 1,5-2 kg Konvencéni 1 180 - 200 60 - 90

zvére ohrev

1) Predehrejte troubu.

Dribez

)l
Yy

Kusy drlibeze 200-2509g Turbo gril 200 - 220 30 - 50

kazdy
Pllka kurete 400 - 5009 Turbo gril 1 190 - 210 35 - 50
kazdy

Kure, brojler 1-1,5 kg Turbo gril 1 190 - 210 50-70

Kachna 1,5-2 kg Turbo gril 1 180 - 200 80 - 100

Husa 3,5-5 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 180

Kriita 2,56-3,5 kg Turbo gril 1 160 - 180 120 - 150

Krdta 4-6 kg Turbo gril 1 140 - 160 150 - 240

Ryby (dusené)
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by

Cela ryba 1-1,5 kg Konvencni 210 - 220 40 - 60
ohrev

Gril Grilujte pouze ploché kousky masa nebo

_ryb.
Vzdy grilujte pfi maximalni nastavené teplo Prézdnou troubu predehfejte po dobu péti

}:%eost zasunte do polohy uvedené v tabulce minut pomoci grilovac funkce.
pro grilovani. Pozor Vzdy grilujte se zavfenymi dvitky
Do prvni polohy rostu vzdy zasurite plech trouby.
na zachyceni Stavy.
Gril
ni 1. strana 2. strana
Hovézi pecené 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
Hoveézi filety 3 230 20-30 20-30
Veproveé kotlety 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
Teleci kotlety 2 210 - 230 30 - 40 30 - 40
Jehn&di kotlety 3 210 - 230 25-35 20-25
?ggéoréby' 2005 3/4 210 - 230 15-30 15-30
Velkoplosny gril
Jidlo ke grilovani Poloha rostu
1. strana 2. strana
Burgers / Karbanatky 4 8-10 6-8
Veprovy platek 4 10-12 6-10
Klobasy 4 10-12 6-8
Teleci filety / steaky 4 7-10 6-8
Toast / Topinky ") 5 1-3 1-3
Topinky s oblohou 4 6-8 -
1) Predehrejte troubu.
Polotovary
Pravy horky vzduch
Mrazena pizza 200 - 220 156-25
?arlnencka mrazena piz- 5 190 - 210 20 - 25
Chlazena pizza 2 210 - 230 13-25
MraZena pizza snack 2 180 - 200 15-30
Hranolky, tenké 3 200 - 220 20 - 30
Hranolky, silné 8 200 - 220 25-35
Amer. brambory, kro- 3 990 - 230 50 - 35

kety
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Polotovary Poloha rostu Teplota (°C)

Opecena bramborova

Kase 210 - 230 20-30
Lasagne / cannelloni,

Serstvé 2 170-190 35-45
Mrazené lasagne/can-

nelloni 2 160 - 180 40 - 60
Syr peceny v troubé 170 - 190 20 - 30
Kureci kfidla 2 190 - 210 20-30

Mrazena hotova jidla

Jidlo k pripravé | Funkce trouby Teplota (°C) m

podle pokynd vy-

podle pokynd vy-

Mrazena pizza Konvencni ohrev A A

Hranolky" (300 -  Konvenéni ohiev ) podle pokynl vy-

600 g) nebo Turbo gril S ALYSZEY robce

SV podle pokynd vy-  podle pokynt vy-

Bagety Konvencni ohrev 3 -, A
i IV podle pokynd vy-  podle pokynd vy-

Ovocné kolace Konvencni ohrev 3 oo roboe

1) Hranolky pfi peceni dvakrat az trikrat obratte

Rozmrazovani Nezakryvejte je misoy_ ¢i talitem, ponévaldil

Odstratite obal z potravin a potraviny polo- by to mohlo prodlouzn dobu rozmrazovani.

te na talff. Pouzivejte prvni polohu rostu zdola.

Jidlo Doba rozmra- | DalSi ¢as rozmrazo- e
zovani (min) vani (min)

Kure, 1000 g 100 - 140
Maso, 1000 g 100 - 140
Maso, 500 g 90 - 120
Pstruh, 150 g 251=35
Jahody, 300 g 30 - 40
Maslo, 250 g 30 - 40
Smetana, 2 x 200 g 80 - 100
Dort, 1400 g 60
Zavarovani

Upozornéni:

e Pro zavarovani pouzivejte pouze za-
varovaci sklenice, které jsou na trhu do-
stupné ve stejné velikosti.

e Sklenice se Sroubovacim uzavérem nebo
bajonetovym uzavérem nejsou vhodné.

Kure polozte na obraceny ta-

20 - 30 lirek ve velkém talifi. V polovi-
né doby obratte.

20 - 30 V poloving doby obratte.

20 - 30 V poloving doby obratte.

10- 15 -

10 - 20 -

10-15 -
Smetanu Ize snadno uslehat,

10-15 i kdyz jsou v ni ne zcela roz-
mrazené kousky.

60 -

e Pro tuto funkci pouzivejte prvni polohu
roStu odspodu.

¢ Na plech na pe&eni nedavejte vice nez
Sest litrovych zavarovacich sklenic.

e Sklenice naplrite rovnomérné a uzavrete
je.

e Sklenice se nesmi navzajem dotykat.

e Do plechu na peceni nalijte 1/2 litru vody,
aby v troubé bylo dostatecné vihko.
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e Jakmile zaCne tekutina v prvnich skleni- minut), troubu vypnéte nebo snizte teplo-
cich perlit (u litrovych sklenic asi za 35-60 tu na 100 °C (viz tabulka).

Mékké ovoce

.. o Doba zavarovani do Dalsi vareni pri 100
Teplota ve °C zacatku perleni (min) °C (min)

Jahody / BorGvky /

Maliny / Zraly angrest o= L
Peckoviny
o o Doba zavarovani do Dalsi vareni pri 100
Teplotave °C | z4tku perleni (min) °C (min)
Hrusky / Kdoule /
Svestiy 160 - 170 35-45 10- 15
Zelenina
Zavarovani Teplota ve °C Doba zavarovani do | Dalsi vareni p¥i 100
P zacatku perleni (min) °C (min)
Karotka / mrkev 1) 160 - 170 50 - 60 -
Okurky 160 - 170 50 - 60 -
SmiSena nakladana ze-
lenina 160 - 170 50 - 60 5-10
Kedlubny / Hrasek /
Chiest 160 - 170 50 - 60 15-20
1) Po vypnuti spotfebic¢e nechte stdt v troubé.
Suseni - Pravy horky vzduch Oteviete dvifka spotrebice a nechte jej vy-

Rosty trouby zakryjte papirem na peden. chladnout. Poté dokon&ete suseni.

Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz v po-
loving doby suseni spotrebi¢ vypnete.

Zelenina
Susené potravi- Poloha rostu
. . Teplota (°C) Cas (hod)
ny 1 droven 2 urovné
Fazole 1/4 60 - 70
Papriky 3 1/4 60 - 70 5-6
Zelenina do po-
lévky 3 1/4 60 - 70 5-6
Houby 3 1/4 50 - 60 6-8
Byliny 3 1/4 40 - 50 2-3
Ovoce
L Poloha rostu
S g mEe . . Teplota (°C) Cas (hod)
ny 1 droven 2 urovné
Svestky 1/4 60 - 70 - 10
Meruriky 8 1/4 60 - 70 8-10
Jable¢né platky 3 1/4 60 - 70 6-8
Hrusky 3 1/4 60 - 70 6-9

Tabulka pecici sondy
Hovézi
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Filet / Steak z nizkého rosténce: nepropecené 45 - 50
Filet / Steak z nizkého rosténce: stfedné prope- 60 - 65
cené

Ei(léet / Steak z nizkého ro$ténce: dobre propece- 70-75
Veprové

Veprova plec / kyta / krkovice 80 - 82
Veprové kotlety (hfbet), uzené veprové maso 75 -80
Sekana 75 - 80
Teleci

[ udo | Topbiastiedupormuc |
Teleci pecené 75 - 80
Teleci koleno 85 - 90

Skopové / Jehnédi

Skopova kyta 80 - 85

Skopovy hrbet 80 -85

Jehnéci pecené / Jehnédi kyta 70-75

Zvérina

" udo | Topbiastiedupomuc |

ZajeCi hrbet 70-75

Zajedi stehno 70-75

Cely zajic 70-75

Hrbet z vysoké zvére 70-75

Kyta z vysoké zvére 70-75

Ryby

[~ Jdo | Teplotastiedupokmuc |

Losos 65 -70

Pstruhovité ryby 65-70

CISTENI A UDRZBA
Upozornéni Viz kapitoly o ¢ Vnitfek spotrebice Cistéte po kazdém
bezpecnosti. pouziti. NeCistoty se pak snadnéji odstra-

nuji a nepfipékaji se.

e (Odolné nedistoty odstrarite pomoci spe-
cidlniho prostredku k ¢isténi trouby.

e Vycistéte vSechno pfislusenstvi po kaz-
dém pouziti a nechte jej vysusit. Pouzijte
meékky hadr a vlaznou vodu s mycim
prostfedkem.

Poznamky k ¢isténi:

e Predni stranu spotrfebice otfete mékkym
hadfikem namocenym v roztoku teplé vo-
dy a myciho prostredku.

e K gisténi kovovych ploch pouzivejte béz-
ny Cistici prostredek.
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e Mate-li nepfilnavé prislusenstvi, necistéte
je agresivnimi Cisticimi prostfedky, ostry-
mi predméty, ani je nemyjte v mycce
nadobi. Mohlo by dojit k poskozeni
neprilnavého povrchu.

Cisténi parou

1. Nejhor&i necistoty odstrarite ru¢né.

2. Primo do systému generatoru pary na-
liite cca 250 ml vody a tfi polévkové IZi-
ce octa.

3. Opakovang stisknéte [_], dokud se na
displeji neobjevi| ] .

4. Na displeji se zobrazi délka (15 minut) a
vychozi teplota. Stisknutim OK spustite
cistén.

5. Po dokonceni Cisténi parou zazni zvu-
kovy signal. Zvukovy signal vypnete
stisknutim nékterého ze senzorovych
tlagitek.

6. Vycistéte spotfebiC mekkym hadrem.
HoubiCkou odsajte vodu z generatoru
pary a otfete vSe dosucha.

Nechte dvirka oteviena asi na jednu
hodinu, aby spotiebié zcela vyschl.

@ Pro odlozeni spusténi procesu cisténi
mZete pouzit funkci Ukondeni. Viz
»=Nastaveni funkce UKONCENI*.

Drazky rosta

Pri gisténi bocnich stén mlzete drazky ro-

$td vyjmout.

Vyjmuti dréZzek rostd

1. Drazky opatrné nadzvednéte a vytah-
néte z predniho uchytu.

2. Drazky z predniho Uchytu lehce vysunte
smérem dovnitf trouby.

3. Drazky vytahnéte ze zadniho Uchytu.

Instalace drazek rostd
Drézky rostl instalujte stejnym postupem v
opacném poradi.

Systém vyvijeni pary
Pozor Po kazdém pouziti vysuste

generator pary. Pomoci houbicky
odsajte vodu.

Pripadny vodni kamen odstranite octo-
vou vodou.

Pozor Chemické odstranovace
vodniho kamene mohou poskodit smalt
trouby. Ridte se pokyny vyrobce.

Cisténi zasobniku na vodu a

generatoru pary:

1. Pres zasobnik na vodu do generato-
ru pary nalijte roztok vody s octem (cca
250 ml). Vy&kejte priblizné 10 minut.

2. Octovou vodu odsajte houbickou.

3. Pomoci Cisté vody (100-200 ml) sy-
stém generatoru pary pres zasobnik na
vodu proplachnéte.

4. Houbi¢kou odsajte vodu z generatoru
pary a otfete vSe dosucha.

5. Dvitka spotrebice nechte otevieng, aby
spotiebi¢ zcela vyschl.

Zarovka

Upozornéni Hrozi nebezpedi Urazu
elektrickym proudem.

Zarovka trouby a jeji kryt mohou byt
horké.

Pred vyménou zarovky trouby:

¢ \/ypnéte spotrebic.

¢ Vytahnéte pojistky v pojistkoveé skfifice
nebo vypnéte jistic.

Pozor Na dno vnitftku spotfebiCe
polozte mékkou latku. Zabranite tak
poskozeni krytu zarovky a vnitrku
trouby.

Vzdy pouzijte zarovku stejného typu.

Vymeéna zarovky na stropé vnitiku

trouby:

1. Sklenénym krytem otocte proti sméru
hodinovych rucicek a sejméte jgj.

2. Odmontuijte kovovy krouzek a oCistéte
sklenény kryt.

3. Zarovku vymeénte za vhodnou Zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.



4. Na sklenény kryt nasadte kovovy krou-
zek.

5. Nasadte sklenény kryt.

Vymeéna zarovky na levé strané vnitiku

trouby:

1. Odstrarite levé drazky rostd.

2. Pomoci Sroubovaku (Torx 20) odSrou-
bujte kryt.

Cisténi dvirek trouby

o o > 0
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Odmontujte a vyCistéte kovovy kryt a
tésnént.

Zarovku vyménte za vhodnou Zarovku
odolnou proti teploté 300 °C.
Namontujte kovovy kryt a tésnén.
Utahnéte Srouby.

Namontuite levé drazky rosta.

Odstranéni dvifek trouby a sklenénych panell

Dvitka trouby a vnitfni sklenéné panely Ize
za UcCelem cisténi demontovat. Pocet jed-
notlivych sklenénych panell se lidi dle mo-
delu.
Upozornéni Pri vyjimani dvifek
spotfebice budte opatrni. Dvitka jsou
tézka.

> w d2

Oteviete plné dvitka.

Stisknéte upinaci packy (A) na obou
dvefnich zavésech az na doraz.
Privfete dvitka trouby do prvni polohy
otevieni (priblizné do uhlu 70°).

Obéma rukama podrzte dvitka a vytah-
néte je smérem Sikmo vzhdru od
spotfebice.

Dvitka poloZte vn&jsi stranou doll na
mékkou latku na rovné podlozce. Za-
branite tak poSkraban.

Uchopte okrajovou liStu na horni strang
dvifek (B) na obou stranach a zatlace-
nim smérem dovnitf uvolnéte svorku
tésnéni.

Vytahnéte liStu dopfedu a odstrarite ji.

Uchopte sklenéné panely jeden po dru-
hém na jejich horni strané a vytahnéte
je z drazek smérem nahoru.

Sklenény panel omyjte vodou se sapo-
natem. Sklenény panel peclivé osuste.
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Nasazeni dvirek trouby a
sklenénych panel()
Po vycisténi sklenéné panely a

kroky v opacném poradi. Nejprve vratte
mensi a potom vétsi panel.

dvitka trou-

by opét nasadte. Provedte vySe uvedené

CO DELAT, KDYZ...

Upozornéni Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Spotrebi¢ nehreje.
Spotrebi¢ nehreje.

Spotrebi¢ nehreje.
Spotrebi¢ nehreje.

Spotrebi¢ nehreje.

Osvétleni nefunguie.

Na displeji se zobrazuje chybo-
vy kéd, ktery neni v seznamu.

Pokud problém nemdzete vyresit sami, ob-
ratte se na svého prodejce nebo na mistni

autorizované servisni stredisko.

Spotiebi¢ je vypnuty.
Hodiny nejsou nastavené.

Nejsou provedena nutna nasta-
veni.

Je zapnuta funkce automatic-
kého vypnuti.

Je uvolnéna pojistka.

Vadna zarovka.

Jedna se zavadu na elektroin-
stalaci.

spotrebice.

Potfebné udaje pro servisni stredisko najde-
te na typovém Stitku. Typovy Stitek se na-

Doporucujeme, abyste si Udaje napsali zde:

Model (MOD.)
Vyrobni islo (PNC)
Sérioveé Cislo (SN)

INSTALACE

Upozornéni Viz kapitoly o
bezpecnosti.

Zapnéte spotrebic.

Nastavte hodiny. Viz ,Nastaveni
a zména Casu”.

Zkontrolujte, zda jsou nastaveni
spravna.

Viz ,Automatické vypnuti“.

Zkontrolujte, zda pricinou zava-
dy neni pojistka. Pokud se po-
jistka uvolfiuje opakovane, ob-
ratte se na autorizovaného
elektrikare.

Vyménte Zarovku.

® Spotrebi¢ vypnéte a znovu
zapnéte prostrednictvim do-
movni pojistky nebo ochran-
ného spinace v pojistkové
skiince.

Pokud se opét zobrazi chy-
bovy kdd, kontaktujte autori-
zované servisni stredisko.

Dulezité Vestavna jednotka musi splfiovat
pozadavky na stabilitu podle normy DIN

68930.
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POZNAMKY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTREDI

Symbol E na vyrobku nebo jeho baleni
udava, Ze tento vyrobek nepatfi do

domaciho odpadu. Je nutné odvézt ho do
sbérného mista pro recyklaci elektrického a
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elektronického zafizeni. Zajisténim spravné
likvidace tohoto vyrobku pomUzete zabranit
negativnim dUsledkdm pro Zivotni prostiedi
a lidské zdravi, které by jinak byly
zpUsobeny nevhodnou likvidaci tohoto
tohoto vyrobku zjistite u prislusného
mistniho Uradu, sluzby pro likvidaci
domovniho odpadu nebo v obchodg, kde
jste vyrobek zakoupili.

Obalovy material

Obalovy material neskodi zivotnimu
prostfedi a je recyklovatelny. Plastové
dily jsou oznaceny mezinarodnimi
zkratkami jako PE, PS apod. Veskery
obalovy materidl zlikvidujte ve vhodném
kontejneru ve sbérném dvore v misté
svého bydlisté.

& CESKA REPUBLIKA - ZARUKA/ZAKAZNICKA SLUZBA

Zaruka za domaci spotfebiCe je poskytova-
na pouze kupujicimu spotfebiteli (dale také
jen ,Kupuiici“) a jen na vyrobky bézné pou-
zivané v domacnosti. Prodejce poskytuje
Kupuijicimu spotfebiteli Zaruku v trvani dva-
ceti &tyr mésicl, a to od prevzeti prodané-
ho vyrobku Kupuijicim (nejde-li o pfipad
podle § 621, druha véta, Obc¢. zak.).
Kupuijici ma v ramci Zaruky pravo na bez-
platné, fadné a vCasné odstranéni vady,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze
(tzn. pricing i projevu) vady nedmérné — pra-
vO na vymeénu vadné soucasti vyrobku. Po-
kud neni takovy postup mozny, je Kupujici
opravnén zadat primérenou slevu z ceny
vyrobku. Pravo na vyménu vyrobku nebo na
odstoupeni od kupni smlouvy Ize uplatnit
jen pfi spinéni vSech zakonnych pfedpokla-
dd, a to pouze tehdy, nebyl-li vyrobek nad-
meérné opotieben nebo poskozen. Podmin-
kou pro uplatnéni kazdého zarucniho prava
pfitom je, ze: (a) vyrobek byl instalovan a
uveden do provozu i vzdy provozovan v
souladu s navodem k obsluze a (b) Kupuijici
prokaze existenci Zaruky i opravnénost a
ddvodnost uplatnéného zaruéniho prava.
Podminkou pro uplatnéni prava z prodej-
cem poskytnuté smluvni zaruky je také, ze:
(A) veSkeré zaru¢ni nebo jiné opravy i
Upravy vyrobku byly vzdy provedeny Autori-
zovanym servisnim stfediskem anebo
pfislusnym prodejcem a (B) Kupujici pfi re-
klamaci vyrobku predlozi platny nakupni do-
klad i — byl-li k vyrobku v souladu s pokyny
spole¢nosti ELECTROLUX, s.r.0., vydan —
platny Zaruéni list.

Pravo na odstranéni vady vyrobku mize
kupuiici uplatnit v nejblizsSim Autorizovaném
servisnim stfedisku nebo u prodejce, u né-
hoz vyrobek koupil.

Zékaznik musi vzdy umoznit ovéreni exi-
stence reklamované vady, véetné odpovi-
dajiciho vyzkouseni (popf. demontaze) vy-
robku, v provozni dobé tohoto Autorizova-
ného servisniho strediska, resp. uvedeného
prodejce.

Veskera ostatni zarucni prava musi Kupuijici
uplatfiovat pouze u prodejce, u néhoz vyro-
bek koupil.

Kazdé zaru¢ni pravo je nutno uplatnit v
pfislusném Autorizovaném servisnim stredi-
sku, resp. u prodejce bez zbyte¢ného od-
kladu, nejpozdeji vSak do konce zarucni do-
by, jinak zanika.

Autorizované servisni stredisko, resp. pro-
dejce posoudi opravnénost a diivodnost re-
klamace a podle povahy vady vyrobku roz-
hodne o zptisobu jejiho Fedeni. Kupuijici je
povinen poskytnout Autorizovanému servis-
nimu stredisku, resp. prodejci veskerou
soucinnost potfebnou k prokazani existen-
ce Zaruky, opravnénosti a divodnosti
uplatnéného prava z odpovédnosti za vady,
k ovéreni existence reklamované vady i k
zaruéni oprave vyrobku.

Béh zaru¢ni doby se — pfi spinéni podminky
uvedené v pfedchozi vété — stavi po dobu
od rfadného a v€asného uplatnéni prava na
odstranéni vady do provedeni zaru¢ni opra-
vy Autorizovanym servisnim stfediskem,
resp. prodejcem, nejdéle vSak do doby, kdy
kupuiici po skon&eni zaruéni opravy byl po-
vinen vyrobek prevzit.

Po provedeni zarucni opravy je Autorizova-
né servisni stfedisko, resp. prodejce povi-
nen vydat Kupuijicimu &itelnou kopii Oprav-
niho listu. Opravni list slouzi k prokazovani
prav Kupuijiciho, proto je ve viastnim zajmu
Kupuijiciho, aby obsah Opravniho listu pred
jeho podpisem zkontroloval a kopii Opravni-
ho listu si peclivé uschoval.



Jestlize reklamovana vada nebude zjisténa
nebo nejde-li o zaruéni vadu, za kterou pro-
dejce odpovida, ¢i neposkytne-li Kupuijici
Autorizovanému servisnimu stfedisku, resp.
prodejci shora uvedenou potfebnou soucin-
nost, je Kupuijici povinen nahradit Autorizo-
vanému servisnimu strfedisku i prodejci ve-
Skeré pripadné naklady, které jim v souvi-
slosti s tim vzniknou.

Zaruka se nevztahuje na: (a) opotrebeni ne-
bo poskozeni vyrobku (véetné poskozeni
zplsobeného poruchami v elektrické siti,
pouzitim nevhodnych naplni i nevhodnymi
provoznimi podminkami aj.), (b) pfipadny
nedostatek jakosti anebo uzitné viastnosti,
ktery neni vadou vyrobku, (c) vyrobek pou-
zity nad ramec bézného pouzivani v do-
macnosti (napf. k podnikatelskym, souté-
Znim nebo jinym obdobnym uceldm aj.).
Poskytnutim Zaruky vyplyvajici ze Zaru¢niho
listu nejsou dotena prava Kupuijiciho, ktera
se vazi ke koupi vyrobku.

Tato Zaruka se tyké pouze vyrobkd, které
byly prodejci dodany spole¢nosti ELEC-
TROLUX, s.r.0., a plati pouze na uzemi Ce-
ské republiky.
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Prodejce je povinen predat Kupujicimu pfi
prodeji vyrobku a na pozadani Kupuijiciho
mu i kdykoliv poté poskytnout aktualni se-
znam Autorizovanych servisnich stfedisek v
Ceské republice, vCetné jejich telefonnich
Cisel.

Jakékoliv blizsi informace o Zaruce a o Au-
torizovanych servisnich stfediscich poskyt-
nou: (a) prodejce, (b) Oddéleni péce o zaka-
zniky spole¢nosti ELECTROLUX, s.r.o0., a to
bud’ na telefonnim c&isle: 261 302 261, nebo
na e-mailové adrese: info@electrolux.cz a
(c) bezplatna telefonni INFOLINKA: 800 302
111, popt. je Ize nalézt na www.electro-
lux.cz.

Upozornéni pro Kupuiici: Spole¢nost ELEC-
TROLUX, s.r.o., v zadjmu co nejlepsiho
uspokojovani Vasich potreb pribézné kon-
troluje praci Autorizovanych servisnich
stfedisek i prodejct. Proto Vas prosime,
abyste nasim pracovniklim pfi této jejich
kontrolni ¢innosti vychazeli podle svych mo-
Znosti vstfic, a to zejména poskytnutim po-
zadovanych informaci o zaru¢nich opravach
nebo predlozenim kopii Opravnich listd.
ELECTROLUX, s.r.0.

@ Evropska Zaruka: Na tento spotfebic
se vztahuje zaruka spoleCnosti Electrolux ve
v8ech zemich uvedenych v zadni ¢asti to-
hoto navodu béhem obdobi stanoveného v
zéruce spotrebice nebo jinak zakonem.
Jestlize se prestéhujete z jedné uvedené
zeme do jiné z uvedenych zemi, zaruka na
spotrebi¢ bude i nadale platna za nasleduii-
cich podminek:

e Zaruka na spotfebi¢ plati ode dne prvni-
ho zakoupeni spotfebice, které je mozné
dolozit pfedloZzenim platného dokladu o
koupi vydaného prodejcem spotrebice.

e Zaruka na spotfebi€ je platna pro stejné
obdobi a na stejny rozsah prace a dild,
jako plati v nové zemi Vaseho pobytu pro
tento urcity model fady spotrebicLl.

e Zaruka na spotrebi¢ je vazana na osobu
plvodniho kupce spotiebice a neni
prenosna na dalsi osoby.

e Spotrebic je instalovany a pouzivany v
souladu s pokyny vydanymi spole¢nosti
Electrolux a pouziva se pouze v domac-
nosti, tzn. spotfebiC neni vyuzivan ke ko-
merénim Ucellim.

e Spotfebic je instalovany v souladu se
v8emi prisluSnymi platnymi predpisy v no-
vé zemi pobytu.

Ustanoveni Evropské zaruky nemaji viiv na

zadna zavazna prava, ktera se na Vas vzta-

huji podle zakona.

WWW.ELECTROLUX.COM

L)
-
Albania +35 5 4 261 450 Rruga “Kavajés”, ish-parku autobuzéve,

Belgique/Belgié/Belgien ++32 27162444

Tirané
Raketstraat 40, 1130 Brussel/Bruxelles
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Ceska republika
Danmark
Deutschland
Eesti

Espana

France
Great Britain

Hellas
Hrvatska
Ireland
ltalia

Latvija

Lietuva
Luxembourg
Magyarorszag

Nederland

Norge
Osterreich
Polska
Portugal

Romania

Schweiz - Suisse - Svizze-
ra

Slovenija
Slovensko

Suomi

Sverige

Turkiye
Poccus

YkpaiHa

+420 261 302 261
+45 7011 74 00
+49 180 32 26 622
+37 2 66 50 030
+34 902 11 63 88

08 92 68 24 33 (0.34€/

min)
+44 8445 616 616

+3023 10 56 19 70
+385 1 63 23 338
+353 1 40 90 753
+39 (0) 434 558500

+371 67313626
+370 5 278 06 03
+352 42 431 301

(06-1)467-3205
+361 252 1773

+31 17 24 68 300

+47 81 5 30 222
0810 955030

+48 22 43 47 300
+35 12 14 40 39 39

+40 21 451 20 30
+41 62 88 99 111

+38 61 24 25 731
+4212 32 14 13 34-5

030 600 5200

Budéjovicka 3, Praha 4, 140 21
Strevelinsvej 38-40, 7000 Fredericia
Flrther Str. 246, 90429 Nurnberg
Parnu mnt. 153, 11624 Tallinn

Carretera M-300, Km. 29,900 Alcala de
Henares Madrid

www.electrolux.fr

Addington Way, Luton, Bedfordshire LU4
2QQ

4, Limnou Str., 54627 Thessaloniki
Slavonska avenija 3, 10000 Zagreb
Long Mile Road Dublin 12

C.so Lino Zanussi, 26 - 33080 Porcia
(PN)

Kr. Barona iela 130/2, LV-1012, Riga
0Ozo 10a, LT-08200 Vilnius

Rue de Bitbourg, 7, L-1273 Hamm
H-1142 Budapest XIV, Erzsébet kirdlyné
Utja 87

Vennootsweg 1, 2404 CG - Alphen aan
den Rijn

Rislekkvn. 2 , 0508 Oslo

Herziggasse 9, 1230 Wien

ul. Kolejowa 5/7, Warszawa

Quinta da Fonte - Edificio Gongalves Za-
rco - Q 35 -2774-518 Pago de Arcos

Str. Garii Progresului 2, S4, 040671 RO
Industriestrasse 10, CH-5506 Magenwil

Gerbiceva ulica 110, 1000 Ljubljana

Electrolux Slovakia s.r.o., Electrolux Do-
mace spotrebice SK, Galvaniho 17/B,
821 04 Bratislava

Lankapuhelinverkosta 0,0828€/puhelu+0,032€/min Matkapuhelinverkosta 0,192€/min

+46 (0)771 76 76 76

+90 2122 93 10 25
8-800-200-3589

+380 44 586 20 60

Electrolux Service, S:t Géransgatan 143,
S-105 45 Stockholm

Tarlabasi caddesi no : 35 Taksim istanbul

129090 MockBa, Onumnunckui
npocnekT, 16, BL| "Onumnuk"

04074 Kwis, Byn.ABTO3aBOACHKA, 23,
BLI "Ankon"
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