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Elektricka vestavna pedici trouba s 9 programy
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Uvod

Dékujeme Vam za to, ze jste si zvolili vyrobek spole€nosti Franke. Chceme Vas poprosit, abyste si pfed uvedenim tohoto
zafizeni do provozu peclivé procetli pokyny a rady uvedené v tomto navodu. Usnadni Vam to jeho pouzivani a prodlouzi dobu
jeho efektivni provozuschopnosti. Uschovejte si peclivé tento navod, abyste se k nému mohli kdykoliv pozdéji vratit.

Zakladni informace

Ovladaci panel
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Legenda

"
LA Pfepinac provozniho rezimu

({E‘-} Graficky LCD-displej s nize uvedenymi funkcemi:
Pred zacatkem peceni: Nabidka riznych nastaveni a volba zpUsobu peceni
V pribéhu peceni: Teplota
Casové daje (nabéh teploty, doba pedeni, konec pedeni)
Funkce minutka
Zvoleny provozni rezim
RuUzné pokyny pro uzivatele
=== Knoflik pro funkce pfidat (+) / ubrat (-), vpfed / zpét a potvrdit (OK)




CQ:‘ Drazky pro pecici plechy a rosty

Pomoci vodicich drazek muzete spravné umistit do 5-ti nebo 6-ti rGznych vysek (pater)
rosty a plechy. Udaje o optimalni vySce pro riizné druhy pokrmi najdete v tabulce
Casovych udaji s doporu¢enymi hodnotami (str. 9).

(E-:' Pecici plech

Pedici plech slouzi béZzné k zachytavani stavy z pe¢ené nebo pFimo k peceni pokrma.
Pokud jej nepotfebujete, méli byste jej pfed zacatkem peceni z trouby vyjmout. Plechy
jsou vyrobené ze smaltované ocele typu ,AA" a jsou vhodné pro potravinarské ucely.
Doporucéeni: Pro dosazeni optimalnich vysledkd pfi peceni zasouvejte plech
zeSikmenym okrajem smérem k zadni sténé trouby.

'::fj Rost

Na rost muzete stavét pecici formy pro rizné druhy peciva a jakékoliv dal$i nadoby.
MlzZete na ném rovnéz za pouziti funkci gril a turbogril grilovat maso i ryby, opékat
(toustovat) chléb apod. Dbejte pfitom, aby rost nepfiSel do pfimého styku s upravovanymi
pokrmy.

Prvni uvedeni do provozu

PFed prvnim pouZitim troubu vyprazdnéte a nastavte termostat na maximum, dvifka nechte oteviena.

Dbejte pfitom na dobé vétrani a nastavte funkci peceni s ventilatorem .

Pach, ktery pfitom budete citit, vznika odpafovanim latky pouzité k ochrané tohoto spotfebice v dobé mezi jeho vyrobou a
instalaci. Po tomto prvnim nahfati uz mazete Vasi troubu pouzivat.

Nékolik uzite€nych rad

Maji-li Vam VaSe recepty pfinést co nejlepsi vysledky, neméli byste nikdy vkladat té€sto ani maso do studené trouby, ale vyckat,
az se trouba vyhfeje na nastavenou teplotu.

Nestavte formy s pecenymi potravinami nikdy na dno trouby, ale vzdy na néktery z dodavanych rosta, pfip. pecicich plech(,
ktery musi byt zasunuty do jedné z 5 vodicich drazek, aby nedo$lo k poskrabani smaltované kryci vrstvy na vnitfnich plochach
trouby.

Nikdy neobkladeijte stény trouby hlinikovou félii (alobalem) a zejména nepokryvejte touto félii dno trouby. Pfipadné opravy
PrestozZe je VaSe pecici trouba Franke opatifena snadno Cistitelnou vrstvou specialniho smaltu, méli byste ji stale udrzovat

v Cistoté a dbat na to, aby se zbytky potravin, pfip. ne€istoty, nepfipekly k jejimu povrchu.

Doporuceni: Pfed zapnutim trouby si pozorné prectéte navod k jejimu pouziti.

Jak budu pouzivat moji pec€ici troubu

Tato pecici trouba kombinuje vSechny prednosti béznych horkovzdusnych pecicich zafizeni pouzivajicich ,statické” teplo

s vlastnostmi modernich pecicich trub s ventilatorem, podporovanou cirkulaci vzduchu. Jedna se o mimofadné mnohostranné,
bezpecné a snadno obsluhovatelné zafizeni vybavené riznymi moznostmi peceni. Pro optimalni vyuzivani Vasi pedici trouby
Franke si prosime proctéte tabulku s doporu¢enymi dobami peceni na str. 9.

Nastaveni

Vénuijte nejdfive pozornost nabidce ,NASTAVENI* (SETTINGS) a podle Vasi tvahy zaktualizujte zobrazena data. Zapnéte
troubu, prepinaé C piepnéte do polohy ,NASTAVENI” a volbu potvrdte jeho stiskem.

Otacenim prepinace si nyni nastavte datum, ¢as, komunikac¢ni jazyk, jas a kontrast displeje a zvukovou signalizaci.
Mimoto je mozné ménit i rlizné dal$i hodnoty. Svoje nastaveni vzdy potvrdte stiskem prepinace C.

Po potvrzeni se nastavené hodnoty ulozi a budou k dispozici i po vypnuti trouby. Tato zadani zistanou uloZena i v pfipadé
docasného vypadku proudu, pokud netrva déle, nez 10 hodin.

DalSi funkce
Displej eco: Pokud je aktivovana tato funkce, snizi se jas displeje v pohotovostnim (stand-by) rezimu, ¢imz se ¢astec¢né snizi
spotfeba proudu.




Vypnuti displeje: Pfi aktivaci této funkce nebude displej ve vypnutém stavu podsvicen (z optickych dtvodu a nebo kvuli Gspore
energie).

Verze SW: Tento udaj oznaCuje verzi software nainstalovanou v tomto spotrebici. Tato informace je potfebna v pfipadé nutnosti
technického zasahu do spotrebice.

Demo: Aktivace této funkce vyzaduje zadani pfistupového hesla. Umozriuje provoz spotfebiCe s vypnutymi topnymi télesy. Funkce
neni ur€ena pro koncového uzivatele.

Manualni provoz

Otocenim prepinace A si nastavite pfimo provozni rezimy pro pe€eni bez automatiky. Ke kazdému z nich je pfifazena doporu¢ena
tepota, kterou je mozno libovolné ménit pootacenim pravého knofliku. Po nastaveni pracovniho rezimu se trouba zacne
nahfivat a na displeji se zobrazuje ¢as, ktery uplynul od zapnuti (zacatku peceni).

Chcete-li tento ¢as vynulovat a spustit nové naéitani (napfr. kdyz vlozite tésto do trouby), stisknéte kratce knoflik C. Poté
nastavte funkci ,,VYNULOVANI ODECTU CASU“ (INCREMENTAL TIMER RESET) a potvrdte ji.

Na displeji se zobrazuje nazev aktivni (tj. zvolené) funkce a do doby nez bude dosazena zvolena teplota stfidavé také hlaseni
,PREDEHRATI“ (PREHEATING).

Po dosazeni nastavené teploty zazni dvakrat trojity ténovy signdl. Na displeji se stale zobrazuje nazev aktivované funkce. Symbol
teploméru nyni ukazuje, ze ,rtutovy sloupec® dosahnul svoji maximalni vysky. V tomto pfipadé se vzdy jedna o udaj aktudini
vnitfni teploty. Do¢asné kolisani vysky ,rtutového sloupce” mezi pfedchozim a nasledujicim stupném po dosazeni nastaveného
€asu neni ni¢im jinym, neZ projevem normalniho regulaéniho procesu pecici trouby.

Nastavenou teplotu je mozné kdykoliv zménit stiskem pfepinate C. Rozsah nastaveni: od minimalni hodnoty 50°C (s vyjimkou
funkci rozmrazovani, gril s hornim/spodnim ohfevem a gril s ventilatorem — viz kapitolu o provoznich rezimech) az do maxima
270°C (s vyjimkou funkci rozmrazovani, mirné peceni (soft cooking) - 230°C, gril s hornim/spodnim ohfevem a gril
s ventilatorem) v krocich po 5°C.

Aktualni teplota: Prodlouzenym (asi 5 sekund trvajicim) stiskem knofliku C je mozno vyvolat aktualni teplotu trouby.

Détska pojistka: Jesté delSim (asi 10 sekund trvajicim) stiskem knofliku C je mozno aktivovat détskou pojistku (aktivace této
funkce se na displeji zobrazi symbolem klicku). Pokud je tato funkce aktivni, je knoflik C mimo funkci. Chceme-li détskou
pojistku deaktivovat, musime knoflik C opét stisknout na dobu 10 sekund.

Provozni rezimy

—————

1984 Mirné peéeni (Soft Cooking)

Nizky vykon horniho topného télesa spolu s ventilatorem zajist uji velmi rovnomérné peceni. Tato funkce je idealni pro kfehké
pecivo a téstoviny vieho druhu, vyzaduijici dlouhou dobu peceni pfi nizké teploté..
Teplota je nastavena na 100 °C. Troubu je nutno pfed vloZenim potravin pfedehrat.

U této trouby firma Franke vyvinula specialni program, kde pomoci pfepinace ,,C* je mozno pfi nizkém vykonu a fizené cirkulaci
vzduchu postupné mirné zvySovat teplotu. Toto nabizi nové moznosti pro praci s potravinami:

Rozmrazovani Teplota je pouze 25-30 °C, ventilator je aktivni.

Rychlé rozmrazovani Teplota je mezi 35 az 55 °C, ventilator je aktivni. Toto jsou idedlni podminky pro rychlé
rozmrazovani

Ohfev potravin Teplota je zvySena na 60 az 80 °C. Takto je mozno ohfat studené potraviny nebo udrzet jidlo teplé

bez efektu peceni.

—_— Tradi€éni konvenéni peceni

Zdroj tepla je aktivni z vrchu (vrchni topné téleso) i ze spodu (spodni topné téleso). Tato funkce je vhodna pro peceni na jedné Urovni. Teplota je
nastavena na 180°C. Troubu je nutno pfed vlozenim potravin pfedehrat.

b4 Peéeni s recirkulaci vzduchu (Fan cooking)

PFi nastaveni této funkce se zapina spolu s hornim a dolnim topnym télesem jesté ventilator umistény v troubé. V dlsledku
rovhomérného rozdéleni tepla se potraviny upecou s klrkou na celém povrchu. MiiZzete také pfipravovat dvé rGzna jidla, ale
mohou byt pfitom pouzita souc¢asné pouze 2 pecici patra.




%} Program ,,Master Cooking”

Pfi nastaveni této funkce se zapne kruhové topné téleso, spodni topné téleso (spodni ohfev) a horni téleso (horni ohfev).
Rovnomeérné rozlozeni teploty v kombinaci s ventilatorem se idealné hodi pro peceni vSech druhu pizzy.

(¢%) Horky vzduch (Hot air)

Trouba pracuje vtomto pfipadé s kruhovym topnym télesem a ventilatorem. Diky rovnomérnému rozdéleni tepla ziskavaji
potraviny pfi pe€eni kirku ze v8ech stran. MlZete péci také vice potravin sou¢asné, za predpokladu, Ze vyzaduji stejnou
teplotu. Peceni za pomoci horkého vzduchu je nejjemnéjsi zplsob peceni a je proto idealné vhodny pro peceni kolacu a vSech
druhud cukrarského peciva. MlzZete zde pouzit soucasné az tfi pecici patra. Teplota je nastavena na 150°C. Troubu je nutno
pred vlozenim potravin pfedehrat.

(%) Program ,,Multi Power”

P¥i volbé této funkce se zapne spolu s kruhovym topnym télesem a ventilatorem na ¢ast vykonu také horni i doini téleso. Trouba
rychle dosahne nastavenou teplotu a diky jejimu rovhnomérnému rozlozeni je tento program funkce nejvhodnéjsi pro pfipravu
peceng, ryb a nakypl. MuzZete péci soucasné az ve tfech patrech.

Teplota je nastavena na 200°C. Troubu je nutno pfed vloZenim potravin pfedehfat.

0 Rychlé peéeni (Quick Cooking)

U této funkce se zapne kruhové, horni i dolni topné téleso a rovnéz ventilator..Quick Cooking je nejvykonné&jSi pecici program
Vasi Franke trouby. Rozdéleni teploty je nastaveno tak, ze spodni ohfev je ponékud silnéjsi, coz vytvari nejlepsi predpoklad pro
peceni pizzy a rychlou pripravu vSech hluboko zmrazenych jidel. Tuto funkci mizete pouzit také k maximalné rychlému
dosazeni pozadované teploty a poté pfepnout na jiny program.

Teplota je nastavena na 220°C. Troubu je nutno pfed vlozenim potravin pfedehrat.

Gril

V pfipadé, Ze je zapnuté grilovaci topné téleso v horni €asti, funguji pfislusné programy za vyuziti infraerveného zareni. Proto
neni v tomto pfipadé rozhodujici teplota, ale mnozstvi vyzarené energie, které je umérné nastavenému vykonovému stupni.
Mate zde moznost volby mezi 4 vykonovymi stupni: 20%, 40%, 60% (standard) a 80% maximalniho vykonu grilovaciho télesa.
Potraviny by se mély vkladat do studené trouby, aby se zacalo ihned vyuzivat zafeni rozpaleného topného télesa. Rychlé
az 9 kraji¢ku chleba.

Pokud se pouziva gril delSi dobu, omezi trouba sama nejvyssi teplotu. V tom pfipadé se vykon grilu na kratkou dobu snizi.
Grilovani v troubé Franke je mozné pouze pfi zcela zavienych dvirkach.

Upozornéni: Otevirani trouby je feSeno tak, aby byly ruce obsluhy co mozna nejlépe chranény, nicméné grilovaci téleso ma
pfi provozu vysokou teplotu. Davejte proto pozor na to, abyste se jej pfi manipulaci s grilovanymi potravinami nechténé
nedotknuli.

Pfednastaveny vykonovy stupen je zde 60% maximalniho vykonu. Pfedehfati trouby zde neni zapotrebi.

Grilovani s cirkulaci vzduchu (Turbo grill)

PFi nastaveni této funkce se zapne grilovaci téleso na horni sténé trouby a ventilator. Jednostranné tepelné vyzarovani
grilovaciho télesa se zde doplni cirkulaci horkého vzduchu uvnitf trouby. Tim se chrani povrch grilované potraviny pred
pfipalenim a teplo do ni mGze snadnéji pronikat. Funkce turbogril se idealné hodi pro grilovani jidel tvofenych kombinaci masa a
zeleniny, uzenin, vepfovych Zebirek, jehnécich kotlet, kufat, kfepelek na Salvéji, vepfovych platkd a pod.

Pfednastaveny vykonovy stupen je zde 60% maximalniho vykonu. Pfedehfati trouby neni zapotfebi.

,% Osvétleni (Oven light - vSechny modely mimo SM 981 P)

o

V této poloze prepinace se zapne osvétleni vnitfniho prostoru trouby, avSak topna télesa se nezapnou. Toto osvétleni
usnadriuje Cisténi peciciho prostoru pfi vypnuté troubé.




E‘SE Automatické cisténi prostrednictvim pyrolyzy (pouze model SM 981 P)

Diky automatickému &isticimu procesu s vyuzitim PYROLYZY je &i§téni trouby jednoduché, pohodiné a rychlé. Vnittek trouby se
pfi tomto procesu zahfeje na teplotu 480°C, pfi které vSechny zbytky tukd a potravin zuhelnati. Pokud byste béhem pyrolyzy
zahlédli v troubé na kratkou dobu rozzhavené ¢astecky potravin, neni to Zadny ddvod k obavam

PFi aktivaci této funkce knoflikem A jsou dvifka trouby od doby, kdy teplota dosahne hodnoty 330°C az k poklesu teploty (poté

co teplota vystoupila na maximalni hodnotu) na 180°C, uzamcena, takze je nelze otevfit. Tuto situaci signalizuje rozsviceny

symbol zamku. Mimoto sviti béhem nahfivaci faze také znak ,P“. Pfiprava pro ¢Cisténi:

1. Neponechavejte nic v troubé, Vyjméte tedy veskeré prisluSenstvi, jako jsou pecici plechy, rosty, teleskopické vysuvy apod.
Tyto soucasti nejen Ze by branily cirkulaci tepla kolem vSech stén trouby, ale mohly by byt poSkozeny vysokou teplotou.

2. Pomoci navhi€ené houbicky odstrante ty nejpevnéji ulpélé zbytky potravin. V zadném pfipadé nepouzivejte Cistici
prostfedky ani specialni prostfedek na Cisténi pecicich trub.

3. Nebrarite zadnym zplsobem cirkulaci vzduchu pred troubou. Dbejte zejména na to aby nic neviselo na madle dvifek trouby.

Béhem samocisténi pyrolyzou mohou byt povrchové plochy velmi horké, proto udrzujte déti v dostatecné vzdalenosti.

Pfipadné zatmavnuti LCD-displeje béhem pyrolytického Cisticiho procesu neni pfiznakem provozni poruchy. Zatmavnuti slouzi
k ochrané displeje pred vysokymi teplotami. Toto zatmavnuti mazZe trvat nékolik minut. Béhem této doby informuje
rozsvicené pismeno ,,P“ o probihajicim procesu a symbol zamku signalizuje uzaméeni dvirek.

Upozornéni: Pripadné zatmavnuti LCD-displeje v pribé&hu peceni muze byt zplUsobeno chybnou ¢innosti chladiciho systému

trouby, coz signalizuje ochranny systém blikajicim znakem ,P“ (Protection = ochrana). Troubu v tom pfipadé vypnéte a

ponechejte ji vychladnout. Pokud by se tento pfipad opakoval, doporu¢ujeme zavolat servisni sluzbu.

Chladici ventilator

Za ucelem snizeni teploty dvifek, ovladaciho displeje a stén trouby je tato vybavena ventilatorem, ktery se automaticky zapina
v pfipadé, Ze se trouba rozpali. Pfi zapnuti tohoto ventilatoru mlzete zfetelné citit vzduch vystupuijici v prostoru mezi ¢elnim
panelem a dvirkyi trouby. Pfi konstrukci trouby jsme samozfejmé dbali na to, aby provozni hluk a vzduchovy proud ventilatoru
pusobily co nejméné rusivé na prostfedi kuchyné.

Za ucelem ucinné ochrany kuchynského nabytku ztstava ventilator zapnuty do té doby, nez se trouba dostatecné ochladi.

Programovani doby peceni

Tato funkce umoznuje naprogramovat provozni rezim s pozadovanymi dobami a teplotami pec€eni. Existuji nasledujici moznosti:
T - Timer (minutka): Odecitani nastaveného ¢asu bez vlivu na dobu za¢atku a konce peceni
B Doba peceni: Okamzity zacatek peceni se zadanou dobou peceni
- » A 'Y - '3 ,
o - Konec doby peceni: Casové posunuty start se zadanou dobou peceni

Nastaveni minutky

Minutka (Timer) je zcela nezavisla na ostatnich funkcich trouby. Slouzi pouze k nastaveni urcité doby, po jejimz uplynuti se ozve
signalni ton, ktery nema Zadny vliv na €innost trouby.

Zapnéte troubu a stisknéte jednou kratce prepina¢ C. Rozblika se symbol @ na displeji se zobrazi: “NASTAVENI MINUTKY” (SET
TIMER). Zvolte funkci “MINUTKA” (TIMER) a potvrdte ji stiskem pfepinace. Nyni nastavte pozadovany ¢as v krocich po 30-ti
sekundach (pfi ¢asech delSich nez 1 hodina v krocich po 1 minuté). Maximalni nastaviteny ¢as je 9 hodin a 59 minut. Volbu
opét potvrdte stiskem prepinace C.

(V pfipadé nepotvrzeni systém i tak pfebere po uplynuti cca 15-ti sekund nastavenou hodnotu.)

Poté se na displeji objevi informace ,MINUTKA® (TIMER) a zacina odecitani ¢asu.

Pokud je zbyvajici €as delSi nez 1 hodina, probiha zobrazeni v hodinach a minutach (napf. 1h03 znamena, Ze €as pobézi jesté 1
hodinu a 3 minuty).

Jestlize je zbyvajici ¢as krat$i nez 1 hodina, probiha zobrazeni v minutach a sekundach (napf. 9'14 znamena, Ze ¢as pobézi jesté 9
minut a 14 sekund).

Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni na dobu 1 minuty signalni tén, ktery je mozno ukoncit stiskem kteréhokoliv tla¢itka. Sou¢asné se na displeji objevi
informace ,KONEC CASU* (END OF TIMER).

Za ucelem resetovani minutky stisknéte prepina¢ C a otacenim prepinate mizete nastaveni ¢asu zménit.

Pokud se vedle minutky nastavuji také jiné programovaci parametry, ukazuje displej oboji. Systém odpocita nastaveny ¢as a na
konci zazni signalni ton.

Minutku je mozno nastavit také po volbé jakékoliv funkce z nabidky pro pe€eni bez automatiky. Nastaveni probiha jak je vySe
popsano.

Okamzity zacatek peceni s nastavenou dobou peceni

Predpokladejme, ze chcete péci néjakou potravinu po dobu 30 minut pfi teploté 200°C. Vyberte si pfi zapnuté troubé& provozni
rezim z nabidky ,Peceni bez automatiky“ (Self cooking) a poté zvolte funkci ,Doba peceni* (Duration). Volbu potvrdte stiskem
prepinace C.

Nyni nastavte pozadovanou dobu peceni (v nasem pfipadé 30 minut). Rozsah nastaveni: od minimalniho ¢asu 1 minuta az do
maximalni hodnoty 9 hodin 59 minut. Po potvrzeni zobrazuje displej dobu, ktera uplyne do ukon&eni procesu peceni. Po dalSim
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potvrzeni se proces peceni spusti (v pfipadé, ze nedojde k potvrzeni, zapne se pe€eni automaticky po uplynuti cca 15 sekund).
Otacenim knofliku C je opét mozno teplotu zvySovat nebo snizovat. Rozsah nastaveni: od minimalni hodnoty 50°C do
maximalni teploty 270°C (v naSem pfipadé 200°C) v krocich po 5°C.

POZNAMKA: U vsech funkci (s vyjimkou rozmrazovani, gril a turbogril) se systém po potvrzeni doby peéeni (pokud tato doba
obnasi alespori 15 minut) dotaze, zda se ma v poslednich 5-ti minutach nastavené doby peceni pouzit funkce gril. Tato
pfidavna funkce umoznuje vytvofit na povrchu pecené potraviny nahnédlou kurku.

A — Faze predehrati

(Zadané parametry je mozno kdykoliv stejnym postupem upravit)

Na displeji se objevi hlaSeni ,PREDEHRATI* (PREHEATING), nazev provozniho rezimu, napf. ,MULTI POWER" a rovnéz
nastavena doba peceni spolu s aktualnim ¢asem.

Teplomér se stoupajicim rtutovym sloupcem (') ukazuje, ze nabiha teplota uvnitf trouby. Displej spusti odecitani ¢asu az po
dosazeni pozadované teploty (s vyjimkou grilovacich funkci, u kterych zacinad odeéitani €asu ihned), coz signalizuji dvé
sekvence po tfech signalnich ténech.

B — Faze vlastniho peceni

Vlozte potraviny do trouby.

Na displeji se objevi hlageni ,DOBA PECENI“ (DURATION), nazev provozniho rezimu, napf. ,MULTI POWER", a rovnéz aktualni
€as spolu s odecitanim Casu, které udava jak dlouho bude peceni jesté trvat.

C - Ukongéeni procesu peceni

Po ukonéeni nastavené doby vyda trouba jednu minutu trvajici signdlni ton, ktery muzete ukongit stisknutim kteréhokoliv tlacitka.
Sougasné se na displeji objevi hlageni ,KONEC PECENI* (COOKING END).

Trouba samocinné vypne ohfev. Osvétleni vnitfku trouby zlstane asi 15 minut zapnuté, abyste mohli zkontrolovat vysledek peceni.
Pamatujte prosime na to, Ze teplota zlistava jesté po dobu nékolika minut zna¢né vysoka.

Pokud chcete v procesu peceni jesté pokracovat v rezimu ruéniho Fizeni, stisknéte jednodus$e knoflik C a postupujte podle pokynu
uvedenych v odstavci popisujicim peceni bez automatiky.

Chcete-li naopak peceni ukongcit, otocte knoflikem A do vypnutého stavu.

Otocenim knofliku C na polohu ,Zpét“ (Back) se mlzete kdykoliv vratit k zobrazeni pfedchoziho stavu.

Casové posunuty start se zadanou dobou peéeni

Zadejte dobu peceni a ¢as ukonceni. Pfedpokladejme, Ze je 8.00 hodin a Vy chcete péci Vas pokrm po dobu 30 minut tak aby bylo
upeceny ve 13 hodin. Po nastaveni doby peceni a provozniho reZzimu podle popisu v pfedchozim odstavci zvolte funkci
LKONEC PECENI* (COOKING END). a tuto volbu stiskem knofliku C potvrdte. Pak nastavte dobu, kdy se ma peéeni ukong&it (v
nasem prikladu 13.00 hodin) a volbu potvrdte.

(V pfipade, ze by nedoslo k potvrzeni, systém po uplynuti asi 13 sekund Vase nastaveni pfevezme.)

Pecici trouba je nyni naprogramovana a nachazi se v pohotovostnim (standby) stavu.

Na displeji se zobrazuji sou¢asné nasledujici udaje:

0h30/13:00

Displej informuje stfidavé o jejich vyznamu, coZ je zde DOBA PECENI / KONEC PECENI (DURATION / COOKING END TIME)

Pooto¢enim knofliku C do polohy “Zpét” (Back) muzete zadané parametry, provozni rezim, teplotu a dobu peceni kdykoliv upravit.

Faze peceni:
Jakmile nastane €as kdy ma zacit pec€eni, pracuje trouba podle popisu uvedeného pod bodem B pfedchoziho odstavce.
Odecitani doby peceni zacne ihned a nikoliv az po dosazeni pozadované teploty. ProtoZe se logicky vychazi z toho, Ze
potraviny urcené k pec€eni byly viozené do trouby uz v dobé jejiho programovani. Doba pfedehfevu je zahrnuta do doby peceni.




Tabulka doporuéenych hodnot

Nastaveni Druh potraviny Vaha Cislo urovné Doba Nastaveni Doba
prepinace nebo recept (kg) 7 predehrati regulatoru peceni
(v minutach) teploty (v minutach)
O
Konvencéni Veprova pecené 1 9,5 180 °C 65-75
peceni Omeleta 15 10,5 200 °C 25-30
— Morska Stika, morsky okoun, 1 9.5 180 °C 15
kambala 1 9,5 180 °C 15
Chléb / bageta 1 9,5 175 °C 25-30
a_— Nakyp 1,5 10,5 200 °C 40-45
Sladkovodni ryby 0,5 10,5 200 °C 35-40
Zapecena polenta 1,5 9,5 180 °C 25-30
Tvarohovy kolaé 9,5 180 °C 25-30
Peceni Veprovy hibet 1 9 180 °C 60-70
s cirkulaci Peceny kralik 1 9,5 190 °C 55-65
vzduchu Pita, tortila chléb 1,5 10 200 °C 25-30
— Pecené krevety 0,5 10 200 °C 30-40
% Morska Stika, morsky okoun, 2 7.5 150 °C 25-30
kambala 2 7,5 150 °C 25-30
_ Chléb / bageta 2 9 180 °C 25-30
Ovocny kolac 1,5 9 175 °C 30-35
Zeleninovy kolaé 2 9 180 °C 40-45
Program Chléb 1 170 °C 30-35
»Master Bily chléb 1 Max 14-18
Cooking” Zeleninovy kolaé 0,8 180 °C 45-50
Pizza 0,4 Max 12-14
Porcované kure 0,8 2 nebo 3 Pro rychly 170 °C 55-60
Perli¢ka / porcovany kralik 0,8 2 predehfev 170 °C 70-75
Krita 15 3 pouzijte 170 °C 85-90
Kachna 15 2 nebo 3 funkci 170 °C 80-85
Hovézi pecené 1 3 “Quick 185 °C 105-115
Treska / cejn / mofsky okoun 0,8 3 cooking” 150 °C 17-23
PInéna zelenina 15 3 180 °C 40-45
Pecivo / suchary 0,5 3 160 °C 13-17
Ovocny kola¢ 0,8 3 170 °C 32-38
Pénové cukrovi (pusinky) 0,5 3 90 °C 70-75
Horky Dyriovy chléb 2,5 2,3 nebo 4 7 180 °C 25-30
vzduch Celozrnny chléb 1 1-4 8 190 °C 30-35
Listové tésto 1 1-4 8 190 °C 30-35
{%} Slané pe&ivo 0,75 1-3-5 8 190 °C 25-30
Zeleninovy kolaé 1 3 7 180 °C 55-60
Kolaé 0,5 2 nebo 3 7 180 °C 25-30
Syrové pecivo 15 3 7 180 °C 25-30
Pstruh ve fdlii 0,3 3 8,5 200 °C 15-20
Program Peceny kralik + 15 1-3-5 115-125
»Multi Power” Masovy kola¢ + 15 1-3-5 7,5 200 °C 50-55
Pecivo s masem a zeleninou 1,5 1-3-5 35-40
{&} Kure 15 2 6 180 °C 60-65
Selatko 6,5 3 7,5 200 °C 370-390
e Slané pegivo 0,3 3 6 180 °C 20
Ovocny kolac 1,5 3 7,5 200 °C 30-35
Opékané brambory 1 3 6 180 °C 30-35
Rychlé peceni Palacinky / livance 1 3 11,5 Max 55-60
»Quick Chléb 1 1-4 55 180 °C 20-25
Cooking*“- Cerny chléb 1 3 55 180 °C 25-30
Pizza 0,9 1-3-5 11,5 Max 10-11
ﬂ Rostbif 1,5 3 5,5 180 °C 35-40
Veprova / teleci kyta 1 3 55 180 °C 110-120
Krata/krocan 1 3 5,5 180 °C 45-50
Grilovani Kureci kiidélka 1 4-5 7 Max 25-30
Kotlety 0,8 3 7 Max 25-30
T Mmusle 0,5 3 nebo 4 7 Max 14-16
Opékané brambory 1 3 7 Max 25-30
Sladkovodni ryby 1 3 nebo 4 7 Max 25-30
Zapékana rajcata 0,5 2 nebo 3 7 Max 25-30
Uhof na $pizu 0,5 3 7 Max 25-30
Krati maso na $pizu 0,5 4 7 Max 25-30
Gril s cirkulaci | Kureci stehno 1 4 nebo 5 9,5 220 °C 25-30
vzduchu Veprova Zebirka 0,5 4 14 Max 40-45
[TTTII11] Perlicka 1,2 4 14 Max 30-35
Moftsky okoun (ve félii) 0,3 3 8 200 °C 20-25
Porcované kure 1,5 3 14 Max 35-40
Krepelky 0,8 4 14 Max 30-35
Klobasa 1 4 14 Max 20-25
Zelenina 1 4 nebo 5 14 Max 10-15

Poznamka: Udaje v tabulce jsou vysledkem zkous$ek, které provadél profesionalni kuchaisky tym. Jedna se o doporuéené hodnoty, které je
mozno podle chuti upravovat.




Nastaveni automatickych pecicich programu

Tato elektricka pecici trouba Franke Vam dava moznost pfipravy 35 rdznych pokrml s vyuzitim pfedem nastavenych pecicich
programu, véetné Casl a teplot. Po nastaveni zvoleného programu/receptu probiha peceni jiz automaticky. Pro dosazeni
optimalniho vysledku vyuziva tato trouba nejvhodnéjsi kombinaci peciciho programu, doby a teploty peceni. VSechny nastavené
programy byly ovéfeny a vyzkouseny profesionalnimi kuchafri.

Pro nastaveni nékterého z 35 program( postupuijte nasledovné:

Stisknéte a otodte prepinaé C, nastavte volbu ,PECENI S AUTOMATIKOU®“ (GUIDED COOKING) a poté zvolte jednu z
5 uvedenych kategorii (zelenina, té€stoviny / maso / ryba / sladka jidla / chléb, pizza). Volbu potvrdte stiskem prepinace. Potom
si vyberte jeden z navrhovanych programdu, potvrdte jej a vliozte pokrm uréeny k peceni do trouby na patro, které doporucuje
tabulka (viz pfedchozi stranka). Displej ukazuje zvoleny recept a nastavenou vahu vybraného chodu. Tento vahovy udaj je
mozno otacenim prepina¢e C ménit (vaha pokrmu ma vliv na dobu peceni). Nyni si mizete vybrat, zda se ma pecici program
spustit ihned — tzn. ,OKAMZITY START* (INSTANT START) nebo s vyuZitim automatiky aZ pozdé&iji. Za tim ugelem nastavte
konec peceni. Displej na Vas nyni vyzaduje zadat dobu, kdy ma peceni skoncit. Systém pfitom zohlednuje dobu peceni pro
zvoleny recept. Konec peceni se muze prostfednictvim prepinace C ménit a tim posunout zacatek peciciho programu. Nyni
zvolte otaCenim prepinace A funkci navrhovanou na displeji. Poté stisknéte za ucelem potvrzeni prepina¢ C. Trouba se zacne
v zavislosti na zadané teploté a nastaveném Case automaticky nahfivat. Pokud zvolite nespravnou funkci, proces peceni
nezacne a zvukovy signal upozorni na pfisluSnou chybu. Pokud se nezvoli zadna z funkci, zapne se trouba na funkci
predehrevu.

V priibéhu peceni se na displeji zobrazuje sou¢asné nazev zvoleného receptu a funkce, ktera je momentalné aktivni.

Prabéh peceni je mozno zpétnym otocenim prepinace A do polohy 0 kdykoliv prerusit a anulovat. Po ukonéeni doby pecéeni
zazni akusticky signal a trouba se automaticky vypne. Obsah trouby se udrzuje po dobu dalSich 30 minut teply, zatimco teplota
poklesne az na 80°C.

Funkce Wellness

Wellness-program umoznuje péci maso, ryby a zeleninu zcela pfirozenym a zdravi respektujicim zplsobem. Je to proto, Ze
tento program zahrnuje prodlouzenou dobu peceni pii nizsi teploté (asi 100°C), bez oleju nebo kofenicich pfisad. Tim
zplUsobem se zachovaji v pe¢eném pokrmu v§echny vyzivné latky (mineraly, vitaminy aj.) a zd(irazni se jejich pfirozena chut.
Nastavte ,PECENI S AUTOMATIKOU* (GUIDED COOKING). Poté zvolte wellness-program a nakonec si vyberte mezi 6
naprogramovanymi programy / recepty. Potvrzeni provedte vzdy stiskem prepinace C.
Nyni provedte vSechny kroky vySe popsaného postupu slouziciho k nastaveni zvoleného programu.
Funkce ,,Kompletni menu”
Pomoci této funkce je mozno pfipravovat sou¢asné az tfi rizné chody (prfedkrm, prvni nebo druhy chod a sladky chod / desert)
nebo kompletni masové (rybi) menu, nebo sou€asné 3 pizzy ¢&i chleby na tfech pecicich plechach.
Pro nastaveni této funkce postupujte nasledovné:
Stisknéte a otodte prepinad C, nastavte volbu ,PECENI S AUTOMATIKOU* (GUIDED COOKING). Potom zvolte funkci
JKOMPLETNI MENU* (COMPLETE MENUS) a stiskem prepina&e volbu potvrdte. Zvolte si mezi rliznymi kombinacemi (A =
predkrm, 1 = prvni chod, 2 = druhy chod, D = sladky chod), menu z masa nebo ryb a potvrdte, ze tfi pokrmy zobrazené na
displeji byly vioZzeny do trouby. Potom otocte prepinac A na funkci, kterou nabizi displej a volbu opét potvrdte pfepinacem C.

Na displeji se zobrazi celkova doba pfipravy pro zvolené menu.
Masové menu muze byt sloZzeno z téchto ¢asti:
- pfedkrm: 500 g — jednotlivé porce pro 6-8 osob: suflé / slané kolacky / miniomelety
- prvni chod: 2000 g - cannelloni / lasagné
- druhy chod: 1500 g - kufe / porcovany kralik
- sladky chod: 800 g — linecky kola¢ / piskot
Rybi menu muze byt sloZzeno z téchto ¢asti:
- pfedkrm: 400 g — musle /srdcovky gratinované
- prvni chod: 1800 g — fezy z tufiaka / cannelloni s fi€nim okounem / mofsky okoun
- druhy chod: 1500 g — morsky okoun / treska (cela)
- sladky chod: 800 g — dort / ovocny kola¢
Nyni se za€ne trouba v zavislosti na nastavenych hodnotach teploty a ¢asu automaticky pfedehfivat.
Pro kompletni menu se, s vyjimkou 3 kusu pizzy nebo chleba na tfech plechach, nepocita s predehievem.
V prabéhu peceni ukazuje displej ¢as, ktery zbyva do ukonéeni pripravy dalSiho chodu. Akusticky signal (ktery zazniva po dobu
jedné minuty) upozoriiuje, kdy je kazdé ze tfech jidel hotové. Na displeji se objevi napis ,VYJMETE PLECH* (REMOVE TRAY)
a rozblika se pfisludné pismeno. Po vyjmuti tfetiho a tedy posledniho jidla se na displeji objevi napis ,KONEC PECENI*
(COOKING END).
Pribéh peceni je mozno zpétnym otoCenim prepinace A do polohy 0 kdykoliv prerusit a anulovat. Po ukonceni doby peceni
zazni akusticky signal a trouba se automaticky vypne. Obsah trouby se udrzuje po dobu dalSich 30-ti minut teply, zatimco
teplota poklesne az na 80°C.

DULEZITA POZNAMKA: Pokud by se mély soucasné pfipravovat pouze dva chody, je dileZité zasunout plechy na pfislusné

patro. V tomto pfipadé muzete pozadavek displeje na vyjmuti jednoho (nepouzitého) plechu jednoduse ignorovat a ¢ekat na
dal$i hlaseni.

Pozor: Nevkladeijte do trouby potraviny v hluboko zmrazeném stavu.
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Cisténi a udrzba pecici trouby
Dulezité
Pfed zahajenim udrzbarskych praci na troubé vzdy vytahnéte sitovou vidlici nebo vypnéte proud hlavnim vypinacem.

- Smaltované dily a plochy z uSlechtilé ocele zlstanou jako nové, kdyz je budete peclivé Cistit vodou nebo specialnim Cisticim
prostfedkem a poté je dobfe osusite.

- Bezpodminecné se vyvarujte pouzivani kovovych houbi¢ek nebo ocelové viny, dale chlorovodikové kyseliny nebo dalSich
prostfedkd, které mohou zanechat Skrabance ¢i matna mista

- Nepouzivejte zadné parni CistiCe ani pfimy proud vody.

- Skvrny rGzného slozeni (omacky, cukr, bilek a tuk), které se mohou vytvaret na dnu trouby pochazeji vzdy z rozstfiknutych
nebo prekypélych potravin. Rozstfiky se tvofi v prdbéhu peceni v dlsledku pfFili§ vysokych teplot, zatimco k pfekypéni
dochazi v pfipadé, ze byly puzity pFili§ malé formy, nebo bylo chybné odhadnuto vykypéni potravin v prlibéhu peceni. Obé
tyto nepfijemnosti se daji vyloucit pouzitim nadobi s vysokymi sténami nebo pouzitim dodanych pedicich plechd. Pro
vygisténi dna trouby Vam doporuéujeme odstranit pfipadné skvrny pfi mirné viazné teploté trouby. Cim déle budete
s CiSténim otalet, tim obtiznéji se skvrny odstrani.

Vyjmuti dvirek trouby
Pro usnadnéni prace pfi Cisténi pecici trouby muzete dvifka trouby odejmout. (viz obr. 3a, obr. 3b a obr. 3c). Postupujte pfitom
nasledovné:
Zavésy (A) jsou opatieny dvémi odklopnymi pojistkami (B). Po jejich odklopeni je moZno zavésy z jejich I0zek vysunout.
- Nyni nadzvednéte dvitka smérem nahoru a vytahnéte je ven. Za tim ucelem uchopte dvirka po stranach vedle zavésu.
- Pri zpétné vsazovani dvitek trouby zasurite nejprve zavésy do prislusnych Ilzek.
- Predtim, nez dvitka zavrete, nezapomente opét priklopit pojistky (B), kterymi jsou zavésy zajistény.
Cisténi dvirek trouby (obr. 4)
- Dvitka Cistéte z vnitfni i vnéjSi strany v dobég, kdy je trouba zcela vychladla. Pouzijte k tomu teplou vodu a mékké distici
hadfiky. Sklenénou desku vycistéte specialnim Cisticim prostfedkem.
- Nepouzivejte pro cCisténi sklenénych &asti trouby zadné abrazivni prostfedky ani ostré kovové Cepele, protoze tyto
prostfedky sklo poskrabou a mohou zpusobit jeho prasknuti.
- Pro smaltované ¢asti a pecici prostor pouzivejte pouze teplou vodu a vyhnéte se poZiti abrazivnich prostredku.
- Pro dukladné ocisténi je mozno sejmout plastovou listu na dvitkach trouby. Stisknéte pfi otevienych dvitkach postranni
zajiStovaci zapadky a sejméte listu tak, jak ukazuje nakres. Pfi zpétné montazi liSty na dvifka ji nasadte na jeji misto a lehce
pritlacte, az postranni zapadky slySitelné zaskoci.

Vyjmuti vnitini sklenéné desky ve dvirkach trouby (obr. 2a/obr. 2b/obr. 2¢)
Za ucelem dlkladného vycisténi je mozno vnitfni sklo dvifek trouby zcela snadno vyjmout. Postupuijte pfitom nasledovné:
P¥i zcela otevienych dvifkach otocte obé ¢erné patky (s napisem ,CLEAN") na spodnim okraji dvifek o 180° tak, az dorazi
na ram dvefi. Upozornéni: PfesvédCete se, Ze jsou patky zcela otoceny (v této poloze patka slysitelné zacvakne).
Vnitfni sklenénou desku opatrné vyzvednéte. Obé patky pfitom zabranuji zavfeni dvifek (pokud nebyly patky zcela otoceny,
dvefe se po vyjmuti skla zaviou).
Po ocisténi vlozte vnitfni sklenénou desku zpét (deska je spravné usazenad, kdyz je napis ,TEMPERED GLASS" dobre itelny.) Poté
otocte obé Cerné zapadky do jejich vychozi polohy.
POZOR: Nikdy se nepokousejte zavfit dvifka trouby v situaci, kdy se jedna nebo obé patky nachazeji castecné nebo zcela mimo
svoji vychozi polohu. Myslete proto po ocisténi stale na to, abyste pfed zavienim dvifek otoCili obé patky zpét.

Vyména zarovky (obr. 5)

Pecici trouby Franke jsou vybaveny dvémi osvétlovacimi télesy. Pokud je nutno nékterou zarovku vyménit, postupujte nasledovné:
- Vypnéte spotiebi¢ vypinatem, ktery odpojuje vSechny poly elektrické pFipojky, nebo vytahnéte sitovou vidlici, pokud je tato
pfistupna.
- Pomoci plochého Sroubovaku sejméte ochranny sklenény kryt (A).
- Vyjméte Zzarovku a nahradte ji Zarovkou odolavajici teploté do 300°C, kterda ma nasledujici parametry:
Napéti: 220/240 V~, 50-60 Hz
Vykon: 25 W (SM 981 P) nebo 15 W (vSechny ostatni modely)
Patice: G9 pro halogenové zarovky (SM 981 P) nebo El4 mignon (vS8echny ostatni modely)

Doporuceni: Na zarovku nesahejte holou rukou. Pouzijte latku nebo kuchyrnskou papirovou utérku.
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Servis

Pokud by se nékdy vyskytla na VaSem zafizeni porucha, obratte se na technicky servis.

V zadném pripadé se neobracejte na neautorizované techniky.
Vase servisni stiedisko potiebuje nasledujici udaje:

- Druh poruchy;

- Model spotfebice (Art.);

- Sériové Cislo (S.N.).

Tyto Udaje zjistite z typového Stitku na zaruénim listu.

Bezpecnostni pokyny

. Vyrobce neruci za pfipadné Skody vzniklé v dusledku chybné instalace, neodborného, chybného nebo nevhodného pouziti.
. Tento spotfebi€ nesmi byt obsluhovan osobami s omezenymi fyzickymi, senzorickymi nebo duSevnimi schopnostmi nebo s chybéjicimi
zkuSenostmi (znalostmi), vEetné déti. Spotfebi€ mohou pouzivat jen tehdy, pokud byly o manipulaci se spotfebi¢em pouceny odpoveédnou
osobou a ta za né prebira plnou odpovédnost za jejich bezpegi..
Pro zajisténi bezpeéného a bezporuchového provozu tohoto zafizeni postupujte nasledovné:
- Obracejte se vyluéné na autorizovana servisni centra.
- Pozaduijte vZdy originalni nahradni dily.
- Toto zafizeni je uréeno pro domaci pouziti v bytech. Neprovadéjte na ném zadné zmeény.
- Elektricka bezpecnost tohoto zafizeni je zajiSténa pouze v pfipadé, Ze je spravné pfipojeno funkéni a zakonnym
ustanovenim odpovidajici uzemnéni.
- Nedotykejte se topnych téles nebo dvirek spotiebice pokud je v provozu; mohou byt velmi horké a zvlasté zabrante pristupu déti ke
spotrebici.
Dbejte na to, aby déti neprisly do styku s dale uvedenymi ¢astmi:
- Ovladaci prepinace a vubec celé toto zafizeni
- Casti obalu (polystyrén, plastikové sacky, svorky atd.)
- Horka trouba, zejména béhem jejiho provozu a bezprostfedné po jeho skonceni.
Trouba vyrazena z provozu (v tomto pfipadé je zapotrebi mechanicky zneskodnit ¢asti, které by mohly byt zdrojem nebezpeci.)
Neprovadéjte tyto €innosti:
- dotykat se spotfebice vihkymi / mokrymi ¢astmi téla
- obsluhovat spotfebi¢ s bosyma nohama
- tahat za sitovy kabel za U€elem vytaZeni vidlice ze zasuvky
- razné neodborné nebo nebezpecné Cinnosti
- ucpavat ventilacni a vydechové otvory
- dopustit, aby pfisel sitovy kabel jinych pfistroji do styku s horkymi ¢astmi trouby
- vystavovat zafizeni vlivim prostfedi jako je dést nebo pfimé sluneéni zafeni apod.
- pouzivat troubu k ukladani rdznych predmétu
- pouZzivat v blizkosti trouby hoflavé kapaliny
- pouzivat adaptéry, vicenasobné zasuvky nebo prodluzovaci kabely
- vestavba nebo opravy spotiebi¢e bez pomoci odborného kvalifikovaného personalu
V dale uvedenych pripadech se vzdy obracejte na kvalifikovany odborny personal:
- za UCelem instalace (podle pokyn( vyrobce)
- pokud mate pochybnosti tykajici se provozu spotfebice
- za uCelem montaze sitové vidlice na pfivodni kabel trouby
V dale uvedenych pripadech se obracejte na nékteré z vyrobcem autorizovanych servisnich stredisek:
- Vv pfipadé, ze bezprostfedné po vybaleni spotiebiCe existuji pochybnosti o jeho neporuSeném stavu
- za uCelem vymény sitového kabelu nebo pfi jeho poSkozeni
- v pfipadé poskozeni nebo poruchy spotfebi¢e. Pozadujte vzdy dodani originalnich nahradnich dild.
Dulezité:
- Pouzivejte troubu pouze k pec€eni potravin.
- Pred CiSténim a udrzbou spotfebice a v pfipadé jeho poruchy jej odpojte od sité.
- Pfi zasouvani a vyjimani forem pouzivejte pekarské rukavice (chriapky).
- Madla dvifek trouby se dotykejte pouze v jeho stfedni ¢asti, protoZe jeho okraje mohou byt v disledku
vystupujiciho horkého vzduchu také horké.
- Oveérte si, Ze u spotiebiCe, ktery se nepouziva, jsou vSechny pfepinace ve vypnuté poloze.
- Pokud uz nebudete spotfebic¢ pouzivat, odpojte jej od sité.

12



Instalace

Dulezité: Instalace musi by provedena za dodrzeni platnych smérnic a predpis(. Provadét ji smi pouze certifikovany odborny
personal.

Predpoklady pro vestavbu pecici trouby

U nabytku museji byt jednotlivé komponenty (plast a dyhované dfevo) spojené teplovzdornym lepidlem (max. 100°C). Pouziti
nevhodnych materiald a lepidel mize mit za nasledek tvarové zmény nebo rozlepeni. Nabytek musi byt uzpusoben tak, aby
zlistalo dostatek miska pro kabely. Kus nabytku, do kterého bude trouba vestavéna, musi unést jeji vahu.

Pecici trouba musi byt ve své skfifice bezpe€né upevnéna. Mlze byt nainstalovana i ve vysoké skfini nebo pod varnou deskou
modulového nabytku za pfedpokladu, Ze je zajiSténo dostatecné vétrani.

Montazni navod

Zasufite spotfebi¢ do skfiné. Upevnéte jeho télo ke skfini pomoci 4 Sroubd, které jsou soucasti dodavky. Pouzijte pfitom
postranni pfedvrtané otvory (viz obr.6a).

Pokud by mél byt spotfebi¢ nainstalovany pod plynovou varnou desku, pootocte plynovou pfipojku varné desky (R) opatrné
vpravo nebo vlevo tak, aby se mohla trouba spravné usadit (viz obr. 6b.).

Elektricka pripojka

Pecici trouba FRANKE je vybavena trojzilovym napajecim kabelem s volnym

zakonc&enim BLAU

U pevné instalace varné desky se pfedpoklada moznost odpinani s takovou vzda- (GELB-GROM
lenosti mezi kontakty, ktera v pfipadé prepéti kategorie Ill umozni oddéleni od sité a

celkové vypnuti. Ujistéte se o tom, Ze: BRALM

a) vidlice i zasuvka jsou dimenzované na proud 16 A

b) obé jsou snadno pfistupné a tak provedené, Ze pfi zasouvani a vysouvani vidlice L -E‘ N
neni pristupna dotyku Zadna soucast, ktera by byla pod napétim

c¢) vidlici Ize zasouvat bez odporu

d) trouba po vestavéni do skfifiky nedoseda na zasunutou sitovou vidlici

e) najednu a tutéz vidlici nejsou pfipojena kabelova zakonceni dvou pfistrojl

f) pfi nahradé sitového kabelu novym tento odpovida specifikaci 3 x 1,5 mm? , typ HO5VV-F

g) pfipojeni volnych koncl kabelu bez pochybnosti odpovida vyobrazenému pélovani (hnéda/BRAUN = fazovy vodic,
modra/BLAU = nulovy vodié, Zluto-zelena/GELB-GRUN = ochranny vodi& (tzv. uzemnéni)).

Poznamka: Ubezpecte se o tom, Ze je elektricka instalace ve Vasem byté (pokud jde o napéti, maximalni pfikon a druh

proudu) kompatibilni s Vasi pecici troubou FRANKE.

Poznamka: V pfipadé, Ze dojde k poskozeni sitového kabelu musi jej, kvlli vylouceni jakéhokoliv rizika, vyménit vyrobce, pfip.
jeho technicky servis, anebo nalezité kvalifikovany odbornik.
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Technické udaje

Rozméry pecici trouby:
Modely CRMM,CSMM,SGMM a
SMMM
Sitka: 430 mm
hloubka: 410 mm
vyska: 370 mm
modely SM M a SM P
Sifka: 430 mm
hloubka: 410 mm
vyska: 320 mm

Uzitny objem pecici trouby:
Modely CRMM,CSMM, SGMM a
SM MM: 65 |
modely SM M a SM P: 57 |

Spotieba (bez ventilatoru):
Ohrev na teplotu 175°C: 0,32 kWh
Udrzeni na teploté 175°C: 0,62 kWh
Celkova spotfeba: 0,94 kWh

Spotreba (s ventilatorem):
Ohfev na teplotu 200°C: 0,31 kWh
Udrzeni na teploté 200°C: 0,81 kWh
Celkova spotreba: 1,12 kWh

Sit'ové napéti a frekvence:
220/240V~, 50-60Hz

Celkovy vykon a jmenovity proud
pojistky / jistice:

2850 W - 16 A

(SM 981 P) 2950 W - 16 A

Topny vykon:
Horni ohfev: 1000 W
Spodni ohfev: 1250 W
Gril: 2250 W
Kruhové topné téleso: 2000 W
Vétrak: 30 W
Vnitini osvétleni: 1 x 15 W
Vnitfni osvétleni: (SM 981 P): 1 x 25 W
Tangencialni vétrak:: 15 W
Tangencialni vétrak (SM 981 P): 35 W

Toto zarizeni je vyrobeno v souladu s €lankem legislativniho nafizeni ¢. 15 z 25. ¢ervence ,Uplatiiovani smérnic
2002/95/EG, 2002/96/EG a 2003/108/EG tykajicich se omezeni pfi pouzivani nebezpecnych latek v elektrickych a

INFORMACE PRO UZIVATELE

elektronickych pfristrojich a rovnéz likvidace odpadui ”

Symbol preSkrtnutého odpadového kontejneru umistény na pfistroji poukazuje na to, Zze vyfazeny pfistroj se musi ukladat mimo

béZzny domovni odpad.

Uzivatel je tudiz zodpovédny za odevzdani svého vyfazeného pfistroje ve vyClenéném sbérném misté pro elektrické a

elektronické pfistroje, nebo u obchodnika pfi koupi nového pfistroje stejného typu.

Oddéleny sbér za ucelem nasledného predani starého pfistroje k recyklaci, zpracovani a ekologické likvidaci pfispiva

i

Toto zafizeni splfiuje nasledujici
smérnice EU:

2006/95/EG (Nizké napéti),
2004/108 EWG (Elektromagneticka
kompatibilita)

k zamezeni moznych ekologickych a zdravi zatéZujicich vlivli a napomaha k opétovnému vyuziti v pfistroji obsazenych surovin.

Predpisim neodpovidajici likvidace provedena uzivatelem podléha spravni sankci uvedené v legislativnim natizeni ¢. 22/1997
(¢lanek 50 legislativniho nafizeni €. 22/1997).

XXX
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