Aby byla z vareni stejna radost jako z jidla
prectéte si prosim tento navod k pouziti. Pak mlzete vyuZzit vSechny technické vyhody Vasi
trouby.

Obdrzite dllezité informace ohledné bezpecnosti. Poznate jednotlivé ¢asti Vaseho nového
sporaku. A ukazeme Vam krok za krokem, jak jej nastavit. Je to zcela jednoduché.

V tabulkach naleznete pro ¢asto pouzivané pokrmy hodnoty nastaveni a vySky zasunuti.
V8echno testovano v naSem kucharském studiu.

A pokud se vyskytne zavada — zde naleznete informace, jak midzZete sami odstranit malé
zavady.
Podrobny obsah Vam pomUze se rychle zorientovat.

A nyni dobrou chut.

Navod k pouziti

HB 23AB520
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/A Bezpeénostni upozornéni

Prectéte si prosim peclivé tento navod k pouziti. Tento
navod k pouziti a navod pro montaz dobfe uschovejte.
Pokud date pfistroj nékomu jinému, pfilozte tento navod.

Pred montazi

Skody béhem piepravy Po vybaleni pfistroj zkontrolujte. V pfipadé Skody vzniklé
béhem pfepravy nesmite pfistroj zapoijit.

Elektrické zapojeni PFistroj mdze zapoijit jen autorizovany odbornik. V pfipadé
$kod vzniklych v dusledku chybného zapojeni nemate
narok na zaruku.

Pokyny ohledné

Vasi bezpeénosti Tento pfistroj je urcen jen pro soukromé domacnosti.
Pouzivejte tento pfistroj vyhradné pro pfipravu jidel.

Dospéli a déti nesmi pfistroj obsluhovat bez dozoru, pokud
nejsou télesné nebo dusevné v pofadku nebo pokud jim
chybi znalosti a zkuSenosti.

Nikdy nenechavejte déti hrat si s pfistrojem.

Horky pecici prostor Nebezpedi popaleni!
Nikdy se nedotykejte horkych vnitfnich ploch peciciho
prostoru a topnych prvkl. Opatrné otvirejte dvirka pFistroje.
Muze unikat horka para.
Pozor na malé déti.



Horké prislusenstvi a
nadobi

Neodborné opravy

Nebezpeci pozaru!

Nikdy neuchovavejte v pecicim prostoru hoflavé predméty.
Nikdy neotvirejte dvitka pfistroje, pokud vznikne v pfistroji
kour. Pfistroj vypnéte. Vytahnéte zastréku, resp. vypnéte
pojistku ve skiini s pojistkami.

Nebezpecdi zkratu!

Nikdy neskFipnéte pfipojovaci kabel elektrickych pfistroju
mezi horka dvitka pfistroje. Izolace kabelu se muze
roztavit.

Nebezpeci opareni!
Nikdy nelijte vodu do horkého peciciho prostoru. Vznikne
horka vodni para.

Nebezpeci popaleni!

Nikdy nepfipravujte pokrmy s velkym mnozstvim
vysokoprocentnich alkoholickych napoja. Alkoholické
vypary by se mohly v pecicim prostoru vznitit. Pouzivejte
jen malad mnozstvi vysokoprocentnich napoju a otvirejte
dvirka pfistroje opatrné.

Nebezpeci popaleni!
Nikdy nevyndavejte horké pfislusenstvi nebo nadobi z
peciciho prostoru bez chriapek

Nebezpeci zplisobené elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy mlze
provadét jen nami Skoleny technik servisni sluzby.

Pokud je pfistroj vadny, vytahnéte zastrcku, resp. vypnéte
pojistku ve skfini s pojistkami. Zavolejte servisni sluzbu



Pfi¢iny $kod
Prislusenstvi, folie, pec€ici

papir nebo nadobi na dné
peciciho prostoru

Voda v horkém pecicim
prostoru

Vihké potraviny

Ovocna stava
Vychladnuti s otevienymi
dvirky pristroje

Hodné znecisténé tésnéni
trouby

Dvirka od trouby jako
sedatko nebo odkladaci
plocha

Preprava pristroje

Nepokladejte zadné pfislusenstvi na dno peciciho prostoru.
Nevykladejte dno peciciho prostoru fdlii, jedno jakého
druhu, nebo pecicim papirem. Nestavte nadobi na dno
peciciho prostoru, pokud je teplota nastavena na vice jak
50 °C.

Dojde k hromadéni tepla. Doby peceni neodpovidaji a
bude poskozen smalt.

Nikdy nelijte vodu do horkého peciciho prostoru. Vznikne
vodni para. V dusledku zmény teplot muze dojit ke Skodam
na smaltu.

Neuchovaveijte vihké potraviny del$i dobu v zavieném
pecicim prostoru. Dojde k poSkozeni smaltu.

Pecici plech v pfipadé hodné stavnatych ovocnych kolact
neobkladejte pfili§ mnoho. Ovocna Stava, ktera kape z
peciciho plechu, zanecha skvrny, které nepujdou odstranit.
Pokud mozno pouzivejte hlubsi univerzalni panev.

Nechejte pecici prostor vychladnout jen uzavreny.
| kdyz jsou dvifka pfistroje oteviena jen trochu, mohou byt
C¢asem poskozeny sousedici pfedni ¢asti nabytku.

Pokud je tésnéni trouby hodné znecisténé, nezaviraji
se dvifka od trouby béhem provozu spravné. Mohou
byt poSkozeny sousedici predni ¢asti nabytku. Udrzujte
tésnéni trouby vzdy Cisté.

Nestoupejte nebo nesedejte na oteviena dvirka od trouby.
Neodkladejte nadobi nebo pfislusenstvi na dvifka od
trouby.

Nenoste pfistroj za madlo dvifek. Madlo dvifek neunese
hmotnost pfistroje a mohlo by se zlomit.



Vase nova pecici trouba

Ovladaci panel

Zde poznate Vasi novou troubu. Vysvétlime Vam ovladaci
pole a jednotlivé ovladaci prvky. Obdrzite informace k
pecicimu prostoru a k pfislusenstvi.

Zde vidite prehled ovladaciho panelu.
Nikdy se nezobrazi na displeji vSechny symboly souc¢asné.
Podle typu pfistroje jsou mozné odchylky v podrobnostech.

oo, ocn, n
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Voli¢ funkce

Volice

Tlacgitka a displej

Voli¢ teploty

Ovladaci knofliky jsou zapustény. Pro zasunuti a vysunuti
stisknéte ovladaci knoflik v nulové poloze.




Tlacitka a displej

Pomoci tlagitek nastavujete riizné dodatec¢né funkce. Nastavené hodnoty mlzete vycCist na
displeji.

Tlacitko Pouziti
(® Casové funkce Vybér budik £\, doba pfipravy |-, koneény ¢as >l a
hodiny (©.
- Minus Snizeni nastavenych hodnot.
+ Plus ZvySeni nastavenych hodnot.
>4 RychloohFev Zahrat troubu zvlast rychle.
Détska pojistka Zablokovani a odblokovani ovladaciho pole.

Jaka Casova funkce se nachazi na displeji v popredi, vidite na Sipce » pfed pfisluSnym
symbolem. Vyjimka: U hodin sviti symbol (O jen tehdy, pokud je nastavujete.

Volié funkci

Volicem funkce nastavite druh ohfevu.

Poloha Pouziti
o Trouba je vypnuta.
3D Horky vzduch* Pro kolace a pecivo na jedné az tfech urovnich. Vétrak

rozdéluje ohfev kruhového topného télesa v zadni sténé
rovhomérné do peciciho prostoru.

= Horni /spodni ohtev Pro kolace, nakypy a libové pecené, napf. hovézi nebo
zvéfina, na jedné urovni.
Teplo pfichazi rovnomérné odshora a odspodu.

Cirkula¢ni infragril Peceni masa, dribeze a celych ryb.
Topné téleso grilu a ventilator se stfidavé zapina a vypina.
Ventilator vifi horky vzduch okolo pokrmu.

] vario-velkoplo3ny gril Grilovani steakl, parku, toastl a kousku ryb.
Cela plocha pod topnym télesem grilu je horka.

(2] Spodni ohiev Zavarovani a dopékani nebo hnédnuti.
Teplo pfichazi odspodu.

Osvétleni trouby Zapnuti osvétleni trouby.

* Druh topeni, kterym byla urena tfida efektivnosti podle EN50304

Pokud nastavujete, zapne se svétlo trouby v pecicim prostoru.



Voli¢ teploty

Voli¢em teploty nastavujete teplotu nebo stupen grilovani.

Poloha Vyznam

Y Nulova poloha Trouba nehfeje.

50-270 Rozsah teplot Teplota v pecicim prostoru v °C.

o e, 0 Stupné grilovani  Stupné grilovani pro gril, velka plocha ).

» =stupen 1, slaby
*« = stupen 2, prostfedni
ees = stupen 3, silny

Pokud trouba hfeje, sviti kontrolka nad voli¢em teploty. V
topnych prestavkach mezi zahfivanim zhasne.

Pecici prostor

V pecicim prostoru se nachazi svétlo trouby.
Chladici ventilator chrani troubu pred pfehiatim.

Osvétleni trouby Béhem provozu sviti svétlo trouby v pecicim prostoru.
Polohou na voli¢em funkce muzete zapnout svétlo bez
ohfevu.

Chladici ventilator Chladici ventilator se zapina a vypina podle potieby.

Teply vzduch unika nad dviiky. Pozor! Vétraci otvor
nezakryvejte. Trouba by se jinak pfehfala

Aby po provozu pecici prostor rychleji vychladl, chladici
ventilator jesté po urcitou dobu dobiha.



PrisluSenstvi
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Prislusenstvi muzete zasunout do trouby do 5 rGznych
vysek.

Prislusenstvi muzete ze dvou tfetin vytahnout, aniz se
preklopi. Tak je mozné pokrmy snadno vyjmout.

Pokud bude pfisluSenstvi horké, miize se zdeformovat.
Jakmile opét vychladne, zdeformovani zmizi a nema zadny
vliv na funkeci.

Prislusenstvi muzete dokoupit u autorizovaného servisu,
v odborném obchodu nebo na internetu nebo u vaseho
odborného prodejce. Uvedte prosim &islo HZ.

Kombinovany rost

Pro nadobi, kolacové formy, peceni, grilované kousky a
hluboce zmrazené potraviny.

Zasunte rost zakfivenim ~— smérem dold.

Univerzalni panev

Pro Stavnaté kolace, pecivo, hluboce chlazené pokrmy a
velké pecené.

Muze byt pouzita také jako nadoba na zachyceni tuku,
pokud grilujete pfimo na rostu.

Univerzalni panev zasurite do trouby zkosenim ke dvifkim
trouby.



Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prisluSenstvi mizete koupit autorizovaného
servisu nebo u Vaseho odborného prodejce.

Rozsahlou nabidku k Vasi troubé naleznete v nasich
prospektech nebo na internetu.

Disponibilita, jakoz i moznost objednani online zvlastniho
pfislusenstvi je v kazdé zemi jina. Prosim podivejte se do
prodejnich podkladu.

Rost HZ 334000

Pro nadobi, kuchyriské formy, pec€eni, kousky na
grilovani a hluboce chlazené pokrmy.

Univerzalni panev
HZ 332000

Pro Stavnaté kolace, pecivo, hluboce chlazené pokrmy
a velké pecené. Mize byt pouzita také jako nadoba pro
zachyceni tuku, pokud grilujete pfimo na rostu.

Smaltovany pecici plech HZ
331000

Pro kolace a placicky.

Vkladaci rost HZ 324000

Pro pecleni. Postavte rost vzdy do univerzalni panve.
Bude zachycen odkapavajici tuk a Stava z masa.

Grilovaci plech HZ 325000

Pro grilovani misto roStu nebo jako ochrana proti
stfikani, aby se trouba tolik neznedistila. Grilovaci plech
pouzivejte jen v univerzalni panvi.

Grilovani na grilovacim plechu: Pouzivejte jen na
vyskach zasunuti 1, 2 a 3.

Grilovaci plech jako ochrana proti stfikani: Zasunte
univerzalni panev s grilovacim plechem pod rost.

Sklenéna panev HZ 336000

Hluboky pecici plech ze skla. Hodi se také velice dobfe
jako nadobi pro servirovani.

Smaltovany pecici plech s
nepfilnavym povrchem
HZ 331010

Kolace a placi¢ky se uvolni snadnéji od peciciho plechu.
Zasunte pecici plech zkosenim smérem ke dvitk(im
trouby.

Univerzalni panev s
nepfilnavym povrchem
HZ 332010

Kolace a placi¢ky se uvolni snadnéji od peciciho plechu.
Zasunte pecici plech zkosenim smérem ke dvirk(im
trouby.

Plech na pizzu HZ 317000

Idealni pro pizzu, hluboce chlazené produkty nebo velké
kulaté kolace. Plech na pizzu mliZzete pouzit namisto
univerzalni panve. Postavte plech na rost a fidte se
podle Udajl v tabulkach.

Pecici kamen HZ 327000

Pecici kdmen se hodi hlavné pro pfipravu vlastniho
chleba, housek a pizzy, které maji mit kfupavy spodek.
Pecici kdmen se musi vzdy pfedehfat na doporu€enou
teplotu.

Profipanev s vkladacim
roStem HZ 333000

Vhodna zejména pro pfipravu velkych mnozstvi.
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Viko pro profipanev

Viko ¢&ini z profipanve profesionalniho pomocnika pro

HZ 333001 peceni.
Sklenény pekac Sklenény pekac je vhodny pro dusené pokrmy a nakypy,
HZ 915001 které pfipravujete v troubé.

Zejména vhodny je pro programovaci nebo pecici
automatiku.

Kovovy pekac¢ HZ 26000

Pekac je ur€en pro pecici zénu sklokeramické varné
desky. Je vhodny pro senzorovou automatiku, ale také
pro pecici automatiku.

Pekac je zvenku smaltovany a uvnitf nepfilnavée
povrstven.

Univerzalni pekac
HZ 390800

Pro zvlast velké porce nebo mnoho porci. Pekac je
zvenku ze Sedého smaltu se sklenénou poklickou
vhodnou do trouby. Sklenéna poklicka se mize pouzit
jako forma pro gratinovani.

2 nasobny teleskopicky
vysuv HZ 338250

Pomoci vysuvnych kolejnicek ve vySce 2 a 3 muzete
pfislusenstvi dale vytahnout, aniz by se pfevratilo.

3 nasobny teleskopicky
vysuv HZ 338352

Pomoci vysuvnych kolejnicek ve vySce 1, 2 a 3 muzete
prisluSenstvi dale vytahnout, aniz by se pfevratilo.

3 nasobny plné teleskopicky
vysuv HZ 338356

Pomoci vysuvnych kolejnicek ve vySce 1, 2 a 3 muzZete
prislusenstvi zcela vytahnout, aniz by se pfevratilo

Zbozi servisni sluzby

Pro Vase domaci spotfebi¢e mlizete u autorizovaného
servisu, v odborném obchodu dokoupit vhodné
prostiedky pro péci a Cisténi nebo ostatni pfisludenstvi.
Uvedte vzdy pfislusné Cislo vyrobku.

Utérky pro nerezovy povrch
Zbozi €. 311134

Brani usazovani necistoty. Diky impregnaci specialnim
olejem budou povrchy nerezovych spotrebict optimalné
oSetreny.

Gel pro ¢isténi trouby, grilu
Zbozi €. 463582

Pro cisténi peciciho prostrou. Gel je bez zapachu.

Utérka z mikrovlakna s
vostinovou strukturou
Zbozi ¢. 460770

Zvlast vhodna pro ¢isténi choulostivych povrcha, jako
napfr. sklo, sklokeramika, nerez nebo hlinik. Utérka z
mikrovlakna odstrariuje v jednom pracovnim ukonu
zbytky vody a mastnou Spinu.

Pojistka dvefi
Zbozi €. 612594

Aby déti nemohly troubu otevfit. Podle dvifek pfistroje se
pojistka nasroubuje rizné. Dbejte pFilohového listu, ktery
je pfilozen k pojistce dvefi.
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Pred prvnim pouzitim

Nastaveni hodin

Prvni zahrati
trouby

Cisténi
prislusenstvi

Zde se dozvite, co musite udélat, nez budte s Vasi troubou
poprvé pripravovat pokrmy. Pfectéte si predtim kapitolu
bezpecnostni upozornéni.

Po pfipojeni sviti na displeji symbol (© a tfi nuly. Nastavte
hodiny.

1. Stisknéte tlagitko (O.
Na displeji se objevi ¢as 12:00.
2. Tlacitkem + nebo — nastavte hodiny.

Po par sekundach bude nastaveny ¢as prevzat.

Aby se odstranila viiné novoty, zahfivejte prazdnou,
uzavFenou troubu. Idedlni pro to je hodina pfi (2 hornim/
spodnim teple a teplota 240 °C.

Dévejte pozor na to, aby v pecicim prostoru nebyly Zzadné
zbytky obalu.

1. Volitem funkce nastavte [(Z] spodni/horni ohtev.
2. Volicem teploty nastavte teplotu na 240 °C.

Po hodiné troubu vypnéte. K tomuto otocte voli¢ funkce do
nulové polohy.

Nez budete pouzivat pfisluSenstvi, fadné jej vycistéte v
myci lazni a mékkym hadfikem.
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Nastaveni trouby

Druh ohievu a
teplota

14

Mate rdzné moznosti, jak mizete Vasi troubu nastavit.
Zde Vam vysvétlime, jak nastavit Vami pozadovany druh
ohfevu a teplotu nebo stupen pro grilovani.

Pro Vas pokrm muzete na troubé nastavit dobu a konecny
¢as. K tomu se prosim podivejte do kapitoly Nastaveni
¢asovych funkci.

Priklad na obrazku: horni/spodni ohfev pfi 190 °C.

1. Nastavte voli¢em funkce druh ohfevu.

@ = 5§

2. Volicem teploty nastavte teplotu nebo stupen pro
grilovani.

Trouba zacéne hiat.



Vypnuti trouby

Zména nastaveni

Rychloohiev

Rychloohrev je dokonéen

Preruseni rychloohievu

Otocte voliCem funkce do nulové polohy.

Druh ohfevu a teplotu nebo stuperi grilovani mizete
kdykoliv zménit pfisluSnym voli¢em.

Pomoci rychloohfevu dosahne Vase trouba nastavené
teploty zvlast rychle.

Rychloohfev pouzivejte pfi nastavenych teplotach vice jak
100 °C. Vhodné jsou druhy ohfevu:

B 3D horky vzduch
B Horni/spodni ohfev (&

Abyste dosahli rovhomérného vysledku peceni, davejte
pokrm do pediciho prostoru teprve tehdy, pokud je je
rychloohfev dokonéen.

1. Nastavte druh ohfevu a teplotu.

2. Kratce stisknéte tladitko 2%,

Na displeji sviti symbol »$%. Trouba zac¢ne hat.

Zazni signal. Na displeji zhasne symbol » . Dejte Vas
pokrm do trouby.

Stisknéte kratce tlacitko 2. Na displeji zhasne symbol »§.
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Nastaveni casovych funkci

Budik

Nastaveny €as budiku
ubéhl

Zména ¢asu budiku

Smazani ¢asu budiku

16

Vase trouba ma rdzné &asové funkce. Pomoci tlagitka (©
2% vyvolate menu a pohybujete se mezi riiznymi funkcemi.
Po dobu nastavovani sviti véechny ¢asové symboly. Sipka
» Vam ukazuje, u jaké ¢asové funkce se nachazite.

Pravé nastavenou ¢asovou funkci mizete pfimo zménit
tlacitkem + nebo -, pokud je pfed ¢asovym symbolem Sipka
>.

Budik mUzete pouzivat jako minutky. Bézi nezavisle na
pecicim prostoru. Budik ma vlastni signal. Tak slysite, zda
budik nebo urcitéd doba ubé&hla.

1. Stisknéte jednou tlagitko (.
Na displeji sviti Casové symboly, Sipka » se nachazi
pred £).

2. Pomoci tlaCitka + nebo — budik nastavte.
Nastavena hodnota tlacitka + = 10 minut
Nastavena hodnota tlacitka - = 5 minut

Po par sekundach bude nastaveny €as prevzat. Budik
se spusti. Na displeji sviti symbol £\ a nastavena doba
budiku viditelné ubiha. Ostatni ¢asové symboly zhasnou.

Zazni signal. Na displeji se zobrazi 0:00. Pomoci tla¢itka
(® budik vypnéte.

Pomoci tlaCitka + nebo — zménte ¢as budiku. Po par
minutach bude zména prevzata.

Pomoci tlaCitka — vratte nastavenou dobu budiku az na
nulu. Po par minutach bude zména pfevzata. Budik je
vypnut.



Vyvolani ¢asového
nastaveni

Doba pripravy

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti pfislusné
symboly na displeji. Budik bézi v popfedi. Pfed symbolem
L) je sipka P a &as budiku viditelné ubiha.

Pro vyvolani budiku 4\, doby pfipravy |-, kone&né doby
-l nebo hodin (B, stisknéte tladitko (© tak dlouho, dokud
se nenachazi Sipka P pred pfislusSnym symbolem. Hodnota
k tomuto se objevi na nékolik sekund na displeji.

Na troubé mizete nastavit dobu peceni Vaseho pokrmu.
Jakmile doba ubéhne, trouba se automaticky vypne. Tak
nemusite preruSovat jinou praci, abyste troubu vypnuli.
Doba pec€eni nebude nechténé prekro¢ena.

Priklad na obrazku: doba 45 minut.

1. Nastavte voli¢em funkce druh ohfevu.
2. Nastavte volicem teploty teplotu nebo stuperi grilovani
3. Stisknéte dvakrat tlacitko (©.
Na displeji se zobrazi 0:00. Casové symboly sviti, Sipka
» se nachazi pied |-I.
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Doba ubéhla

Zména doby

Smazani doby

18

4. Tlacitkem + nebo — nastavte dobu.
Prednastavena hodnota tlagitka + = 30 minut
Prednastavena hodnota tlac¢itka - = 10 minut

Po nékolika sekundach se trouba zapne. Na displeji bézi
viditeIné doba a sviti symbol »|->|. Ostatni ¢asové symboly
zhasnou.

Zazni signal. Trouba pfestane hrat. Na displeji se zobrazi
0:00.

Stisknéte tlagitko (. Tladitkem + nebo — mGZete dobu
nastavit znovu.

Nebo stisknéte dvakrat tlagitko (® a voli¢ funkce otoéte do
nulové polohy. Trouba je vypnuta.

Tlacitkem + nebo — zmérite dobu. Po par sekundach
bude zména prevzata. Pokud je budik nastaven, stisknéte
pfedtim tlagitko (O.

Tlagitkem — vratte dobu az na 0:00:

Po péar sekundach bude zména pfevzata. Doba je
smazana. Pokud je nastaven budik, stisknéte predtim
tlagitko (©.



Vyvolani ¢éasovych
nastaveni

Cas ukonéeni
pripravy

Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti pfislusné
symboly na displeji. Pfed symbolem ¢asové funkce je Sipka
».

Pro vyvolani budiku £\, doby pfipravy |-, kone&né doby
-l nebo hodin (®, stisknéte tlasitko (© tak dlouho, dokud
se nenachazi Sipka P pred pfisluSnym symbolem. Hodnota
se objevi na nékolik sekund na displeji.

Mduzete posunout €as, ve ktery ma byt Vas pokrm hotov.
Trouba se zapina automaticky a je v pozadovany ¢as
hotova.

Mduzete napt. dat rano Vas pokrm do peciciho prostoru a
nastavit tak, aby byl v poledne hotov.

Davejte pozor na to, aby pokrmy nestaly pfili§ dlouho v
pecicim prostoru a nezkazily se.

PFiklad na obrazku: Je 10:30 hod., doba je 45 minut a
trouba ma byt hotova v 12:30

Nastavte voli¢ funkce.

Nastavte voli€ teploty.

Stisknéte dvakrat tlacitko (D.

Nastavte tlacitkem + nebo — dobu.

Stisknéte tlagitko (D.

Sipka P se nachazi pred -I. Zobrazi se &as, kdy méa
byt pokrm hotov.

arOD=
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Doba ubéhla

Zména ¢asu ukonceni
pripravy

Smazani ¢asu ukoncéeni
pripravy

20

6. TlaCitkem + nebo — posunte konecny ¢as na pozdéjsi
dobu.

© = & 2

Po nékolika sekundach pfevezme trouba nastaveni a
zapne se do vyckavaci pozice. Na displeji se zobrazi ¢as,

kdy bude pokrm hotov, a pfed symbolem —>| se nachazi
Sipka ». Symbol L) a (® zhasnou.

Zazni signal. Trouba pfestane hrat. Na displeji se zobrazi
0:00.

Stisknéte tlagitko (©. Tlagitkem + nebo — mGZete dobu
nastavit znovu.

Nebo stisknéte dvakrat tlagitko (® a voli¢ funkce otoéte do
nulové polohy. Trouba je vypnuta.

Tlagitkem + nebo - zmérite kone¢ny €as. Po par sekundach
bude zména prevzata. Pokud je budik nastaven, stisknéte
pfedtim dvakrat tlagitko (O.

Cas ukoné&eni pFipravy neméfite, kdyZ das pravé bézi.
Doba peceni by nesouhlasila.

Tlagitkem — nastavte konecny €as na aktualni ¢as. Po par
sekundach bude zména prevzata. Trouba se zapne.
Pokud je budik nastaven, stisknéte pfednim dvakrat
tlagitko (©.



Vyvolani éasovych Pokud je nastaveno vice ¢asovych funkci, sviti pfislusné
nastaveni symboly na displeji. Pfed symbolem ¢asové funkce je Sipka
|

Pro vyvolani budiku £\, doby pfipravy |-, kone&né doby
pfipravy = nebo hodin (B, stisknéte tlagitko (O tak
dlouho, dokud se nenachazi Sipka » pfed pfisluSnym
symbolem. Hodnota k tomuto se objevi na nékolik sekund
na displeji.

Hodiny

Po pfipojeni nebo po vypadku proudu sviti na displeji
symbol (© a tfi nuly. Nastavte ¢as.

1. Stisknéte tlagitko (O.
Na displeji se objevi ¢as 12:00.
2. Nastavte Cas tlaCitkem + nebo -.

Po par sekundach bude nastaveny as prevzat.

Zména €asu
Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.

1. Stisknéte &tyfFikrat tladitko (.
Na displeji sviti Casové symboly, Sipka » se nachazi
pred (.

2. Pomoci tlagitka + nebo — zménite Cas.
Vypnuti éasu Po par sekundach bude nastaveny as prevzat.
Cas miizete vypnout. Tak je viditelny jen tehdy, pokud je

trouba v provozu. K tomu viz kapitolu Zména zakladniho
nastaveni.
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Détska pojistka

Zapnuti détské pojistky

Vypnuti détské pojistky

22

Aby déti nemohly troubu neiumysiné zapnout, ma détskou
pojistku.

Trouba nereaguje na zadna nastaveni. Budik a hodiny
muzete nastavit i pfi zapnuté détské pojistce.

Pokud je nastaven druh ohfevu a teplota nebo stupen
grilovani, prerusi détska pojistka ohfev.
Nesmi byt nastavena zadna doba nebo konec¢ny &as.

Stisknéte tladitko 2% cca Gtyfi sekundy.

Na displeji se objevi symbol —o0. Détska pojistka je
zapnuta.

Stisknéte tladitko 2% cca Gtyfi sekundy.

Na displeji zhasne symbol —0. Détska pojistka je vypnuta.



Zmeéna zakladniho nastaveni

Va$e trouba ma riizna zakladni nastaveni.
Tato nastaveni mlzete pfizpUsobit Vasim vlastnim
zvyklostem.

Zakladni nastaveni Vybér 1 Vybér 2 Vybér 3
c1 Zobrazeni ¢asu vzdy jen pfi -

provozu
¢2 Doba trvani signalu po uplynuti doby  cca 10 sek. cca 2 min.* cca 5 min.
nebo budiku.
c3 Okamzik, dokud nebude nastaveni cca 2 sek. cca 5 sek.* cca 10 sek.
pfevzato.

* Nastaveni ze zavodu

Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.

1. Stisknéte tlagitko (O na cca 4 sekundy.
Na displeji se zobrazi aktualni zakladni nastaveni k
zobrazeni ¢asu, napf. c¢1 pro vybér 1.

2. Tlac¢itkem + nebo — zménte zakladni nastaveni.

3. Potvrdte tlagitkem (O.
Na displeji se zobrazi dal$i zakladni nastaveni. Pomoci
tlagitka (O muZete projit vdechny tUrovné a zménit
tlaCitkem + nebo -.

4. Nakonec stisknéte tlacitko (O na cca 4 sekundy.

V8echna zakladni nastaveni jsou pfevzata.

Vase zakladni nastaveni muzete kdykoliv zase zménit.
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Upozornéni

Cistici prostiedky

24

Pri peclivé péci a Cisténi zlistane Vase trouba dlouho pékna
a funkéni. Jak se spravné starat a Cistit Vasi troubu, Vam
vysvétlime zde.

Drobné barevné rozdily na pfedni strané trouby vznikaji v
dUsledku raznych materiald, jako sklo, uméla hmota nebo
kov.

Stiny na tabulce ve dvifkach, které vypadaiji jako Smouhy,
jsou svételné efekty svétla trouby.

Smalt se vypaluje pfi velice vysokych teplotach.

Tim mohou vzniknout nepatrné barevné rozdily. To je
normalni a nema zadny vliv na funkénost.

Hrany tenkych plechu nelze zcela opatfit smaltem. Mohou
byt proto drsné. Ochrana proti korozi neni timto ovlivnéna.

Aby nedoslo k poskozeni riznych povrchl nespravnym
Cisticim prostfedkem, dbejte udaju v tabulce.

Nepouzivejte
B Zadné ostré ani drhnouci Cistici prostfedky,
B Zadné tvrdé drhnouci pol$tarky nebo Cistici houbicky,

B Zadné vysokotlaké CistiCe nebo parni CistiCe.

Nové houbicky pfed pouzitim dukladné proplachnéte.



Oblast

Cistici prostfedek

Pfedni ¢ast trouby

Horky myci roztok:
Ocistéte hadrikem a osuste mékkou utérkou.

Uslechtila ocel

Horky myci roztok:

Ocistéte hadfikem a osuste mékkou utérkou. Vapenné
skvrny, tuk Skrob, bilek okamzité odstrante. Pod
takovymito skvrnami se mize vytvaret koroze.

U servisni sluzby nebo v odborném obchodu muzete
obdrzet zvlastni prostfedky na nerez, které se hodi pro
teplé povrchy. Naneste malou vrstvu prostfedku mékkym
hadfikem.

Sklo

Cisténi skla:
Otrete mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Tabulka dveri

Cisténi skla:
Otfete mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Skrabku na sklo.

Pecici prostor

Horky myci roztok nebo octova voda:
Ocistéte hadfikem.

V pfipadé silného znecisténi pouzijte jemnou nerezovou
draténku nebo Cisti€ pro trouby. Pouzivejte jen ve
studeném pecicim prostoru.

Sklenény kryt svétla trouby

Horky myci roztok:
Ocistéte hadfikem.

Tésnéni
Nesundavat!

Horky myci roztok:
Ocistéte hadfikem. Nedrhnéte.

Zavésné rosty

Horky myci roztok:
Namocte a oCistéte hadfikem nebo kartacem.

Prislusenstvi

Horky myci roztok:
Namocdte a ocistéte hadfikem nebo kartacem.
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Vyvéseni
a zavéseni
zavésnych rostu

Vyvéseni zavésnych rostu

Zavéseni zavésného
rostu

26

Pro ¢isténi muzete zavésné rosty vyjmout. Trouba musi byt
vychladla.

1. Nadzvednéte rost zepfedu smérem nahoru

2. avyvéste (obrazek A).

3. Poté tahnéte cely rost smérem dopfedu a vyjméte
(obrazek B).

[ EI@E‘
:f? ™

Ocistéte rost mycim prostfedkem a houbickou. P¥i silném
znecisténi pouzijte kartac.

1. MFizku nejprve zastréte do zadni dirky, trochu tlacte
dozadu (obrazek A)
2. apak zavéste do predni dirky (obrazek B).

B |

<=

1

Rost se rozmérové hodi vpravo a vlevo. Vyklenuti musi byt
vzdy dole.




Vyvéseni a
zavéseni dvirek
trouby

Vyvéseni dvirek

Pro ¢isténi a pro vyndani tabulky dvifek mazete dvirka
trouby vyvésit.

Zavésy dvifek trouby maji na kazdé strané blokovaci
packu. Pokud je blokovaci packa zaskocena (obrazek A),
jsou dvirka trouby zajisténa. Nelze je vyvésit.

Pokud je blokovaci packa vyklopena, aby bylo mozné
dvirka trouby vyvésit (obrazek B), jsou zavésy jistény.
Nemohou zapadnout.

Nebezpeci zranéni! Pokud nejsou zavésy jistény, zaskodi
velkou silou.

Davejte pozor na to, aby blokovaci packy byly vzdy

zcela zaklopeny, resp. pfi vyvéSeni dvifek trouby zcela
vyklopeny.

1. Zcela otevfete dvifka trouby.

2. Vyklopte obé blokovaci packy vlevo a vpravo (obrazek
A).

3. Zavrete dvifka trouby aZ na doraz. Uchopte obéma
rukama vlevo a vpravo. Jesté trochu zaviete a
vytahnéte (obrazek B).

27



Zavéseni dvirek Zaveéste dvitka trouby v opacném poradi.

1. PFi zavéSovani dvifek trouby davejte pozor na to, aby
byly oba zavésy zavedeny rovné do otvoru (obrazek A).

2. Zafez na zavésu musi zaskocit na obou stranach
(obrazek B).

—

fe—oo—

3. Opét zaklopte obé blokovaci packy (obrazek C).
Zavrete dvifka trouby.

Nebezpecdi zranéni! Pokud dvifka trouby neumysiné
A vypadnou nebo zavés zaskocCi, nesahejte do zavésu.
Zavolejte servisni sluzbu.
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Demontaz a
montaz sklenénych
tabuli dvirek

Pro lepsi Cisténi mizete sklenéné tabule na dvitkach
trouby vymontovat.

1. Vyvéste dvitka trouby a madlem doll polozte na hadr.

2. Odsroubujte kryt dole na dvitkach trouby. K tomuto
vysroubujte Srouby vlevo a vpravo (obrazek A).

3. Sklenéné tabule nadzvednéte a vytahnéte (obrazek B).

[ 4

i

Ocistéte CistiCem na sklo a mékkym hadfikem.

Nepouzivejte Zadné ostré nebo drhnouci prostfedky a
Skrabku na sklo. Mohlo by dojit k poskozeni skla.

4. Zasurnite sklenéné tabule Sikmo dozadu. Hladka plocha
musi byt zvenku.

5. Nasadte kryt a zaSroubujte.

6. Zavéste dvirka trouby.

Troubu pouzivejte teprve poté, pokud budou sklenéné
tabule radné namontovany.
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Co délat v pripadé zavady

Tabulka zavad

Zavada, ktera se vyskytne, je ¢asto zplsobena néjakou
mali¢kosti. Nez zavolate servis, zkuste prosim za pomoci
tabulky zavadu sami odstranit.

Pokud se pokrm nepodafi spravné, podivejte se prosim
do kapitoly Testovali jsme pro Vas v naSem kuchyriském
studiu. Zde naleznete mnoho tipli a upozornéni ohledné

vareni.
Zavada Mozna pri¢ina Naprava/Upozornéni
Trouba nefunguje Pojistka je vadna. Podivejte se do pojistkové skfiné, je-li
pojistka v pofadku.
Vypadek proudu. ZKkontrolujte, zda sviti kuchyriské svétlo
nebo funguji ostatni spotfebice.
Na displeji sviti (® Vypadek proudu. Hodiny znovu nastavte.
a nuly.
Trouba nehreje. Na kontaktech je Otocte ovladacimi knofliky nékolikrat
prach. tam a zpatky.

Chybova hlaseni

Pokud se na displeji zobrazi chybové hlaseni £, stisknéte
tlagitko (©. Hlaseni zmizi. Nastavena &asova funkce bude
smazana. Pokud chybové hlaseni opét nezmizi, zavolejte
servisni sluzbu.

U nasledujicich chybovych hlaseni mlGzete sami zjednat
napravu.

Chybové hlaseni

EO011

Mozna pri€ina Naprava/Upozornéni

Tlacitko bylo stisknuto  Jednotlivé stisknéte vSechna tlacitka

pfilis dlouho nebo je Zkontrolujte, jestli se ngjaké tlacitko

zakryto nezaseklo, neni zakryté nebo
znecisténé.

30
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Urazu elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy smi provadét
jen technik autorizovaného servisu vyskoleny vyrobcem.



Vyména zarovky
trouby na stropé

trouby

Sklenény kryt

A

Pokud se osvétleni trouby rozbilo, musi se vymeénit.
Nahradni zarovky odolné vuci teplotam, 40 wattd, obdrzite
u servisni sluzby nebo v odborném obchodu.

Pouzivejte jen zarovky uvedeného typu.

1. Nebezpecdi Urazu elektrickym proudem!
Vlypnéte pojistku v pojistkové skFini.

2. Do studené trouby polozte utérku, aby se zamezilo
Skodam.

3. Sklenény kryt vySroubujete otacenim doleva.

Zarovku nahradte stejnym typem Zarovky.
Opét nasroubuijte sklenény kryt.
Vyjméte utérku a zapnéte pojistku.

oar

Poskozeny sklenény kryt se musi vymenit.
Vhodny sklenény kryt obdrzite u servisni sluzby. Udejte
E-Cislo a ¢islo FD Vaseho pfistroje.
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Servisni sluzba

Cislo E a é&islo
FD

32

Potfebuje-li Vas spotfebi¢ opravu, je tu pro Vas nase
servisni sluzba. Adresa a telefonni ¢islo nejbliz§iho
stfediska servisni sluzby jsou uvedeny v telefonnim
seznamu. Uvedena centra servisni sluzby Vam radi sdéli
kontakt na stfedisko servisni sluzby ve Vasi blizkosti.

Servisni sluzbé vzdy uvedte Cislo vyrobku (&is. E) a Cislo
vyroby (&is. FD) Vaseho spotfebice. Typovy Stitek s témito
Cisly naleznete vpravo, na bo¢ni strané dvirek trouby.
Abyste v pfipadé poruchy nemuseli dlouho hledat, mizete
si zde poznamenat Udaje Vaseho spotrebice a telefonni
Cislo servisni sluzby.

E ¢islo FD ¢islo

Telefon &




Tipy pro usporu energie a ochranu
zivotniho prostredi

Setieni energii

Ekologicka
likvidace

13

Zde se dozvite tipy, jak mlzete pfi peceni Setfit energii a
jak Vas pfistroj spravné ekologicky zlikvidovat.

Predehfivejte troubu jen tehdy, pokud je to uvedeno v
receptu nebo v tabulkach navodu k pouziti.

Pouzivejte tmavé, Cerné lakované nebo smaltované pecici
formy. PFijimaji ohfev zvlast dobre.

Otvirejte dvitka trouby pfi pe€eni co nejméné.

Vice kolacu pecte nejlépe postupné. Trouba je jesté tepla.
Tim se zkrati doba peceni druhého kolace. MlzZete také
zasunout 2 formy vedle sebe.

V pFipadé del$iho pe¢eni mlzete troubu 10 minut pred
koncem doby peceni vypnout a vyuzit zbytkové ohfev pro
dokonceni peceni.

Zlikvidujte obal ekologicky.

Tento pfistroj je oznacen podle smérnice 2002/96/ES o
starych elektrickych a elektronickych pfistrojich (waste
electrical and electronic equipment WEEE).

Smeérnice ur€uje ramec pro vraceni a recyklaci starych
pristroju v ramci EU.
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Testovali jsme pro Vas v naSem kuchynském

studiu

Upozornéni

Kolace a pecivo

Upozornéni

34

Zde naleznete vybér pokrmu a k tomu optimalni nastaveni.
Ukazeme Vam, jaky druh ohfevu a teplota je nejvhodné;si
pro Vas pokrm. Obdrzite udaje ohledné vhodného
pfislusenstvi a do jaké vySky se ma zasunout. Ziskate tipy
k nadobi a k pfiprave.

Udaje v tabulce plati vzdy pro zasunuti do studeného a
prazdného peciciho prostoru. Pfedehfivejte jen tehdy,
pokud je to uvedeno v tabulkach.

Pfed pouzitim odstrarite z peciciho prostoru veskeré
prisluSenstvi, které nepotrebujete.

Vylozte pfislusenstvi pecicim papirem teprve po predehfati.

Casové udaje v tabulkach jsou orientaéni hodnoty. Zavisi
na kvalité a povaze potravin.

Pouzivejte dodané pfislusenstuvi.
Dodatec¢né pfislusenstvi obdrzite jako zvlastni prislusenstvi
v odborném obchodu nebo u servisni sluzby.

Pouzivejte vzdy chfiapku, pokud vyndavate horké
pfislusenstvi nebo nadobi z peciciho prostoru.

S hornim/spodnim [Z] ohfevem se peceni kolace nejvice
povede.

Pokud pedete za pomoci 3D horkého vzduchu (@), dbejte
nasledujici:

Kolace ve formach, vyska zasunuti 2

Kolace na plechu, vyska zasunuti 3.



Peceni na vice trovnich

Pecici formy

Tabulky

Pouzivejte 3D horkych vzduch.
Peceni na 2 urovnich:

Univerzalni panev ve vySce zasunuti 3
Pecici plech ve vySce zasunuti 1.

Peceni na 3 urovnich:

Pecici plech ve vySce zasunuti 5

Univerzalni panev ve vySce zasunuti 3

Pecici plech ve vySce zasunuti 1.

Soucasné zasunuté plechy nemusi byt hotovy sou¢asné.

V tabulkach naleznete ¢etné navrhy pro Vase pokrmy.

Pokud pecete se 3 formami soucasné, postavte je na rosty,
jak je znazornéno na obrazku.

JERERRR\

Nejvhodnéjsi jsou tmavé pecici formy z kovu. U svétlych
pecicich forem z tenkosténného kovu nebo sklenénych
forem se prodluZuje doba peceni a kola¢ se neupece
rovnomérné.

Pokud chcete pouzivat silikonové formy, fidte se podle
udaju a receptt vyrobce. Silikonové formy jsou ¢asto mensi
nez normalni formy. MnoZstvi tésta a Udaje v receptu se
mohou lisit.

V tabulkach naleznete pro rizné kolace a pecivo vhodny
druh topeni.

Teplota a doba peceni zavisi na mnozstvi a jakosti tésta.
Proto jsou v tabulkach uvedeny rozsahy. Zkuste to nejprve
s niz8i hodnotou. NizSi teplota zptsobuje rovhomérné
upeceni. Pokud to je zapotfebi, nastavte ji pFisté vyssi.
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Doby peceni se zkrati o 5 az 10 minut, pokud pouzijete

predehfivani.

Dodate¢né informace naleznete pod tipy k peceni v
pfipojeni k tabulce.

Kolac ve formach Nadobi Vyska Druh Teplota Doba
ohievu v °C peceniv
minutach

Treny kol&g, jednoduchy  Vénecfforma 2 160-180 50-60
3 formy 3+1 140-160 60-80

Treny kolag, jemny Vénec/forma 2 = 150-170 65-75

Dortovy korpus z tfeného  Forma na ovocny kola¢ 3 = 160-180 20-30

tésta

Ovocny kolag jemny, Dortova forma/forma na 2 = 160-180 50- 60

tfené tésto babovku

Piskotovy korpus, 2 vejce  Forma na ovocny kola¢ 2 = 160-180 20- 30

predehrati

Piskotovy dort, 6 vajec ~ Tmava dortova forma 2 = 160-180 40- 50

predehrati

Korpus z kiehkého tésta  Tmava dortova forma 1 = 170-190 25- 35

s okrajem

Ovocny nebo tvarohovy  Tmava dortova forma 1 = 170-190 70- 90

kolac s korpusem z

kfehkého tésta™

Svycarsky kolas Plech na pizzu 1 = 220-240 35-45

Babovka Forma na babovku 2 = 150-170 60- 70

Pizza, tenké dno,malo  Plech na pizzu 1 = 250-270 10- 15

oblohy, predehrati

Pikantni kola¢ Tmava dortova foma 1 = 180-200 45-55

*Nechejte kola¢ vychladnout cca 20 min ve vypnutém, zavieném pristroji.
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Kolac na plechu Nadobi Vyska Druh Teplota Doba
ohievu v °C peceniv
minutach
Trené téstose suchou  Univerzalni panev 2 = 170-190 20-30
oblohou
Univerzalni panev + pecici ~ 3+1 150-170 35-45
plech
Trené tésto se Stavnatou Univerzalni panev 2 = 180-200 25-35
oblohou
(ovoce) Univerzaini panev + 3+1 140-160 40-50
Pecici plech
Kynuté tésto se suchou  Univerzalni panev 3 = 170-180 25-35
oblohou
Univerzalni panev + 3+1 150-170 35-45
Pecici plech
Kynuté tésto se Univerzaini panev 3 = 160-180 40-50
Stavnatou oblohou
(ovoce) Univerzalni panev + 3+1 150-170 50-60
pecici plech
Krehkeé tésto se suchou  Univerzaini panev 2 B 170-190 20-30
oblohou
Krehkeé tésto se Univerzaini panev 2 B 170-190 60-70
Stavnatou oblohou
(ovoce)
Svycarsky kolas Univerzalni panev 1 = 210-230 40-50
Piskotova rolada Univerzalni panev 2 = 170-190 15-20
predehrati
Kynuty cop z 500 g Univerzalni panev 2 = 170-190 25-35
mouky
Stola z 500 g mouky Univerzalni panev 3 = 160-180 60-70
Stola z 1 kg mouky Univerzalni panev 3 = 140-160 90-100
Zavin, sladky Univerzalni panev 2 = 190-210 55-65
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Kolac na plechu Nadobi Vyska Druh Teplota  Doba
ohievu v °C peceniv
minutach
Pizza Univerzaini panev 2 = 210-230 25-35
Univerzalni panev + 3+1 180-200 40-50
Pecici plech
Flammkuchen, Univerzaini panev 2 = 250-270 1015
predehrati
Malé pecivo Nadobi Vyska Druh Teplota Doba
ohifevu v °C peceni v
minutach
Placicky Univerzaini panev 3 140-160 15-25
Univerzaini panev +pecici  3+1 130-150 25-35
plech
Univerzaini panev + 1+3+5 130-150 30-40
2 pecici plechy
Makronky Univerzaini panev 2 = 100-120 30-40
Univerzalni panev + pecici ~ 3+1 100-120 35-45
plech
Univerzalni panev + 14345 100-120 40-50
2 pecici plechy
Bezé Univerzalni panev 3 80-100 100-150
Mufinky Rost s plechem na mufinky 2 = 180-200 20-25
2 rosty s plechy na mufinky ~ 3+1 170-190 25-30
Pecivo z paleného tésta  Univerzalni panev 2 = 210-230 30-40
Pecivo z listového tésta  Univerzalni panev 3 180-200 20-30
Univerzaini panev +pecici  3+1 180-200 25-35
plech
Univerzaini panev + 1+3+5 170-190 35-45

2 pecici plechy
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Kolac na plechu Nadobi Vyska Druh Teplota  Doba
ohievu v °C peceni v

minutach
Pecivo z kynutého tésta  Univerzaini panev 2 = 180-200 20-30
Univerzaini panev +pecici  3+1 160-180 25-35
plech
Chléb a housky PFi pe€eni chleba troubu predehrejte, pokud neni uvedeno néco
jiného.

Nikdy nelijte vodu do horké trouby.
PFi peCeni na 2 Urovnich vkladejte univerzalni panev vzdy nad pecici

plech.
Chléb a housky Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba
ohievu v °C peceni v
minutach

Kvasnicovy chlébz 1,2 Univerzaini panev 2 = 270 5
kg mouky 200 30-40
Kvaskovy chlébz 1,2kg  Univerzaini panev 2 = 270 8
mouky 200 35-45
Chlebova placka Univerzalni panev 2 = 270 10-15
Housky, Univerzaini panev 3 = 200-220 20-30
nepredehfivejte
Housky z kynutého tésta, Univerzalni panev 3 = 180-200 15-20
sladke

Univerzalni panev + pecici ~ 3+1 160-180 20-30

plech
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Tipy pro peceni

Chcete péct podle viastniho receptu

Ridte se podle podobného pegiva v tabulkach o pegeni.

Takto zjistite, zda je treny kolac
propecen.

Zapichnéte zhruba 10 minut pfed koncem doby peceni uvedené
v receptu Spejli do nejvyssSiho mista kolace. Pokud tésto nelepi na
Spejli, je kolac hotovy.

Kolac spadne.

Pouzivejte pro pristé méneé tekutiny nebo nastavte teplotu peceni o
10 stupnd nizsi.
Dodrzujte uvedené doby michani v receptu.

Kolac uprostred vykynul a po kraji je
nizsi.

Okraj formy nevymazavejte tukem. Po upeceni uvolnéte kolac
opatmé nozem.

Kolag je nahore pfilis tmavy.

VloZte o Urover nize, navolte nizsi teplotu a pecte kolac o néco déle.

Kolacg je prilis suchy.

Vpichejte vidlickou malé dirky do hotového kolace. Pak pokapeijte
ovocnou Stavou nebo alkoholem.
Zvolte pro pristé teplotu o 10 stupriti vySsi a zkratte dobu peceni.

Chléb nebo kolag (napr. tvarohovy
kolac) vypada dobre, je ale uvnitt
mokry (spintig, protknut vodnimi
prouzky)

néco déle. U kolace se Stavnatou oblohou upette nejprve korpus.
Posypeijte jej mandlemi nebo strouhankou a pak teprve obloZte.
Dodrzujte prosim recepty a doby peceni.

Pecivo neni rovnoméme propeceno.

Zvolte nizsi teplotu, pak bude pecivo rovhomémeéji propecené.
Pette choulostivé pecivo s homim/spodnim (=] ohfevem na jedné
Urovni. Také presahuijici pe€ici papir mize ovlivnit cirkulaci vzduchu.
Prifiznéte pecici papir vzdy podle plechu.

Ovocny kola¢ je zespodu prilis svétly.

Zasurite kolac priste o jednu uroven nize.

Ovocna Stava pretéka.

Pouzivejte pro pristé, pokud je k dispozici, hlubsi univerzalni panev

Malé pecivo z kynutého tésto se pii
peceni slepilo.

Okolo kazdého kousku peciva by méla byt vzdalenost zhruba 2 cm.
Tak je dostatek mista, aby kousky peciva nakynuly a mohly kolem
dokola zhnédnout.

Pekli jste na vice drovnich. Na homim
plechu je pecivo tmavsi nez na
spodnim.

Pouzivejte pro peceni na vice trovnich vzdy 3D horky vzduch [@).
Soucasné zasunuté plechy nemusi byt soucasné hotovy.

Pii peceni Stavnatého kolace vznika
kondenzovana voda.
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Pii peeni muze vzniknout vodni para. Unika pres dvitka. Vodni para
se muze srazet na oviadacim panelu nebo na sousedicich prednich
Castech nabytku a odkapavat jako kondenzovana voda. Toto je
podminéno fyzikalne.



Maso, driibez, ryby

L. Muzete pouzivat jakékoliv nadobi odolné proti teplu. Pro
Upozornenl k velké pecené se hodi také univerzalni panev.
nadobi R , -
Nejvhodnéjsi je nadobi ze skla. Viko by mélo byt
rozmérove shodné s pekacem a jit dobfe uzavfit.

Pokud pouzivate smaltovany pekac, pfidejte o néco vice
tekutiny.

U nerezovych pekacu neni zhnédnuti tak silné a maso
muze byt o néco méné upeceno.
Prodluzte doby peceni.

Postavte nadobi vzdy do stfedu rostu.

Udaje v tabulkach:
Nadobi bez poklicky = oteviené
Nadobi s poklickou =uzaviené

Horké sklenéné nadobi odstavte na suchou podlozku.
Pokud je podlozka mokra nebo studena, mohlo by sklo
prasknout.

Pokyny k peceni
Pridejte k netu¢nému masu trochu tekutiny. Dno nadoby
ma byt cca z 72 cm pokryto. K duSené svickové dejte
bohaté tekutiny. Dno nadoby ma byt pokryto zhruba 1-2
cm.
Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu nadobi.
Pokud pfipravujete maso ve smaltovaném pekadi, je
zapotfebi o néco vice tekutiny nez ve sklenéném nadobi.
Nerezové pekace nejsou tak vhodné. Maso se pece
pomaleji a nezhnédne tolik.
Pouzivejte vysSi teplotu a/nebo del§i dobu peceni.
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Pokyny ke grilovani

Grilujte vzdy pfi zaviené troubé.

Predehfivejte pfi grilovani cca 3 minuty, nez zasunete
pokrm urceny ke grilovani.

Polozte kousky na grilovani pfimo na rost. Jediny kousek
na grilovani bude nejlepsi, pokud jej polozite do stfedni
oblasti rostu

Zasunite pfipadné univerzalni panev do vysky 1. Bude
zachycena Stava z masa a trouba zUstane Cistéjsi.
Vezméte pokud mozno stejné silné kousky na grilovani.
Tak zhnédnou rovhomeérné a zUstanou hezky Stavnaté.
Steaky solte az po grilovani.

Kousky na grilovani otocte po 2/3 uvedené doby.

Topné téleso grilu se stale zapina a vypina. To je v
poradku, jak ¢asto k tomu dojte, se Fidi podle nastaveného
stupné grilovani.

Maso V poloviné ¢asu kousky masa obratte.
Pokud je pe€ené hotova, méla by zlstat jesté 10 minut ve
vypnuté, uzaviené troubé.
Tak se mUze Stava z masa lépe rozdélit.
Zabalte rostbif po upeceni do alobalu a nechejte jej 10
minut v troubé dojit.
Nafiznéte u veprové pecené s kuzi kiizi kfizem a polozte
peceni nejprve kizi dolt do nadoby.
Maso Hmotnost Pirislusenstvia Vyska Druh Teplotav°C Doba
nadobi ohievu peceniv
minutach
Hovézi maso
Hovézi dusené 1,0 kg uzaviena 2 = 210-230 100
1,5kg 2 = 200-220 120
2,0 kg 2 = 190-210 140
Hovézi vcelku, 1,0 kg oteviena 2 = 210-230 60
stfedné
propecené 1,5kg 2 = 200-220 80
Rostbif, stfedné 1,0 kg oteviena 1 220-240 60
propecené
Steaky 3 cm Rost + 5+1 0 3 15
silné, stfredné univerzalni
propecené panev
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Maso Hmotnost PrisluSenstvia Vyska Druh Teplotav°C Doba
nadobi ohievu peceniv
minutach
Teleci maso
Teleci pecené 1,0 kg oteviena 2 = 190-210 110
1,5 kg 2 = 180-200 130
2,0 kg 2 = 170-190 150
Teleci koleno 1,5 kg oteviena 2 = 210-230 140
Vepiové maso
Pecené bez kize 1.0 kg oteviena 1 190-210 120
(napr. Sije) 1,5 kg 1 180-200 150
2,0 kg 1 170-190 170
Pecené s kizi 1,0 kg oteviena 1 190-210 130
(napf. plecko)
1,5kg 1 180-200 160
2,0 kg 1 170-190 190
Veprové platky 500 g Rost + 3+1 220-230 30
univerzalni
panev
Veprova pecene, 1,0 kg oteviena = 200-220 120
libova
1,5kg 2 =] 190-210 140
2,0 kg = 180-200 160
Uzené maso s 1,0 kg uzaviena 2 = 200-220 70
kosti
Steaky 2 cm silné Rost + 5+1 0 3 20
univerzalni
panev
Vepfove Rost + 5+1 ) 3 10
medailonky univerzalni
3 cm silné panev
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Maso Hmotnost PirisluSenstvia Vyska Druh Teplotav°C Doba
nadobi ohievu peceniv
minutach
Jehnécéi maso
Jehnédci hibet s 1,5 kg oteviena 2 190 60
kosti
Jehnédi kytabez 1,5 kg oteviena 1 150-170 120
kosti, stfredné
propeceny
Zvérina
Srnéi hibet s 1,5 kg oteviena 2 = 200-220 50
kosti
Srnéi kyta bez 1,5 kg uzaviena 2 = 210-230 100
kosti
Pecené z 1,5 kg uzaviena 2 = 180-200 140
divoCaka
Pecené z jelena 1,5 kg uzaviena 2 (= 180-200 130
Kralik 2 kg uzaviena 2 (= 220-240 60
Sekana z500g oteviena 1 180-200 80
masa
Parky Rost + 4+1 ] 3 15
univerzalni
panev
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Hmotnostni udaje v tabulce se vztahuji na nenapinénou

Dribez driibeZ pfipravenou pro peéeni.

Pokud grilujete pfimo na ro$tu, zasurite univerzalni panev

do vysky 1. Stava z masa bude zachycena a trouba

zustane Cistéjsi.

U kachny nebo husy napichnéte kizi pod kfidly, pak mize

tuk vytéci.

Polozte celou dribez nejprve prsicky dold na rost. Po 2/3

uvedené doby otocte.

Kousky pecené, kriti rolada nebo kruti prsa otocte po

poloviné uvedené doby.

Kousky drubeze po 2/3 otocte.

Dribez je zvlast kfupavé upecena, pokud ji pfed koncem

doby peceni potfete maslem, slanou vodou nebo

pomerancovou Stavou
Driibez Hmotnost PrisluSenstvia Vyska Druh Teplotav°C Doba

nadobi ohievu peceniv

minutach

Kure, celé 1,2 kg Rost 2 230-250 60-70
Slepice, cela 1,6 kg Rost 2 200-220 80-90
Kufre, pllené a500g Rost 2 220-240 40-50
Casti kurete a150g Rost 3 210-230 30-40
Casti kurete 4300g Rost 3 220-240 35-45
Kufeci prsa a200g Rost 2 M) 3 30-40
Kachna, cela 2,0 kg Rost 2 190-210 100-110
Kachni prsa a300g Rost 3 240-260 30-40
Husa, cela 3,54kg Rost 2 170-190 120-140
Husi stehna 4400g Rost 3 220-240 50-60
Mlada krita, cela 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100
Kriti rolada 1,5 kg oteviena 1 190-210 110-130
Krati prsa 1,0 kg uzaviena 2 = 180-200 80-90
Kriti horni stehna 1,0 kg Rost 2 180-200 90-100
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Ryba

Pokud grilujete pfimo na rostu, zasurite pfipadné
univerzalni panev do vySky 1. Dojde k zachyceni tekutiny a
trouba zUstane Cistéjsi.

Otocte kousky ryb po 2/3 doby grilovani.

Celou rybu nemusite otacet.

Vsurite celou rybu v poloze plavani, s hibetni ploutvi
nahoru do trouby. Nakrojeny brambor nebo mala nadoba
vhodna do trouby v bfichu ryby proptjc¢i stabilitu.

P¥i duSeni rybich filet pfidejte par Izic tekutiny.

Ryba Hmotnost PrisluSenstvia Vyska Druh Teplotav°C Doba
nadobi ohievu peceniv
minutach
Ryba, cela a cca. Rost 2 M) 2 20-25
300 g
1,0 kg Rost 2 210-230 45-55
1,5 kg Rost 2 180-200 60-70
2,0 kg uzaviena 2 = 180-200 70-80
Rybi filet, Rost 3 ™ 2 20-25
tloustka 3 cm
Rybi filety uzaviena 2 = 210-230 20-30

Tipy pro peceni a
grilovani

Pro hmotnost pec¢ené
nejsou v tabulce zadné

udaje.

Jak muzete zjistit, zda je
pecené hotova

Pecené je prilis tmava a
karka misty spalena.

Pecené vypada dobre, ale
omacka je spalena.
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dobu.

Pouzijte teplomér na maso (k dostani v odborném
obchodu) nebo udélejte ,zkousku Izickou“. Tlacte Izici na
peceni. Zda-li se byt pevna, je hotova, pokud se podda,
potfebuje jesté chvilku ¢asu.

Zkontrolujte vysku zasunuti a teplotu.

Zvolte pro pfisté mensi pecici nadobu nebo pfidejte vice
tekutiny.



Pecené vypada dobre, ale Zvolte pro pristé vétsi pecici nadobu a pouzijte méné

omacka je prilis svétla a tekutiny.
vodnata.

PFi polévani pe€ené vznika To je podminéno fyzikalné a normalni. Vétsi ¢ast vodni
vodni para. pary vystupuje otvory pro vystup pary. Miize se srazet
na chladnéjSi spinaci pfedni ¢asti nebo na sousednich
pfednich ¢astech nabytku a odkapavat jako kondenzovana

voda.

Nakypy,
gratinovani, toasty

Pokud grilujete pfimo na rostu, zasurite pfipadné
univerzalni panev do vysky 1. Trouba z(stane Gisté&jsi.
Nadobi stavte vzdy na rost.

Stav dopeceni nakypu zavisi na velikosti nadobi a na

vysce nakypu.

Udaje v tabulce jsou jen smé&rné hodnoty.

Nakypy Prislusenstvi a nadobi Vyska Druh Teplota Doba
ohievu v °C peceni v
minutach
Nakyp, sladky Forma na nakypy 2 = 180-200 50-60
Suflé Forma na nakypy 2 = 170-190 35-45
Formicky na porce 2 = 190-210 25-30
Nudlovy nakyp Forma na nakypy 2 = 200-220 40-50
Lasagne Forma na nakypy 2 = 180-200 40-50
Gratinované brambory, 1 forma na nakyp 2 160-180 60-80
syrové prisady,
max. 4 cm vysoka . _ _
vrsiva 2 formy na nakypy 1+3 150-170 60-80
Toasty zapecené, 12 Rost 4 ] 3 58
kust
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Hotové produkty

Dodrzujte udaje vyrobce na baleni.

Pokud pfisluSenstvi vylozite pecicim papirem, davejte
pozor na to, aby byl pecici papir vhodny pro tyto teploty.
Pfizplsobte velikost papiru pokrmu.

Vysledek pec€eni zavisi hodné na potravinach. Pfipaleni a
nerovnomernosti se mohou vyskytovat jiz u surového zbozi.

Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba
ohifevu v °C peceniv
Stupen  minutach
grilovani

Pizza, hluboce

chlazena

Pizza s tenkym dnem Univerzalni panev 2 = 190-210 15-25
Univerzalni panev + 3+1 180-200 20-30
rost

Pizza s tlustym dnem Univerzalni panev 2 = 180-200 20-30
Univerzaini panev + 3+1 170-190 25-35
rost

Pizza Baguette Univerzaini panev 3 = 180-200 20-30

Minipizza Univerzaini panev 3 = 190-210 10-20

Pizza, chlazena, Univerzalni panev 3 = 190-210 10-15

predehrata

Bramborové

produkty, hluboce

chlazené

Hranolky Univerzalni panev 3 = 190-210 20-30
Univerzalni panev + 3+1 = 180-200 30-40
pecici papir

Krokety Univerzalni panev 3 = 200-220 20-25
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Pokrm Prislusenstvi Vyska Druh Teplota Doba
ohievu v °C peceniv
minutach

Rdsti, plnéné Univerzaini panev 3 = 210-230 15-25
bramborové tasticky
Pecivo, hluboce
chlazené
Housky, bagety Univerzalni panev 3 = 170-190 10-20
Precliky Univerzaini panev 3 = 210-230 15-25
Pecivo, predpecené
Rozpecené housky Univerzalni panev 3 = 190-210 10-20
nebo bagety

Univerzalni panev + 3+1 160-180 20-25

rost
Smazené drobnosti,
hluboce chlazené
Rybi ty€inky Univerzalni panev 2 = 220-240 10-20
Kachni kousky, Univerzalni panev 3 = 200-220 15-25
nugety
Zavin, hluboce Univerzaini panev 3 = 200-220 35-40

mrazeny
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Zvlastni pokrmy

Jogurt

Vykynuti kynutého tésta

S Vasim pfistrojem miizete nastavit teplotu od 50 do
270°C. Tak se Vam povede stejné dobre krémovy jogurt pfi
50°C, jako vlaéné kynuté tésto.

Miéko (3,5% tuku) svafte, zchladte na 50 °C.

Vmichejte 150 g jogurtu. Naplrite do $alkd nebo malych
skleni¢ek Twist Off a pFikryté postavte na rost. Pfedehrejte
troubu 5 minut na 50 °C. Pak pfipravte jak je uvedeno

Kynuté tésto pfipravte jako obvykle. Dejte tésto do
keramické nadoby odolné vuci teplu a pfikryjte. Pecici
prostor 5 minut pfedehfivejte. PFistroj vypnéte a postavte
tésto na vykynuti do peciciho prostoru.

Pokrm Nadobi Vyska Druh  Teplotav °C  Doba
ohievu
Jogurt Salky nebo sklenicky 50 6-8
Twist Off postavit na hod.
rost.
Nechat vykynout Tepelné odolné nadobi  Postavte na 50 °C predehrati,
Kynuti tésta dno peciciho pfistroj vypnéte,
prostoru dejte kynuté
tésto do peciciho
prostoru

Rozmrazovani MraZzené potraviny vyjméte z obalu a postavte ve vhodném
nadobi na rost.
Prosim dodrzujte udaje vyrobce na baleni.
Doba rozmrazeni se Fidi podle druhu a mnozstvi potraviny.
Polozte drabez prsicky smérem dolu na talif.

Mrazené zbozi PrisluSenstvi Vyska Druh ohievu Teplotav °C

NapF. smetanové dorty,
maslové krémové dorty, dorty
s Cokoladovou nebo cukrovou
polevou, ovoce, kufe, parky
nebo maso, chleba a housky,
kolace a jiné pecivo

Rost Postavte Voli¢ teploty
na dno zUstane vypnuty
peciciho
prostoru
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Suseni

Pouzivejte jen nezavadné ovoce a zeleninu a dukladné ji
umyijte.

Nechte ji dobfe odkapat a osuste je.

Univerzalni panev ve vysce zasunuti 3, rost ve vysce
zasunuti 1. Univerzalni panev a rost vylozte pecicim nebo
pergamenovym papirem.

Hodné Stavnaté ovoce nebo zeleninu nékolikrat otocte.
UsuSené ovoce nebo zeleninu hned po ususeni uvolnéte z
papiru.

Pokrm Vyska Druh ohrevu Teplotav °C Trvaniv
hodinach

600 g krouzkli z 1+3 80 ccab

jablek

800 g kousku hrusek  1+3 80 cca8

1,5 kg Svestky nebo  1+3 80 cca 8-10

blumy

200 g kuchyriské 1+3 80 cca 1

kofeni, ocisténé

Zavarovani

Priprava

Sklenice a gumova tésnéni musi byt Cista a v poradku.
Pouzivejte pokud mozno stejné velké sklenice. Udaje v
tabulkach se vztahuji na jednolitrové kulaté sklenice.
Pozor! Nepouzivejte vétSi nebo vysSi sklenice. Vicko by
mohlo prasknout.

Pouzivejte jen nezavadné ovoce a zeleninu. Dakladné ji
umyijte.

Naplrite ovoce nebo zeleninu do sklenic. Okraje sklenice
kazdou sklenici mokré gumové tésnéni a vicko. Zavrete
sklenice pomoci svorek.

Nestavte vice jak Sest sklenic do peciciho prostoru.
Uvedené Casy v tabulkach jsou orientaéni hodnoty.
Mohou byt ovlivnény teplotou mistnosti, po¢tem sklenic,
mnozstvim a teplotou obsahu sklenic. pfepnete na nizsi
teplotu nebo vypnete troubu, pfesvédcte se, Ze to ve
sklenicich opravdu perli.
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Tak nastavite

Zavarovani ovoce

1. Zasuiite univerzalni panev do vysky 2. Postavte
sklenice tak, aby se nedotykaly.

2. Nalijte Y2 litru horké vody (cca 80°C) do univerzalni
panve.

3. Zavrete dvifka trouby.

4. \oli¢ funkce nastavte na spodni ohfev .

5. Nastavte voli¢ teploty na 170 az 180 °C.

Jakmile to ve sklenicich perli, tedy v kratkych intervalech
vystupuji bublinky, po asi 40 az 50 minutach, troubu
vypnéte.

Po 25 az 35 minutach zbytkového tepla byste méli sklenice
vyjmout z peciciho prostoru. Pfi delSim ochlazeni v pecicim
prostoru by se mohly vytvofit choroboplodné zarodky a
zvySuje se riziko zkysnuti zavareného ovoce. Voli¢ funkce
vypnéte.

Ovoce v jednolitrovych sklenicich Od perleni Zbytkové ohiev
Jablka, rybiz, jahody vypnout cca 25 minut
Tredné&, merunky, broskve, angrest vypnout cca 30 minut
Jable¢na ka$e, hrusky, Svestky vypnout cca 35 minut

Zavarovani zeleniny

Jakmile ve sklenicich vystupuji bublinky, nastavte teplotu
na zhruba 120 az 140 °C. Kdy mUlzete voli¢ teploty
vypnout, vidite v tabulce. Nechejte zeleninu stat jesté 30 az
35 minut v troubé.

Zelenina v jednolitrovych Od perleni Zbytkové ohiev
sklenicich

Okurky cca 35 minut
Cervena fepa cca 35 minut cca 30 minut
RGzi¢kova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedluben, ¢ervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Hrasek cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti sklenic
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podlozku. Mohly by prasknout.



Akrylamid v potravinach

Jakych potravin se to Acrylamid vznika pfi velmi horké Upravé obilovin a

tyka? bramborovych produktt jako jsou napf. bramborové chipsy,
pomfrity, toasty, housky, chléb, jemné pecivo z tfeného
tésta (keksy, pernik, suSenky).

Tipy pro pripravu jidel, které neobsahuji acrylamid

Vseobecné Pouzivejte pokud mozno co nejkratsi ¢as peceni.
,Do zlatova misto do tmava“ — potraviny pecte do zlatova.
Cim je potravina vétsi a siln&jsi, tim méné akrylamidu

Peceni Homi/ spodni ohfev max. 200 °C, 3D horky vzduch nebo horky vzduch
max. 80 °C.

Placicky Homi/ spodni ohfev max. 190 °C, horky vzduch nebo horky vzduch
170°C.

Vajitko nebo Zloutek snizuje tvorbu acrylamidu

Hranolky v troubé Rovnomémeé a v jedné vrstvé rozdélte na plech. Nejméné 400 g na
plech, aby nebyly hranolky ususené.
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ZkusSebni pokrmy

Tyto tabulky byly vyhotoveny pro zkuSebni institut, aby se
usnadnilo zkou$eni a testovani rznych pfistroj

Podle EN/IEC 60350

Peceni PFi pe€eni na 2 urovnich zasurite vzdy univerzalni panev
nad pecici plech.
Pfi pe€eni na 3 urovnich zasurite univerzalni panev
doprostied.
Stfikané pecivo. Sou€asné zasunuté plechy nemusi byt
hotovy soucasné.
Pfiklopeny jablkovy kola€ na 2 drovnich:
Postavte tmavé dortové formy nad sebe.
Pfiklopeny jablkovy kola€ na 1 drovni:
Postavte tmavé dortové formy vedle sebe.
Kolag¢ v dortové formé z bilého plechu:
Pecte s hornim/spodnim teplem na 1 drovni.
Pouzivejte misto roStu univerzalni panev a dortové formy
postavte na ni.
Pokrm PfisluSenstvia Vyska Druh  Teplota Dobav
nadobi ohievu v °C minutach
Stfikané pecivo Pecici plech 3 = 160-180 20-30
Pecici plech 3 160-180 20-30
Univerzainipanev+  3+1 150-170 30-40
pecici plech
Univerzainipanev+  1+3+5 140-160 40-50
2 pecici plechy

54



Pokrm Prislusenstvi a Vyska Druh  Teplota Doba v
nadobi ohifevu v °C minutach
Malé kolacky Pecici plech 3 = 160-180 20-30
predehrati
Univerzalni panev + 3+1 150-170  30-40
pecici plech
Univerzalni panev + 143+5 140-160  35-45
2 pecici plechy
Malé kolacky Pecici plech 3 160-180 20-30
Vodni piskot Dortova formanarost 2 = 170-190 30-40
pfedehfati
Vodni kolaé Dortova foorma narost 2 160 - 180 30-40
Kynuty kola¢ na plech Univerzalni panev 3 = 160-180  40-50
Univerzalni panev 3 160-180  40-50
Univerzalni panev +  3+1 150-170  50-60
pecici plech
PFiklopeny jable¢ny Rost +2 dortové formy 1 = 190-210 70-80
kolac @d20cm
2 Rosty + 1+3 190-210 65-75
2 dortové formy & 20
cm
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Grilovani

Pokud polozite potraviny pfimo na rost, posunte dodate¢né
univerzalni panev do vySky 1. Dojde k zachyceni tekutiny a
trouba zustane Cistéjsi.

Pokrm PrisluSenstvi a Vyska Druh Teplotav °C Dobav
nadobi ohievu minutach

Toasty zhnédnuti Rost 5 ] 160 - 180 05-2

10 minut pfedehfat

Beefburger, 12 kusG* Rost + 4+1 ™ 3 25-30

univerzalni panev
nepredehfivat

* po 2/3 Casu obratte.
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Montazni navod

HB 23AB520
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Pfipojeni pecici trouby
k elektrické siti

B Pred prvnim uvedenim spotfebice do
provozu se ujistéte, Ze je vase domovni
pripojka uzemnéna a odpovida vSem
platnym bezpecnostnim predpisim.
Instalaci a pfipojeni vaseho spotfebice
musi provést autorizovany technik. Také
plati jak nafizeni mistniho dodavatele
proudu, tak i narodni smérnice.

Pokud by byl spotfebi¢ uveden do provozu
bez spravného pfipojeni zemnici svorky
nebo po neodborném pfipojeni, mize

to vést, i kdyz ve velmi vyjimecnych
pripadech, k tézkému zranéni nebo umrti.
Vyrobce neruéi za nespravny provoz

a mozné $kody z duvodu nevhodnych
elektrickych pfipojek.

B Béhem instala¢nich praci nesmi byt
pecici trouba pfipojena k siti.

B Spotiebi¢ odpovida tfidé ochrany

| a smi byt uvadén do provozu pouze

S uzemnénim.

B Spotiebi¢ musi byt pfipojen pomoci
sitového kabelu typu HO5 V V-F nebo
vy$8iho. Zluto-zeleny kabel, ktery se
pouziva k uzemnéni musi byt pfipojen jako
prvni a musi byt delSi nez ostatni kabely.
B Aby byly dodrzeny pfislusné
bezpecénostni pfedpisy, musi byt na strané
instalace k dispozici vSepodlové odpojovaci
zafizeni s odstupem kontakt(i nejméné 3
mm. Toto neni nutné, jestlize je spotrebic
pfipojen do zasuvky, ktera je uzemnéna a
je pfistupna uzivateli.

B Pfimému kontaktu musi byt zamezeno
spravnou instalaci.

B Pecici trouba musi byt nainstalovana
podle schématu pfipojeni na vyrobnim
Stitku spotfebi¢e. Dodrzujte sitové napéti,
které je uvedeno na vyrobnim Stitku.

B Pri instalaci postavte spotrebic¢ pred
kuchyriskou linku. Sitovy kabel musi byt
dostatec¢né dlouhy, aby mohl byt spravné
pfipojen.

Pozor! Pripojovaci kabel nesmi byt béhem
instalace pfiskfipnut a nesmi pfijit do
kontaktu s horkymi ¢astmi spotiebice.

B Kazdy zasah do spotfebice, véetné
vymeény nebo upevnéni pfipojovaciho
kabelu musi provadét servisni pracovnik.

Priprava nabytku — Obrazek 1

B Dyhjy a laminované povrchy
kuchyriského nabytku musi byt ve vnitini
¢asti, kde bude zabudovana pecici trouba
opatfeny zaruvzdornym lepidlem odolnym
proti teplotam pres 90 °C a okolni nabytek
zaruvzdornym lepidlem odolnym proti
teplotam pres 70 °C (vedle pecici trouby).
Pokud dyhy a laminované povrchy nebo
lepidlo nebyly dostate¢né zaruvzdorné,
mohlo by dojit k deformaci nebo Skodam
zpUsobenym ohném na nabytku. V tomto
pfipadé neni vyrobce pecici trouby
odpovédny za vzniklé Skody na nabytku.
B V kuchyriské skfifice vyrobte vyrez.
Odstrante tfisky, aby nedos$lo k poSkozeni
soucasti pecici trouby.

B Zasuvka trouby by se méla nachazet

v prostoru Srafované plochy |B| nebo

na misté, na kterém nebude omezovat
instalaci pecici trouby.

B Nabytek, ktery neni vestavény, musi byt
pFipevnén obvyklymi thelniky na sténu [C].
Nabytek, do kterého bude pecici trouba
vestavéna, musi mit u zemé vétraci otvor.
Jestlize montujete pecici troubu pod varnou
desku, postupujte podle navodu k montazi
varné desky.

Vestaveéni trouby do vysoké
skfinky — Obrazek 2

Pecici trouba muze byt také zabudovana
do vysoké skfinky.

K odvétrani pedici trouby musi zUstat volna
mezera cca. 30 mm mezi dolni deskou a
opérnou sténou, stejné jako mezera 20
mm mezi horni deskou a opérnou sténou.



Doporucuje se, aby byla dodrzena
vzdalenost 590 mm mezi horni a spodni
deskou, tak aby mohlo odvétrani
bezchybné fungovat. Tato vzdalenost muze
byt zvétSena na 595 mm, pokud chcete
dosahnout optimalniho vétrani.

Pecici trouba s pecicim vozikem musi byt
zabudovana tak, aby pecici plechy mohly
byt snadno vyjmuty z trouby.

Montaz pecici trouby do rohu
— Obrazek 3

Jestlize chcete zabudovat spotfebi¢ do
rohu, vezméte do Uvahy udaje o rozmérech
zobrazeni [D]. Doporuduje se, abyste
zohlednili pro Udaj o rozmérech na obrazku
[E] $itku predni strany a madla.

Vestavéni pecici trouby do
kuchynské linky — Obrazek 4

B U pecici trouby s vyztuzenymi pecicim
vozikem musi byt dvefe pfed montazi
demontovany.

B Zasunite spotrebic do zfizené prohlubné
v lince. Dbejte na to, aby se sitovy kabel
neposkodil o ostré hrany pecici trouby, aby
se nedotykal horkych ¢asti spotfebice a
neprobihal pfes spodni dil trouby.

B Vyrovnejte pecici troubu v lince a
upevnéte dodanymi Srouby (4x25).

B Pokud jste nainstalovali kuchyriskou
linku podle nami udanych rozméra, mél

by zlstat volny prostor na horni ¢asti
spotiebi¢e. Nezakryvejte tuto mezeru
dfevénou listou, aby bylo zabezpeceno
spravné vétrani.

B Mezi spotfebiem a pfilehlym
kuchyrfiskym nabytkem (vedle pecici trouby)
musi byt dodrzena vzdalenost nejméné 5
mm.

Demontaz

Odpojte spotiebic od sité.

Uvolnéte Srouby, pomoci kterych je pecici
trouba pfipevnéna k nabytku.

Lehce troubu nadzdvihnéte a zcela ji
vytahnéte z nabytku.



INFORMACNI LIST: BSH domaci spotiebice, s. r. 0.

Obchodni znacka BSH: @

Znacka SIEMENS
Prodejni oznaceni HB23AB520
TFida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotfeba energie (kWh) - konvenéni ohfev (pfi normalizované zatézi) 0,89
Spotfeba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,79
Uzite¢ny objem dutého prostoru (1) 67

Velikost zafizeni (l):

malé: 121V <351
stfedni: 351V <651

velké: 65 1<V <=
Doba potfebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pfi konvenénim 47
ohfevu (min.)
Doba potiebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pfi horkém 47
vzduchu (min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotfeba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v -

Plocha nejvétsiho plechu na peéeni (cm?) 1350

Upozornéni: vyvojové zmeény vyhrazeny.

Pripadné technické zmény, tiskové chyby a odli§nosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez
upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/cz



Ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. nasim obchodnim partnerim bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb a nafizeni vlady ¢.168/1997 Sb., 169/1997 Sb. a 177/1997
Sb. a pfislusnych nafizeni vlady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky véetné
plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotiebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobku
V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotiebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH doméaci spotfebice s.r.o.

Zarucni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zaruéni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prukazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zaruéni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim €islem uvedenym na pfedni strané tohoto zaru¢niho listu. Zejména

v pripadech del$i nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem

prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pfipad prodlouzené zaruéni lhity z divodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaru¢ni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu

nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zaruéniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni islo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zarucni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotfebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych Gdaja. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zaru¢ni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou priikazné v dobé platné zaruéni
Ihaty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku mize spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,
kde byl spotfebi¢ zakoupen. Zvoli-li spotfebitel jiny, nez nejbliz§i autorizovany servis, bude na ném,
aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylouéeny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaruénim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udaju na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybé&jicim nebo poskozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouZivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim téelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, Zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vy$sim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zésahem, nepovolenymi konstruk&nimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotiebice




Rozsifena zaruka nad ramec zékona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

»Spotiebi¢ neni ur€eny pro pouzivani osobami (v€etné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkusenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpecnost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



SEZNAM AUTORIZOVANYCH SERVISU DOMACICH SPOTREBICU BOSCH A SIEMENS

Eiremni servis + prodej nahradnich dilu:
BSH domaci spotfebice, s.r.o., Pekarska 10b, 155 00 Praha 5

telefon: +420 251 095 546
fax: +420 251 095 559

Firma Ulice Mésto telefon mail
A PROFI SERVIS s.r.o. Prazska 83 294 71 603201133 aprofiservis@seznam.cz
Benatky nad Jizerou
ALPHA Obchod@Atelier s.r.o. Purkyriova 101 563 01 465322747 servis@alphaobchod.cz
Lanskroun 465320298 info@alphaobchod.cz
B.I. SERVIS Horova 9 400 01 472734300 stepankova@biservis.cz
Usti n./Labem 603202588 info@biservis.cz
B. I. SERVIS Bergmannova 112 |356 04 608151231 info@klservis.eu
Sokolov - Dolni Rychnov
Bekl Bilkova 3011 390 02 381256300 pracky@email.cz
Tabor 381256303
BMK servis s.r.o. Chynovska 98 391 56 800231231 tabor@bmkservis.cz
Tabor- MéSice
Bosch servis centrum spol. s r.o. Nabrezi 596 760 01 577211029 bosch@boschservis.cz
Zlin
Dana Bednarikova Charbulova 73 618 00 548530004 petr.bednarik@seznam.cz
Brno
Elektoservis Komarek Dolni novosadska |779 00 585434844 servis@ekomarek.cz
78/43 Olomouc 9 585435688 sklad@ekomarek.cz
ELEKTRO Jankovsky s.r.o. nam. Miru 204 388 01 383422554 blatna@jankovsky.cz
Blatna 607749068 elektro@jankovsky.cz
ELEKTRO TREFILIK s.r.0. Mala strana 286 696 03 518365157 trefilik@wo.cz
Dubriany 602564967
ELEKTROSERVIS KOLACEK s.r.0.[Polni 20 790 81 602767106 elektro.kolacek@centrum.cz
Ceska Ves u Jeseniku 774811730
584428208
ELMOT v.o.s Blahoslavova 1a 370 04 387438911 elmotcb@seznam.cz
Ceské Budgjovice 731583433
387437681
Faraheit servis s.r.o. Kastanova 12 620 00 548210358 faraheit.servis@seznam.cz
Brno
Irena Komarkova ml. Slovanské udoli 31 (318 00 724888887 servis-ap@volny.cz
Plzen 377387406
377387057
Jan Liska Zdarského 214 674 01 602758214 info@elso-servis.cz
Trebi¢
Jan Skaloud 17. listopadu 360 530 02 602405453 jsk@jjbosch.cz
Pardubice
Karel Vesely Gagarinova 39 669 02 515246788 elservisznprodejna@tiscali.cz
Znojmo 515264792
Lumir Majnus$ Bilovecka 146 747 06 724043490 | mezerova@elektroservis-majnus.cz
Opava 6 723081976 hulvova@elektroservis-majnus.cz
602282902 vana@elektroservis-majnus.cz
Marek Pollet Viesinska 24 326 00 377241172 pollet@volny.cz
Plzen 733133300
Martin Jansta Tovarni 17 280 02 321723670 janstovi@volny.cz
Kolin 5 602353998
Martin Linhart Letct 1001 500 02 603240252 linhartmartin@volny.cz
Hradec Kralové
Martin Wlazlo MW Zerotinova 1155/3 |702 00 602709146 info@elektroopravna.cz
Ostrava - Moravské Ostrava 595136057 servis@elektroopravna.cz
Petr KUCERA Topolova 1234 434 01 476441914 serviskucera@seznam.cz
Most
RADEK MENCIK Proletarska 120 460 02 482736542 | elektroservis.mencik@seznam.cz
Liberec 23 602288130
Stanislav Novotny Hoblikova 15 741 01 724269275 sano@iol.cz
Novy Ji¢in 556702804
VIKI, spol. s r.o. Majakovského 8 586 01 567303546 viki.servis@iol.cz
Jihlava
Wh-servis s.r.o. Zitavska 63 460 11 774573399 wh-servis@volny.cz
Liberec 11
Servis Cerny s.r.o. Mirové namésti 99 (550 01 491522881 servis.cerny@tiscali.cz
Bourmov
Caffe Idea - Blazek Cacovicka 66a 618 00 541240656 info@caffeidea.cz
Brno

S vyhradou prubéznych zmén, aktualni seznam servisu najdete na webovych strankach www.siemens-spotrebice.cz.




Aby bola z varenia rovnaka radost’ ako z jedla
precitajte si prosim tento navod na obsluhu. Potom mézete vyuzit vietky technické vyhody
vasho sporaku.

Obdrzite dblezité informacie ohfadne bezpecnosti. Spoznate jednotlivé €asti vasho nového
sporaku. A ukazeme vam krok za krokom, ako ho nastavit. Je to Uplne jednoduché.

V tabulkach najdete pre €asto pouzivané pokrmy hodnoty nastaveni a vySky zasunuti.
V3etko testované v naSom kucharskom $tudiu.

A ak sa vyskytne porucha — tu najdete informacie, ako mézete sami odstranit malé
poruchy. Podrobny obsah Vam pomdze rychlo sa zorientovat.

A teraz dobru chut.

Navod na obsluhu

HB 23AB520

Q4ACZMO173
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Deklarovana hodnota emisie hluku tohto spotrebi¢a je 50 dB (A), ¢o predstavuje hladinu A
akustického vykonu vzhladom na referenény akusticky vykon 1pW.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez
upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.siemens-spotrebice.sk.



/A Bezpeénostné upozornenia

Pred montazou

Skody poéas prepravy

Elektrické zapojenie

Pokyny ohladne
Vasej bezpecnosti

Horuci pecuci priestor

Precitajte si prosim pozorne tento navod na obsluhu. Tento
navod na obsluhu a navod na montaz dobre uschovaijte. Ak
date pristroj niekomu inému, prilozte tento navod.

Po vybaleni pristroj skontrolujte. V pripade Skody
vzniknutej po€as prepravy nesmiete pristroj zapojit'.

Pristroj mbze zapoijit len autorizovany odbornik. V pripade
8kdéd vzniknutych v désledku chybného zapojenia nemate
narok na zaruku.

Tento pristroj je ur€eny len pre sukromné domacnosti.
Pouzivajte tento pristroj vyhradne na pripravu jedal.

Dospeli a deti nesmu pristroj obsluhovat bez dozoru,
ak nie su telesne alebo dusevne v poriadku alebo ak im
chybaju znalosti a skusenosti.

Nikdy nenechavaijte deti hrat sa s pristrojom.

Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy sa nedotykajte horucich vnutornych pléch pecuceho
priestoru a vyhrevnych prvkov. Opatrne otvarajte dvierka
pristroja. M6ze unikat' horuca para.

Pozor na malé deti.



Horuce prisluSenstvo a
riad

Neodborné opravy

Nebezpec&enstvo poziaru!

Nikdy neuchovavajte v pe€lucom priestore horlavé
predmety. Nikdy neotvarajte dvierka pristroja, ak vznikne
v pristroji dym. Pristroj vypnite. Vytiahnite zastr¢ku, resp.
vypnite poistku v skrini s poistkami.

Nebezpecenstvo skratul!

Nikdy nepricvaknite pripojovaci kabel elektrickych pristrojov
medzi horuce dvierka pristroja. 1zolacia kablu sa méze
roztavit.

Nebezpecenstvo oparenia!
Nikdy nelejte vodu do horucej rdry. Vznikne horuca vodna
para.

Nebezpecenstvo popalenia!

Nikdy nepripravujte pokrmy s velkym mnozstvom
vysokopercentnych alkoholickych napojov. Alkoholické
vypary by sa mohli v pe€ucom priestore vznietit. Pouzivajte
len malé mnozstva vysokopercentnych napojov a otvarajte
dvierka pristroja opatrne.

Nebezpecenstvo popalenia!
Nikdy nevyberajte horuce prisluSenstvo alebo riad z rary
bez chnapiek.

Nebezpecenstvo spésobené elektrickym prudom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy moze
vykonavat len nami Skoleny technik servisnej sluzby.
Ak je pristroj vadny, vytiahnite zastr€ku, resp. vypnite
poistku v skrini s poistkami. Zavolajte servisnu sluzbu.



Pri¢iny skod

PrisluSenstvo, folie,
papier na pecenie alebo
riad na dne rary

Voda v hortcej rure
Vihké potraviny

Ovocna stava

Vychladnutie s
otvorenymi dvierkami
pristroja

Vel'mi znecistené
tesnenie rury

Dvierka od rury ako
sedadlo alebo odkladacia
plocha

Preprava pristroja

Neukladajte ziadne prisluSenstvo na dno rury. Nevykladajte
dno rary féliou, ziadneho druhu, alebo papierom na
pecenie. Neukladajte riad na dno rury, ak je teplota
nastavena na viac ako 50 °C.

Dojde k hromadeniu tepla. Doby pecenia nezodpovedaju a
bude poskodeny smalt.

Nikdy nelejte vodu do horucej rury. Vznikne vodna para. V
doésledku zmeny teplét moéze dojst k Skodam na smalte.

Neuchovavaijte vlihké potraviny dihsi ¢as v zatvorenom
pecucom priestore. Dojde k poskodeniu smaltu.

Pecuci plech v pripade velmi §tavnatych ovocnych kolacov
neobkladajte velmi vela. Ovocna $tava, ktora kvapka z
plechu, zanecha Skvrny, ktoré sa nebudu dat odstranit’.
Ak je to mozné pouzivajte hibSiu univerzalnu panvicu.

Nechaijte raru vychladnut len zatvorend.
Aj ked su dvierka pristroja otvorené len trochu, mézu byt
¢asom poskodené susediace predné Casti nabytku.

Ak je tesnenie rary velmi znecistené, nezatvaraju

sa dvierka rury po€as prevadzky spravne. M6zu byt
poskodené susediace predné Casti nabytku. Udrziavajte
tesnenie rury vzdy Cisté.

Nestupajte alebo nesadajte si na otvorené dvierka rury.
Neodkladajte riad alebo prisluSenstvo na dvierka rary.

Nenoste pristroj za madlo dvierok. Madlo dvierok neunesie
hmotnost pristroja a mohlo by sa zlomit.



Vasa nova rura

Ovladaci panel

Tu spoznate vasi novu ruru. Vysvetlime vam ovladacie pole
a jednotlivé ovladacie prvky. Obdrzite informacie o rure a
prislusenstve.

Tu vidite prehalad ovladacieho pola.
Nikdy sa nezobrazia na displeji vSetky symboly stcasne.
Podla typu pristroja su mozné odchylky v podrobnostiach.

Volice

Voli¢ funkcie

Tlacidla a displej

Voli¢ teploty

Ovladace su zapustené. Pre zasunutie a vysunutie stlacte
ovladac v nulovej polohe.




Tlacidla a displej

Pomocou tlacidiel nastavujete r6zne dodato¢né funkcie. Nastavené hodnoty mézete
vycitat na displeji.

Tlacidlo Pouzitie
® Casové funkcie Vyber budik £\, doba |-, koneény &as - a hodiny (.
- Minus Znizenie nastavenych hodnét.
+ Plus ZvySenie nastavenych hodnét.
> Rychlé zahriatie Zahriat rdru velmi rychlo.
Detska poistka Zablokovanie a odblokovanie ovladacieho pola.

Aké Casova funkcia sa nachadza na displeji v popredi, vidite na Sipke » pred prisluSnym
symbolom. Vynimka: Pri hodinach svieti symbol (® len vtedy, ak ich nastavuijete.

Volié funkcii

Volicom funkcie nastavite druh ohrevu.

Poloha Pouzitie
(0] Rura je vypnuta.
3D Horuci vzduch* Pre kolace a pecivo na jednej az troch urovniach. Vetrak

rozdeluje teplo kruhového vyhrevného telesa v zadnej
stene rovnomerne do priestoru v rare.

(] Horny /spodny ohrev Pre kolace, nakypy a lubovolné pecenie, napr. hovadzie
alebo zverina, na jednej Urovni.
Teplo prichadza rovnomerne zhora a zdola.

Cirkula¢ny infragril Pecenie masa, hydiny a celych ryb.
Vyhrevné teleso grilu a ventilator sa striedavo zapina a
vypina. Ventilator viri horuci vzduch okolo pokrmu.

(] Vario-velkoplo$ny gril Grilovanie steakov, parkov, toastov a kuskov ryb.
Cela plocha pod vyhrevnym telesom grilu je horuca.

(=] Spodny ohrev Zavéranie a dopekanie alebo hnednutie.
Teplo prichadza zdola.

Osvetlenie rury Zapnutie osvetlenia rury.

* Druh vyhrievania, ktorym bola uréena trieda efektivnosti podla EN50304

Ak nastavujete, zapne sa svetlo v rure.



Voli¢ teploty

Voli¢om teploty nastavujete teplotu alebo stupen grilovania.

Poloha Vyznam

Y Nulova poloha Rdra nnehreje.

50-270 Rozsah teplot Teplota v rure v °C.

o e, 0 Stupne grilovania - Stupne grilovania pre gril, velka plocha 7).

» =stupen 1, slaby
e = stupen 2, stredny
e+ = stupeni 3, silny

Ak rura hreje, svieti kontrolka nad volic¢om teploty. V
prestavkach vo vyhrievani zhasne.

Priestor na pecenie

V priestore na peSenie sa nachadza svetlo rury.
Chladiaci ventilator chrani rdru pred prehriatim.

Osvetlenie rary Pocas prevadzky svieti svetlo v rure. Nastavenim na
pomocou voli¢a funkcie mézete zapnut svetlo bez ohrevu.

Chladiaci ventilator Chladiaci ventilator sa zapina a vypina podla potreby.
Teply vzduch unika nad dvierkmi. Pozor! Vetraci otvor
nezakryvajte. Rura by sa inak prehriala

Aby po prevadzke rura rychlejsie vychladla, pracuje
chladiaci ventilator este urcity €as.



PrisluSenstvo

Prislusenstvo mozete zasunut do rdry do 5 réznych vysok.

Prislusenstvo mozete z dvoch tretin vytiahnut, bez toho
aby sa preklopilo. Tak je mozné pokrmy lahko vybrat.

Ak bude prisluSenstvo hortce, méze sa zdeformovat.
Ked opat vychladne, zdeformovanie zmizne a nema zZiadny
vplyv na funkciu.

PrisluSenstvo mbzete dokupit v autorizovanom servise, v
odbornom obchode alebo na internete. Uvedte prosim Cislo
HZ.

Kombinovany rost

Pre riad, kolacové formy, pecenie, grilované kusky a
hluboko zmrazené potraviny.

Zasurite rost zakrivenim ~—~ smerom dolu.

Univerzalny plech

Pre Stavnaté kolace, pecivo, hiboko chladené pokrmy a
velké kusy.

MézZe byt pouzity aj ako nadoba na zachytenie tuku, ak
grilujete priamo na roste.

Univerzalny plech zasurite do rury skosenim k dvierkam

rary.
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Zvlastne prislusenstvo

Zvlastne prisluSenstvo mézete kupit v autorizovanom
servise nebo u vasho odborného predajcu.

Rozsiahlu ponuku k vasej rare najdete v nasich
prospektoch alebo na internete.

Disponibilita, ako aj moznost objednania online zvlastného
prisluSenstva je v kazdej krajine ina. Prosim pozrite sa do
predajnych podkladov.

Rost HZ 334000

Pre riad, kuchynské formy, pecenie, kisky na grilovanie
a hlboko chladené pokrmy.

Univerzalny plech
HZ 332000

Pre Stavnaté kolace, pecivo, hlboke chladené pokrmy
a velké kusy. Méze byt pouzita aj ako nadoba pre
zachytenie tuku, ak grilujete priamo na roste.

Smaltovany plech HZ
331000

Pre kolace a placky.

Vkladaci rost HZ 324000

Na pecenie. Postavte rost vzdy do univerzalneho plechu.
Bude zachyteny odkapkavajuci tuk a Stava z masa.

Grilovaci plech HZ 325000

Na grilovanie namiesto rostu alebo ako ochrana proti
striekaniu, aby sa rura neznecistila. Grilovaci plech
pouzivajte len v univerzalnom plechu.

Grilovanie na grilovacom plechu: Pouzivajte len na
vy8kach zasunutia 1, 2 a 3.

Grilovaci plech ako ochrana proti striekaniu: Zasurte
univerzalny plech s grilovacim plechom pod rost.

Sklenena panvica HZ
336000

Hlboka nadoba zo skla. Hodi sa aj ako riad na
servirovanie.

Smaltovany plech s
neprifnavym povrchom
HZ 331010

Kolace a placky sa uvolnia lahSie od plechu.
Zasunte plech skosenim smerom k dvierkam rury.

Univerzalny plech s
neprifnavym povrchom
HZ 332010

Kolace a placky sa uvolnia lahSie od plechu.
Zasunte plech skosenim smerom k dvierkam rury.

Plech na pizzu HZ 317000

Idealny na pizzu, hiboko chladené produkty alebo velké
gulaté kolace. Plech na pizzu mézete pouzit namiesto
univerzalneho plechu. Postavte plech na rost a riadte sa
podla udajov v tabulkach.

Kameni na pecenie HZ
327000

Kamern na pecenie sa hodi na pripravu vlastného chleba,
Zemli a pizze, ktoré maju mat’ chrumkavy spodok.
Kamen na pecenie sa musi vzdy predhriat na
odporucanu teplotu.

Profi panvica s vkladacim
roStom HZ 333000

Vhodna hlavne na pripravu velkych mnozstiev.
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Pokryvka pre profipanvicu
HZ 333001

Pokryvka robi z profipanvice profesionalneho pomocnika
na pecenie.

Skleneny pekac
HZ 915001

Skleneny pekac je vhodny pre dusené pokrmy a nakypy,
ktoré pripravujete v rure.

Zvlast vhodny je pre programovaciu alebo pecucu
automatiku.

Kovovy pekacé HZ 26000

Pekac je urceny pre pecucu zénu sklokeramickej varnej
dosky. Je vhodny pre senzorovu automatiku, ale aj pre
pecucu automatiku.

Pekac je zvonku smaltovany a vo vnutri z s neprilnavého
povrchu.

Univerzalny pekac
HZ 390800

Pre zvlast velké porcie alebo vela porcii. Pekac je
zvonku zo Sedého smaltu so sklenenou pokryvkou
vhodnou do rury. Sklenena pokryvka sa moze pouzit ako
forma pre gratinovanie.

2-nasobny teleskopicky
vysuv HZ 338250

Pomocie vysuvnych kolajniCiek vo vyske 2 a 3 mbzete
prislusenstvo dalej vytiahnut, bez toho aby sa prevratilo.

3-nasobny teleskopicky
vysuv HZ 338352

Pomocou vysuvnych kolajni¢iek vo vyske 1,2 a 3
mdzete prislusenstvi dalej vytiahnut, bez toho aby sa
prevratilo.

3-nasobny plne teleskopicky
vysuv HZ 338356

Pomocou vysuvnych kolajni¢iek vo vyske 1,2 a 3
mdzete prislusenstvo Uplne vytiahnut, bez toho aby sa
prevratilo

Tovar servisnej sluzby

Pre vase domace spotrebiCe mbzete v servisnom
stredisku alebo v odbornom obchode dokupit vhodné
prostriedky pre starostlivost a Cistenie alebo ostatné
prisluSenstvo. Preto uvedte prisludné Cislo vyrobku.

Utierky pre nerezovy povrch
Tovar €. 311134

Brani usadzovaniu necistoty. Vdaka impregnacii
Specialnym olejom budu povrchy pristrojov z usfachtilej
ocele optimalne oSetrené.

Gel na Cistenie rury, grilu
Tovar €. 463582

Na Cistenie rury. Gel je bez zapachu.

Utierka z mikrovlakna s
vostinovou struktirou
Tovar ¢. 460770

Zvlast vhodna na cCistenie jemnych povrchov, ako
napr. sklo, sklokeramika, nerez alebo hlinik. Utierka z
mikrovlakna odstrariuje v jednom pracovnom ukone
zvySky vody a mastnu $pinu.

Poistka dveri
Tovar €. 612594

Aby deti nemohli ruru otvorit. Podl'a dvierok pristroje sa
poistka namontuje rézne. Postupujte podla listu, ktory je
prilozeny k poistke dveri.
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Pred prvym pouzitim

Nastavenie hodin

Prvé zahriatie rury

Cistenie
prislusenstva

Tu sa dozviete, ¢o musite urobit’ skor ako budte vo vasej
rdre prvykrat pripravovat pokrmy. Precitajte si predtym
kapitolu o bezpe€nostnych upozorneniach.

Po pripojeni svieti na displeji symbol (® a tri nuly. Nastavte
hodiny.

1. Stladte tlagidlo (D.
Na displeji sa zobrazi ¢as 12:00.
2. Tlacidlom + alebo — nastavte hodiny.

Po par sekundach bude nastaveny ¢as prevzaty.

Aby sa odstranila vona novoty, zahrievajte prazdnu,
uzatvorenu rdru. Idedlne jednu hodinu pri (Z] hornom/
dolnom ohreve a teplota 240 °C.

Davajte pozor na to, aby v rure neboli Ziadne zvySky obalu.

1. Voli¢om funkcie nastavte [(Z) dolny/horny ohrev.
2. Volicom teploty nastavte teplotu na 240 °C.

Po hodine ruru vypnite. Otoéte voli¢ funkcie do nulovej
polohy.

Skor ako budete pouzivat prislusenstvo, riadne ho vycistite
v umyvacom roztoku a utrite pomocou makkej tkaniny.
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Nastavenie rury

Mate rézne moznosti, ako mdzete vasu raru nastavit.
Tu vam vysvetlime, ako nastavit vami pozadovany druh
ohrevu a teplotu alebo stuperi pre grilovanie.

Pre vas$ pokrm mézete na rdre nastavit dobu a kone¢ny
¢as. Na to sa prosim pozrite do kapitoly Nastavenie
¢asovych funkcii.

Druh ohrevu a

teplota
Priklad na obrazku: horny/dolny ohrev pri 190 °C.

1. Nastavte voli¢om funkcie druh ohrevu.

@ = 5§

2. Volicom teploty nastavte teplotu alebo stuperi pre
grilovanie.

Rdura zacéne hriat.
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Vypnutie rary Otocte voliCom funkcie do nulovej polohy.

Zmena nastavenia Druh ohrevu a teplotu alebo stupen grilovania mézete
kedykolvek zmenit’ prisluSnym volic¢om.

Rychloohrev

Pomocou rychloohrevu dosiahne va$a rdra nastavenu
teplotu velmi rychlo.

Rychloohrev pouzivajte pri nastavenych teplotach viac ako
100 °C. Vhodné su druhy ohrevu:

B 3D horuci vzduch
B Horny/dolny ohrev &

Aby ste dosiahli rovhomerny vysledok pecenia, davajte
pokrm do rury aZ vtedy, ked je rychloohrev dokoné&eny.

1. Nastavte druh ohrevu a teplotu.

2. Kratko stlacte tlacidlo 2%,

Na displeji svieti symbol »$%. Rdra zac¢ne hriat.

Zaznie signal. Na displeji zhasne symbol » . Dajte Vas

Rychloohrev je
pokrm do rury.

dokonéeny

Prerusenie rychloohrevu Stlacte kratko tlagidlo 2%. Na displeji zhasne symbol »S.

15



Nastaveni casovych funkci

Budik

Nastaveny €as budiku
ubehol

Zmenit’ ¢as budiku

Vymazat’ €as budiku

16

Va$a rura ma rézne ¢asové funkcie. Pomocou tlacidla

2% vyvolate menu a pohybujete sa medzi réznymi
funkciami. PoCas nastavovanie svietia vSetky ¢asové
symboly. Sipka » vam ukazuje, pri akej asovej funkcii sa
nachadzate.
Prave nastavenu ¢asovu funkciu mozete priamo zmenit

tlacidlom + alebo -, ak je pred ¢asovym symbolom Sipka ».

Budik mozete pouzivat ako minutky. Bezi nezavisle od
rary. Budik ma vlastny signal. Tak pocujete, ¢i budik alebo
urcita doba ubehla.

1. Stladte raz tlacidlo (®.
Na displeji svietia Casové symboly, Sipka » sa
nachadza pred £)\.

2. Pomocou tlacidla + alebo — budik nastavte.
Nastavena hodnota tlacidla + = 10 Minut
Nastavena hodnota tlacidla - = 5 Minut

Po par sekundach bude nastaveny ¢as prevzaty. Budik
sa spusti. Na displeji svieti symbol »£) a nastavena doba
budika viditelne ubieha. Ostatné ¢asové symboly zhasnu.

Zaznie signal. Na displeji sa zobrazi 0:00. Pomocou tla¢idla
(® budik vypnite.

Pomocou tlacidla + alebo — zmente ¢as budika. Po par
minutach bude zmena prevzata.

Pomocou tladidla — vratte nastavenu dobu budika az na
nulu. Po par mindtach bude zmena prevzata. Budik je
vypnuty.



Vyvolanie €asového
nastavenia

Doba

Ak je nastavenych viac ¢asovych funkcii, svietia prislusné
symboly na displeji. Budik bezi v popredi. Pred symbolom
[ je &ipka P a &as budika viditelne ubieha.

Pre vyvolanie budika £\, doby |1, koneénej doby I
alebo hodin (©, stlacte tlacidlo (O tak dlho, pokym sa
nenachadza Sipka » pred prisluSnym symbolom. Hodnota
k tomuto sa zobrazi na niekolko sekund na displeji.

Na rure mézete nastavit dobu pecenia vasho pokrmu. Ked
doba ubehne, rura sa automaticky vypne. Tak nemusite
preruSovat inu pracu, aby ste rure vypnuli. Doba pecenia
nebude nechcene prekro¢ena.

Priklad na obrazku: doba 45 minut.

1. Nastavte voli¢om funkcie druh ohrevu.
2. Nastavte volicom teploty teplotu alebo stupen grilovania
3. Stladte dvakrat tlacidlo (©.
Na displeji sa zobrazi 0:00. Casové symboly svieta,
Sipka P sa nachadza pred [-5|.

o I—'min
_H_
©

r.
R
Qs
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4. Tlacidlom + alebo — nastavte dobu.
Prednastavena hodnota tlac¢idla + = 30 minut
Prednastavena hodnota tlacidla - = 10 minat

Po niekolkych sekundach sa rura zapne. Na displeji bezi
viditeIne doba a svieti symbol »|-I. Ostatné ¢asové
symboly zhasnu.

Doba ubehla Zaznie signal. Rura prestane hriat. Na displeji sa zobrazi
0:00.
Stlagte tlagidlo (®. Tlagidlom + alebo — méZete dobu
nastavit opat.
Alebo stlaéte dvakrat tlagidlo (® a voli¢ funkce otoéte do
nulovej polohy. Rura je vypnuta.

Zmena doby TlaCidlom + alebo — zmenite dobu. Po par sekundach bude
zmena prevzata. Ak je budik nastaveny, stlacte predtym
tlagidlo (.

Vymazanie doby TlaCidlom — vratte dobu az na 0:00:

Po péar sekundach bude zmena prevzata. Doba je
vymazana. Ak je nastaveny budik, stlacte predtym tlacidlo

®.
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Vyvolanie ¢asovych
nastaveni

Koneéna doba

Ak je nastavenych viac €asovych funkcii, svietia prislusné
symboly na displeji. Pred symbolom ¢asovej funkcie je
Sipka .

Pre vyvolanie budika &), doby |-, kone&nej doby
alebo hodin (D, podrzte tlagidlo (D tak dlho, pokym sa
nenachadza Sipka P pred prisluSnym symbolom. Hodnota
sa zobrazi na niekolko sekund na displeji.

Mbzete posunut Cas, kedy ma byt vas pokrm hotovy. Rura
sa zapina automaticky a je v pozadovany ¢as hotova.
MbzZete napr. dat rano vas pokrm do rary a nastavit tak,
aby bol na poludnie hotovy.

Davajte pozor na to, aby pokrmy nestali vefmi dlho v rure a
neskazili sa.

Priklad na obrazku: Je 10:30 hod., doba je 45 minut a rdra
ma byt hotova o 12:30.

Nastavte voli¢ funkcie.

Nastavte voli€ teploty.

Stladte dvakrat tlacidlo (O.

Nastavte tlacidim + alebo — dobu.

Stladte tlacidlo (©.

Sipka » sa nachadza pred -I. Zobrazi sa &as, kedy
ma byt pokrm hotovy.

arOD=
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Doba ubehla

Zmena koneénej doby

Vymazat’ kone€ny cas

20

6. Tlacidlom + alebo — posurite kone¢ny ¢as na neskor.

Po niekolkych sekundach prevezme rura nastavenie a
zapne sa do vyckavacej pozicie. Na displeji sa zobrazi
Cas, kedy bude pokrm hotovy, a pred symbolom —| sa
nachadza Sipka ». Symbol L) a (® zhasne.

Zaznie signal. Rura prestane hriat. Na displeji sa zobrazi
0:00.

Stlaéte tlagidlo (®. Tlagidlom + alebo — méZete dobu
nastavit opat.

Alebo stlaéte dvakrat tlagidlo (® a voli¢ funkcie otoéte do
nulovej polohy. Rura je vypnuta.

Tlagidlom + alebo - zmerite konecny €as. Po par
sekundach bude zmena prevzata. Ak je budik nastaveny,
stlagte predtym dvakrat tlagidlo (D.

Koneénu dobu nemerite, ked doba prave bezi. Doba
pecenia by nesuhlasila.

Tlagidlom — nastavte konec¢ny €as na aktualny ¢as. Po par
sekundach bude zmena prevzata. Rura sa zapne.
Ak je budik nastaveny, stlacte dvakrat tlacidlo (D.



Vyvolanie ¢asovych
nastaveni

Hodiny

Zmena Casu

Zhasnutie ¢asu

Ak je nastavenych viac €asovych funkcii, svietia prislusné
symboly na displeji. Pred symbolom ¢asovej funkcie je
Sipka .

Pre vyvolanie budika &), doby |-, kone&nej doby
alebo hodin (®, podrzte tlagidlo (® pokym sa nenachéadza
Sipka P pred prislusnym symbolom. Hodnota sa zobrazi na
niekolko sekund na displeji.

Po pripojeni alebo po vypadku pradu svieti na displeji
symbol (© a tri nuly. Nastavte ¢as.

1. Stlacte tlagidlo (©.
Na displeji sa zobrazi ¢as 12:00.
2. Nastavte Cas tlacidlom + alebo -.
Po par sekundach bude nastaveny Cas prevzaty.
Nesmie byt nastavena zZiadna ina ¢asova funkcia.
1. Stlacte Styrikrat tlagidlo (B.
Na displeji svietia Casové symboly, Sipka » sa
nachéadza pred (.
2. Pomocou tlacidla + alebo — zmente Cas.

Po par sekundach bude nastaveny Cas prevzaty.

Cas mozete zhasnut. Tak je viditelny len vtedy, ak je rara v
prevadzke. Vid kapitolu Zmena zakladného nastavenia.
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Detska poistka

Zapnutie detské poistky

Vypnutie detskej poistky

22

Aby deti nemohli riru neimysine zapnut, ma detsku
poistku.

Rura nereaguje na ziadne nastavenia. Budik a hodiny
mdbzete nastavit’ aj pri zapnutej detskej poistke.

Ak je nastaveny druh ohrevu a teplota alebo stuperi
grilovania, prerusi detska poistka ohrev.
Nesmie byt nastavena ziadna doba alebo konec¢ny ¢as.

Stlacte tlacidlo ?¥ na cca $tyri sekundy.

Na displeji sa zobrazi symbol —o0. Detska poistka je
zapnuta.

Stlacte tlacidlo ?¥ na cca $tyri sekundy.

Na displeji zhasne symbol =—0. Detska poistka je vypnuta.



Zmena zakladného nastavenia

Va8a rura ma rézne zakladné nastavenia.
Tieto nastavenia mozete prispdsobit vasim viastnym
zvyklostiam.

Zakladné nastavenie Vyber 1 Vyber 2 Vyber 3
c1 Zobrazenie Casu vzdy len pri -

prevadzke
¢2 Doba trvania signalu po uplynuti doby cca. 10 Sek.  cca. 2 Min.* cca. 5 Min.
alebo budika.
c3 Okamih, pokym nebude nastavenie cca. 2 Sek. cca. 5 Sek.* cca. 10 Sek.
prevzaté.

* Nastavenie z vyroby

Nesmie byt nastavena zZiadna ina ¢asova funkcia.

1. Stlacte tlagidlo (® na cca 4 sekundy.
Na displeji sa zobrazi aktualne zakladné nastavenie pre
zobrazenie ¢asu, napr. c¢1 pre vyber 1.

2. Tlacidlom + alebo — zmerite zakladné nastavenie.

3. Potvrdte tlagidlom (.
Na displeji sa zobrazi dalSie zakladné nastavenie.
Pomocou tlagidla (© moZete prejst vietky Urovne a
zmenit tlacidlom + alebo -.

4. Nakoniec stlacte tlagidlo (® na cca 4 sekundy.

VSetky zakladné nastavenia su prevzaté.

Vase zakladné nastavenia mdzete kedykolvek zase
zmenit.
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Starostlivost’ a Cistenie

Upozornenie

Cistiaci
prostriedok

24

Pri pozornej starostlivosti a Cisteni zostane vasa rura diho
pekna a funkéna. Ako sa spravne starat’ a Cistit vasu ruru
vam vysvetlime tu.

Drobné farebné rozdiely na prednej strane rury vznikaju v
dosledku réznych materialov, ako sklo, umela hmota alebo
kov.

Tiene na tabulce v dvierkach, ktoré vypadaju ako $muhy,
su svetelné efekty svetla ruary.

Smalt sa vypaluje pri velmi vysokych teplotach.

Tym mozu vzniknut nepatrné farebné rozdiely. To je
normalne a nema ziadny vplyv na funkénost.

Hrany tenkych plechov nie je mozné uUplne opatrit smaltom.
Mo&zu byt preto drsné. Ochrana proti korézii nie je tymto
ovplyvnena.

Aby nedoslo k poskodeniu réznych povrchov chybnym
Cistiacim prostriedkom, dbajte na udaje v tabulke.

Nepouzivajte
B Ziadne ostré alebo drsné Cistiace prostriedky,
B Ziadne tvrdé drsné vankusiky alebo Cistiacie spongie,

B Ziadne vysokotlaké CistiCe alebo parné Cistice.

Nové Spongie pred pouzitim dékladne preplachnite.



Oblast’

Cistiaci prostriedok

Predna ¢€ast rury

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite tkaninou a osuste makkou utierkou.

USlachtila ocel

Horuci Cistiaci roztok:

Ocistite tkaninou a osuste makkou utierkou. Vapenné
Skvrny, tuk Skrob, bielok okamzite odstrante. Pod
takymito Skvrnami sa méze vytvarat kordzia.

V servisnej sluzbe alebo v odbornom obchode mézete
obdrzat’ zvlastne prostriedky na nerez, ktoré su vhodné
pre teplé povrchy. Naneste malu vrstvu prostriedku
makkou tkaninou.

Sklo

Cistenie skla:
Utrite makkou tkaninou.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Tabulka dveri

Cistenie skla:
Utrite makkou tkaninou.
Nepouzivajte Skrabku na sklo.

Priestor na pecenie

Horuci Cistiaci roztok alebo octova voda:
Ocistite tkaninou.

V pripade silného znecistenia pouzivajte drétenku z
nerezu alebo Cisti€ pre rury. Pouzivajte len v studenom
priestore na pecenie.

Skleneny kryt svetla rary

Horlci Cistiaci roztok:
Ocistite tkaninou.

Tesnenie
Neskladat!

Horuci Cistiaci roztok:
Ocistite tkaninou. Nedrhnite.

Zavesné rosty

Horlci Cistiaci roztok:
Namocte a ocistite tkaninou alebo kefkou.

Prislusenstvo

Horuci Cistiaci roztok:
Namocte a ocistite tkaninou alebo kefkou
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Vyvesenie
a zavesenie
zavesnych rostov

Vyvesenie zavesnych
rostov

Zavesenie zavesného
rostu

26

Pri Cisteni mbzete zavesné rosty vybrat. Rura musi byt
chladna.

1. Nadvihnite rost spredu smerom hore

2. avyveste (obrazok A).

3. Potom tahaijte cely rost smerom dopredu a vyberte
(obrazok B).

[ EI@E‘
:f? ™

Ocistite rost Cistiacim prostriedkom a Spongiou. Pri silnom
znedisteni pouzite kefku.

1. Rost najskoér zastréte do zadnej dierky, trochu tlacte
dozadu (obrazok A)
2. apotom zaveste do prednej dierky (obrazok B).

B |

<=

1

Rost sa rozmerovo hodi vpravo a vlavo. Vyklenutie musi
byt vzdy dolu.



Vyvesenie a

zavesenie dvierok

rary

Vyvesenie dvierok

A

Na Cistenie a pre vybratie tabulky dvierok moézete dvierka
rary vyvesit'.

Zavesy dvierok rury maju na kazdej strane blokovaciu
paku. Ak je blokovacia paka zaskoCena (obrazok A), su
dvierka rury zaistené. Nie je mozné ich vyvesit.

Ak je blokovacia paka vyklopena, aby bolo mozné dvierka
rary vyvesit (obrazok B), su zavesy istené. Nembzu
zapadnut.

Nebezpeclenstvo zranenia! Ak nie su zavesy istené,
zaskocia velkou silou.

Davajte pozor na to, aby blokovacie paky boli vZzdy uplne
zaklopené, resp. pri vyveseni dvierok rury uplne vyklopené.

1.

Uplne otvorte dvierka rry.

2. Vyklopte obidve blokovacie paky vlavo a vpravo

(obrazok A).

3. Zatvorte dvierka rury az na doraz. Uchopte obidvoma

rukami vlavo a vpravo. ESte trochu zatvorte a vytiahnite
(obrazok B).
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Zavesenie dvierok Zaveste dvierka rury v opac¢nom poradi.

1. Pri zavesovani dvierok rdry davajte pozor na to, aby
boli obidva zavesy zavedené rovno do otvoru (obrazok
A).

2. Zarez na zavese musi zaskocit na obidvoch stranach
(obrazok B).

—

fe—oo—

3. Opat zaklopte obidve blokovacie paky (obrazok C).
Zatvorte dvierka rary.

A Nebezpecdenstvo zranenia! Ak dvierka rdry neumysine
vypadnu alebo zaves zaskoci, nesiahajte do zavesu.

Zavolajte servisnu sluzbu.
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Demontaz a
montaz sklenenych
tabuli dvierok

Pre lepsie Cistenie mozete sklenené tabule na dvierkach
rary vymontovat.

1. Vyveste dvierka rdry a madlom dolu polozte na tkaninu.

2. Odskrutkujte kryt dolu na dvierkach rary. Vyskrutkujte
skrutky vlavo a vpravo (obrazok A).

3. Sklenené tabule nadvihnite a vytiahnite (obrazok B).

[ 4

i

Ocistite ¢isticom na sklo a mékkou tkaninou.

Nepouzivajte Ziadne ostré alebo drsné prostriedky a
Skrabku na sklo. Mohlo by dbjst k poSkodeniu skla.

4. Zasunite sklenené tabule Sikmo dozadu. Hladka plocha
musi byt zvonku.

5. Nasadte kryt a zaskrutkuijte.

6. Zaveste dvierka ruary.

Ruru pouzivajte az potom, ked’ budu sklenené tabule
spravne namontované.
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Co robit’ v pripade poruchy

Porucha, ktora sa vyskytne, je ¢asto spésobena nejakou
mali¢kostou. Skoér ako zavolate servis, skuste prosim
pomocou tabulky zavadu sami odstranit.

Tabulka zavad

Ak sa pokrm nepodari spravne, pozrite sa prosim do
kapitoly Testovali sme pre vas v naSom kuchynskom Studiu.
Tu najdete mnoho tipov a upozorneni ohfadne varenia.

Porucha Mozna pri¢ina Naprava/Upozornenie
Rura nefunguje Poistka je poskodena.  Pozrite sa do poistkovej skrine, Ci je
poistka v poriadku.
Vypadok prudu. Skontrolujte, &i svieti kuchynské svetlo
alebo funguju ostatné spotrebice.
Na displeji svieti (®  Vypadok prudu. Hodiny opat nastavte.
a nuly.
Rura nehreje. Na kontaktoch je Otocte ovladacmi niekolkokrat tam a
prach. spat.
Chybova hlasenie Ak sa na displeji zobrazi chybové hlasenie £, stlaéte

tlagidlo (. Hlasenie zmizne. Nastavena asova funkcia
bude vymazana. Ak chybové hlasenie opat nezmizne,
zavolejte servisnu sluzbu.

Pri nasledujucich chybovych hlaseni mézete sami vykonat

opravu.
Chybové hlasenie = Mozna pri€ina Naprava/Upozornenie
EO11 Tlacidlo bolo stlacené  Jednotlivo stlacte vSetky tlacidla
velmi dlho alebo je Skontrolujte, ¢i sa nejakeé tlacidlo
zakryté. nezaseklo, nie je zakryté alebo

znedistené.

A Nebezpecenstvo Urazu elektrickym pradom!
Neodborné opravy st nebezpecéné. Opravy moéze
vykonavat len technik autorizovaného servisu vyskoleny
vyrobcom.
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Vymena ziarovky
rury na strope ruary

Skleneny kryt

A

Ak svetlo rury nefunguje, musi sa vymenit. Nahradné
ziarovky odolné voci teplotam, 40 wattov, obdrzite v
servisnej sluzbe alebo v odbornom obchode.
Pouzivajte len zZiarovky uvedeného typu.

1. Nebezpeclenstvo Urazu elektrickym pradem!
Vypnite poistku v poistkovej skrinke.

2. Do studenej rury polozte utierku, aby sa zamedzilo
Skodam.

3. Skleneny kryt vyskrutkujte ota€anim dolava.

Ziarovku nahradte rovnakym typom Ziarovky.
Opét naskrutkujte skleneny kryt.
Vyberte utierku a zapnite poistku.

oar

Poskodeny skleneny kryt sa musi vymenit.
Vhodny skleneny kryt obdrzite v servisnej sluzbe. Udajte
E-Cislo a €islo FD vasho pristroja.
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Servisna sluzba

Cislo E a é&islo
FD

32

Ak potrebuje vas spotrebi¢ opravu, je tu pre vas nasa
servisna sluzba. Adresa a telefénne ¢islo najblizSieho
strediska servisnej sluzby su uvedené v telefonnom
zozname. Uvedené centra servisnej sluzby vam radi
poskytnu kontakt na stredisko servisnej sluzby vo vasej
blizkosti.

Servisnej sluzbe vzdy uvedte &islo vyrobku (Cis. E) a Cislo
vyroby (Cis. FD) vasho spotrebi¢a. Typovy Stitok s tymito
Cislami najdete vpravo, na bo¢nej strane dvierok rury. Aby
ste v pripade poruchy nemuseli dlho hladat, mézete si

tu poznamenat Udaje vasho spotrebica a telefénne Cislo
servisnej sluzby.

E ¢islo FD ¢islo

Telefon &




Tipy pre usporu energie a ochranu
zivotného prostredia

Setrenie energiou

Ekologicka
likvidacia

2

Tu sa dozviete tipy, ako mbzete pri pe€eni Setrit energiu a
ako vas pristroj spravne ekologicky zlikvidovat.

Predhrievajte raru len vtedy, ak je to uvedené v recepte
alebo v tabulkach navodu na obsluhu.

Pouzivajte tmavé, €ernou farbou lakované alebo
smaltované formy na pecenie. Prijimaju teplo zvlast dobre.

Otvarajte dvierka rary pri peceni ¢o najmene;.

Viac kolacov pecte najlepSie postupne. Rura je este tepla.
Tym sa skrati doba pecenia druhého kolaca. Mozete tiez
zasunut 2 formy vedla seba.

V pripade dlhSieho pe€enia mdzete ruru 10 minut pred
koncom doby pecenia vypnut a vyuzit zvySkové teplo pre
dokoncenie pecenia.

Zlikvidujte obal ekologicky.

Tento pristroj je oznaceny podla smernice 2002/96/ES o
starych elektrickych a elektronickych pristrojoch (waste
electrical and electronic equipment WEEE).

Smernica ur€uje ramec pre vratenie a recyklaciu starych
pristrojov v rdmci EU.
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Testovali sme pre Vas v naSom kuchyskom

studiu

Upozornenie

Kolace a pecivo

Upozornenie
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Tu najdete vyber pokrmov a k tomu optimalne nastavenie.
Ukazeme vam, aky druh ohrevu a teplota je najvhodnejSia
pre Vas pokrm. Obdrzite udaje ohlfadne vhodného
prisluSenstva a do akej vySky sa ma zasunut. Ziskate tipy k
riadu a k priprave.

Udaje v tabulke platia vzdy pre zasunutie do studeného a
prazdného priestoru na pec€enie. Predhrievajte len viedy, ak
je to uvedené v tabulkach.

Pred pouzitim odstrarte z priestoru na pecenie
prislusenstvo, ktoré nepotrebujete.

Vylozte prisluSenstvo papierom na pecenie az po
predhriati.

Casové Udaje v tabulkach su orientaéné hodnoty. Zavisia
od kvality a povahy potravin.

Pouzivajte dodané prislusenstvo.

Dodatoc¢né prislusenstvo obdrzite ako zvlastne
prisluSenstvo v odbornom obchode alebo v servisne;j
sluzbe.

Pouzivajte vzdy chfiapku, ak vyberate horuce prislusenstvo
alebo riad z rury.

S hornym/dolnym [Z] ohrevom je pedenie kolaca najlesie.
Ak peciete pomocou 3D hortceho vzduchu @), dbajte na
nasledujuce:

Kolace vo formach, vyska zasunutia 2

Kolace na plechu, vyska zasunutia 3.



Pecenie na viacerych
urovniach

Formy na pecenie

Tabulky

Pouzivajte 3D horuci vzduch.

Pecenie na 2 urovniach:

Univerzalny plech vo vySke zasunutia 3
Plech na pecenie vo vyske zasunutia 1.

Pecenie na 3 urovniach:

Plech na pecenie vo vyske zasunutia 5

Univerzalny plech vo vySke zasunutia 3

Plech na pecenie vo vySke zasunutia 1.

Sucasne zasunuté plechy nemusia byt hotové sucasne.

V tabulkach najdete mnozstvo navrhov pre Vase pokrmy.

Ak peciete s 3 formami su¢asne, postavte ich na rosty, ako
je znazornené na obrazku.

JERERRR\

NajvhodnejSie su tmavé formy z kovu. U svetlych foriem

z tenkostenného kovu alebo sklenenych formach sa
predlZuje doba pecenia a kola¢ sa neupecie rovhomerne.
Ak chcete pouzivat silikonové formy, riadte sa podla udajov
a receptov vyrobcu. Silikénové formy su ¢asto mensie

ako normalne formy. MnoZstvo cesta a Udaje v recepte sa
mozu lisit.

V tabulkach najdete pre rézne kolace a pecivo vhodny druh
ohrevu.

Teplota a doba pecenia zavisi od mnozstva a akosti cesta.
Preto su v tabulkach uvedené rozsahy. Skuste to najskor

s nizSou hodnotou. Niz8ia teplota spdsobuje rovhomerné
upecenie. Ak to je potrebné, nastavte nabuduce vysSiu
teplotu.
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Doby pecenia sa skratia o 5 az 10 minut, ak pouzijete

predhrievanie.

Dodato¢né informacie najdete pod tipmi na pecenie v
pripojeni k tabulke.

Kolac vo formach Riad Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v °C pecenie v
minutach

Treny kolag, jednoduchy  Veniec/forma 2 160-180 50-60
3 formy 3+1 140-160 60-80

Treny kolac, jemny Veniec/forma 2 = 150-170 65-75

Tortovy korpus z treného  Forma na ovocny kolac 3 = 160-180 20-30

cesta

Ovocny kolag jemny, Tortova forma/forma na 2 = 160-180 50- 60

trené cesto babovku

Piskétovy korpus, 2 Forma na ovocny kolag 2 = 160-180 20- 30

vajcia, predhriatie

Piskotova torta, 6 vajec  Tmava tortova forma 2 = 160-180 40- 50

predriatie

Korpus z krehkého cesta  Tmava tortova forma 1 = 170-190 25- 35

s okrajom

Ovocny alebo tvarohovy  Tmava tortova forma 1 = 170-190 70- 90

kolac s korpusom z

krehkého cesta®

Svajsiarsky kolad Plech na pizzu 1 = 220-240 35-45

Babovka Forma na babovku 2 = 150-170 60- 70

Pizza, tenké dno,malo  Plech na pizzu 1 = 250-270 10- 15

oblohy, predhriatie

Pikantny kolac Tmava tortova forma 1 = 180-200 45-55

*Nechajte kola¢ vychladnut cca 20 min vo vypnutom, zatvorenom pristroji.
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Kolac na plechu Riad Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v °C pecenia v
minutach
Trené cesto so suchou  Univerzalny plech 2 = 170-190 20-30
oblohou
Univerzalny plech + plech ~ 3+1 150-170 35-45
na pecenie
Trené cesto so Univerzalny plech 2 = 180-200 25-35
Stavnatou oblohou
(ovocie) Univerzaini panev + 3+1 140-160 40-50
plech na pe€enie
Kysnuté cesto so suchou Univerzalny plech 3 = 170-180 25-35
oblohou
Univerzalni panev + 3+1 150-170 35-45
plech na pe€enie
Kysnuté cesto so Univerzalny plech 3 = 160-180 40-50
Stavnatou oblohou
(ovocie) Univerzaini panev + 3+1 150-170 50-60
plech na pecenie
Krehké cesto so suchou  Univerzalny plech 2 B 170-190 20-30
oblohou
Krehké cesto so Univerzainy plech 2 B 170-190 60-70
Stavnatou oblohou
(ovocie)
Svajsiarsky kolad Univerzainy plech 1 = 210-230 40-50
Piskotova rolada Univerzalny plech 2 = 170-190 15-20
predhriatie
Kysnuty copz500 g Univerzalny plech 2 = 170-190 25-35
muky
Stéla z 500 g muky Univerzalny plech 3 = 160-180 60-70
Stéla z 1 kg muky Univerzalny plech 3 = 140-160 90-100
Zavin, sladka Univerzalny plech 2 = 190-210 55-65
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Kolac na plechu Riad Vyska Druh Teplota  Doba
ohrevu v °C pecenie v
minutach
Pizza Univerzalny plech 2 = 210-230 25-35
Univerzalny plech + 3+1 180-200 40-50
plech na peSenie
Flammkuchen, Univerzalny plech 2 = 250-270 1015
predhriatie
Malé pecivo Riad Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v °C pecenie v
minutach
Placiy Univerzainy plech 3 140-160 15-25
Univerzainy plech + plech ~ 3+1 130-150 25-35
na pecenie
Univerzainy plech + 1+3+5 130-150 30-40
2 plechy na peSenie
Makronky Univerzainy plech 2 = 100-120 30-40
Univerzalny plech + plech ~ 3+1 100-120 35-45
na pecenie
Univerzalny plech + 1+3+5 100-120 40-50
2 plechy na peCenie
Bezé Univerzalny plech 3 80-100 100-150
Mufinky Rost s plechom na mufinky 2 = 180-200 20-25
2 rosty s plechmi na mufinky 3+1 170-190 25-30
Pecivo z paleného cesta  Univerzalny plech 2 = 210-230 30-40
Pecivo z listového cesta  Univerzalny plech 3 180-200 20-30
Univerzainy plech + plech ~ 3+1 180-200 25-35
na pecenie
Univerzainy plech + 1+3+5 170-190 35-45

2 plechy na pecenie
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Kolac na plechu Riad Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v °C pecenie v
minutach
Pecivo z kysnutého Univerzalny plech 2 = 180-200 20-30
cesta
Univerzainy plech + plech ~ 3+1 160-180 25-35

na pecenie

Chlieb a zemle

Pri pe€eni chleba ruru predhrejte, ak nie je uvedené inak.

Nikdy nelejte vodu do horucej rary.

Pri pe€eni na 2 urovniach vkladajte univerzalny plech vzdy nad

plech na pecenie.

Chlieb a zemle Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v °C pecenie v
minutach
Kvasnicovy chliebz 1,2 Univerzalny plech 2 = 270 5
kg muky 200 30-40
Kvéaskovy chliebz 1,2 kg  Univerzalny plech 2 = 270 8
muky 200 35-45
Chlebova placka Univerzainy plech 2 = 270 10-15
Zemle Univerzalny plech 3 = 200-220 20-30
nepredhrievajte
Zemle z kysnutého Univerzalny plech 3 = 180-200 15-20
cesta, sladké
Univerzalny plech + plech ~ 3+1 160-180 20-30

na pecenie
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Tipy pre pecenie

Chcete piect podla viastného receptu

Riadte sa podfa podobného peciva v tabulkach o peceni.

Takto zistite, Ci je treny kolac
prepeceny.

Zapichnite priblizne 10 minut pred koncom doby pecenia uvedenej
v recepte Sparadlo do najvysSieho miesta kolaca. Ak sa cesto nelepi
na Sparadlo, je kola¢ hotovy.

Kolac spadne.

Pouzivajte v budtcnosti menej tekutiny alebo nastavte teplotu
pecenia o 10 stupriov nizsiu.
Dodrziavajte uvedené doby mieSania v recepte.

Kolac uprostred vykysol a po okraji
je nizsi.

Okraj formy nenatierajte tukom. Po upeceni uvolhite kola¢ opatme
nozom.

Kolag je hore velmi tmavy.

dihsie.

Kolac je velmi suchy.

Vpichnite vidlickou malé dierky do hotového kolaca. Potom
pokvapkajte ovocnou Stavou alebo alkoholom.

Zvolte v buduicnosti teplotu o 10 stupriov vySSiu a skratte dobu
pecenia.

Chlieb alebo kolag (napr. tvarohovy
kola€) vypada dobre, ale vo vnutri
je mokry (spintig, pretkany vodnymi
pruzkami)

Pouzivajte v budicnosti menej tekutiny a pecte pri nizSej teplote
o nieco dihsie. Pri kolaci so Stavnatou oblohou upecte najskor
korpus. Posypte ho mandlami alebo strihankou a potom obloZte.
Dodrziavajte prosim recepty a doby pecenia.

Pecivo nie je rovnomeme prepecené.

Zvolte nizSiu teplotu, potom bude pecivo rovnomemejSie prepecené.
Pecte jemné pecivo s homym/dolnym (=] ohrevom na jednej

Urovni. Tiez presahujuci papie na pecenier moze ovplyvnit cirkulaciu
vzduchu. OdreZte papier vzdy podla plechu.

Ovocny kolac je zdola velmi svetly.

Ovocna Stava preteka.

Pouzivajte v budtcnosti, ak je k dispozicii, hibSi univerzalny plech.

Malé pecivo z kysnutého cesta sa pri
peceni zlepilo.

Okolo kazdého kuska peciva by mala byt vzdialenost 2 cm. Tak je
dostatok miesta, aby kusky peciva nakysli a mohli dookola zhnedndt.

Pieklijste na viacerych urovniach. Na
homom plechu je pecivo tmavsie ako
na dolnom.

Pouzivajte na pecenie na viecerych urovniach vzdy 3D horuci
vzduch [@]. Stigasne zasunuté plechy nemusia byt sti¢asne hotové.

Pri peceni Stavnatého kolaca vznika
kondenzovana voda.
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Pri peceni mbze vznikndt vodna para. Unika cez dvierka. Vodna
para sa méze zrazat na oviadacom paneli alebo na susediacich
prednych Castiach nabytku a odkvapkavat ako kondenzovana voda.
Toto je podmienené fyzikalne.



Maso, hydina, ryby

Upozornienie k
riadu

Pokyny k peceniu

Mbzete pouzivat akykolvek riad odolny voci teplu. Pre
velké kusy sa hodi aj univerzalny plech.

Najvhodnejsi je riad zo skla. Pokryvka by mala byt
rozmerovo zhodna s pekacom a musi byt dobre
uzatvorena.

Ak pouzivate smaltovany pekac, pridajte o nieco viac
tekutiny.

Pri pekacoch z nerezu nie je zhnednutie také silné a maso
méi(—; byt o nie¢o menej upecené.
Predlzte doby pecenia.

Postavte riad vzdy do stredu rostu.

Udaje v tabulkach:
Riad bez pokryvky = otvorené
Riad s pokryvkou = uzatvorené

Horuci skleneny riad odstavte na suchu podlozku.
Ak je podlozka mokra alebo studena, mohlo by sklo
prasknut.

Pridajte k netu¢nému masu trochu tekutiny. Dno nadoby
ma byt ccaz 2 cm pokryté. K dusenej svieckovej dajte
vela tekutiny. Dno nadoby ma byt pokryté 1-2 cm.
Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu masa a materialu riadu.
Ak pripravujete maso v smaltovanom pekaci, je potrebné o
nieco viac tekutiny ako v sklenenom riade.

Pekace z nerezu nie su vhodné. Maso sa pecie pomalSie a
zhnedne len malo.

Pouzivajte vysSiu teplotu a/alebo dlihsiu dobu pecenia.
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Pokyny ku grilovaniu

Grilujte vzdy pri zatvorenej rure.

Predhrievaijte pri grilovani cca 3 minuty, skér ako zasuniete
pokrm uréeny na grilovanie.

Polozte kusky na grilovanie priamo na rost. Jediny kusok
na grilovanie bude najlep$i, ak ho polozite do strednej
oblasti rostu

Zasunte pripadne univerzalny plech do vys$ky 1. Bude
zachytena Stava z masa a rura zostane CistejSia.
Vezmite ak je mozné rovnako hrubé kusky na grilovanie.
Tak zhnednu rovnomerne a zostanu pekne Stavnaté.
Steaky solte az po grilovani.

Kusky na grilovanie otocte po 2/3 uvedenej doby.
Vyhrevné teleso grilu sa stale zapina a vypina. To je v
poriadku, pretoze sa riadi podla nastaveného stupna
grilovania.

Maso V polovici asu kusky masa obratte.
Ak je pecienka hotova, mala by zostat eSte 10 minut v
vypnutej, uzatvorene;j rare.
Tak sa moze Stava z masa lepSie rozdelit.
Zabalte rostbif po upeceni do alobalu a nechajte ho 10
minut v rare dojst.
Narezte pri bravCovej pecienke s kozou kozu krizom a
polozte pecienku najskér kozou dolu do nadoby.
Maso Hmotnost’ PrisluSenstvoa  VySka Druh Teplotav°C Doba
riad ohrevu pecenie v
minutach
Hovéadzie méaso
Hovadzie dusené 1,0 kg uzatvorena 2 = 210-230 100
1,5kg 2 = 200-220 120
2,0 kg 2 = 190-210 140
Hovadzie v 1,0 kg otvorena 2 = 210-230 60
celku, stredne
prepecené 1,5kg 2 = 200-220 80
Rostbif, stredny 1,0 kg otvorena 1 220-240 60
Steaky 3 cm Rost + 5+1 ™) 3 15
hrubé, stredne univerzalny
prepecené plech
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Maso Hmotnost’ PrisluSenstvoa  VySka Druh Teplotav°C Doba
riad ohrevu pec€enie v
minutach
Telacie maso
Telacia peCienka 1,0 kg otvorené 2 = 190-210 110
1,5 kg 2 = 180-200 130
2,0 kg 2 = 170-190 150
Telacie koleno 1,5 kg otvorené 2 = 210-230 140
Bravcové maso
Pecienka bez 1.0 kg otvorené 1 190-210 120
koze
(napr. Sija) 1,5 kg 1 180-200 150
2,0kg 1 170-190 170
Pecienka s kozou 1,0 kg otvorené 1 190-210 130
(napr. pliecko)
1,5 kg 1 180-200 160
2,0kg 1 170-190 190
Brav€ové platky 500 g Rost + 3+1 220-230 30
univerzalny
plech
Bravcéova 1,0 kg otvorené = 200-220 120
pecienka,
fubovolna
1,5 kg 2 =] 190-210 140
2,0kg = 180-200 160
Udené maso s 1,0 kg uzatvorené 2 = 200-220 70
kostou
Steaky 2 cm silné Rost + 5+1 0 3 20
univerzalny
plech
Bravcové Rost + 5+1 ) 3 10
medailonky univerzalny
3 cm hrubé plech
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Maso Hmotnost’ PrisluSenstvoa  VySka Druh Teplotav°C Doba
riad ohrevu pec€enie v
mindtach
Jahnacie maso
Jahfaci chrbats 1,5kg otvorené 2 190 60
kostou
Jahiacie stehno  1,5kg otvorené 1 150-170 120
bez kosti, stredne
prepecené
Zverina
Srnéi chrbat s 1,5 kg otvorené 2 = 200-220 50
kostou
Srncie stehno bez 1,5 kg uzatvorené 2 = 210-230 100
kosti
Pecienka z 1,5 kg uzatvorené 2 = 180-200 140
diviaka
Pecienka z jelefia 1,5 kg uzatvorené 2 (= 180-200 130
Kralik 2 kg uzatvorené 2 (= 220-240 60
Sekana z500g otvorené 1 180-200 80
masa
Parky Rost + 4+1 ] 3 15
univerzalny
plech
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Hmotnostné udaje v tabulke sa vztahuju na nenaplnenu

Hydina hydinu pripravent na pedenie.
Ak grilujete priamo na roste, zasurite univerzalny plech
do vysky 1. Stava z masa bude zachytena a rdra zostane
CistejSia.
Pri kacke alebo husy napichnite kozi pod kridlami, potom
mdze tuk vytiect.
Polozte celt hydinu najskér prsi¢kami dolu na rost. Po 2/3
uvedenej doby otocte.
Kusky pecienky, mor€acej rolady alebo morc€acich pfs
otocCte po polovici uvedenej doby.
Kusky hydiny po 2/3 otocte.
Hydina je zvlast do chrumkava upecena, ak ju pred
koncom doby pecenia potrete maslom, slanou vodou alebo
pomarancéovou Stavou.
Hydina Hmotnost’ PrisluSenstvoa  VySka Druh Teplotav°C Doba
riad ohrevu pecenie v
mindtach
Kuréa, celé 1,2 kg Rost 2 230-250 60-70
Sliepka, cela 1,6 kg Rost 2 200-220 80-90
Kur&a, polené a500g Rost 2 220-240 40-50
Casti kurgata a150g Rost 3 210-230 30-40
Casti kuréata 4300g Rost 3 220-240 35-45
Kuracie prsia a200g Rost 2 M) 3 30-40
Kacka, cela 2,0 kg Rost 2 190-210 100-110
Kacacie prsia a300g Rost 3 240-260 30-40
Hus, cela 3,54kg Rost 2 170-190 120-140
Husacie stehna a400g Rost 3 220-240 50-60
Mlada morka, 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100
cela
Mor¢acia rolada 1,5 kg otvorené 1 190-210 110-130
Morcacie prsia 1,0 kg uzatvorené 2 = 180-200 80-90
Morc&acie horné 1,0 kg Rost 2 180-200 90-100

stehna
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Ryba

Ak grilujete priamo na roSte, zasurite pripadne univerzalny
plech do vysky 1. Déjde k zachyteniu tekutiny a rura
zostane CistejSia.

Otocte kusky ryb po 2/3 doby grilovania.

Celu rybu nemusite otacat.

Vsurite celu rybu v polohe plavania, chrbtovou plutvou hore
do rury. Nakrojeny zemiak alebo mala nadoba vhodna do
rary v bruchu ryby zaisti stabilitu.

Pri duseni rybacich filetov pridajte niekolko lyzic tekutiny.

Ryba Hmotnost’ PrisluSenstvoa  Vyska Druh Teplotav°C Doba
riad ohrevu pecenie v
minutach
Ryba, cela acca Rost 2 M) 2 20-25
300 g
1,0 kg Rost 2 210-230 45-55
1,5 kg Rost 2 180-200 60-70
2,0 kg uzatvorena 2 = 180-200 70-80
Rybie filety, Rost 3 ™ 2 20-25
3 cm hrubé
Rybie filety uzatvorena 2 = 210-230 20-30

Tipy pre pecenie a
grilovanie

Pre hmotnost’ pe€ienky
nie su v tabulke ziadne

udaje.

Ako mozete zistit,, Ci je
pecienka hotova

Pecienka je velmi tmava

a korka miestami spalena.

Pecienka vypada dobre,
ale omacka je spalena.
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dobu.

Pouzite teplomer na maso (mdzete zakupit v odbornom
obchode) alebo urobte ,skusku lyzicou®. Tlacte lyZicou na
pecienku. Ak sa zda byt pevnd, je hotova, ak sa podda,
potrebuje eSte chvilu na dopecenie.

Skontrolujte vy$ku zasunutia a teplotu.

Zvolte v buducnosti mensiu nadobu alebo pridajte viac
tekutiny.



Pecienka vypada dobre, ale
omacka je velmi svetla a
vodnata.

Pri polievani pecienky
vznika vodna para.

Zvolte v buducnosti vacsiu nadobu a pouzite menej
tekutiny.

To je podmienené fyzikalne a je to normalne. Vacsia ¢ast
vodnej pary vystupuje otvormi pre vystup pary. M6ze sa
zrazat na chladnejSej spinacej prednej Casti alebo na
susednych prednych €astiach nabytku a odkvapkavat ako
kondenzovana voda.

Nakypy, R ) . .
ratinovanie Ak grilujete priamo na roSte, zasurite pripadne univerzalny
gratinovanie, plech do vysky 1. Rara zostane CistejSia.
toasty Riad postavte vzdy na rot.
Stav dopecenia nakypu zavisi od velkosti riadu a na vysSke
nakypu.
Udaje v tabulke st len priblizné hodnoty.
Nakypy Prislusenstvo ariad Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v °C pecenia v
minutach
Nakyp, sladky Forma na nakypy 2 = 180-200 50-60
Suflé Forma na nakypy 2 = 170-190 35-45
Formicky na porcie 2 = 190-210 25-30
Cestovinovy nakyp Forma na nakypy 2 = 200-220 40-50
Lasagne Forma na nakypy 2 = 180-200 40-50
Gratinované zemiaky, 1 forma na nakyp 2 160-180 60-80
surové prisady,
max. 4 cm vysoka . _ _
vrsiva 2 formy na nakypy 1+3 150-170 60-80
Toasty zapecené, 12 Rost 4 ] 3 58
kusov
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Hotové produkty

Dodrziavajte udaje vyrobcu na baleni.

Ak prisluSenstvo vylozite papierom na pec¢enie, davajte pozor
na to, aby bol papier na pecenie vhodny pre tieto teploty.
Prispésobte velkost papiera pokrmu.

Vysledok pecenia zavisi aj od potravin. Pripalenie a
nerovnomernosti sa mézu vyskytovat uz u surového tovaru.

Pokrm Prislusenstvo Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v °C peceniav
Stupen  minutach
grilovania

Pizza, hluboko

chladena

Pizza s tenkym dnom Univerzalny plech 2 = 190-210 15-25
Univerzalny plech + 3+1 180-200 20-30
rost

Pizza s hrubym dnom Univerzalny plech 2 = 180-200 20-30
Univerzainy plech + 3+1 170-190 25-35
rost

Pizza Baguette Univerzainy plech 3 = 180-200 20-30

Minipizza Univerzainy plech 3 = 190-210 10-20

Pizza, chladena, Univerzalny plech 3 = 190-210 10-15

predhriata

Zemiakové

produkty, hiboko

chladené

Hranolky Univerzalny plech 3 = 190-210 20-30
Univerzainy plech + 3+1 = 180-200 30-40
papier na peCenie

Krokety Univerzalny plech 3 = 200-220 20-25
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Pokrm PrisluSenstvo Vyska Druh Teplota Doba
ohrevu v °C pecenie v
minutach

Rdsti, plnené Univerzainy plech 3 = 210-230 15-25
zemiakové tasticky
Pecivo, hlboko
chladené
Zemle, bagety Univerzalny plech 3 = 170-190 10-20
Pracliky Univerzainy plech 3 = 210-230 15-25
Pecivo, predpecené
Rozpecené zemle Univerzalny plech 3 = 190-210 10-20
alebo bagety

Univerzalny plech + 3+1 160-180 20-25

rost
Vyprazané
drobnosti, hlboko
chladené
Rybie tyc€inky Univerzalny plech 2 = 220-240 10-20
Kacacie kusky, Univerzalny plech 3 = 200-220 15-25
nugety
Zavin hlboko Univerzainy plech 3 = 200-220 35-40
mrazeny
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Zvlastne pokrmy

Jogurt

Vykysnutie kysnutého
cesta

S vasim pristrojom modZete nastavit teplotu od 50 do
270°C. Tak sa vam podari rovnako dobre krémovy jogurt pri
50°C, ako vlaéne kysnuté cesto.

Mlieko (3,5% tuku) zvarte, schladte na 50 °C.

VmieSajte 150 g jogurtu. Naplrite do Salok alebo malych
poharov Twist Off a prikryté postavte na rost. Predhrejte 5
minut na 50 °C. Potom pripravte ako je uvedené.

Kysnuté cesto pripravte ako obvykle. Dajte do keramicke;j
nadoby odolnej vodi teplu a prikryte. Ruru 5 minut
predhrejte. Pristroj vypnite a postavte cesto na vykysnutie

do rury.
Pokrm Riad Vyska Druh  Teplotav °C  Doba
ohrevu
Jogurt Salky alebo pohare 50 6-8
Twist Off postavte na hod.
rost.
Nechaijte vykysnut Riad odolny Postavte na 50 °C predhriatie,
kysnuté cesto voci teplu dno rary pristroj vypnite,
dajte kysnuté
cesto do rary
Rozmrazenie MraZzené potraviny vyberte z obalu a postavte vo vhodnom
riade na rost.
Prosim dodrziavajte udaje vyrobcu na baleni.
Doba rozmrazenua sa riadi podla druhu a mnozstva
potraviny.
Polozte hydinu prsi¢kami smerom dolu na tanier.
Mrazeny tovar Prislusenstvo Vyska Druh ohrevu Teplotav °C
Napr. smotanové torty, Rost Postavte na Voli¢ teploty
maslové krémové torty, torty s dno riry zostane vypnuty

¢okoladovou alebo cukrovou
polevou, ovocie, kura, parky

alebo maso, chlieb a ze
kolace a iné pecivo

mle,
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Susenie

Pouzivajte len nezavadné ovocie a zeleninu a dokladne ju
umyte.

Nechaijte ju dobre odkvapkat a osuste ju.

Univerzalny plech vo vyske zasunutia 3, ro$t vo vyske
zasunutia 1.

Univerzalny plech a rost vyloZte papierom na pecenie
alebo pergamenovym papierom.

Velmi Stavnaté ovocie alebo zeleninu niekolkokrat otocte.
Usu$ené ovocie nebo zeleninu ihned po ususeni uvolnite z
papiera.

Pokrm Vyska Druh ohrevu Teplotav °C Trvanie v
hodinach

600 g kruzkov z jablk  1+3 80 ccab

800 g kuskov hruSiek 1+3 80 cca8

1,5 kg sliviek 1+3 80 cca8-10

200 g kuchynského 1+3 80 cca 1

korenia, o€isteného

Zavaranie

Priprava

Pohare a gumové tesnenia musia byt Cisté a neposkodené.
Pouzivajte, ak je to mozné, rovnako velké pohare. Udaje v
tabulkach sa vztahuju na jednolitrové gulaté pohare.
Pozor! Nepouzivajte vacsie alebo vyssie pohare. Viecko by
mohlo prasknut.

Pouzivajte len nezavadné ovocie a zeleninu. Dékladne ju
umyte.

Naplite ovocie alebo zeleninu do poharov. Okraje poharov
pripadne este raz utrite. Musia byt Cisté. Polozte na kazdy
pohar mokré gumové tesnenie a vie¢ko. Zatvorte pohare
pomocou svoriek.

Nevkladajte viace ako Sest poharov do rury.

Uvedené Casy v tabulkach su orientacné hodnoty. M6zu
byt ovplyvnené teplotou miestnosti, po¢tom poharov,
mnozstvom a teplotou obsahu poharov. Skér ako prepnete
na nizSiu teplotu alebo vypnete ruru, presvedcte sa, ze to v
poharoch naozaj perli.
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Tak nastavite 1.

3
4.
5

Zasunte univerzalny plech do vysky 2. Postavte pohare
tak, aby sa nedotykali.

Nalejte %2 litra hortcej vody (cca 80°C) do
univerzalneho plechu.

. Zatvorte dvierka rury.

Voli¢ funkcie nastavte na dolny ohrev .

. Nastavte voli¢ teploty na 170 az 180 °C.

Zavaranie ovocia Akonahle to ve poharoch perli, teda v kratkych intervaloch
vystupuju bublinky, po asi 40 az 50 minatach raru vypnite.

Po 25 az 35 minutach zvyskového tepla by ste mali
pohare vybrat z rdry. Pri dlhSom ochladeni v rure by sa
mohli vytvorit choroboplodné zarodky a zvySuje sa riziko
skysnutia zavareného ovocia. Voli¢ funkcie vypnite.

Ovocie v jednolitrovych poharoch Od perlenia Zvyskové teplo

Jablka, rybezle, jahody vypnut cca 25 minut

Ceresne, marhule, broskyne, egree  vypnit cca 30 minut

Jablkova kasa, hrusky, slivky vypnout cca 35 minut

Zavaranie zeleniny Akonahle v poharoch vystupuju bublinky, nastavte teplotu

na priblizne 120 az 140 °C. Kedy mozete voli¢ teploty
vypnut, vidite v tabulke. Nechajte zeleninu stat’ eSte 30 az
35 minut v rare.

Zelenina v jednolitrovych Od perlenia Zvyskové teplo
poharoch

Uhorky cca 35 minut
Cervena repa cca 35 mindt cca 30 mindt
Ruzi¢kova kapusta cca 45 minut cca 30 minut

Fazula, kalerab, Cervena kapusta cca 60 minut cca 30 minut

Hrasok cca 70 minut cca 30 minut
Vybratie poharov Neodkladajte horuce pohare na studenu alebo mokru

podlozku. Mohli by prasknut.
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Akrylamid v potravinach

Akych potravin sa to Acrylamid vznika pri velmi hortcej Uprave obilnin a

tyka? zemiakovych produktov ako su napr. zemiakové Cipsy,
pomfrity, toasty, Zzelme, chlieb, jemné pecivo z treného
cesta (keksy, pernik, susienky).

Tipy pre pripravu jedal, ktoré neobsahuju acrylamid

Vseobecne Pouzivajte ak je to mozné ¢o najkratSi Cas pecenia.
,Do zlatista namiesto do tmava“ — potraviny pecte do zlatista.
Cim je potravina vacsia a hrubSia, tym mene akrylamidu

Pecenie Homy/dolny ohrev max. 200 °C, 3D hortici vzduch alebo hortci vzduch
max. 80 °C.

Placky Homy/dolny ohrev max. 190 °C, hortci vzduch alebo hortci vzduch
170°C.

Vaijicko alebo Zitok znizuje tvorbu acrylamidu

Hranolky v rure Rovnomeme a v jednej vrstve rozdelte na plech. Najmenej 400 g na
plech, aby neboli hranolky ususené.
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Skusobné pokrmy

Tieto tabulky boli vyhotovené pre skusSobny institut, aby sa
ulahcilo skuSanie a testovanie réznych pristrojov

Podla EN/IEC 60350

Pecenie Pri pe€eni na 2 urovniach zasurite vzdy univerzalny plech
nad pecuci plech.
Pri pe€eni na 3 urovniach zasurite univerzalny plech
dostredu.
Striekané pecivo. Su€asne zasunuté plechy nemusia byt
hotové sucasne.
Priklopeny jablkovy kola€ na 2 drovniach:
Postavte tmavé tortové formy nad seba.
Priklopeny jablkovy kola€ na 1 drovni:
Postavte tmaveé tortové formy vedla seba.
Kolag v tortovej forme z bieleho plechu:
Pecte s hornym/dolnym teplom na 1 drovni.
Pouzivajte namiesto rostu univerzalny plech a tortové
formy postavte nan.
Pokrm PrisluSenstvoariad Vyska Druh  Teplota Dobav
ohrevu v °C minutach
Striekané pecivo Plech na pecenie 3 = 160-180 20-30
Plech na pecenie 3 160-180 20-30
Univerzainy plech + 3+1 150-170 30-40
plech na pecenie
Univerzainy plech + 1+3+5 140-160 40-50
2 plechy na pecenie

54



Pokrm PrisluSsenstvoariad Vyska Druh  Teplota Doba v
ohrevu v °C minutach
Malé kolaciky Plech na pecenie 3 = 160-180 20-30
predhriatie
Univerzalny plech + 3+1 150-170  30-40
plech na pecenie
Univerzalny plech+ 143+5 140-160  35-45
2 plechy na pecenie
Malé kolaciky Plech na pecenie 3 160-180 20-30
Vodny piskot Tortova fomanarost 2 = 170-190  30-40
predhriatie
Vodny kolac Tortova fomanarost 2 160-180  30-40
Kysnuty kolag na Univerzalny plech 3 = 160-180  40-50
plech
Univerzalny plech 3 160-180 40-50
Univerzalny plech + 3+1 150-170  50-60
plech na pecenie
Priklopeny jabl¢ny Rost + 2 tortové formy 1 = 190-210 70-80
kolac @d20cm
2 Rosty + 1+3 190-210 65-75
2 tortové formy & 20
cm
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Grilovanie

Ak polozite potraviny priamo na rost, posurite dodato¢ne
univerzalny plech do vySky 1. Dojde k zachyteniu tekutiny a
rdra zostane CistejSia.

Pokrm PrisluSenstvo a Vyska Druh Teplotav °C Dobav
riad ohrevu minatach

Toasty zhnednutie Rost 5 ] 160 - 180 05-2

10 minut predhriatie

Beefburger, 12 kusov* Rost + 4+1 ] 3 25-30
univerzalny plech
nepredhrievat

* po 2/3 Casu obratte.

56



Montazny navod

HB 23AB520
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Pripojenie rury na pecenie k
elektrickej sieti

B Pred prvym uvedenim spotrebia do
prevadzky sa uistite, Ze je vasa domova
pripojka uzemnena a zodpoveda vSetkym
platnym bezpe&nostnym predpisom.
InStalaciu a pripojenie vasho spotrebica
musi vykonat autorizovany technik. Taktiez
platia nariadenia miestneho dodavatela
prudu, tak aj narodné smernice.

Ak by bol spotrebi¢ uvedeny do prevadzky
bez spravneho pripojenia uzemnovace;j
svorky alebo po neodbornom pripojeni,
moze to viest, aj ked vo velmi vynimocnych
pripadoch, k tazkému poraneniu alebo
umrtiu. Vyrobca neruéi za nespravnu
prevadzku a mozné Skody z dévodu
nevhodnych elektrickych pripojok.

B Pocas instalanych prac nesmie byt rdra
na pecenie pripojena k sieti.

B Spotrebi¢ zodpoveda triede ochrany

| a mbéze byt uvadzany do prevadzky s
uzemnenim.

B Spotrebi¢ musi byt pripojeny pomocou
sietovej Snury typu HO5 V V-F alebo vysSe;j.
Zlto-zeleny kabel, ktory sa pouziva na
uzemnenie, musi byt pripojeny ako prvy a
musi byt dIh§i ako ostatné kable.

B Aby boli dodrzané prislusné
bezpecnostné predpisy, musi byt na strane
inStalacie k dispozicii deliace zariadenie

na vSetky poly so vzdialenostou kontaktov
najmenej 3 mm. Toto nie je potrebné, ak

je spotrebi€ pripojeny do zasuvky, ktora je
uzemnena a je pristupna uzivatelovi.

B Priamym kontaktom musi byt zabranené
spravnou instalaciou.

B Rura na pecenie musi byt nainstalovana
podla planu pripojenia na vyrobnom stitku
spotrebi¢a. Dodrziavajte sietové napatie,
ktoré je uvedené na vyrobnom Stitku.

B Pri inStalacii postavte spotrebi¢ pred
kuchynsku linku. Sietova $nura musi byt
dostato¢ne dlha, aby mohla byt spravne
pripojena.

Pozor! Pripajaci kabel nesmie byt pocas
instalacie priSkripnuty a nesmie prist do
kontaktu s hortcimi ¢astami spotrebica.

B Kazdy zasah do spotrebi€a, vratane
vymeny alebo upevnenia pripajacieho kabla
moze vykonavat len servisny pracovnik.

Priprava nabytku — Obrazok 1

B Obklad a potiahnutie plastickou hmotou
kuchynského nabytku musi byt vo
vnutornej Casti, kde bude zabudovana rura,
vybavené teplu odolnym pojivom odolnym
proti teplotam cez 90 °C a okolity nabytok
teplu-odolnym pojivom odolnym proti
teplotam cez 70 °C (vedla rury na pecenie).
Ak by obklad a potiahnutie plastickou
hmotou alebo pojivo neboli dostato¢ne
teplu-odolné, mohlo by ddjst k deformacii
alebo Skodam spésobenym ohrfiom na
nabytku. V tomto pripade nie je vyrobca
rdry na pec¢enie zodpovedny za vzniknuté
Skody na nabytku.

B Prispésobte kuchynsky nabytok pred
pripojenim rury na pecenie. Odstrarte
triesky, aby nedoslo k poSkodeniu sucasti
rdry na pecenie.

B Pripajacia krabica rary na pecenie by
sa mala nachadzat v priestore odtienene;j
plochy alebo na mieste, na ktorom
nebude obmedzovat inStalaciu rury na
pecenie.

B Nabytok, ktory nie je vstavany, musi
byt pripevneny obvyklymi podperami na
stenu [C]. Nabytok, do ktorého bude rura
na pecenie vstavana, musi mat na zemi
vetraci otvor. Ak montujete ruru na pecenie
pod sporak, postupujte podla navodu na
montaz sporaku.

Vstavanie rury do vysokej
skrinky — Obrazok 2

Rura na pecenie moze byt taktiez vstavana
do vysokej skrinky. Na vetranie rury na
pecenie musi zostat volna medzera cca.
30 mm medzi spodnou doskou a opornou
stenou, rovnako ako medzera 20 mm
medzi hornou doskou a opornou stenou.
Odporuca sa, aby bola dodrzana



vzdialenost 590 mm medzi hornou a
spodnou doskou, tak aby mohol vetraci
systém bezchybne fungovat. Tato
vzdialenost moze byt zvacSena na 595
mm, ak chcete dosiahnut optimalne
vetranie. Rura na pecenie s vystuzenymi
dvierkami musi byt zabudovana tak, aby
plechy na pecenie mohli byt jednoducho
vybraté z rury.

Montaz rary na pecéenie do rohu

— Obrazok 3

Ak chcete zabudovat spotrebi¢ do rohu,
vezmite do Uvahy Udaje o rozmeroch
zobrazenia [D]. Odporuéa sa, aby ste
zohladnili pre Udaj o rozmeroch na obrazku
[E] $irku prednej strany a tchytky.

Vstavanie rury na pecenie do
kuchynskej linky — Obrazok 4

B Pri rdre na pecenie s vystuzenymi
dvierkami musia byt dvere po montazi
odstranené.

B Zasurite spotrebi¢ do vytvorenej
priehlbeniny v linke. Dbajte na to, aby sa
sietova Snura neposkodila o ostré hrany rary
na pecenie, aby sa nedotykala horucich Casti
spotrebiCa a neprechadzal cez spodny diel
rary.

B Vsadte ruru do linky a upevnite dodanymi
skrutkami (4x25).

B Ak ste nainstalovali kuchynsku linku podia
nami udanych rozmerov, mal by zostat
volny priestor na hornej Casti spotrebica.
Nezakryvajte tito medzeru drevenou listou,
aby bolo zabezpecené spravne vetranie.

B Medzi spotrebi¢om a prifahlym
kuchynskym nabytkom (vedfa rury na
pecenie) musi byt dodrzana vzdialenost
najmenej 5 mm.

Demontaz

Odpojte spotrebic od siete.

Uvolnite skrutky, pomocou ktorych je rdra
na pecenie pripevnena k nabytku.

Zl'ahka ruru nadvihnite a Uplne ju vytiahnite z
nabytku.



INFORMACNY LIST: BSH domaci spotiebiée, s. r. o.

Obchodna znacka BSH: @

Znacka SIEMENS
Predajné oznacenie HB23AB520
Trieda ucinnosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,89
Spotreba energie (kWh) - horuci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,79
Uzito¢ny objem dutého priestoru (1) 67

Velkost zariadenia (l):

malé: 121V <351
stredné: 351<V <651

velké: 651V -
Cas potrebny na tepelnt Gpravu normalizovanej zataze pri konvenénom 47
ohreve (min.)
Cas potrebny na tepelnt Upravu normalizovanej zataze pri horticom 47
vzduchu (min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotreba energie, ak nie je spustena Ziadna funkcia a rura je v rezime s -
najnizSou spotrebou energie

Plocha najvacsieho na pecenie (cm?) 1350

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez
upozornenia. Aktualny navod najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/sk



Uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode
Vazeny zékaznik,
Podla § 13, odst.5 zakona €. 22/97 Zb. Vas uistujeme, Ze na vSetky vyrobky distribuované

spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s. r. 0. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona €. 22/97 Zb a prislusnych nariadeni viady.

Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na v8etky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotfebiCe s. r. 0.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku. Montaz a instalacia spotrebica,
musi byt vykonana v sulade s vyhlagkou UBP SR &.508/2009 Z. z. sUvisiacich predpisov a noriem
v platnom zneni. Pred montaZou vyrobku je nutné, aby boli spinené vSetky podmienky pre
pripojenie na inzinierske siete podla platnych noriem a podfa navodu na pouZitie.

Zaruéné podmienky

* na vyrobok sa poskytuje zaru€na doba 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujucim

* pri reklamacii je podmienkou predlozit platny darovy doklad o kupe vyrobku (napr. pokladni¢ny
blok, fakturu a pod.)

* ak je vyrobok pouzivany k inému nez vyrobcom stanovenému ucelu, alebo je vyrobok pouzivany
v ramci predmetu obchodnej Cinnosti, poskytuje sa zaru¢na doba 6 mesiacov odo dia zakupenia,
nakolko spotrebiCe su ur€ené vyhradne pre pouzitie v domacnosti

* za vadu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cistenia,
nadmernym pouZzivanim vyrobku

* zaru¢na doba neplynie po dobu, po ktoru kupujuci neméze uzivat tovar pre jeho vady, za ktoré
zodpoveda predavajuci

* ak nebude zistena Ziadna zavada, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava alebo bude
zistena zavada nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

« zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruénom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotrebice. s.r.o. organizaéna
zlozka Bratislava zanika, ak:

« je necitatelny vyrobny §titok, alebo na vyrobku chyba

* Udaje na zaru¢nom liste, pripadne na doklade o predaiji sa liSia od udajov uvedenych na
vyrobnom $titku spotrebica

« vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrZany sulad s
platnymi STN, alebo s navodom na obsluhu

« vyrobok bol neodborne namontovany, alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou
opravnenou v zmysle vyhlagky UBP SR &.718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a
spotrebice s elektrickym napajanim 400 V, ako i na spotrebiCe dodavané bez elektrického kabla,
pripadne bez elektrickej koncovky

* bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou

« zavada na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov, alebo prisluSenstva

* sa jedna o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamena,
neodborného zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.




AQUA
STOP

RozsSirena zaruka nad ramec zakona

Pri spotrebicoch (pracky, umyvacky riadu) sériovo vybavenych systémom ,,AquaStop“, je
vyrobcom poskytnuta zaruka na Skody vzniknuté nespravnou funkciou tohto systému a to po celu
dobu Zivotnosti spotrebica (toto sa nevztahuje na vlastny aqua-stop). Ak vzniknu Skody vodou
sposobené chybou systému ,,Aqua Stop“, poskytneme nahradu tychto §kéd.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonéeni jeho
zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do Specialnej zberne
odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.

VaSou podporou spravnej likvidacie pomahate ziskat opat cenné suroviny a chranit tak zivotné
prostredie. DalSie informéacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom urade, v zberni
odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu, spracovanie, recyklaciu a
ekologické zneskodrnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.

Prehlasenie o hygienickej nezavadnosti vyrobkov

VSetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebi€e s.r.0. a prichazajuce
do styku s potravinami spifiaji poZiadavky o hygienickej nezavadnosti podla zakona

€. 258/2000 Zb., vyhlasky 38/2001 Zb. Toto prehlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky
prichadzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s.r.o.

~Spotrebi¢ nie je ur€eny pre pouzitie osobami (vratane deti) so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo mentalnymi schopnostami, alebo s nedostatkom skusenosti a vedomosti, ak im osoba
zodpovedna za ich bezpecnost neposkytne dohlad a alebo ich nepoucila o pouzivani spotrebi¢a.”




ZOZNAM SERVISNYCH STREDISK

PsC Mesto Adresa prevadzky Servisné stredisko Web E-mail Telefén 1 Telefon 2
085 01 | Bardejov Partizanska 14 Peter Spik peter.spik@slovanet.sk 054/4746227 | 0905400019
811 07 | Bratislava Kazanska 56 Martin S&asny servis domacich gaggenau@orangemail.sk 0918 996 988

spotrebiCov

841 02 | Bratislava Trhova 38 TECHNO SERVIS BRATISLAVAS . 0. www.technoservis.sk technoservis@nextra.sk 02/64463643 | 0907778406
900 44 | Tomasov 1 Méja 19 Viva elektroservis, s. r.o. www.vivaservis.sk servis@vivaservis.sk 02/45958855 | 0905722111
945 01 | Komarno Mesaéna 20 LASER Komarno spol. s r.o. www.laser-kn.sk servis@laser-kn.sk 035/7702688 | 0915222454
040 01 | KoSice Komenského 14 Ing. Lubor Kolesar Kubis kubisservis@mail.t-com.sk 055/6221477 | 0905894769
071 01 | Michalovce Ul.Obrancov mieru 9 | ELEKTROSERVIS VALTIM valiska.lubomir@stonline.sk | 056/6423290 | 0903855309
949 01 | Nitra Spojovacia 7 EXPRES servis Anna EImanova expresservis@naex.sk 037/6524597 | 0903524108
920 01 | Piestany Zilinska 47 Domoss Technika a.s. www.domoss.sk servis@domoss.sk 033/7744810 | 033/7742417
058 01 | Poprad Tovarenska ul.¢.3 TATRACHLAD POPRAD s.r.0. www.tatrachlad.sk tatrachlad@tatrachlad.sk 052/7722023 | 0903906828
080 05 | PreSov Svabska 6695/57A BARAN servis - Baran Lubo$ www.baranservis.sk baranservis@stonline.sk 051/7721439 | 0903904572
971 01 | Prievidza V.Clementisa 6 ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter www.peterpaviicek-elektroservis.sk | paviicek elektroservis@stonline.sk | 046/5485778 | 0905264822
979 01 | Rimavska Sobota | Malohontska 2594 N.B.ELEKTROCENTRUM nbelektrocentrum@stonline.sk | 047/5811877 | 0905664258
034 72 | Ruzomberok Liptovska Luzna 496 | E servis elektro spotrebiCov elpra@speednet.sk 044/4396413 | 0905577817
911 08 | Trencin Mateja Bela 37 Jozef Roznik www.bshservis.sk roznik@bshservis.sk 0903702458
960 01 | Zvolen Hviezdoslavova 34 STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk | 045/5400798 | 0905259983
01001 | Z Komenského 38 M-SERVIS Mare$ Jaroslav www.m-servis.sk mservis@zoznam.sk 041/5640627






