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(1) Prepinac zapnuti/vypnuti (2) Viko plniciho otvoru (3) Tlacitko odeméeni
(4) Viko prostoru pro napajeci (5) Horni jednotka (6) Hlavni jednotka

kabel (8) Propojovaci hridel (9) Mixovaci lopatka
(7) Mrazici misa (11) Prahledné viko

(10) Motorova jednotka

Bezpeénostni pokyny

PFi pouZiti vyrobniku zmrzliny musite dodrzovat zékladni bezpe¢nostni pravidla k sniZeni rizika

pozaru, zasazeni elektrickym proudem, a/nebo zranéni, v€etné nasledujicich.

1. Prectéte si veSkeré pokyny pred pouzitim.

2. Drzte kabel/zastréku a spotfebi¢ mimo dosah vody nebo jinych tekutin, abyste zabranili zasazeni
elektrickym proudem.

3. Déti nesmi pristroj pouzivat ani byt v jeho blizkosti, dokud nejsou pod dohledem dospélé osoby.

4. Po pouziti, pfed Cisténim nebo sestavenim spotfebi¢ odpojte od elektrické sité.

5. Nedotykejte se rotujicich ¢asti. PFi pouZziti spotfebiCe drzte ruce, vlasy, odévy, vidlicky nebo jiné
nacini mimo spotfebic, abyste jej neposkodili.

6. Pokud je poskozeny pfivodni kabel nebo samotny spotfebi¢, prestarite jej ihned pouzivat.

Odevzdejte jej do nejblizSiho servisniho stfediska ke kontrole, opravé nebo pfipadnému

nastaveni. Pouziti pfislusenstvi od jinych vyrobcl maze predstavovat riziko pozaru, zasazeni

elektrickym proudem nebo zranéni.

Nepouzivejte spotfebic venku.

Nenechavejte pfivodni kabel viset pfes okraj stolu a zabrarite jeho kontaktu s horkymi plochami.

PFi pouziti tohoto spotfebice se nedotykejte mrazici misky rukama a nacinim, nebot to muze

zpusobit zranéni osob nebo poskozeni spotiebice.

10. Tento spotfebi¢ slouzi pouze pro pouziti v domacnosti. VeSkerou udrzbu kromé béznych krokul
musi provadét kvalifikovany technik.

11. Nepouzivejte mrazici misku nad plamenem, varni deskou, nenechavejte ji vystavenou zdrojim
tepla ani ji nemyjte v mycce nadobi. V opatném pfipadé hrozi riziko pozaru, zasazeni elektrickym
proudem a tudiz znemoznéni funkce mrazeni.
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Prosim, uschovejte si navod k obsluze.

Specialni pokyny k instalaci pfivodniho kabelu.

Abyste snizili riziko z navijeni nadmérné dlouhého pfivodniho kabelu, tento spotfebi¢ pouziva kratsi
kabel a Ize jej ulozit pod vikem v prostoru pro kabel, kdyz se nepouziva.

Stejnym zpusobem muizete pouzit delsi kabel podle aktualni situace. Pokud pouzivate prodluzovaci
kabel, musite dbat na oznaceni prodluzovaciho kabelu, kde elektrické specifikace musi byt stejné jako
specifikace vyrobniku zmrzliny. Prodluzovaci kabel vedte spravnym zplsobem, zabrarite v dosahu
déti nebo zvifat ani jej nevedte pfes hrany stolu, kde mlzete o néj snadno zavadit.

Upozornéni:

Pro napajeni 120 V spotfebi¢ pouziva polarizovanou zastréku (jedna cepel je SirSi nez druha). K
snizeni rizika zasazeni elektrickym proudem pasuje tato zastréka do zasuvky pouze jednim smérem.
Pokud nelze zastréku zcela zasunout do zasuvky, zkuste ji zasunout obracené. Pokud stéle nepasuje,
kontaktujte kvalifikovaného elektrikare pro jeji vyménu.

Pozor

Tento spotfebi¢ je uréeny pro pouziti v domacnosti. Veskeré ¢innosti kromé bézné udrzby smi
provadét pouze kvalifikovany servisni technik.

*  Neponofujte zakladnu do vody.

»  Spotfebi¢ vybalte, abyste snizili riziko pozaru nebo zasazeni elektrickym proudem.

*  Pozor: Uzivatel nesmi opravovat zadné komponenty uvnitf spotfebice.

» Tento spotfebi¢ smi opravovat pouze kvalifikovany servisni technik.

*  Zkontrolujte, zda napéti na vyrobnim Stitku odpovida parametrdm v elektrické siti.

*  Nikdy necistéte drsnymi prasky ani ostrymi pfedméty.

Priprava

Spotrebi€ pfipravte pro vyrobu zmrzliny profesionalni kvality, syru, sorbetu a Zelé! Vychutnejte si tento
zazrak doma! Muze splnit vase pozadavky riznych pfichuti, kdy smés zmrzliny naplnite do mrazici
misy a nastavite pfepina¢ do polohy ,1“, pak se rozbéhne michani. Po pfiblizné 25 do 30 minutach se
muZzete tésit na zmrzlinu, kterou chcete!

Pred prvnim pouzitim

Neponofujte spotfebi¢ do vody. K ¢isténi pouzivejte pouze vihkou utérku v pfipadé, kdyz jsou skvrny
od vody na spotfebici. Ponorte prihledné viko, mrazici misu, hlavni jednotku, propojovaci hfidel

a mixovaci lopatku do teplé vody k odstranéni necistot z vyroby a pfepravy. Nepouzivejte drsné
prostfedky ani ostré pfedméty k cisténi dilG pristroje. Do vody neponofujte motorovou jednotku.
Pouzijte pouze vihkou utérku.



Doba mrazeni a pfriprava mrazici misy

Pfed pouzitim musite mrazici misu dikladné zmrazit. Pfed mrazenim misu vycistéte a vysuste.
Nedavejte smés z receptu spolec¢né s misou do mrazaku! Abyste zabranili poSkozeni béhem mrazeni,
doporuéujeme zabalit mrazici misu do plastového sacku. Mrazici misu postavte na rovny povrch uvnitf
mrazaku, abyste dosahli rovnomérného Gc¢inku mrazeni. Kdyz je okolni teplota v mrazni¢ce pod -18°C,
doba mrazeni je pfiblizné 18 hodin (Pokud chcete pfidat vétsi objem pfipravené smési, doba mrazeni
muze byt del$i). Pro kontrolu, zda je tekutina uvnitf mrazici misy zmrazena nebo nikoliv, pouze ni
opatrné zatfeste. Pokud neslySite pohyb tekutiny, znamena to, Ze je zmrazena.

Vlastnosti a vyhody

1.

~OD

Plnici viko je prahledné. Je pfipojeno kiemenitym spojenim k motorové jednotce, coz brani ve
ztraceni vika. Pfes plnici okénko mlzete sledovat proces vyroby zmrzliny.

Mixovaci lopatka mixuje a promichava smés pro pfipravu jemné zmrzliny.

1,5 | mrazici miska - mezi dvouvrstvym povrchem misy se nachazi chladici kapalina.

Motorova jednotka obsahuje synchronni motor, ktery slouzi k pohonu mixovaci lopatky pfi michani
zmrzliny.

Pfepinac zapnuti/vypnuti slouzi k ovladani provozu mixovaciho motoru.

Viko prostoru pro kabel je pfipevnéno k motorové jednotce pres kiemenity spoj, coz brani ve
ztraceni vika. Pfi uskladnéni vyrobniku zmrzliny mazete ulozit pfivodni kabel do horniho vika a
pak prekryt vikem pfivodniho kabelu. V takovém pfipadé nevidite kabel z vnéjsi strany spotfebice.
Mrazici miska obsahuje madlo k jejimu lepSimu zvednuti. Netfeste miskou nadmérnou silou, v
opacéném pfipadé muze padnout na zem a poskodit se, coz zpUsobi jeji nefunkénost.

Gumova nozi¢ka - Slouzi ke stabilnimu postaveni spotfebi¢e béhem pouziti.

Tento spotiebic je vybaven bezpeénostni funkci, ktera zastavi motor okamzité pri prehrati.
Kdyz je zmrzlina prili$ tuha, nebo spotrebi¢ bézi dlouhou dobu, nebo jsou nékteré
ingredience pfilis velké, pak se mize motor zablokovat.

Sestaveni

Nogakwob =

Demontujte spotfebi€ podle obrazku 1-7 a sestavte jej v opaéném poradi.

Podle obrazku 7 uzamknéte jemné pruhledné viko a motorovou jednotku.

Sestavte propojovaci hfidel a mixovaci lopatku podle obrazku 5.

Vlozte mrazici misku do hlavni jednotky a otocte miskou jemné pro spravné usazeni.
Podle obrazku 3 zajistéte horni viko s hlavni jednotkou, dokud nezacvaknou pojistky.
Otevrete viko prostoru pro kabel a vytahnéte kabel, pak jej uzaviete. (viz obrazek 2)
Otevrete viko pInéni. (obrazek 2)



Vyroba zmrzliny

1 Vyjméte mrazici misku z mraznicky (odstrarite plastovy sac¢ek z misky). Vlozte mrazici misku
uchopenim za madlo do hlavni jednotky a jemnym oto€enim usadte na misto.
Upozornéni: Zmrazena tekutina se po vyjmuti z mrazni¢ky rychle rozmrazuje, proto ji co
nejrychleji pouzijte k vyrobé zmrzliny.
2. Muzete pfipravit az 1,5 | zmrzliny. Postupujte dle pfilozenych receptl. Protoze zmrzlinova smés
béhem mrazeni zvétSuje svlj objem, smés na pfipravu nesmi presahnout 1/2 vysky objemu misy.
Pro nejlepsi vysledky nalijte smés do nadoby, ze které se pozdéji snadno vyléva.
Instalujte spravné propojovaci hfidel a mixovaci lopatku na horni jednotku.
Do mrazici misky nalijte oblibenou zmrzlinovou smés.
Pfepnéte prepina¢ Zapnuti/vypnuti do pozice ,1%, pak se spusti michani.
Zmrzlina bude hotova za pfiblizné 25-30 minut. Pfesna doba pfipravy zavisi od receptu a objemu
smesi.
Upozornéni: Doba pfipravy zmrzliny nemuze byt pfili§ dlouha, v opaéném pfipadé bude zmrzlina
pfili§ tuha nebo tvrdd, coz mize zplsobit zablokovani motoru. Pokud se tak stane, nastavte
prepina¢ zapnuti/vypnuti do pozice ,0°, vyjméte mrazici misku a zmrzlinu servirujte pomoci IZice.
Upozornéni: Zmrzlina béhem michani pomalu tuhne z mékké az ke tvrdé.
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Demontaz a cisténi

Pred ¢isténim odpojte zastréku od sit'ové zasuvky.

1. Jednou rukou uchopte protilehlou stranu tlaéitka odeméeni na horni jednotce (obrazek 3) a druhou
rukou jemné zatlacte tlacitko odeméeni, pak zvednéte celou horni jednotku vika.

2. Po sejmuti horniho vika stisknéte prezku (obrazek 6) k odmontovani prahledného vika (obrazek 7)
za Ucelem cisténi.

3. Sejméte mixovaci lopatku a propojovaci hfidel (obrazek 5). Mixovaci lopatku mGzete nechat v
mrazici misce.

4. Vyjméte mrazici misku a postavte ji opatrné na stll. Pouzijte mixovaci lopatku k odstranéni
pfilepené zmrzliny z mrazici misy pro usnadnéni cisténi.

5. Plastovou hlavni jednotku, mrazici misku, prihledné viko, propojovaci hfidel a mixovaci lopatku
umyjte vodou, pak ddkladné vysuste.

Neponofujte motorovou jednotku do vody ani jiné tekutiny. K ¢isténi vnéjsiho povrchu pouzijte pouze
vihkou utérku.

Nepouzivejte kovové nacini k odstrariovani zmrzliny pfilepené v mrazici misce.

Nemyjte spotfebi¢ v my&ce nadobi.

K ¢isténi nepouzivejte agresivni Cistici prostfedky ani tvrdé pfedméty.

Uskladnéni

Pokud nebudete spotfebi¢ pouzivat delSi dobu, mizete uskladnit jeho pfivodni kabel pod hornim
vikem. Vysuste vnitfek a vnéjSek spotrebice, pak jej ulozte na tmavém misté. Vystaveni pfimému
slunci je pfisné zakazané.

Mrazici misku nepouzivejte k uskladnéni zmrzliny. Zmrzlinu uloZte v uzaviené nadobé a pak vlozte do
chladnicky.



Odstranéni moznych problému

Problémy Reseni
Zmrzlinu nelze pfipravit b€hem 1. Zkontrolujte spravnost receptu.
odhadované doby. 2. Ulozte mrazici misku na déle nez 12 hodin a nenechaveijte ji

mimo hlavni jednotky déle nez 5 minut.
3. Ujistéte se, zda je pfepina¢ zapnuti/vypnuti v pozici ,1°.

Motor je zablokovan. Smeés je prili§ husta, doba pfipravy je pfFili§ dlouha, nebo jsou
nékteré ingredience pfilis velké. Zkontrolujte dobu pfipravy.

Michaci lopatka se neto¢i. 1. Zkontrolujte, zda je spravné pfipojena k propojovaci hfideli
a zda je spotfebi€ zapnuty.

2. Smeés je prilis husta, doba pfipravy je pfili§ dlouha, nebo
nékteré ingredience jsou prilis velké.

Doporucené recepty

VANILKOVA ZMRZLINA

PFiprava osmi polovi¢nich porci.

1 Salek plnotu¢ného mléka

1/2 Salku krystalového cukru

3/2 salku smetany, vychlazené

1 — 2 €ajové Izi€ky vanilkového extraktu k dochuceni

Ve stfedni misce pomoci ruéniho mixéru nebo Slehace michejte mléko a cukr, dokud se nerozpusti,
pfiblizné 1 — 2 minuty na nizké rychlosti. Pfilejte smetanu a vanilku.

Zapnéte spotfebi€, smés nalijte do mrazici misky a nechte michat do ztuhnuti, pfiblizné 15 — 20 minut.

Nutriéni hodnoty na porci:
Kalorie 239 (68% z tuku), uhloh. 17 g, proteiny 2 g, tuk 18 g, nasyceny tuk 11 g, cholesterol 69 mg,
sod. 30 mg

OBMENY:

Mata: Vynechte vanilku a dejte 1 az 1-1/2 €ajové Izicky Cistého peprmintového extraktu (k dochuceni).
Nasekejte 40 gramu oblibené horkosladké nebo polosladké ¢okolady na rizné tenké kousky. Pridejte
nasekanou ¢okoladu béhem poslednich 5 minut michani.

Pekanové maslo: Rozpustte 1 kousek nesoleného masla v 25 cm panvi. Pridejte 1 §alek nahrubo
nasekanych pekanovych ofisk a 1 ¢ajovou Izicku soli. Hrejte na stfedni teploté, ¢asto michejte,
dokud ofisky mirné nezhnédnou. Sejméte z plotny a scedte (maslo ziska pekanovou pfichut a muzete
jej vyuzit k jinému UGc€elu pozdéji). Nechte ofiSky zcela vychladnout. Pfidejte pekany béhem poslednich
5 minut michani.

SuSenky a smetana: pridejte 3/4 Salku nahrubo nasekanych susenek podle chuti (€okoladové lupinky,
Oreo., peprmintové Oreo., apod.) béhem poslednich 5 minut michani.



ZAKLADNi COKOLADOVA ZMRZLINA

Pfiprava osmi polovi¢nich porci.

1 Salek plnotu¢ného mléka

1/2 Salku krystalového cukru

240 g horkosladké nebo polosladké ¢okolady (vasi oblibené), nalamané na 1,5 cm kousky

1 Salek smetany, dobfe vychlazené

1 Cajova Izicka Cistého vanilkového extraktu

Ohrejte mléko az do bublani kolem okraju (bud na sporaku nebo v mikrovinné troubég). V mixéru
vybaveném kovovym noZem zpracujte cukr s ¢okoladou, dokud neni okolada jemné nasekana.
PFidejte horké mléko, dohladka rozmichejte. Prelijte do stfedni misy a nechte smés dukladné
vychladnout. Smichejte smetanu a vanilku.

Zapnéte spotfebic, nalijte smés do mrazici misky a michejte do ztuhnuti, pfiblizné 15 — 20 minut.

Nutriéni hodnoty na porci:
Kalorie 370 (60% z tuku), uhloh. 34 g, proteiny 3 g, tuk 25 g, nasyceny tuk 11 g, cholesterol. 65 mg,
sod. 31 mg

OBMENY:

Mandle v ¢okoladé: pridejte 1/2 Eajové IZiCky Cistého mandlového extraktu s vanilkou. Pridejte 1/2 - 3/4
§alku nasekanych mandli nebo mandli v ¢okoladé béhem poslednich 5 minut michani.

Cokoladové susenky: pridejte 1/2 - 1 $alku nasekanych susenek b&hem poslednich 5 minut michani.
Cokoladovy fondan: pridejte 1/2 - 1 $alek 1 den starych susenek b&hem poslednich 5 minut michani.
Cokoladové marshmallow vir: pfi nalévani smési do nadoby pro mraZeni ji pokryjte oblibenou
Gokoladovou polevou a pridejte kopecky marshmallow krému (kousky).

CERSTVA JAHODOVA ZMRZLINA

Pfiprava osmi polovi¢nich porci.

250 g Cerstvych jahod, vyc¢isténych a nakrajenych na platky

3/2 polévkové Izice Cerstvé citronové Stavy

1/2 Salku cukru, rozdélte na polovinu

1 Salku plnotuéného mléka

1 Salek smetany

1 Cajova Izicka Cistého vanilkového extraktu

V malé misce smichejte jahody a citronovou $tavu a 1/3 $alku cukru; jemné michejte a nechte jahody
namocené ve smési pfiblizné 2 hodiny.

V misce stfedni velikosti pomoci ruéniho mixéru nebo Slehace smichejte mléko a cukr, dokud se cukr
nerozpusti, pfiblizné 1 — 2 minuty na nizké rychlosti. Prilejte smetanu a §tavu z jahod a vanilku.
Zapnéte spotfebic, nalijte smés do mrazici misky a nechte ztuhnout, pfiblizné 15 — 20 minut.

PFidejte nakrajené jahody béhem poslednich 5 minut michani.

Poznamka: Tato zmrzlina bude mit ,pfirozeny” vzhled jemné svétle riZzové; pokud chcete sytéjsi
barvu, opatrné pfidavejte par kapek potravinarského barviva k dosazeni pozadované barvy.

Nutriéni hodnoty na porci:
Kalorie 222 (61% z tuku), uhloh. 20 g, proteiny 2 g, tuk 15 g, nasyceny tuk 10 g, cholesterol 57 mg,
sod. 26 mg



CERSTVY CITRONOVY SORBET

Pfiprava osmi polovi¢nich porci.

3/2 salku cukru

3/2 §alku vody

1 Salek Cerstvé citronové Stavy

1 polévkova IZice jemné nasekané citronové klry*

Smichejte cukr a vodu v panvi stfedni velikosti a pfivedte k varu na stfedni teploté. Snizte teplo na
minimum a dobfe michejte, dokud se cukr nerozpusti, pfiblizné 3 — 5 minut. Zcela vychladte. Toto
je jednoduchy sirup a muzete jej pfipravit ve vétSim mnozstvi pro pouziti v budoucnosti pfi vyrobé
Cerstvého citronového sorbetu. Uskladnéte v chladnicce do dalSiho pouziti.

Kdyz je smés vychladla, pfidejte citronovou Stavu a kiru; smichejte.

Zapnéte spotiebic, nalijte smés do misy a nechte michat do ztuhnuti, pfiblizné 15 — 20 minut.

PFi loupani kury citronu nebo limetky, pouzijte Skrabku na zeleninu k odstranéni zbarvenych ¢asti

citrusové kury.

Nutriéni hodnoty na porci:
Kalorie 204 (0% z tuku), uhloh. 52 g, proteiny 19 g, tuk 0 g, nasyceny tuk 0 g, cholesterol 0 mg,
sod. 2 mg

OBMENY:

Cerstvy sorbet z Serveného grepu: nahradte 1-1/2 $alkem Gerstvé dervené grepové §tavy a 1
polévkovou IZici jemné nasekané grepové kdry namisto citronu. Pfidejte 1/4 Salku Orgeat sirupu
do smési (Orgeat sirup se pouziva pro koktejly jako je MaiTai nebo Scorpion a mizete je najit v
obchodech s michanymi napoji nebo v potravinach).

COKOLADOVY MRAZENY JOGURT

Pfiprava osmi polovi¢nich porci.

1 Salek plnotu¢ného mléka

180 g horkosladké nebo polosladké ¢okolady, nasekané

2 Salky nizkotuéného vanilkového jogurtu

1/4 Salku cukru

Smichejte mléko a ¢okoladu v mixéru nebo kuchyriském robotu s kovovym noZzem a zpracujte
dohladka, 20 — 30 sekund. Pfidejte jogurt a cukr; zpracujte dohladka, pfiblizné 15 sekund.

Zapnéte tento spotrebi¢, nalijte smés do mrazici misy a michejte do ztuhnuti, pfiblizné 15 — 20 minut.

Nutriéni hodnoty na porci:
Kalorie 222 (31% z tuku), uhloh. 36 g, proteiny 3 g, tuk 8 g, nasyceny tuk 64 g, cholesterol 4 mg,
sod. 46 mg



ZARUCNI PODMINKY

Zaruka na tento spotfebi¢ pfedstavuje 24 mésicl od data zakoupeni. Narok na zaruku je mozné uplatnit pouze po
predloZeni originalu dokladu o zakoupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datem prodeje a
¢Citelnym razitkem prodejce. Zaruka zahrnuje vyménu nebo opravu &asti spotfebice, které se poskodi z divodu poruch ve
vyrobé spotfebice. Po uplynuti zaruéni doby bude spotfebi¢ opraven za poplatek. Vyrobce neodpovida za poskozeni nebo
Urazy osob, zvifat z dlivodu nespravného pouziti spotfebi¢e a nedodrzeni pokynt v navodu k pouziti. Vyrobek je uréen
vyhradné jako domaci spotfebi¢ pro pouZiti v domacnosti. Smluvni zaruka je 6 mésicl, pokud je kupujici podnikatel -
fyzicka osoba a spotfebi¢ kupuje pro podnikatelskou ¢innost nebo komeréni vyuZiti (§ 429 Obchodniho zakoniku). Zaruka
se snizuje dle § 619 odst. 2 ob¢anského zakoniku na 6 mésicu pro: Zarovky, baterie, kiemikové a halogenové trubice.

Zaruka se nevztahuje

- jakékoliv mechanické poskozeni vyrobku nebo jeho &asti

- na vady zpusobené nevhodnym zachazenim nebo umisténim.

- je-li zafizeni obsluhovano v rozporu s navodem, pfipadné zasahem neopravnéné osoby.

nespravné pouzivan, skladovan nebo prenasen.

na zaruku 24 mésicl se nevztahuji opravy, napfiklad: vyména zarovky, trubice, ¢isténi a odvapriovani kavovart,
Zehlicek, zvih€ovacl, atd. Zde bude Uctovano servisem za smluvni cenu.

pokud nebude pfi kontrole pfistroje zjiSténa Zadna zavada nebo nebudou splnény zaruéni podminky, uhradi rezijni
naklady spojené s kontrolou nebo opravou vyrobku kupuijici.

- zakaznik ztraci zaruku pii pouzivani vyrobku k profesionalni ¢i jiné vydéle¢né €innosti v provozovnach.

zavada byla zpUsobena vnéjSimi a Zivelnimi podminkami (napf. poruchami v elektrické siti nebo bytové instalaci)
zaruka se netyka poskozeni vnéjsiho vzhledu nebo jinych, které nebrani standardni obsluze.

Pokud zboZi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo pfepravni sluzbou musi byt
zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo poskozeni vyrobku.

Zodpovédny zastupce za servis pro CR na znac¢ky: ARDES, Guzzanti, Scarlett, Luxell, Graef
CERTES spol. s r.o.

Doninska 83

463 34 Hradek nad Nisou

Tel./fax 482771487 - pfijem oprav- servis.

Tel./fax 482718718 - nahradni dily

Mobil: 721018073, 731521116, 608719174

Pracovni doba 8 - 16,30

www: certes.info, e-mail: certes@certes.info

: Zarucni list

Tento oddil vyplrite prosim hilkovym pismem a pfiloZte k vyrobku.

OdeSIlatel: ...
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Zéaruka se nevztahuje.
I:l Zaslete prosim neopraveny vyrobek za cenu postovného zpét.

I:l Sdélte mi, kolik budou €init naklady. Opravte vyrobek za Ghradu.



Informace pro uzivatele k likvidaci elektrickych
a elektronickych zarizeni (domacnosti)

Tento symbol na produktech anebo v privodnich dokumentech znamena, Ze pouzité elektrické a
elektronické vyrobky nesmi byt pfidany do bézného komunalniho odpadu.

Ke spravné likvidaci, obnové a recyklaci doructe tyto vyrobky na uréena sbérna mista, kde budou
pfijata zdarma. Alternativné v nékterych zemich mizete vratit své vyrobky mistnimu prodejci pfi koupi
ekvivalentniho nového produktu.

Spravnou likvidaci tohoto produktu pomuzete zachovat cenné pfirodni zdroje a napomahate prevenci
potencialnich negativnich dopadud na Zivotni prostfedi a lidské zdravi, coz by mohly byt disledky
nespravné likvidace odpadu. DalSi podrobnosti si vyzadejte od mistniho ufadu nebo nejblizsiho
sbérného mista.

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi predpisy udéleny
pokuty.

Pro podnikové uzivatele v zemich Evropské unie
Chcete-li likvidovat elektricka a elektronicka zafizeni, vyzadejte si potfebné informace od svého
prodejce nebo dodavatele.

Informace k likvidaci v ostatnich zemich mimo Evropskou unii

Tento symbol je platny jen v Evropské unii.

Chcete-li tento vyrobek zlikvidovat, vyzadejte si potfebné informace o spravném zpusobu likvidace od
mistnich Ufadd nebo od svého prodejce.
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(1) Prepina¢ zapnutia/vypnutia (2) Veko plniaceho otvoru (3) Tlacidlo odomknutia
(4) Veko priestoru pre napajaci  (5) Horna jednotka (6) Hlavna jednotka

kabel (8) Prepojovaci hriadefl (9) Miesacia lopatka
(7) Mraziaca misa (11) Priehladné veko

(10) Motorova jednotka

Bezpeénostné pokyny

Pri pouZiti vyrobnika zmrzliny musite dodrziavat zakladné bezpe&nostné pravidla na znizenie rizika

poziaru, zasiahnutia elektrickym prddom, a/alebo zranenia, vratane nasledujucich.

1. Precitajte si vSetky pokyny pred pouzitim.

2. Drzte kabel/zastréku a spotrebi¢ mimo dosahu vody alebo inych tekutin, aby ste zabranili
zasiahnutiu elektrickym pradom.

3. Deti nesmu pristroj pouzivat ani byt v jeho blizkosti, pokym nie su pod dohlfadom dospelej osoby.

4. Po pouZiti, pred Cistenim alebo zostavenim spotrebi¢ odpojte od elektrickej siete.

5. Nedotykajte sa rotujucich Casti. Pri pouziti spotrebi¢a drzte ruke, vlasy, odevy, vidlicky alebo iné
naradie mimo spotrebi¢a, aby ste ho neposkodili.

6. Ak je poskodeny privodny kabel alebo samotny spotrebié, prestarnte ho okamzite pouzivat.

nastavenie. Pouzitie prisluSenstva od inych vyrobcov méze predstavovat riziko poziaru,

zasiahnutia elektrickym prddom alebo zranenia.

Nepouzivajte spotrebi¢ vonku.

Nenechavajte privodny kabel visiet cez okraj stola a zabrarite jeho kontaktu s hortcimi plochami.

Pri pouZiti tohto spotrebi¢a sa nedotykajte mraziacej misky rukami a naradim, pretoze to méze

spbsobit zranenie osdb alebo poskodenie spotrebica.

10. Tento spotrebi¢ sluzi len na pouZitie v doméacnosti. Udrzbu okrem beznych krokov musi vykonavat
kvalifikovany technik.

11. Nepouzivajte mraziacu misku nad plamenom, varnou doskou, ju nenechavaijte ju vystavenu
zdrojom tepla ani ju neumyvajte v umyvacke riadu. V opacnom pripade hrozi riziko poziaru,
zasiahnutia elektrickym pruadom a tiez znemoznenie funkcie mrazenia.

©®N



Prosim, uschovajte si navod na obsluhu.

Specialne pokyny na instalaciu privodného kabla.

Aby ste znizili riziko z navijania nadmerne dlhého privodného kabla, tento spotrebi¢ pouziva kratsi
kabel a je mozné ho ulozit pod vekom v priestore pre kabel, ked sa nepouziva.

Rovnakym spdsobom mézete pouzit dlhsi kabel podla aktualnej situacie. Ak pouzivate predlzovaci
kabel, musite dbat na oznacenie predlZovacieho kabla, kde elektrické Specifikacie musia byt rovnaké
ako Specifikacie vyrobnika zmrzliny. PrediZovaci kabel vedte spravnym spésobom, zabrarte dosahu
deti alebo zvierat ani ho nevedte cez hrany stola, kde ori m6zete l'ahko zavadit.

Upozornenie:

Pre napajanie 120 V spotrebi¢ pouziva polarizovanu zastréku (jedna Cepel je SirSia ako druha). Na
znizenie rizika zasiahnutia elektrickym prddom je mozné tuto zastré¢ku do zasuvky zasunut len jednym
smerom. Ak nie je mozné zastrc¢ku Uplne zasunut do zasuvky, skuste ju zasunut naopak. Ak stale
nepasuje, kontaktujte kvalifikovaného elektrikara pre jej vymenu.

Pozor

Tento spotrebi¢ je uréeny na pouzitie v domacnosti. VSetky ¢innosti okrem beznej udrzby moéze
vykonavat len kvalifikovany servisny technik.

* Neponarajte zakladriu do vody.

»  Spotrebi¢ vybalte, aby ste znizili riziko poziaru alebo zasiahnutia elektrickym pradom.

*  Pozor: Uzivatel nesmie opravovat ziadne komponenty v spotrebici.

» Tento spotrebi¢ mdze opravovat len kvalifikovany servisny technik.

»  Skontrolujte, ¢i napatie na vyrobnom $titku zodpoveda parametrom v elektrickej sieti.

*  Nikdy necistite drsnymi praSkami ani ostrymi predmetmi.

Priprava

Spotrebi€ pripravte pre vyrobu zmrzliny profesionalnej kvality, syra, sorbetu a Zelé! Vychutnajte si
tento zazrak doma! Méze splnit vase poziadavky réznych prichuti, ked zmes zmrzliny naplnite do
mraziacej misy a nastavite prepina¢ do polohy ,1%, za¢ne sa mieSanie. Po priblizne 25 do 30 mindtach
sa mozete teSit na zmrzlinu, ktord chcete!

Pred prvym pouzitim

Neponarajte spotrebi¢ do vody. Na Cistenie pouzivajte len vihku utierku v pripade, Ze st $kvrny od
vody na spotrebici. Ponorte priehfadné veko, mraziacu misu, hlavnu jednotku, prepajaci hriadel’ a
mieSaciu lopatku do teplej vody pre odstranenie necistot z vyroby a prepravy. Nepouzivajte drsné
prostriedky ani ostré predmety na Cistenie dielov pristroja. Do vody neponarajte motorovu jednotku.
Pouzite len vihka utierku.



Cas mrazenia a priprava mraziacej misy

Pred pouzitim musite mraziacu misu dokladne zmrazit. Pred mrazenim misu vycistite a vysuste.
Nedavajte zmes z receptu spolo¢ne s misou do mraznicky! Aby ste zabranili poSkodeniu po¢as
mrazenia, odporu¢ame zabalit mraziacu misu do plastového vrecka. Mraziacu misu postavte na rovny
povrch v mraznicke, aby ste dosiahli rovhomerny G¢inok mrazenia. Ked je okolita teplota v mraznicke
pod -18°C, ¢as mrazenia je priblizne 18 hodin (Ak chcete pridat vacsi objem pripravenej zmesi, ¢as
mrazenia moze byt dIhsi). Ak chcete skontrolovat, &i je tekutina v mraziacej mise zmrazena alebo nie,
opatrne fiou zatraste. Ak nepocujete pohyb tekutiny, znamena to, Ze je zmrazena.

Vlastnosti a vyhody

1. Plniace veko je priehladné. Je pripojené kremenitym spojenim k motorovej jednotke, €o brani v

strateni veka. Cez plniace okienko mbzete sledovat proces vyroby zmrzliny.

MieSacia lopatka mixuje a premieSava zmes na pripravu jemnej zmrzliny.

1,5 | mraziaca miska - medzi dvojvrstvovym povrchom misy sa nachadza chladiaca kvapalina.

Motorova jednotka obsahuje synchrénny motor, ktory slizi na pohon mieSacej lopatky pri miesani

zmrzliny.

5. Prepinac zapnutia/vypnutia slizi na ovladanie prevadzky motora.

6. Veko priestoru pre kabel je pripevnené k motorovej jednotke kremenitym spojom, ¢o brani
strateniu veka. Pri uskladneni vyrobnika zmrzliny moZzete ulozit' privodni kabel do horného veka
a potom prekryt vekom privodného kabla. V takom pripade nevidite kabel z vonkaj$ej strany
spotrebica.

7. Mraziaca miska obsahuje madlo na lepsie zodvihnutie. Netraste miskou nadmernou silou, v
opacnom pripade mdze padnut na zem a poskodit sa, ¢o spdsobi jej nefunkénost.

8. Gumova nozi¢ka - Sluzi na stabilné postavenie spotrebi¢a poc¢as pouzitia.

9. Tento spotrebi¢ je vybaveny bezpeénostnou funkciou, ktora zastavi motor okamzite pri
prehriati. Ked’ je zmrzlina velmi tuha, alebo spotrebi¢ pracuje velmi dlho, alebo su niektoré
ingrediencie velmi vel'ké, motor sa moéze zablokovat'.
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Zostavenie

Demontujte spotrebi¢ podla obrazka 1-7 a zostavte ho v opaénom poradi.

Podla obrazka 7 uzamknite jemne priehladné veko a motorovu jednotku.

Zostavte prepajaci hriadel a mieSaciu lopatku podla obrazka 5.

Vlozte mraziacu misku do hlavnej jednotky a jemne miskou otocte pre spravne uloZenie.
Podla obrazka 3 zaistite horné veko s hlavnou jednotkou, pokym nezacvaknu poistky.
Otvorte veko priestoru pre kabel a vytiahnite kabel, potom ho uzatvorte. (vid obrazok 2)
Otvorte veko plnenia. (obrazok 2)

Nogakwob =



Vyroba zmrzliny

1 Vyberte mraziacu misku z mraznicky (odstrarite plastové vrecko z misky). Vlozte mraziaci misku
uchopenim za madlo do hlavnej jednotky a jemnym oto€enim uloZte na miesto.
Upozornenie: Zmrazena tekutina sa po vybrati z mrazni¢ky rychlo rozmrazuje, preto ju ¢o
najrychlejSie pouzite na vyrobu zmrzliny.
2. Mozete pripravit az 1,5 | zmrzliny. Postupujte podla prilozenych receptov. PretoZze zmrzlinova
zmes poc¢as mrazenia zvac¢suje svoj objem, zmes na pripravu nesmie presiahnut 1/2 vysky
objemu misy. Pre najlepSie vysledky nalejte zmes do nadoby, z ktorej sa neskor lahko vylieva.
InStalujte spravne prepajaci hriadel a miesaciu lopatku na hornu jednotku.
Do mraziacej misky nalejte oblibenu zmrzlinovd zmes.
Prepnite prepina¢ Zapnutia/vypnutia do pozicie ,1“, potom sa spusti miesanie.
Zmrzlina bude hotova o priblizne 25-30 minut. Presny €as pripravy zavisi od receptu a objemu
zmesi.
Upozornenie: Cas pripravy zmrzliny neméze byt velmi dlha, v opanom pripade bude zmrzlina
velmi tuha alebo tvrda, o moze spdsobit zablokovanie motora. Ak sa tak stane, nastavte
prepina¢ zapnutia/vypnutia do pozicie ,0“, vyberte mraziaci misku a zmrzlinu podavajte pomocou
lyZice.
Upozornenie: Zmrzlina po¢as mieSania pomaly tuhne z mékkej az na tvrdu.
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Demontaz a Cistenie

Pred €istenim odpojte zastréku od siet'ovej zasuvky.

1. Jednou rukou uchopte protilahlt stranu tlacidla odomknutia na hornej jednotke (obrazok 3) a
druhou rukou jemne zatlacte tlacidlo odomknutia, potom zodvihnite celd hornu jednotku veka.

2. Po zlozeni horného veka stlacte pracku (obrazok 6) pre odmontovanie priehladného veka
(obrazok 7) za Gcelom gistenia.

3. Zlozte mieSaciu lopatku a prepdjaci hriadel (obrazok 5). MieSaciu lopatku mézete nechat v
mraziacej miske.

4. Vyberte mraziaci misku a postavte ju opatrne na stél. Pouzite mieSaciu lopatku na odstranenie
prilepenej zmrzliny z mraziacej misy pre ufahenie Cistenia.

5. Plastovd hlavnu jednotku, mraziacu misku, priehladné veko, prepajaci hriadel a mieSaciu lopatku
umyte vodou, potom dékladne vysuste.

Neponarajte motorovu jednotku do vody ani inej tekutiny. Na Cistenie vonkajsieho povrchu pouzite len
vlhku utierku.

Nepouzivajte kovové naradie na odstrafiovanie zmrzliny prilepenej v mraziacej miske.

Neumyvaijte spotrebi¢ v umyvacke riadu.

Na Cistenie nepouzivajte agresivne Cistiace prostriedky ani tvrdé predmety.

Uskladnenie

Ak nebudete spotrebi¢ pouzivat dihsi ¢as, mdzete uskladnit jeho privodny kabel pod hornym vekom.
Vysuste vnutro a vonkajSok spotrebica, potom ho uloZte na tmavom mieste. Vystavenie priamemu
sInku je prisne zakazané.

Mraziaci misku nepouzivajte na uskladnenie zmrzliny. Zmrzlinu ulozte v uzatvorenej nadobe a potom
vlozte do chladnicky.



Odstranenie moznych problémov

Problémy Riesenia

Zmrzlinu nie je mozné pripravit’ 1. Skontrolujte spravnost receptu.

poc¢as odhadovanej doby. 2. Ulozte mraziacu misku na dlhsie ako 12 hodin a
nenechavajte ju mimo hlavnej jednotky dihSie ako 5 minut.

3. Uistite sa, Ze je prepinac¢ zapnutia/vypnutia v pozicii ,1“.

Motor je zablokovany. Zmes je velmi husta, ¢as pripravy je velmi dihy, alebo su
niektoré ingrediencie velmi velké. Skontrolujte ¢as pripravy.

MieSacia lopatka sa netoci. 1. Skontrolujte, Ci je spravne pripojena k prepajaciemu
hriadelu a ¢i je spotrebi€ zapnuty.

2. Zmes je velmi husta, €as pripravy je velmi dihy, alebo
niektoré ingrediencie su velmi velké.

Odporucané recepty

VANILKOVA ZMRZLINA

Priprava 6smych poloviénych porcii.

1 pohar pInotué¢ného mlieka

1/2 pohara krystalového cukru

3/2 pohéara smotany, vychladene;j

1 — 2 Cajovej lyzicky vanilkového extraktu na dochutenie

V strednej miske pomocou ruéného mixéra alebo Slahaca mieSajte mlieko a cukor, pokym sa
nerozpusti, priblizne 1 — 2 minuty na nizkej rychlosti. Prilejte smotanu a vanilku.

Zapnite spotrebi¢, zmes nalejte do mraziacej misky a nechajte miesat do stuhnutia, priblizne 15 — 20
minut.

Nutriéné hodnoty na porciu:
Kalérie 239 (68% z tuku), uhloh. 17 g, proteiny 2 g, tuk 18 g, nasyteny tuk 11 g, cholesterol 69 mg,
sod. 30 mg

OBMENY:

Mata: Vynechaijte vanilku a dajte 1 az 1-1/2 €ajovej lyzicky Cistého pepermintového extraktu (na
dochutenie). Nasekajte 40 gramov oblubenej horkosladkej alebo polosladkej Cokolady na rézne tenké
kusky. Pridajte nasekanu €okoladu poc¢as poslednych 5 minat mieSania.

Pekanové maslo: Rozpustte 1 kisok nesoleného masla v 25 cm panvici. Pridajte 1 pohar nahrubo
nasekanych pekanovych orieSkov a 1 €ajovu lyzi¢ku soli. Hrejte na strednej teplote, Casto miesajte,
pokym orieSky mierne nezhnednu. Zlozte z platne a scedte (maslo ziska pekanovu prichut a neskér
ho mézete vyuzit na iny Ucel). Nechajte orieSky Uplne vychladnit. Pridajte pekany po€as poslednych
5 minat mieSania.

Susienky a smotana: pridajte 3/4 pohara nahrubo nasekanych suSienok podla chuti (€okoladové
lupienky, Oreo., pepermintové Oreo., a pod.) po€as poslednych 5 minut mieSania.



ZAKLADNA COKOLADOVA ZMRZLINA

Priprava 6smych polovi¢nych porcii.

1 pohar plnotuéného mlieka

1/2 pohara krystalového cukru

240 g horkosladkej alebo polosladké ¢okolady (vasej oblubenej), nalamanej na 1,5 cm kusky

1 pohar smotany, dobre vychladene;j

1 Cajova lyzicka Cistého vanilkového extraktu

Ohrejte mlieko az do bublania okolo okrajov (bud na sporaku alebo v mikrovinnej rare). V mixéri
vybavenom kovovym nozom spracujte cukor s ¢okoladou, pokym nie je ¢okolada jemne nasekana.
Pridajte horuce mlieko, dohladka rozmie$ajte. Prelejte do strednej misy a nechajte zmes dékladne
vychladnut. ZmieSajte smotanu a vanilku.

Zapnite spotrebi¢, nalejte zmes do mraziacej misky a mie$ajte do stuhnutia, priblizne 15 — 20 minut.

Nutriéné hodnoty na porciu:
Kalérie 370 (60% z tuku), uhloh. 34 g, proteiny 3 g, tuk 25 g, nasyteny tuk 11 g, cholesterol. 65 mg,
sod. 31 mg

OBMENY:

Mandle v ¢okolade: pridajte 1/2 Eajové lyzicky Cistého mandlového extraktu s vanilkou. Pridajte 1/2 -
3/4 pohara nasekanych mandli alebo mandli v ¢okolade pocas poslednych 5 mindt mie$ania.
Cokoladové susienky: pridajte 1/2 - 1 pohar nasekanych susienok po&as poslednych 5 minut
miesania.

Cokoladovy fondan: pridajte 1/2 - 1 pohar 1 def starych susienok pogas poslednych 5 minGt miesania.
Cokoladovo marshmallow vir: pri nalievani zmesi do nadoby na mrazenie ju pokryte oblibenou
¢okoladovou polevou a pridajte kopéeky marshmallow krému (kusky).

CERSTVA JAHODOVA ZMRZLINA

Priprava 6smych polovi¢nych porcii.

250 g Cerstvych jahdd, vycistenych a nakrajanych na platky

3/2 polievkové lyZice Cerstvej citronovej Stavy

1/2 pohara cukru, rozdelte na polovicu

1 pohar plnotuéného mlieka

1 pohar smotany

1 Cajova lyzicka Cistého vanilkového extraktu

V malej miske zmieSajte jahody a citrénovu Stavu a 1/3 pohara cukru; jemne mieSajte a nechajte
jahody namocené v zmesi priblizne 2 hodiny.

V miske strednej velkosti pomocou ruéného mixéra alebo $lahaca zmieSajte mlieko a cukor, pokym sa
cukor nerozpusti, priblizne 1 — 2 minuty na nizkej rychlosti. Prilejte smotanu a $tavu z jahdd a vanilku.
Zapnite spotrebi¢, nalejte zmes do mraziacej misky a nechajte stuhnut, priblizne 15 — 20 minut.
Pridajte nakrajané jahody pocas poslednych 5 minut mie$ania.

Poznamka: Tato zmrzlina bude mat' ,prirodzeny” vzhl'ad jemnej svetlo ruzovej farby; ak chcete sytejSiu
farbu, opatrne pridavajte niekolko kvapiek potravinarskeho farbiva pre dosiahnutie poZzadovanej farby.

Nutriéné hodnoty na porciu:
Kalérie 222 (61% z tuku), uhloh. 20 g, proteiny 2 g, tuk 15 g, nasyteny tuk 10 g, cholesterol 57 mg,
sod. 26 mg



CERSTVY CITRONOVY SORBET

Priprava 6smych polovi¢nych porcii.

3/2 pohara cukru

3/2 pohara vody

1 pohar Cerstvej citronovej Stavy

1 polievkova lyZica jemne nasekanej citronovej kory*

ZmieSajte cukor a vodu v panvici strednej velkosti a privedte do varu na strednej teplote. ZniZte teplo
na minimum a dobre miesajte, pokym sa cukor nerozpusti, priblizne 3 — 5 mintt. Uplne vychladte. Toto
je jednoduchy sirup a mézete ho pripravit vo vaéSom mnozstve pre pouzitie v budicnosti pri vyrobe
Cerstvého citronového sorbetu. Uskladnite v chladnicke do dalSieho pouzitia.

Ked je zmes vychladnuta, pridajte citronovu Stavu a kéru; zmieSajte.

Zapnite spotrebi¢, nalejte zmes do misy a nechajte miesat do stuhnutia, priblizne 15 — 20 minut.

Pri lapani koéry citrona alebo limetky, pouzite Skrabku na zeleninu na odstranenie sfarbenych casti
citrusovej kory.

Nutriéné hodnoty na porciu:
Kalérie 204 (0% z tuku), uhloh. 52 g, proteiny 19 g, tuk 0 g, nasyteny tuk 0 g, cholesterol 0 mg,
sod. 2 mg

OBMENY:

Cerstvy sorbet z Serveného grepu: nahradte 1-1/2 poharom &erstvej Servenej grepovej $tavy a 1
polievkovou lyZicou jemne nasekanej grepovej koéry namiesto citrona. Pridajte 1/4 pohara Orgeat
sirupu do zmesi (Orgeat sirup sa pouziva na kokteily ako je MaiTai alebo Scorpion a mézete ich najst
v obchodoch s mieSanymi napojmi alebo v potravinach).

COKOLADOVY MRAZENY JOGURT

Priprava 6smych polovi¢nych porcii.

1 pohar plnotuéného mlieka

180 g horkosladkej alebo polosladkej ¢okolady, nasekanej

2 pohare nizkotu¢ného vanilkového jogurtu

1/4 pohara cukru

ZmieSajte mlieko a ¢okoladu v mixéri alebo kuchynskom robote s kovovym noZom a spracujte
dohladka, 20 — 30 sekund. Pridajte jogurt a cukor; spracujte dohladka, priblizne 15 sekuind.
Zapnite spotrebi¢, nalejte zmes do mraziacej misy a mieS$ajte do stuhnutia, priblizne 15 — 20 minut.

Nutriéné hodnoty na porciu:
Kaldrie 222 (31% z tuku), uhloh. 36 g, proteiny 3 g, tuk 8 g, nasyteny tuk 64 g, cholesterol 4 mg,
sod. 46 mg



ZARUCNE PODMIENKY

Zaruka na tento spotrebi¢ predstavuje 24 mesiacov od datumu zakupenia. Narok na zaruku je mozné uplatnit len po
predloZeni originalu dokladu o zakupeni vyrobku (paragon, faktura) s typovym oznacenim vyrobku, datumom predaja

a Citatelnou peciatkou predajcu. Zaruka zahftia vymenu alebo opravu Casti spotrebica, ktoré sa poSkodia z dévodu
poruch vo vyrobe spotrebica. Po uplynuti zaru¢nej doby bude spotrebi¢ opraveny za poplatok. Vyrobca nezodpoveda za
poskodenia alebo Urazy osbb, zvierat z ddvodu nespravneho pouZzitia spotrebi¢a a nedodrzania pokynov v navode na
obsluhu. Vyrobok je uréeny vyhradne ako domaci spotrebi€ pre pouzitie v domacnosti. Zmluvna zaruka je 6 mesiacov, ak
je kupujuci podnikatel - fyzicka osoba a spotrebi¢ kupuje pre podnikatelsku €innost’ alebo komeréné vyuzitie. Zaruka sa
znizuje podlia ob¢ianskeho zakonnika na 6 mesiacov pre: Ziarovky, batérie, kremikové a halogénové trubice.

Zaruka sa nevzt'ahuje na

- akékolvek mechanické poskodenie vyrobku alebo jeho Casti

- na chyby spbsobené nevhodnym zaobchadzanim alebo umiestnenim.

- ak je zariadenie obsluhované v rozpore s navodom, pripadne zasahom neopravnenej osoby.

- nespravne pouzivany, skladovany alebo prenasany.

- na zaruku 24 mesiacov sa nevztahuju opravy, napriklad: vymena Ziarovky, trubice, Cistenie a odvapriovanie kavovarov,
Zehliciek, zvlh¢ovacoy, atd. Tu bude Uctované servisom za zmluvnu cenu.

- ak nebude pri kontrole zariadenia zistena Ziadna porucha alebo nebudu spinené zaruéné podmienky, uhradi rezijné
naklady spojené s kontrolou alebo opravou vyrobku kupujuci.

- zakaznik straca zaruku pri pouzivani vyrobkov na profesionalnej alebo inej zarobkovej €innosti v prevadzkach.

- porucha bola spdsobena vonkajsimi a Zivelnymi podmienkami (napr. poruchami v elektrickej sieti alebo bytovej intalacii).

- zaruka sa netyka poskodenia vonkajSieho vzhladu alebo inych, ktoré nebrania Standardnej obsluhe.

Ak tovar pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany poStou alebo prepravnou sluzbou, musi byt

zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby sa zabranilo poSkodeniu vyrobku.

Zodpovedny zastupca za servis pre SR

CERTES SK, s.r.o.

Pazite €. 42

010 09 Zilina

tel./fax: +421 41 5680 171, 5680 173

mobil:  +421 905 259213
+421 907 241912

Pracovnéa doba Po-Pia. 9:00 - 15:00

e-mail: certes.sk@gmail.com
certes@eslovakia.sk

: Zarucny list

Odosielatel: ...
PrIEZVISKO/MENO: ... ettt
§ SHAYPSCIODECIUICA: ...
TeIETONNE CiSIO: ... ———————
Cislo/oznagenie (foVaru) POIOZKY: .........ccceueveueveeeeeceeeeeeieeeeeseeeeeee e ee s eae e aeseee s enenas

DAtum/MIEStO Predaja: ......cueiiiiiiie e

POPIS POTUCKY: ..ttt ettt e e e bt e e e a b et e e ab et e et b e e e eanb e e e ensbeeeanneeeanes

[ 01 0 oToTo o 3SR PTPRSUPRRN
i Zéruka sa nevztahuje.
I:l Zaslite prosim neopraveny vyrobok za cenu postovného spat.

I:l Informujte ma, kolko budu predstavovat naklady. Opravte vyrobok za uhradu.



Informacie o likvidacii opotrebovaného elektrického zariadenia
(sukromné domacnosti)

Tento symbol na produktoch a/alebo na priloZzenych dokumentoch znamena, Ze sa pri likvidacii nesmu
elektrické a elektronické zariadenia miesat’ so vSeobecnym domacim odpadom.

V zaujme spravneho obhospodarovania, obnovy a recyklacie odvezte, prosim, tieto produkty na
uréené zberné miesta, kde budu prijaté bez poplatku. V niektorych krajinach je mozné tieto produkty
vratit priamo miestnemu maloobchodu v pripade, ak si objednate podobny novy vyrobok.

Spravna likvidacia tychto produktov poméze usetrit hodnotné zdroje a zabranit moznym negativnym
vplyvom na [udské zdravie a prostredie, ktoré mézu inak vzniknut v désledku nespravneho
zaobchadzania s odpadom. BlizSie informacie o najblizSom zbernom mieste ziskate na miestnom
Urade.

V pripade nespravnej likvidacie odpadu mézu byt uplatnené pokuty v stlade s platnou legislativou.

Pre pravnické osoby v Eurépskej tnii
Ak potrebujete zlikvidovat opotrebované elektrické a elektronické zariadenia, blizSie informacie ziskate
od svojho miestneho predajcu alebo dodavatela.

Informacie o likvidacii v krajinach mimo Eurépskej unie
Tento symbol je platny len v Eurépskej unii. Ak si Zelate zlikvidovat toto zariadenie, obratte sa na
miestny urad alebo predajcu a poinformujte sa o spravnom spdsobe likvidacie tohto typu odpadu.
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(1) Przycisk wigcz/wytacz (2) Pokrywa otworu do (3) Przycisk odblokowania

(4) Pokrywa schowka dla napetniania (5) Zespot (6) Zespot gtéwny
kabla zasilajgcego gorny (9) topatka miksujaca

(7) Misa mrozaca (8) Wat sprzegajacy

(10) Zespot silnika (11) Przezroczysta pokrywa

Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Podczas stosowania lodziarki konieczne jest przestrzeganie podstawowych zasad bezpieczenstwa
w celu obnizenia ryzyka porazenia prgdem, pozaru lub obrazen ciata, m.in. nalezy przestrzega¢
ponizszych zalecen:

1. Przed uruchomieniem urzgdzenia nalezy doktadnie zapoznac si¢ z niniejszg instrukcja.

2. Kable/wtyczke trzymac z dala od wody i innych cieczy, gdyz mogtyby one spowodowaé porazenie
pragdem.

3. Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci lub w ich poblizu bez nadzoru osoby doroste;.

4. Po ukonczeniu pracy i przed czyszczeniem odigczy¢ urzgdzenie od zrodta zasilania.

5. Nigdy nie dotyka¢ wirujgcych czesci. Podczas pracy trzymac rece, wiosy, ubrania, tyzki lub inne
przedmioty z dala od lodziarki w celu eliminacji ryzyka uszkodzenia urzadzenia.

6. W razie uszkodzenia przewodu zasilajgcego lub samego urzadzenia nalezy natychmiast
przerwac prace. W takim razie nalezy przekazac urzgdzenie do autoryzowanego serwisu w celu
przeprowadzenia kontroli, naprawy lub ustawien. Zastosowanie akcesoriéw innych, niz wskazane
przez producenta moze spowodowac ryzyko pozaru, porazenia prgdem lub obrazenia ciata.

7. Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz budynku.

8. Nigdy nie zostawia¢ luzno zwisajgcego przewodu, unika¢ kontaktu przewodu z gorgcymi
powierzchniami.

9. Podczas pracy z urzagdzeniem nie dotyka¢ misy mrozacej gotymi rekami lub przyborami
kuchennymi, gdyz mogtoby to spowodowac obrazenie ciata lub uszkodzenie urzgdzenia.

10. Niniejsze urzgdzenie przeznaczone jest do uzytku wewnatrz budynkéw. Wszelkie naprawy
oprocz czyszczenia i konserwacji na poziomie uzytkownika mogg by¢ dokonywane tylko przez
kwalifikowanego technika.

11. Nie uzywac misy mrozacej nad ogniem, ptytg grzewcza, nie narazac jej na zrodta cieptfa i nie
my¢ w zmywarce. Niedotrzymanie powyzszych zalecerh moze spowodowaé porazenie prgdem i
uniemozliwienie funkcji mrozenia.



Prosze zachowac instrukcje do pézniejszego wgladu.

Specjalne wskazéwki dotyczace instalacji kabla zasilajgcego.

W celu obnizenia ryzyka obrazehn spowodowanego nawijaniem dtugiego przewodu zasilajgcego
niniejsze urzadzenie wyposazone jest w krétszy kabel, ktéry mozna schowa¢ pod obudowe, jezeli
urzgdzenie nie jest uzywane.

Mozna réwniez uzy¢ dtugiego przewodu, w zaleznosci od aktualnej sytuacji. W razie uzycia
przedtuzacza nalezy zwréci¢ uwage na jego parametry - niezbedne jest, by odpowiadaty one
parametrom lodziarki. Przedtuzacz powinien by¢ prowadzony w wtasciwy sposéb, w miejscach
niedostepnych dla dzieci lub zwierzat. Nie prowadzi¢ przedtuzacza przez krawedzie stotu, grozi
potkniecie sie o kabel i zrzucenie urzadzenia.

Ostrzezenie:

Dla zasilania 120 V niniejsze urzadzenie posiada polaryzowang wtyczke (jeden kontakt jest szerszy
od drugiego). W celu obnizenia ryzyka porazenia pragdem wtyczka pasuje do polaryzowanego
gniazdka tylko w jednej pozycji. Jezeli wtyczka nie pasuje do gniazdka, to nalezy jg obrdci¢. Jezeli
wcigz ona nie pasuje, to nalezy zwrdci¢ sie do kwalifikowanego elektryka w celu dokonania wymiany.

Uwaga

Niniejsze urzadzenie przeznaczone jest do uzytku domowego. W celu zapewnienia bezpieczenstwa
wszelkie czynnosci oprécz zwyktej konserwacji moga by¢ dokonywane tylko przez kwalifikowanego
technika.

* Nigdy nie zanurza¢ zespotu napedowego w wodzie.

* Urzadzenie nalezy rozpakowac w celu eliminacji ryzyka pozaru lub porazenia pradem.

» Uwaga: Uzytkownik nie moze dokonywa¢ naprawy zadnego z elementéw urzgdzenia.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ dokonywane tylko przez kwalifikowanego technika serwisu.

* Upewnic¢ sie, ze parametry na tabliczce znamionowej sg zgodne z parametrami sieci elektryczne;.
» Nigdy nie czysci¢ urzadzenia za pomocg srodkéw Sciernych lub ostrych przedmiotow.

Przygotowanie

Urzadzenie przeznaczone jest do produkcji jakosciowych lodéw, sera, sorbetu i galaretek! Ciesz sie
z nowego urzadzenia! Zaspokoi ono najroézniejsze gusty - wystarczy tylko umiesci¢ mieszanke w
lodziarce, przetgczy¢ do pozycji ,1%, silnik rozpocznie proces miksowania. Po ok. 25 - 40 minutach
mozesz delektowac sie Swiezymi lodami!

Przed pierwszym uzyciem

Nigdy nie zanurzac¢ urzagdzenia w wodzie. Do czyszczenia uzywaé tylko wilgotnej Sciereczki, jezeli
plamy wodne znajdujg sie na urzadzeniu. Przezroczystg pokrywe, mise mrozaca, gtéwny korpus,
wat sprzegajacy i topatke miksujacg wyptukac w cieptej wodzie w celu usunigcia resztek nieczystosci
z procesu produkcyjnego. Do czyszczenia urzgdzenia nie uzywaé srodkéw Sciernych lub twardych
przedmiotéw. Nigdy nie zanurza¢ zespotu napedowego w wodzie. Do czyszczenia uzywac tylko
wilgotnej $ciereczki.



Czas zamrazania i przygotowanie misy mrozacej

Przed rozpoczeciem pracy misa mrozgca musi by¢ catkiem zamrozona. Przed zamrazaniem nalezy
wyczysci¢ | wysuszy¢ mise mrozaca. Nie umieszcza¢ w misie mieszanki z przepisu i nie zamrazac jej
wraz z misg w zamrazarce! W celu uniknigcia ryzyka uszkodzenia misy w czasie zamrazania nalezy
zapakowac jg w plastikowy worek. Ustawi¢ mise mrozacg na rownej powierzchni wewnatrz zamrazarki
w celu osiggniecia efektu rownomiernego zamrazania Jezeli temperatura wewnatrz zamrazarki jest
nizsza niz -18°C, to czas zamrazania wynosi ok. 18 godzin (w razie dodania duzej ilo$ci mieszanki
czas zamrazania moze by¢ dtuzszy). W celu sprawdzenia, czy ciecz w misie mrozacej zostata juz
zamrozona, nalezy tylko lekko wstrzasnaé misa. Jezeli nie stycha¢ dzwieku przeptywajacej cieczy,
oznacza to, ze ciecz jest juz zamrozona.

Wiasciwosci i zalety

1. Pokrywa do napetniania jest przezroczysta. Jest ona przymocowana do zespotu napedowego, co
zapobiega jej zgubieniu. Przez otwdr do napetniania mozna obserwowac proces produkcji lodow.

2. topatka miksujgca miksuje i napowietrza mieszanke do produkcji delikatnych, kremowych lodéw.

3. Misa mrozaca o objetosci 1,5 | posiada podwajne Scianki - przestrzen migdzy nimi wypetniona jest
specjalnym ptynem mrozgcym.

4. Jednostka napedowa posiada silnik synchroniczny stuzacy do napedzania topatki miksujacej
stuzacej do wytwarzania lodow.

5. Przetgcznik wigcz/wytacz stuzy do sterowania silnikiem miksujgcym.

6. Pokrywa schowka na kabel przymocowana jest do zespotu napedowego, co zapobiega jej
zgubieniu. Podczas przechowywania lodziarki przewdd zasilajgcy moze znajdowac sie w schowku
pod zamknietg obudowa, zakryty pokrywa. W takim przypadku na powierzchni urzgdzenia nie
wida¢ zadnego przewodu.

7. Misa mrozgca posiada uchwyt stuzacy do podnoszenia misy. Do obstugiwania misy nie
uzywac nadmiernej sity, gdyz mogtoby to spowodowac¢ upadek misy na podtoge, uszkodzenie i
uniemozliwienie dalszego funkcjonowania.

8. Gumowe ndzki - stuzg do zapewnienia lepszej stabilnosci urzadzenia w czasie pracy.

9. Niniejsze urzadzenia posiada zabezpieczenie, ktére wylaczy silnik w razie przegrzania.
Jezeli zawartos¢ misy jest zbyt gesta lub w razie zbyt dlugiej pracy urzadzenia silnik moze
zostac zatrzymany.

Montaz

N

Roztozy¢ urzadzenie zgodnie z rysunkami 1-7. W celu ztozenia nalezy postepowa¢ w odwrotnej
kolejnosci.

Zgodnie z rysunkiem 7 delikatnie zamkng¢ przezroczysta pokrywe i zesp6t napedowy.

Wyjaé wat wraz z fopatkg - zgodnie z rys. 5.

Ustawi¢ mise na jednostce napedowej i obréci¢ nig w celu wtasciwego zamocowania.

Zatozy¢ pokrywe zgodnie z rysunkiem 3 do zatrzasnigecia blokad.

Otworzy¢ pokrywe schowka na kabel, wyciggna¢ kabel i zamkna¢ pokrywe (patrz rysunek 2)
Otworzy¢ pokrywe do napetniania (rysunek 2).

Nookr~wbd



Produkcja lodow

1. Wyja¢ mise chtodzacg z zamrazarki (usung¢ plastikowy worek). Natozy¢ mise mrozaca, trzymajac
ja za uchwyt, na zespét napedowy i obroci¢ do catkowitego zatrzasniecia.
Ostrzezenie: Zamrozona mieszanka po wyjeciu z zamrazarki ulega szybkiemu rozmrozeniu,
dlatego nalezy ja jak najszybciej uzy¢ do produkcji lodow.
2. Za pomocg urzadzenia mozna przyrzadzi¢ az 1,5 | lodéw. Do przygotowania lodéw nalezy uzy¢
przepisow, ktore sg czescig zestawu. Mieszanka lodowa w czasie mieszania zwieksza swojg
objetos¢, dlatego nalezy napetni¢ mise najwyzej do 1/2 objetosci. W celu osiggniecia najlepszych
wynikéw nalezy umiesci¢ mieszanke w pojemniku zapewniajacego fatwe wylewanie.
Poprawnie zainstalowa¢ wat wraz z topatkg miksujgcg na gérnym zespole.
Wila¢ ulubiong mieszanke do lodéw do misy mrozace;.
Przestawi¢ przetacznik Wigcz/Wytgcz do pozycji ,1“ - mieszanie zostanie wigczone.
Lody beda gotowe w ciggu 25-30 minut. Czas przygotowania zalezy od receptury i objetosci
lodow.
Ostrzezenie: Nie mieszac¢ lodow zbyt dtugo - lody mogg nadmiernie zgestnie¢ i spowodowac
przeciazenie silnika. W razie przeciazenia silnika nalezy wytgczy¢ urzadzenie poprzez
przestawienie wytgcznika do pozyciji 0%, wyja¢ lody z misy za pomocag tyzki i natychmiast
serwowac.
Ostrzezenie: Lody podczas mieszania powoli gestnieja.
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Demontaz i czyszczenie

Przed czyszczeniem odiaczy¢ urzadzenie od zrédta zasilania.

1. Przytrzymac jedna reka strone przeciwng do przycisku odblokowania na gérnym zespole (rys. 3) i
druga reka lekko nacisnagé przycisk odblokowania. Nastepnie podnies$¢ caty zespot gorny.

2. Po zdjeciu gérnej pokrywy nacisngé¢ blokade (patrz rys. 6) w celu demontazu przezroczystej
pokrywy (rys. 7) i wyczyszczenia.

3. Zdjac¢ topatke miksujgca i wat (patrz rys. 5). Lopatke miksujgcg mozna pozostawi¢ wewnatrz misy
mrozacej.

4. Zdja¢ mise mrozacg i ostroznie ustawi¢ jg na blacie roboczym. Do usunigcia lodéw z misy
mrozgcej nalezy uzy¢ topatki miksujacej.

5. Wyczysci¢ jednostke gtéwna, mise mrozaca, wat i topatke miksujacg za pomoca detergentu i
wysuszy¢.

Nigdy nie zanurzac¢ zespotu napedowego w wodzie lub innej cieczy. Do czyszczenia powierzchni
zewnetrznej uzywac tylko wilgotnej Sciereczki.

Do usuwania lodéw przyklejonych do $cian misy mrozacej nigdy nie uzywaé metalowych przedmiotow.
Nie my¢ urzadzenia w zmywarce.

Do czyszczenia urzadzenia nie nalezy uzywac¢ srodkéw do mycia o wtasnosciach $ciernych i twardych
przedmiotow.

Przechowywanie

Jezeli urzagdzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, to mozna schowac¢ kabel w schowku.
Wysuszy¢ czesci wewnetrzne i zewnetrzne urzagdzenie, a nastepnie utozy¢ w ciemnym miejscu.
Narazanie na bezposrednie promieniowanie stoneczne na zewnatrz budynkéw jest surowo
zabronione.

Nie uzywac¢ misy mrozacej do przechowywania lodéw w zamrazarce. Gotowe lody nalezy umiesci¢ w
zamknietym pojemniku w lodéwce.



Rozwigzywanie problemoéw

Problem Rozwiagzanie

Nie mozna przygotowac lodéw w | 1. Sprawdzi¢ poprawno$¢ receptury.

przewidywanym czasie. 2. Misa mrozgca musi zosta¢ umieszczona w zamrazarce
minimalnie przez 12 godzin. Po wyjeciu z zamrazarki nie
nalezy jej zostawia¢ bez obstugi diuzej niz 5 minut.

3. Przed rozpoczeciem pracy nalezy upewnic sie, czy
przetgcznik wigcz/wytacz znajduje sie w pozycji ,1“

Silnik jest zablokowany. Mieszanka prawdopodobnie jest zbyt gesta, czas mieszania jest
zbyt dtugi albo niektore ze sktadnikéw sg zbyt duze. Sprawdzi¢
czas przygotowania.

topatka miksujgca nie obraca 1. Sprawdzi¢, czy topatka miksujgca jest odpowiednio
sie. potgczona z watem i sprawdzi¢, czy urzadzenie jest
wigczone.

2. Mieszanka prawdopodobnie jest zbyt gesta, czas mieszania
jest zbyt dtugi albo niektore ze sktadnikéw sg zbyt duze.

Przepisy

LODY WANILIOWE

Osiem 1/2 porcji. 1 filizanka mleka petnego

1/2 filizanki cukru perlistego, 2/3 filizanki Smietanki, schtodzonej

1 - 2 tyzeczki ekstraktu waniliowego w celu doprawienia

W $redniej misie za pomocg miksera recznego lub trzepaczki wymiesza¢ mleko z cukrem do
catkowitego rozpuszczenia cukru - przez ok. 1-2 minuty na niskg predkos¢. Wia¢ mleko, $mietane i
wanilie.

Wigczy¢ urzadzenie, wla¢ mieszanke do misy mrozacej i miksowac do zgestnienia przez ok. 15-20
minut.

Wartosci odzywcze na jedng porcje:
Kalorie 239 (68% ttuszczu), weglowodany 17 g, proteiny 2 g, ttuszcz 18 g, tluszcz nasycony 11 g,
cholesterol 69 mg, s6d 30 mg

WARIANTY:

Mieta: Zamiast wanilii doda¢ 1 - 1-1/2 tyzeczki czystego ekstraktu migtowego w celu doprawienia.
Posieka¢ 40 gramow ulubionej gorzkiej lub mlecznej czekolady na nieregularne kawatki. Doda¢
posiekang czekolade w ciggu ostatnich 5 minut miksowania.

Masto pekanowe: Rozpusci¢ 1 kawatek niesolonego masta patelni 25 cm. Doda¢ 1 filizanke grubo
posiekanych orzechéw pekanowych i 1 tyzeczke soli. Podgrzewac¢ na $rednim ogniu, czesto
mieszajgc, dopdki orzechy nie przybiorg brgzowego koloru. Odstawi¢ z kuchenki, zostawi¢ do
odsaczenia (masto bedzie miato smak orzechéw pekanowych - mozna je wykorzysta¢ do innych
celéw). Pozostawi¢ orzechy do catkowitego wystygniecia. Doda¢ smazone orzechy pekanowe w ciggu
ostatnich 5 minut miksowania.

Ciastka i Smietana: doda¢ 3/4 filizanki grubo pocietych ciastek o ulubionym smaku (pfatki
czekoladowe, Oreo, Mint Oreo itp.) w ciggu ostatnich 5 minut miksowania.



PODSTAWOWE LODY CZEKOLADOWE

Osiem 1/2 porcji. 1 filizanka mleka petnego

1/2 filizanki cukru perlistego

240 g gorzko-stodkiej lub pdtstodkiej czekolady (ulubione) - kawatki 1,5 cm, 1 filizanka dobrze
schtodzonej $mietany

1 tyzeczka czystego ekstraktu waniliowego

Podgrza¢ mleko, dopdki nie zagotuje sie przy krawedzi garnka (na kuchence lub w mikrofaléwce).
Za pomocg miksera wymieszac cukier z czekoladg - dopoki czekolada nie jest delikatnie posiekana.
Dodac¢ gorgce mleko i wymiesza¢ do gtadka. Przela¢ do $redniej misy i pozostawi¢ mieszanke do
wystygniecia. Zmieszac¢ $mietane i wanilie.

Wigczy¢ urzadzenie, wla¢ mieszanke do misy mrozacej i miksowac¢ do zgestnienia przez ok. 15-20
minut.

Wartos$ci odzywcze na jedng porcje:

Kalorie 370 (60% ttuszczu), weglowodany 34 g, proteiny 3 g, ttuszcz 25 g, ttuszcz nasycony 11 g,
cholesterol. 65 mg,

séd 31 mg

WARIANTY:

Migdaty czekoladowe: dodac¢ 1/2 tyzeczki czystego ekstraktu migdatowego z wanilig. Doda¢ 1/2 - 3/4
filizanki doprawionych migdatéw lub posiekanych migdatéw w ciggu ostatnich 5 minut miksowania.
Ciastka czekoladowe: dodac¢ 1/2 - 1 filizanke posiekanych ciastek w ciggu ostatnich 5 minut
miksowania. Fondant czekoladowy: doda¢ 1/2 - 1 filizanke jednodniowych ciastek w ciggu ostatnich 5
minut miksowania. Czekolada i krem marshmallow: wkfadajgc lody do misy mrozacej nalezy pokry¢ je
kroplami ulubionej polewy czekoladowej i kawatkami kremu marshmallow.

SWIEZE LODY TRUSKAWKOWE

Osiem 1/2 porcji.

250 g $wiezych dojrzatych truskawek - oczyszczonych i pokrojonych na plasterki,

3/2 tyzki Swiezego soku cytrynowego.

1/2 filizanki $wiezego soku pomaranczowego,

1 filizanka mleka petnego

1 filizanka $mietany

1 tyzeczka czystego ekstraktu waniliowego

W matej misce wymieszac truskawki z sokiem cytrynowym i 1/3 filizanki cukru; delikatnie wymieszac i
odstawi¢ truskawki w soku na 2 godziny.

W $redniej misie za pomoca miksera recznego lub trzepaczki wymiesza¢ mleko z cukrem do
catkowitego rozpuszczenia cukru - przez ok. 1-2 minuty na niska predkos¢. Dola¢ $mietanke z sokiem
truskawkowym i wanilig.

Wigczy¢ urzadzenie, wla¢ mieszanke do misy mrozacej i miksowac¢ do zgestnienia przez ok. 15-20
minut. Dodaé pokrojone truskawki w ciggu ostatnich 5 minut miksowania.

Uwaga: Lody beda miaty ,naturalny®, jasno rézowy kolor; jezeli kolor ma by¢ bardziej jaskrawy, to
mozna dodac kilka kropli barwnika spozywczego.

Wartos$ci odzywcze na jedng porcje:

Kalorie 222 (61% ttuszczu), weglowodany 20 g, proteiny 2 g, ttuszcz 15 g, ttuszcz nasycony 10 g,
cholesterol 57 mg,

s6d 26 mg



SWIEZY SORBET CYTRYNOWY

Osiem 1/2 porcji.

3/2 filizanki cukru

3/2 filizanki wody

1 filizanka $wiezego soku cytrynowego

1 tyzka drobno pokrojonej skoérki cytrynowe;j

Wymiesza¢ wode z cukrem w patelni i zagotowac¢ na srednim ogniu. Obnizy¢ temperature i
podgrzewac bez mieszania do rozpuszczenia cukru - przez ok. 3-5 minut. Zostawi¢ do catkowitego
wystygnigcia. Syrop mozna przygotowa¢ w wigkszej ilosci na zapas - w celu pézniejszego
przygotowania $wiezego sorbetu cytrynowego. Przechowywa¢ w lodéwce do dalszego wykorzystania.
Po wystygnieciu mieszanki doda¢ sok cytrynowy i skorke; wymieszac.

Wiaczy¢ urzadzenie, wla¢ mieszanke do misy mrozgcej i miksowac¢ do zgestnienia przez ok. 15-20
minut.

Do krojenia cytryny lub limonki nalezy uzy¢ skrobaczki do warzyw w celu usuniecia przebarwien na
skorce cytrynowe;.

Wartos$ci odzywcze na jedng porcje:

Kalorie 204 (0% ttuszczu), weglowodany 52 g, proteiny 19 g, ttuszcz 0 g, ttuszcz nasycony 0 g,
cholesterol 0 mg,

séd 2 mg

WARIANTY:

Sorbet z rézowego grejpfruta: zamiast cytryny nalezy uzyé¢ 1 - 1/2 filizanki $wiezego soku z rézowego
grejpfruta oraz 1 tyzki drobno posiekanej skorki z grejpfruta. Dodaé syrop orszadowy,(syrop jest
uzywany do koktajli, takich jak MaiTai lub Scorpion i mozna znalez¢ w sklepie zywnosciowym).

MROZONY JOGURT CZEKOLADOWY

Osiem 1/2 porcji. 1 filizanka mleka petnego

180 g posiekanej gorzko-stodkiej lub potstodkiej czekolady,
2 filizanki chudego jogurtu waniliowego

1/4 filizanki cukru

Wymiksowa¢ mleko z czekoladg w mikserze posiadajgcym metalowe ostrze do gtadka - ok. 20 - 30
sekund. Doda¢ jogurt i cukier, miksowa¢ do gtadka przez ok. 15 sekund.

Wigczy¢ urzadzenie, wla¢ mieszanke do misy mrozgcej i miksowac¢ do zgestnienia przez ok. 15-20
minut.

Wartos$ci odzywcze na jedng porcje:

Kalorie 222 (31% ttuszczu), weglowodany 36 g, proteiny 3 g, ttuszcz 8 g, ttuszcz nasycony 64 g,
cholesterol 4 mg,

séd 46 mg



Informacje dotyczace sposobu likwidacji zuzytego sprzetu
elektrycznego (dla gospodarstw domowych)

Powyzszy symbol umieszczony na produktach lub w zatagczonych dokumentach oznacza,
ze nie wolno likwidowac¢ zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego ze zwyktym
odpadem komunalnym. W celu utylizacji nalezy odnies¢ tego typu odpad do punktu
selektywnego zbioru, gdzie zostanie odebrany bez zadnych optat. W niektérych panstwach
mozna zwroci¢ tego typu odpad bezposrednio u sprzedawcy w momencie nabycia nowego
produktu.

Prawidtowa likwidacja takich produktéw zbytecznie nie obcigza Srodowiska naturalnego i
nie ma negatywnego wptywu na ludzkie zdrowie. Szczegoétowych informacji o najblizszym
punkcie zbioru udzieli najblizszy urzgd miejski.

W przypadku nieprawidtowej likwidacji odpadu wtasciciel moze zostac¢ obcigzony karg
grzywny zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Dla oséb prawnych w Unii Europejskiej
Blizszych informacji dotyczacych likwidacji zuzytego sprzetu elektrycznego i elektronicznego
udzieli sprzedawca lub dystrybutor.

Informacje dotyczace likwidacji w panstwach nie nalezacych do Unii
Europejskiej

Powyzszy symbol obowigzuje wytgcznie w krajach Unii Europejskiej. Aby zlikwidowaé
urzgdzenie, nalezy zwrdcic¢ sie o pomoc do urzedu miejskiego lub dystrybutora w celu
zasiegniecia informacji o prawidtowym sposobie likwidacji tego typu odpadu.
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Biztonsagi utasitasok

A fagylaltgép hasznalatanal mindig be kell tartani bizonyos alapszabalyokat az aramités, tliz vagy

baleset veszélyének minimalizalasa érdekében. Ide tartozik tébbek kozott:

1. Hasznalat el6tt olvassa el figyelmesen az Gtmutatot.

2. Tartsa tavol a készUléket és a tapkabelt viztdl és egyéb folyadékoktdl. Fennall az aramités
veszélye.

3. Gyerekek nem hasznalhatjak felligyelet nélkil a fagylaltgépet, és nem tartézkodhatnak egyediil a

készilék kdzelében.

Hasznalat utan és tisztitas el6tt kapcsolja ki a készlléket az energiahalozatbol.

Ne érjen a forgd részekhez. Az lizemeltetés folyaman helyezze biztonsagos tavolsagba a

készlléket a konyhai eszk6zoktdl, valamint a sajat testrészeitél, hajatol, ruhajatdl is.

6. Ha megrongalddott a tapkabel vagy maga a készulék, akkor semmi esetre sem hasznalhato.

Vigye el a késziléket egy felhatalmazott szervizbe. Ne hasznaljon mas gyartétél szarmazé

kellékeket. llyen kellékek hasznalata tlizet, aramutést vagy egyéb baleseteket okozhat.

Ne hasznalja a készuléket a szabadban.

Ne hagyja szabadon légni a tapkabelt az asztal mellett, és tartsa tavol a forro fellletektol.

Az lizemeltetés folyaman ne érjen puszta kézzel vagy egy fézékanallal a fagyasztétalhoz, mert ez

a készllék karosodasahoz vagy balesethez vezethet.

10. A készulék maganhaztartasok szamara készilt. A tisztitason és karbantartason kivil a készuléken
minden mas beavatkozast csak szakképzett technikus végezhet.

11. Ne tegye tlzhelyre, forr6 fé6zélapra vagy mas héforras kozelébe a fagyasztotalat, €s ne mossa
mosogatdégépben. Fennall a tliz és aramités veszélye, vagy tdnkremehet a készulék.
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Kérjuk, 6rizze meg a hasznalati utmutatét

Specialis utasitasok a tapkabel szereléséhez:

A készlilék biztonsagi okokbdl egy révid kabellel van ellatva, amely kdnnyen elraktarozhaté a
kabeltarté rekeszben, ha éppen nem hasznalja a készlléket.

Szikség esetén hosszabb kabel is hasznalhatdé. Amennyiben hosszabbitot hasznal, Gigyeljen arra,
hogy a hosszabbité kabel paraméterei megegyezzenek a fagylaltgép paramétereivel.

A hosszabbito kabelt vezesse ugy, hogy ne férhessenek hozza gyerekek, haziallatok, és ne legyen
senkinek az uUtjaban.

Vigyazat:

A készilék 120 V tapfesziiltségre van beallitva, és egy polarizalt csatlakozédugdval rendelkezik (az
egyik kés szélesebb a masiknal). Az aramutés veszélyének minimalizalasa érdekében ezt a fajta
csatlakoz6dugot csak egy iranyban lehet bedugni a fali aljzatba. Ha az egyik oldalrél sem tudja
bedugni a csatlakozét, forditsa meg, és prébalja meg ujra. Ha még most sem lehet bedugni a fali
aljzatba, forduljon segitségért egy villanyszerel6hoz.

Figyelem

A készlilék maganhaztartasok szamara készllt. A tisztitason és karbantartason kivil minden mas

beavatkozast csak szakképzett technikus végezhet a készlléken.

* Ne meritse vizbe a készlilék alapzatat.
Csomagolja ki a késziléket hasznalat el6tt, hogy csokkentse a tliz vagy aramiités veszélyét.

* Figyelem: a felhasznalé nem javithatja személyesen a késziilék részeit.

» Ajavitasokat kizarélag egy szakképzett technikus végezheti.

» Ellendrizze, hogy az adatlapon feltlintetett paraméterek egyeznek-e a helyi elektromos halézat
paramétereivel.

* Ne tisztitsa a készUlléket durva tisztitdszerrel vagy kefével.

Fagylalt készitése

A fagylaltgép j6 mindségii fagylalt, sajt, sérbet és zselé készitésére alkalmas. Reméljiik, On is
élvezettel hasznalja majd. Hasznalata egyszer(, tegye az izlés szerinti alapanyagokat a keverétalba,
allitsa a készliléket az ,1” pozicidra. A motor mikodésbe Iép, és 25-30 perc mulva mar élvezheti a
sajat készitési fagyaltot!

Els6 hasznalat elott

Ne meritse vizbe a készlléket. Tisztitasra csak egy nedves térlérongyot hasznaljon, amennyiben
vizfoltok vannak a késziléken. Mossa meg az atlatszé fedelet, a keverétalat, a készilék vazat,
tengelyét és a keverdlapatot mosogatészeres vizben. igy kimossa beléle a gyartasi maradvanyokat.
Soha ne martsa vizbe a készllék elektromos részét. A kilsé feliletet csak egy nedves torléronggyal
torolje le.



A fagyasztas ideje és a fagyasztoétal elokészitése

Hasznalat el6tt, a fagyasztotalnak teljesen fagyosnak kell lennie. Fagyasztas el6tt mossa ki és torolje
szarazra a fagyasztotalat. Ne tegye a keveréket a télba, és ne fagyassza egyiitt a fagyasztéban!
Csomagolja a fagyasztétalat mlianyag zacskoba, ez megvédi a talat az esetleges karosodastol.
Helyezze a fagyasztotalat egy egyenes feliletre a fagyasztoban, hogy a tal valamennyi része
egyforman hiljon le. Ha a fagyaszté belsé hémérséklete alacsonyabb -18°C-nal, akkor a fagyasztasi
id6 kb. 18 6ra lesz (ha nagyobb térfogatu keveréket szandékozik késébb a talba tenni, ajanlatos
hosszabb ideig fagyasztani). Ovatosan razza meg a fagyasztétalat. Ha nem hallhaté a viz csobogasa,
akkor mar megfagyott.

Tulajdonsagok és eléonyok

1. Atoltényilas fedele atlatszo. Egy kvarc csatlakozas rogziti a motoros egységhez, igy a fedél nem
eshet le. A fedélen keresztiil szemmel kdvethet6 a fagyasztas folyamata.

2. Akeverdlapat keveri és levegbvel dusitja a fagyasztasra szant keveréket.

3. 1,51 térfogatu dupla falu fagyasztétal, melynek belsejében fagyaszté folyadék van.

4. A motoros egységben egy szinkronizalt motor van, amely mozgasba hozza a keverélapatot a
fagylalt készitésénél.

5. A motor a Bekapcsolas/Kikapcsolas gombbal szabalyozhaté.

6. Akabeltarté rekesz fedelét kvarc csatlakozas rogziti a motoros egységhez, igy a fedél nem eshet
le. Ha nem hasznalja a készliléket, a kabel elraktarozhaté a becsukhaté fedelli rekeszben. llyen
allapotban a tapkabel egyaltalan nem lathaté.

7. Afagyasztotal egy fogantyuval van ellatva, igy kénnyen kiemelhets. Ovatosan dolgozzon a tallal,
amennyiben leesik a foldre, megrongalédhat a fagyaszté rész, és a tal hasznalhatatlanna valik.

8. Gumi labak — ezek a késziilék stabilizalasara szolgalnak az izemeltetés folyaman.

9. Akésziilék egy biztonsagi funkciéval is rendelkezik, amely talheviilés esetén
automatikusan leallitja a motort. Amennyiben a toltelék tul siirii, vagy a késziilék tul sokaig
tizemel, el6fordulhat, hogy a motor leall.

Osszerakas

1. Akészllék szétszedésénél kdvesse az 1-7 abrakon abrazolt Iépéseket. Az Osszerakas forditott
sorrendben torténik.

2. A7. abra szerint finoman csukja le az atlatszé fedelet és a motoros egységet.

3. Az 5. abra szerint helyezze fel a tengelyt és a keverélapatot.

4. Helyezze a hiit6talat az alapegységre, és kicsit forditsa meg a talat, hogy szilardan uljon a

talpazaton.

A 3. abra szerint kapcsolja 0ssze a fels6 fedelet az alapegységgel, és kattintsa 6ssze a két részt.

Nyissa ki a kabeltarté rekesz fedelét, hizza ki a kabelt, majd csukja be a rekeszt. (2. dbra)

Nyissa ki a toltényilas fedelét (2. abra)

No o



A fagylalt készitése

1. Vegye ki a fagyasztétalat a fagyasztobdl (vegye le réla a miianyag zacskét). A fogantyu
segitségével helyezze a talat az alapegységre és egy finom fordulattal illessze a helyére.
Megjegyzés: a fagyasztotal azonnal melegedni kezd, ezért gyorsan kell dolgoznia.

2. Egyszerre 1,5 liter fagylalt készithetdé a mellékelt receptek alapjan. Miutan a készités folyaman

megnovekszik a fagylaltkeverék térfogata, a tal maximalisan feléig toltheté csak a keverékkel.

Egyszerliség kedvéért toltse a keveréket egy olyan tartalyba, amelybdél késébb kénnyebben

kionthetd lesz majd.

Gondosan rogzitse a tengelyt és a keverdlapatot a felsé egységhez.

Toltse a tetszés szerinti fagylaltkeveréket a fagyasztoétalba.

Forditsa a kapcsolégombot az ,1“ poziciéra; a keverdkar forogni kezd.

A fagylalt kb. 25-30 perc mulva készll el. Ez az id6 a fagylalt mennyiségétél, és dsszetevaitdl is

fugg.

Megjegyzés: Ne keverje tul sokaig a fagylaltot, mert igy nagyon bes(irlisodik, és ez tulterheli a

motort. Ebben az esetben allitsa a késziiléket a ,0” poziciéra, és kapcsolja ki. A kész fagylalt egy

kanallal kivehet6 a talbdl és azonnal fogyaszthato

Megjegyzés: a fagyasztas folyaman a folyékony keverék egyre szilardabb lesz.
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Szétszerelés és tisztitas

Tisztitas el6tt kapcsolja le a késziiléket az aramkorrél.

1. Fogja meg egy kézzel a nyitdgombbal szembeni oldalt (3. abra), a masik kezével évatosan nyomja
meg a nyitgombot, és emelje le az egész fels6 egységet.

2. Afels6 egység levétele utdn nyomja meg az atlatszo fedelet rogzité gombot (6. abra). Vegye le és
tisztitsa meg a fedelet.

3. Vegye ki a tengelyt és a kever&lapatot (5. abra). A kever6lapat a fagyasztétalban maradhat.

4. Vegye ki a fagyasztétalat, és tegye 6vatosan a munkafeliletre. A lapat segitségével vegye ki a
maradék fagylaltot a talbol.

5. Mossa meg a mlianyagbdl készilt alapegységet, a fagyasztétalat, atlatszé burkot, tengelyt és
keverélapatot, majd szaritsa meg valamennyi kelléket.

Ne meritse vizbe a motoros egységet, és ne tegye folyd viz ala. A kiilsé vazat csak tordlje meg egy
nedves torléronggyal.

Soha ne nyuljon fémbdl készllt kanallal a fagyasztétalba.

Ne tegye a kellékeket mosogatégépbe.

Ne hasznaljon a tisztitdshoz agressziv tisztitoszereket vagy kemény targyakat.

Tarolas

Amennyiben hosszabb ideig nem hasznalja majd a késziiléket, helyezze a kabelt a kabeltartd
rekeszbe.

Szaritsa meg a készuléket kivll és belil, majd tegye egy sotét helyre. A késziilék tizé napon vald
tarolasa szigoruan tilos!

Ne hasznalja a talat fagylalt tarolasara a fagyasztéban. A fagylaltot tegye egy zarhaté edénybe és
helyezze a hiitészekrénybe.



A felléphetd problémak megoldasa

Probléma Megoldas
A fagylalt nem késziil el a 1. Ellendrizze még egyszer a receptet.
feltételezett id6 alatt. 2. Tegye a fagyasztotalat tobb, mint 12 érara a fagyasztéba.

Miutan kivette a fagyasztébdl, ne hagyja kint hasznalat
nélkul tébb, mint 5 percig.
3. Az ON/OFF gomb az ,1“ poziciéban kell, hogy legyen.

Nem indul el a motor. Tul siri a keverék; hosszabb az elkészités ideje; tul nagy
darabok vannak a keverékben. Ellenérizze a receptben az
elkészitési id6 hosszat.

Nem forog a keverélapat. 1. Ellendrizze a keverélapat és a tengely 6sszekapcsolasat.
Ellendrizze, be van-e kapcsolva a készulék.

2. Tul sirl a keverék; hosszabb az elkészités ideje; tdl nagy
darabok vannak a keverékben.

Ajanlott receptek

VANILIAS FAGYLALT

Nyolc adag, fél csészényi mennyiség.

1 csésze zsiros tej

0,5 csésze kristalycukor

1,5 csésze hideg tejszin

1 — 2 teaskanal vanilia kivonat, izlés szerint

Egy kézepes nagysagu talban kézi mixerrel vagy egy habverével 1-2 percig, alacsony sebességen
turmixolja a tejet és a cukrot, amig a cukor elolvad. Keverje el benne a tejszint, és izlés szerint a
vaniliat is.

Kapcsolja be a készlléket, a keveréket ontse a fagyasztotalba. Elkészitési ideje: kb. 15-20 perc.

Egy adag tapértéke:
Kaldria: 239 (68% zsir); szénhidrat: 17 g; protein: 2 g; zsir: 18 g; telitett zsir: 11 g; koleszterin: 69 mg;
natrium: 30 mg

VARIACIOK:

Borsmenta: Vanilia helyett izesitse a keveréket 1 vagy1-1/2 kiskanal tiszta borsmenta-kivonattal.
Tetszés szerinti, 40 g keser(, vagy félédes csokoladét vagjon egyeletlen darabokra. A készités utols6
5 percében tegye a csokoladét a gépbe.

Pekandios vaj: egy darab, természetes vajat olvasszon fel egy 25 cm atmérdji serpenyében.

Tegyen hozza 1 pohar kis darabokra vagott pekandiét és egy kiskanal sot. Kozepes hémérsékleten,
allando keverés mellett piritsa, amig a pekandio egy picit megbarnul. Vegye le a tlzrél és szlirje le (a
vaj pekandié izl lesz, és szintén felhasznalhato). Hagyja teljesen kihdilni a di6t. A készités utolso6 5
percében tegye a pekandiot a gépbe.

Keksz és tejszin: tegyen a keverékbe 3/4 pohar, durvara vagott, tetszés szerinti kekszet (csokoladé
chips, Oreo, Mentolos Oreo, stb.) a készités utols6 5 percében.



CSOKOLADES ALAPFAGYLALT

Nyolc adag, fél csészényi mennyiség

1 csésze zsiros tej

0,5 csésze kristalycukor

240 g félédes csokoladé (tetszés szerinti), 1,5 cm nagysagu darabokra toérve

1 pohar hideg tejszin

1 teaskanal tiszta vanilia-kivonat, izlés szerint

Melegitse meg (tlizhelyen vagy mikrohullamu siitében) a tejet, amig a szélén kicsit gyongyozni kezd.
Acélkési konyhai mixerben turmixolja 0ssze a csokoladét és a cukrot, amig a csokoladé egészen
apré lesz. Ontse hozza a forré tejet, keverje simara. Ontse egy kézepes méretii talba és hagyja
kihdlIni. Tegye hozza a tejszint és a vaniliat.

Kapcsolja be a készliléket, Ontse a keveréket a fagyasztotalba. Elkészitési ideje: kb. 15-20 perc.

Egy adag tapértéke:
Kaléria: 370 (60% zsir), szénhidrat: 34 g, protein: 3 g, szir: 25 g,
Telitett zsir: 11 g, koleszterin: 65 mg, natrium: 31 mg

VARIACIOK:

Csokoladés mandula: keverjen 1/2 kiskanal tiszta mandulaesszenciat és vaniliat a keverékhez.

A fagyasztas utolsé 5 percében tegyen 1/2-3/4 pohar durvara vagott mandulat vagy csokoladés
mandulat a gépbe.

Csokoladés keksz: A fagyasztas utolsé 5 percében tegyen 1/2 — 1 csésze aprora vagott kekszet a
készlilékbe.

Csokoladé szokdkut: tegyen 1/2 - 1 csésze aprora vagott egynapos csokoladés siiteményt a
keverékbe a készités utols6 5 percében.

Csokoladés pillecukros 6rvény: amikor a keveréket belednti a fagyasztétalba, csepegtessen ra néhany
csepp csokoladé bevonatot és pillecukor - krémet.

UDITO EPERFAGYLALT

Korilbelll (adag, fél csészényi mennyiség

250 g friss, vagy fagyasztott eper

1,5 evékanal frissen préselt citrom leve

1/2 csésze cukor

1 csésze zsiros tej

1 csésze tejszin

1 kiskanal tiszta vanilia kivonat.

Egy kis talban keverje 6ssze az epret, citromlét és a cukor 1/3 —at; 6vatosan keverje 0ssze, és
pihentesse két 6ran keresztil. Egy kozepes nagysagu edényben turmixolja 6ssze a tejet és a cukrot,
alacsony sebességen, kb. 1-2 percig, amig a cukor feloldédik a tejben. Keverje hozza a tejszin és az
eper levét, valamint a vaniliat.

Kapcsolja be a készliléket, Ontse a keveréket a fagyasztotalba. Elkészitési ideje: kb. 15-20 perc. Az
utolso 5 percben tegye a keverékbe a feldarabolt epret is.

Megjegyzés: A fagylalt szine természetes, halvany rézsaszin lesz. Ha so6tétebb szint szeretne, tegyen
hozza par csepp piros szinl élelmiszer festéket is.

Egy adag tapértéke:
Kaléria: 222 (61% zsir), szénhidrat: 20 g, protein: 2 g, zsir: 15 g, telitett zsir: 10 g, koleszterin: 57 mg,
natrium: 26 mg



FRISS CITROMOS SORBET

8 adag, fél csészényi mennyiség

3/2 csésze cukor

3/2 csésze viz

1 csésze frissen préselt citromlé

1 ev6kanal aprora vagott citromhéj

Keverje 6ssze a cukrot és a vizet, és forralja fel a tlizhelyen, kdzepes erésségii langon. Allitsa
takarékra, és f6zze tovabbi 3-5 percig, keverés nélkil, amig a cukor teljesen elolvad. Hagyja kihdilni,
és készen van az egyszer(i cukros szirup. Ez a szirup nagyobb mennyiségben is elkészithetd. Adja
hozza a citromlevet és a citrom héjat, és keverje dssze.

Ontse a keveréket a fagyasztétalba, és fagyassza, amig megkeményedik. 12-15 perc utan ellendrizze
a fagylaltot. Ha még nem elég sird, illetve kemény, hagyja még par percig dolgozni a gépet.
Rendszeresen ellendrizze.

A citrom hamozasanal hasznaljon burgonyahamozoét, hogy a fehér rész ne maradjon a héjon.

Egy adag tapértéke:
Kaldria: 204 (0% zsir), szénhidrat: 52 g, protein: 0 g, zsir 0 g, Telitett zsir: 0 g, koleszterin: 0 mg,
natrium: 2 mg, kalcium: 5 mg, Rostanyag: 0 g.

VARIACIOK:

Sorbet rézsaszinl grapefruitbdl: helyettesitse a citromot 1-1/2 csésze frissen préselt grapefruit 1ével és
1 EK reszelt grapefruit héjjal. Tegyen hozza V4 csésze Orgeado szirupot (az Orgeado szirup koktélok
alapanyaga - MaiTai ;Scorpion — és élelmiszeriizletekben kaphato).

CSOKOLADES FAGYASZTOTT JOGHURT

8 adag, fél csészényi mennyiség

1 csésze zsiros tej

180 g félédes csokoladé, 2 csésze zsirszegény vanilias joghurt, V4 csésze cukor

Turmixolja simara egy mixerben a tejet és a csokoladét 20-30 masodpercen keresztiil. Tegye hozza a
joghurtot és a cukrot, turmixolja simara, kb. tovabbi 15 masodpercig.

Ontse a keveréket a fagyasztétalba, és fagyassza, amig megkeményedik. 12-15 perc utan ellendrizze
a fagylaltot.

Egy adag tapértéke:
Kaldria: 222 (31% zsir), szénhidrat: 36 g, protein: 3 g, zsir: 8 g, telitett zsir: 8 g, koleszterin: 46 mg,
natrium: 20 mg



Informaciok a hasznalt elektromos késziilékek likvidalasarol
(maganhaztartasok)

Ez az ikon a készlléken vagy a mellékelt iratokon arra figyelmeztet, hogy az elektrikus és
elektronikus készulékek nem likvidalhatok a haztartasi hulladékkal egyditt.

A helyes feldolgozas, ujitas és reciklacio érdekében kérjik, szallitsa az ilyen késziléket

egy megfelel6 gyUjtéhelyre, ahol ingyen leadhat6. Néhany orszagban ezek a késziilékek az
eladonal is leadhatdk, amennyiben egy Uj, hasonld terméket vasarol ott. A termékek helyes
likvidalasa értékes nyersanyagokat sporolhat meg, és megel6zheti az emberi egészségre és
a kérnyezetre val6 negativ kihatasokat, amelyek a hulladék helytelen likvidalasa esetében
kovetkezhetnek be. A helyi hivatal részletes informaciokkal szolgalhat a legkdzelebbi
gyUjtéhelyet illetéen.

A helytelen likvidalas az érvényes szabalyok értelmében bilintetendd.

Jogi személyek az EU keretén beliil
Amennyiben hasznalt elektrikus és elektromos készulékeket szeretne likvidalni, forduljon
részletes informaciokért a helyi eladéhoz vagy kdzvetitéhoz.

Informaciodk a likvidalasrél az EU tagallamokon kiviil

Ez az ikon csak az Eurdpai Uniéban érvényes. Amennyiben likvidalni szeretné ezt a
készulléket, forduljon a helyi hivatalhoz vagy az eladohoz, és kérjen téle informaciokat a
termék helyes likvidalasarol.
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(1) Stikalo za vklop/izklop (2) Pokrov odprtine za (3) Gumb za odklepanje

(4) Pokrov prostora za polnjenje (6) Glavna enota
napajalni kabel (5) Zgornja enota (9) Mesalo

(7) Hladilna posoda (8) Povezovalna gred

(10) Motorna enota (11) Prozoren pokrov

Varnostni napotki

Pri uporabi aparata za pripravo sladoleda morate upostevati osnovna varnostna pravila, da zmanjSate
nevarnost elektricnega udara, pozZara ali poskodb, vkljuéno z naslednjimi:

1.
2.
3.

4.
5,

©®N

10.

1.

Pred uporabo aparata preberite vsa navodila.

Kabel/vti¢ in napravo hranite pred vodo ali drugimi teko¢inami, da ne pride do elektricnega udara.
Otroci ne smejo uporabljati naprave, niti se ne smejo nahajati v bliZini le-te, ¢e jih ne nadzira
odrasla oseba.

Po uporabi, pred €i€enjem in sestavljanjem aparat izkljuCite iz elektricnega omrezja.

Ne dotikajte se vrtecih se delov. Pri uporabi aparata imejte roke, lase, oblacila, Zlice in druga
orodja stran od aparata, da ga ne poskodujete.

Aparat takoj prenehajte uporabljati, Ce je poSkodovan napajalni kabel ali sam aparat.

Odnesite ga v najblizji pooblas€eni servisni center za pregled, popravilo ali nastavitev. Uporaba
opreme drugih proizvajalcev lahko povzroci nevarnost pozara, elektricnega udara ali poskodb.
Ne uporabljajte naprave na prostem.

Kabel ne sme viseti ez rob mize, niti ne sme biti v stiku z vro€imi povrSinami.

Med uporabo naprave se ne dotikajte hladilne posode z rokami in orodjem, saj lahko to povzro€i
telesne poskodbe ali Skodo na aparatu.

Izdelek je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu. ZahtevnejSe vzdrZzevanje mora izvajati
usposobljen serviser.

Hladilne posode na uporabljajte nad plamenom, kuhalno plos¢o, ne izpostavljajte je virom
toplote in ne pomivajte je v pomivalnem stroju. V nasprotnem primeru obstaja nevarnost pozara,
elektri¢nega udara in funkcija zamrzovanja je onemogocena.



Prosimo, shranite navodila za uporabo.

Posebna navodila za namestitev napajalnega kabla.

Za zmanjSanje tveganja, ki ga povzro¢a navijanje dolgega kabla, je aparat opremljen s kratkim
kablom, ki ga lahko, kadar ga ne uporabljamo, shranimo v prostoru za kabel pod ohiSjem.

Lahko uporabite tudi dolg kabel, odvisno od trenutne situacije. Ce uporabljate podalj$ek, pazite,
da ima podalj$ek na oznaki enake elektricne specifikacije, kot jih ima aparat za pripravo sladoleda.
PodaljSek speljite pravilno, izogibajte se mestom, kamor imajo dostop otroci ali Zivali, prav tako ne
sme viseti ¢ez rob mize, kjer bi se nanj lahko spotakanili.

Opozorilo:

Za napetost 120 V ima aparat polariziran vti¢ (en priklju¢ek $irsi od drugega). Da bi zmanijsali
nevarnost elektri¢nega udara, se vti¢ prilega v vti¢nico samo v eni smeri. Ce vti¢a ni mogode
popolnoma vtakniti v vtiénico, ga poskusite vtakniti v obratni smeri. Ce se ne prilega, se obrnite na
usposobljenega elektricarja.

Pozor

Izdelek je namenjen samo za uporabo v gospodinjstvu. Vsa opravila, razen obicajnega vzdrzevanja,
lahko izvaja samo usposobljen serviser.

* Ne potapljajte osnovne enote v vodo.

* Aparat razpakirajte, da zmanjSate nevarnost pozara ali elektri¢cnega udara.

* Pozor: Uporabnik ne sme popravljati nobenih komponent aparata.

» Ta aparat lahko popravlja samo usposobljen serviser.

* Prepri¢ajte se, da napetost elektricnega omrezja ustreza vrednosti, navedeni na tablici.

» Nikoli ne Cistite z abrazivnimi praski ali ostrimi predmeti.

Priprava

Z aparatom lahko pripravite sladoled profesionalne kakovosti, skutni sladoled, sorbet in Zele!
Privoscite si ta ¢udez v udobju domal! Pripravite lahko sladoled razli¢nih okusov enostavno tako, da
mes$anico za sladoled nalijete v hladilno posodo in nastavite stikalo na 1%, zaéne se mesanje. Cez
priblizno 25-30 minut si lahko privos¢ite sladoled po zZelji!

Pred prvo uporabo

Ne potapljajte naprave v vodo. Cisto samo z vlazno krpo, e so na napravi vodni madezi. Potopite
prozoren pokrov, hladilno skledo, glavno enoto, povezovalno gred in mes$alo v toplo vodo, da se
odstranijo necistoce iz proizvodnje in prevoza. Za ¢is¢enje ne uporabljajte grobih Eistilnih sredstev ali
ostrih predmetov. Motorne enote ne potapljajte v vodo. Cistite z vlazno krpo.



Priprava in ¢as zamrzovanja hladilne posode

Pred uporabo morate hladilno posodo temeljito zamrzniti. Pred zamrzovanjem posodo o€istite in
posusite. Ne dajajte meSanice iz recepta s posodo v zamrzovalnik! Hladilno posodo dajte v plastiéno
vre¢ko, da med zamrzovanjem ne pride od poskodb. Hladilno posodo postavite na ravno povrsino v
zamrzovalniku, da doseZete enakomerno zamrzovanje. Ce je temperatura v zamrzovalniku pod -18
°C, je €as zamrzovanja priblizno 18 ur (Ce Zelite delati z veliko koli¢ino zmesi, lahko ¢as zamrzovanja
podalj$ate). Da je teko&ina med stenami posode zamrznjena, preverite tako, da jo potresete. Ce ne
slisite pretakanja tekocine, je teko€ina zamrznjena.

Lastnosti in prednosti

N
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Pokrov za polnjenje je prozoren. Pritrien je na motorno enoto, kar onemogoca, da bi se pokrov
izgubil. Cez okence za polnjenje lahko opazujete proces izdelave sladoleda.

MesSalo meSanico mesa in dodaja zrak, da nastane fin in kremast sladoled.

1,5 I hladilna posoda - med dvema slojema stene se nahaja hladilna tekocina.

Motorna enota ima sinhronski motor, ki sluzi za pogon mesala za pripravo sladoleda.

Stikalo za vklop/izklop je namenjeno za vklop in izklop motorja za meSanje.

Pokrov prostora za kabel je pritrjen na motorno enoto, kar onemogoc¢a, da bi se izgubil. Ko aparat
za pripravo sladoleda shranite, dajte napajalni kabel v zgornji pokrov in zaprite s pokrovom za
kabel. Tako na povrs$ini aparata kabla sploh ne vidite.

Hladilna posoda ima ro¢aj, da jo je lazje dvigniti. Ne tresite s posodo s prekomerno silo, sicer
lahko pade na tla in se poskoduje, kar onemogoci njeno funkcionalnost.

Podnozje iz gume - omogoca stabilno postavitev aparata med uporabo.

Aparat je opremljen z varnostno funkcijo, ki ustavi delovanje motorja, takoj ko se pregreje.
Ce je sladoled pretrd ali naprava deluje zelo dolgo, oz. so nekatere sestavine zelo velike, se
motor lahko blokira.

Sestava

Nogakwob =

Aparat razstavite, kot prikazujejo slike 1-7, sestavite ga v obratnem vrstnem redu.
Kot kaze slika 7, previdno zaklenite prozoren pokrov in motorno enoto.

Sestavite povezovalno gred in meSalo, kot kaze slika 5.

Vlozite hladilno posodo v glavno enoto in jo rahlo zavrtite, da dobro sede.

Skladno s sliko 3 pritrdite pokrov na glavno enoto, da se varovala zaskogijo.

Odprite pokrov prostora za kabel in izvlecite kabel, nato pokrov zaprite. (glej: slika 2)
Odprite pokrov za polnjenje. (slika 2)



Priprava sladoleda

1 Vzemite hladilno posodo iz zamrzovalnika (odstranite plasti¢no vrecko). Vlozite hladilno posodo za
ro¢aj v glavno enoto in rahlo zavrtite, da dobro sede.
Opozorilo: Zamrznjena hladilna tekocina se po odstranitvi iz zamrzovalnika hitro odtaja, zato
posodo ¢imprej uporabite za pripravo sladoleda.

2. Pripravite lahko do 1,5 | sladoleda. UpoStevajte postopek v priloZenih receptih. Ker meSanica

za sladoled med zamrzovanjem nabrekne, ne sme segati nad 1/2 viSine posode. Za najboljSe

rezultate nalijte meSanico v posodo, iz katere se kasneje enostavno preliva.

Povezovalno gred in mesalo pravilno namestite na zgornjo enoto.

V hladilno posodo nalijte meSanico za svoj priljubljeni sladoled.

Preklopite stikalo za vklop/izklop v polozaj 1%, aparat zaéne meSati.

Sladoled bo pripravijen ez 25-30 minut Cas priprave je odvisen od recepta in koli¢ine.

Opozorilo: Cas priprave sladoleda ne sme biti zelo dolg, sicer bo sladoled zelo trd ali &vrst, kar

lahko povzroci, da motor blokira. V tem primeru izklopite aparat s preklopom stikala v polozaj ,0“ in

vzemite hladilno posodo ven in sladoled takoj postrezite s pomocjo Zlice.

Opozorilo: Sladoled se med mesSanjem postopoma strjuje.
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Razstavitev in €iS¢enje

Pred ¢iS€enjem vti¢ izvlecite iz vticnice.

1. Z eno roko primite nasprotno stran gumba za odklepanje na zgornji enoti (slika 3), z drugo roko pa
nezno pritisnite na gumb za odklepanje, nato dvignite celo zgornjo enoto pokrova.

2. Po odstranitvi zgornjega pokrova pritisnite na zaponko (slika 6), da odstranite prozoren pokrov
(slika 7) za lazje ciscenje.

3. Odstranite mesalo in povezovalno gred (slika 5). MeSalo lahko pustite v hladilni posodi.

4. Vzemite ven hladilno posodo in postavite jo previdno na mizo. Za lazje ¢iS¢enje prilepljen sladoled
s hladilne posode odstranite s pomocjo mesala.

5. Plasti¢no glavno enoto, hladilno posodo, prozoren pokrov, povezovalno gred in meSalo umijte z
vodo, nato pa temeljito posusite.

Ne potapljajte motorne enote v vodo ali druge teko€ine. Zunanjo povrsino Eistite samo z vlazno krpo.
Ne uporabljajte kovinskih predmetov za odstranitev sladoleda, ki se drzi posode. Aparata ne pomivajte
v pomivalnem stroju.

Za cis€enje nikoli ne uporabljajte agresivnih &istil in trdih predmetov.

Shranjevanje

Ce aparata dalj asa ne boste uporabljali, lahko prikljuéni kabel shranite pod zgornjim pokrovom.
Posusite notranjo in zunanjo povrsino aparata, shranite v temnem prostoru. Ne izpostavljajte aparata
neposredni son¢ni svetlobi.

Hladilne posode ne uporabljajte za shranjevanje sladoleda. Sladoled dajte v zaprto posodo in shranite
v zamrzovalnik.



Odpravljanje tezav

Tezava Resitev

Sladoleda ni mogoce pripravitiv | 1. Preverite pravilnost recepta.

pricakovanem ¢asu. 2. Dajte hladilno posodo v zamrzovalnik za ve¢ kot 12 ur
in jo uporabite najkasneje v 5 minutah po odstranitvi iz
zamrzovalnika.

3. Prepricajte se, da je stikalo za vklop/izklop v polozaju ,1“.

Motor je zablokiral. Verjetno je zmes zelo gosta ali €as priprave zelo dolg, oz.
nekatere sestavine so zelo velike. Preverite ¢as priprave.

MeSalo se ne vrti. 1. Preverite, ¢e sta mesalo in gred pravilno povezana, in Ce je
aparat vklopljen.

2. Verjetno je zmes zelo gosta ali ¢as priprave zelo dolg, oz.
nekatere sestavine so zelo velike.

Priporoceni recepti

VANILIJEV SLADOLED

Za osem porcij po 1/2 kozarca.

1 skodelica polnomastnega mleka

1/2 skodelice kristalnega sladkorja

3 in 1/2 skodelice ohlajene smetane

1 - 2 €ajni zli¢ki vanilijevega ekstrakta za okus

V srednje veliki skledi s ro€nim meSalnikom ali metlico zmeSamo mleko in sladkor, da se sladkor stopi,
priblizno 1 - 2 minuti na nizki hitrosti. Priljemo smetano in vanilijo.

Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo in meSamo, da zmes postane trdna, priblizno 15 -
20 minut.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 239 (68 % z mascob), ogljikovi hidrati 17 g, beljakovine 2 g, mas¢obe 18 g, nasi¢ene mascobe
11 g, holesterol 69 mg, natrij 30 mg

RAZLICICE:

Meta: Namesto vanilije uporabimo 1 do 1,5 €ajne Zlicke Cistega ekstrakta mete (za okus). Sesekljamo
40 g priljubljene grenke ali polsladke ¢okolade na neenakomerne tanke kos¢ke. Sesekljano ¢okolado
dodamo 5 minut pred koncem meSanja.

Pekani na maslu: Na 25 cm ponvici raztopimo 1 kos nesoljenega masla. Dodamo 1 skodelico dobro
nasekljanih pekanov in 1 €ajno zli¢ko soli. Prazimo pri srednji temperaturi, pogosto meSamo, dokler
pekani ne porjavijo. Odstranimo s Stedilnika, maslo odcedimo (maslo bo imelo okus po pekanih in
lahko ostane za druge namene). Pekane pustimo, da se popolnoma ohladijo. Pekane dodamo 5 minut
pred koncem mesanja.

Keksi in smetana: dodamo 3/4 skodelice na debelo nadrobljenih priljubljenih keksov (ameriski
¢okoladni piskoti, Oreo, Mint Oreo, ipd.) 5 minut pred koncem meSanja.



COKOLADNI SLADOLED

Za osem porcij po 1/2 kozarca.

1 skodelica polnomastnega mleka

1/2 skodelice kristalnega sladkorja

240 g grenko sladke ali polsladke priljubljene ¢okolade nalomimo na 1,5 cm koscke

1 skodelica ohlajene smetane

1 &ajna zlicka Cistega vanilijevega ekstrakta

Segrejemo mleko, dokler se ne za¢ne dvigovati (na $tedilniku ali v mikrovalovni pecici). V meSalniku s
kovinskim mozem obdelamo sladkor s ¢okolado, da se ¢okolada naseklja na drobno. Dodamo vroc¢e
mleko, meSamo, da zmes postane gladka. Prelijemo v srednje veliko skledo in pustimo, da se ohladi.
Zmes$amo smetano in vanilijev ekstrakt.

Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo in meSamo, da zmes postane trdna, priblizno 15 -
20 minut.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 370 (60 % z mascob), ogljikovi hidrati 34 g, beljakovine 3 g, mas€obe 25 g, nasi¢ene mascobe
11 g, holesterol 65 mg, natrij 31 mg

RAZLICICE:

Cokoladni mandlji: dodamo 1/2 &ajne Zlitke Sistega mandljevega ekstrakta z vanilijo. Dodamo 1/2 - 3/4
skodelice nasekljanih mandljev ali nasekljanih mandljev v €okoladi 5 minut pred koncem mes$anja.
Cokoladni pigkoti: dodamo 1/2 - 1 skodelice nadrobljenih piskotov 5 minut pred koncem mesanja.
Cokoladni fondant: dodamo 1/2 - 1 skodelice nadrobljenih pigkotov 1 minut pred koncem mes$anja.
Preliv iz ¢okolade in marshmallow kreme: ko damo sladoled v hladilno posodo, ga prelijemo s
priljubljenim ¢okoladnim prelivom in ko$¢ki marshmallow kreme (koScki).

JAGODOV SLADOLED

Za osem porcij po 1/2 kozarca.

250 g svezih zrelih jagod, ocis€enih in narezanih na rezine

1in 1/2 velike Zlice svezega limoninega soka

1/2 skodelice sladkorja, razdelimo na polovico

1 skodelica polnomastnega mleka

1 skodelica smetane

1 &ajna zlicka Cistega vanilijevega ekstrakta

V majhni skledi zme$amo jagode z limoninim sokom in 1/3 skodelice sladkorja; rahlo zame$§amo in
pustimo stati v soku priblizno 2 uri.

V srednje veliki skledi s roénim mesSalnikom ali metlico zmeSamo mleko in sladkor, da se sladkor
stopi, priblizno 1 - 2 minuti na nizki hitrosti. Zmesamo smetano in sok iz jagod z vanilijo. Vklopimo
aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo in meSamo, da zmes postane trdna, priblizno 15 - 20 minut.
Narezane jagode dodamo 5 minut pred koncem mesanja.

Opomba: Ta sladoled bo imel naravno svetlo roza barvo; ¢e zelimo mo¢nejSo barvo, lahko dodamo
nekaj kapljic rde¢ega zivilskega barvila.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 222 (61 % z mascob), ogljikovi hidrati 20 g, beljakovine 2 g, mas€obe 15 g, nasi¢ene mascobe
10 g, holesterol 57 mg, natrij 26 mg



SVEZ LIMONIN SORBET

Za osem porcij po 1/2 kozarca.

1in 1/2 skodelice sladkorja

1in 1/2 skodelice vode

1 skodelica svezega limoninega soka

1 velika zlica na drobno nasekljane limonine lupine*

ZmeSamo sladkor in vodo v ponvici ter zavrite na srednji temperaturi. Nato zmanjSamo plamen in
dobro mesamo, dokler se sladkor ne stopi, priblizno 3 - 5 minut. Pustimo, da se dobro ohladi. Ta
enostaven sirup lahko pripravimo vnaprej v vedji koli¢ini za pripravo sveZega limoninega sorbeta.
Shranimo ga v hladilniku za kasnej$o uporabo.

Ko je ohlajen, dodamo limonin sok in lupino; zmeSamo.

Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo in meSamo, da zmes postane trdna, priblizno 15 -
20 minut. Za lupljenje limone ali limete uporabite lupilec za zelenjavo, da odstranite barvni del limonine
lupine.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 204 (0 % z mascob), ogljikovi hidrati 52 g, beljakovine 19 g, mas€obe 0 g, nasi¢ene mascobe
0 g, holesterol 0 mg, natrij 2 mg

RAZLICICE:

Svez sorbet iz rdeCe grenivke: namesto limone uporabimo 1 in 1/2 skodelice sveZzega soka iz rdece
grenivke in 1 veliko Zlico na drobno sesekljane grenivkine lupine. Dodamo 1/4 skodelice orgeat
sirupa (orgeat sirup se uporablja za koktejle, npr. Mai Tai ali Scorpion, najdete ga lahko v trgovinah z
mesanimi pijacami ali z Zivili).

COKOLADNI JOGURTNI SLADOLED

Za osem porcij po 1/2 kozarca.

1 skodelica polnomastnega mleka

180 g grenko sladke ali polsladke ¢okolade, sesekljane

2 skodelici delno posnetega vanilijevega jogurta

1/4 skodelice sladkorja

Zmes$amo mleko in ¢okolado v mesSalniku s kovinskim nozem do gladkega, 20 - 30 sekund. Dodamo
jogurt in sladkor; me$amo do gladkega, priblizno 15 sekund.

Vklopimo aparat, nalijemo zmes v hladilno posodo in meSamo, da zmes postane trdna, priblizno 15 -
20 minut.

Hranilna vrednost na porcijo:
Kalorije 222 (31 % z mascob), ogljikovi hidrati 36 g, beljakovine 3 g, mas€obe 8 g, nasi¢ene mascobe
64 g, holesterol 4 mg, natrij 46 mg



Informacije o odlaganju odpadne elektricne opreme
(zasebna gospodinjstva)

Ta simbol na izdelkih in/ali spremnih dokumentih pomeni, da rabljene elektri¢ne in
elektronske opreme ne smemo zavreci skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki.

Za pravilno ravnanje, predelavo in reciklaZzo vas prosimo, da te izdelke brezpla¢no vrnete

na dolo¢ena zbirna mesta. V nekaterih drzavah je te izdelke mogoce vrniti neposredno
prodajalcu ob nakupu podobnega novega izdelka.

S pravilnim odlaganjem teh izdelkov pomagate hraniti dragocene vire in prepreciti morebitne
negativne ucinke na zdravje ljudi in okolje, do katerih bi sicer zaradi nepravilnega ravnanja z
odpadki lahko priSlo. Za ve¢ informacij o najblizjiem zbirnem mestu se obrnite na lokalni urad.
Za nepravilno odlaganje odpadkov so mozne kazni v skladu z veljavno zakonodajo.

Za poslovne uporabnike v Evropski uniji
Ce zelite zavredi elektricno in elektronsko opremo, se za ve¢ informacij obrnite na lokalnega
prodajalca ali dobavitelja.

Informacije o odlaganju v drzavah izven Evropske unije
Ta simbol velja samo v Evropski uniji. Ce Zelite odstraniti to napravo, se obrnite na ustrezne
organe lokalne skupnosti ali prodajalca in povpra$ajte po ustreznem nacinu odstranitve.
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