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A\ DulezZité bezpecnostni pokyny

Pozorné si pfectéte tento navod k pouZiti.
Pouze tak miZete Vas pfistroj bezpecné

a spravné obsluhovat. Veskeré dokumenty si
peclivé uschovejte pro pozdéjsi pouZziti nebo
pro pfipadného dalsiho majitele.

Tento pfistroj je uren pouze pro vestavné
pouZziti v kuchynské lince. Dbejte pokynd
specidlniho montazniho ndvodu.

Po vybaleni zkontrolujte, zda neni pfistroj
poskozen. Pokud byl pfistroj béhem
pfepravy poskozen, nezapojujte ho.
Umisténi zasuvky do pfistroje smi provadét
pouze koncesovany elektrikar. Zaruka
vyrobku se nevztahuje na neodborné
pfipojeni a nasledné poskozeni pfistroje.

Vymeéna osvétleni v pecicim prostoru ..
Sklenény kryt ....
Zakaznicky servis
Oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni ¢islo (¢. FD)
Tipy na Usporu energie a ochranu Zivotniho prostiedi ...
Uspora energie
Ekologickd likvidace pfistroje .
Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu ..
Kolace a drobné pecivo
Tipy pro pecenf
Maso, drlibez, ryby ..
Tipy k peceni a grilovéni
Nékypy, gratinované pokrmy, toasty ...
Hotové pokrmy ....
Specialni pokrmy ..

Rozmrazovéni

Sudeni N
ZAVATOVANT ...ttt eneee ] O
Akrylamid 20

Zku$ebni pokrmy
Peceni .
Grilovani .

Doplriujici informace o vyrobcich, pfislusenstvi, nahradnich
dilech a sluzbach mlzete najit
na www.siemens-home.com/cz.

Pfistroj je urCeny pouze k pouZiti

v domacnosti. PouZivejte pfistroj vyhradné

k pfipravé pokrm( a napoju. P¥i pouzivani
nenechavejte pfistroj bez dozoru.
NepouZivejte pfistroj mimo domdacnost.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatkem
zkusenosti nebo védomosti smi pfistroj
pouzivat pouze pod dohledem odpovédné
osoby nebo pokud byly odpovédnou osobou
pouceny a pochopily rizika, kterd

z pouZiti mohou vyplyvat.

Déti si s pfistrojem nesmi hrat. Déti do 8 let
véku a bez dohledu odpovédné osoby nesmi
pfistroj Cistit a ani provadét jeho udrzbu.



Déti mladsi 8 let véku by se mély zdrZovat
v bezpecné vzdalenosti od pfistroje
a napajeciho vedeni.

PfisluSenstvi do peciciho prostoru vzdy

vkladejte spravnym zptsobem.

Viz pfislusna kapitola Popis

prislusenstviv montaznim navodu.

Nebezpedi pozaru!

= Umisténi hoflavych nebo vybusnych
predmétl do peciciho prostoru mdze
zpUsobit pozar. Nikdy neumist'ujte do
peciciho prostoru hoflavé nebo vybusné
predméty. Nikdy neotevirejte dvirka
pfistroje, jestliZze se uvnitf tvofi dym.
Vypnéte pfistroj a vytahnéte sitovou
zastr¢ku nebo vypnéte pojistky.

= Pokud dvitka pfistroje otevfete, vytvofite
tah vzduchu. Pokud do kontaktu s topnym
télesem pfijde pecici papir, mize
vzplanout. Béhem predehfivani pfistroje
nepokladejte pecici papir volné na
pfislusenstvi. Vzdy je treba pecici papir
zatizit pomoci nadoby nebo plechu na
peceni. Pecicim papirem pokryvejte jen
nezbytnou plochu. Pecici papir nesmi
vycnivat pfes pfislusenstvi.

Nebezpeci popaleni!

= PFistroj se pfi provozu velmi zahfiva. Nikdy
se nedotykejte povrchu Eeéiciho prostoru
nebo topnych téles. Vyckejte, dokud
pfistroj zcela nevychladne. Déti se musi
zdrZovat v bezpecné vzdalenosti.

= PFisluSenstvi a kuchyriské nacini se pfi
provozu velmi zahfiva. Pfi vyjimani
pfisluSenstvi nebo kuchyriského nacini
z peciciho prostoru vzdy pouZzivejte
kuchyriské chnapky.

= Alkoholové vypary se v peCicim prostoru
mohou vznitit. Nikdy v pecicim prostoru
nepfipravujte velké mnoZzstvi napoju
s vysokym obsahem alkoholu.
PouZivejte pouze malé mnozstvi napojli
s vysokym obsahem alkoholu. Dvitka
pfistroje otevirejte opatrné.

Nebezpedi opareni!

= Jednotlivé Casti pfistroje se béhem provozu
zahFl'vaLl'. Nikdy se rozpalenych casti
nedotykejte. Déti se musi zdrZovat
v bezpecné vzdalenosti.

= Pfi otevieni dvitek pfistroje mize
z peciciho prostoru uniknout horka péra.
Dvitka pfistroje otevirejte opatrné. Déti
se musi zdrZovat v bezpecné vzdalenosti.

= VVoda v rozpaleném pecicim prostoru mize
vytvofit horkou paru. Nikdy nenalévejte
vodu do rozpaleného peciciho prostoru.

Nebezpedi urazu!

Poskozené sklo dvitek pfistroje maze
prasknout. NepouZivejte Skrabku na sklo,
ostré nebo brusné Cistici prostfedky.

Nebezpecdi urazu elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy sméji provadét jen servisni technici
vySkoleni vyrobcem. Pokud je pfistroj
vadny, odpojte jej od hlavniho vedeni nebo
vypnéte pojistky. Volejte zékaznicky servis.

= Kabelové izolace elektrickych pfistrojli se
mUzZe pfi kontaktu s horkymi castmi
pfistroje poSkodit. Pfivodni kabely
elektrickych pfistrojl nikdy nesvirejte
horkymi dvitky pfistroje.

= Kontakt s vlhkosti mGze zpUsobit Graz
elektrickym proudem. NepouZivejte
k Cisténi pFistroje vysokotlaké nebo parni
Cistice.

= Pfi vymé&né osvétleni v pecicim prostoru
jsou kontakty v objimce Zarovky pod
proudem. Pfed vyménou Zarovky pfistroj
odpojte od hlavniho vedeni nebo vypnéte
pfislusny jistic v pojistkové skfini.

= Poskozeny pfistroj mliZze zpUsobit zasah
elektrickym proudem. Vadny pfistroj nikdy
nezapinejte. Vytahnéte sitovou zastrcku
nebo vypnéte pfislusny jisti¢ v pojistkové
sk¥ini. Volejte zékaznicky servis.

Nebezpedi popaleni!

Vnéjsi strany pfistroje se béhem cisticiho

procesu velmi zahteji. Nedotykejte se dvifek

pfistroje. Vyckejte, dokud pfistroj zcela

nevychladne. Déti se musi zdrZovat

v bezpecné vzdalenosti.

Pficiny poskozeni
Varovani!

" Prislusenstvi, félie, pecici papir nebo kuchyriské nécini na dné
peciciho prostoru: na dno peciciho prostoru nepokladejte zadné
prislusenstvi. Nepokladejte do tohoto prostoru ani zadné félie
nebo pecici papir.

Pokud jste nastavili teplotu peciciho prostoru vyssi nez 50 °C,
nepokladejte do néj kuchyriské nadobi. Zplsobi to
nahromadéni tepla. Doba restovani a peceni jiz nebude
odpovidat nastaveni a dojde k poskozeni smaltovaného
povrchu.

Voda v rozpaleném pecicim prostoru: Nikdy nenalévejte vodu
do rozpaleného peciciho prostoru. Vytvofi se para. Teplota se
zméni a mohlo by dojit k poskozen{ smaltovaného povrchu.

VlIhké potraviny: Nevkladejte dlouhodobé do uzavieného
peciciho prostoru vihké potraviny. Poskodil by se tak
smaltovany povrch pfistroje.

Ovocné §tévy: Pfi peceni obzvlasté stavnatych ovocnych kolacd
nepokladejte na pecici plech pfilis mnoho Stavnatého ovoce.
Pokud stavy z ovoce nakapou mimo pecici plech, nebude
mozné skvrny od nich odstranit. Je-li to mozné, pouZivejte
hlubsi univerzalni plech.



m Vychladnuti pfistroje s otevienymi dvitky: Ponechte pecici
prostor zchladnout pouze se zavienymi dvitky. Pfedni strana
ostatniho nabytku pobliz pfistroje mlze byt poskozena i pfi
ponechani jen malé stérbiny u rozpaleného pfistroje.

m Silné znecisténé tésnéni: Je-li tésnéni silné znecisténé, dvirka
pfistroje nebudou b&hem provozu jiz fadné funkéni. MGze dojit
k poskozeni elnich casti nabytku v okoli. Tésnéni dvifek vzdy
udrzujte Cisté.

Vase nova trouba

Nyni Vém popiSeme Vasi novou troubu. Tato kapitola Vam vysvétli
funkce ovladaciho panelu a jeho jednotlivé prvky.

Zéroven zde naleznete informace tykajici se pfislusenstvi Vasi
trouby a jeji vnitfni soucasti.

Ovladaci panel

NiZe naleznete vieobecny prehled ovladaciho panelu. Displej Vam
najednou neukaze viechny své symboly. Jednotlivé prvky zéalezi
na konkrétnim modelu pfistroje.

= Dvitka pfistroje jako sedatko, police nebo pracovni deska: Na
dvitka pfistroje si nesedejte a nic na né nepokladejte, ani na né
nic nevéste. Nepokladejte na dvitka pfistroje zadné kuchyriské
nécini ani pfislusenstvi.

= Vkladani pfisluenstvi: V zavislosti na modelu miize
pfislusenstvi poskrabat sklo dvitek. Pfislusenstvi do peciciho
prostoru vzdy vkladejte az nadoraz.

m Prendseni pfistroje: Pfistroj nepfenasejte ani nedrzte za jeho
madlo. Madlo nedokaze unést vahu pfistroje a mize se ulomit.

Zatahovaci otocné volice
Nékteré trouby maji zatahovaci oto¢né volice. Otocny volic se
vytdhne ¢i uvolnf stisknutim v nulové pozici.

Otocny voli¢
Oto¢ny voli¢ je urcen k vybéru druhu ohfevu.

a displej

Nastaveni Pouziti

O Nulové nastaveni Trouba je vypnuta.

Pfiprava kolact a peciva. Je mozné
péct na dvou Urovnich. Na zadnf
sténé je umistén ventilator, ktery
rovnomérné rozptyluje teplo.

Horky vzduch*

Pro pfipravu kola¢u, zapecenych
pokrm( a peceni libového masa,
napf. teleciho nebo zvéfiny na jedné
urovni. Teplo produkuji horni a dolni
topna télesa.

E Horni a doIni ohiev*

Gril s cirkulaci vzduchu K pfipravé pecené z masa,
dribeZe a ryb. Grilovaci téleso
a ventilator se stfidavé zapinaji
a vypinaji.
Ventilator rozptyluje teplo kolem
pokrmu prostfednictvim grilu.

*Hodnoceni energetické Uspory pro konkrétni druh ohfevu
podle smérnice EN60350
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Otocny voli¢ Ovladaci tlacitka Regulator teploty

Nastaveni Pouziti

Ke grilovani steakd, klobas, ryb
a opékani topinek. Zahfeje se cely
povrch.

] Velkoplozny gril

Ke grilovani malych porci, jako jsou
steaky, klobasy, ryby

nebo toasty k zapékani. Ohfeje se
pouze centralni plocha grilovaciho
télesa.

F] Maloplosny gril

Peceni masa ve vlastni stavé

a zapékani. Teplo produkuje

dolni topné téleso.

Rozmrazovani napf. masa, driibeze,
chleba a peciva. Ventilator
rozptyluje teplo rovnomérné kolem
pokrmu.

Zapne osvétleni trouby.

J Dolni ohtev

Rozmrazovani

Osvétleni

*Hodnoceni energetické Uspory pro konkrétni druh ohfevu podle
smeérnice EN60350.

Po vybéru metody pfipravy pokrmu se zapne osvétleni uvnitf
trouby a u nékterych modeld se zapne také kontrolka na
ovlddacim knofliku.



Ovladaci tlacitka a displej

Tlacitka jsou urcena k nastaveni doplrikovych funkci.
Na displeji jsou zobrazeny aktualné nastavené hodnoty.

Tlacitko PouZiti

Nastavte budik £\, dobu Gpravy
pokrmu =1, konec doby tpravy
pokrmu —la aktualni ¢as ©.

® Casové funkce

— Minus
+ Plus

Snizi programované hodnoty.

Zvysi programované hodnoty.

2% Rychly ohfev Rychly ohfev velmi rychle rozehteje

troubu.

Automatickd
détska pojistka

Zablokuje a odblokuje ovladaci
panel.

Na displelji se objevi Sipka » pfed symbolem pro aktivni
casovou funkci.

Regulator teploty
Regulator teploty je urcen k vybéru teploty nebo sily
grilovaciho vykonu.

Nastaveni Vyznam

° Nulové nastaveni Trouba se nezahfiva.

50-270  Teplotni Teplota peciciho prostoru v °C.
rozpéti

o, 00 eee Silagrilu Urovné vykonu

maloplo$ného grilu 7]

a velkoplo3ného grilu 7]
e = Uroven 1, mirny

ee — (iroveri 2, stfednfi

eee — (iroveri 3, silny

Pfi zahtati trouby se rozsviti kontrolka regulatoru teploty. Tato
kontrolka zhasne, kdyz se ohtev prerusi. Kontrolka se
nespousti se zapnutim osvétleni |2 nebo s rozmrazovaci funkci

Vase prislusenstvi

PrisluSenstvi dodané s Vasim pfistrojem je vhodné na pfipravu
mnoha pokrmU. Dbejte na to, abyste vkladali pfislusenstvi do
peciciho prostoru vzdy spravnym zpGsobem.

Dale si také miiZete zakoupit alternativni pfislusenstvi, pomoci

néhoz si mlizete pfipravit nékteré své oblibené pokrmy nebo které
Vém jednoduse usnadni zachazeni s Vasi troubou.

Umisténi pfisluSenstvi
PFislusenstvi mGzete umistit do trouby v 5 rozdilnych drovnich.

PFislusenstvi do peciciho prostoru vzdy vkladejte az nadoraz
tak, aby se nedotykalo dvitek trouby.

PFislusenstvi muzete vysunout pfiblizné az do poloviny, dokud
nezacvakne. To umozni snadnéjsi vyjimani pokrmi z trouby.

Upozornéni: Pfi delSim grilovani nez 15 minut
nastavte regulator teploty na nizky vykon.

Pecici prostor

Zapne se osvétleni vnitfniho prostoru trouby. Ventilator brani
troubé v prehrati.
Ventilator

Ventilator Ize dle potieby zapnout ¢i vypnout. Teply vzduch
unika vrchni ¢asti dvirek.

Varovani! Ventildtor nezakryvejte. Trouba by se mohla
prehrat.

Ventilator z(stava po ukonceni pravy pokrmu urcitou dobu
zapnuty, aby pecici prostor rychleji zchladl.

Osvétleni
Osvétleni trouby je po dobu tpravy pokrmu zapnuto.

MuZete viak osvétleni zapnout, aniz byste zapinali troubu, a to
nastavenim oto¢ného voli¢e do pozice [£J.

Pfi vkladani pfislusenstvi do trouby se ujistéte, Ze zakfiven{
pfislusenstvi je v zadni ¢asti. Jediné tak mGze byt pfislusenstvi
dobfe umisténo.

V zavislosti na vybaveni, pokud méa Vas pfistroj teleskopické
vysuvy, ty do sebe pfi plném vysunuti mirné zapadaji. To
znameng, ze Vase pfislusenstvi Ize do pfistroje jednoduseji vlozit.
Pro odblokovani vlozte teleskopické vysuvy do trouby za pouziti
mirného tlaku.

Upozornéni: Kdyz se pfislusenstvi zahfeje na vysokou teplotu,
miZe se deformovat. Nemé to zadny vliv na funkénost pfistroje.



Vase trouba je vybavena pouze nékterym z tohoto
prislusenstvi.

Prislusenstvi Ize dokoupit pfes nas zékaznicky servis, ve
specializovaném obchodé nebo na internetu. Zadejte Vase
HZ ¢&islo.

Rost

> Na nadobi, pecici plechy, pecené
a grilované pokrmy a i mrazené
pokrmy.

Vkladejte rost do trouby Sikmou
stranou ke dvitkiim trouby ~—-.

Zvlastni pfisluSenstvi

Pfisluenstvi Ize dokoupit pfes nas zakaznicky servis nebo ve
specializovaném obchodé. V nasich katalozich a na internetu
naleznete Sirokou 3kélu pfislusenstvi pro Vasi troubu. Pfi
objednédvkéch po internetu se dostupnost pfislusenstvi

v jednotlivych zemich maze lisit.

Plochy smaltovany plech
Na kolace, pecivo a susenky.
Umistéte plech do trouby okrajem

smérem ke dvitkiim.

Univerzalni hluboky smaltovany
Q b

Na stavnaté kolace, pecivo, mrazené

pokrmy a velké kousky pecené. Lze

jej pouzit i jako plech na zachyceni

odkapavajiciho tuku pfi peceni pfimo

na rostu.

Umistéte plech do trouby okrajem

smérem ke dvitkdm.

Radné si proctéte dokumenty, které jste obdrzeli pii zakoupeni
pristroje.

Ne viechno zvlastni pfislusenstvi je vhodné pro kazdy pfistroj.
PFi nakupu vzdy uvadéjte pfesné oznaceni Vaseho pfistroje (¢. E).

Zvlastni pFislusenstvi Cislo HzZ Pouziti

Plochy smaltovany plech HZ361000 Na kolace, pecivo a susenky.

Univerzalni hluboky HZ362000 Na Stavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a velké kousky

smaltovany plech peéenés: Lzesjej’pguil’t i jakovplech na zachyceni odkapavajiciho
tuku pfi peceni pfimo na rostu.

Rost HZ364000 Na nadobi, pecici plechy, pecené a grilované pokrmy umisténé
pfimo na rostu a i mrazené pokrmy.

Plech na pizzu HZ317000 IdedIni k pfipravé pizzy, mrazenych pokrmi nebo velkych
kulatych kol&cu. Plech na pizzu miiZzete pouzit namisto
univerzalniho hlubokého plechu. Umistéte plech na rost
a postupujte dle pokyn( v tabulkach.

Sklenény pekac HZ915001 Sklenény pekac je idedIni k pfipravé dusenych pokrm
a potravin, které je tfeba v troubé zapéct. Je obzvlasté vhodny
pro automatické programy a automatické peceni.

3-nasobné teleskopické vysuvy HZ368300 Pomoci 3-ndsobnych teleskopickych vysuvi v trovni

1, 2 a 3 mliZete vysunout pfislusenstvi jesté vice, aniz by se
prevrhlo.

Pred prvnim pouzitim Vaseho pfistroje

V této kapitole naleznete informace o tom, co je tfeba ucinit pred
prvnim pouZzitim Vaseho pfistroje. Nejprve si prectéte kapitolu
Bezpecnostni pokyny.

Nastaveni ¢asu
Po pfipojeni na displeji za¢ne blikat symbol (® a t¥i nuly.
Nastavte cas.
1.Stisknéte tlacitko O.
Na displeji se zobrazi ¢as I:0117.
2.Nastavte ¢as pouzitim tlacitek + nebo —.

Po nékolika vtefinach se na displeji zobrazi naprogramovany
Cas.

Ohftev trouby

Pro odstranéni pachu novoty prazdny pecici prostor se zavienymi
dvitky zahtejte. Nejucingjsi metodou je zahfat troubu na jednu
hodinu pfi nastaveni horniho a dolniho ohievu topnych téles = na
240 °C. Zkontrolujte, Ze jste uvnitf trouby neponechali Zadny
obalovy material.

1.Pomoci oto¢ného volite nastavte horni a dolni ohfev
2.Pomoci reguldtoru teploty nastavte teplotu 240 °C.

Po jedné hodiné troubu vypnéte. UCinite tak oto¢enim oto¢ného
voli¢e do nulové pozice.

Cisténi prislusenstvi
Pfed prvnim pouZitim pfislusenstvi fadné vycistéte teplou mydlovou
vodou a hadfikem.



Programovani trouby

Existuje nékolik zplsob(i programovani trouby. Nastavit mizete
druh ohfevu, teplotu nebo vykon grilu. U kazdého pokrmu muzete
nastavit délku jeho tpravy a dobu ukonceni jeho Upravy. Vice
informaci naleznete v kapitole Nastaveni casovych funkci.

Druh ohfevu a teplota
Priklad na obrazku: Horni a dolni ohtev (= s teplotou 190 °C.

1. Pomoci otocného volice vyberte druh ohfevu.

]

=

- =
8
(]

i i

»iff
6 - + =0

N

.Pomoci reguldtoru teploty vyberte teplotu nebo silu grilovaciho
vykonu.
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Trouba se zacne zahfivat.

Nastaveni ¢asovych funkci

Tato trouba ma rozli§né ¢asové funkce. Stisknutim tlacitka © se
zobrazi menu, kde muZete nastavit jednu funkci za druhou.

V priibéhu nastavovani ziistavaji casové tdaje rozsviceny. Sipka »
ukazuje zvolenou ¢asovou funkci. Stisknutim tla¢itka + nebo —
miZete zménit nastavené funkce, pokud sviti symbol Sipky » .

Budik

Budik funguje nezavisle na troubé. Budik ma svij vlastni zvukovy
signal - pipnuti. Diky nému muZzete rozlisit, zda Vam trouba
signalizuje nastavenou dobu budiku, nebo zda se jedna o dobu
automatického ukonceni tpravy pokrmu.

1. Stisknéte jednou tlacitko O®.
Na ukazateli se rozsviti ¢asové tdaje, Sipka » se nachazi
pred symbolem £\
2. Nastavte budik pouzitim tlacitek + nebo —.
Navrzena hodnota pro tlacitko + = 10 minut.
Navrzena hodnota pro tlacitko — = 5 minut.

Vypnuti trouby
Otocte otocnym voli¢cem do pozice OFF.

Zména nastaveni

Nastaveni druhu ohfevu a teploty nebo vykonu grilu miizete
pfislusnymi tlacitky kdykoli zménit.

Rychly ohtev

Pomoci funkce rychlého ohfevu trouba dosahne velmi

rychle naprogramované teploty.

Rychly ohfev Ize pouzit pouze pro teploty vyssi nez

100 °C. Vhodné druhy ohfevu:

= Horky vzduch

® Horni a dolni ohfev &

= Dolni ohiev

Aby Uprava Vasich pokrmi probéhla rovnomérné, nevkladejte

pokrmy do trouby, dokud neni dosazena nastavend teplota
funkce rychlého ohfevu.

1.Nastavte druh ohfevu a pozadovanou teplotu.

2.Kratce stisknéte tlaitko 2%.

Na displeji se zobrazi symbol »$. Trouba se za¢ne zahfivat.

Ukonceni rychlého ohifevu

Ozve se pipnuti. Symbol »$ z displeje zmizi. Vlozte potraviny
do trouby.

Preruseni rychlého ohifevu

Krétce stisknéte tlacitko 25. Symbol »$$ z displeje zmizi.

Po nékolika vtefinach se na ukazateli zobrazi naprogramovany
Cas. Zacne se odpocitavat ¢as nastaveny na budiku. Na ukazateli

se rozsviti symbol »£) a uplynuly ¢as. Ostatni ¢asové Gdaje se
vypnou.

Po uplynuti nastaveného ¢asu na budiku

Ozve se pipnuti. Na ukazateli se zobrazi symbol -0
Vypnéte budik stisknutim tlacitka ©.

Zména nastaveni Casu na budiku

Zmeérite ¢as na budiku pouZitim tlacitek + nebo —. Nové
nastaveny cas bude za nékolik vtefin zobrazen.

ZruSeni budiku

Nastaveny Cas zruste stiskutim tlacitka — na hodnotu £:011J.
Nové nastaveny ¢as bude za nékolik vtefin zobrazen. Budik se
vypne.



ProhliZeni nastaveni ¢asu

Pokud jste naprogramovali nékolik ¢asovych funkci, na ukazateli
budou zobrazeny pfislusné symboly. Symbol Sipky » se objevi
v popredi pied ¢asovou funkci.

Opakovanym stisknutim tlacitka ®, dokud se Sipka »
neposune na pozadovany symbol, mlzZete zjistit nastavené Gdaje

na budiku® , dobu tpravy pokrmu = , dobu ukonéeni tpravy
pokrmu —>| nebo aktudini ¢as(D . Za nékolik vtefin se na ukazateli
zobrazi pozadovana hodnota.Pfislusna hodnota se za nékolik
vtefin zobrazi na ukazateli.

Doba tpravy pokrmu

V4s pfistroj Vam umozni nastavit dobu Upravy pro kazdy typ
pokrmu. Po ukonceni programu se trouba automaticky zase
vypne. Nebudete tedy kvali vypnuti trouby muset pferusovat jiné
¢innosti a zabréanite prekroceni doby Gpravy pokrmu z divodu
omylu.

Priklad na obrézku: doba UGpravy pokrmu: 45 minut.

1.Pomoci oto¢ného volice vyberte druh ohtevu.

2.Pomoci regulatoru teploty vyberte teplotu nebo silu grilovaciho
vykonu.

3.Stisknéte dvakrat tla¢itko (.
Na ukazateli se zobrazi symbol :0J. Na ukazateli se rozsviti
Casové Udaje, ipka » se nachazi pfed symbolem -1

4. Nastavte dobu Upravy pokrmu pouzitim tlacitek + nebo —.
Navrzena hodnota pro tlacitko + = 30 minut
Navrzena hodnota pro tlacitko — = 10 minut

Trouba se po nékolika vtefinach zapne. Na ukazateli se
rozsviti symbol » |1 a uplynuly ¢as. Ostatni ¢asové Udaje se
vypnou.

Uplynuti doby Gpravy pokrmu

Ozve se pipnuti. Trouba prestane hfat. Na ukazateli se zobrazi
symbol :0. Stisknéte tla¢itko (O. Nastavte novou dobu
upravy pokrmu pouzitim tla¢itek + nebo —. Pfipadné stisknéte
dvakrat tlatitko (O a otocte oto¢ny voli¢ do nulové pozice.
Trouba je vypnuta.

Zména doby tpravy pokrmu

Zmeérnite dobu Upravy pokrmu pouzitim tlacitek + nebo —.
Nové nastaveny ¢as bude za nékolik vtefin zobrazen. Pokud
jste jiz naprogramovali budik, nejprve stisknéte tla¢itko (O.

Zruseni doby Upravy pokrmu

Dobu Gpravy pokrmu resetujte na [:05) pouzitim tlagitka —.

Nové nastaveny ¢as bude za nékolik vtefin zobrazen. Nastavend
doba je zruSena. Pokud jste jiz naprogramovali budik, nejprve
stisknéte tlacitko O©.

ProhliZeni nastaveni ¢asu

Pokud jste naprogramovali nékolik ¢asovych funkci, na ukazateli
budou zobrazeny pfislusné symboly. Symbol Sipky » se objevi
v popredi pfed ¢asovou funkci.

Muzete zjistit nastavené tdaje na budiku £} dobu tpravy
pokrmu I=1, dobu ukonéeni tpravy pokrmu —Inebo aktualni
cas © opakovanym stisknutim tlacitka (©, dokud se Sipka »
neposune na pozadovany symbol. Za nékolik vtefin se na
ukazateli zobrazi poZzadovana hodnota.

Cas ukonéeni tpravy pokrmu

Va3 pfistroj Vdm umozni nastavit dobu ukonéenf Gpravy pro kazdy
typ pokrmu. Trouba se automaticky zapne a po ukonceni
programu se automaticky zase vypne. Pfiklad: potraviny mizete
jiz rdno vloZit do trouby a troubu nastavite tak, aby pokrm byl
hotov v poledne.

Berte na védomi, Ze potraviny snadno podléhajici zkaze byste
neméli v troubé dlouho skladovat.

Priklad na obrazku: nyni je 10:30, doba Upravy pokrmu: 45 minut
a trouba se automaticky vypne ve 12:30.

1.Nastavte otoc¢ny volic.

2.Nastavte regulator teploty.

3.Stisknéte dvakrat tlagitko .

4.Nastavte dobu Upravy pokrmu pouzitim tlacitek 4+ nebo —.

5.Stisknéte tlatitko O©.
Sipka » se nachazi pred symbolem —>I. Zobrazuje se ¢as, kdy
bude pokrm hotov.

6.Posurite dobu ukonceni Gpravy pokrmu pouZzitim tlacitek +
nebo —.

Na ukazateli trouby se po nékolika vtefinach zobrazi
naprogramovany ¢as a trouba je v tzv. pohotovostnim rezimu.
Zobrazuje se ¢as, kdy bude pokrm hotov a pfed symbolem | se
zobrazuje Sipka ». Symboly £ a ®© jsou vypnuty. AZ se trouba
zapne, zobrazi se uplynula doba Gpravy pokrmu a Sipka » se bude
nachazet pfed symbolem I=I. Symbol = se vypne.



Uplynuti doby tpravy pokrmu

Ozve se pipnuti. Trouba pfestane hat. Na ukazateli se zobrazi
symbol L:{111. Stisknéte tlacitko (. Nastavte novou dobu dpravy
pokrmu pouzitim tla¢itek + nebo —. Pfipadné stisknéte dvakrat

tlatitko (® a otocte otoény voli¢ do nulové pozice. Trouba je
vypnuta.

Zména nastaveni casu

Zmeérite dobu ukonceni Gpravy pokrmu pouzitim tlacitek + nebo
—. Nové nastaveny ¢as bude za nékolik vtefin zobrazen. Pokud
jste jiz naprogramovali budik, nejprve dvakrat stisknéte tlacitko
. Pokud se jiz odpocitava doba Upravy pokrmu, nemérnte
dobu ukonceni. Kone¢ny vysledek by se nemusel shodovat.

Zru$eni nastaveni ¢asu

Resetujte ¢as ukonceni tpravy pokrmu stisknutim tlacitka —.
Nové nastaveny cas bude za nékolik vtefin zobrazen. Trouba se
zapne. Pokud jste jiz naprogramovali budik, nejprve dvakrat
stisknéte tlacitko OO.

ProhliZeni nastaveni ¢asu

Pokud jste naprogramovali nékolik ¢asovych funkci, na

ukazateli budou zobrazeny pfislusné symboly. Symbol Sipky »

se objevi v popredi pfed casovou funkci.

MUzete zjistit nastavené idaje na budiku &) dobu Gpravy pokrmu
I=>1, dobu ukonéeni pravy pokrmu —>Inebo aktudlni ¢as O.
Opakovanym stisknutim tlacitka O, dokud se $ipka » neposune na

pozadovany symbol. Pfislusna hodnota se za nékolik vtefin zobrazi
na ukazateli.

Détska pojistka
Vas pfistroj disponuje détskou pojistkou, ktera zabrani tomu, aby
omylem doslo k zapnuti trouby.

Trouba nereaguje na Zadné nastaveni, pokud je
zapnutd détska pojistka. Lze nastavit budik a cas.

Pokud dojde k nastaveni druhu ohtevu a teploty nebo grilu,
détskd pojistka ohtev vypne.

Zmeéna zakladniho nastaveni

Vase trouba ma riizna zékladni nastaveni. Nastaveni Ize
prizplsobit Vasim osobnim potrebam.

Zakladni nastaveni Nastaveni { Nastaveni ' Nastaveni 7

c | Ukazatel ¢asu vzdy* pouze se .
symbolem ®®

cc Délka zvukového cca cca cca 5 minut
signalu po uplynuti 10 vtefin 2 minuty
doby Upravy pokrmu
nebo nastaveného
casu

-3 Cas pred jeho cca cca cca
nastavenim 2 vtefiny 5 vtefin* 10 vtefin

* Automatické nastaveni

Nastaveni €asu
Jakmile troubu pfipojite nebo pokud dojde k vypadku
elektrického proudu, na ukazateli zaéne blikat symbol (O
a tfi nuly. Nastavte cas.
1. Stisknéte tlagitko ©.
Na ukazateli se zobrazi ¢as ic:00J.
2. Nastavte ¢as pouzitim tlacitek + nebo —.
Po nékolika vtefinach se na ukazateli zobrazi naprogramovany
cas.
Zména nastaveni ¢asu
Z&dnou dalsi ¢asovou funkci nelze naprogramovat.

-

.Stisknéte Ctyfikrat tlacitko .
Na ukazateli se rozsviti casové tdaje, Sipka » se nachazi pred
symbolem ®.

N

.Nastavte ¢as pouzitim tlacitek + nebo —.
Po nékolika vtefinach se na ukazateli zobrazi naprogramovany ¢as.

Skryti €asovych udaji
Casové tdaje mizete skryt. Pro vice informaci si prectéte
kapitolu "Zména zdkladniho nastaveni”.

Aktivace détské pojistky

Neméla by byt nastavena doba Upravy pokrmu ani doba
ukonceni tpravy.

Stisknéte tlacitko 25 a drzte jej stisknuté priblizné 4 vtefiny.
Na ukazateli se zobrazi symbol =—0. Détskd pojistka je nyni
aktivovéna.

Deaktivace détské pojistky
Stisknéte tlatitko 24 a drte je stisknuté pfiblizné 4 vtefiny.

Symbol =0 na ukazateli zhasne. Détska pojistka je nyni
deaktivovéna.

Zadnou dalsi ¢asovou funkci nelze naprogramovat.

1. Stisknéte tlacitko O a drte jej stisknuté pFiblizné 4 vtefiny.
Na ukazateli se Vam zobrazuje soucasné nastaveni,
napf. c {, pro Nastaveni {.
2. Nastavte zékladni nastaveni pouzitim tlacitek + nebo —.
3.Potvrdte tlacitkem .
Na ukazateli se zobrazi symbol nasledujici po zakladnim
nastaveni. Pouzitim tla¢itka (® nastavte trovné a pouzitim
tlacitka + nebo — proved'te nastaveni.

4.Stisknéte tlatitko (© a drte jej stisknuté priblizné 4 vtefiny.
Veskeré hodnoty jsou nastaveny.

Zakladni nastaveni mizete kdykoli zménit.



Udrzba a cisténi

Diky peclivé tdrzbé a ¢isténi ziistane Vase trouba dlouho
z4&fivé a funkeni. Doporucent, jak byste o Va3 ptistroj méli
pecovat, naleznete nize.

Upozornéni

= Pfedni ¢ast Vaseho pfistroje muize byt vicebarevna
v zavislosti na materidlech pouzitych ve vyrobé, jako
napfiklad sklo, uméla hmota ¢i kov.

® Tmavé skvrny na sklenéném panelu dvirek se Vam mohou zdat
jako zadpinéni, ve skutecnosti se viak jedna o odraz osvétleni
trouby.

m Smalt se pfi velmi vysokych teplotdch péli. To mlze zplsobit
slabé zabarveni. To je zcela normalni a nema to zadny vliv na
funkénost pfistroje. Hrany hladkych plechi se nedaji zcela
posmaltovat. Proto se Vam jejich povrch mlze zdat trochu
hrubsi, na funkénost antikorozni ochrany to vsak vliv nema.

Cistici prostiedky

Abyste se vyhnuli poskozeni riiznorodého povrchu Vasi trouby
z divodu volby nevhodného Ccisticiho prostfedku, postupujte
pfi ¢isténi podle pokyn( v tabulce. NepouZivejte:

= brusné ani kyselinotvorné cistici prostfedky,

m silné prostiedky obsahujici alkohol,

m draténky ani tvrdé houbicky ,

m vysokotlaké nebo parni Cistice.

Pfed pouzitim novou myci houbicku fadné umyjte.

Zéna Cistici prostiedky

Predni sklo Horka mydlové voda:

Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou
utérkou. NepouZivejte Cistici
prostredky na sklo ani Skrabdk na
sklo.

Nerezové povrchy Horké mydlové voda:

Ocistéte hadfikem a vysuste mékkou
utérkou. Okamzité odstrarite skvrny
od vody, tuku, skrobu, vaje¢ného
bilku, jelikoz pod témito skvrnami by
mohlo zacit dochazet ke korozi.
Speciélni prostfedky na péci

o nerezovou ocel, pouzitelné na teplé
povrchy, mizete zakoupit v nasem
zakaznickém servisu nebo

u specializovanych prodejcti. Cistici
prostredek aplikujte pomoci velmi
meékkého hadfiku.

Sklo dvitek Cistici prostfedky na sklo:
PouZijte mékky hadfik. Nepouzivejte
Skrabak na sklo.

Displej Cistici prostfedky na sklo:

Pouzijte mékky hadfik. Nepouzivejte
zadné Cistici prostfedky s obsahem
alkoholu, octa nebo jiné abrazivni ¢i
kyselinotvorné ¢istici prostfedky.

Ochranna skla
dvitek trouby

Cistici prosttedky na sklo:
Pouzijte mékky hadfik. Nepouzivejte
Skrabak na sklo.

Sklenény kryt
osvétleni trouby

Horka mydlova voda:
Ocistéte hadiikem.

Tésnéni Horka mydlova voda:
Ocistéte hadfikem. Nedrhnéte.

Neodstranujte!

Zavésny rost nebo
teleskopické vysuvy

Horké mydlové voda:
Namocte a omyjte hadiikem nebo
kartackem.
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Zénase Cistici prostfedky

Horka mydlova voda:

Omyjte hadfikem nebo kartackem.
Nenechte namacet a nemyjte

v mycce nadobi.

Teleskopické vysuvy

Pfislusenstvi Horka mydlova voda:
Namocte a omyjte hadfikem nebo

kartackem.

Cisténi samogisticich povrchil v pecicim prostoru

Zadni, postranni i vrchni vnitini stény nékterych pfistrojl
mohou byt vyrobeny z vysoce porézni keramické vrstvy. Tato
vrstva absorbuje vystfiknuté stavy vzniklé béhem peceni

a pokud je trouba zapnuta, tyto $tavy se rozpousti. Tento &istici
proces je nejucinnéjsi pfi delsi dobé tGpravy pokrmu a vysokych
teplotach.

Pokud je Vase trouba po nékolika pouzitich stale znecisténa,
postupujte nasledovné:

1.Dno peciciho prostoru a stény, které nejsou vyrobeny z této
keramické vrstvy, Fadné ocistéte.

2.Nastavte funkci Horky vzduch [&.

3.Vyprazdnéte troubu a ponechte ji se zavienymi dvitky
cca 2 hodiny s nastavenou maximalni teplotou.

Keramicka vrstva se obnovi. Az pecici prostor vychladne,
odstrarite hnédé nebo bilé zbytky vodou a mékkym hadfikem.

Lehké zabarveni tohoto povrchu nema na samocistici funkci

zadny vliv.

Varovani!

" NepouZzivejte zddné abrazivni Cistici prostfedky. Materidl by se
poskrabal a doslo by k poSkozeni vysoce porézni vrstvy.

= Nikdy nepouzivejte na keramicky povrch cistici prostfedky na
trouby. Pokud se tento Cistici prostfedek omylem po povrchu
rozlije, neprodlené jej dlikladné smyjte vodou a houbickou.

Cisténi dna peticiho prostoru a smaltovanych stén
Pouzijte hadfik a teplou mydlovou vodu nebo vodu s octem.

Pokud je pfistroj silné znecistén, pouZijte jemnou ocelovou
draténku nebo specidlni prostfedek na trouby. Tyto prostiedky Ize
pouzit pouze tehdy, pokud je pecici prostor studeny. Na
samocisticim povrchu nepouzivejte kovové draténky nebo
specidlni prostredky na trouby.

Osvétleni

Osvétleni v pecicim prostoru mizete pro usnadnéni ¢isténi
manualné zapnout.

Zapnuti osvétleni peciciho prostoru

Otocte otocny voli¢ do pozice

Svétlo se rozsviti. Regulator teploty musi byt vypnuty.

Vypnuti osvétleni peciciho prostoru
Otocte otocny voli¢ do pozice O.



Vysazeni grilovaciho télesa
Pro usnadnéni ¢isténi trouby Ize grilovaci téleso u nékterych
modeld vysadit.

A Nebezpeci popaleni!

Trouba musi byt studena.

1.Vysurite rukojet’ grilovaciho télesa smérem k sobé a smérem
nahoru, dokud neuslysite zacvaknuti (obrazek A).

2.Zaroven uchopte grilovaci téleso a piehoupnéte jej doll
(obréazek B).

S \

=2

Po ocisténi zasuite grilovaci téleso opét nahoru. Zatlacte rukojet’
dol a grilovaci téleso zajistéte.

Vysazeni a nasazeni zavésnych rostd nebo
levych ¢i pravych teleskopickych vysuvi
Zavésné rosty nebo levé ¢i pravé teleskopické vysuvy mizete pred
¢isténim vysadit. Trouba musi byt studena.

Vysazeni teleskopickych vysuvil

1.Nadzvihnéte pfedni ¢ast vysuvu a uvolnéte jej (obrazek A).

2. Poté teleskopicky vysuv tplné vysurite a vyjméte (obrazek B).
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Omyjte teleskopické vysuvy Cisticim prostfedkem a houbickou na
myti nddobi. Zaschlé usazeniny Spiny odstrarite kartackem.

Vkladani zavésného rostu nebo teleskopickych vysuvi

1.Nejprve vloZte rost do zadni drazky vysuvu tak, Ze jej mirné
zatlacite zpét (obrazek A).

2.Potom jej vtlacte do predni drazky (obrazek B).

B
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Z&vésné rosty nebo levé Ci pravé teleskopické vysuvy mizete
na levé a pravé strané nastavit. Jejich zakfivena cast by vzdy
méla sméfovat dold.

Vysazeni a nasazeni dvifek pfistroje

Abyste mohli vyjmout dvitka trouby a ocistit sklenénou ¢ast,
muZete predni stranu vysadit.

Panty dvitek maji zamykaci packu. Dvitka nelze vysadit, pokud je
zamykaci packa zaviena (obrazek A). Jakmile oteviete zamykaci
packu, abyste vysadili dvitka (obrazek B), panty se ve své pozici
zamknou. Zabréani se tak nechténému zavieni dvirek.
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A Nebezpedi poranéni!

Pokud nejsou panty zacvaknuté ve spravné pozici pomoci packy,
mohou se néhle zaviit. Zamykaci packy jsou vzdy zaviené,
jediny pfipad, kdy budou oteviené, je pfi odepinani dvifek.

Vysazeni dvitek pfistroje
1.Dvirka Uplné oteviete.

2. Odstrarite obé zamykaci packy, umisténé napravo a nalevo
(obrézek A).

3. Dvitka zavrete az nadoraz (obrazek B). Uchopte levou i pravou
stranu dvifek obéma rukama. Dvitka jesté o trochu vic pfiviete
a vyjméte je.

Nasazeni dvifek trouby
Dvitka nasadite pomoci stejnych krokd, ale v opa¢ném pofadi.

1. Pfi opétovném vsazovani dvifek zkontrolujte, zda jsou oba
panty na spravném misté uvnitf pfislusnych otvort (obrazek A).

2. Spodni drazka pantl musi do obou stran dobfe dosednout.
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Pokud nejsou panty spravné namontovany, dvitka by se mohla
pokfivit.



3.Znovu zavrete pfipeviiovaci packy (obrézek C). Zavrete dvitka

trouby. ‘ \\\
’

A Nebezpedi poranéni!
Pantl se nedotykejte, dvitka by mohla omylem vypadnout nebo
by se pant mohl nahle zavfit. Volejte zékaznicky servis.

Demontaz a montdaz skla dvifek
Pro dlkladnéjsi vycisténi mlZete sklo dvitek trouby vysadit.

Demontaz

1.Vysad'te dvitka trouby a umistéte je na hadfik, madlo musi
sméfovat dol(.

2.Pred cisténim sejméte vrchni kryt dvifek. To provedete
stlacenim prstd na zarazkach na pravé a levé strané (obrazek
A).

3.Zdvihnéte a vyjméte sklo dvitek (obrazek B).

U dvitek sklddajicich se ze tfi skel musite jesté ucinit toto:

4.Zdvihnéte a vyjméte sklo dvifek (obrazek C).

Ocistéte sklo Cisticim prostfedkem na sklo a mékkym hadtikem.

NepouZzivejte zadné abrazivni Cistici prostredky, ziraviny, skrabky na

sklo nebo tvrdé kovové draténky, které by mohly sklo poskodit.

A Nebezpedi trazu!
Poskrabané sklo dvitek pfistroje mize prasknout. NepouZivejte
Skrabku na sklo, ostré nebo brusné Cistici prostredky.
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Montaz

U dvitek se dvéma skly postupujte podle krok(i 2 a 4.

Pfi montazi dbejte na to, aby "pravy horni" napis na spodni levé
¢asti byl obraceny.

1.Vlozte sklo tak, Ze je naklonite mirné dozadu (obrazek A).
2.Vlozte horni sklo do obou zardzek tak, Ze je mirné naklonite

dozadu. Dbejte na to, aby hladky povrch sméfoval ven
(obréazek B).

3.Vsad'te a upevnéte kryt dvitek.
4.Vsad'te zpét dvitka trouby.

Jakmila jsou sklenéna dvifka spravné nasazena, mizete
troubu pouZzit.



Co délat v pripadé poruchy?

Velmi Casto se pfi poruse jedna o malou nesoumérnost, kterou je
snadné napravit. Pfedtim, nez se rozhodnete kontaktovat nas
zakaznicky servis, si prosim prectéte rady v nasledujici tabulce.

Tabulka pro feSeni poruch elektrickym proudem!

Poruchu Mozn4 pficina  Re3enildoporuéeni

Trouba Vyskocila Zkontrolujte pojistky

nefunguje. pojistka. Vv pojistkové skfirice.

Vypadek proudu..Zkontrolujte, zda funguje

svétlo v kuchyni a jiné
domaci pfistroje.

Na ukazateli Vypadek proudu. Nastavte znovu cas.

blika symbol

® a ¢tyti nuly.

Trouba se V kontaktech je  Nékolikrat otocte

nezahfiva. usazeny prach. ovladacim knoflikem do

obou smér(.

Chybova hlaseni

Pokud se na ukazateli zobrazi chybové hlaseni's £, stisknéte
tla¢itko . HIaden( zmizi. Nastavena ¢asovd funkce se zrusi.
Pokud chybové hlaseni nezmizi, volejte nas zakaznicky servis.

Nasledujici chybova hlaseni muzete opravit sami.

A Nebezpecn urazu elektrickym proudem!

Neodborné opravy jsou nebezpe¢né. Opravy smi provadét jen
kvalifikovany personal zékaznického servisu.

Vyména osvétleni v pecicim prostoru

Pokud je vadna Zarovka v troubé, je tfeba ji vyménit. V nasem

zakaznickém servisu mizete zakoupit specidlni Zaruvzdorné

zarovky o sile 25 W, E14, 220V - 240 V (az do teploty 300 °C).

PouZivejte pouze tento typ Zarovky.

A Nebezpeci elektrického vyboje a nasledného urazu!

Odpojte pristroj z elektrické sité. Ujistéte se, Ze je pfistroj

vypnuty.

1.Umistéte do studeného prostoru trouby utérku, abyste zabrénili
poskozeni.

2.0d3roubovanim smérem doleva vyjméte sklenény kryt dvitek.

Chybové hlaseni Mozna pficina - Reseni/doporuéeni

E0 Mackali jste Stisknéte viechna tlacitka
nékteré jedno po druhém.
tlacitko pfilis Zkontrolujte, zda nékteré
dlouho nebo z tlacitek neni zaseknuté,
se zaseklo. zakryté nebo znecisténé.

Zakaznicky servis

N&s zékaznicky servis je Vam k dispozici pro pfipad, Ze
potiebujete Vas pristroj opravit. Vzdy najdeme nejvhodnéjsi
feseni, aby jste se vyhnuli zbyte¢nym navstévam nasich servisnich
technikd.

Oznaceni produktu (€. E) a vyrobni ¢islo (€. FD)

Pfi vyzadani servisni sluzby uved'te prosim oznaceni produktu

E a vyrobni ¢islo FD, abychom Vam mobhli spravné poradit.

Tyto Udaje naleznete na typovém stitku, ktery naleznete na
otevienych dvitkach Vaseho pfistroje. Abyste v pfipadé potteby
nemuseli dlouho hledat, mliZete si idaje o Vasem pfistroji

a telefonni ¢islo zékaznického servisu zapsat zde.

Davétujte odbornym znalostem vyrobce.

o
m

¢. FD

Zakaznicky servis T

3. Nahrad'te zarovku jinou podobnou zarovkou.
4.NaSroubujte zpét sklenény kryt.

5.0dstrarite utérku z prostoru trouby a zapnéte troubu hlavnim
vypinacem.

Sklenény kryt

Poskozeny sklenény kryt je tfeba vyménit. Sklenény kryt
mUZete zakoupit v nasem zakaznickém servisu. Uved'te prosim
oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni ¢islo (¢. FD) konkrétniho
pfistroje.

Berte prosim na védomi, Ze za navstévu servisniho technika pro
Ucely opravy vady se hradi poplatek, a to i kdyz je pfistroj v zarucni
Ihate.

Kontaktni informace pro viechny staty naleznete v pfilozeném
seznamu zakaznickych center.

Tak si mUZete byt jisti, Ze Vase oprava bude provedena skolenymi
servisnimi techniky, ktefi s sebou vozi originalni ndhradni dily pravé
pro Vase pristroje.



Tipy na usporu energie a ochranu zivotniho prostredi

Zde naleznete tipy, jak mlzete usetfit jesté vice energie pfi
peceni s timto pfistrojem a jak Ize pfistroj spravné zlikvidovat.
Uspora energie

m Predehfivejte troubu pouze tehdy, pokud to vyzaduje
V4&s recept nebo pokud je to uvedeno v tabulkach.

= PouZivejte tmave, Cerné lakované nebo smaltované pedici
formy. Jsou mnohem Gcinnéjsi co se tyce absorbce tepla.

¥ Ponechte béhem vareni a peceni dvitka trouby zaviena.
= Pokud pecete nékolik kolacd, méli byste je umistit do trouby

jeden za druhym. Trouba bude stéle jeste horka, snizi se tedy
doba peceni druhého kolace.

Dvé obdélnikové pecici formy miizete umistit vedle sebe.

= Pfi dlouhém peceni muazete troubu vypnout 10 minut pfed
ukoncenim nastaveného casu, ¢imz vyuzijete k dopeceni
pokrmu zbytkové teplo trouby.

Ekologicka likvidace pfistroje
Likvidujte obalové materialy ekologickym zplsobem.

Tento pfistroj je oznacen v souladu s evropskou smérnici
ﬁ 2002/96/EC, ktera se tyka elektrickych a elektronickych

zafizeni (waste electrical and electronic equipment -
WEEE). Tato smérnice stanovuje jednotny rdmec pro
zpétny odbér a recyklovani pouzitych zafizeni v zemich
EU.

Testovano pro Vas v nasem kuchyriském studiu

Zde naleznete vybér pokrm0 a optimalni nastaveni pro jejich
pfipravu. Ukazeme Vam, jaky druh ohfevu a jaka teplota jsou
pro Vase pokrmy nejvhodnéjsi. Naleznete zde informace

o tom, jaké pfislusenstvi mate pouZit a do jaké vysky je mate
umistit. Dostanete tipy tykajici se nadobi a metod pfipravy.

Upozornéni

= Hodnoty nastaveni uvedené v tabulce plati pouze pro vkladani
pokrm( do prazdného a studeného peciciho prostoru.
Predehfivejte pfistroj jen tehdy, je-li to uvedeno v této tabulce
navodu k pouziti. Pfislusenstvi zakryté pecicim papirem
nevkladejte do trouby, dokud nebylo predehraté.

Udaje v tabulce jsou pouze orientacni. Jsou zavislé na kvalité
a vlastnostech dané potraviny.

PouZivejte dodané pfislusenstvi. Dodatecné pfislusenstvi lze
dokoupit pfes nas zékaznicky servis nebo ve specializovaném
obchodé.

Pred pouzitim trouby odstrarite z peciciho prostoru veskeré
nepottebné piislusenstvi a nadobi.

m PFi vyjimani pfislusenstvi nebo kuchyriského nadobi
z peciciho prostoru vzdy pouzivejte kuchyriské chriapky.

Kolace a drobné pecivo

Peceni na jedné drovni

Nejlepsich vysledkd dosdhnete pouzitim horniho

a dolniho ohtevu (& pii peceni kolacd.

Pfi peceni za pouziti funkce horkého vzduchu [£] Vam
doporucujeme nasledujici Urovné pro umisténi pfislusenstvi:
= Kolace ve formach: troven 2

= Kolace na plechu: troveri 3

Peceni na riznych trovnich

Pouziti rezimu horky vzduch =.

Peceni na dvou urovnich:

= Peceni ve smaltovaném plechu: Groven 3
= Peceni na hlinikovém plechu: troveri 1

Pokud umistite do trouby vice pokrmti uréenych k peceni
zarover, neznamena to, Zze bude doba pfipravy pro viechny
pokrmy stejna.
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Nasledujici tabulky obsahuji nékolik tipt pro kazdy druh pokrmu.
Pokud pouzijete najednou 3 obdélnikové formy, umistéte je na
rost tak, jak vidite na obrazku.

ST &

Pecici formy
Nejvhodnéjsi jsou tmavé kovové formy.

Doba peceni ve svétlych pecicich forméch z tenkého kovu nebo
skla se prodluzuje a zhnédnuti peciva neni rovhomérné.

Pokud chcete pouzivat silikonové pecici formy, pouZijte pro lepsi
orientaci informace a recepty, které jste dostali od vyrobce.
Silikonové pecici formy jsou ¢asto mensi nez bézné pecici formy.
MnozZstvi tésta a postup pfi peceni se mulze lisit.

Tabulky

Tabulka Vam ukazuje nejoptimalnéjsi metody ohfevu pro kazdy
druh kolace nebo dezertu. Teplota a doba peceni jsou zavislé na
mnozstvi a sloZeni potravin. Z tohoto diivodu je v tabulkach vzdy
uvedena pouze pfiblizna délka peceni. Vzdy zacnéte péct na
nejnizsi teploté. Pecivo se tak rovnomérnéji propece.

Pokud je to nutné, pfisté nastavte vy33i teplotu.

Pokud mate predehfatou troubu, doba tGpravy pokrmu se zkrati
05 az 10 minut.

Dal3i tipy naleznete v kapitole Tipy pro peceni, kterd je pfilohou
téchto tabulek.

Pro peceni kolace na jedné drovni umistéte pecici formu na
smaltovany plech.

Pokud pecete nékolik kola¢d najednou, formy mohou byt
umistény vedle sebe na zavésném rostu.



Kolac v pecicich

Uroveii Druh Teplota  Doba dpravy
formach ohfevu v °C pokrmu v min.
Kolac Forma na kolace s vinitym okrajem, @ 31 cm 1 B2 220-240 40-50

1+3 190-200 35-45
Quiche Forma na koléce s vinitym okrajem, @ 31 cm 1 ] 220-230 40-50
Kolace* Forma na kolace s vinitym okrajem, @28 cm 2 =] 180-200 50-60
* Pro peceni vice nez jednoho kolace najednou umistéte vice pecicich forem pfimo na rost.
Kolage pe&ené na plechu Uroveri  Druh Teplota ~ Doba dpravy
ohfevu v °C pokrmu v min.
Pizza Pecici plech 2 = 200-220 25-35
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky 143 170-180 35-45
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky 143 170-180 35-45
Listové tésto Pecici plech 3 180-200 25-35
Hlinikovy plech + plochy pecici plech 143 170-190 30-45
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky 1+3 170-190 30-45
Borek Univerzalni plech 2 (] 190-200 40-55
Dalsi pecici plechy Ize dokoupit pfes nas zakaznicky servis nebo ve specializovaném obchodé.
Chléb a housky Urovefi Druh Teplota  Doba tipravy
ohfevu v °C pokrmu v min.
Kvaskovy chléb z 1,2 kg mouky* Smaltovany pecici plech 2 B2 270 8
(s predehtatim) 200 3545
Kvaskovy chléb Smaltovany pecici plech 2 = 270 8
z 1,2 kg mouky* (s predehiatim) 200 40-50
Housky (napf. vyrobené z Zitné mouky) Smaltovany pecici plech 3 = 200-220 20-20
* Nikdy nenalévejte vodu pfimo do rozpaleného peciciho prostoru.
Cukrovi Urovefi Druh Teplota Doba tpravy
ohfevu v°C pokrmu v min.
Cukrovi a susenky Smaltovany pecici plech 3 150-160 20-30
Hlinikovy plech + plochy pecici plech 1+3 140-150 2030
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky plech 1+3 140-150  20-30
Snéhové pusinky Smaltovany pecici plech 3 80-90 180-210
Samotné listové tésto Smaltovany pecici plech 2 = 190-210 30-40
Makrénky Smaltovany pecici plech 3 = 110-130 30-40
Hlinikovy plech + plochy pecici plech 143 100-120 35-45
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky plech 1+3 100-120 35-45
Dalsi pecici plechy Ize dokoupit pfes nas zakaznicky servis nebo ve
specializovaném obchodé.
Tipy pro peceni
Pokud chcete pfipravovat pokrm dle vlastniho MUZete postupovat jako u podobného produktu, ktery naleznete v nasledujici
receptu. tabulce.
Jak zjistim, Ze je kolac upecen? Deset minut pfed koncem doby Upravy pokrmu, kterd je uvedena na receptu,

zkuste do nejsilnéjsi ¢asti kolace pichnout tenkou dfevénou Spejli. Pokud $pejli
vytdhnete Cistou a bez ulpivajicich stop tésta, kolac je hotovy.

Kol&¢ radné nevykynul. PFisté zkuste pouzit méné tekutiny a snizte teplotu peceni o 10 stupiil. Dbejte na
to, abyste tésto smichali podle instrukci v receptu.

Kolac vykynul uprostred, ale okraje se propadly. Nepotirejte pecici formu tukem. Jakmile je kola¢ hotovy, pomoci noZe jej opatrné

z formy vyjméte.

Kol&¢ je navrchu moc hnédy. Umistéte kolac¢ na spodnéjsi pricku, snizte teplotu trouby a pecte jej déle.



Kolac je vysuseny.

Pomoci Spejle do povrchu hotového kolace propichejte malé dirky. Nalijte na

kolac nékolik kapek ovocného dzusu nebo alkoholu. PFisté zvyste teplotu trouby
0 10 stupriti a snizte dobu peceni.

Chléb nebo kolac (napfiklad ovocny kolac)
vypada dobfe zvenku, ale uvnitf se zda byt stale
jesté syrovy.

PFisté pouZijte méné tekutiny a nechte kola¢ trochu déle v troubé pfi nizsi
teploté. Pokud pecete kolace se Stavnatym obloZenim, méli byste nejprve
predpéct tésto samotné. Posypejte jej posekanymi mandlemi nebo strouhankou

a teprve poté pfidejte vrchni stavnatou vrstvu. Postupujte podle receptu a dbejte
doby Upravy pokrmu.

Susenky nejsou rovnomeérné propecené.

Pecte na nizsi teplotu, pecivo se tak rovnomeérnéji propece.

Pecte choulostivéjsi tésta s hornim i dolnim ohtevem (O na jedné trovni. Také pecici
papir, ktery presahuje formu, m(ize ovliviiovat cirkulaci vzduchu. Vzdy okraje
pecictho papiru ofiznéte.

Ovocny kolac je zespodu nepropeceny.

PFisté vloZte pfislusenstvi o Uroven niz.

Ovocnd st'éva z kolace pretéka.

PFisté pokud mozno pouZzijte hlubsi univerzalni plech.

Drobné cukrovi vyrobené z drozdi se mlze pfi
peceni slepit dohromady.

Ponechte mezi kolacky mezeru asi 2 cm. Budou tak mit moznost fadné vykynout
a zhnédnout ze viech stran.

Pokrmy se pekly na rtiznych Grovnich. Na hornim
plechu je pecivo tmavsi neZ na spodnim.

PFi peceni na vice trovnich vzdy pouzivejte rezim horky vzduch [&. Pokud
umistite do trouby vice pokrmU urcenych k peceni zaroven, neznamena to, ze

bude doba pfipravy pro viechny pokrmy stejna.

Pfi peceni vlhkych kolacu se srazi para.

PFi peceni se mUzZe péra srazet. Vlhkost ¢astené odchazi skrz

madlo dvitek, kapky srazené pary se mohou utvaret na ovlddacim panelu nebo na
prednich stranach sousednich skfinék. To je pro tyto pfistroje bézné.

Maso, driibez, ryby

Vhodné varné nadobi

Mizete pouZit jakoukoli zaruvzdornou nadobu. Pro velké
pecené muzete také pouzit smaltovany plech.

Idealni je pouzivat sklenéné nadoby. Zkontrolujte, zda poklicka na
nédobé dobte sedi a Ize ji Fadné zaviit.

Pokud pouzivate smaltované nadoby, pfidejte do pokrmu vice
vody.

Pokud pouzivate nerezové hrnce, maso se v nich dobre
nepropece a misty mlze zUstat i syrové. Pokud se to stane,
prodluZte dobu Gpravy pokrmu.

Udaje v tabulkach:

Oteviend nadoba = oteviend.

Uzaviend nadoba = zaviend.

Nadobu vzdy vkladejte na stfed rostu.

Horké sklenéné nadoby byste méli umistit na suchou utérku.
Pokud sklo ponechéate na mokrém &i studeném povrchu, mize
popraskat.

Peceni

K libovému masu pridejte trochu tekutiny. Zalijte dno nadoby
cca V2 cm tekutiny.

Pfi pe¢eni v hrncich pridejte dostatek tekutiny. Zalijte dno
nadoby cca 1 -2 cm tekutiny.

Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadobi a na tom, zda pouZijete poklici, nebo ne. Pokud
maso pfipravujete ve smaltované nebo tmavé nadobé,
pfidejte vice tekutiny neZ pfi peceni ve sklenéné nadobé.
Pecici nadoby z oceli nejsou pfilis vhodné. Maso se v nich
pece pomaleji a méné zezlatne. Pouzijte vyssi teplotu nebo
delsi dobu peceni.

Grilovani
PFi grilovani ponechte vzdy dvitka trouby zaviena.

Pred grilovanim pfedehfejte troubu po dobu asi

3 minut, nez pokrm vlozite dovnitf.

Umistéte potraviny urcené ke grilovani pfimo na zavésny rost.
Pokud pecete pouze jeden kus, umistéte jej doprostfed rostu.
Smaltovany plech umistéte na troveri 1. Plech zachyti
odkapavajici stavu z masa a pomUQze Vam udrzet troubu

v Cistoté.

Neumistujte pecici plech nebo univerzalni plech na trover 4 nebo
5. Z diivodu extrémné vysoké teploty by se plechy mohly
zdeformovat a pfi vyjimani pokrmti by mohly poskodit vnitfni
prostor trouby.

Grilované kousky pokud mozno stejné tloustky vkladejte

co nejdéle od sebe. Diky tomu budou stejnomérné

opecené a zaroven zlstanou Stavnaté. Platky osolte az po
ukonceni grilovani.

Po uplynuti %3 doby tpravy pokrmu platky obratte.

Gril se béhem peceni automaticky zapina a vypina. To je zcela
bézné. Castost prepinani zavisi na zvoleném vykonu grilu.

Maso
V poloviné programu platky masa obratte.
Kdyz je pe¢ené hotova, méla by jesté 10 minut po upeceni

odpocivat ve vypnuté a zaviené troubé. Lépe tak nasakne
stavu.

Po upeceni zabalte peceni do alobalu a ponechte na 10 minut
v troubé odpocivat.

Pokud pecete vepfové s kzi, nékolikrat profiznéte kiizZi, teprve
poté polozte peceni do nadoby kizi dospodu.

Dribez Vaha Vhodné Uroveri Druh Teplota Doba tpravy
varné nadobi ohfevu Vv °C pokrmu v min.
Dusené hovézi maso 1,0 kg uzaviena 2 = 220-240 90
1,5 kg 2 ] 210-230 110
2,0 kg 2 =] 200-220 130

* Predehfejte troubu na 5 minut.
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Maso Véha Vhodné Uroveii Druh  Teplota Doba Upravy
varné nadobi ohfevu Vv °C pokrmu v min.

Hovézi svitkova 1,0 kg oteviena 2 B2 210-230 70

1,5 kg 2 B 200-220 80

2,0 kg 2 = 190-210 90
Roastbeef ,rare" 1,0 kg oteviend 1 210-230 40
Steak, ,well-done" * Rost 5 [} 3 20
Steak, ,rare" * 5 ] 3 15
Veprové maso bez kiize (napr. krkovicka) 1,0 kg oteviena 1 190-210 100

1.5 kg 1 180-200 140

2,0 kg 1 170-190 160
Veprové s kiiz (napfiklad veprové 1,0 kg otevfend 1 180-200 120
zadni nebo kyta) 1,5 kg 1 170-190 150

2,0 kg 1 160-180 180
Uzené veprova Zebirka s kosti 1.0 kg uzaviend 2 8 210-230 70
Duené mleté maso se zeleninou 750 g masa oteviena 1 170-190 70
Klobasy cca7509g Rost 4 [} 3 15
Teleci pecené 1,0 kg oteviena 2 B2 190-210 100

2,0 kg 2 B 170-190 120
Jehné&i kyta bez kosti 1,5 kg oteviena 1 150-170 110

* Pfedehrejte troubu na 5 minut

Dribez

k peceni.

Umistéte celou driibez na rost, nejprve prsni ¢asti smérem dol(.

Po uplynuti %4 doby UGpravy pokrmu maso jednou obratte.

Maso, jako napfiklad kriti kousky nebo kriti prsa, obracejte

PFi peceni kachny nebo husy propichnéte kizi pod kfidly, aby
Vaha uvedend v tabulkach je pro driibeZ bez nadivky pfipravenou mohl vytéct tuk.
Driibez bude mit jesté hnédsi a kiupavéjsi kirku, pokud ji pred

pomerancovym dzusem.

po poloviné uplynutého ¢asu. Po uplynuti %5 doby Gpravy

pokrmu kousky dribeze obrat'te.

koncem peceni potiete maslem, slanou vodou nebo

Pokud grilujete pfimo na rostu, umistéte potraviny na trover 1.

Vhodné Uroveii Druh Teplota Doba tpravy
Dritbes Véha varné nadobi ohfevu Vv °C pokrmu v min.
Kufeci pllky, 1 az 4 porce 400 g/ kus Rost 2 200-220 40-50
Kufeci kousky 250 g/ kus Rost 2 200-220 30-40
Kute, celé, 1 -4 kusl 1,0 kg Ikus Rost 2 190-210 50-80
Kachna 1,7 kg Rost 2 180-200 90-100
Husa 3,0 kg Rost 2 170-190 110-130
Mlady krocan 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100
2 kriti stehna 800 g / kus Rost 2 190-210 90-110

Ryby

Po uplynuti %3 doby Gpravy pokrmu rybu obrat'te.

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu vlozte do peciciho

prostoru hibetem vzhUru. Pokud umistite do jeji bfisni dutiny

pulku brambory nebo malou Zaruvzdornou nadobu, ryba se Vam

pfi peceni neprevrati.

Pro peceni rybich filet pfidejte do pokrmu nékolik IZic tekutiny.

Pokud grilujete pfimo na rostu, umistéte potraviny na troven 1.

Ryba Vaha Vhodné Uroveli Druh  Teplota Doba upravy
varné nadobi ohfevu V°C pokrmu v min.

Bila rybalsmés (cely kus), 600g Smaltovany pecici plech

naptiklad prazma = 180-190 45.55

Mastna ryba (malé kousky), napfiklad losos Rost* 2 B 180-190 45-55

Stikozubec (s nadivkou) 1,0 kg Smaltovany pecici plech 3 [ 180-190 55-65

* Umistéte smaltovany plech na troven



Tipy k peceni a grilovani

Tato tabulka neobsahuje informace
tykajici se vahy pecené.

Jak poznam, Ze je pecené hotova?

Pouzijte teplotni sondu (lze zakoupit ve specializovanych obchodech) nebo provedte ,test
1Zici". Stlacte peceni dolU Izici. Pokud se zda maso pevné, pecené je hotova. Pokud Ize IZici

do masa snadno zabofit, mélo by se maso jesté chvili péct.

Pecené je pfilis tmava a kirka je
castecné spalena.

Zkontrolujte teplotu a Uroven vloZenf pfisluSenstvi.

Pecené vypada dobfe, ale stéava je
pfipalena.

Pristé pouZijte mensi pecici nadobu a je-li tfeba, pfidejte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale stava je
prilis svétla a vodnata.

PFisté pouzijte vétsi pecici nadobu a méné tekutiny.

PYi podlévani z pecené stoupd para.

To je zcela normalni fyzikaini jev. Vétsina pary uniké skrze

parni vypust. Para se mUzZe tvofit a srazet na chladnéjsim ovladacim panelu nebo na

prednich stranach sousedicich kuchyriskych jednotek.

Nakypy, gratinované pokrmy, toasty

Postavte nadobu na zavésny rost.

Pro peceni pfimo na rostu bez nadob vloZte na
uroven 1 smaltovany plech. Udrzite tak troubu

Cistsi.

Vysledek pravy pokrmu zavisi na kvalité potraviny
a velikosti a typu nadobi. Udaje v tabulce jsou pouze

orientacni.
Potravina Vhodné Uroveri Druh Teplota Doba l]pravy
varné nadobi ohfevu v °C pokrmu v min.

Sladké nékypy (napf. ovocny nékyp) Nadoba na nak 2

ypy (nap y nakyp. yp B 180-200 40-50
Zapetené pokrmy s predvafenymi Nédoba na nakyp nebo 3 B2 210-230 30-40
pfisadami (napf. zapecené téstoviny) smaltovany plech 3 5 510-230 50-30
Zapecené pokrmy se syrovymi Zapékaci nadoba nebo smaltovany 2 160-180 50-70
pfisadami * (napf. francouzské plech
brambory) 2 160-180 50-70
Topinky Rost 5 [} 3 4-5
Grilované topinky Rost 3+1 170-180 8-12
* Opeceni nesmi byt silngjsi nez 2 cm.
Hotové pokrmy
Postupujte dle pokyn(i vyrobce na obalu.
PFi zakryvéni pfislusenstvi pecicim papirem dbejte na to, zda je
papir vhodny pro vysoké teploty. Ofiznéte papir na nezbytnou
velikost.
Vysledek tpravy pokrmu velmi zavisi na kvalité potraviny.
V pfipadé syrovych produktd se mze lisit barva apod.
Potravina PFisluenstvi Uroveri  Druh Doba dpravy

ohfevu Teplotav®C pokrmu v min.

Hranolky Rost nebo smaltovany plech 3 ] 190-210 20-30
Pizza Rost 2 [ 200-220 15-20
Pizza-bageta Smaltovany pecici plech 3 = 190-200 20-25

Upozornéni: Pfi rozmrazovani potravin se pecici plech mize
deformovat. To se stava z toho ddvodu, Ze pfislusenstvi podléha
rozdiliim teplot. Tato deformace béhem peceni zmizi.
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Specialni pokrmy

PFi nizkych teplotach si muZzete vyrobit dobry krémovy jogurt

nebo mékké kynuté tésto.

Nejprve vyjméte z pristroje prislusenstvi, zavésné rosty i levé

a pravé teleskopické vysuvy.

Vyroba jogurtu

1.Zahtejte na plotné 1 litr mléka (3,5 % tuku), poté jej zchlad'te na
40 °C.

2.Vmichejte 150 g jogurtu (chladnickova teplota).

3. Nalijte jogurt do hrni¢kd nebo malych sklenic a zakryjte
potravinovou folif.

4.Podle instrukci predehrejte troubu.

5.Nyni umistéte sklenice nebo hrnicky na dno trouby
a postupujte dle pokyn(i v tabulce.

Kynuti tésta

1. Pfipravte klasické kynuté tésto. Nalijte tésto do zaruvzdorné
keramické pecici nadoby a zakryjte.

2.Podle instrukci predehfejte troubu.
3. Pristroj vypnéte a ponechte tésto uvniti vykynout.

Potravina Vhodné varné nadobi Uroveii Druh ohfevu Teplota Doba tpravy
Jogurty Umistéte nddoby Pfedehtejte na 50 °C 5 min.
nebo sklenice na dno trouby 50°C 8 hod.
Ponechte tésto Umistéte na dno trouby Predehtejte na 50 °C 5-10 min.
vykynout za’rovzdomou Pristroj vypnéte a vlozte tésto dovnitf  20-30 min.
nadobu
trouby.
Rozmrazovani
Rozmrazovani zavisi na typu a mnozstvi potravin.
Postupujte dle pokynt vyrobce na obalu.
Odstrarite z rozmrazovanych potravin veskeré obaly a umistéte
je na zavésny rost v nadobé vhodné k ohfevu.
Umistéte dribeZ do nadoby prsni stranou dold.
MraZené potraviny Prisluenstvi Uroveri  Druh ohfevu Teplota
Napfiklad krémové dorty, maslové kolace, kolace polité Rost 1 Regulator teploty

¢okoladou nebo sypané cukrem, ovoce, kufata, klobasy
a maso, chléb, housky a jiné pecivo

zUstava vypnuty.

Suseni

Pro suseni pouZivejte pouze nezavadné ovoce, zeleninu a bylinky a peclivé je umyjte.

Ponechte potraviny okapat a dokonale je ususte.

Zakryjte smaltovany plech i rost pecicim nebo pergamenovym papirem.

Ovoce a zeleninu obcas obrat'te.
Kdyz potraviny zhnédnou, osuste je a sejméte z papiru.

Potravina Uroveri Druh ohfevu Teplota v °C Doba tpravy pokrmu v hod.
600 g krajenych jablek 1+3 80 pfiblizné 5 hod.

800 g hrusek nasekanych na kousky 1+3 80 cca 8 hod.

1,5 kg tiesni 143 80 cca 8-10 hod.

200 g ocisténych cerstvych bylinek 143 80 cca 1,5 hod.

Zavarovani

PFi zavafovani musi byt sklenice i elastické krouzky cisté

a v perfektnim stavu. Pokud je to jen moZzné, pouzivejte
sklenice stejné velikosti. Hodnoty uvedené v tabulce jsou pro
jednolitrové kulaté sklenice.

Varovani!

Nepouzivejte vyssi ani vétsi sklenice. Jejich vicka by mohla
vybuchnout.

PouZijte pouze nezdvadné ovoce a zeleninu. Dobfe je ocistéte.
Casové hodnoty v tabulkach jsou pouze orienta¢ni. Mohou se
lisit podle vnéjsich teplot, poctu sklenic, mnoZstvi a teploty
jejich obsahu. Pfed vypnutim pfistroje se ujistéte, zda viechny
sklenice zacaly pénit.

Pfiprava

1.Naplrite sklenice ovocem a zeleninou, ale nepliite je az po
okraj.

2. Ocistéte okraje sklenic; musi byt Cisté.

3.Na kazdou sklenici umistéte vicko a navlhceny elasticky
pasek.

4. Sklenice uzaviete pomoci svorek.
Nedavejte do trouby vice nez Sest sklenic najednou.



Nastaveni

1.Umistéte sklenice na smaltovany plech na troveri 2. Sklenice
postavte tak, aby se jedna druhé nedotykaly.

2. Nalijte do plochého plechu pll litru horké vody (pfiblizné
80 °C).

3.Zavrete dvitka trouby.
4,Nastavte otoc¢ny voli¢ do dolni pozice ohtevu (L.

5.Nastavte teplotu mezi 170 a 180 °C.

Zavarovani

Pfiblizné po 40 - 50 minutach zac¢nou sklenice pénit. Troubu
vypnéte.

Vyjméte sklenice z trouby pfiblizné po 25 - 35 minutach
(vyuzijete tak zbytkové teplo). Pokud ponechéte sklenice v troubé
zchladnout po del3i dobu, mohlo by dojit k tvorbé bakterii, kvli
kterym by zavarenina mohla zkysnout.

Ovoce v litrovych sklenicich od pénéni Zbytkové teplo
Jablka, angrest, jahody Vypnout cca 25 minut
Tresné, meruriky, broskve, angrest Vypnout cca 30 minut
Jablka, hrusky, tfeSfiové pyré Vypnout cca 35 minut

Uprava zeleniny

Jakmile zacnou zavarfované sklenice pénit, snizte teplotu na
120 - 140 °C. Cca 35 - 70 minut, v zavislosti na typu
zeleniny. Po uplynuti této doby troubu vypnéte a vyuzijte
zbytkového tepla.

Uprava studené zeleniny v litrovych sklenicich

Od pénéni 120 - 140 °C Zbytkové teplo

Papriky - cca 35 minut
Cervend fepa cca 35 minut cca 30 minut
RuZzickova kapusta cca 45 minut cca 30 minut
Fazole, kedlubny, ¢ervené zeli cca 60 minut cca 30 minut
Hrasek cca 70 minut cca 30 minut

Vyjméte sklenice z trouby
Po dokonceni tUpravy vyjméte sklenice z trouby.

Varovani!
Horké sklenice nestavte na studeny nebo mokry podklad,
mohly by vybuchnout.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid se tvoii pfevazné v obilnych produktech a vyrobcich
z brambor pfipravovanych pfi vysokych teplotach, jako napf.
bramborové hranolky, topinky, housky, chléb a pecivo (susenky,
pernicky, vano¢ni cukrovi).

Obecné = Vafte po co nejkratsi dobu.
Filis neopékejte.
= Vétsdi a silnéjsi kusy potravin obsahuji méné akrylamidu.
Peceni Horni a doIni ohfev max. na 200 °C.

Horky vzduch max. na 180 °C.

Cukrovi a suSenky

Horni a dolni ohfev max. na 190 °C

Horky vzduch max. na 170 °C
Zloutek a bilek snizuje tvorbu akrylamidu.

Hranolky pecené v troubé

Hranolky rozlozte na plech rovnomérné v jedné vrstvé. Na jednom plechu pecte minimalné

400 g najednou, aby se hranolky nevysusily.
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ZkusSebni pokrmy

Tyto tabulky jsou navrZzeny pro zkusebni instituty ke
zjednodusenf( kontroly pfistroje.

V souladu se smérnici EN 50304/EN 60350 (2009) a IEC 60350.

Zakryty jablecny kolac na trovni 1:

Umistéte tmavé dortové formy vedle sebe s mirnym
rozestupem.

Zakryty jablecny kolac na 2 Grovnich:

Umistéte tmavé dortové formy nad sebe.

Peceni

Peceni na 2 drovnich:

Vzdy umistéte univerzalni hluboky plech na horni Groven

a hlinikovy plech na dolni troveri.
Maslové susenky:

Pokud umistite do trouby vice pokrm( ur¢enych k pecenf
zaroven, neznamena to, Ze bude doba Upravy pro viechny

pokrmy stejna.

Formy na kolace s vinitym okrajem:

Pette v rezimu horni a dolni ohfev (Z na trovni 1. Namisto rostu
pouzijte smaltovany plech a umistéte pecici formy na néj.

Potravina Pfislusenstvi, rady a varovéani Uroveri Dl'l:Ih Teplota  Doba Gpravy
ohfevu oc v minutéch

Méslové susenky (predehrati*) Plochy pecici plech 2 [ 160-170 20-30
Univerzalni hluboky plech 3 [ 150-160 20-30
Hlinikovy plech + plochy pecici plech 1+3 140-160 20-30
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky plech 1+3 140-160 20-30

20 drobnych koléki Smaltovany pecici plech 3 B2 150-170 20-35

20 drobnych kolaeki na jednom plechu  Hlinikovy plech + plochy pecici plech 1+3 140-150 30-40

(pfedehfrati) Hlinikovy plech + univerzalni hluboky plech 143 140-150 30-40

Piskotovy dort (pfedehiéti*) Dortova forma 1 [ 170-180 35-45

Forma na listové tésto Smaltovany pecici plech 2 =2 160-180 30-40
Hlinikovy plech + plochy pecici plech 143 150-160 30-45
Hlinikovy plech + univerzalni hluboky plech 143 150-160 30-40

Jable¢ny kolac 2 roty + 2 dortové formy s vinitym 1+3 170-180 60-70
okrajem @ 20 cm 190-210
Smaltovany plech + 2 dortové formy 1 B 70-90
s vinitym okrajem, @ 20 cm.

* K predehfivani trouby nepouZivejte rychly ohtev.

Dalsi pecici plechy Ize dokoupit pres nas zakaznicky servis nebo ve specializovaném obchodé.

Grilovani

Pokud grilujete pfimo na rostu, smaltovany plech umistéte na

troveri 1. Plech zachyti odkapavajici $tdvu z masa

a pomUize Vam udrzet troubu v &istoté.

. i . - o Druh . . i
Potravina Pfislusenstvi Uroveri ohfevu Vykongrilu  Dobatipravy v min.
Topinky (pfedehfati na 10 min.) Rost 5 [ 3 v -2
12 hovézich burger(* (bez pfedehfati) Grilovaci plech 441 (] 3 25-30

+ smaltovy plech

* Po uplynuti # doby Upravy pokrmu jednou.
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Tento pfistroj je ur€en k pouZiti v nejvySsi povolené nadmorské
vySce 2000 m.
Technicka pfiprava pfistroje: obrazek 1

PFi umisténi pfistroje musi byt obal a plastovy povrch
kuchyniské skfifiky o3etfen lepidlem odolnym vici teploté 90 °C
pro vnitfni ¢ast skfifiky (kde bude trouba umisténa) a odolnym
VUi teploté 70 °C pro prilehlé skiifiky (umisténé po stranach
trouby). Jestlize obal, plastovy povrch ¢i lepidlo neméa
dostatecnou odolnost viigi vysokym teplotam, skfifiky se mohou
zdeformovat nebo shoret. V takovém pfipadé vyrobce trouby
neodpovida za $kodu zplisobenou na dotycné skiirice.

Skfifiky musi byt pfed instalaci trouby ofiznuty. Odstrarite

z nich dfevéné odstépky, mohly by totiz mit viiv na funkci
jednotlivych soucéastek trouby.

Svorkovnice musi byt umisténa v zatmaveném prostoru B
nebo na takovém mist&, kde nebude narusovat dal3i pribéh
montéze trouby.

Veskeré volné stojici skfifiky musi byt pfipevnény ke sténé

v bé&zném uhlu v prostoru C.

Ve spodni ¢asti skfifky pro vestavnou troubu musi byt vétraci
Stérbiny.
JestliZe je trouba umisténa pod varnou deskou, postupujte

podle montazniho navodu k této varné desce.

= B&hem celé instalace nesmi byt trouba pfipojena k elektrické
siti.

Tato trouba je zafazena do ochranné tfidy | a je tfeba ji
pouZivat s uzemnénou zasuvkou.

Kabel pro pfipojeni trouby k elektrické siti musi byt

HO5 V V-F 3G 1,5 mm2 nebo vétsi.

Nejprve pripojte Zluty a zeleny kabel, které jsou pouzivany pro
pripojeni k uzemnéné zasuvce, tyto kabely by také mély byt
delSi nez ostatni.

m Aby byly dodrzeny bé&zné bezpecnostni predpisy, technik
instalujici Vs pfistroj by se mél ujistit, Ze vSechny faze
pristroje vedou do hlavniho vypinace pro pfistroj s prdmérem
privodniho vodi¢e mensim nez 3 mm. Toto neni nutné, jestlize
Je pristroj pripojen na zasuvku, ke které ma uzivatel pfistup

a za predpokladu, Ze je tato zasuvka uzemnéna.

P¥i instalaci a préaci s elektrickym proudem je tfeba pouzivat
ochranné pracovni pomdacky.

Trouba musi byt pfipojena dle poZadavki na napéti
uvedenych na jejim typovém Stitku.

Pristroj by mél byt pripojovan v pozici mirné vysunuté dopredu.
Sitovy kabel by méel byt dostatecné dlouhy, aby bylo mozno
pristroj pfipojit.

Varovani! Ujistéte se, ze se sitovy kabel béhem instalaci
nezachyti a nepfijde do kontaktu s horkymi ¢astmi trouby.
Veskeré Upravy na tomto pfistroji, véetné vymény nebo
instalace sitového kabelu, smi provadét pouze odborné

Umisténi trouby do vysoké skfiiky: obrazek 2

Troubu je moZné také instalovat do vysokeé skfiriky.

Kvili odvétravani by mezi spodni polici a opérnou zdi méla byt
mezera o velikosti pfiblizné 20 mm a stejné tak velka mezera
mezi horni polici a opérnou zdi.

Mezi spodni a horni polici doporu€ujeme zachovat mezeru

o velikosti 590 mm, a to z dlivodu fadného odvétravani. Jestlize
poZadujete je3té silngjsi odvétravani, tuto mezeru mizete zvétsit
az na 595 mm.

Trouby s vysuvnymi dvefmi by mély byt smontovany tak, aby
bylo mozno pecici plechy snadno vysunout.

vyskoleny technik zékaznického servisu.

Umisténi trouby do skfinky: obrazek 4

= PFiinstalaci trouby s vysuvnymi dvitkami musi byt dvitka
demontovana.

= Troubu UGplné vtlacte do prostoru v ur€ené kuchynskeé skfirice.
Ujistéte se, ze sitovy kabel neni veden pres okraje trouby, ze
nepfijde do kontaktu s horkymi €astmi trouby a ze nevede podél
spodni ¢asti trouby.

= Umistéte troubu do spravné pozice ve skfifice a upevnéte ji
pomoci Sroubll (4x25) obsazenych v baleni.

= JestliZe byla skfifika postavena dle poskytnutych rozmérd, na
vrchni Easti trouby bude mezera. Z ddvodu spravné funkce
odvétravani nezakryvejte tuto mezeru drevénymi listami.

u Mezi pristrojem a prilehlymi skifikami (umisténymi po
stranach trouby) by méla zlstat mezera o velikosti 5 mm.

Umisténi trouby do rohové skfiiky: obrazek 3

Pfi montazi pristroje do rohové skfirky je tfeba vzit v Gvahu
rozméry z obrazku D. Pro umisténi dle obrazku E doporucujeme
vzit v Gvahu §itku pfedni ¢asti skfiriky a rukojeti

Demontaz
Odpojte pristroj z elektrické sité. Uvolnéte Srouby, kterymi je

trouba pripevnéna ke skfifice. Lehce troubu nadzdvihnéte
a uplné ji vyjméte ze skrinky.

Pfipojeni trouby k elektrické siti

= Predtim, neZ poprvé pristroj pouZijete, zkontrolujte, zda je Vas
ddim uzemnén a spliiuje pfislusné bezpecnostni predpisy.
Pripojeni pristroje k elektrické siti smi provést pouze odbornik,
pficemz bude postupovat dle pokyn( Vaseho mistniho
poskytovatele elektrické energie a dle narodnich predpist.
Pouziti tohoto pfistroje mimo uzemnénou zasuvku nebo jeho
nespravna instalace mdze zplisobit vazné Skody (poranéni
clovéka a smrtelny uraz elektrickym proudem), tfebaze je toto
velmi nepravdépodobné. Vyrobce neodpovida za Skody, které
jsou zapricinény nespravnou instalaci.



INFORMACNI LIST

BSH domaci spotrebice, s.r.o., Pekarska 695/10b, 155 00 Praha 5
Obchodni znacka BSH

Znacka SIEMENS

Prodejni oznaceni HB 23GB555
Tfida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotieba energie (kWh) - konvenéni ohfev (pfi normalizované zatézi) 0,85
Spotieba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,79
Uziteény objem dutého prostoru (1) 60

Velikost zafizeni (l):

malé: 121<V <351
stfedni: 351V <651

velké: 651<V =
Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi konvencnim ohfevu 40
(min.)
Doba potfebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pri horkém vzduchu _
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50

Spotieba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v rezimu —

Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1245

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.

Pfipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez upozornéni.
Aktualni navod najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/cz.



UjiSténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona €.22/97 Sb. Vas ujistujeme, Ze na vSechny vyrobky distribuované
spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.0. nasim obchodnim partnerdm bylo vydano prohlaseni o
shodé ve smyslu zakona €. 22/97 Sb. a pFisluSnych nafizeni viady.

Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaSeni o shodé se vztahuje na vSechny vyrobky vcetné
plynovych spotfebicd, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.

Prohlaseni o hygienické nezavadnosti vyrobk
VSechny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o. a pfichazejici do styku
s potravinami splfiuji pozadavky o hygienické nezavadnosti dle zakona €.258/2000 Sb., vyhlasky
38/2001 Sb. Toto prohlaseni se vztahuje na vSechny vyrobky pfichazejici do styku s potravinami
uvedené v aktualnim ceniku firmy BSH domaci spotfebice s.r.o.

Zaruéni podminky

Na tento uvedeny vyrobek je poskytovana zarucni Ihata 24 mésicl (ode dne prodeje).

Zakladnim prakazem prav spotrebitele ve smyslu Obcanského zakoniku je pofizovaci doklad
(paragon, faktura, leasingova smlouva ap.). Pokud byl pfi prodeji vydan zarucni list, je tento
soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zaruéniho listu. Zejména

v pripadech delSi nez zakonné zaruéni Ihlty je proto zaruéni list jedinym prikaznim dokladem
prav uzivatele pro uznani prodlouzené zaruky. Ve vlastnim zajmu ho proto uschovejte. Nedilnou
soucasti zarucniho listu je doklad o pofizeni (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.) Pro
pripad prodlouzené zarucni lhuty z dGvodu dfive provedenych oprav je nutno predlozit i opravni
listy z téchto oprav.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predlozeni pofizovaciho dokladu
nebo v pfipadé prodlouzené zaruky i vyplnéného zarucniho listu (musi obsahovat druh spotfebice,
typové oznaceni, vyrobni Cislo, datum prodeje a oznaceni prodavajiciho v souladu s § 620 odst.

3 Obcanského zakoniku). Zaruéni list vyplfiuje prodejce a je v zajmu spotrebitele zkontrolovat
spravnost a Uplnost uvedenych udaji. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran
zietel.

Zarucni oprava se vztahuje vyhradné na zavady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruéni
Ihlty, a to vadou materialu nebo vyrobni vadou. Takto vzniklé zavady je opravnén odstranit pouze
autorizovany servis. Uplatnit zaruku muaze spotfebitel u autorizovaného servisu nebo v prodejné,

aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.

Ze zarucnich oprav jsou vylou€eny zejména tyto pripady:

- vyrobek byl instalovan nebo pouzivan v rozporu s navodem k obsluze, pfip. s navodem na montaz

- Udaje na zaru¢nim listu nebo dokladu o zakoupeni se li§i od Udajd na vyrobnim Stitku spotfebice

- pfi chybéjicim nebo poSkozeném vyrobnim Stitku spotfebice

- je-li vyrobek pouzivan k jinému nez vyrobcem stanovenému Ucelu - spotfebic je uréen k pouzivani
v domacnosti.

- zaruka neplati, je-li vyrobek pouzivan k profesionalnim nebo komerénim tcelim

- mechanické poskozeni (zavady vzniklé pfi pfepravé)

- poSkozeni vznikla nepozornosti, zivelnou pohromou nebo jinymi vnéjSimi vlivy (napf. vyssim
napétim v elektrorozvodné siti, extrémné tvrdou vodou apod.)

- neodbornym zasahem, nepovolenymi konstrukénimi zménami nebo opravou provedenou
neopravnénou osobou

- béZna udrzba nebo cisténi, instalace, programovani, kontrola parametr( vyrobku

- opotfebeni vniklé pouzivanim spotrebice




v rv

Rozsifena zaruka nad ramec zakona

U spotrebicu (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent fy BSH) je
vyrobcem poskytnuta zaruka na $kody zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto Skody
poskytneme nahradu soukromému spotfebiteli a to po celou dobu Zivotnosti spotfebice.

Upozornéni pro prodejce

Prodejce je povinen dat zakaznikovi platny prodejni doklad, kde bude uvedeno datum prodeje a
oznaceni spotfebie a na pozadani zakaznika je povinen vystavit spravné a upiné vyplnény zaruéni
list v den prodeje vyrobku. PFi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit Fadné vyplnény
reklamacni protokol.

,Spotfebi¢ neni uréeny pro pouzivani osobami (véetné déti) se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi a nebo mentalnimi schopnostmi, a nebo s nedostatkem zkuSenosti a védomosti,
pokud jim osoba zodpovédna za jejich bezpe€nost neposkytne dohled a nebo je nepoucila o
pouzivani spotfebice.”



Kontakt na servis domacich spotrebici SIEMENS
BSH domaci spotiebice, s.r.o.
Pekarska 695/10b
155 00 Praha 5
tel.: +420 251 095 546

email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstvi a nahradnich dila

email: dily@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach
www.siemens-home.com/cz.
Zde mate také moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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Vstavana rura na pecenie
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A\ Dolezité bezpecnostné pokyny

Pozorne si precitajte tento navod na pouZitie.
Iba tak mbZete VA4S pristroj bezpecne

a spravne obsluhovat'. Vsetky dokumenty si
starostlivo uschovajte pre neskorsie

pouzitie alebo pre pripadného dalSieho
majitela.

Tento pristroj je urceny iba pre pouZitie za
Ucelom zabudovania do kuchynskej linky.
Dbajte na pokyny Specialneho montazneho
navodu.

Po vybaleni prekontrolujte, i nie je pristroj
poskodeny. Ak bol pristroj behom prepravy
poskodeny, nezapdjajte ho.

Umiestnenie zasuvky do pristroja moze robit’
iba koncesovany elektrikar. Zaruka vyrobku
sa nevztahuje na neodborné pripojenie

a nasledovné poskodenie pristroja.

2

Vymena Ziarovky v priestore na pecenie .
Skleneny kryt ....
Zakaznicky servis

Cislo vyrobku (¢. E) a vyrobné ¢islo (¢. FD) .13
Tipy na Usporu energie a ochranu Zivotného prostredia.
Uspora energie..
Ekologicka likvidacia pristroja.
Testované pre Vas v nasom kuchynskom 3tudiu
Kolace a drobné pecivo.
Tipy na pecenie
Maso, hydina, ryby...
Tipy na pecenie a grilovanie
Nakypy,gratinované pokrmy,toasty..
Hotové pokrmy.

Specidlne pokrmy.

Rozmrazovanie..

Susenie

ZAVATANIE. ..o

Akrylamid v potravinach
Skusobné pokrmy.
PeCeNIB.....ouiiicccc s 2 ]
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Doplriujice informécie o vyrobkoch, prislusenstve, ndhradnych

dieloch a sluzbach méZete najst' na www.siemens-home.com/sk

Pristroj je ureny iba pre pouZitie

v domdcnosti. PouZivajte pristroj vyhradne
na pripravu pokrmov a napojov. Pri
pouzivani nenechavajte pristroj bez dozoru.
NepouZivajte pristroj mimo domacnost.
Deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo
mentalnymi schopnostami alebo osoby

s nedostatkom sklsenosti alebo vedomosti
mozu pristroj pouzivat'iba pod dohladom
zodpovednej osoby, alebo ak boli
zodpovednou osobou poucené a pochopili
rizika, ktoré z pouZitia mézu vyplyvat. Deti
si s pristrojom nesmu hrat’. Deti do

8 rokov a bez dohl'adu zodpovednej osoby
nesmu pristroj Cistit'a ani robit jeho
udrzbu.



Deti mladSie ako 8 rokov by sa mali
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti od
pristroja a napdjacieho kébla.

PrisluSenstvo do priestoru na pecenie vzdy
vkladajte spravnym sposobom.

Vid' prislusna kapitola ,Prislusenstvo”

v montaZznom navode.

Nebezpecenstvo poziaru!

= Umiestnenie horl'avych alebo vybusnych
predmetov do priestoru na pecenie moze
sposobit’ poZiar. Nikdy neumiestriujte do
priestoru na pecenie horlavé alebo vybusné
predmety. Nikdy neotvarajte dvierka pristroja,
ak sa vo vnutri tvori dym. Vypnite pristroj
a vytiahnite sietovu zastrcku alebo vypnite
poistky.

= Ak dvierka pristroja otvorite, vytvorite tah
vzduchu. Ak papier na pecenie pride do
kontaktu s vyhrievacim telesom, moze
vzplanut. Behom predhrievania pristroja
nepokladajte papier na pecenie vol'ne na
prislusenstvo. Vzdy je potrebné papier na
pecenie zatazit' pomocou nddoby alebo
plechu na pecenie. Papierom na pecenie
pokryvajte iba nevyhnutd plochu. Papier na
pecenie nesmie vycnievat cez prislusenstvo.

Nebezpecenstvo popdlenia!

= Pristroj sa pri prevadzke vel'mi zohrieva. Nikdy
sa nedotykajte povrchu priestoru na pecenie
alebo vyhrievacich telies. Vyckajte, dokial’
pristroj celkom nevychladne. Deti sa musia
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti.

= PrisluSenstvo a riad sa pri
prevadzke vel'mi zohrievaju. Pri vyberani
prislusenstva alebo riadu z priestoru na
pecenie vzdy pouZivajte kuchynské rukavice.

= Alkoholové vypary sa v priestore na pecenie
moZu vznietit. Nikdy v priestore na pecenie
nepripravujte velké mnoZstvo napojov
s vysokym obsahom alkoholu. Pouzivajte iba
malé mnoZstvo napojov s vysokym obsahom
alkoholu. Dvierka pristroja otvarajte opatrne.

Nebezpecenstvo oparenia!

= Jednotlivé Casti pristroja sa behom prevadzky
zohrievaju. Nikdy sa rozpalenych Casti
nedotykajte. Deti sa musia zdrZiavat'v bezpecnej
vzdialenosti.

= Pri otvoreni dvierok pristroja moze
z priestoru na pecenie uniknut' hordca para.
Dvierka pristroja otvarajte opatrne. Deti sa
musia zdrZiavat' v bezpecnej vzdialenosti.

= Voda v rozpdlenom priestore na pecenie moze
vytvorit’ horlcu paru. Nikdy nenalievajte vodu
do rozpaleného priestoru na pecenie.

Nebezpeclenstvo trazu!

PoSkodené sklo dvierok pristroja moze
prasknut’. Nepouzivajte skrabku na sklo, ostré
alebo brusne cistiace prostriedky.

Nebezpecenstvo urazu elektrickym pridom!
= Neodborné opravy st nebezpecné. Opravy
mozu robit’iba servisni technici vyskolenf{
vyrobcom. Ak je pristroj poskodeny,
vytiahnite sietovu zastréku zo zasuvky alebo
vypnite poistky. Volajte zdkaznicky servis.

Kablova izolacia elektrickych pristrojov sa méze
pri kontakte s horticimi Castami pristroja
poskodit’. Privodné kable elektrickych pristrojov
nikdy neprivierajte hortcimi dvierkami
pristroja.

Kontakt s vlhkostou méze spsobit’ traz
elektrickym prudom. Nepouzivajte

na Cistenie vysokotlakové pristroje alebo
parné Cistice.

Pri vymene Ziarovky v priestore na pecenie su
kontakty v objimke Ziarovky pod prddom. Pred
vymenou Ziarovky vytiahnite sietovi zastrcku
zo zasuvky alebo vypnite prislusny isti¢

v poistkovej skrinke.

Poskodeny pristroj mozZe sposobit zasah
elektrickym pridom. PoSkodeny pristroj nikdy
nezapinajte. Vytiahnite sietovu zastrcku alebo
vypnite prislusny isti¢ v poistkovej skrinke.
Volajte zékaznicky servis.

Nebezpecenstvo popalenia!

Vonkajsie strany pristroja sa behom ¢istiaceho
procesu vel'mi zohrievaju. Nedotykajte sa dvierok
pristroja. Vyckajte, dokial’ pristroj celkom
nevychladne. Deti sa musia zdrZiavat’

v bezpecnej vzdialenosti.

Pri¢iny poskodenia
Varovanie!

m Prislusenstvo, félie, papier na pecenie alebo nadoby na dne
priestoru na pecenie: Na dno priestoru na pecenie nepokladajte
Ziadne prislusenstvo. Nepokladajte do tohto priestoru ani
Ziadne fdlie alebo papier na pecenie.

Ak ste nastavili teplotu priestoru na pecenie vyssie ako
50 °C, nepokladajte do neho kuchynské nadoby. Spésobi
to nahromadenie tepla. Doba restovania a pecenia uz
nebude zodpovedat’ nastaveniu a dojde k poskodeniu
smaltovaného povrchu.

= Voda v rozpalenom priestore na pecenie: Nikdy nenalievajte
vodu do rozpaleného priestoru na pecenie. Vytvori sa para.
Teplota sa zmeni a mohlo by déjst' k poskodeniu smaltovaného
povrchu.

= VIhké potraviny: Nevkladajte dlhodobo do uzatvoreného
priestoru na pecenie vihké potraviny. Poskodil by sa tak
smaltovany povrch pristroja.

= Ovocné stavy: Pri peceni obzvlast' Stavnatych ovocnych kolacov
nepokladajte na plech na pecenie prili$ velké mnozstvo
Stavnatého ovocia. Ak $tavy z ovocia vyte¢i mimo plech na
pecenie, nebude mozné tieto skvrny odstranit. Ak je to mozné,
pouzivajte hibsiu univerzalnu panvicu.



m Vychladnutie pristroja s otvorenymi dvierkami: Nechajte priestor
na pecenie vychladnut'iba so zatvorenymi dvierkami. Predna
strana nabytku v blizkosti pristroja sa méZze poskodit’ aj ak
ponechate u rozpaleného pristroja iba malu Strbinu.

m Silne znecistené tesnenie: Ak je tesnenie silne znecistené,
dvierka pristroja uz nebudi behom prevadzky riadne funkcné.
Mdze dojst’ k poskodeniu Eelnych ¢asti nabytku v okoli.
Tesnenie dvierok vzdy udrzujte cisté.

Zoznamenie sa s pristrojom

Teraz Vam popiSeme Vasu novu riru na pecenie. V tejto kapitole
Vam vysvetlime funkcie ovladdacieho panela a jeho jednotlivé
prvky.

Zaroveri tu najdete informacie tykajlce sa prislusenstva Vasej
rdry a jej vnutorné sucasti.

Ovladaci panel

Nizsie najdete vSeobecny prehlad ovladacieho panela. Displej
Vam naraz neukaZe vietky svoje symboly. Jednotlivé prvky zaleZia
od konkrétneho modelu pristroja.

m Dvierka pristroja ako sedadlo, polica alebo pracovna doska: Na
dvierka pristroja si nesadajte a ni¢ na ne nepokladajte, ani na
ne ni¢ nevesajte. Nepokladajte na dvierka pristroja ziadne
kuchynské nastroje ani prislusenstvo.

= Vkladanie prislusenstva: v zavislosti od modelu méze
prisludenstvo poskriabat’ sklo dvierok. Prislusenstvo do priestoru
na pecenie vzdy vkladajte az na doraz.

m Prendsanie pristroja: pristroj neprendsajte ani nedrzte za jeho
rukovat’. Rukovat nedokaze uniest vahu pristroja a mdze sa
ulomit’.
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Voli¢ funkcif Ovladacie ‘ Voli¢ teploty
tlacidla a displej
Otocné volice Nastavenie Pouzitie

Niektoré riry maju zatahovacie oto¢né volice. Oto¢ny voli¢ sa
vytiahne alebo uvolni stla¢enim v nulovej pozicii.

Voli¢ funkcii
Otocny voli¢ je urcéeny pre vyber druhu ohrevu.

Nastavenie Pouzitie

o Nulové nastavenie Rira je vypnuta.

Horuci vzduch* Priprava kolacov a peciva. Je mozné
piect’ na dvoch trovniach. Na
zadnej stene je umiestneny
ventilator, ktory rovnomerne

rozptyl'uje teplo.

E Horny a dolny ohrev* Pre pripravu kolacov, zapecenych
pokrmov a pre pecenie chudého
masa, napr. telacieho alebo zveriny
na jednej trovni. Teplo produkuji
horné a dolné vyhrievacie telesa.

Gril s cirkulaciou
vzduchu

Na pripravu pe¢eného mésa,
hydiny a ryb. Grilovacie teleso

a ventilator sa striedavo zapinaju
a vypinaju.

Ventilator rozptyl'uje teplo okolo
pokrmu prostrednictvom grilu.

Na grilovanie steakov, klobasok, ryb
a opekanie hrianok. Zohreje sa cely
povrch.

[ Velkoplosny gril

Na grilovanie malych porcii, ako st
steaky, klobasky, ryby alebo toasty
na zapekanie. Ohreje sa iba
centralna plocha grilovacieho telesa.

] Maloplodny gril

Pecenie mésa vo vlastnej stave
a zapekanie. Teplo produkuje dolné
vyhrievacie teleso

ZJ Dolny ohrev

Rozmrazovanie napr. masa, hydiny,
chleba a peciva. Ventilator
rozptyl'uje teplo rovnomerne okolo
pokrmu.

Rozmrazovanie

Osvetlenie Zapne osvetlenie rdry.

* Hodnotenie energetickej Gspory pre konkrétny druh ohrevu
podla smernice EN60350.

Po vybere druhu ohrevu pokrmu sa zapne osvetlenie v
priestore na pecenie a u niektorych modelov sa zapne tiez
kontrolka na oto¢nom volici funkcii.

* Hodnotenie energetickej Gspory pre konkrétny druh ohrevu podla smernice EN60350



Ovladacie tlacidla a displej

Tlacidla st urcené pre nastavenie doplnkovych funkcii.
Na displeji st zobrazené aktualne nastavené hodnoty.

Tlacidlo PouZitie

Nastavte budik 4), dobu tpravy
pokrmu 1=, , ¢as ukongenia tpravy
pokrmu = a aktuélny ¢as ©.

@®© Casové funkcie

— Minus ZniZi programované hodnoty.

+ Plus Zvysi programované hodnoty.

2% Rychly ohrev Rychly ohrev velmi rychle

rozohreje raru.

Automaticka
detska poistka

Zablokuje a odblokuje ovladaci panel.

Na displeji sa objavi Sipka » pred symbolom pre aktivnu
casovu funkciu.

Voli¢ teploty
Voli¢ teploty je urceny pre vyber teploty alebo stupria
grilovacieho vykonu.

Nastavenie Vyznam

° Nulové nastavenie Rura sa nezohrieva.

50-270  Teplotné Teplota priestoru na pecenie v °C.
rozpdtie

Stupne vykonu [] maloplo$ného
grilu 7 a velkoplo$ného grilu
e =stuperi 1, mierny

o, oo eee Stupen grilu

ee = stuper 2, stredny

eee —stuperi 3, silny

Pri zohriatf rdry sa rozsvieti kontrolka regulatora teploty. Tato
kontrolka zhasne, ked' sa ohrev prerusi. Kontrolka sa nespusta so
zapnutim osvetlenia (] alebo rozmrazovacou funkciou [¥].

Prislusenstvo

PrisluSenstvo dodané s Vasim pristrojom je vhodné na pripravu
velkého mnozstva pokrmov. Dbajte na to, aby ste vkladali
prislusenstvo do priestoru na pecenie vzdy spravnym sposobom.
Dalej si tiez mozete zakdpit' zvldstne prislusenstvo, pomocou
ktorého si mozete pripravit' niektoré svoje obltibené pokrmy
alebo ktoré Vam jednoducho ul'ah¢ia zachadzanie s Vasou
rdrou.

Vkladanie prislusenstva

Prislusenstvo mézete umiestnit' do riry v 5 rozdielnych
urovniach. Prislusenstvo do priestoru na pecenie vzdy vkladajte
az na doraz tak, aby sa nedotykalo dvierok rury.

Prislusenstvo mozete vysunut' priblizne az do polovice,
dokial' nezacvakne. To umoZriuje l'ahSie vyberanie
pokrmov z rury.

Upozornenie: Pri grilovani dlh§om ako 15 minut
nastavte voli¢ teploty na nizky stuperi.

Priestor na pecenie

Zapne sa osvetlenie priestoru na pecenie. Ventilator brani rdre
v prehriati.

Ventilator

Ventilator je mozné podla potreby zapnut' alebo vypnat’. Teply
vzduch unika vrchnou ¢ast'ou dvierok.

Varovanie! Ventilator nezakryvajte. Rira by sa mohla prehriat’.

Ventilator zostéva po ukonceni tpravy pokrmu urcitd dobu
zapnuty, aby priestor na pecenie rychlejsie schladol.

Osvetlenie
Osvetlenie riry je po dobu Upravy pokrmu zapnuté.

MédzZete viak osvetlenie zapnit' bez toho, aby ste zapinali riru,
a to nastavenim otoc¢ného voli¢a do pozicie

Pri vkladani prislusenstva do rury sa ubezpecte, Ze zakrivenie
prislusenstva je v zadnej Casti. Jedine tak moZze byt prislusenstvo
dobre umiestnené.

V zévislosti od vybavenia, ak ma Vas pristroj teleskopicky
vysuv znamena to, Ze Vase prislusenstvo je mozné do
pristroja vloZit' jednoduchsie, bez mierneho tlaku.

Poznamka: méze sa deformovat. Nema to Ziadny vplyv na
funkénost' pristroja.



Vasa rura je vybavené iba niektorym z tohto prislusenstva.

Prislusenstvo je mozné dokupit prostrednictvom nasho
zakaznickeho servisu v Specializovanom obchode alebo na
internete. Zadajte Vase HZ ¢islo.

Rost

> Na nadoby, plechy na pecenie,
pecené a grilované pokrmy a aj
mrazené pokrmy.

Vkladajte rost do ruary Sikmou
stranou ku dvierkam rdry ~—.

Zvlastne prislusenstvo

Prislusenstvo je mozné dokupit’ prostrednictvom nasho
zakaznickeho servisu alebo v Specializovanom obchode. V nasich
katalégoch a na internete néjdete Siroku Skalu prislusenstva pre
Vasu rdru. Pri objednavkach cez internet sa dostupnost’
prislusenstva v jednotlivych krajinach méze liit’.

Plochy smaltovany plech na
pecenie

Q Na kolace, pecivo a susienky.
Umiestnite plech do riry okrajom
smerom ku dvierkam.

Univerzalna panvica
Na Stavnaté kolace, pecivo, mrazené
pokrmy a velké kisky masa. Mozete

ju pouzit'aj ako plech na zachytenie
odkvapkavajuceho tuku pri peceni
priamo na roste. Umiestnite panvicu
do rury okrajom smerom k dvierkam.

Riadne si precitajte dokumenty, ktoré ste obdrzali pri zaktpenf
pristroja.

Nie vSetko zvlastne prislusenstvo je vhodné pre kazdy pristroj.
Pri ndkupe vzdy uvédzajte presné oznacenie Vasho pristroja
(E-¢islo).

Zvlastne prislu$enstvo Cislo HzZ Pouzitie

Plochy smaltovany plech HZ361000 Na kolace, pecivo a keksiky.

Univerzalna panvica HZ362000 Na $tavnaté kolace, pecivo, mrazené pokrmy a vel'ké kisky
masa. MoZete ju pouzit' aj ako plech na zachytenie
odkvapkavajliceho tuku pri peceni priamo na roste.

Rost HZ364000 Na nadoby, plechy na pecenie, pecené a grilované pokrmy
umiestnené priamo na roste a aj na mrazené pokrmy.

Plech na pizzu HZ317000 Idedlny pre pripravu pizzy, mrazenych pokrmov alebo velkych
gulatych kolacov. Plech na pizzu mdzete pouzit' namiesto
univerzalneho plechu. Umiestnite plech na rost
a postupujte podla pokynov v tabul'kach.

Skleneny pekac HZ915001 Skleneny pekac je idealny pre pripravu dusenych pokrmov
a potravin, ktoré je potrebné v rure zapiect'. Je obzvlast vhodny
pre automatické programy a automatické pecenie.

3-nasobny teleskopicky vysuv HZ368300 Pomocou 3-nasobného teleskopického vysuvu v drovni

1, 2 a 3 mbzete vysunut' prislusenstvo este viacej bez toho,
aby sa prevrhlo.

Pred prvym pouzitim Vasho pristroja

V tejto kapitole najdete informacie o tom, ¢o je potrebné urobit’
pred prvym pouzitim Vasho pristroja. Najprv si precitajte kapitolu
Bezpecnostné pokyny.

Nastavenie c¢asu

Po pripojeni na displeji za¢ne blikat (© a tri nuly. Nastavte ¢as.

1.5Stlatte tlagidlo O©.
Na displeji sa zobrazi ¢as, {Z:00.
2.Nastavte ¢as pouzitim tlacidiel + alebo —.

Po niekol'kych sekundéch sa na displeji zobrazi
nastaveny cas.

Predhriatie riry

Pre odstranenie pachu novoty prazdny priestor na pecenie so
zatvorenymi dvierkami zohrejte. NajlicinnejSou metédou je
zohriat' riru na jednu hodinu pri nastaveni horného a dolného
ohrevu [ na 240 °C. Prekontrolujte, ¢i ste vo vnutri rary
nenechali ziadny obalovy material.

1.Pomocou voli¢a funkcif nastavte horny a dolny ohrev
2.Pomocou volica teploty nastavte teplotu 240 °C.

Po jednej hodine rdru vypnite. Urobite tak otocenim volica
funkcii do nulovej pozicie.

Cistenie prislusenstva

Pred prvym pouZitim prisluSenstva riadne vycistite teplou vodou so
saponatom a handri¢kou.



Nastavenie rury na pecenie

Existuje niekol'ko spésobov nastavenia riry. Nastavit' mdzete druh
ohrevu, teplotu alebo vykon grilu. U kazdého pokrmu mézete
nastavit' dfzku jeho Gpravy a ¢as ukoncenia jeho Gpravy. Viacej
informacii najdete v kapitole "Nastavenie casovych funkcii™.

Druh ohrevu a teplota
Priklad na obrézku: Horny a dolny ohrev [ s teplotou 190 °C.

1.Pomocou voli¢a funkcii vyberte druh ohrevu.
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2.Pomocou voli¢a teploty vyberte teplotu alebo stuperi

grilovacieho vykonu.
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Rura sa zacne zohrievat'.

Nastavenie ¢asovych funkcii

Této rira mé rozdielne ¢asové funkcie. Stlacenim tlacidla ©
sa zobrazi menu, kde mdZete nastavit jednu funkciu za druhou.
V priebehu nastavovania zostavaju ¢asové Udaje rozsvietené.
Sipka » ukazuje zvolen ¢asovui funkciu. Stlacenim

tlacidla + alebo - moéZete zmenit' nastavené funkcie, ak svieti

symbol Sipky ».

Budik

Budik funguje nezavisle od rury. Budik ma svoj vlastny zvukovy
signdl - pipnutia. Vd'aka nemu mdzete rozlisit, ¢ Vam rara
signalizuje nastavenu dobu budika alebo ¢i ide o dobu Upravy
pokrmu.

1.Stlaéte raz tlatidlo O©.
Na ukazovateli sa rozsvietia symboly ¢asovych
funkcii, $ipka » sa nachadza pred symbolom £\
2. Nastavte budik pouzitim tlacidiel + alebo —.
Navrhnutd hodnota pre tlacidlo += 10 minat.
Navrhnutd hodnota pre tlacidlo —=5 minut.

Vypnutie riry
Otocte volicom funkcii do pozicie OFF.

Zmena nastavenia

Nastavenie druhu ohrevu a teploty alebo vykonu grilu moézete
prislusnymi tlacidlami kedykol'vek zmenit'.

Rychly ohrev
Pomocou funkcie rychleho ohrevu rira dosiahne vel'mi
rychle nastavenej teploty.

Rychly ohrev je mozné pouzit'iba pre teploty vyssie ako 100 °C.
Vhodné druhy ohrevu:

m Hordci vzduch

u Horny a dolny ohrev &

m Dolny ohrev [}

Aby Uprava Vasich pokrmov prebehla rovhomerne, nevkladajte

pokrmy do rdry, dokial nie je dosiahnuta nastavena teplota
funkcie rychleho ohrevu.

1.Nastavte druh ohrevu a pozadovanu teplotu.

2.Kratko stlacte tlacidlo 2%.

Na displeji sa zobrazi symbol »$. Rira sa za¢ne zohrievat'.

Ukonéenie rychleho ohrevu

Ozve sa pipnutie. Symbol »$ z displeja zmizne. Vlozte
potraviny do rury.

Prerusenie rychleho ohrevu

Krétko stlacte tlacidlo 2% Symbol »$ z displeja zmizne.

Po niekol'kych sekundach sa na ukazovateli zobrazi nastaveny
Cas. Zacne sa odpocitavat’ ¢as nastaveny na budiku. Na
ukazovateli sa rozsvieti symbol »£) a uplynuty ¢as. Zvyiné
symboly ¢asovych funkcii sa vypnu.

Po uplynuti nastaveného ¢asu na budiku

Ozve sa pipnutie. Na ukazovateli sa zobrazi symbol
£:00. Vypnite budik stlacenim tlacidla

Zmena nastavenia ¢asu na budiku

Zmente Cas na budiku pouZitim tlacidiel +alebo — .
Novo nastaveny Cas bude za niekolko sekiind zobrazeny.

ZruSenie budika

Nastavte hodnotu na &:30 pomocou

tlacidla —. Novo nastaveny ¢as bude za niekol'ko sekind
zobrazeny. Budik sa vypne.



Prezeranie nastaveného casu

Ak ste nastavili niekol'ko ¢asovych funkcii, na ukazovateli budu
zobrazené prislusné symboly. Symbol Sipky » sa objavi
v popredi pred ¢asovou funkciou.

Mbzete zistit' nastavené tidaje na budiku £\ , dobu tpravy
pokrmu 1=, &as ukoncenia Upravy pokrmu —>| alebo aktualny
cas (© opakovanym stlacenim tlacidla ® , kym sa $ipka
»neposunie na pozadovany symbol. Za niekolko sekind sa na
ukazovateli zobrazi pozadovana hodnota.

Doba tpravy pokrmu

Va3 pristroj Vam umozni nastavit dobu Gpravy pre kazdy typ
pokrmu. Po ukonceni programu sa rdra automaticky zase vypne.
Nebudete teda kvoli vypnutiu riry musiet’ prerusovat’ iné
¢innosti a zabrénite prekroceniu doby Upravy pokrmu z dévodu
omylu.

Priklad na obrazku: doba Gpravy pokrmu: 45 mindt.

1.Pomocou voli¢a funkcii vyberte druh ohrevu.

2.Pomocou voli¢a teploty vyberte teplotu alebo stuperi
grilovacieho vykonu.

3.Stlacte dvakrat tlacidlo (®.
Na ukazovateli sa zobrazi symbol {1:J{J. Na ukazovateli sa
rozsvietia Casové udaje, Sipka » sa nachadza pred symbolom
=l
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4. Nastavte dobu Upravy pokrmu pouzitim tlacidiel +alebo —.
Navrhnuta hodnota pre tlacidlo + =30 minut
Navrhnuta hodnota pre tlacidlo — = 10 minut

Rura sa po niekol'kych sekundéach zapne. Na ukazovateli sa
rozsvieti symbol »I- a uplynuty ¢as. Ostatné symboly
¢asovych funkcif sa vypnu.

Uplynutie doby tpravy pokrmu

Ozve sa pipnutie. Rura prestane hriat. Na ukazovateli sa
zobrazi symbol J:011. Stlatte tlatidlo O . Nastavte novi
dobu tpravy pokrmu pouzitim tlacidiel +alebo —.
Pripadne stlacte dvakrat tla¢idlo ( a otocte voli¢ funkcii do
nulovej pozicie. Rura je vypnuta.

Zmena doby tpravy pokrmu

Zmerite dobu Upravy pokrmu pouzitim tlacidiel + alebo
—. Novo nastaveny ¢as bude za niekol'ko sekiind zobrazeny. Ak
ste uz nastavili budik, najprv stlacte tla¢idlo .

ZruSenie doby upravy pokrmu

Dobu Gpravy pokrmu resetujte na £:0L) pouzitim tlagidla

—. Novo nastaveny ¢as bude za niekol'ko sekiind zobrazeny.
Nastavena doba je zrusend. Ak ste uz nastavili budik, najprv
stlacte tlacidlo .

Prezeranie nastaveného casu

Ak ste nastavili niekol'ko ¢asovych funkcii, na ukazovateli budi
zobrazené prislusné symboly. Symbol Sipky » sa objavi
v popredi pred ¢asovou funkciou.

Mbzete zistit' nastavené tidaje na budiku £\, dobu tpravy
pokrmu I=1,, dobu ukonéenia Gpravy pokrmu —>| alebo aktuélny
cas ® opakovanym stlatenim tlacidla ® , kym sa ipka

» neposunie na pozadovany symbol. Za niekol’ko sekind sa na
ukazovateli zobrazi poZzadovana hodnota.

Cas ukonéenia tpravy pokrmu

Vas pristroj Vam umozni nastavit' ¢as ukonéenia Upravy pre kazdy
typ pokrmu. Rura sa automaticky zapne a po ukonceni programu
sa automaticky zase vypne. Priklad: Potraviny moéZete uz rdno
vlozit'do riry a rdru nastavite tak, aby pokrm bol hotovy na
poludnie.

Berte na vedomie, Ze by ste nemali v rire dlho skladovat’
potraviny I'ahko podliehajice skaze.

Priklad na obrazku: teraz je 10:30, doba Upravy pokrmu: 45 mint
a Cas ukoncenia ma byt o 12:30.

1.Nastavte volicom funkcii druh ohrevu.

2.Nastavte teplotu pomocou volica teploty.

3.Stla¢te dvakrat tlagidlo (.

4.Nastavte dobu Upravy pokrmu pouZitim tlacidiel + alebo —.

5.Stlatte tlatidlo ©.
Sipka » sa nachadza pred symbolom ->I. Zobrazuje sa ¢as, kedy
bude pokrm hotovy.

6. Posurite ¢as ukoncenia Gpravy pokrmu pouzitim tlacidiel +
alebo —.

Na ukazovateli riry sa po niekolkych sekundach zobrazi nastaveny
¢asarlra jev tzv. pohotovostnom rezime. Zobrazuje sa ¢as, kedy
bude pokrm hotovy a pred symbolom = sa zobrazuje 3ipka ».
Symboly Lda ® st vypnuté. Az sa rira zapne, zobrazi sa uplynula
doba Upravy pokrmu a $ipka » sa bude nachadzat pred
symbolom 2. Symbol —lsa vypne.



Uplynutie doby Upravy pokrmu

Ozve sa pipnutie. Rura prestane hriat. Na ukazovateli sa zobrazi
symbol {:00. Stlacte tlatidlo ® . Nastavte novd dobu
Upravy pokrmu pouzitim tlac¢idiel +alebo —. Pripadne
stlacte dvakrat tlagidlo (® a otocte voli¢ funkcii do nulovej
pozicie. Rura je vypnuta.

Zmena nastavenia ¢asu ukoncenia tupravy pokrmu
Zmerite ¢as ukoncenia Upravy pokrmu pouZitim tlacidiel

+ alebo —. Novo nastaveny ¢as bude za niekol'ko sekind
zobrazeny. Ak ste uz nastavili budik, najprv dvakrat stlacte
tlacidlo (©. Ak sa uz odpocitava doba Upravy pokrmu,
nemerite dobu ukoncenia. Kone¢ny vysledok by sa nemusel
zhodovat'

ZruSenie nastaveného ¢asu ukon&enia

Resetujte Cas ukoncenia Upravy pokrmu stlacenim tlacidla —.
Novo nastaveny cas bude za niekol'ko sekiind zobrazeny. Rira
sa zapne. Ak ste uz nastavili budik, najprv dvakrat stlacte
tlagidlo O®.

Prezeranie nastaveného ¢asu

Ak ste nastavili niekol'ko ¢asovych funkcii, na ukazovateli budu
zobrazené prislusné symboly. Symbol Sipky » sa objavi
v popredi pred ¢asovou funkciou.

MbZete zistit' nastavené daje na budiku £, dobu Gpravy
pokrmu 2, ¢as ukontenia Upravy pokrmu =l alebo aktualny
cas O opakovanym stlacenim tlacidla (® , kym sa $ipka

» neposunie na pozadovany symbol. Prislusna hodnota sa za
niekol’ko sekind zobrazi na ukazovateli.

Detska poistka

Vas pristroj disponuje detskou poistkou, ktora zabrani tomu, aby
omylom doslo k zapnutiu rary.

Rura nereaguje na Ziadne nastavenie. Ak je zapnutd detska
poistka, je mozné nastavit' budik a cas.

Ak dojde k nastaveniu druhu ohrevu a teploty alebo grilu,
detska poistka ohrev vypne.

Zmena zakladného nastavenia

Vasa rira ma rozne zdkladné nastavenia. Nastavenie je mozné
prispdsobit’ Vasim osobnym potrebam.

Zakladné nastavenia Nastavenia { Nastavenia ¢’ Nastaveniad

c | Ukazovatel ¢asu vzdy* iba so symbolom
-2 Dlzka zvukového cca cca cca 5 min.
signalu po uplynuti 10 Sek. 2Min.*
doby Upravy
pokrmu alebo ¢asu
na budiku
- o cca cca cca
c3 Castakania, kjm oo 5Sek* 10 Sek.

sa nastavenie ulozi

* Automatické nastavenie

Nastavenie casu
Hned' ako rdru pripojite alebo ak déjde k vypadku elektrického
pridu, na ukazovateli za¢ne blikat’ symbol (® a tri nuly. Nastavte
aktudlny cas.
1.Stlacte tlagidlo ©®.

Na ukazovateli sa zobrazi ¢as {2001,
2. Nastavte ¢as pomocou pouzitia tlacidiel + alebo —.

Po niekolkych sekundach sa na ukazovateli zobrazi
nastaveny cas.

Zmena nastavenia ¢asu
Ziadnu dalsiu ¢asovi funkciu nie je mozné nastavit'.

1.Stlacte styrikrat tlacidlo (O.
Na ukazovateli sa rozsvietia symboly ¢asovych funkcii, Sipka »
sa hachadza pred symbolom .

2. Nastavte ¢as pomocou pouzitia tlacidiel + alebo —.

Po niekol'kych sekundach sa na ukazovateli zobrazi nastaveny cas.

Skrytie ¢asovych udajov
Casové tdaje mozete skryt. Pre viac informacii si pre¢itajte
kapitolu ,Zmena zdkladného nastavenia”.

Aktivacia detskej poistky

Nemala by byt nastavena doba tpravy pokrmu ani ¢as
ukoncenia Upravy.

Stlacte tlacidlo 2% a drzte ho stlagené priblizne 4 sekundy.

Na ukazovateli sa zobrazi symbol =—o0. Detskd poistka je teraz
aktivovana.

Deaktivacia detskej poistky
Stlacte tlacidlo 2% a drzte ho stlacené priblizne 4 sekundy.

Symbol =0 na ukazovateli zhasne. Detska poistka je teraz
deaktivovana.

Ziadnu dalsiu ¢asovu funkciu nie je mozné nastavit'.

1.Stlatte tlagidlo ® a drzte ho stlacené priblizne 4 sekundy. Na
ukazovateli sa Vam zobrazuje sticasné nastavenie, napr.
c i, pre Nastavenie,. .

2. Nastavte zakladné nastavenie pouZitim tlacidiel + alebo —.

3.Potvrdte tlagidlo (®.
Na ukazovateli sa zobrazi symbol nasledujice zakladné
nastavenie. Pouzitim tla¢idla ( nastavte trovne a pouzitim
tlacidla + alebo — vykonajte nastavenie.

4.Stlatte tlagidlo © a drzte ho stlagené priblizne 4 sekundy.

Vdetky hodnoty su nastavené.
Zakladné nastavenie kedykolvek mozete zmenit'.



Udrzba a Cistenie

Vd'aka cisteniu a Gdrzbe zostane vasa rura dlho Ziariva

a funkéna. Odporucania, ako by ste sa o Vas pristroj

mali starat|, najdete nizsie.

Upozornenie

m Prednd Cast' Vasho pristroja moze mat’ malé farebné odchylky
v zavislosti od materidlov pouzitych vo vyrobe, ako napriklad
sklo, umeld hmota ¢i kov.

Tmavé skvrny na sklenenom paneli dvierok sa Vam mézu zdat’
ako zadpinenie, v skuto¢nosti viak ide o odraz osvetlenia rury.

Smalt sa pri velmi vysokych teplotach vypaluje. To moze
sposobit’ slabé zafarbenie. Je to Gplne normalne a nema to
Ziadny vplyv na funkénost pristroja. Hrany hladkych plechov
sa nedaju Uplne posmaltovat. Preto sa Vam ich povrch méze
zdat' trocha hrubsi, na funk&nost' antikoréznej ochrany to
vsak vplyv nema.

Cistiace prostriedky

Aby ste sa vyhli poskodeniu réznorodého povrchu Vasej rary

z dévodu vol'by nevhodného cistiaceho prostriedku, postupujte
pri Cisteni podla pokynov v tabul’ke. Nepouzivajte:

m brisne ani kyselinotvorné cistiace prostriedky,

m silné prostriedky obsahujtce alkohol,

m drétenky ani tvrdé hubky,

m vysokotlakové alebo parné Cistice.

Pred pouzitim novi umyvaciu hubku riadne preperte.

Oblast’ Cistiace prostriedky

Hortca voda so sapondtom:

Ocistite handrickou a vysuste mékkou
utierkou. NepouZivajte Cistiace
prostriedky na sklo ani Skrabku na
sklo.

Ovladaci panel

Povrchy
z nehrdzavejlcej ocele

Horlca voda so saponatom:

Ocistite handrickou a vysuste makkou
utierkou. Okamzite odstrarte skvrny
od vody, tuku, Skrobu, vaje¢ného
bielka, pretoze pod tymito Skvrnami
by mohlo zacat’ dochadzat' ku korézii.

Specialne prostriedky na osetrovanie
o nehrdzavejlcu ocel, pouZitelné na
teplé povrchy, mozete zakupit’

v nasom zékaznickom servise alebo

u Specializovanych predajcov. Cistiaci
prostriedok aplikujte pomocou vel'mi
makkej handricky.

Sklo dvierok Cistiace prostriedky na sklo:
Pouzite makku handricku.
Displej Cistiace prostriedky na sklo:

Pouzite makkd handricku.
Nepouzivajte Ziadne Cistiace
prostriedky s obsahom alkoholu, octu
alebo iné abrazivne ¢i

kyselinotvorné cistiace prostriedky.

Cistiace prostriedky na sklo:
Pouzite makkd handricku.
NepouZivajte Skrabku na sklo.

Ochranné skla
dvierok rury

Skleneny kryt
osvetlenia rary

Hortica voda so sapondtom:
Ocistite handrickou.

Tesnenie
Neodstrariujte!

Horlca voda so sapondtom:
Ocistite handrickou. Nedrhnite.

Hortica voda so saponatom:
Namocte a umyte handrickou alebo
kefkou.

Zavesny rost
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Oblast Cistiace prostriedky
Teleskopické Hortca voda so saponatom:
vysuvy Umyte handri¢kou alebo kefkou.

Nenechajte namocené
a neumyvajte v umyvacke riadu.

PrisluSenstvo Hortca voda so saponatom:
Namocte a umyte handri¢kou alebo

kefkou.

Cistenie samocistiacich povrchov v priestore na pecenie

Zadné, postranné aj vrchné vnutorné steny niektorych pristrojov
mozu byt vyrobené z vysoko poréznej keramickej vrstvy. Tato
vrstva absorbuje vystrieknuté stavy vzniknuté pocas pecenia,

a ak je rira zapnuta, tieto Stavy sa rozpastaji. Tento Cistiaci
proces je najucinnejsi pri dlhsej dobe tpravy pokrmu a vysokych
teplotach.

Ak je Vasa rura po niekolkych pouZitiach stéle znecistena,
postupujte nasledovne:

1.Dno priestoru na pecenie a steny, ktoré nie st vyrobené
z tejto keramickej vrstvy, riadne ocistite.

2.Nastavte funkciu Hortci vzduch [&].

3.Vyprézdnite riru a nechajteﬂ'u so zatvorenymi dvierkami cca
2 hodiny na maximalnej teplote.

Keramicka vrstva sa obnovi. Az priestor na pecenie vychladne,
odstrarite hnedé alebo biele zvysky vodou a médkkou handri¢kou.

Lahké zafarbenie tohto povrchu nema na samocistiacu funkciu
Ziadny vplyv.
Varovanie!

= Nepouzivajte ziadne abrazivne Cistiace prostriedky. Materil by
sa poskriabal a doslo by k poskodeniu vysoko poréznej vrstvy.

= Nikdy nepouzivajte na keramicky povrch cistiace prostriedky na
rdry. Ak sa tento Cistiaci prostriedok omylom po povrchu
rozleje, bezodkladne ho dékladne umyte vodou a hubkou.

Cistenie dna priestoru pe¢enia a smaltovanych stien
Pouzite handricku a tepli mydlovi vodu alebo vodu s octom.
Ak je pristroj silne znecisteny, pouZite jemnu ocelovt drétenku
alebo Specialny prostriedok na rury. Tieto prostriedky je mozné
pouzit'iba vtedy, ak je priestor pecenia studeny. Na
samocistiacom povrchu nepouZzivajte kovové drétenky alebo
Specialne prostriedky na riry.

Osvetlenie

Osvetlenie v priestore na pecenie mozete pre ulahcenie
Cistenia manudlne zapnut'.

Zapnutie osvetlenia priestoru na pecenie

Otocte voli¢ funkcii do pozicie [&].

Svetlo sa rozsvieti. Voli¢ teploty musi byt vypnuty.

Vypnutie osvetlenia priestoru na pecenie
Otocte volic funkcii do pozicie O.



Sklopenie grilovacieho telesa
Pre ul'ahcenie cistenia riry je mozné grilovacie teleso
u niektorych modelov sklopit'.

A Nebezpecenstvo popalenia!!
Rdra musi byt studena.

1.Vysurite rukovat grilovacieho telesa smerom k sebe a smerom
hore, kym nebudete pocut’ zacvaknutie (obrazok A).

2.Sucasne uchopte grilovacie teleso a sklopte ho dole
(obrazok B).
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Po ocistenf zasurite grilovacie teleso opat  hore. Zatlacte rukovat’
dole a grilovacie teleso zabezpecte.

Vyvesenie a zavesenie zavesnych rostov alebo
avych &i pravych teleskopickych vysuvov
Zavesné rosty alebo l'avé ci pravé teleskopické vysuvy mozete
pred Cistenim vysadit’. Rira musi byt’ studena.

Vyvesenie zavesnych rostov / teleskopickych vysuvov

1.Nadvihnite prednd ¢ast' rostu / vysuvu a uvolnite ho (obrazok A).

2.Potom zavesny rost | teleskopické vysuvy celkom vysunte
a vyberte (obrazok B).

A ?@g

Umyte rosty / teleskopické vysuvy cistiacim prostriedkom
a hubkou na umyvanie riadu. Zaschnuté usadeniny $piny
odstrarite kefkou.

Zavesenie zavesného rostu / teleskopickych vysuvov

-

.Najprv vlozte rost / teleskopicky vysuv do zadnej drazky tak,
Ze ho mierne zatlacite spat’ (obrazok A).
.Potom ho vtlacte do prednej drazky (obrazok B).

N
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Zavesné rosty alebo l'avé ¢i pravé teleskopické vysuvy
moZete na lavej a pravej strane nastavit'. Ich zakrivena
Cast’ by vzdy mala smerovat' dole.

Vysadenie a nasadenie dvierok pristroja

Aby ste mohli vybrat dvierka rdry a ogistit’ sklenent ¢ast, mozete
prednd stranu vysadit'.

Panty dvierok maju blokovaciu packu. Dvierka nie je mozné
vysadit, ak je blokovacia packa zatvorend (obrazok A). Hned' ako
otvorite blokovaciu packu, aby ste vysadili dvierka (obrazok B),
panty sa vo svojej pozicii zablokuju. Zabrani sa tak neziaducemu

zatvoreniu dvierok.

A Nebezpecenstvo poranenia!

Ak nie si panty zacvaknuté v spravnej pozicii pomocou packy,
mozu sa ndhle zatvorit'. Blokovacie packy st vzdy zatvorené,
jediny pripad, kedy budu otvorené, je pri odopinani dvierok.

Vysadenie dvierok pristroja

1.Dvierka Uplne otvorte.

2. Odstrarite obidve blokovacie packy, umiestnené vpravo a vlavo
(obrazok A).

3. Dvierka zatvorte aZ na doraz (obrazok B). Uchopte l'avu aj pravi

stranu dvierok oboma rukami. Dvierka este trochu viac
privrite a vyberte ich.

Nasadenie dvierok riry
Dvierka nasadite pomocou rovnakych krokov, ale v opa¢nom
poradi.

1.Pri opatovnom vsadzani dvierok prekontrolujte, ¢i st obidva
panty na spravnom mieste vo vnutri prislusnych otvorov
(obrazok A).

2.Spodna drazka pantov musi do obidvoch stran dobre
dosadnat’.
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Ak nie st panty spravne namontované, dvierka by sa mohli pokrivit'



3. Znovu zatvorte blokovacie packy (obrazok C). Zatvorte dvierka

rry. ‘ \\\
’

A Nebezpecenstvo poranenia!

Pantov sa nedotykajte, dvierka by mohli omylom vypadnut’, alebo
by sa pant mohol nahle zatvorit'. Volajte zékaznicky servis.

DemontdZ a montaz skla dvierok
Na dékladnejsie vycistenie mdZete sklo dvierok riry vysadit'.

Demontaz
1.Vysad'te dvierka rdry a umiestnite ich na handricku, rukovat’
musi smerovat' dole.

2.Pred cistenim zlozte vrchny kryt dvierok. To urobite stla¢enim
prstov na zarazkach na pravej a lavej strane (obrazok A).

3.Zdvihnite a vyberte sklo dvierok (obrazok B).

U dvierok, ktoré sa skladaju z troch skiel musite este
urobit’ nasledovné:

4.Zdvihnite a vyberte sklo dvierok (obrazok C).

Ocistite sklo cistiacim prostriedkom na sklo a méakkou
handri¢kou. NepouZivajte Ziadne abrazivne Cistiace
prostriedky, zieraviny, Skrabky na sklo alebo tvrdé kovové
drotenky, ktoré by mohli sklo poskodit'.

A Nebezpecenstvo trazu!
Poskriabané sklo dvierok pristroja mdze prasknut. NepouZivajte
Skrabku na sklo, ostré alebo brusne cistiace prostriedky.
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Montaz

U dvierok s dvoma sklami postupujte podla krokov 2 a 4. Pri
montazi dbajte na to, aby ,pravy horny" népis na spodnej
I'avej casti bol obrateny.

1.VloZte sklo tak, Ze ho naklonite mierne dozadu (obrazok A).

2.Vlozte horné sklo do obidvoch zarazok tak, Ze ho mierne
naklonite dozadu. Dbajte na to, aby hladky povrch smeroval

von (obrazok B).

3.Nasad'te a upevnite kryt dvierok.
4. Nasad'te spat’ dvierka rary.

Hned' ako su sklenené dvierka spravne nasadené, mozZete
rdru pouzit.



Co robit v pripade poruchy?

Vel'mi Casto pri poruche ide o maly nedostatok, ktory je 'ahké
napravit'. Predtym ako sa rozhodnete kontaktovat' nas zakaznicky
servis, si prosim precitajte rady v nasledujtcej tabul'ke.

Tabulka portch

Porucha MoZna pricina RieSenie/odporicanie

Rura nefunguje.  Vyskocila
poistka.

Prekontrolujte poistky
v poistkovej skrinke.

Vypadok Prekontrolujte, ¢i funguje
pradu. svetlo v kuchyni a iné
domadce pristroje.

Na ukazovateli Vypadok pridu. Nastavte znovu ¢as.

bliké symbol

® a styri nuly.

Rura sa V kontaktoch je Niekolkokrat otocte
nezohrieva. usadeny prach.  oto¢nym voli¢om do

obidvoch smerov.

Hlasenie poruchy

Ak sa na ukazovateli zobrazi hldsenie poruchy s £, stlacte
tla¢idlo (. Hlasenie zmizne. Nastavend ¢asové funkcia sa zrusi.
Ak hlasenie poruchy nezmizne, volajte nas zakaznicky servis.
Nasledujtce hldsenia poruchy mézZete opravit' sami.

Nasledujtice poruchy méZzete opravit' svojpomocne:

Hlasenie MozZnd pri¢ina  RieSenie/odporticanie
poruchy
EC Stlacali ste Stlacte vetky tlacidla jedno

niektoré
tlacidlo prilis
dlho alebo sa
zaseklo.

po druhom.
Prekontrolujte, ¢i niektoré
z tlacidiel nie je zaseknuté,
zakryté alebo znecistené.

Zakaznicky servis

Pre pripad, Ze potrebujete Va3 pristroj opravit, je Vam nas
zakaznicky servis k dispozicii. Vzdy ndjdeme najvhodnejsie
rieSenie, aby ste sa vyhli zbyto€nym navstevam nasich
servisnych technikov.

Cislo vyrobku (€. E) a vyrobné ¢&islo (¢. FD)

Pri kontaktovani servisnej sluzby uved'te prosim ¢islo vyrobku E
a vyrobné ¢&islo FD, aby sme Vam mohli spravne poradit’. Tieto
Udaje najdete na typovom stitku, ktory néjdete na otvorenych
dvierkach Vasho pristroja. Aby ste v pripade potreby nemuseli
dlho hl'adat, mézete si tidaje o Vasom pristroji

a telefénne ¢islo zékaznickeho servisu zapisat' tu. Déverujte
odbornym znalostiam vyrobcu.

o
m

¢. FD

Zakaznicky servis ©

A Nebezpecenstvo trazu elektrickym pridom!
Neodborné opravy st nebezpeéné. Opravy moze vykonavat' iba
kvalifikovany personél zékaznickeho servisu.

Vymena Ziarovky v priestore na pecenie

Ak je Ziarovka v rure nefunkéna, je potrebné ju vymenit.

V nasom zékaznickom servise moZzete zakupit Specialne
Ziaruvzdorné Ziarovky so silou 25 W, E14, 220V - 240 V (az
do teploty 300 °C). Pouzivajte iba tento typ Ziarovky.

A Nebezpecenstvo elektrického vyboja a nasledného drazu!!
Odpojte pristroj z elektrickej siete. Ubezpecte sa, Ze je pristroj
vypnuty.

1.Umiestnite do studeného priestoru rdry utierku, aby ste
zabranili poskodeniu.

2. Odskrutkovanim smerom dol'ava vyberte skleneny kryt dvierok.

3.Nahrad'te Ziarovku Ziarovkou rovnakého typu.
4.Naskrutkujte spat’ skleneny kryt.

5. Odstrarite utierku z priestoru rury a zapnite riru hlavnym
vypinacom.

Skleneny kryt

Poskodeny skleneny kryt je potrebné vymenit’. Skleneny kryt
mdzete zakUpit' v naSom zékaznickom servise. Uvedte prosim
oznacenie produktu (¢. E) a vyrobné &islo (€. FD)
konkrétneho pristroja.

Berte prosim na vedomie, Ze za navstevu servisného technika za
Ucelom opravy poruchy spdsobenej nespravnou obsluhou sa
hradi poplatok, a to aj ked'je pristroj v zarucnej lehote.

Kontaktné informacie pre vietky Staty néjdete v prilozenom zozname
zakaznickych centier.

Tak si mdzete byt'isti, Ze Vasa oprava bude vykonana skolenymi
servisnymi technikmi, ktorf so sebou vozia origindlne ndhradné diely
prave pre Vase pristroje.



Tipy pre usporu energie a ochranu Zivotného prostredia

Tu najdete tipy, ako moZzete usetrit’ eSte viac energie pri peceni

s tymto pristrojom, a ako mdZete pristroj spravne zlikvidovat.

Uspora energie

m Predhrejte rdru iba vtedy, ak to vyzaduje Vas recept, alebo ak je
to uvedené v tabulkach.

m PouZivajte tmavé, cierne lakované alebo smaltované formy
na pecenie. St ovela Ucinnejsie, ¢o sa tyka absorpcie tepla.

m Nechajte pocas pecenia a grilovania dvierka rury zatvorené.

m Ak peciete niekol’ko kolacov, mali by ste ich umiestnit'do riry
jeden za druhym. Rura bude stéle eSte horlca, skrati sa teda
doba pecenia‘druhého kolaca.

Dve obd(znikové formy na pe¢enie mozete umiestnit’
vedla seba.

w Pri dlhom pegeni mézete riru vypnat 10 minGt pred ukonéenim
nastaveného Casu, ¢im vyuzijete pre dopecenie pokrmu
zostatkové teplo rary.

Ekologicka likvidacia pristroja
Likvidujte obalové materialy ekologickym spésobom.

Tento pristroj je oznaceny v stlade s eurépskou
ﬁ smernicou 2002/96/EC, ktoré sa tyka elektrickych

a elektronickych zariadeni (waste electrical and electronic
equipment - WEEE). Tato smernica stanovuje jednotny
ramec pre spatny odber a recyklovanie pouzitych
zariadeni v krajinach EU.

Testované pre Vas v naSom kuchynskom $tudiu

Tu najdete vyber pokrmov a optimélne nastavenie pre ich
pripravu. Ukazeme Vam, aky druh ohrevu a aka teplota su pre
Vase pokrmy najvhodnejsie. Najdete tu informéacie

o tom, aké prislusenstvo mate pouzit' a do akej vysky ho mate

umiestnit. Dostanete tipy tykajdce sa nadob a metdd pripravy.

Upozornenie

= Hodnoty nastavenia uvedené v tabulke platia iba pre vkladanie
pokrmov do prazdneho a studeného priestoru na pecenie.
Predhrievajte pristroj iba vtedy, ak je to uvedené v tejto tabulke
navodu na pouZzitie. Prislusenstvo zakryté papierom na pecenie
nevkladajte do rury, kym nebolo predhriate.

Udaje v tabulke st iba orienta¢né. Su zavislé od kvality

a vlastnosti danych potravin.

Pouzivajte dodané prislusenstvo. Zvlastne prislusenstvo je
mozné dokUpit’ prostrednictvom nasho zékaznickeho servis
alebo v $pecializovanom obchode.

Pred pouzitim rdry odstrarite z priestoru na pecenie
vsetko nepotrebné prislusenstvo a nadoby.

w Privyberani prislusenstva alebo kuchynskych nadob
z priestoru na pecenie vzdy pouZivajte kuchynské rukavice.

Kolace a drobné pecivo

Pecenie na jednej drovni

Najlepsie vysledky dosiahnete pouZitim horného a dolného
ohrevu (& pri peéenf kol4¢ov.

Pri peeni s pouzitim funkcie hordceho vzduchu Vam
odporti¢ame nasledujtice Grovne pre umiestnenie prislusenstva:

= Kolace vo forméch: trover 2
m Koléce na plechu: troven 3

Pecenie na réznych trovniach

Pouzitie rezimu hordci vzduch [].
Pecenie na dvoch trovniach:

m Pecenie v univerzalnej panvici: Grover 3
m Pecenie na hlinikovom plechu: troveri 1

Nasledujuce tabul'ky obsahuju niekol'ko tipov pre kazdy druh
pokrmu.

14

Ak pouzijete sic¢asne 3 obdlznikové formy, umiestnite ich na rost
tak, ako vidite na obrazku.

ST

Formy na pecenie
Najvhodnejsie si tmavé kovové formy.

Doba pecenia vo svetlych formach na pecenie z tenkého kovu
alebo skla sa predlzuje a zhnednutie peciva nie je rovhomerné.
Ak chcete pouZivat'silikénové formy na pecenie, pouZzite pre
lepsiu orientéciu informacie a recepty, ktoré ste dostali od
vyrobcu.

Silikénové formy na pecenie st ¢asto mensie ako bezné formy
na pecenie. MnoZstvo cesta a postup pri peceni sa moze liit..

Tabul'ky

Tabulka Vam ukazuje najoptimalnejsie metody ohrevu pre kazdy
druh kolaca alebo dezertu. Teplota a doba pecenia su zavislé od
mnozstva a zloZenia potravin. Z tohto dévodu je v tabulkach vzdy
uvedend iba priblizna dlzka pecenia. Vzdy zaénite piect na
najnizsej teplote. Pecivo sa tak rovnomernejsie prepecie.

Ak je to potrebné, nabuduce nastavte vy3siu teplotu.

Ak mate predhriatu riru, doba Gpravy pokrmu sa zniZi o 5 az
10 minat.

Dalsie tipy najdete v kapitole Tipy na pecenie, ktoré je prilohou
tychto tabuliek.

Pre pecenie koléca na jednej irovni umiestnite formu na pecenie
na smaltovany plech.

Ak peciete niekol'ko kolacov naraz, formy mézu byt
umiestnené vedla seba na roste.



Kolaé vo formach na pecenie Formy na pecenie na roSte Uroveri Druh Teplota Doba tipravy

ohrevu v°C pokrmu v min.
Kolac Forma na kolace s vinitym okrajom, @31 cm 1 =] 220-240 40-50
1+3 = 190-200 35-45
Quiche Forma na koléce s vinitym okrajom, @31 cm 1 B2 220-230 40-50
Kolace* Forma na kolace s vinitym okrajom, @ 28 cm 2 B 180-200 50-60
* Pre pecenie viac ako jedného kolaca sticasne umiestnite viac foriem na pecenie priamo na rost.
Kolaée petené na plechu Uroven Druh Teplota  poba upravy

ohrevu v°C .
pokrmu v min.

Pizza Plech na pecenie 2
Hlinikovy plech + univerzalna panvica 1+3 170-180 35-45
Hlinikovy plech + univerzélna panvica 1+3 170-180 35-45
Listkové cesto Plech na pecenie 3 180-200 25-35
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 143 170-190 30-45
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 1+3 170-190 30-45
Borek Univerzalna panvica 2 8 190-200 40-55

Dalsie plechy na petenie modzete dokUpit prostrednictvom nasho zakaznickeho servisu alebo v §pecializovanom obchode.

Chlieb a zZemle Urovei  Druh Teplota  Doba tpravy
ohrevu v°C pokrmu v min.
Kysnuty chlieb z 1,2 kg muky* Univerzalna panvica 2 B2 270 8
(s predhriatim) 200 35-45
Kysnuty chlieb Univerzalna panvica 2 B8 270 8
z 1,2 kg muky* (s predhriatim) 200 40-50
Zemle (napr. vyrobené z raznej muky) Univerzélna panvica 3 B8 200-220 20-20
*Nikdy nelejte vodu priamo do hortcej rury.
Cukrovinky Uroveri Druh Teplota  Doba tpravy
ohrevu v°C pokrmu v min.
Cukrovinky a susienky Smaltovany plech na pecenie 3 = 150-160 20-30
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 143 140-150 20-30
Hlinikovy plech + univerzalna panvica 143 140-150 20-30
Snehové pusinky Smaltovany plech na pecenie 3 80-90 180-210
Samostatné listkové cesto Smaltovany plech na pecenie 2 =2 190-210 30-40
Makrénky Smaltovany plech na pecenie 3 =2 110-130 30-40
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 143 100-120 35-45
Hlinikovy plech + univerzalna panvica 1+3 100-120 35-45

Dalsie plechy na pecenie je mozné dokdpit’ prostrednictvom nasho

zakaznickeho servisu alebo v Specializovanom obchode.

Tipy na pecenie

Ak chcete pripravovat' pokrm podla vlastného
receptu.

MbZete postupovat' ako u podobného pokrmu, ktory najdete v nasledujtcej
tabulke.

Ako zistim, Ze je kola¢ upeceny?

Desat’ minut pred koncom doby tpravy pokrmu, ktora je uvedend na recepte,
skiste do najsilnejsej casti kolaca pichnut' tenkou drevenou $pajdlou. Ak $pajdliu
vytiahnete ¢istl a bez prilnavych stop cesta, kolac je hotovy.

Kol&¢ riadne nevykysol.

Nabuddce skiste pouzit' menej tekutiny a zniZte teplotu pecenia o 10 stupfiov.
Dbajte na to, aby ste cesto zmiesali podla instrukcii v recepte.

Kolac vykysol v strede, ale okraje sa prepadli.

Nepotierajte formu na pecenie tukom. Hned' ako je kola¢ hotovy, pomocou noza
ho opatrne z formy vyberte.

Kol&¢ je navrchu vel'mi hnedy.

Umiestnite kola¢ na spodnejsiu priecku, znizte teplotu rury a pecte ho dlhsie.



Kolac je vysuseny.

Pomocou $pajdle do povrchu hotového kolaca prepichajte malé dierky. Nalejte na
kola¢ niekol'ko kvapiek ovocného dzisu alebo alkoholu. Nabudtce zvyste teplotu
rary o 10 stupfiov a skratte dobu pecenia.

Chlieb alebo kolac (napriklad ovocny kolac)

zvonku vyzera dobre, ale vo vnutri sa zda byt

stale este surovy.

Nabudtce pouzite menej tekutiny a nechajte kolac trochu dlhsie v rdre na nizsej
teplote.

Ak peciete kolace so Stavnatym obloZzenim, mali by ste najskoér predpiect’ cesto
samotné. Posypte ho posekanymi mandlami alebo strihankou a az potom pridajte
vrchnd $tavnatu vrstvu. Postupujte podla receptu a dbajte na dobu Gpravy pokrmu.

Susienky nie st rovhomerne prepecené.

Pecte na nizsiu teplotu, pecivo sa tak rovhomernejsie prepecie.

Pecte chulostivejsie cesta s hornym i dolnym ohrevom na jednej trovni. Tiez
papier na pecenie, ktory presahuje formu, méze ovplyviiovat' cirkulaciu vzduchu.
Vzdy okraje papiera na pecenie orezte.

Ovocny kolac je zospodu neprepeceny.

Nabuddce vloZte prislusenstvo o Uroveri niZsie.

Ovocnd stava z kolaca preteka.

Nabuddce, ak je to mozné, pouZite hlbsi univerzalny plech.

Drobné pecivo z kysnutého cesta sa moze pri
peceni zlepit' dohromady.

Ponechajte medzi jednotlivyni kusmi medzeru asi 2 cm. Budd tak mat’
moznost riadne vykysnut'a zhnednit' zo vietkych stran.

Pokrmy sa piekli na réznych trovniach. Na
hornom plechu je pecivo tmavsie ako na
spodnom.

Pri peceni na viacerych trovniach vzdy pouZivajte rezim horuci vzduch. Ak
umiestnite do riry viac pokrmov urc¢enych pre pecenie sticasne, neznamena to,
Ze bude doba pripravy pre vietky pokrmy rovnaka.

Pri peceni vihkych kolécov sa zrdza para.

Pri pe¢eni sa moze para zrazat'. Vlhkost' Ciasto¢ne odchéadza cez
skaru dvierok, kvapky zrazenej pary sa mozu utvérat' na ovladacom paneli alebo
na prednych stranach susednych skriniek. To je pre tieto pristroje bezné.

Maso, hydina, ryby
Vhodné nadoby

Mozete pouzit' akikolvek Ziaruvzdorni nadobu. Pre
velké kusy médsa mozete tiez pouzit univerzalnu panvicu.

IdedIne je pouzivat' sklenené nadoby. Prekontrolujte, ¢i pokrievka

na nadobe dobre sedi a je ju mozné riadne zatvorit'.

Ak pouzivate smaltované nadoby, pridajte do pokrmu viacej vody.

Grilovanie
Pri grilovani ponechajte vzdy dvierka rary zatvorené.

Pred grilovanim predhrejte riru po dobu asi 3 minat predtym,
ako pokrm vlozZite dovnutra.

Umiestnite potraviny ur¢ené na grilovanie priamo na rost. Ak
peciete iba jeden kus, umiestnite ho do stredu rostu.
Univerzalnu panvicu umiestnite na Groven 1. Panvica

zachyti odkvapkavajlicu Stavu z masa a pomoze Vam
udrzat'riru v Cistote.

Ak pouzivate nddoby z nehrdzavejdcej ocele , mdso sa

v nich dobre neprepecie a miestami mdze zostat' aj surové.

Ak sa to stane, predfzte dobu Gpravy pokrmu.

Udaije v tabul'kach:
Otvorena nadoba = otvorend
Uzatvorena nadoba = uzatvorena

Nadobu vzdy vkladajte do stredu rostu.

Hortce sklenené nadoby by ste mali umiestnit’ na suchu utierku.
Ak sklo ponechate na mokrom ¢i studenom povrchu, méze

popraskat’.

Pecenie

Neumiestriujte plech na pecenie alebo univerzalnu panvicu na
Uroven 4 alebo 5. Z dévodu extrémne vysokej teploty by sa plechy
mohli zdeformovat'a pri vyberani pokrmov by mohli poskodit’
vnutorny priestor rdry.

Grilované kusky, ak je to mozné rovnakej hrubky, vkladajte ¢o
najdalej od seba. Vd'aka tomu budi rovnomerne opecené

a zaroveri zostanu Stavnaté. Platky osol'te az po ukoncenf
grilovani.

Po uplynuti %3 doby Gpravy pokrmu platky obratte.

Gril sa pocas pecenia automaticky zapina a vypina. To je
Uplne bezné. Castost’ prepinania zavisi od vybratého stupria
grilu.

K chudému masu pridajte trocha tekutiny. Zalejte dno nadoby

cca . %2 cm tekutiny.

Pri pe€eni v nadobach pridajte dostatok tekutiny. Zalejte

dno nadoby cca 1 - 2 cm tekutiny.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu mésa a materialu nadob
a na tom, ¢i pouzijete pokrievku alebo nie. Ak méso
pripravujete v smaltovanej alebo tmavej nadobe, pridajte viac

tekutiny, ako pri peceni v sklenenej nddobe.

Nadoby na pecenie z ocele nie st prili§ vhodné. Méso sa
v nich pecie pomalsie a bude menej zlatista. PouZite vyssiu

teplotu alebo dlhsiu dobu pecenia.

Maéso
V polovici programu platky méasa obrat'te.
AZ je mdso hotové, malo by este 10 mintt po upeceni

odpocivat’ vo vypnutej a zatvorenej rire. Méso lepsie
nasiakne Stavu.

Po upeceni zabalte méso do alobalu a ponechajte na 10 minut
v rdre odpocivat’.

Ak peciete bravcové s koZou, niekol'kokrat prereZte kozu,

az potom poloZzte mdso do nadoby koZou dole.

Hydina Vaha Prislusenstvo/ Urovefi Druh Teplota Doba upravy
nadoby ohrevu Vv°C pokrmu v min.
Dusené hovddzie mdso 1,0 kg uzatvorena 2 = 220-240 90
1,5 kg 2 =] 210230 110
2,0 kg 2 B 200-220 130

* Predhrejte rdru na 5 mindt.
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Miso Véha Prisluenstvo/ Urovefi Druh  1eplota Doba tpravy
nédoby ohrevues vV °C pokrmu v min.

Hovédzia svie¢kovica 1,0 kg otvorend 2 B2 210-230 70

1,5 kg 2 B 200-220 80

2,0 kg 2 =3 190-210 90
Roastbeef ,rare" 1,0 kg otvorena 1 210-230 40
Steak, ,well-done" * Rost 5 ] 3 20
Steak, ,rare" * 5 ] 3 15
Brav€ové maso bez koZe (napr. 1,0 kg otvorena 1 190-210 100
krkovicka) 15 kg 1 180-200 140

2,0 kg 1 170-190 160
Bravové s koZou (napriklad bravéové 1,0 kg otvorend 1 180-200 120
zadné alebo stehno) 15 kg 1 170-190 150

2,0 kg 1 160-180 180
Udené braveové rebierka s kostou 1,0 kg uzatvorena 2 = 210-230 70
Dusené mleté maso so zeleninou 750 g masa otvorena 1 170-190 70
Klobasky cca750 g Rost 4 [} 3 15
Telacia pecienka 1,0 kg otvorend 2 [ 190-210 100

2,0 kg 2 2 170-190 120
Jahnacie stehno bez kosti 1,5 kg 1 150-170 110

* Predhrejte rdru na 5 minat.

Hydina

Vaha uvedena v tabulkach je pre hydinu bez plnky pripravent na
pecenie.

Umiestnite celt hydinu na rost, najskor prsnou ¢astou smerom
dole. Po uplynuti %3 doby Upravy pokrmu méso raz obratte.
Méso, ako napriklad morcacie kisky alebo morcacie prsia,
obracajte po uplynuti polovice ¢asu pripravy pokrmu. Po
uplynuti %5 doby dpravy pokrmu kasky hydiny obratte.

Pri peceni kacice alebo husi prepichnite kozu pod kridlami, aby
mohol vytiect' tuk.

Hydina bude mat’ este hnedsiu a chrumkavejsiu korku, ak ju
pred koncom pecenia potriete maslom, slanou vodou alebo
pomarancovym dzisom.

Ak grilujete priamo na roste, umiestnite potraviny na troven 1.

Viha Prislugenstvo/ Uroveri Druh Teplota Doba tpravy
Hydina nadoby ohrevuee Vv °C pokrmu v min.
Kuracie polovicky, 1 az 4 porcie 4009 /kus  Rost 2 200-220 40-50
Kuracie kusky 2509 /kus Rost 2 200-220 30-40
Kura,celé,1- 4 kus 1,0 kg I kus Rost 2 190-210 50-80
Kacica 1,7 kg Rost 2 180-200 90-100
Hus 3,0 kg Rost 2 170-190 110-130
Mlady moriak 3,0 kg Rost 2 180-200 80-100
2 mor¢acie stehna 800 g/ kus Ro3t 2 190-210 90-110

Ryby
Po uplynuti %3 doby Gpravy pokrmu rybu obrét'te.

Cell rybu nemusite obracat’. Cell rybu vloZte do priestoru na
pecenie chrbtom hore. Ak umiestnite do jej brusnej dutiny
polovicu zemiaka alebo mald Ziaruvzdornt nddobu, ryba sa Vam
pri peceni neprevrati.

Pre pecenie rybacieho filé pridajte do pokrmu niekol'ko lyzic
tekutiny. Ak grilujete priamo na roste, umiestnite potraviny na
Groveri 1.

Ryba Vaha PrisluSenstvo/ Uroven Druh Teplota Doba Upravy
nadoby ohrevus ve°C pokrmu v min.

Biela ryba | zmes (cely kus), 600g Smaltovany plech 3 = 180-190 45-55

napriklad prazma na pecenie

Mastna ryba (malé kisky), napriklad losos Ro&t* 2 = 180-190 45-55

Hejk (s pInkou) 1,0 kg Smaltovany 3 [ 180-190 55-65

plech na pecenie

* Umiestnite smaltovany plech na troven



Tipy na pecenie a grilovanie

Tato tabulka neobsahuje informéacie
tykajlice sa vahy masa.

Ako spoznam, Ze je maso hotové?

Pouzite teplotnid sondu (mozno zakupit' v $pecializovanych obchodoch) alebo vykonajte
Jtest lyZicou”. Stlacte maso lyZicou. Ak sa zda méso pevné, je hotové. Ak je mozné lyzicu do
madsa l'ahko zaborit, malo by sa méso este chvil'u piect.

Maso je privelmi tmavé a korka je
Ciastocne spélena.

Prekontrolujte teplotu a Uroveri vloZenia prisluenstva.

Madso vyzerd dobre, ale $tava je
pripalena.

Nabudtce pouzite mensiu nddobu na pecenie a ak je treba, pridajte viac tekutiny.

Maso vyzera dobre, ale Stava je
privelmi svetla a vodnata.

Nabuduce pouzite vacsiu nadobu na pecenie a menej tekutiny.

Pri podlievani z mdsa stlpa para.

To je Gplne normalny fyzikalny jav. Vacsina pary uniké cez
parny vypust. Para sa moze tvorit a zrazat' na chladnejsom ovladacom paneli alebo na
prednych stranach susediacich kuchynskych jednotiek.

Nakypy, gratinované pokrmy, toasty

Postavte nddobu na rost.

Pre pecenie priamo na roste bez nadob vlozte na Uroven
1 univerzélnu panvicu. Udrzite tak raru CistejSiu.

Vysledok Upravy pokrmu zavisi od kvality potravin
a vel’kosti a typu nadob. Udaje v tabulke s iba orientacné.

Pokrm Prislusenstvo/ Uroven Druh Teplota Doba upravy
nadoby ohrevu veC pokrmu v min.

Sladké nékypy (napr. ovocny nakyp) Nadoba na nékyp 2 8 180-200 40-50

Zapecené pokrmy s predvarenymi N&doba na nakyp alebo 3 B2 210-230 30-40

prisadami (napr. zapecené cestoviny) univerzalna panvica 3 ] 210-230 2030

Zapecené pokrmy so surovymi Zapekacia nadoba alebo 2 160-180 50-70

prisadami * (napr. franctizske zemiaky) univerzalna panvica > 160-180 50-70

Hrianky Ro3t 5 ] 3 4-5

Grilované hrianky Rost 3+1 170-180 8-12

* Opecenie nesmie byt silnejsie ako 2 cm.

Hotové pokrmy

Postupujte podla pokynov vyrobcu na obale.

Pri zakryvani prislusenstva papierom na pecenie dbajte na to,

Ci je papier vhodny pre vysoké teploty. OreZte papier na

nevyhnutnu velkost.

Vysledok Upravy pokrmu vel'mi zavisi od kvality

potravin. V pripade surovych produktov sa méze Iiit’

farba a pod.

Pokrm Prislusenstvo Uroveni Dr’]“h Teplota Doba upravy

ohrevu v°C pokrmu v min.

HranolCeky Rost alebo univerzélna panvica 3 = 190-210 20-30

Pizza Rost 2 =2 200-220 15-20

Pizza-bageta Univerzalna panvica 3 = 190-200 20-25

Upozornenie: Pri rozmrazovani potravin sa plech na pecenie
moze deformovat’. To sa stava z toho dévodu, ze prisludenstvo
podlieha rozdielnym teplotdm. Tato deformacia pocas pecenia
zmizne.

18



Specialne pokrmy
Pri nizkych teplotach si mdzete vyrobit’ dobry, krémovy jogurt
alebo méakké kysnuté cesto.

Najprv vyberte z pristroja prislusenstvo, zavesné rosty ci lavé
a pravé teleskopické vysuvy.

Vyroba jogurtu

1.Zohrejte na varnej zéne 1 liter mlieka (3,5 % tuku), potom ho
schlad'te na 40 °C.

2. Primiesajte 150 g jogurtu (chladnickova teplota).

3. Nalejte jogurt do hrn¢ekov alebo malych pohérov a zakryte
potravinovou féliou.

4. Podla instrukcii predhrejte rdru.

5.Teraz umiestnite pohére alebo hrn¢eky na dno rary
a postupujte podla pokynov v tabulke.

Kysnutie cesta

1. Pripravte klasické kysnuté cesto. Nalejte cesto do Ziaruvzdornej
keramickej nddoby na pecenie a zakryte.

2. Podla intrukcii predhrejte raru.
3. Pristroj vypnite a nechajte cesto vo vnutri vykysnut'.

Potraviny Vhodné Uroveri Dr';Uh Teplota Doba tpravy
nadoby ohrevu v°C pokrmu v min.

Jogurty Umiestnite nadoby Predhrejte na 50 °C 5 min.
alebo pohére na dno rdry 50 °C 8 hod.

Ponechajte cesto Umiestnite na dno riry Predhrejte na 50 °C 5-10 min..

vykysnit z@(;m{)zdornu Pristroj vypnite a vloZte cesto do 20-30 min.
nadobu vnutra rdry.

Rozmrazovanie

Rozmrazovanie zavisi od typu a mnozstva potravin.

Postupujte podla pokynov vyrobcu na obale.

Odstrarite z rozmrazovanych potravin vietky obaly

a umiestnite ich na rost v nddobe vhodnej pre ohrev.

Umiestnite hydinu do nadoby prsnou stranou dole.

Mrazené potraviny Prisluienstvo Uroveri  Druh ohrevu Teplota

Napriklad krémové torty, maslové kolace, kolace poliate Rost 1 Voli¢ teploty

Cokoladou alebo sypané cukrom, ovocie, kurcata, klobasky
a maso, chlieb, Zemle a iné pecivo

zostéva vypnuty.

Susenie

Pre susenie pouzivajte iba kvalitné ovocie, zeleninu a bylinky a starostlivo ich umyte.

Ponechajte potraviny odkvapkat a dokonale ich ususte.
Zakryte smaltovany plech aj rost papierom na pecenie alebo
pergamenovym papierom. Ovocie a zeleninu obcas obratte.
Ked' potraviny zhnednu, osuste ich a zloZte z papiera.

Potraviny Uroveri Druh ohrevu Teplota v °C Doba tdpravy pokrmu v hod.
600 g krajanych jablk 1+3 80 priblizne 5 hod.

800 g hrusiek nasekanych na kudsky 143 80 cca 8 hod.

1,5 kg ceresni 1+3 80 cca 8-10 hod.

200 g ocistenych Cerstvych byliniek 143 80 cca 1,5 hod.

Zavaranie

Pri zavarani musia byt pohére aj elastické krizky cisté

a v perfektnom stave. Ak je to len moZzné, pouzivajte

pohére rovnakej velkosti. Hodnoty uvedené v tabul'ke su pre
litrové okruhle pohare.

Varovanie!

NepouZivajte vyssie ani vdcsie pohare. Ich vrchnaky by mohli
vybuchnut'.

PouZzite iba neposkodené ovocie a zeleninu. Dobre ich ocistite.

Casové hodnoty v tabulkach st iba orientacné. Mozu sa Iisit' podla
vonkajsich teplét, poctu poharov, mnozstva a teploty ich obsahu.
Pred vypnutim pristroja sa ubezpecte, ¢i vietky pohare zacali penit’.

Priprava

1.Naplrite pohare ovocim a zeleninou, ale neplnite ich az po
okraj.

2. Otistite okraje pohdrov; musia byt' Cisté.

3.Na kazdy pohdar umiestnite vrchnak a navlhceny elasticky
pasik.

4.Pohére uzatvorte pomocou svoriek.
Nedavajte do rdry viac ako Sest’ poharov naraz.



Nastavenie 5.Nastavte teplotu medzi 170 a 180 °C.

1.Umiestnite pohare na univerzalnu panvicu na troven 2. Zavaranie
Pohére postavte tak, aby sa jeden druhého nedotykali. o . L ) o .
PribliZzne po 40 - 50 mindtach zacnl pohare penit. Rdru vypnite.
Vyberte pohére z riry priblizne po 25 - 35 mindtach

2. Nalgjte do panvice pol litra horticej vody (priblizne
80°0). (vyuzijete tak zostatkové teplo). Ak ponechate pohare v rire

3.Zatvorte dvierka rary. vychladnut' dihsiu dobu, mohlo by dojst' k tvorbe baktérii, kvéli
4.Nastavte voli¢ funkcii do pozicie dolného ohrevu [J. ktorym by zavéranina mohla skysnat.

Ovocie v 1-litrovych poharoch od penenia Zostatkové teplo

Jablka, egrese, jahody Vypnat' cca 25 Minuten

Cerene, marhule, broskyne, egrese Vypnat’ cca 30 Minuten

Jablka, hrusky, ceresriové pyré Vypnut cca 35 Minuten

Uprava zeleniny

Hned' ako za¢nu zavéarané pohare penit, znizte teplotu na
120 - 140 °C. Cca 35 - 70 minut, v zavislosti na type
zeleniny. Po uplynuti tejto doby rlru vypnite a vyuzite
zostatkové teplo.

Uprava studenej zeleniny v 1-litrovych pohéroch Od penenia 120 - 140 °C Zostatkové teplo
Papriky - cca 35 minut
Cervena repa cca 35 minat cca 30 minat
Ruzickovy kel cca 45 minat cca 30 minut
Fazula, kalerab, cervena kapusta cca 60 minut cca 30 minat
Hrasok cca 70 minat cca 30 minut

Vyberte pohare z rary
Po dokonceni Upravy vyberte pohére z rdry.

Varovanie!
Hortce pohare nestavajte na studeny alebo mokry podklad,
mohli by vybuchnat'.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid sa tvori prevazne v obilnych produktoch a vyrobkoch
zo zemiakov pripravovanych pri vysokych teplotach, ako napr.
zemiakové hranolceky, hrianky, zemle, chlieb a pecivo (susienky,
perniky, viano¢né cukrovinky).

V3seobecne m Pecte o najkratSiu dobu.
m Potraviny prili§ neopekajte.
m Védsie a silnejsie kusy potravin obsahuju menej akrylamidu.

Pecenie Horny a dolny ohrev max. na 200 °C.
Hortci vzduch max na 180 °C.
Cukrovinky a susienky Horny a dolny ohrev max. na 190 °C.

Hortci vzduch max na 170°C.
Zftok a bielok znizuje tvorbu akrylamidu.

Hranoléeky pecené v rdre Hranolceky rozlozte na plech rovnomerne v jednej vrstve. Na jednom plechu pecte
minimalne 400 g naraz, aby sa hranolceky nevysusili.
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Skusobné pokrmy

Tieto tabul'ky st navrhnuté pre skiSobné instituty pre

zjednodusenie kontroly pristroja.

V stilade so smernicou EN 50304/EN 60350 (2009) a IEC 60350.

Pecenie

Pecenie na 2 Urovniach:

Vzdy umiestnite univerzalnu panvicu na hornu droven

a hlinikovy plech na dolnu troveri.

Maslové susienky:

Ak umiestnite do rury viac pokrmov ur¢enych pre pecenie
slicasne, neznamend to, ze bude doba tpravy pre vsetky pokrmy

Zakryty jablkovy kolac na drovni 1:

Umiestnite tmavé tortové formy vedla seba s miernym

odstupom.

formy nad seba.

Zakryty jablkovy kola¢ na 2 Grovniach: Umiestnite tmavé tortové

rovnaka.
Formy na kolace s vinitym okrajom:
Pecte v rezime horny a dolny ohrev (£ na trovni 1. Namiesto
Lc;é};(g pouzite smaltovany plech a umiestnite formy na pecenie na
Potraviny Prislugenstvo Uroveri  Druh Teplota Doba tpravy
ohrevu Vv°C v minutach
Maslové susienkky (predhriatie*) Plochy plech na pecenie 2 B2 160-170 20-30
Univerzélna panvica 3 [ 150-160 20-30
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 1+3 140-160 20-30
Hlinikovy plech + univerzalna panvica 143 140-160 20-30
20 drobnych kolé&cikov Smaltovany plech na pecenie 3 = 150-170 20-35
20 drobnych kolacikov na jednom Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 143 140-150 30-40
plechu (predhriatie) Hlinikovy plech + univerzalna panvica 1+3 140-150 30-40
Piskétova torta (predhriatie*) Tortova forma 1 B2 170-180 35-45
Forma na listkové cesto Smaltovany plech na pecenie 2 =2 160-180 30-40
Hlinikovy plech + plochy plech na pecenie 1 150-160 30-45
Hlinikovy plech + univerzélna panvica 1+3 150-160 30-40
Jablkovy kola¢ 2 rodty + 2 tortové formy s vinitym 1+3 170-180 60-70
okrajom @ 20 cm 190-210
Smaltovany plech + 2 tortové formy 1 8 70-90

s vInitym okrajom, @ 20 cm.

* K predhrievaniu riry na pecenie nepouz

Dalsie plechy na pecenie je mozné dokupit' prostrednictvom nasho zakaznickeho servisu alebo v $pecializovanom obchode.

Grilovanie

ivajte rychly ohrev.

Ak grilujete priamo na roste, smaltovany plech umiestnite na
uroven 1. Plech zachyti odkvapkavajlcu $tavu z mésa

a pomdze Vam udrzat' rdru v Cistote.

Pokrm Prislusenstvo Uroveri Druh ohrevu Stuperi grilu  Doba tpravy v min.
Hrianky (predhriatie na 10 min.) Rost ] 3 112-2
12 hovadzich burgerov* (bez predhriatia) Plech na grilovanie 441 [} 3 25-30

+ smaltovy plech

* Po uplynuti %3 doby Upravy pokrmu ototte.
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Tento pristroj je ur€eny pre pouZzitie v najvyssie povolenej
nadmorskej vyske 2000 m.
Technicka priprava pristroja: obrazok 1

= Pri umiestneni pristroja musi byt obal a plastovy povrch
kuchynskej skrinky osetreny lepidlom odolnym voci teplote 90°C
pre vnutornt Cast skrinky (kde bude rira umiestnend)

a odolnym voci teplote 70°C pre prilahlé skrinky (umiestnené po
stranach rary). Ak obal, plastovy povrch alebo lepidlo neméa
dostato€nt odolnost voci vysokym teplotam, skrinky sa mézu
zdeformovat alebo zhoriet. V takom pripade vyrobca riry
nezodpoveda za Skodu spdsobent na doty¢nej skrinke.

Skrinky musia byt pred inStalaciou rary orezané.

Odstrarite z nich drevené ostrapky, mohli by totiz mat'

vplyv na funkciu jednotlivych suciastok rary.

= Svorkovnica musi byt umiestnené v zatmavenom

priestore B alebo na takom mieste, kde nebude naruSovat
dalsi priebeh montaze rary.

Vsetky volne stojacie skrinky musia byt pripevnené ku

stene v beznom uhle v priestore C.

V spodnej Casti skrinky pre zabudovanu raru musia byt
vetracie Strbiny.

= Ak je rira umiestnena pod varnou doskou, postupuijte

podla montazneho navodu k tejto varnej doske.

Umiestnenie rury do vysokej skrinky: obrazok 2

Kvoéli odvetravaniu by medzi spodnou policou a opernou

stenou mala byt medzera vo velkosti priblizne 20 mm

a rovnako tak velka medzera medzi hornou policou a opernou

stenou.

Medzi spodnou a hornou policou odporti¢ame zachovat medzeru

vo velkosti 590 mm, a to z dovodu riadneho odvetravania. Ak

pozadujete esSte silnejSie odvetravanie, tito medzeru mozete

zvacsit az na 595 mm.

Rury s vysuvnymi dvermi by mali byt zmontované tak, aby

bolo mozné plechy na pecenie jednoducho vysunut.

Umiestnenie riry do rohovej skrinky: obrazok 3

Pri montazi pristroja do rohovej skrinky je potrebné vziat do

tvahy rozmery z obrazku D. Pre umiestnenie podla obrazku E

odport¢ame vziat do Uvahy Sirku prednej Casti skrinky

a rukovati.

Pripojenie rury k elektrickej sieti

= Predtym, ako prvy raz pristroj pouzijete, prekontrolujte, ¢i je
Vas dom uzemneny a spliia prislusné bezpecnostné predpisy.
Pripojenie pristroja k elektrickej sieti mdZe vykonat' iba
odbornik, pricom bude postupovat podla pokynov Vasho
miestneho poskytovatela elektrickej energie a podla
narodnych predpisov.
PouZitie tohto pristroja mimo uzemnent zasuvku alebo jeho
nespravna instalacia moze sposobit vazne Skody (poranenie
¢loveka a smrtelny Uraz elektrickym pradom), aj ked je toto
velmi nepravdepodobné. Vyrobca nezodpoveda za $kody, ktoré
su zapri€inené nespravnou instalaciou.

m Behom celej inStalacie nesmie byt rdra pripojena k elektrickej
sieti.

Tato rara je zaradena do ochrannej triedy | a je

potrebné ju pouzivat s uzemnenou zasuvkou.

Kébel pre pripojenie rury k elektrickej sieti musi byt

HO5 V V-F 3G 1,5 mm2 alebo vacsi.

Najprv pripojte Zlty a zeleny kabel, ktoré st pouZivané Pre

pripojenie k uzemnenej zasuvke, tieto kable by tiez mali byt

dihsie ako ostatné.

Aby boli dodrzané bezné bezpecnostné predpisy, technik

inStalujlci Vs pristroj by sa mal ubezpecit, ze vSetky faze

pristroja vedu do hlavného vypinaca pre pristroj s priemerom

privodného vodi¢a mensim ako 3 mm. Toto nie je nutné, ak je

pristroj pripojeny na zasuvku, ku ktorej ma uzivatel pristup

a pri predpoklade, Ze je tato zasuvka uzemnena.

Pri intalacii a praci s elektrickym pradom je potrebné

pouzivat ochranné pracovné pomocky.

Rura musi byt pripojené podla poziadaviek na

napatie uvedenych na jej typovom Stitku.

Pristroj by mal byt pripog)van)'/ v pozicii mierne vysunutej

dopredu. Sietovy kabel by mal byt dostatocne dihy, aby bolo

mozné pristroj pripojit.

Varovanie! Ubezpecte sa, Ze sa sietovy kabel behom

inStalacie nezachyti a nepride do kontaktu s horGcimi

Castami rary.

VSetky Upravy na tomto pristroji, vratane vymeny alebo

inStalacie sietového kabla, méze vykonavat iba odborne

vyskoleny technik zékaznickeho servisu.

Umiestnenie rary do skrinky: obrazok 4

= PriinStalacii rary s vysuvnymi dvierkami musia byt
dvierka demontované.

= Ruru tplne vtlacte do priestoru v ur€enej kuchynskej skrinke.
Ubezpecte sa, Ze sietovy kébel nie je vedeny cez okraje rary,
ze nepride do kontaktu s hortcimi ¢astami rury a Ze nevedie
pozdiz spodnej Casti rury.

= Umiestnite raru do spravnej pozicie v skrinke a upevnite ju
pomocou skrutiek (4x25), ktoré sa nachadzaju v baleni.

= Ak bola skrinka postavena podla poskytnutych rozmerov, na
vrchnej Casti rary bude medzera. Z dévodu spravnej funkcie
odvetravania nezakryvajte tito medzeru drevenymi listami.

= Medzi pristrojom a prilahlymi skrinkami (umiestnenymi po

bokoch riry) by mala zostat medzera vo velkosti 5 mm.

Demontaz

Odpoijte pristroj z elektrickej siete. Uvolnite skrutky, ktorymi je
rira pripevnena ku skrinke. Zlahka raru nadvihnite a Gplne ju
vytiahnite zo skrinky.



INFORMACNY LIST

BSH domaci spotrebice s.r.o., org. zlozka Bratislava, Galvaniho 17/C, 821 04 Bratislava
Obchodna znacka BSH

@
e

Predajné oznacenie HB 23GB555
Trieda Ucinnosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,85
Spotreba energie (kWh) - hortci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,79
UzZitoény objem dutého priestoru (1) 60

Velkost zariadenia (1):

malé: 121V <351
stredné: 351<V <651
velké: 65 1<V =

Cas potrebny na tepelnu Gpravu normalizovanej zataze pri konvenénom ohreve 40
(min.)

Cas potrebny na tepelnt Gpravu normalizovanej zataze pri horticom vzduchu
(min.)

Hluénost (dB (A) re 1 pW) 50
Spotreba energie, ak nie je spustena ziadna funkcia a rura je v rezime s -
najnizSou spotrebou energie

Plocha najvacsieho na pecenie (cm?) 1245

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.

Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni st vyhradené bez upozornenia.
Aktualny navod najdete na webovych strankach www.siemens-home.com/sk.



SIEMENS  Zaruény list i

na vietky

firmy BSH domaci spotfebice s.r.o. ERotiebie
Pekarska 695/10a, 155 00 Praha 5, CR

Dovozca: BSH domaci spotfebice s.r.o.
org. zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C, 821 04 Bratislava

Vyrobok: Produktové cislo:
E-Nr.
Poradové cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vSetky pozadované udaje v zarucnom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je stuc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢&islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaru¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ véetkych uvedenych udajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Montaz a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v stlade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montdZou vyrobku je nutné, aby boli splnené v§etky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonc¢enia oprav. listu Strugny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacény protokol.

Zarucné podmienky

- na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zarucnej lehoty

- pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

— ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny ucel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej cinnosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dna zakupenia,
kedZe spotrebice su urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

— za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlice absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spésobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici neméze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
osoba, ktora uplatnila narok na ttto opravu

— zarucné opravy vykonavaju autorizované servisné strediska podla zoznamu uvedeného v tomto
zaru¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— Udaje na doklade o predaji sa lisia od udajov uvedenych na vyrobnom stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebice dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, zivelnou pohromou, vonkajsimi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

Vsetky vyrobky distribuované spolocnostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaji poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktudlnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozorfiuje na to, Ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat’ do Spe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
E Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat’ ziskat’ cenné suroviny a chranit’ tak
Zivotné prostredie. Dalie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
Wmm==_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpe&uje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneSkodrovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebice s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢&. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci

spotrebice s. r. o.



ZOZNAM SERVISOV DOMACICH SPOTREBICOV SIEMENS

Servisné stredisko

Telefon

E-mail + web

& . . Bardejov 054/47462 27 spikservis@gates.sk
Peter Spik Partizinska 14 08501 0903527 102 www.spikelektro.sk
Martin S¢asny, servis domacich Hnileckd 11 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 82106 0918 996 988 www.bsservis.sk
Martin ééasny’, servis domécich Trhové 36 Bratislava 02/38103355 servis@bsservis.sk
spotrebicov 84102 0918522734 www.bsservis.sk
TECHNO SERVIS BRATISLAVA Koptianska 8. 10 Bratislava 02/64 46 36 43 technoservis@nextra.sk
spol.sr. 0. P ’ 85101 0907 778 406 www.technoservis.sk
. . . Bratislava 02/45 958855 servis@vivaservis.sk
Viva elektroservis, . r. o. Mytna 17 81107 0905722111 wwwvivaservis.sk
. - Komérno 035/77026 88 servis@laser-kn.sk
LASER Komarno spol. sr. o. Mesacna 20 94501 0915222 454 www Jaserkn.sk
s . . Kosice 055/6221477 . . .
Ing. Lubor Kolesar Kubis Thurzova 12 04001 0905 894 769 kubisservis@mail.t-com.sk
. Michalovce 056/642 3290 . ) .
ELEKTROSERVIS VALTIM Ul. Obrancov mieru 9 07101 0903 855 309 valiskalubomir@stonline.sk
. . . . Nitra 037/652 4597 .
EXPRES servis Anna Elmanova Spojovacia 7 94901 0903 524 108 expresservis@naex.sk
. I Piestany 033/77448 10 servis@domoss.sk
Domoss Technika a. s. Zilinské 47 92001 033/7742417 www.domoss.sk
. L1k Poprad 052/7722023 tatrachlad@tatrachlad.sk
TATRACHLAD POPRAD s. r. 0. Tovérenska ul. ¢. 3 05801 0903906 828 www.tatrachlad.sk
. “ & Presov 051/7721439 baranservis@mail.t-com.sk
BARAN servis — Baran Lubo$ Svabska 6695/57A 08005 0905904572 www.baranservis.sk
iy . Prievidza 046/548 5778 pavlicek.elektroservis@stonline.sk
ELEKTROSERVIS Pavlicek Peter V. Clementisa 6 97101 0905 264 822 www.peterpavlicek-elektroservis.sk

N.B.ELEKTROCENTRUM

B. Bartoka 24

Rimavska Sobota

047/581 1877

nbelektrocentrum@stonline.sk

97901 0905 664 258
Elpra spol. sr. o. Liptovska Luzna 496 ggif;n Zberok 833{3453376; 1173 elpra@speednet.sk

oo -seriscanumspel sro. Hanis  SST S beacennn
Jozef Roznik Zabinské 325 Jonc 0903702458 romk@bshservi sk
STAFEXPRESS-ELEKTROSERVIS  Hviezdoslavova 34 g‘é‘gegl 332/55;‘5090;8938 stafexpress.zvservis@mail.t-com.sk
M-SERVIS Mare$ Jaroslav Komenského 38 Zilina 041/564.06 27 mservis@zoznam.sk

01001

www.m-servis.sk




Dodavatel CZ:

BSH domaci spotfebice s.r.o.

Pekafska 695/10a
155 00 Praha 5

Dodavatel’ SK:

BSH domaci spotfebice s.r.o.
organiza¢na zlozka Bratislava
Galvaniho 17/C
821 04 Bratislava








