Model: MINIME

Pokyny ke slozeni a pouziti

, POUZE PRO POUZIT| VENKU )
PROSIM UCHOVEJTE TYTO POKYNY PRO BUDOUCi POTREBU.



ROZLOZENY POHLED

Seznam ¢asti
C. | Popis Mnozstvi

Drzadlo vika 1

Ventilaéni otvory

Viko

Pecici rost

Drzadlo peciciho rostu

Misa na difevéné uhli

Ohnisté

Zamek

Noha
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Srouby a matice

C. Popis Velikost ci C. Popis Velikost Pecié
A Sroub M5 x 10 1 F Matice M6 6
B Sroub M5 x 55 1 G Podlozka D5 x 12 2
C Sroub M6 x 8 2 H Podlozka D6 x 18 6
D Sroub M6 x 20 4 I distanéni viozka 5 1
E Matice M5 2




Varovani:

Naradi pro slozeni neni soucasti baleni.

POZOR! Tento gril bude velmi horky, béhem pouzivani s nim nehybejte.

VAROVANI! Chrarite pfed d&tmi a zvitaty.

Prosim uchovejte tyto instrukce pro budouci potfebu.

UPOZORNENI! Pro zapalovani nepouziveijte tvrdy alkohol nebo benzin! Pouzivejte pouze
podpalovace splfujici normu EN1860-3!

NEPOUZIVEJTE uvnitf! - pouze pro pouziti venku!

Jako u kazdého jiného grilu je nutné zabranit Skodé zplsobené teplem cehokoliv kolem nebo
pod grilem.

NEDOTYKEJTE se kovovych &asti grilu, dokud zcela nevychladnou, abyste zabranili
popaleninam. Drzadla grilu budou b&éhem pouziti horka a dotykani se jich nebezpecné.
Pouzivejte proto ochranné pomucky (kuchyriské chiiapky, grilovaci rukavice, podlozku atp.).
Po zapaleni s uhlim nikdy nemanipulujte.

Pfed odstranénim popela se ujistéte, Ze uhli zcela dohofrelo.

Neinstalujte na nebo do vozidel a/nebo lodi.

Nastroje pro slozeni nejsou soucasti baleni.

Pro slozeni tohoto grilu pouzijte pouze dodané ¢asti. Pokud nékteré &asti chybi - gril
nepouzivejte.

Béhem vyroby doslo k odstranéni ostrych hran, presto s ¢astmi zachazejte opatrné, aby
nedoslo ke zranéni.

Pouzivani vody na horky gril muze zpusobit poSkozeni povrchu.

Pro uha$eni uhli zaviete vSechny ventilacni otvory.

Pfed zakrytim (kryt neni soucasti baleni) NEBO ulozenim se vzdy ujistéte, Ze je gril zcela
uhasen a vychladnuty - pamatujte, ze uhli muze zlstat dlouho teplé a za urcitych podminek se
muze znovu vznitit, POKUD neni zcela zaduSeno a/nebo uhaseno.

Méjte po ruce hasici pfistro;j.

Horky tuk mlze kapat skrz dno ohnisté, budte proto opatrni na sva chodidla.

Pokud dojde k velkému vzplanuti diky kapajicimu tuku, pouZijte jemny vodni sprej pro snizeni
plamene.

Svuj gril postavte na bezpecény a rovny povrch, daleko od hoflavych pfedmétu jako dfevéné
ploty nebo nizké vétve stromu.

Udrzujte déti a zvifata v bezpecné vzdalenosti od grilu.

Béhem slozZeni davejte pozor na ostré hrany.

Po zapaleni bude gril velmi teply. B&hem pouzivani s grilem NEHYBEJTE a nenechavejte ho
bez dozoru.

Gril byl mél pouzivat pouze dospély. NIKDY nenechavejte rozpaleny gril bez dozoru.

Pfed prvnim opékanim by mél byt gril roztopen s rozzhavenym palivem minimalné po dobu 30
minut.

Upozornéni! Materialy a predméty, které by mohl zar poskodit, udrZujte v dostatecné
vzdalenosti.

Po pouZiti uhaste a nechte vychladnout.

Skladujte gril, pouze pokud je dikladné ocistén a uhasen.

Doporucené dfevéné uhli pro pouziti: 1kg MAX.

UPOZORNENI!

NIKDY NESKLADUJTE gril uvnitf, pokud nebylo VESKERE uhli venku dikladné odstranéno a
vyhozeno a veSkeré povrchy ocistény a vychladnuty. V jiném pfipadé hrozi pozar a/nebo
emise jedovatych plynu, které mohou zpUsobit smrt.

Abyste zabranili $kodé na majetku, gril VZDY postavte na Zaruvzdorny povrch, jelikoZ se
bé&hem uzivani silné zahfiva.

Abyste zabranili zranéni, berte na védomi, Ze povrch pod grilem muze byt velmi horky b&hem
pouZivani a zlstava horky i ur€itou dobu poté - drzte nohy a ruce a veSkery majetek/véci dal
od tohoto prostoru.



Nez za€nete

Zkontrolujte baleni, zda obsahuje vSechny ¢asti.

Ujistéte se, Ze mate v8echna potfebna naradi a dostateCny, Cisty a suchy prostor pro
sestaveni.

Sestavujte na tvrdém povrchu bez prasklin a otvor(, aby se zabranilo ztraté malych asti.

Kroky pred slozenim:

o |

Pro rychlé a snadné sloZeni se fidte VSEMI instrukcemi uvedenymi niZe a jejich pofadim.
Dukladné vSechny soucastky prohlédnéte a porovnejte je se seznamem soucastek.
Neimprovizujte, pokud nékteré €asti chybi nebo jsou poskozené. Chybéjici ¢asti oznamte na
asistenéni lince, a pokud nékteré &asti chybi nebo jsou poskozeny, gril NEPOUZIVEJTE.
Neimprovizujte, pokud nékteré Casti chybi nebo jsou poskozené. Chybéjici ¢asti oznamte
spolecnosti, u které jste vyrobek koupili, a pokud nékteré casti chybi nebo jsou poskozeny, gril
NEPOUZIVEJTE.

Pro nejrychlejsi sestaveni:

Abyste zabranili ztraté malych ¢asti, skladejte vyrobek na tvrdém povrchu bez prasklin
nebo otvoru.

Vyhrazené misto by mélo byt dostate¢né velké pro rozprostfeni vSech Casti.

Pokud je to mozné, vSechny spoje nejprve dotahujte rukou. Jakmile dokoncite cely krok,
vratte se a dukladné spoj dotahnéte.

Pro spravné slozeni nasledujte vSechny kroky a ve spravném pofadi.

Béhem skladani a nakladani s grilem davejte pozor na ostré hrany, aby se zabranilo
nehodam a zranénim.

Typicka délka sestaveni: pfiblizné 30-45 minut.

Pro uplné sloZeni budete potiebovat: Sroubovak a francouzsky kli¢
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Pokyny k pouziti

- Pfed prvnim opékanim by mél byt gril rozpalen s do ruda rozzhavenym uhlim alespon 30
minut.

- NEPRIPRAVUJTE jidlo, dokud neni palivo potazeno popelem.

Zapalovani grilu

Rid'te se instrukcemi a varovanim na obalu podpalovaciho vyrobku (neni souéasti baleni)

- Upozornéni: UPOZORNENI! Pro zapalovani nepouzivejte alkohol nebo benzin! Pouzivejte
pouze podpalovace spliujici normu EN 1860-3!

- Pevné podpalovace - z difevéného uhli vytvoite kolem podpalovacCe pyramidu. Zapalte
podpalovac. Jakmile je uhli zapaleno, rozprostfete uhli na celou plochu rostu a v pfipadé
potfeby pfidejte dalsi.

- Tekuté podpalovace - Umistéte dfevéné uhli do mélké plechovky. Dfevéné uhli polijte tekutym
podpalovaCem a vyCkejte 5-10 minut, aby se podpalova¢ dostatecné vsakl. Poté umistéte
drfevéné uhli na rost v pyramidovém tvaru. Zapalte uhli. PoCkejte, nez se uhli dostatecné
zapali. Rozprostfete uhli do rovhomérné vrsty tak, aby se jednotlivé kusy dotykaly. Jakmile se
difevéné uhli zabarvi popelem (Sedivy povrch z popela na kazdém kusu uhli), mizete zaCit s
grilovanim.

- Nezacinejte s grilovanim, dokud neni uhli potazené vrstvou popela.

- Negrilujte, pokud uhli hofi plamenem.

- Uijistéte se, Ze je pecici rost spravé umistén do téla grilu.

Pokyny k udrzbé

Rid'te se témito pokyny pro udrzbu vzhledu a zivotnosti tohoto grilu.

- Doporucuje se zcela nenaplfiovat ohnisté, gril by mohl byt pro opékani pfrilis rozpaleny.

- Pro snadnégjsi Cisténi grilu potahnéte ohnisté alobalovou folii na vareni, lesklou stranou
nahoru. Prostor pro ventila¢ni otvory vytvorte propichnutim félie tam, kde je to nutné. Tento
postup prodlouZzi zivotnost vaseho grilu a pfispéje k ucinnéjSimu zaru.

- Jakmile gril uplné vychladne a jakmile to bude mozné, vycistéte gril tak, Zze namocite pecici
rost a nastroje do horké mydlové vody.

- Po skonceni grilovani nehaste uhli studenou vodou, mize dojit k poSkozeni grilu. Pouzijte
pisek nebo jemny vodni spre;j.

- Skladujte na chladném a suchém misté. Pfed skladovanim se ujistéte, Ze je gril Cisty, suchy a
zcela vychladly a ocistén od veSkerého popela a nepouzitého paliva/uhli. (Viz Varovani)

- Chrarite pfed nepfiznivymi povétrnostnimi podminkami.

UPOZORNENI! Pro zabranéni zranéni a $kod& na majetku je velmi dilezité, abyste gistili a
udrzovali vas gril po kazdém pouziti.

Prosim pamatujte si, Ze byste méli gril prohlédnout pfed kazdym pouzitim - gril by mél byt Cisty a v
dobrém stavu.

| kdyz chranite svuj gril obalem, musite pravidelné gril prohlizet, protoze vihkost muze vést k
ktera nepfichazi do kontaktu s potravinami, by méla byt oSetfena inhibitorem koroze a natfena
natérem na zahradni grily nebo zaruvzdornym natérem. Dfevéné Casti je také nutné odistit a
naolejovat. Chromované ¢asti by mély byt natfeny olejem na vareni.

Vezmeéte prosim na védomi, ze tento vyrobek nema neomezenou Zivotnost a pouzivani a €as se
na jeho stavu za¢ne projevovat. Je velmi dulezité vas gril nahradit jinym, pokud zaéne jevit
znamky unavy, koroze nebo poskozeni.

Vezmeéte prosim na védomi: Pouzivani poskozeného vyrobku maze zpUsobit zranéni nebo
Skodu na majetku.



