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A Dilezité bezpeénostni pokyny

Peclivé si prectéte tento navod. Pouze tak
budete schopni Vas spotrebi¢ pouzivat
spravné a bezpecné. Tento navod

k obsluze a ndvod na montaz peclivé
uschovejte pro dal$i potfebu ¢i dalsiho
uzivatele.

Po vybaleni zkontrolujte, zda neni
spotrebi¢ poskozen. Pokud byl spotrebic
béhem prepravy poskozen, nezapojujte ho.

Spotrebic¢ bez zastréky smi pripojit pouze
odbornik s licenci. V pripadé skod vzniklych
v disledku $patného zapojeni nemate narok
na zaruku. Spotrebic je urcen pouze

k pouziti vdomacnosti nebo domacnosti
podobném prostredi. Spotiebic pouzwejte
pouze pro pfipravu jidel a napojd. PFi
pouzivani nenechavejte spotrebic bez
dozoru. Spotrebic je uréen vyhradné pro
pouziti v uzavienych prostorach.Tento
spotrebicje urcen

k pouziti do nejvy§si povolené nadmorské
vySky 2000 m. Tento spotfebi¢ neni uréen

k pouziti s externimi spinacimi hodinami
nebo dalkovym ovladanim.

Nepouzivejte zadné kryty varné desky.
Mohly by zplsobit Uraz z ddvodu
prehrati, vzniceni nebo odlomeni ¢asti
materialu.

Nepouzivejte zadna ochranna zafizeni nebo
ochranné mrizky pred détmi, které nejsou
doporucené vyrobcem varné desky. Mohly
by zpUsobit uraz.

Déti starsi 8 let a osoby se snizenymi
fyzickymi, senzorickymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo nezkusené nebo
neinformované osoby smi spotrebic
pouzivat pouze pod dohledem zodpovédné
osoby, ktera je pouci, jak spotiebic
bezpecné pouzivat,

a v pfipade, ze pochopily rizika, ktera

z pouzivani vyplyvaji.

Déti si se spotrebicem nesmi hrat. Déti
do 8 let véku a bez dohledu zodpovédné
osoby nesmi spotrebic Cistit a ani
provadét jeho udrzbu.

Déti mladsi 8 let véku by se mély
zdrzovat v bezpecné vzdalenosti od
spotrebice a napajeciho vedeni.

Prislusenstvi vzdy vsunujte do peciciho
prostoru spravnym zplisobem. Viz
popis prislusenstvi v navodu k pouziti.

Nebezpecdi pozaru!

Horlavé predmeéty uskladnéné v pecicim
prostoru se mohou vznitit. Nikdy
neuchovavejte v pecicim prostoru horlavé
predméty. Pokud se v pecicim prostoru
vyskytuje kouf, nikdy neotvirejte dvirka
spotrebice. Vypnéte spotrebic

a vytahnéte sitovou zastr¢ku nebo
vypnéte pojistky.

Pokud dvirka spotfebice otevrete, vytvorite
tah vzduchu. Pecici papir mize prijit do
kontaktu s topnym télesem a muze se
vznitit. V prlbéhu predehrivani nikdy
neumistujte pecici papir na prislusenstvi.
Pelici papir musi byt vzdy zatizen nadobim
nebo pecici formou. Pecicim papirem

pokryjte vzdy jen pozadovanou plochu.
PeC|C| papir nesmi nikdy presahovat pres
prislusenstvi.

Horky olej a tuk se velmi snadno vzniti.
Nenechavejte horky olej a tuk bez dozoru.
Vznikly pozar nikdy nehaste vodou. Vypnéte
varnou zoénu. Plameny opatrné uduste
pomoci vhodného krytu, protipozarni dekou
a podobné.

Varné zony jsou po pouziti velmi

horké. Nikdy na varnou desku

nepokladejte hoflavé predmeéty.
Nepokladejte na varnou desku

zadné predmeéty.

Varna deska se vypne sama od sebe

a nelze ji jiz obsluhovat. Pozdéji se mize
samovolné zapnout. Vypnéte pojistky

v pojistkové skrini. Zavolejte zdkaznicky
servis.

Spotrebic se silné zahriva, horlavé materidly
se mohou snadno vznitit. Pod pecici troubou
ani v jeji blizkosti neuchovavejte ani
nepouzivejte horlavé predméty (napfr. spreje,
Cistici prostredky). V pecici troubé ani na ni
neuchovavejte hoflavé pfedméty.

Povrch zasuvky ve spodni ¢asti sporaku
maze byt velmi horky. Do zasuvky
ukladejte pouze prislusenstvi pro pecici
troubu. Do zasuvky ve spodni ¢asti
sporaku se nesmi ukladat vznétlivé

a horlavé predmeéty.

Nebezpeci popaleni!

Spotrebic se zahriva na velmi vysoké
teploty. Nikdy se nedotykejte vnitrnich
ploch peciciho prostoru nebo topnych téles.
Spotrebic¢ vzdy nechejte vychladnout. Déti
se musi zdrzovat v bezpecné vzdalenosti.



= PfisluSenstvi nebo nadobi bude velmi
horké.Pri vyjmuti prislusenstvi nebo
nadobi z trouby vzdy pouzijte kuchyriské
rukavice.

= Alkoholové vypary se mohou v rozpalené
troubé vznitit. Nikdy nepfipravujte pokrmy
s velkym mnozstvim vysokoprocentniho
alkoholu. Pokud pouzijete napoj s vysokym
procentem alkoholu, pak jen v malém
mnozstvi. Dvirka trouby otvirejte opatrné.

= B&hem provozu jsou povrchy spotfebice
horké. Nikdy se nedotykejte horkého
povrchu. Déti se musi zdrZzovat v bezpecné
vzdalenosti od spotfebice.

= Varné zény a jejich okoli, obzvlasté pfipadny

ram varné desky, dosahnou béhem provozu
velmi vysokych teplot. Nikdy se nedotykejte
horkych ploch. Déti se musi zdrZovat

v bezpecné vzdalenosti.

= Varnd zéna hreje, ale ukazatel nefunguje.
Vypnéte pojistky v pojistkové skfini.
Zavolejte zakaznicky servis.

= Kovové pfedméty se na varné desce
velice rychle rozpali. Nikdy neodkladejte
na varnou desku kovové prfedméty, jako
napt. noze, vidlicky, IZice a poklice.

Nebezpeci opareni!

= PFistupné vnéjsi ¢asti se pfi provozu
rozpali. Téchto Casti se nikdy nedotykejte.
Déti se musi zdrzovat v bezpecné
vzdalenosti.

= Pfi otevreni dvifek spotrebice mize
ven uniknout mnozstvi horké pary.
Dvirka trouby otvirejte opatrné. Déti se
musi zdrZzovat v bezpecné vzdalenosti.

= Voda v horkém pedicim prostoru muize
vytvaret mnozstvi horké pary. Do horkého
peciciho prostoru nikdy nenalévejte vodu.

Nebezpeci poranéni!
" Poskrabané sklo dvirek spotrebice muze

prasknout. Nepouzivejte Skrabku na sklo,
ostré nebo brusné Cistici prostredky.

= Nevhodné panve wok mohou zpUsobit
nehodu. Pouzivejte pouze panve wok,
které zakoupite od vyrobce sporaku jako
zvlastni prisluSenstvi.

= Béhem Upravy pokrmu ve vodni lazni by
mohla v disledku prehrati prasknout
varna deska a varna nadoba. Varna
nadoba ve vodni lazni se nikdy nesmi
primo dotykat dna hrnce, ktery je
naplnény vodou. Pouzivejte pouze
zaruvzdorné varné nadobi.

= Hrnce na vareni by mohly v disledku
tekutiny mezi dnem hrnce a varnou zénou
nahle vyskocit do vysky. Udrzujte varnou
zénu a dno hrnce vzdy suché.

" Pokud je spotrebi¢ polozen na zakladnu
bez zajisténi, mdze sklouznout.
Spotrebi¢ musi byt k zakladné pripevnén.

Nebezpeci prevrzeni!

Varovani: Abyste zabranili prevrzeni
spotrebice, musi byt namontovan stabiliza¢ni
prostredek. Informace ohledné montaze
naleznete v pokynech pro instalaci.

Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!

= Neodborné opravy jsou nebezpecné.
Opravy a vyménu poskozeného napajeciho
kabelu smi provadét pouze nami vyskoleny
technik servisni sluzby. Pokud je spotrebic
poskozen, odpojte jej od elektricke sité
nebo vypnéte pojistky. Volejte zakaznicky
servis.

= [zolace kabelu se mlze pfi kontaktu
s horkymi ¢astmi spotrebice roztavit. Vzdy
davejte pozor, aby se pfipojovaci kabel
nedostal do kontaktu s horkymi ¢astmi.

= Pronikajici vihkost m{ze zplsobit zasah
elektrickym proudem. Nepouzivejte zadné
vysokotlaké cCistice ani parni Cisticky.

= Béhem vymény Zarovky v pecicim prostoru
jsou kontakty objimky pod napéti. Pfed
vymeénou vytahnéte sitovou zastréku nebo
vypnéte prislusny jisti¢ v pojistkové skrini.

= Vadny spotrebi¢ mize zpUsobit zasah
elektrickym proudem. Nikdy nezapinejte
vadny spotrebic. Vytahnéte sitovou zastréku
nebo vypnéte prislusny jisti¢ v pojistkové
skfini. Zavolejte zdkaznicky servis.

= Trhliny nebo praskliny ve sklokeramice
mohou zplsobit zdsah elektrickym
proudem. Vypnéte pojistky v pojistkové
skrini. Zavolejte zdkaznicky servis.

Nebezpeci pozaru!

u Zbytky pokrm, tuk a Stava z peceni se
mohou béhem samocisténi vznitit. Pfed
kazdym spusténim samocisténi odstrante
hruba znecisténi z peciciho prostoru
a z prislusenstvi.



= Vnéjsi Casti spotrebice jsou béhem
samocisténi velmi horké. Na madlo dvefi
nikdy nezavésujte hoflavé predméty, jako
jsou napfr. utérky na nadobi. Nezakryvejte
predni stranu spotrebice. Déti se musi
zdrzovat v bezpecéné vzdalenosti.

Nebezpeci popaleni!

= Pecici prostor dosahne béhem
samocisténi vysokych teplot. Nikdy
neotvirejte dvifka spotfebi¢e nebo
neodjisStujte zajist'ovaci

Priciny poskozeni
Varna deska

Pozor!

m Drsna dna hrncl a panvi mohou poskrabat varnou desku.

u Neohfivejte prazdné nadoby. Mohlo by dojit k poskozeni.

= Nikdy nestavte horké panve a hrnce na ovladaci panel,
ukazatel nebo ram varné desky. Mohlo by dojit
k poskozeni.

= Pokud na varnou desku spadnou tvrdé a $picaté
predméty, mohou ji poskodit.

m Alobal nebo plastové nadoby se mohou na horké varné

z6né roztavit. Pouziti ochrannych félii na varnou desku
se nedoporucuje.

hacek rukou. Nechte spotrebic
vychladnout. Déti se musi
zdrzovat v bezpec¢né vzdalenosti.

= A\ Vngjsi ¢asti spotrebice jsou
béhem samocisténi velmi horké.
Nikdy se nedotykejte dvifek
spotrebice. Nechte spotrebic
vychladnout. Déti se musi zdrzovat
v bezpecné vzdalenosti.

Prehled
V nasledujici tabulce naleznete nejcastéjsi
poskozeni:

Poskozeni PFic¢ina Opatieni
Skvrny Pokrmy, které pretecou. Pokrmy, které pretecou, okamzité odstrante pomoci $krabky na sklo.
Nevhodné Cistici prostredky. Pouzivejte pouze Cistici prostiedky, které jsou
vhodné pro sklokeramickou varnou desku.
Skrabance Sal, cukr a pisek. Nepouzivejte varnou desku jako pracovni nebo odstavnou plochu.
Drsnda dna hrncd a panvi mohou Zkontrolujte nadobi.
poskrabat sklokeramiku varné
desky.
Zbarveni Nevhodné Cistici prostredky. Pouzivejte pouze Cistici prostiedky, které jsou
vhodné pro sklokeramickou varnou desku.
Odreni hrnce (napf. hlinik.) Hrnce a panve pfi posunovani nadzdvihujte.
Odlupovani Cukr, pokrmy s vysokym Pokrmy, které pretecou, okamzité odstrante pomoci

obsahem cukru .

Skrabky na sklo.

Poskozeni pecici trouby
Pozor!

m Prislusenstvi, félie, pecici papir nebo nadobi
na dné peciciho prostoru: Na dno peciciho prostoru
nepokladejte zadné prislusenstvi. Dno peciciho prostoru
nevykladejte zadnou folii jakéhokoliv druhu nebo pecicim
papirem. Na dno peciciho prostoru nepokladejte zadné
nadobi, kdyzZ je teplota nastavena na vice nez 50 °C. Dochazi
k hromadéni tepla. Doba tepelné upravy pak nesouhlasi
a dojde k poskozeni smaltu.

= Voda v horkém pecicim prostoru: Do horkého peciciho

prostoru nikdy nenalévejte vodu. Tvofi se vodni para.

Zménou teploty mize dojit k poskozeni smaltu.

Ovocné stéavy: Pecete-li ovocny kolac ze stavnatého

ovoce, pecici plech ovocem nepreplnujte. Ovocna stava,

ktera kape z peciciho plechu, zanechava skvrny, které jiz

nelze odstranit. Je-li to mozné, pouzijte hlubsi

univerzalni plech.

VIhké potraviny: Neuchovavejte delsi dobu vihké

potraviny v uzavieném pecicim prostoru. Méze

dojit k poskozeni smaltovaného povrchu.

" Vychladnuti s otevienymi dvifky: Nechavejte pecici
prostor vychladnout pouze s uzavienymi dvirky.

u | kdyz jsou dvirka pfistroje oteviena jen trochu, mlze
¢asem dojit k poskozeni nabytku ¢i jinych objektd

v blizkosti.

Silné znecisténé tésnéni trouby: Je-li tésnéni silné
znecisténo, dvirka spotrebice béhem provozu

nedoléhaji. Mze dojit k poskozeni ¢elnich ¢asti

nabytku v okoli. Tésnéni vzdy udrzujte Cisté.

Dvitka spotrebice jako sedatko nebo odkladaci plocha: Na
dvirka spotrebice nic nestavte, nepokladejte ani nevéste,
rovnéz na nich nesedte. Na dvirka neodkladejte nadobi ani
prislusenstvi.

Vkladani prislusenstvi: Podle typu spotiebi¢e muaze
prislusenstvi pfi zavirani poskrabat sklo dvirek.
Prislusenstvi vzdy vlozte do peciciho prostoru az

nadoraz.

Preprava spotrebiCe: Spotrebi¢ neprenasejte ani

neberte za madlo dvifek. Madlo dvifek neudrzi

hmotnost spotfebi¢e a mlze se zlomit.

Poskozeni zasuvky ve spodni ¢asti sporaku
Pozor!

Do zasuvky v dolni ¢asti sporaku nevkladejte zadné horké
predméty. Mohla by se poskodit.



Instalace a pripojeni

PFipojeni k elektrické siti Vyrovnani sporaku do vodorovné polohy

Elektrické ptipojeni smi provést jen odbornik s licenci. Je Postavte sporak pfimo na podlahu.

nutno dodrzet predpisy prislusného dodavatele elektriny. o i L i L

Pokud bud trebic ien $patné. tak 1.Vytdhnéte zasuvku ve spodni ¢asti sporaku a vyjméte ji
okud bude spotrebic napojen spatng, ta smérem nahoru. Uvniti podstavce vpredu a vzadu se

pfi jeho poskozeni zanika narok na zaruku. nachazeji nastavitelné nozicky.

Pozor! 2.Podle potieby otocte nastavitelné nozi¢ky
pomoci imbusového kli¢e smérem nahoru nebo dold,
dokud sporék nestoji vodorovné (obrazek A).

3.0pét nasad'te zasuvku ve spodni ¢asti spordku (obrazek B).

Poskozeny sitovy pripojovaci kabel smi vyménit pouze
vyrobce, jeho zakaznicky servis nebo podobné
kvalifikovana osoba.

Pokyny pro elektrické pfripojeni

= Musi byt pouzit véepdlovy odpojovac se vzdalenosti kontakt(
minimalné 3 mm. To neni nutné v pfipadé pripojeni pres
zastrcku, pokud k ni ma uzivatel pristup.

m Elektricka bezpecnost: Sporak odpovida ochranné tridé "I"
a smi byt provozovan pouze s napojenim na zemnici vodic.
m Pro pripojeni spotfebice se smi pouzit vedeni typu
H 05 VV-F nebo rovnocenné.

PFipevnéni ke sténé

Aby se sporak nepreklopil, musite ho pomoci
prilozeného uhelniku pripevnit ke sténé. Ridte se
montaznim navodem pro pripevnéni ke sténé.

Vas novy sporak

Zde se seznamite s Vasim novym sporakem. Vysvétlime Vam
funkce ovladaciho panelu, varné desky a jednotlivé ovladaci
prvky. Najdete zde informace o pecicim prostoru

a o prislusenstvi.

Vseobecné informace

V zavislosti na typu spotfebiée jsou mozné odchylky. Vysvétlivky

1 Varna deska**
2 Ovladaci panel**

[ — — 1 3 Chladici ventilator

— —— 4 Dvitka pedici trouby**
5* Zasuvka ve spodni ¢asti sporaku**

@@ @ @ @@77 2 * Volitelné (k dispozici u nékterych spotiebici)
3 ** V zavislosti na typu spotrebice jsou mozné detailni odchylky.
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Varna zéna

Zde naleznete prehled ovladaciho panelu.
V zavislosti na typu spotfebice jsou mozné odchylky.
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Ovladaci panel

V zavislosti na typu spotrebice jsou mozné detailni odchylky.
Ovladaci tlacitka

Ovladaci tlac¢itka je mozné zamacknout. Pro uvolnéni

a zamacknuti tlacitek zatlacte na tlacitko.

Voli¢ funkci

Pomoci voli¢e funkci nastavite druh ohrevu.

Pozice Pouziti

o Nulova pozice Pecici trouba je vypnuta.

3D horky vzduch* Na kolace a pecivo pecené na
jedné az trech urovnich.
Ventilator rozdéluje rovnomérné
teplo z prstencového topného
télesa na zadni sténé do
peciciho prostoru.

E Horni/dolni ohfev Na kolace, nakypy a libové
pecené v celku, napr. hovézi
nebo zvéfina, na jedné Urovni.
Teplo pfichazi rovnomérné ze
shora i ze spodu.

Stupen pizza Rychla pfiprava hluboce
zmrazenych potravin bez
predehfivani, napf. pizza, hranolky
nebo zavin. Hreje spodni topné
téleso a prstencové topné téleso
na zadni sténé.

Gril s cirkulaci Peceni masa, driibeze a celych
vzduchu ryb. Grilovaci topné téleso
a ventilator se stfidave
zapinaji a vypinaji. Ventilator
rozfoukava teplo rovhomérné
kolem pokrmu.

1 Vvelkoplodny gril Grilovani steakd, klobasek,
toastl a kousku ryb. Rozpali se
cela plocha pod grilovacim
télesem.

[ Maloplosny gril Grilovani malého mnozstvi
steakd, klobasek, toastl a kusl
ryb. Rozpali se stredni ¢ast
grilovaciho télesa.

& Dolni ohfev Zavarovani a dopékani nebo
zapékani. Teplo prichazi ze
spodu.

* Druh ohtevu, kterym se dle normy EN50304
urcuje energeticka trida.

Vysvétlivky

1 Varna zoéna 17 cm nebo zéna na pekac¢ 17x26 cm
2 Varna zéna 14,5 cm

3 Varna zéna 18 cm

4 Dvouokruhova varnd zona 21 a 12 cm

5 Ukazatel zbytkového tepla

Ukazatel zbytkového tepla

Kazda varna zéna ma vlastni ukazatel zbytkového tepla.
Ukazuje, které varné zony jsou jesté horké. Také, pokud je
varna deska jiz vypnuta, sviti ukazatel zbytkového tepla,
dokud varna zéna nevychladne.

Zbytkové teplo mulzete vyuzit k Uspore energie
a napriklad udrzet teplé malé mnozstvi pokrmu.

Nastaveni Pouziti
Rozmrazovani Rozmrazovani napf. masa,

drlbeze, chleba a kolacu.
Ventilator rozfouka teply
vzduch okolo pokrmu.

Osvétleni v pecicim  Zapnuti osvétleni v pecicim
prostoru prostoru.

* Druh ohfevu, kterym se dle normy EN50304 urcuje
energeticka trida.

MUzete nastavit, aby nad voli¢em funkci svitila dioda
ukazatele. Zapne se osvétleni v pecicim prostoru.
Voli¢ teploty

Volicem teploty nastavite teplotu nebo stupen grilovani.

Nastaveni Funkce

° Nastaveni na nulu Pecici trouba nehreje.

50-270 Rozsah teploty Teplota v peci¢im prostoru ve °C.

1,2,3 Grilovaci stupné Stupné grilovani pro maloplo$ny
] a [7] velkoplogny gril.
Stupen 1= nizky
Stupen 2 = stfedni
Stupen 3 = vysoky

Zatimco se pecici trouba rozehriva, sviti na ukazateli
symbol teploty §. Pokud se rozehfivani prerusi, symbol
zhasne. U nékterych nastaveni symbol nesviti.

Tlacitka varnych zén
Pomoci Ctyr tlacitek varnych zon nastavite vykon ohrevu
jednotlivych varnych zoén.

Tlaéitko Pouziti
0 Nastaveni na nulu Varna zéna je vypnuta
1-9 Stupné ohrevu 1 = nejnizsi vykon

9 = nejvyssi vykon
co Pripojeni Pripojeni zony na pekac
© Pripojeni Pripojeni velké

dvouokruhoveé varné zony




Pokud pecici trouba hreje, sviti kontrolka nad volicem
teploty. Dojde-li k preruseni ohfevu, prestane svitit. U
druhi ohtevu grilovani a grilovani s cirkulaci vzduchu

svétlo nesviti.

Tlacitka a ukazatele

Pomoci tladitek nastavite rizné dodate¢né funkce. Na
ukazateli si mGzete precist nastavené hodnoty.

Tlacitko Pouziti

»§§  Rychly ohrev Pecici trouba se vyhieje

obzvlasteé rychle.

Zvolte budik [, dobu trvani
b, ¢as ukonceni ¢ a ¢as ©.

® Casové funkce

c= Deétska pojistka Zablokuje a odblokuje

funkce pecici trouby.

- Minus Snizeni nastavenych hodnot.

+ Plus Zvyseni nastavenych hodnot.

Ktera funkce je na ukazateli v popredi, rozpoznate podle
Sipky pred odpovidajicim symbolem [ ]. Vyjimka:
U ¢asu sviti symbol O pouze tehdy, pokud ho zménite.

Vase prislusenstvi

Prislusenstvi, které Vam bylo dodano spole¢né se
spotrebicem, se hodi pro pfipravu mnoha pokrmda.
Dbejte na to, abyste pfislusenstvi do peciciho prostoru
vkladali vzdy spravnym zptsobem.

K dispozici je také vybér zvlastniho prislusenstvi, s jehoz
pomoci mlzete zkvalitnit pfipravu mnoha pokrmd nebo
si zpfijemnit praci.

Rost

? Na nadoby, formy na kolace,
pecené, grilované pokrmy

a hluboce zmrazené pokrmy
Rost vkladejte otevienou stranou
smérem k dvifkim pristroje

a zdhybem dolli ~.

Smaltovany pecici plech

Na kolace a cukrovi. Pecici
plech zasunujte Sikmou stranou
ke dvirkm trouby.

Univerzalni plech

K pfipravé stavnatych kolacu,
peciva, hluboce zamrazenych
potravin a peceni masa v celku.
Plech Ize pouzit jako nadobu na
zachycovani odkapavajiciho tuku,
pokud grilujete pfimo na rostu.
Univerzalni plech zasunujte
Sikmou stranou ke dvirkim trouby.

Pecici prostor

V pecicim prostoru se nachazi osvétleni. Chladici ventilator
chrani troubu pred prehratim.

Osvétleni v pecicim prostoru

Béhem provozu sviti v pecicim prostoru osvétleni. Pokud
nastavite voli¢ funkce do polohy [8], tak osvétleni
vypnete, aniz by se vypnulo vyhFivani trouby.

Chladici ventilator

Chladici ventilator se zapina a vypina dle potieby. Teply
vzduch unika dvirky. Pozor! Nezakryvejte vétraci Stérbiny.
Jinak hrozi prehrati pecici trouby.

Aby se pecici prostor po ukoncéeni provozu rychleji
vychladil, tak jesté néjakou dobu bézi chladici ventilator.
Pozor!

Ventilator nezakryvejte. Jinak hrozi prehrati pecici
trouby.

Vkladani prislusenstvi

Prislusenstvi mlzete do peciciho prostoru vlozit
v 5 rGznych uUrovnich. Vzdy ho zasunte az na doraz,
aby se prislusenstvi nedotykalo skla dvirek.

Prislusenstvi mlze byt vysunuto az do poloviny, dokud
nezacvakne. Diky tomu Ize pokrmy snadno vyjmout.

Pri vsunovani do peciciho prostoru davejte pozor na to,
aby prohluben na prisluSenstvi smérovala smérem dozadu.
Jen v této pozici mize spravné zapadnout na misto.

Diky teleskopickym vysuviim na urovni 2, 3 nebo 4 Ize
prislusenstvi vysunout jesté vice. V zavislosti na
vybaveni spotrebice se vysuvy zajisti, pokud je zcela
vytahnete. Tak mizZete snadno umistit prislusenstvi.
Pro odblokovani zasunte vysuvy s pouzitim malého
tlaku do peciciho prostoru.



Upozornéni: Kdyz se prislusenstvi ohreje na vysoké
teploty, mGze se deformovat. Jakmile se opét ochladi,
deformace zmizi. To vSak nema zadny vliv na jeho
funkénost.

Drzte pecici plech pevné obéma rukama na obou stranach
a zasunte ho rovnobézné do zavésnych rostl. Béhem
zasouvani nepohybujte plechem doprava nebo doleva.
Jinak nebude mozné pecici plech zasunout snadno. Mohly
by se poskodit smaltované povrchy.

Prislusenstvi je mozné dokoupit pres zakaznicky

servis, ve specializovaném obchodé nebo. Udejte

prosim cislo HZ.

Zvlastni prislusenstvi

Zvlastni prislusenstvi je mozné dokoupit pres zakaznicky
servis nebo ve specializovaném obchodé. V nasich
katalozich najdete Sirokou nabidku

prislusenstvi pro Vasi troubu.

Ne kazdé zvlastni prislusenstvi se hodi pro kazdy typ
spotrebice. Pri koupi uvadéjte vzdy cely nazev (E-Cislo)
Vaseho spotrebice.

2Zvlastni pFislusenstvi Cislo HZ

Pouziti

Plech na pizzu HEZ317000

Obzvlasté vhodny na pizzu, hluboce zmrazené pokrmy

a kulaté dorty. Misto univerzalniho plechu mizete pouzit
plech na pizzu. Zasunte plech nad rost a orientujte se
podle udaji v tabulkach.

Vkladaci rost HEZ324000

Na peceni. Grilovaci rost vzdy pokladejte na univerzalni
plech. Plech zachyti odkapavajici stavu a tuk.

Grilovaci plech HEZ325000

Pouziva se béhem grilovani misto grilovaciho rostu
nebo jako ochrana proti postfikani, aby nedoslo

k velkému znecisténi pecici trouby. Plech na grilovani
pouzivejte pouze spole¢né s univerzalnim plechem.

Grilované kousky na grilovacim plechu: Pouziti pouze
v urovni vkladani 1,2 a 3.

Grilovaci plech jako ochrana proti postfikani: Zasunte
univerzalni plech spole¢né s grilovacim plechem pod rost.

Pecici kdamen HEZ327000

Pecici kamen se skvéle hodi k pripravé domaciho chleba,
housek a pizzy, které by mély byt zespodu kifupavé. Pecici
kamen se musi vzdy predehrat na doporucenou teplotu.

Smaltovany pecici plech HEZ331003

Na kolace a cukrovi.
Pecici plech zasunujte sikmou stranou ke dvirkim
trouby.

Smaltovany pecici plech HEZ331011

s nepfilnavym povrchem

Kolace a cukrovi snadnéji sundate z peciciho plechu.
Pecici plech zasunujte sikmou stranou ke dvirkim
trouby.

Univerzalni plech HEZ332003

K pfipravé stavnatych kolacéu, peciva, hluboce
zamrazenych potravin a peceni masa v celku. Plech Ize
pouzit jako nadobu na zachycovani odkapavajiciho tuku,
pokud grilujete pfimo na rostu. Univerzalni plech
zasunujte Sikmou stranou ke dvirkiim trouby.

Univerzalni plech s nepfilnavym povrchem HEZ332011

Stavnaté kolace, pecivo, hluboce zmrazené pokrmy

a pecené snadnéji sundate z univerzalniho plechu.
Univerzalni plech zasunujte sikmou stranou ke dvirkim
trouby.

Poklop na profesionalni plech HEZ333001

Diky poklopu se z profesionalniho plechu stane
profesionalni pekac.

Profesionalni plech s vkladacim rostem HEZ333003

Obzvlasté vhodny k pripravé velkého mnozstvi jidla.

Rot HEZ334000

Na nadoby, formy na kolace, peceni, grilovani
a hluboce zmrazené pokrmy.

Sklenény pekac HEZ915001

Sklenény pekac se hodi na dusené pokrmy a nakypy,
které pripravujete v pecici troubé. Obzvlasté vhodny
je k peceni s programy a automatickymi funkcemi.
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Produkty ze zakaznického servisu
Pro své domaci spotfebiée si mizete u zakaznického
servisu, ve specializované prodejné.

Zakoupit vhodné osetrovaci a Cistici prostredky nebo
zvlastni prislusenstvi. Uvedte prislusné Cislo vyrobku.

Cistici ubrousky na nerezové povrchy vyrobek 311134

Zabranuji usazovani necistot. Pomoci
impregnace specialnim povrchem osetrite
optimalné povrchy nerezovych spotiebici.

Cistici gel na peéici trouby a grily vyrobek 463582

K ¢isténi peciciho prostoru. Gel je bez zapachu.

Hadrik z mikrovlakna s
vostinovou strukturou

vyrobek 460770

Obzvlasté vhodny k ¢isténi citlivych povrchi, jako jsou
napf. sklo, sklokeramika, nerez nebo hlinik. Hadfik

z mikrovlakna odstrani v jednom kroku tekuté

a mastné necistoty.

Pojistka dvirek vyrobek 612594

Aby déti nemohly otevrit dvirka trouby. Pojistka se
pfimontuje riiznym zpGsobem v zavislosti na typu
spotrebice. Ridte se listem, ktery je priloZzen k pojistce
dvirek.

Pfed prvnim pouzitim

Zde se dozvite, co musite udélat predtim, nez ve Vasi
troubé poprvé pripravite pokrm. Predtim si prectéte
kapitolu "Bezpecnostni pokyny".

Nastaveni ¢asu
Po pripojeni blika na ukazateli symbol ® a t¥i nuly.
Nastavte cas.
1.Stisknéte tlacitko ©.
Na ukazateli se objevi ¢as IZ:00.
2.Pomoci tlacitka + nebo — nastavte cas.
Za nékolik vterin dojde k prevzeti nastaveného casu.

Nastaveni varné desky

V této kapitole se dozvite, jak nastavit varnou desku.
V tabulce naleznete stupné ohrevu a doby upravy pro
rGzné pokrmy.

Nastaveni varné desky

Pomoci voli¢l varnych zén nastavite
stupen ohrevu jednotlivych varnych zon.

Stupen ohrevu 0 = vypnuto.

Stupen ohrfevu 9 = nejvyssi vykon.
Pokud zapnete varnou zénu, rozsviti se dioda ukazatele.

Velka dvouokruhova varna zéna a zéna

na pekac

U téchto varnych zén mazete ménit jejich velikost.
PFipojeni velké plochy

Otocte volicem varné zony do pozice 9 - tam narazite na
maly odpor - a ddle az na symbol © = velkd dvouokruhova

varna zéna nebo oD = zéna na pekac
Potom ihned otocte zpét na pozadovany stupen ohrevu.

Prepnuti zpét na malou plochu
Otocte volicem varné zény na O a nastavte ji znovu.

Na malé dvouokruhové varné zéné mlzete obzvlasté
dobre ohfivat malda mnozstvi pokrmu.

Rozehrati pecici trouby

Pro odstranéni pachu novoty prazdny uzavieny pecici
prostor zahfejte. Idedlni je jedna hodina pfi hornim/
dolnim ohfevu ©) na 240 °C. Zkontrolujte, zda v pecicim
prostoru nezlstaly zbytky obald.

Béhem ohrevu trouby vétrejte kuchyn.
1.Nastavte horni/dolni ohiev (£ pomoci voli¢e funkci.
2.Pomoci volice teploty nastavte 240 °C.

Za jednu hodinu pecici troubu vypnéte. Voli¢ funkci
nastavte do nulové pozice.

Cisténi prislusenstvi
Nez prislusenstvi poprvé pouzijete, diikladné ho vycistéte
horkou mydlovou vodou a mékkym hadrikem.

Pozor!
Nikdy neotacejte dale pres symbol © a o> na 0.

Varna deska
V nasledujici tabulce naleznete nékolik priklad.

Délka pripravy pokrmu a stupné ohfevu zavisi na druhu,
hmotnosti a kvalité pokrmu. Z toho diivodu jsou mozné
rGzné odchylky.

K zavareni zvolte stupen ohfevu 9. Husté pokrmy
prilezitostné zamichejte.



Stupeii ohievu

Doba upravy
v minutach

Rozehftivani
Cokolada, poleva, zelatina,

Maslo 1-2 -

Ohfivani a udrzovani tepla

Eintopf (husta polévka) napf. cockova 1-2 -

Mléko** 1-2 -

Vaieni na mirny vykon

Bramborové knedliky* 4* 20-30 min.
Ryby* 3* 10-15 min.
Bilé omacky, napr. beSamel 1 3-6 min.
Vareni, naparovani, duseni

RyZze (ve dvojnasobném mnozstvi vody) 3 15-30 min.
Mlécna ryze 3-4 25-30 min.
Brambory 3-4 15-25 min.
Nudle* 5% 6-10 min.
Eintopf (husta polévka) napf. ¢oc¢kova 3-4 15-60 min.
Zelenina 3-4 10-20 min.
Hluboce zamrazena zelenina 3-4 10-20 min.
Vareni v tlakovém hrnci 3-4 -

Duseni

Rolady 3-4 50-60 min.
Dusena pecené 3-4 60-100 min.
Gulas 3-4 50-60 min
Duseni / Smazeni v malém mnozZstvi oleje**

Rizky, ptirodni nebo obalované 6-7 6-10 min.
Rizky, hluboce zmrazené 6-7 8-12 min.
Kotleta (pfirodni nebo obalovana) 6-7 8-12 min.
Steak (silny 3 cm) 7-8 8-12 min.
Ryba a rybi filé, pfirodni 4-5 8-20 min.
Ryba a rybi filé, obalované 4-5 8-20 min.
Krevety a tygri krevety 6-7 8-12 min.
Hluboce zmrazené pokrmy, napf. pokrmy z panve 6-7 6-10 min.
Palacinky 5-6 nepretrzité

* Vareni bez pokli¢ky
** Bez pokli¢ky

12



Nastaveni pecici trouby

Mate na vybér z mnoha moznosti, jak pecici troubu nastavit.
Déle Vam popiseme nastaveni druhu ohrevu a teploty, popr.
stupné grilovani. Pomoci pecici trouby mlzete nastavit

dobu Upravy pokrmu a konec Upravy pro kazdy pokrm. Dalsi
informace naleznete v kapitole "Nastaveni ¢asovych funkci".

Upozornéni: Doporucujeme predehrat troubu pred
pfipravou pokrm(, aby jste zamezili nadmérnému srazeni
kondenzované vody na sklenéné vyplni dvirek
spotrebice.

Druh ohfevu a teplota

Ptiklad na obrazku: Horni/dolni ohtev & pti 190 °C.

1.Pomoci voli¢e funkci nastavte druh ohfevu.

2.Volicem teploty nastavite teplotu nebo stupen grilovani.

Nastaveni ¢asovych funkci

Vas spotiebi¢ disponuje riznymi ¢asovymi funkcemi.
Pomoci tla¢itka (® aktivujete nabidku a miizete zménit
funkce. BEhem nastavovani se rozsviti casové symboly.
Zvolena ¢asova funkce je uvedena v zavorkach [ ]. Jiz
nastavenou ¢asovou funkci mizete zménit pfimo pomoci
tlacitek + a — pokud se symbol odpovidajici casové funkce
nachazi v zavorkach [ ].

Budik

Budik bézi nezavisle na provozu pecici trouby. Budik je
vybaven vlastnim zvukovym signdlem. Diky tomu muzete
rozlisit, zda zvoni budik nebo automaticky vypina¢ (doba
Upravy pokrmu).

1.Stisknéte jednou tla¢itko .
Na ukazateli se rozsviti casové symboly, se nachazi
Sipka pred ).

Pecici trouba se rozehreje.

Vypnuti peéici trouby
Otocte voli¢ funkce do nulové pozice.

Zména nastaveni
Kdykoliv miizete zménit druh ohrevu a teplotu nebo
stupen grilovani pomoci prislusného volice.

Rychly ohfev

Pomoci rychlého ohfevu dosdhne Vase trouba obzvlasté
rychle pozadované teploty.

Rychly ohrev pouzivejte u nastavenych teplot vyssich nez
100 °C. Vhodné jsou nasledujici druhy ohrevu:

= 3D horky vzduch

= Horni/dolni ohiev &

Aby byl pokrm upecen rovhomérné, vliozte jej do trouby az
po ukonceni rychlého ohrevu.

1.Nastaveni druhu ohfevu a teploty.

2.Stisknéte kratce tlaéitko »5%.

Na ukazateli se rozsviti symbol »%. Pecici trouba
zacne hrat.

Rychly ohfev je ukonéen

Zazni zvukovy signal. Symbol »$§ na ukazateli zhasne.
Nyni mazete vloZit pokrm do trouby.

Zruseni rychlého ohfevu
Stisknéte kratce tlagitko »%%. Symbol »$% na ukazateli zhasne.

2.Pomoci tla¢itka + nebo — nastavte ¢as budiku.
Navrzena hodnota tlacitka + = 10 minut. Navrzena
hodnota tla¢itka — =5 minut.

Nastaveny ¢as se zobrazi za nékolik vtefin. Cas nastaveny
na budiku za¢ne bézet. Na ukazateli se rozsviti symbol
[()] a na budiku se zobrazi odpo¢itavany ¢as. Zbyvajici
¢asové symboly zhasnou.

Cas nastaveny na budiku ubé&hl

Zazni zvukovy signal. Na ukazateli se rozsviti
00:00. vypnéte budik tlagitkem O©.

Zména ¢asu nastaveného na budiku

Cas nastaveny na budiku nastavte pomoci tlacitek
+ nebo — . Nové nastaveny cas se zobrazi za nékolik
vtefin.
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Zru$eni ¢asu nastaveného na budiku

Stisknutim tla¢itka — vrat'te ¢as nastaveny na budiku
na J0:00. Nové nastaveny ¢as se zobrazi za nékolik
vtefin. Budik se vypne.

Zobrazeni ¢asovych nastaveni

Pokud jste nastavili vice ¢asovych funkci, rozsviti se na
ukazateli odpovidajici symboly. Symbol pro ¢asovou
funkci v popredi se nachazi mezi zavorkami.

Pro zobrazeni budiku £, doby Gpravy pokrmu -9, doby
vypnuti (& nebo hodin (O stisknéte nékolikrat tlagitko (©
dokud se pozadovany symbol nerozsviti mezi zavorkami.
Odpovidajici casovy udaj se rozsviti na nékolik vtefin na
ukazateli.

Doba upravy pokrmu

Pecici trouba umoznuje nastaveni doby Upravy pro kazdy
pokrm. Po uplynuti doby tpravy pokrmu se pecici trouba
automaticky vypne. Diky tomu nemusite prerusovat jinou
praci, abyste vypnuli pecici troubu, nebo nedopatrenim
nedojde k prekroc¢eni doby Upravy pokrmu.

Priklad na obrazku: Trvani 45 minut.
1.Pomoci voli¢e funkci nastavte druh ohrevu.
2.Volicem teploty nastavite teplotu nebo stupen grilovani.

3.Dvakrét stisknéte tlagitko ©

Na ukazateli stoji G000, Sviti ¢asovy symbol 5.

4.Pomoci tlacitka + nebo — nastavte dobu Upravy.
Navrzena hodnota tlacitka + = 30 minut.
Navrzena hodnota tla¢itka = = 10 minut

Pecici trouba se spusti za nékolik vterin. Na ukazateli

se viditelné odpocitava doba Upravy a sviti symbol [D].
Ostatni ¢asové symboly zhasnou.

Doba upravy pokrmu uplynula

Zazni zvukovy signal. Pecici trouba prestane hrat. Na
ukazateli se rozsviti J:00. Stisknéte tlacitko ®. Pomoci
tlacitka 4+ nebo — nastavte novou dobu Upravy pokrmu.
Nebo dvakrat stisknéte tlacitko (® a otoéte volicem funkci
do nulové pozice. Pecici trouba je vypnuta.
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Zména doby upravy pokrmu

Pomoci tlacitka + nebo —. Zménte dobu Upravy
pokrmu. Nové nastaveny cas se zobrazi za nékolik
vtefin. Pokud je nastaveny budik, stisknéte
predtim tlagitko (.

Zruseni doby tpravy pokrmu

Pomoci stisknuti tlagitka J:0L nastavte dobu Gpravy

pokrmu zpét na — . Nové nastaveny ¢as se zobrazi za
nékolik vterin. Cas byl smazan. Pokud je nastaveny
budik, stisknéte predtim tlacitko (®.

Zobrazeni ¢asovych nastaveni

Pokud jste nastavili vice ¢asovych funkci, rozsviti se na
ukazateli odpovidajici symboly. Symbol pro ¢asovou funkci
v popredi se nachazi mezi zavorkami.

Pro zobrazeni budiku ), doby tpravy pokrmu <5, doby

vypnuti (& nebo hodin O stisknéte nékolikrat tlacitko O,
dokud se pozadovany symbol nerozsviti mezi zavorkami.
Odpovidajici ¢asovy udaj se rozsviti na nékolik vtefin na

ukazateli.

Cas ukonéeni tupravy pokrmu

Pecici trouba umoznuje nastavit ¢as, kdy bude pokrm
hotovy. Pecici trouba se automaticky zapne a v nastavenou
dobu se opét vypne. Diky tomu mazete pokrmy napf. rano
vlozit do peciciho prostoru a nastavit pecici troubu tak,
aby byly hotové v poledne. Ujistéte se, ze se potraviny
nezkazi, protoze se nachazely pfili$ dlouho v pecici troubé.
Priklad na obrazku: Je 10:30, nastavena doba upravy je 45
minut a pokrm by mél byt hotovy ve 12:30 hodin.

1.Nastavte voli¢ funkci.

2.Nastavte voli¢ teploty.

3.Dvakrat stisknéte tlagitko (.

4.Pomoci tlacitka + nebo — nastavte dobu Upravy.

5.Stisknéte tlacitko O. Sipka se nachazi pred (L.
Rozsviti se ¢as, kdy bude pokrm hotovy.




Za nékolik vterin pecici trouba prevezme nastaveni

a prepne se do vyckavaciho rezimu. Na ukazateli sviti
¢as, kdy bude pokrm hotovy, a pred symbolem

(& se nachazi ipka. Symboly £) a (© zhasnou. A? se
pecici trouba spusti, viditeIné bézi doba tpravy

a $ipka se nachazi pred symbolem 5. Symbol (&
zhasne.

Zvolena doba uplynula

Zazni zvukovy signal. Pecici trouba prestane hrat.
Na ukazateli stoji LiL:00. Stisknéte tlagitko (.
Pomoci tlaéitka + nebo — muiZete nastavit novou
dobu Upravy. Nebo dvakrat stisknéte tlacitko

(© a otoéte volicem funkci do nulové pozice. Pedici
trouba je vypnuta.

Zména konce tpravy pokrmu

Pomoci tlac¢itka + nebo — zménte konec Upravy
pokrmu. Po nékolika vtefinach bude zména prevzata.
Pokud je nastaveny budik, stisknéte predtim tla¢itko
(© dvakrat. Konec tpravy pokrmu nemérite, pokud
doba Upravy jiz bézi. Vysledek Upravy pokrmu by
nesouhlasil.

Zruseni konce upravy pokrmu

Pomoci tlacitka = nastavte konec Upravy pokrmu na
aktudlni ¢as. Po nékolika vtefinach bude zména prevzata.
Pecici trouba se spusti. Pokud je nastaveny budik,
stisknéte predtim dvakrat tlagitko (.

Zobrazeni ¢asovych nastaveni

Pokud nastavite vice ¢asovych funkci, sviti na
ukazateli odpovidajici symboly. Pfed symbolem
casoveé funkce se v popredi nachazi Sipka.

Détska pojistka

Aby déti nedopatfenim nemohly zapnout pecici
troubu, je vybavena détskou pojistkou.

Pecici trouba nereaguje na zadna nastaveni. Pri
aktivované détské pojistce mlzete nastavit budik a ¢as.

Pokud je nastaven druh ohrevu a teplota nebo stupen
grilovani, prerusi détska pojistka vyhrev.

Zmeéna zakladniho nastaveni

Pecici trouba disponuje urcitymi zakladnimi
nastavenimi. Tato nastaveni mlzete pfizpisobit svym
potiebam.

Zakladni nastaveni Volba { VolbaZ  Volba 3
c 1 Casovy ukazatel stale* jen pomoci -
tlacitka ©®
o Délka zvukového cca cca cca 5 min.
signalu po ukonceni 10 sek. 2 min.*
doby upravy pokrmu
nebo po uplynuti
¢asu nastaveného na
budiku.
3 Cekaci doba, dokud cca cca cca
nebude prevzato 2 sek. 5 sek.* 10 sek.
nastaveni.

* Nastaveni z vyroby

Pro zobrazeni budiku £, doby tpravy -5, doby ukonéeni
(& nebo ¢asu (® stisknéte tolikrat tlacitko O, dokud se
Sipka nenachazi pred prislusnym symbolem. Na ukazateli
se na nékolik vterin rozsviti prislusna hodnota.

Hodiny
Po pripojeni nebo po vypadku proudu blika na ukazateli
symbol © a tii nuly. Nastavte ¢as.

1.Stisknéte tlagitko (.
Na ukazateli se objevi ¢as IZ:00.
2.Pomoci tlacitka + nebo — nastavte cas.
Za nékolik vtefin dojde k prevzeti nastaveného ¢asu.

Nastaveni hodin
Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.
1.Ctyfikrat stisknéte tlagitko (.
Na ukazateli se objevi ¢as 12:00. Sviti symbol ¢asu
pred ®.
2.Pomoci tlacitka + nebo — nastavte cas.
Po nékolika vtefinach se zobrazi nastaveny ¢as.

Skryti hodin
Hodiny mGzete skryt. Za timto u¢elem prosim
nahlédnéte do kapitoly "Zména zdkladniho nastaveni™.

Zapnuti détské pojistky
Nesmi byt nastavena zadna doba upravy pokrmu nebo
ukonceni Gpravy pokrmu.

Stisknéte na cca Ctyfi vtefiny tlacitko c=.

Na ukazateli se rozsviti symbol C=. Détska pojistka je zapnuta.

Vypnuti détské pojistky
Stisknéte na cca Ctyfri vtefiny tlacitko C=.
Symbol &= na ukazateli zhasne. Détska pojistka je vypnuta.

Nesmi byt nastavena zadna jina ¢asova funkce.
1.Drzte asi 4 vtefiny stisknuté tlacitko .
Na ukazateli se rozsviti aktualni zakladni nastaveni hodin,
napt. c { pro volbu .
2.Pomoci tlacitka + nebo — zménte zékladni nastaveni.
3.Potvrdte tlagitkem (.
Na ukazateli se zobrazi nasledujici zakladni nastaveni.
Pomoci tlagitka © miizete preskocit véechny stupné
a pomoci tlacitek + nebo — zménit nastaveni.
4.Pro ukonéeni drzte asi 4 vtefiny stisknuté tlagitko .

V8echna zakladni nastaveni budou prevzata.
Zakladni nastaveni mlzete kdykoliv zménit.
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Udrzba a ¢isténi
Diky peclivé udrzbé a cisténi zGstanou Vase varna
deska a Vase pecici trouba dlouho zarivé a funkéni.

jak o obé spravnym zplisobem pecovat a Cistit je,
Vam vysvétlime zde.

Upozornéni

m Drobné barevné rozdily na celni sténé trouby jsou
zapfic¢inény pouzitim rtiznych materiald, jako napf.
sklo, uméla hmota nebo kov.

Stiny na sklenéné vyplni dvifek, které plsobi jako
Smouhy, jsou svételné odrazy osvétleni v pecicim
prostoru.

Smalt se pfi vysokych teplotach vypaluje. To mGze vést
ke vzniku rozdilGi zabarveni. To je zcela normalni a nema
to zadny vliv na funkénost trouby. Hrany tenkych plecht
se nedaji zcela potahnout smaltem. Proto mohou byt
drsné. Tim ale neni nijak narusena antikorozni ochrana.

Cistici prostiedky

Poskozeni rGznych povrchil pouzitim nespravnych
Cisticich prostiedkl se muzete vyhnout, pokud
budete dodrzovat nasledujici pokyny.

Nepouzivejte na varnou desku

m 7adné neredéné prostredky na nadobi nebo
Cistici prostredky na mycky nadobi,

= nepouzivejte zadné agresivni Cistici prostiedky jako
sprej na pecici troubu nebo odstranovac skvrn,

m nepouzivejte Zadny vysokotlaky nebo parni Cistic,

u jednotlivé ¢asti necistéte v myc¢ce nadobi.

Nepouzivejte pri CiSténi pecici trouby

= nepouzivejte zadné brusné ani drhnouci Cistici prostredky,
m zadné Cistici prostredky s vysokym obsahem alkoholu,

m zadné drhnouci houbicky,

m zadny vysokotlaky nebo parni Cistic,

m Jednotlivé ¢asti necistéte v mycce nadobi.

Nové pénové utérky pred prvnim pouzitim radné vyperte.

Povrch Cistici prostfedky

Varna deska Péce: Cistici a pedujici pripravky na
sklokeramiku

Cisténi: Cistici prostfedky vhodné na
sklokeramiku. Dodrzujte pokyny na
obalu cisticiho prostredku.

Sklenéna vypln
dvirek

Cistici prostiedek na sklo:
Cistéte mékkym hadrikem.
Nepouzivejte skrabku na sklo.

Otocné volice
Nesundavat!

Horka mydlova voda:
Ocistéte hadrikem a vysuste
meékkym hadrikem.

Ram varné desky  Tepla mydlova voda:
Nikdy necistéte skrabkou na

sklo, citronem nebo octem.

Plynova varna
deska a mrizka

Horka mydlova voda.
Pouzijte jen trochu vody, nesmi se

na hrnee* dostat do spodni ¢asti horakt a do
vnitrku spotrebice.
Pokrmy, které pretecou, a jejich
zbytky ihned odstrarnite.

MFizku na

a, Mfizka na hrnec z litiny* :

hrnec mizete Neumyvejte v mycce nadobi.
sejmout.(Podle Plynovy horak*

typu Odstrarite hlavici a kryt horaku,
spotfebice) o&istéte horkou mydlovou vodou.
Neumyvejte v mycce nadobi. Plynové
vystupni otvory musi byt vzdy volné.
Zapalovaci svicky: Maly mékky
kartacek. Plynovy horak funguje pouze
tehdy, kdyZ jsou zapalovaci svicky
suché. Véechny dily dobre vysuste. PFi
opétovném nasazovani davejte pozor
na presné umisténi. Kryty horakud jsou
c¢erné posmaltovany. Casem se jejich
barva zméni. To vS§ak nema zadny vliv
na jejich funkénost.

(podle typu spotiebice)

Povrch Cistici prostiedky

Vnéjsi ¢asti
spotrebice

Horka mydlova voda:

Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou
utérkou. Nerezové plochy utirejte vzdy
po sméru kresby. Jinak je mzete
poskrabat. lhned odstrante skvrny

od vody, tuku, $krobu a bilkovin. Pod
takovymi skvrnami se mdze tvorit
koroze.

Specialni oSetfujici prostredky na
horké nerezové povrchy mizZete
zakoupit pres nas zakaznicky servis
nebo ve specializované prodejné.
Naneste trochu osetfujiciho
prostredku mékkym hadrikem ve slabé
vrstvé.

Elektricka varna
zona* (podle
typu spotrebice)

Drhnouci prostredky nebo Ccistici
houbicky: Varnou desku poté kratce
zahrejte, aby se vysusila. VIhké varné
z6ny ¢asem koroduji. Na konec
naneste oSetfujici prostredek.
Pokrmy, které pretecou a jejich zbytky
ihned odstrarite.

Zluté az modfe tipytici se zbarveni
na krouzku varné zony odstrante
pomoci oSetrujiciho prostiedku na
ocel. Nepouzivejte zadné drhnouci
nebo skrabajici prostredky.

Krouzek varné
zény*

(podle typu
spotrebice)

Smaltované, Zvlastni prostredky pro péci
lakované, plastové © nerezovou ocel, které jsou vhodné
a sitotiskové pro horké povrchy, zakoupite pres
povrchy (podle zakaznicky servis nebo ve
typu spotfebic¢e)  specializovanych prodejnach.
K aplikaci ¢isticich prostiedkd
pouzivejte velmi jemny hadrik.

Sklokeramicka
varna deska*

pége: Cistici a pecujici pripravky
na sklokeramiku

Cisténi: Cistici prostredky
vhodné na sklokeramiku.
Dodrzujte pokyny na obalu
Cisticiho prostredku

A\ Skrabka na sklo na odstranéni
silnych necistot: Sejméte ochranny
kryt a necistoty odstrante ostrim.
Pozor, ostfi je velmi ostré. Nebezpeci
poranéni. Po ukonceni ¢isténi opét
nasadte kryt. Poskozené ostfi ihned
vymeénte.

Volitelné (K dispozici u nékterych spotiebicd, podle
typu spotrebice..
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Povrch Cistici prostfedky

Povrch Cistici prostiedky

Sklenéna
varna deska*

Péce: Ochranné a osetfujici
prostfedky na sklo

Cisténi: Cistici prostredky na sklo.
Dodrzujte pokyny na obalu ¢isticiho
prostfedku (podle typu spotfebice).

A\ Skrabka na sklo na odstranéni
silnych necistot: Sejméte ochranny
kryt a necistoty odstrante ostrim.
Pozor, ostfi je velmi ostré. Nebezpeci
poranéni. Po ukonceni ¢isténi opét
nasadte kryt. Poskozené ostri ihned
vymeénte.

Sklenéna vypln (:jistici prostredek na sklo:
Cistéte mékkym hadrikem.
Nepouzivejte skrabku na sklo.
Dvitka spotiebi¢e mlzete za
ucelem vycisténi sundat. Prosim,
nahlédnéte do kapitoly "Vysazeni
a nasazeni dvifek spotrebice"!

Détska Horka mydlova voda:

pojistka* Ocistéte hadfikem. Pokud je na dvifkach
pecici trouby namontovana détska

(podle typu pojistka, musi byt pred ¢isténim

odstranéna. V pripadé silného znecisténi
nefunguje détska pojistka spravne.

spotrebice)

Prislusenstvi Horka mydlova voda:
Navlhc¢ete a ocistéte hadfikem

nebo kartackem.

Hlinikovy plech*:
(Podle typu spotiebice)

Ocistéte hadrikem a vysuste mékkou
utérkou. Nerezové plochy utirejte vzdy
po sméru kresby. Jinak je mizete
poskrabat. lhned odstrante skvrny od
vody, tuku, skrobu a bilkovin. Pod
takovymi skvrnami se mGze tvofit
koroze. Specialni oSetfujici prostredky
na horké nerezové povrchy mazete
zakoupit pres nas zakaznicky servis
nebo ve specializované prodejné.
Naneste trochu osetfujiciho prostredku
meékkym hadrikem ve slabé vrstveé.

Valec*

(podle typu spotiebice)
Horka mydlova voda:
Ocistéte hadfikem nebo
kartackem.

Teplotni sonda na
maso* (podle typu
spotrebice)

Tésnéni Horka mydlova voda: Sole i
Nesundavat! Ocistéte hadrikem. Horka mydlova voda:

Nedrhnéte. Ocistéte hadfikem nebo karta¢kem.
Varna zéna Horka mydlova nebo octova Zasuvka sporaku Horka mydlova voda:

voda: Ocistéte hadfikem.

V pripadé silného znecisténi
pouzijte brusnou houbicku

z nerezové oceli nebo ¢istici
prostredek na pecici trouby. Pecici
prostor musi byt chladny.

A\ Usamogisticich povrch pouzijte,
prosim, funkci samocisténi.
Nahlédnéte, prosim, do kapitoly
samocisténi! Pozor! Na samocistici
plochy nikdy nepouzivejte Cistici
prostredky na sporaky.

Sklenény kryt
osvétleni
v pecici troubé

Horka mydlova
voda: Ocistéte
hadrikem.

Z3vésné rosty Horka mydlova voda:

Ocistéte hadfikem nebo kartackem.
Zavésné rosty mlzete za Ucelem
vycisténi sundat. Nahlédnéte, prosim,
do kapitoly "Vyjmuti a nasazeni
zdvésnych rosta"!

Teleskopické vysuvy
(podle typu spotiebice)

Horka mydlova voda:
Ocistéte hadfikem nebo
kartackem.

Neodstranujte mazivo na
teleskopickych vysuvech, vse Cistéte
nejlépe zasunuté. Nenavlhcujte,
nemyjte v mycce nadobi nebo
pomoci funkce samocisténi. Zavésné
rosty se mohou poskodit

a omezit svou funkci.

Volitelné (K dispozici u nékterych spotiebicu, podle
typu spotiebice.)

(podle typu Ocistéte hadrikem.

spotrebice)

* Volitelné (K dispozici u nékterych spotiebiét podle
typu spotrebice.)

Vhodné cCistici prostredky
Vyndejte nadobi a prislusenstvi z trouby.

Cisténi dna, stropu a boénich stén peéiciho prostoru
Pouzijte hadfik a horkou mydlovou nebo octovou vodu.

V pripadé silného znecisténi pouzijte brusnou houbicku
z nerezové oceli nebo cistici prostfedek na pecici trouby.
Pecici prostor musi byt chladny. Nikdy necistéte brusnou
houbickou z nerezové oceli nebo cisticim prostredkem
na pecici trouby samocistici plochy.

Cisténi isticich ploch v p prostoru

Zadni sténa peciciho prostoru je pokryta vysoce porézni
keramickou vrstvou. Tato povrchova vrstva absorbuje

a rozklada stfikance, které vzniknou béhem peceni.

Cim vyssi je teplota a ¢im déle je pecici trouba

v provozu, tim lepsi je vysledek.

Pokud je znecisténi i po nékolikatém provozu

viditelné, postupujte nasledovné:

1.Ddkladné vycistéte dno peciciho prostoru, strop
a boc¢ni stény.

2.Nastavte 3D horky vzduch [@).

3.Zahrejte prazdnou, uzavrenou pecici troubu na
maximalni teplotu na priblizné 2 hodiny.

Keramicka vrstva se regeneruje. Az pecici prostor
vychladne, odstrante hnédé nebo bilé zbytky vodou
a mékkym hadrikem.

Lehké zbarveni povrchu nema na samocistici funkci zadny vliv.
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Pozor!

= Nikdy nepouzivejte drhnouci Cistici prostredky.
Mohl by se poskrabat, popf. zni¢it vysoce porézni povrch.

m Keramickou vrstvu nikdy necistéte Cisticimi prostredky
na pecici trouby. Pokud se na ni prece jen Cistici
prostfedek dostane, okamzité ho odstrante
houbickou a dostate¢nym mnozstvim vody.

Vysazeni a nasazeni zavésnych rostu
Zavésné rosty Ize pro ucely vycisténi vyjmout. Pecici
trouba musi byt chladna.

Vysazeni zavésnych rostu

1.Zvednéte predni stranu zavésnych rostli smérem nahoru
2.a vyhaknéte je (obrazek A).

3.Poté posurite celé zavésné rosty smérem dopredu

4.a vyjméte je (obrazek B).

B
TN

ﬂ&

Rosty vycistéte mycim pripravkem a houbickou.
V pripadé silného znecisténi pouzijte kartacek.

Nasazeni zavésnych rosta

1.Nejprve nasadte zavésné rosty do zadniho otvoru, zatlacte
je trochu dozadu (obrazek A)

2.a poté je zavéste do predniho otvoru (obrazek B).

Zavésné rosty Ize zavésit vpravo nebo vlevo. Ujistéte
se, ze Urovné 1 a 2 jsou nahore a Urovné 3, 4 a 5 jsou
dole, jak je uvedeno na obrazku B.
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Vysazeni a nasazeni dvifek spotiebice
Za Ucelem vycisténi a demontaze skla dvirek mizete
dvirka spotrebice vysadit.

Zaveésy dvirek jsou opatrené zajistovacimi pakami.
KdyZ jsou zajistovaci paky zaklapnuté (obrazek A), tak
jsou dvirka spotrebice zajisténa. Proto je nelze vysadit.
Kdyz odjistite zajistovaci paky, abyste mohli vysadit
dvirka spotiebice (obrazek B), tak jsou zavésy
zajisténé. Nemohou zaklapnout.

A Nebezpedéi poranéni!

Pokud jsou zavésy odjisténé, mohou se zaklapnout velkou
silou. Davejte pozor na to, aby byly zajistovaci paky vzdy
zcela zajisténé, popr. pfi vysazovani dvirek spotrebice
zcela odjisténé.

Vysazeni dvifek

1.Otevrete zcela dvirka pecici trouby.

2.0djistéte obé paky nalevo a napravo (obrazek A).

3.Zavrete dvirka spotiebice az k zarazce. Uchopte dvirka
obéma rukama na levé i pravé strané. Jesteé vice je
priviete a vytdhnéte je (obrazek B).

Nasazeni dvifek

Dvitka nasad'te v opacném poradi, nez jste postupovali

pfi jejich vysazovani.

1.Pri nasazovani dvifek davejte pozor na to, aby oba zavésy
byly nasazeny presné do otvor( (obrazek A).

2.74rezy na zavésech musi na obou stranach zapadnout
(obrazek B).

.
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3.Zajistéte obé zajistovaci paky (obrazek C). Zaviete
dvirka pecici trouby.

RN
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A Nebezpeci poranéni!

Pokud dvirka pecici trouby nechténé vypadnou, nebo
se zaklapne zavés, tak do zavésu nesahejte. Zavolejte
zakaznicky servis.

Demontaz a montaz skla dvirek

Pro dikladnéjsi vycisténi mlzete vysadit sklo dvifek
spotrebice.

Demontaz

1.Vysadte dvirka spotrebice a polozte je madlem smérem
doll na hadr.

2.Sundejte kryt nahore na dvirkach trouby. Zatlacte prsty
vlevo a vpravo na lamelu (obrazek A).

3.Nadzdvihnéte horni sklenénou vypln a vyjméte ji

(obrazek B).

Co délat v pripadé poruchy?

V pripadé poruchy se ¢asto jedna o mali¢kost, kterou
Ize snadno odstranit. Pfedtim, nez zavolate zdkaznicky
servis, pokuste se zavadu odstranit vlastnimi silami
pomoci tabulky.

Tabulka poruch

Pokud se nepodari pokrm pripravit optimalné,
nahlédnéte do kapitoly "Testovdno pro Vds v nasem
kuchyriském studiu”. Tam najdete mnoho tipQ

a upozornéni ohledné Upravy pokrmu.

4.Nadzdvihnéte sklenénou vypli a vyjméte ji (obrazek C).

Sklo vycistéte Cisticim prostfedkem na sklo a jemnym hadfikem.

A Nebezpedéi poranéni!

Poskrabané sklo dvifek mize prasknout. NepouZzivejte zadnou
Skrabku na sklo, ostré nebo brusné Cistici prostredky.

Montaz

Béhem montaze davejte pozor na to, aby napis “right

above“ vlevo nahore byl vzhiiru nohama.

1.Zasunte sklenénou vypln sikmo smérem dozadu (obrazek A).

2.Zasunte horni sklenénou vypli Sikmo smérem dozadu do
obou drzaki. Hladka plocha musi sméfovat ven.
(Obrazek B).

3.Nasadte kryt a pritlacte jej.
4.Nasad'te dvirka pecici trouby.

Pedici troubu pouzijte aZ poté, co budete mit jistotu, Zze
jsou sklenéné vyplné namontovany spravné.

Porucha Mozna pFi¢ina Naprava/Pokyny
Trouba Je vadna Zkontrolujte
nefunguje. pojistka. v pojistkové skrini, zda je
pojistka v poradku.
Vypadek Vyzkousejte, zda funguje
proudu. kuchyriské svétlo nebo
jiné kuchynské spotrebice.
Na ukazateli Vypadek Nastavte znovu ¢as.

blikd ® a nuly. proudu.

Trouba
nehreje.

Kontakty jsou
zaprasené

Otocte vypinacem
nékolikrat sem a tam.
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Odstranéni provoznich poruch

Pokud se na ukazateli objevi chybové £ stisknéte
tla¢itko ©. Hlaseni zmizi. Nastavena ¢asova funkce bude
zru$ena. Pokud chybové hlaseni nezmizi, zavolejte
zakaznicky servis.

Nasledujici chybova hlaseni mazete odstranit sami.

Chybové Mozna pfi¢ina Naprava/Pokyny
hlaseni
Eo! PFili$ dlouho  Stisknéte postupné

jste drzeli véechna tlacitka.
stisknuté Zkontrolujte, zda neni
tlacitko nebo  tlacitko vzpricené,

je zakryté. zakryté nebo znecisténé.

A Nebezpeci zasazeni elektrickym proudem!
Neodborné opravy jsou nebezpecné. Opravy smi provadét
pouze nami proskoleny servisni technik.

Vyména osvétleni v pecicim prostoru
Pokud se poroucha osvétleni v pecicim prostoru, musi
byt vyménéno. Teplotné stabilni 230 V halogenové
zarovky, 40 Wattd si mizete zakoupit pres zakaznicky
servis nebo ve specializovaném obchodé. Pouzivejte
pouze tyto zarovky.

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je Vam k dispozici pro pfipad, Ze
potrebujete opravit Vas spotrebic¢. Vzdy se nejprve
pokusime nalézt vhodné reseni, abychom se vyhnuli
zbyte¢nym vyjezdim nasich technikd.

Oznaceni produktu (€. E) a vyrobni
¢islo (€. FD)

Pri volani do naseho servisu vzdy uvedte oznaceni
produktu (€. E) a vyrobni ¢islo (¢. FD), abychom Vam
mobhli kvalifikované pomoci. Typovy $titek s témito Cisly
naleznete vpravo, na boku dvirek spotrebice. Abyste se
vyhnuli dlouhému hledéani, mazete si tyto Udaje o Vasem
spotrebici a telefonni ¢islo na zékaznicky servis
zaznamenat.

¢.E ¢.FD

Zakaznicky servis

Berte prosim ohled na to, Ze za navstévu servisniho
technika z divodu chybné obsluhy se hradi poplatek,
ato i kdyz je spotrebi¢ v zaru¢ni dobé.

Duvérujte odbornosti vyrobce. Tim zajistite, Ze bude
oprava provedena proskolenymi servisnimi techniky,
ktefi maji k dispozici originalni nahradni dily pro Vas
spotrebic.
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A Nebezpeéi zasazeni elektrickym proudem!
Vypnéte pojistky v pojistkové skrini.

1.Do vychladlého peciciho prostoru polozte kuchynskou
utérku, abyste predesli skodam.

2.Vysroubujte sklenény kryt ota¢enim smérem doleva.

3.Vyjméte zarovku a nahrad'te ji novou zarovkou
stejného typu.
4.0pét nasroubujte sklenény kryt.

5.Vyjméte utérku a zapnéte pojistky.

Sklenény kryt

Poskozeny sklenény kryt musi byt vyménén. Spravné
sklenéné kryty obdrzite pres zakaznicky servis. Udejte
oznaceni produktu (¢. E) a vyrobni ¢islo (&. FD)
Vaseho spotrebice.



Tipy pro Usporu energie a ochranu zivotniho prostiedi

Zde naleznete tipy, jak béhem peceni v pecici roubé a pri
vareni na varné desce muzete uspofit energii a jak Vas
spotrebi¢ ekologicky zlikvidovat.

Uspora energie pfi pouzivani peéici trouby

u Predehfivejte spotrebic jen tehdy, je-li to uvedeno v
receptu nebo v tabulce navodu k pouziti.

m Pouzivejte tmavé, ¢erné lakované nebo smaltované
formy. Dobre pojimaji teplo.
Pecici troubu otvirejte béhem vareni nebo
peceni co nejméné.

= Vice kolacél pecte postupné za sebou. Pecici prostor
je jesté vyhraty. Tim se zkrati doba peceni druhého
kolace. Muzete také zasunout 2 hranaté formy vedle
sebe.

=V pfipadé del$i upravy pokrmu muzete pecici troubu
vypnout 10 minut pred koncem Upravy a k dopeceni
vyuzit zbytkové teplo.

Uspora energie pfi pouzivani varné desky

m Pouzivejte hrnce a panve se silnymi, rovnymi dny. Nerovna

dna zvysuji spotfebu energie.

= Primér dna hrnce a panve by mél souhlasit s velikosti
varné zény. Predevsim pouziti pfili$ malych hrnct na
varné zoéne vede ke ztraté energie. Dejte pozor na
nasledujici:

Vyrobci nadobi udavaji ¢asto primér horni ¢asti hrnce.
Ten je ¢asto vétsi nez primér dna hrnce.

= Na malé mnozstvi pripravovaného pokrmu pouzivejte
maly hrnec. Velky, pouze malo naplnény hrnec
spotrebovava hodné energie.

m Davejte na hrnce vzdy vhodnou pokli¢ku. Pri
vafeni bez poklicky spotfebujete Ctyfikrat vice
energie.

= Varte s malym mnozstvim vody. Tim uSetfite energii.
Zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

m Vcas prepnéte na nizsi stupen ohrevu.

Ekologicka likvidace vyrobku

Zlikvidujte obal v souladu s predpisy ochrany Zivotniho
prostredi.

Tento spotrebic je oznacen dle evropské
smérnice 2012/19/EU o elektrickych a
elektronickych zafizenich (waste electrical and
electronic equipment - WEEE). Smérnice
stanovuje ramec pro zpétny odbér

a recyklaci vyslouzilych zafizeni, platny pro celou
EU.

Testovano pro Vas v naSsem kuchynském studiu

Zde naleznete vybér pokrmi a optimalni nastaveni pro
jejich pripravu. UkaZzeme Vam, ktery druh ohrevu a teplota

jsou pro Vas pokrm nejvhodnéjsi. Naleznete zde informace,

jaké prislusenstvi mate pouzit a do jaké vysky je mate
zasunout. Dostanete tipy ohledné nadobi a metod pfiprav.

Upozornéni

= Hodnoty nastaveni plati pouze pro vkladani pokrmu
do studeného a prazdného peciciho prostoru.
Predehrivejte pouze tehdy, pokud je to uvedeno v
tabulce. Prislusenstvi vylozte pecicim papirem teprve
po predehrati.

Casové Udaje v tabulce jsou pouze orientaéni. Jsou
zavislé na kvalité a vlastnostech dané potraviny.

Pouzivejte prislusenstvi, které je soucasti dodavky.
Dalsi prislusenstvi mizete zakoupit jako zvlastni
prislusenstvi ve specializované prodejné nebo pres
zakaznicky servis. Pred pouzitim vyjméte z peciciho
prostoru prislusenstvi a nadobi, které nebudete
pouzivat.

Pouzivejte vzdy chiiapku, kdyz vyndavate

horké prislusenstvi nebo nadobi z peciciho
prostoru.

Kolace a drobné pecivo

Peceni na jedné urovni

Pomoci horniho/dolniho ohtevu & se kolace upedou
nejlépe.

Pokud pecete na 3D horky vzduch [@), viozte
prislusenstvi do nasledujicich urovni:

u Kolace ve formé: Uroven 2

= Kolage na plechu: Uroven 3

Peceni ve vice trovnich

Pouzivejte 3D horky vzduch [@.

Urovné pro vlozeni pfislusenstvi pro peceni na 2 trovnich:
w Univerzalni plech: Uroven 3

u Pecici plech: Uroven 1

Urovné pro vlozeni piisluéenstvi pro pe¢eni na 3 trovnich:
u Petici plech: Uroveri 5

w Univerzalni plech: Uroven 3

u Pecici plech: Urover 1

Soucasné vlozené plechy nemusi byt hotové ve stejny okamzik.

V tabulce naleznete velké mnozstvi doporuceni pro
Vase pokrmy.

Pokud pecete zaroven ve 3 hranatych formach, postavte
je na rost, jak je uvedeno na obrazku.
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Pecici formy

Tabulky

V tabulkach naleznete optimalni druhy ohrevu pro riizné
druhy kolacl a peciva. Teplota a doba peceni zavisi na
mnozstvi a vlastnostech tésta. Proto jsou Udaje v tabulce
orientacéni. Za¢néte nejdrive s nizsimi hodnotami. Nizsi
teplota zaruci rovhomérnéjsi zezlatnuti. V pripadé potreby
pristé nastavte vyssi teplotu.

Pokud predehrivate, tak se doba peceni zkracuje

o 5 az 10 minut.

Dalsi informace naleznete v "Tipech pro peceni "

Svétlé pecici formy ze slabého kovu nebo sklenéné
formy prodluzuji dobu peceni a kola¢ nezezlatne
rovnomeérneé.

Pokud chcete pouzit silikonové formy, fidte se udaji
a recepty vyrobce. Silikonové formy jsou ¢asto mensi
nez normalni formy. Udaje k mnozstvi tésta a recepty
se mohou lisit.

za tabulkami.
Kolace ve formé Forma Uroven Druh  Teplotav°C Doba tpravy
vkladani ohfevu pokrmu v minutach
I . . Forma ve tvaru
Treny kola¢, jednoduchy vénce/hranata 2 160-180 40-50
3 hranaté formy 3+1 140-160 60-80
Treny kolac, jemny Forma ve tvaru 2 = 150-170 60-70
vénce/hranata
Dortova forma, tfené tésto Forma na ovocny kola¢ 2 = 150-170 20-30
Ovocny kola¢ jemny, tiené tésto Otviraci dortova forma/ 2 B 160-180 50-60
forma na babovku
Piskotovy dort Otviraci dortova forma 2 = 160-180 30-40
Forma na trené tésto s okrajem Otviraci dortova forma 1 [ 170-190 25-35
Ovocny nebo tvarohovy dort z Otviraci dortova forma 1 B 170-190 70-90
krehkého tésta*
Svycarsky kolac Plech na pizzu 1 B 220-240 35-45
Pikantni kolace (napf. quiche, Otviraci dortova forma 1 B 180-200 50-60
cibulovy kolag¢)*
Pizza, malo oblozeny tenky Plech na pizzu 1 B 250-270 10-15
korpus (predehrat)
* Kola¢ nechte vychladnout cca 20 minut ve vypnuté, zaviené pedici troubé.
Kolace na plechu Prislusenstvi Uroveii Druh Teplota v °C Doba tpravy
vkladani ohfevu pokrmu v minutach
Trené nebo kynuté tésto se Pecici plech 2 B 170-190 20-30
suchym obloZenim Univerzalni plech + 3+1 150-170 35-45
pecici plech
Trené nebo kynuté tésto Univerzalni plech 3 B 160-180 40-50
se stavnatym oblozenim, Univerzalni plech + 341 150-170 50-60
pecici plech
Svycarsky kolac Univerzalni plech 2 B 210-230 40-50
Piskotova rolada (predehrat) Pecici plech 2 [ 190-210 15-20
Kynuty cop z 500 g mouky Pecici plech 2 B 160-180 30-40
Stola z 500 g mouky Pecici plech 3 [ 160-180 60-70
Stola z 1 kg mouky Pecici plech 3 B 150-170 90-100
Zavin, sladky Univerzalni plech 2 B 180-200 55-65
Turecky Borek (Burek) Univerzalni plech 2 = 180-200 40-50
Pizza Pecici plech 2 = 220-240 15-25
Univerzalni plech + 3+1 180-200 35-45

pecici plech
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Drobné pecivo

Prislusenstvi

Uroven Druh Teplota v °C Doba upravy

vkladani ohfevu pokrmu v minutach

Cukrovi Pecici plech 3 140-160 15-25

Univerzalni + pecici plech 3+1 130-150 25-35

2 pecici plechy + univerzalni plech 5+3+1 130-150 30-40
Stiikané pecivo (predehrat) Pecici plech 3 [ 140-150 30-40

Pecici plech 3 140-150 30-40

Univerzalni + pecici plech 3+1 140-150 30-45

2 pecici plechy + univerzalni plech 5+3+1 130-140 35-50
Makronky Pecici plech 2 B 110-130 30-40

Univerzalni + pecici plech 3+1 100-120 35-45

2 pecici plechy + univerzélni plech 5+3+1 100-120 40-50
Pusinky Pecici plech 3 80-100 130-150
Pecivo z odpalovaného tésta Pecici plech 2 B2 200-220 30-40
Pecivo z listového tésta Pecici plech 3 180-200 20-30

Univerzalni + pecici plech 3+1 180-200 25-35

2 pecici plechy + univerzélni plech 5+3+1 160-180 35-45
Pecivo z kynutého tésta Pecici plech 3 [ 180-200 20-30

Univerzalni + pecici plech 3+1 170-190 25-35

Chléb a housky

Pri peceni chleba troubu predehfivejte, pokud neni

uvedeno nic jiného.

Do horkého peciciho prostoru nikdy nenalévejte
vodu. Pri peceni na 2 trovnich nad pecici plech vzdy
vsunte univerzalni plech.

Chléb a housky Prislugenstvi Uroven Druh Teplota v °C Doba tpravy
vkladani ohfevu pokrmu v minutach
Kynuty chléb z 1,2 kg mouky Univerzalni plech 2 = 270 8
200 35-45
Kvaskovy chléb z 1,2 kg mouky Univerzalni plech 2 = 270 8
200 40-50
Housky (nepredehfivat) Pecici plech 3 = 210-230 20-30
Housky z kynutého tésta, sladké Pecici plech 3 [ 170-190 15-20
Univerzalni + pecici plech 3+1 160-180 20-30

Tipy k peceni

Chcete péct podle vlastniho receptu.

Orientujte se podle podobného peciva v tabulce.

Ujistéte se, ze je treny kolac¢
propeceny.

Priblizné 10 minut pred uplynutim doby, ktera je uvedena v receptu, zapichnéte
do nejvy$siho mista v kolaci Spejli. Jestlize po vytazeni na Spejli neulpiva zadné
tésto, kolac je hotovy.

Kola¢ nevykynul.

Pristé pridejte méné tekutiny nebo nastavte o 10 stuprid nizsi teplotu
peceni. Zohlednéte udanou dobu treni v receptu.

Kola¢ vybéhl uprostred do vysky,
ale na okrajich je nizsi.

Potrete okraj formy tukem. Po upeceni kola¢ opatrné vyjméte z formy nozem.

Kolac¢ je nahore pfrilis tmavy.

Vsunte ho do nizsi urovné, nastavte nizsi teplotu a pecte ho trochu déle.

Kolac¢ je vysuseny.

Hotovy kola¢ propichejte Spejli. Potom ho pokapejte ovocnou $tadvou nebo
alkoholem. Pfi$té nastavte o 10 stupnil vyssi teplotu a zkrat'te dobu peceni.

Chléb nebo kola¢ (napf. syrovy
kolac) vypada dobre, ale uvnitf
je mazlavy (lepkavy, vodnaty).

Pristé pridejte méné tekutiny nebo ho peéte déle na nizsi teplotu. U kolach se
Stavnatou naplni nejprve predpecte korpus. Posypte ho posekanymi mandlemi
nebo strouhankou a teprve poté ho oblozte. Dodrzujte recepty a dobu peceni.

Pecivo zhnédlo nerovnomérné.

Nastavte nizsi teplotu, potom se pecivo upece rovnomérnéji. Choulostivé pecivo
peéte na jedné Grovni na horni/dolni ohfev (@ . Také pegici papir, ktery
presahuje formu, maze ovliviiovat cirkulaci vzduchu. Papir vzdy upravte na
spravnou velikost.
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Ovocny kolac je vespod prilis svétly.

Pristé vlozte kolac¢ o Uroven niz.

Ovocna $t'ava pretéka z kolace.

Pristé pouzijte hlubsi univerzalni plech.

Drobné pecivo z kynutého
tésta se béhem peceni slepuje.

Mezi jednotlivymi kousky dodrzujte rozestupy cca 2 cm. Tak bude mit pecivo
dostatek mista na nakynuti a zezlatne ze vSech stran.

Pekli jste na vice urovnich. Na
hornim plechu je pecivo tmavsi
nez na spodnim.

Pro peceni na vice tGrovnich vzdy pouzivejte rezim 3D horky vzduch [@).
Soucasné vlozené plechy nemusi byt hotové ve stejny okamzik.

Béhem peceni $tavnatého
kolace se vytvari kondenzovana
voda.

Béhem peceni mize vznikat vodni para, kterd unika dvirky. Vodni para se mize
srazet na ovladacim panelu nebo na sousednich ¢astech okolniho nabytku
a stékat ve formé kondenzované vody. Jedna se o prirozeny proces.

Maso, driibez, ryby

Nadobi

Muizete pouzit jakékoli zaruvzdorné nadobi. Na velké
pecené se hodi univerzalni plech.

poklicka velikosti odpovidala dané nadobé a dobre
doléhala.

Pokud pouzijete smaltované nadobi, pridejte

trochu vice tekutiny.

V nadobach z nerezu pokrm tolik nezhnédne a maso
muze byt déle syrové. Prodluzte dobu tpravy.

Udaje v tabulkach:

Nadobi bez pokli¢ky = oteviené

Nadobi s poklickou = zakryté

Nadobi stavte vzdy na stred rostu. Horké sklenéné
nadobi pokladejte na suchou podlozku.

Po polozeni na mokrou nebo studenou podlozku by
mohlo sklo prasknout.

Peceni masa

K libovému masu pfilijte trochu tekutiny. Dno nadoby
by mélo byt pokryto cca % cm tekutiny.

K dusené peceni prilijte dostate¢né mnozstvi tekutiny.
Dno nadoby by mélo byt pokryto cca 1-2 cm tekutiny.
Mnozstvi tekutiny zavisi na druhu masa a materialu
nadobi. Pokud maso pfipravujete ve smaltované nebo
tmavé nadobé, prilijte vice tekutiny, nez kdyz jej pecete
ve sklenéné nadobé.

Nerezové nadoby nejsou pfilis vhodné. Maso se v nich
pece pomaleji a méné zezlatne. Pouzijte vyssi teplotu
nebo delsi dobu peceni.

Grilovani

Pri grilovani troubu cca 3 minuty predehfivejte, nez
vlozite pokrm do peciciho prostoru.

Vzdy grilujte v uzaviené pecici troubé.

Grilované kousky by mély byt pokud mozno stejné
silné. Tak zezlatnou rovnomérné a zstanu pékné
Stavnaté.

Grilované kousky po %3 doby grilovani obrat'te.

Steaky osolte az po ogrilovani.

Kousky pokrmu urcené ke grilovani polozte pfimo na rost.
Pokud grilujete jediny kus, poloZte ho nejlépe na stred
rostu.

Do urovné 1 zasunte univerzalni plech. Bude se do néj
zachycovat odkapdvajici Stdva z masa a pecici prostor
bude ¢istsi.

Pecici plech nebo univerzalni plech pfi grilovani
nezasunujte do Urovné 4 nebo 5. Vlivem velkého tepla
by se mohl zdeformovat a pfi vyndavani by mohl poskodit
pecici prostor.

Topné téleso grilu se neustéle zapina a vypina, tento jev
je normalni. Cetnost se ridi podle nastaveného stupné
grilovani.

Maso

Po uplynuti poloviny ¢asu kousky masa otocte.

Kdyz je pecené hotova, méla by jesté 10 minut po
upeceni odpocivat ve vypnuté a zaviené troubé.

Tak se lépe rozprostre stava.

Roastbeef po dokonceni zabalte do hlinikové folie
a nechte ho 10 minut odpocivat v pecici troubé.
U veprového masa nariznéte kazi kfizem

a peceni polozte do nadoby nejprve kazi dol.

Maso Hmotnost  PFisludenstvi Uroveri Druh Teplota v °C Doba upravy
a nadobi vkladani ohfievu pokrmu v minutach

Hovézi maso
Dusené hovézi 1,0 kg zakryté 2 B 200-220 120

1,5 kg 2 B 190-210 140

2,0 kg 2 = 180-200 160
Hovézi platek, medium 1,0 kg otevrené 2 B2 210-230 70

1,5 kg 2 B 200-220 80
Roastbeef, medium 1,0 kg oteviené 1 210-230 50
Steaky, medium, silné 3 cm Rost 5 ] 3 1
Teleci maso °
Teleci pecené 1,0 kg otevrené 2 = 190-210 100

2,0 kg 2 B 170-190 120
Vepfové maso
Pecené bez kize 1,0 kg otevrené 1 200-220 100
(napft. plec) 1,5 kg 1 190-210 140

2,0 kg 1 180-200 160
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Maso Hmotnost  PFisluSenstvi U"°,V9'ﬁ i D""h Teplota v °C Doba upravy
a nadobi vkladani ohfevu pokrmu v min.
Pecené s kzi 1,0 kg oteviené 1 200-220 120
(napf. plecko) 1,5 kg 1 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180
Uzené veprové s kosti 1,0 kg zakryté 2 =2 210-230 70
Jehnéci maso
Jehnécdi kyta bez 1,5 kg oteviené 1 150-170 120
kosti, medium
Pecené
Sekana pecené 2500 g otevrené 1 170-190 70
masa
Parky
Parky Rost 4 [} 3 15
Dribez Kusy pecené, jako kriti roladu nebo kriti prsa, po

Hmotnosti uvedené v tabulce se vztahuji na driibez
pfipravenou k peceni (bez nadivky).

Celou dribez polozte na dolni rost nejprve prsni stranou
dold. Po uplynuti Z doby obrat'te.

uplynuti poloviny uvedené doby obratte. Casti
dribezZe po uplynuti %4 doby obratte.

Pokud budete péct husu nebo kachnu, propichnéte
kGzi pod kridly, aby mohl vytékat tuk.

Driibez krasné zezlatne a bude kiupava, pokud ji pred
koncem peceni potrete maslem, slanou vodou nebo
pomerancovou $tavou.

Maso Hmotnost  Pfislusenstvi  Urovei Druh Teplota v °C Doba upravy
a nadobi vkladani ohfevu pokrmu v min.

Kure, celé 1,2 kg Rost 2 200-220 60-70

Brojler, cely 1,6 kg Rost 2 190-210 80-90

Kufe, pialené po 500 g Rost 2 200-220 40-50

Kure, porcované po 300 g Rost 3 200-220 30-40

Kachna, cela 2,0 kg Rost 2 170-190 90-100

Husa, celd 3,5-4,0 kg  Rost 2 160-170 110-130

Mlada krdita, cela 3,0 kg Rost 2 170-190 80-100

Kriti stehno 1,0 kg Rost 2 180-200 90-100

Ryby

Ryby po %5 doby Upravy obrat'te.

Celou rybu nemusite obracet. Celou rybu s pomoci pulky
brambory polozte hfbetem nahoru na rost. Nariznuta
brambora

nebo mala zaruvzdorna nadoba v bfise ryby zajisti jeji stabilitu.

Pokud grilujete primo na rostu, zasunte do trovné
1 univerzalni plech. Bude se do néj zachycovat
odkapavajici tekutina a pecici prostor zlistane ¢istsi.

Ryby Hmotnost PFislusenstvi Uroven Druh Teplota Doba tpravy
a nadobi vkladani ohfevu v °C, stupen pokrmu
grilovani v minutach
Ryba, cela po cca 300 g Rost 2 O 3 20-25
1,0 kg Rost 2 180-200 45-50
1,5 kg Rost 2 170-190 50-60
Rybi filet, 3 cm silny Rost 3 ] 2 20-25
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Tipy pro peceni a grilovani

Pro danou hmotnost pecené nejsou
v tabulce uvedeny zadné udaje.

Zvolte nejbliz8i nizkou hodnotu a prodluzte dobu upravy.

Chtéli byste zkontrolovat, zda je
pecené hotova.

Pouzijte teplotni sondu na maso (k dostani ve specializované prodejné) nebo
provedte ,zkousku Izici“. Zatlacte Izici na peceni. Pokud se zda pevna, je
hotova. Pokud je mozné IZici vtlacit, potfebuje jesté trochu casu.

Pecené je prilis tmava a krusta
misty spalena.

Zkontrolujte teplotu a Uroven vlozeni prislusenstvi.

Pecené vypada dobre, ale
St'ava je pripalena.

Pristé zvolte mensi nadobu nebo prilijte vice tekutiny.

Pecené vypada dobre, ale stava je
prilis svétla a vodnata

Pristé zvolte vétsi nadobu nebo prilijte méné tekutiny.

Pri polévani pecené vznika vodni para.

To je podminéné fyzikalné a je to normalni. Velka ¢ast vodni pary unika otvorem.
Vodni para se mize srazet na Celni sténé nebo na sousednich ¢astech okolniho
nabytku a stékat ve formé kondenzované vody.

Nakypy, gratinované pokrmy, toasty Nadobu postavte pfimo na rost.

Pokud grilujete prfimo na rostu, zasurte

1 univerzalni plech. Pecici trouba bude Cistsi.

do Grovné Vysledek Upravy pokrmu je zavisly na velikosti nadoby
a vysSce nakypu. Udaje v tabulce jsou pouze orientacni.

Pokrm PHislusenstvi a nadobi yoveR . Druh I%'é',";?up i ggll(’ram“upra"y
grilovani Vv minutach

Nékypy

Nakyp, sladky Forma na nakyp 2 B 180-200 40-50

Nudlovy nakyp Forma na nakyp 2 B 210-230 30-40

Gratinované pokrmy

Gratirjované brgmbory, ze 1 forma na nakyp 2 160-180 60-80

i{nr?/‘;ys%hkzum"'”' max. 4 2 formy na nakyp 1+3 150-170 65-85

Toasty

Zapecené toasty, 4 kusy Rost 4 160-170 10-15

Zapecené toasty, 12 kusd Rost 4 160-170 15-20

Hotové pokrmy
Dodrzujte pokyny na obalu.

Vysledek Upravy velice zavisi na potraviné. Hotové

Pokud vylozite pFislusenstvi pec¢icim papirem, tak se pokrmy mohou byt nerovnomérné predpecené.
ujistéte, Ze je papir pro danou teplotu vhodny. Prizpisobte

velikost papiru velikosti pokrmu.

Pokrm Prislugenstvi Uroven Druh Teplotav °C  Doba tpravy
vkladani ohfevu pokrmu v
minutach

Pizza, hluboce zmrazena

Pizza s tenkym korpusem Univerzalni plech 2 190-210 15-20
Univerzalni 3+1 180-200 20-30
plech + Rost

Pizza se silnym korpusem Univerzalni plech 2 170-190 20-30
Univerzalni 3+1 170-190 25-35
plech + Rost

Pizza bagety Univerzalni plech 3 170-190 20-30

Minipizza Univerzalni plech 3 180-200 10-20

Pizza, chlazena, predehrat Univerzalni plech 1 180-200 10-15

Vyrobky z brambor, hluboce zmrazené

Hranolky Univerzalni plech 3 190-210 20-30
Univerzalni 3+1 180-200 30-40
plech + Rost

Krokety Univerzalni plech 3 190-210 20-25

Rosti, plnéné bramborové tasticky Univerzalni plech 3 190-210 15-25
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Porm Prislusenstvi Uroveii Druh Teplotav °C Doba upravy
vkladani ohrevu pokrmu
v minutach
Pecivo, hluboce zmrazené
Housky, bagety Univerzalni plech 3 190-210 10-20
Precliky (syrové tésto) Univerzalni plech 200-220 10-20
Pecivo, pfedpecené
Housky nebo bagety k dopeceni Univerzalni plech 3 B 190-210 10-20
Univerzalni 3+1 160-180 20-25
plech+ Rost
Obalované polotovary, hluboce zmrazené
Rybi prsty Univerzalni plech 2 [&] 200-220 10-15
Kureci kousky - nugety Univerzalni plech 3 190-210 10-20
Zavin, hluboce zmrazeny
Zavin Univerzélni plech 3 190-210 30-40

Specialni pokrmy

Pri nizkych teplotach s 3D horkym vzduchem se
Vam povede: krémovy jogurt, nadychané kynuté tésto.

Nejprve z peciciho prostoru vyjméte prislusenstvi,
zavésné rosty nebo teleskopické vysuvy.

PFiprava jogurtu
1.Svarte 1 litr mléka (3,5% tuku) a vychlad'te ho na 40 °C.
2.Vmichejte 150 g jogurtu (vyndaného z chladnicky).

3.Naplnite ho do $alkl nebo malych sklenic se $roubovacim

vickem a zakryjte je potravinarskou folii.

4.Predehrejte pecici prostor dle uvedenych udaju.

5.Hrnecky nebo sklenice vlozte do peciciho prostoru
a postupujte dle pokynt uvedenych v tabulce.

Kynuti tésta

1.Pripravte kynuté tésto obvyklym zptsobem, vlioZte
ho do keramické zaruvzdorné nadoby a zakryijte ji.

2.Predehfejte pecici prostor dle uvedenych udaj.

3.Vypnéte pecici troubu a vlozte tésto do peciciho
prostoru a nechte ho dojit.

Druh Teplota Doba upravy

Pokrm Nadobi ohfevu pokrmu
Jogurt Salky nebo sklenice Postavte na dno 50 °C predehrat 5 min.

se Sroubovacim peciciho 50 °C

vickem prostoru. 8 hod.
Kynuti tésta Zaruvzdorna Postavte na dno 50 °C predehfat. Vypnéte  5-10 min.

nadoba peciciho spotrebic a vlozte kynuté 20-30 min.

prostoru. tésto do peciciho

prostoru.

Rozmrazovani

Vyndejte zmrazené potraviny z obalu a polozte je ve
vhodné nadobé na rost.

Dbejte pokynli od vyrobce, které se nachazeji na obalu.

Délka rozmrazovani zavisi na druhu a mnozstvi potraviny.
Celou dribezZ poloZte na talif prsni stranou dold.

Zmrazené potraviny

PFisluenstvi Uroveii Druh Doba tpravy pokrmu v °C

Napfr. $lehackové dotry, maslové krémové dorty, dorty
s ¢okoladovou nebo cukrovou polevou, ovoce, kure,
uzeniny a maso, chléb a housky, kolace a jiné pecivo

ohievu -
Rost 2 Voli¢ teploty

zGstava vypnuty.

Suseni
Pomoci 3D horkého vzduchu muzete skvéle susit

potraviny. Suste pouze nezavadné ovoce, zeleninu a bylinky

a peclivé je pred susenim umyjte.

Nechte je dobre okapat a osuste je.

Na rost polozte univerzalni plech s pecicim nebo
pergamenovym papirem.

Hodné $tavnaté ovoce a zeleninu nékolikrat obrat'te.
Usus$ené potraviny ihned po suseni sundejte z papiru.

Uroven Druh Teplota Doba upravy
Ovoce a bylinky PrFislusenstvi vkladani ohfevu pokrmu
600 g jable¢nych krouzku Univerzalni plech + Rost 3+1 80 °C cca 5 hod.
800 g platkd hrusek Univerzalni plech + Rost 3+1 80 °C cca 8 hod.
1,5 kg Svestek nebo blum Univerzalni plech + Rost 3+1 80 °C cca 8-10 hod.
200 g bylinek, ocisténych Univerzalni plech + Rost 3+1 80 °C cca 1% hod.
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Zavarovani

Sklenicky a tésnici krouzky pro zavarovani musi byt Cisté
a neposkozené. Pokud mozno pouZivejte sklenice stejné
velikosti. Udaje v tabulce se vztahuji k jednolitrovym
kulatym sklenicim.

Pozor!

Nepouzivejte vétsi nebo vyssi sklenice. Vicka by
mohla prasknout.

Zavarujte pouze nezavadné ovoce a zeleninu.
Dukladné je umyjte.

Casové tdaje v tabulce jsou pouze orientaéni. Mohou
byt ovlivnény pokojovou teplotou, poctem sklenic,
mnozstvim, teplotou a kvalitou zavarované potraviny.
Predtim, nez spotrebi¢ prepnete nebo vypnete,
zkontrolujte, zda sklenice péni.

Pfiprava

1.Naplnte sklenice. Neplnte je az po okraj.
2.0¢istéte okraje sklenic, musi byt Cisté.

3.Na kazdou sklenici nasadte navlhéenou zavarovaci gumu
a vicko.

4.Sklenice uzavrete pomoci svorek.
Do peciciho prostoru nikdy nevkladejte vice nez Sest sklenic.

Nastaveni

1.Do urovné 2 zasunte univerzalni plech. Postavte sklenice
takovym zplsobem, aby se nedotykaly.

2.Do univerzalniho plechu nalijte ¥ litru horké vody
(cca 80 °C).

3.Zavrete dvirka pecici trouby.

4.Nastavte dolni ohfev (L.

5.Teplotu nastavte na 170 az 180 °C.

Zavarovani

Ovoce
Po cca 40 az 50 minutach se za¢nou ve sklenicich v kratkych
intervalech tvofit bublinky. Vypnéte pecici troubu.

Ponechejte sklenice 25 az 35 minut v pecicim prostoru a poté je
vyjméte. Pokud je nechate v pecicim prostoru chladit déle,
mobhly by vzniknout zarodky a ovoce by zkvasilo.

Ovoce v litrovych sklenicich

Od probublavani Zbytkové teplo

Jablka, rybiz, jahody vypnout cca 25 minut
Tre$né, merunky, broskve, angrest vypnout cca 30 minut
Jable¢né pyré, hrusky, Svestky vypnout cca 35 minut

Zelenina

Jakmile se ve sklenicich zac¢nou tvorit bublinky, snizte
teplotu na 120 az 140 °C. V zavislosti na druhu zeleniny
je délka ohrevu cca 35 az 70 minut.

Po této dobé pecici troubu vypnéte a vyuzijte zbytkové teplo.

Zelenina ve studeném nalevu v litrovych sklenicich

Od probublavani Zbytkové teplo

Okurky

- cca 35 minut

Cervena fepa

cca 35 minut cca 30 minut

RGzickova kapusta

cca 45 minut cca 30 minut

Fazole, kedlubny, ¢ervené zeli

cca 60 minut cca 30 minut

Hrasek

cca 70 minut cca 30 minut

Vyjmuti sklenic
Po zavareni vyjméte sklenice z peciciho
prostoru.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predevsim u obilnych a bramborovych
produktd, které jsou zahrivany na vysokou teplotu,

Pozor!
Horké sklenice nestavte na studenou nebo mokrou
podlozku. Mohly by prasknout.

napf. bramborové chipsy, hranolky, toasty, housky,
chléb nebo drobné pecivo (susenky, pernicky
a vanocni cukrovi).

Tipy k pFipravé pokrmi bez akrylamidu

Vseobecné m Doba tepelné tpravy by méla byt co nejkratsi.

m Pokrmy prili$ nepripékejte, mély by byt zlatozluté.

m Prisady ve vétsich a silnéjsich kouscich obsahuji méné akrylamidu.
Peéeni Horni/dolni ohfev max. 200 °C.

3D horky vzduch nebo horky vzduch max. 180 °C.
Cukrovi Horni/dolni ohfev max. 190 °C.

3D horky vzduch nebo horky vzduch max. 170 °C.
Vejce nebo vajecny bilek snizuji tvorbu akrylamidd.

Hranolky z trouby

Hranolky rozlozte na plech rovhomérné a v jedné vrstvé. Na plechu pecte

minimalné 400 g, aby se hranolky nevysusily.
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Zkusebni pokrmy

Tyto tabulky byly zhotoveny pro zkusebni instituty s
cilem usnadnit testovani riznych spotrebicd.

Podle normy EN 5030460350:2009 popf. IEC 60350-1:2011.

Peceni

Peceni na 2 urovnich:

Nad pecici plech vzdy zasunte univerzalni plech.
Peceni na 3 dUrovnich:

Univerzalni plech zasunte na stred.

Strikané pecivo:

Soucasné vlozené plechy nemusi byt hotové ve stejny
okamzik. Kryty jable¢ny kola¢ na drovni 1:

tmava oteviraci dortova forma, vloZena vedle sebe.
Kryty jablecny kola¢ na 2 drovnich:

tmava oteviraci dortova forma, vlozend nad sebe.

Kolac v oteviraci dortové formé z bilého plechu: Péct
v rezimu horni/dolni ohtev (2 na trovni 1. Pouzijte
univerzalni plech namisto rostu a na néj postavte
oteviraci dortovou pecici formu.

Upozornéni: Nejprve nastavte nejnizsi teplotu.

Pokrm PfisluSenstvi a nadobi  Uroven Druh Teplota v °C Doba upravy
vkladani ohfevu pokrmu_
v minutach
Strikané pecivo, predehrat* Pecici plech 3 B2 140-150 30-40
Pecici plech 3 140-150 30-40
Pecici plech 1+3 140-150 30-45
+ univerzalni plech
2 pedici plechy 1+3+5 130-140 40-55
+ univerzalni plech
Malé kolacky, predehrat* Pecici plech 3 B2 150-170 20-35
Pecici plech 3 150-170 20-35
Pecici plech 1+3 140-160 30-45
+ univerzalni plech
2 pedici plechy 1+3+5 130-150 35-55
+ univerzalni plech
Piskot, predehrat* Dortové oteviraci 2 B 160-170 30-40
forma na rostu 5 160-170 25-40
Dortova oteviraci
forma na rostu
Kryty jable¢ny kolac Rost + 2 dortové 1 = 170-190 80-100
oteviraci formy, @ 20 cm
2 rosty + 2 dortové 1+3 170-190 70-100
oteviraci formy, @ 20 cm
* K predehrati nepouzivejte rychly ohfev.
Grilovani
Pokud pokladate potraviny pfimo na rost, zasunte do
urovné 1 univerzalni plech. Bude se do néj zachycovat
odkapavajici tekutina a pecici prostor zlstane Cistsi.
Pokrm P¥isludenstvi a nadobi  Uroven Druh stupen Doba upravy
vkladani  ohfevu grilu pokrmu
v minutach
Opékani toastl 10 minut Rost 5 [ 3 Y5-2
predehrat
Hovézi karbanatky, Rost + univerzalni plech 4+1 [ 3 25-30

12 kusi* bez predehfivani

* Po uplynuti 25 doby obratte.
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INFORMACNI LIST

BSH domaci spotiebice, s.r.o.,Radlicka 350, 158 00 Praha 5
Obchodni znacka BSH

Prodejni oznaceni HCA744320
Tfida ucinnosti dutého prostoru A (nejvyssi) - G (nejnizsi) A
Spotieba energie (kWh) - konvenéni ohfev (pfi normalizované zatézi) 0,89
Spotreba energie (kWh) - horky vzduch (pfi normalizované zatézi) 0,79
Uzitecny objem dutého prostoru (1) 66

Velikost zafizeni (l):

malé: 121V <351
stfedni: 351V <651
velké: 651V =

Doba potfebna k tepelné upravé normalizované zatéze pfi konvenénim ohfevu -
(min.)
Doba potrebna k tepelné Upravé normalizované zatéze pfi horkém vzduchu 41
(min.)
Hluénost (dB (A) re 1 pW) =
Spotfeba energie, jestlize neni spusténa zadna funkce a trouba je v rezimu s -

Plocha nejvétsiho plechu na peceni (cm?) 1350

Upozornéni: vyvojové zmény vyhrazeny.
Pfipadné technické zmény, tiskové chyby a odliSnosti ve vyobrazeni jsou vyhrazeny bez

upozornéni. Aktualni navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/cz.



B/S/H/

Zarucni podminky

spolecnosti BSH domaci spotfebice s.r.o.

1. Ziruka

Na tento vyrobek je v souladu § 2113 a nasl. zakona ¢. 89/2012 Sb., ob&ansky zakonik, v platném znéni, poskytovana zaruka za
jakost 24 mésicu (dale jen ,zaruka“), ktera bézi zpravidla od odevzdani vyrobku zakaznikovi. Pokud byla sjednana delsi zaruka,
fidi se tato specialnimi pravidly.

Zaruka 24 mésicu je poskytovana pouze zakaznikovi spotebiteli a jen na vyrobek k uzivani vdoma ti. Zakaznikovi
podnikateli nebo jiné pravnické osobé je poskytnuta 24 mésicni zaruka za predpokladu, Zze se koupé netyka jeho podnikatelské
cinnosti (napf. pradelna, ubytovaci sluzby, restaura¢ni zafizeni apod.), zptsob uzivani je obdobny uzivani v domécnosti a vyrobek
neni prokazatelné pretéZovan (kumulativné); v ostatnich pripadech je poskytovana zaruka v délce 6 mésicl. Spole¢nost BSH
domaci spotiebice s.r.o. si vyhrazuje pravo omezit pInéni zaruky nad rdmec 6 mésicl v pfipadé, Ze bude zjevné, Ze spotiebi¢ neni
provozovan v souladu s vySe uvedenymi podminkami.

2. Porizovaci doklad a zaruéni list

Zakladnim prukazem prav zakaznika je pofizovaci doklad (paragon, faktura, leasingova smlouva apod.). Pokud byl pfi prodeji
vydan zaruéni list, je tento soucasti vyrobku s vyrobnim &islem uvedenym na predni strané tohoto zarucniho listu. Nedilnou
soudasti zaruéniho listu je pofizovaci doklad. Zakaznik si ve vlastnim zajmu pofizovaci doklad i zaruéni list peclivé uschova.

Bezplatny zaruéni servis je mozno poskytnout jen v pfipadé predloZeni pofizovaciho dokladu nebo v pfipadé prodlouzené zaruky
i vyplnéného zaruéniho listu a vystaveného certifikatu, pokud byl vydan. Zaruéni list vypliiuje prodejce a je v zajmu zadkaznika
zkontrolovat spravnost a Uplnost uvedenych udaju. Zaruéni list je platny pouze v originalu, na kopie nebude bran zfetel.

3. Uplatnéni zaruky

Zakaznik ma v ramci poskytnuté zaruky pravo na bezplatné, véasné a fadné odstranéni reklamované vady vyrobku, a to opravou,
popfipadé — neni-li to vzhledem k povaze (tzn. pficiné i projevu) vady neimérné — pravo na vyménu vyrobku nebo jeho vadné
soucasti. Za zakonem stanovenych podminek mulze byt poskytnuta sleva na vyrobku anebo mize byt vyrobek vracen.

Zaruéni oprava se vztahuje vyhradné na vady, které vzniknou prikazné v dobé platné zaruky. Takto vzniklé vady je opravnén
odstranit pouze autorizovany servis. Uplatnit zaruku mlzZe zékaznik u autorizovaného servisu nebo v prodejné, kde byl vyrobek

servis, bude na ném, aby nesl v souvislosti s tim zvySené naklady.
Autorizovany servis posoudi opravnénost reklamace a podle povahy vady vyrobku rozhodne o zplisobu feseni reklamace.
Seznam autorizovanych servis( je k dispozici na www.bosch-home.com/cz.

Doba, po kterou zakaznik nemuze vyrobek z diivodu vady pouzivat, se do zaru¢ni doby nepocita. O tuto dobu se zaruéni doba
prodluzuje. Pfi vyméné se béh zaruéni doby neobnovuje. Pfi opravé nedochazi k béhu nové zaruéni doby tykajici se opravené
soucasti ¢i soucastky.

Po provedeni zaruéni opravy je autorizovany servis povinen vydat zakaznikovi €itelnou kopii opravniho listu. Opravni list slouzi
k prokazovani prav zékaznika, proto je ve vlastnim z&jmu zakaznika pfed podpisem opravniho listu zkontrolovat jeho obsah a kopii
opravniho listu peclivé uschovat.

Zakaznik je povinen poskytnout autorizovanému servisu soucinnost k ovéfeni existence reklamované vady a k jejimu odstranéni
(v€etné odpovidajiciho potfebného vyzkouseni nebo demontaze vyrobku).

P¥i uplatnéni reklamace preda zékaznik vyrobek €isty v souladu s hygienickymi pfedpisy nebo obecnymi hygienickymi zasadami
véetné vSech jeho soucasti a prisluSenstvi, umoZriujicich takové ovéfeni a odstranéni vady. V pfipadé, Ze vyrobek nedoda kompletni
a je-li kompletnost vyrobku nezbytna k zjisténi existence reklamované vady a/nebo k jejimu odstranéni, béh Ihity k vyfizeni
reklamace zacina az dodanim chybéjicich soucasti.



B/S/H/

4. Neoprdvnénost reklamace

Reklamace neni opravnéna v pripadech, vznikla-li zdvada nebo poskozeni:
a) prokazatelné nespravnym uzivanim vyrobku (napf. v rozporu s navodem, s pokyny uvedenymi na obalu vyrobku & v zaruénim
listé, uzivanim v rozporu s obecné znamymi pravidly uzivani pfedmétného vyrobku, provozem pfi nesprdvném napajecim napéti,
pfipojovani na nedovolené zdroje proudu, uzivanim zbozi v nevhodnych podminkach — vihko, pranost, extrémni tvrdost vody apod.)
anebo jinym nespravnym jednanim uZivatele (napf. neodbornou instalaci ¢i zapojenim);
b) prokazatelné nedovolenymi zasahy do pfistroje (konstruk&ni nebo jina dprava, neodbornd montaz), Zivelnou katastrofou nebo
mechanickym poskozenim vyrobku;
c) nese-li predlozeny zaruéni list zjevné znamky provedenych zmén udaijl nebo je-li na vyrobku odli$né vyrobni &islo od toho, jez je
uvedeno v zaruc¢nim listé;
d) u estetickych komponentu, nezajistujicich funkénost vyrobku z divodu:

- transportniho poskozeni nebo premistovanim (poskrabani, promacknuti, praskliny, rozbita skla a police apod.)

- nefunkénich estetickych komponentu jako jsou madla, skla, ovladaci spinace apod., které jsou dusledkem bézného opotiebeni

- zmény barvy plastovych komponentu (jedna se o bézny fyzikalné chemicky jev po ¢ase pouzivani)

- vady spotfebnich materialt, u kterych je doba Zivotnosti dana charakterem soucastky (zarovky, vodni filtry, vzduchové, prachové

filtry, uhlikové filtry vSeho druhu, akumulatory, baterie, apod.)
- vady pfisluSenstvi a volitelné vybavy, zplisobené nevhodnou manipulaci nebo nepfiméfenym zachazenim

Ze zaruénich oprav jsou vylouceny piipady béZzné udrzby nebo &isténi, instalace, programovani, kontroly parametrd vyrobku.

5. Nahradni dily
Zaruka na samostatné prodany nahradni dil vyrobku je poskytovana v délce 6 mésicl, a to za pfedpokladu jeho odborné instalace.

6. Pozaruéni servis

V pfipadé placené pozaru¢ni opravy provedené autorizovanym servisem se poskytuje zaruka v délce 24 mésicu.

7. Rozsifend zaruka nad ramec zakona

U spotfebict (pracky, mycky) sériové vybavenych systémem Aqua-Stop (patent BSH) je vyrobcem poskytnuta zaruka na Skody
zplsobené chybou tohoto systému. Na tyto $kody je zakaznikovi spotfebiteli poskytnuta nahrada, a to po celou dobu Zivotnosti
spotrebice. Vyloucena je nahrada $kody v pfipadé, kdy nebyl spotfebi¢ zapojen do elektrického obvodu pod proudem.

8. Upozornéni pro prodejce
Prodejce je povinen vyplnit spravné a Uplné zarucni list v den prodeje vyrobku. Pfi pfipadné pfedprodejni reklamaci je tfeba predlozit
fadné vyplnény reklamaéni protokol a pofizovaci doklad (fakturu).

9. Ochrana osobnich udaji
Osobni udaje zakaznika kupujiciho budou pouzity vyhradné k ucelim pro zpracovani objednavek a k pfipadnému vyfizeni zaruky
v souladu se zak. ¢. 101/2000 Sb., o ochrané osobnich udaju.

10. Prohlaseni o hygienické nezdvadnosti vyrobku

V8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebite s.r.o. a pfichazejici do styku s potravinami spliiuji poZzadavky
o hygienické nezavadnosti dle zakona ¢.258/2000 Sb., vyhlasky 38/2001 Sb. Toto prohlaSeni se vztahuje na vSechny vyrobky
prichazejici do styku s potravinami uvedené v aktualnim ceniku spole¢nosti BSH domaéci spotfebice s.r.o.

Ujisténi dovozce o vydani prohldseni o shodé

Vazeny zakazniku,

dle § 13, odst.5 zakona ¢.22/1997 Sb. Vas ujistujeme, Ze na v8echny vyrobky distribuované spole¢nosti BSH domaci spotfebice s.r.o.
nagim obchodnim partnerim bylo vydano prohlageni o shodé ve smyslu zakona ¢. 22/1997 Sb a nafizeni vlady &. 17/2003 Sb.,
616/2006 Sb. a 22/2003 Sb. a pfislusnych nafizeni viady. Toto ujisténi dovozce o vydani prohlaseni o shodé se vztahuje na
v8echny vyrobky véetné plynovych spotiebicu, které jsou obsazeny v aktualnim ceniku firmy BSH doméci spotfebice s.r.o.




B/S/H/

Kontakt na servis domacich spotiebi¢ti BOSCH

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

PFijem oprav
Tel.: +420 251 095 546
Email: opravy@bshg.com

Objednavky pfisluSenstvi a nahradnich dild
Tel.: +420 251 095 556
Email: dily@bshg.com

Zakaznické poradenstvi
Tel.: +420 251 095 555
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualni informace o servisu naleznete na internetovych strankach www.bosch-home.com/cz.
Zde mate moznost sjednat opravu pomoci online formulare.
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A\ Délezité bezpeénostné pokyny

Pozorne si precitajte tento navod. Iba tak
budete schopni svoj spotrebi¢ pouzivat’
spravne a bezpecne. Tento navod na
pouzitie a navod na montaz starostlivo
uschovajte pre dalsiu potrebu ¢i dalSieho
pouzivatela.

Po vybaleni skontrolujte, ¢i nie je
spotrebi¢ poskodeny. Pokial bol
spotrebi¢ pocas prepravy poskodeny,
nezapajajte ho.

Spotrebice bez zastrcky smie pripojit’ iba
odbornik s licenciou. V pripade skod
vzniknutych v désledku zlého zapojenia
nemate narok na zaruku.

Spotrebic je ur¢eny iba na pouzitie

v domacnosti alebo domacnosti podobnom
prostredi. Spotrebi¢ pouzivajte iba na
pripravu jedal a napojov. Pri pouzivani
nenechavajte spotrebi¢ bez dozoru.
Spotrebic je ur¢eny vyhradne na pouzitie

v uzatvorenych priestoroch.

Tento spotrebic je uréeny na pouzitie do
najvyssej povolenej nadmorskej vysky

2 000 m.

Nepouzivajte ziadne kryty varnej dosky.
Mohli by spésobit’ tiraz z dévodu prehriatia,
vznietenia alebo odlomenia ¢asti materialu.
Nepouzivajte ziadne ochranné zariadenia
alebo ochranné mriezky pred detmi, ktoré
nie sU odporucané vyrobcom varnej dosky.
Mohli by spésobit’ uraz.

Deti starSie ako 8 rokov a osoby so
znizenymi fzickymi, zmslovymi alebo
mentalnmi schopnostami alebo
neskulsené alebo neinformované osoby
smu spotrebi¢ pouzivat’ iba pod
dohladom zodpovednej osoby, ktora ich
pouci, ako spotrebi¢ bezpecne pouzivat,
a v pripade, ze pochopili rizika, ktoré

z pouzivania vyplyvaju.

Deti sa so spotrebi¢com nesmu hrat'.
Deti do 8 rokov a bez dohladu
zodpovednej osoby nesmu spotrebic
Cistit a ani vykonavat' jeho udrzbu.
Deti mladsie ako 8 rokov by sa mali
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti
od spotrebica a napajacieho kabla.

Prislusenstvo vzdy vkladajte do
priestoru na pecenie spravnym
sposobom. Pozrite popis
prislusenstva v navode na pouZzitie.
Nebezpecenstvo poziaru!
= Horlavé predmety uskladnené v priestore

na pecenie sa mozu vznietit.

Nikdy neuchovavajte v priestore na
pecenie horlavé predmety. Pokial sa
v priestore na pecenie vyskytuje dym,
nikdy neotvarajte dvierka spotrebica.
Vypnite spotrebic a vytiahnite sietovu
zastréku alebo vypnite poistky.

" Pokial dvierka spotrebica otvorite, vytvorite
tah vzduchu. Papier na pecenie moze prist’
do kontaktu s ohrievacim telesom
a moéze sa vznietit. V priebehu
predhrievania nikdy neumiestnujte papier
na pecenie na prislusenstvo. Papier na
pecCenie musi byt vzdy zatazeny riadom
alebo formou na pecenie. Papierom na
pecenie pokryte vzdy len pozadovanu
plochu. Papier na pecenie nesmie nikdy
presahovat’ cez prislusenstvo.

= Horuci olej alebo tuk sa velmi l'ahko vznieti.
Nenechavajte horuci olej a tuk bez dozoru.
Vzniknuty poziar nikdy nehaste vodou.
Vypnite varnu zénu. Plamene opatrne
uduste pomocou vhodného krytu,
protipoziarny dekou alebo podobnou
pomockou.

= Varné zény su po pouziti velmi horuce.
Nikdy na varnu dosku nekladte horlavé
predmety. Neklad'te na varnu dosku
ziadne predmety.

"Varna doska sa vypne sama od seba
a nie je mozné ju uz obsluhovat. Neskér
sa moOze samovolne zapnut. Vypnite
poistky v poistkovej skrinke. Zavolajte
zakaznicky servis.

" Spotrebic¢ sa silno zahrieva, horlavé
materialy sa mézu l'ahko vznietit. Pod
rdrou na pecenie ani v jej blizkosti
neuchovavajte ani nepouzivajte horlavé
predmety (napr. spreje, Cistiace
prostriedky).

= V rdre na pecenie ani na nej neuchovavajte
horlavé predmety. Povrch zasuvky
v spodnej Casti sporaka moze byt velmi
horuci. Do zasuvky ukladajte iba
prislusenstvo pre ruru na pecenie.

Do zasuvky v spodnej Casti sporaka sa
nesmu ukladat’ zapalné a horlavé predmety.

Nebezpecenstvo popalenia!

= Spotrebi¢ sa zahrieva na vel'mi vysoké
teploty. Nikdy sa nedotykajte vnutornych
ploch priestoru na pecenie alebo
ohrievacich telies. Spotrebic¢ vzdy nechajte
vychladnut. Deti sa musia zdrziavat’
v bezpecnej vzdialenosti.

= Prislusenstvo alebo riad budu velmi horuce.

Pri vybrati prislusenstva alebo riadu
z rury vzdy pouzite kuchynské rukavice.



= Alkoholické vypary sa mozu
v rozpalenej rure vznietit. Nikdy
nepripravujte pokrmy s velkym
mnozstvom vysokopercentného
alkoholu. Pokial pouzijete napoj
s vysokym percentom alkoholu,
potom len v malom mnozstve.
Dvierka rury otvarajte opatrne.

= Pocas prevadzky su povrchy spotrebice
hortce. Nikdy sa nedotykajte horuceho.
povrchu. Deti sa musia udrziavat' v
bezpecnej vzdialenosti od spotrebica.

= Varné zony a ich okolie, obzvlast ram
varnej dosky, dosiahnu pocas
prevadzky vel'mi vysoke teploty. Nikdy
sa nedotykajte horucich pléch. Deti sa
musia zdrziavat' v bezpecCnej
vzdialenosti.

" Varna zéna hreje, ale ukazovatel

nefunguje. Vypnite poistky v poistkovej
skrini. Zavolajte zakaznicky servis.

" Kovové predmety sa na varnej doske
velmi rychlo rozpalia. Nikdy
neodkladajte na varnu dosku
kovové predmety, ako
napr. noze, vidli¢ky, lyZice a pokrievky.

Nebezpecenstvo oparenia!

= Pristupné vonkajsie ¢asti sa pri
prevadzke rozpalia. Tychto Casti sa
nikdy nedotykajte. Deti sa musia
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti.

" Pri otvoreni dvierok spotrebi¢a mbze von
uniknut’ mnozstvo horucej pary. Dvierka
rury otvarajte opatrne. Deti sa musia
zdrziavat' v bezpecnej vzdialenosti.

"Voda v horiicom priestore na pecenie
moze vytvarat mnozstvo horucej pary.
Do hortceho priestoru na pecenie nikdy
nenalievajte vodu.

Nebezpecenstvo poranenia!

" Poskriabané sklo dvierok spotrebica
moze prasknut. Nepouzivajte Skrabku
na sklo, ostré alebo brusne ¢istiace
prostriedky.

= Nevhodné panvice wok mézu sposobit’
nehodu. PouzZivajte iba panvice wok,
ktoré zakupite od vyrobcu sporaka ako
zvlastne prislusenstvo.

= Pocas varenia vo vodnom kupeli by
mohla v désledku prehriatia prasknut’
varna doska a varna nadoba. Varna
nadoba vo vodnom kupeli sa nikdy
nesmie priamo dotykat’ dna hrnca,
ktory je naplneny vodou. Pouzivajte
iba ziaruvzdorny riad na varenie.

" Hrnce by mohli v désledku
tekutiny medzi dnom hrnca a varnou

tekutiny medzi dnom hrnca a varnou
zénou nahle "vyskocit' do vysky".
Udrzujte varnu zénu a dno hrnca vzdy suché.
= Pokial je spotrebi¢ polozeny na zakladnu
bez zaistenia, méze sklznut. Spotrebic
musi byt k zakladni pripevneny.
Nebezpecenstvo prevrhnutia!

Varovanie: Aby ste zabranili prevrhnutiu
spotrebi¢a, musi byt' namontovany tento
stabilizacny prostriedok. Informacie
tykajuce sa montaze najdete v pokynoch
na instalaciu.

Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym

prudom!

= Neodborné opravy su nebezpecné.
Opravy a vymenu poskodeneho
napajacieho kabla smie vykonavat' iba
nami vySkoleny technik servisnej sluzby.
Pokial je spotrebi¢ poskodeny, odpojte
ho od elektrickej siete alebo vypnite
poistky. Volajte zakaznicky servis.

" |zol4cia kabla sa moZe pri kontakte
s horucimi ¢astami spotrebic¢a roztavit.
Vzdy davajte pozor, aby sa pripajaci
kabel nedostal do kontaktu s hordcimi
¢astami spotrebica.

" Prenikajuca vlhkost' méze spdosobit’ zasah
elektrickym pradom. Nepouzivajte
ziadne vysokotlakové ani parné Cistice.

" Pocas vymeny Ziarovky v priestore
na pecenie su kontakty objimky
pod napatim. Pred vymenou vytiahnite
sietovu zastrcku alebo vypnite prislusny
isti¢ v poistkovej skrinke.

" Chybny spotrebi¢ mbze spdsobit’ zasah
elektrickym pradom. Nikdy nezapinajte
chybny spotrebic. Vytiahnite sietovu
zastréku alebo vypnite prislusny isti¢
v poistkovej skrinke. Zavolajte zakaznicky
servis.

= Trhliny alebo praskliny v sklokeramike
mozZu spbsobit’ zasah elektrickym prudom.
Vypnite poistky v poistkovej skrinke.
Zavolajte zakaznicky servis.

Nebezpecenstvo poziaru!

= Zvy$ky pokrmov, tuk a Stava z pecenia
sa moézu pocCas samocistenia vznietit.
Pred kazdym spustenim samocistenia
odstrante hrubé znecistenie z priestoru
na pecenie a z prislusenstva.
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Nikdy neotvarajte dvierka spotrebica
alebo neodist'ujte zaistovaci hacik
rukou. Nechajte spotrebic¢ vychladnut.
Deti sa musia zdrziavat’ v bezpecnej
vzdialenosti.

= A\ Vonkajsie ¢asti spotrebi¢a st poéas
samocistenia vel'mi hortce. Nikdy sa
nedotykajte dvierok spotrebica.
Nechajte spotrebi¢ vychladnut'. Deti sa
musia zdrziavat' v bezpecnej
vzdialenosti.

" VonkajsSie Casti spotrebica su pocas
samocistenia velmi hortce. Na
drzadlo dveri nikdy nevesajte horlavé
predmety, ako su napr. utierky na
riad. Nezakryvajte prednu stranu
spotrebica. Deti sa musia zdrziavat’

v bezpeclnej vzdialenosti.

Nebezpecenstvo popalenia!

" Priestor na pec¢enie dosiahne pocas
samocistenia vysoké teploty.

Pric¢iny poskodenia

Varna doska

Pozor!
m Drsné dna hrncov a panvic mézu poskriabat varnu dosku.
m Neohrievajte prazdne nadoby. Mohlo by déjst’ k poskodeniu.

= Nikdy nestavajte hortice panvice a hrnce na ovladaci panel,
ukazovatel alebo ram varnej dosky. Mohlo by déjst’
k poskodeniu.

m Pokial na varnt dosku spadnu tvrdé a $picaté predmety, mozu

ju poskodit. Prehlad
= Alobal alebo plastové nadoby sa mézu na hortcej varnej zéne V nasledujuicej tabulke najdete najcastejsie
roztavit. Pouzitie ochrannych folii na varnu dosku sa neodporuca. poskodenia:
Poskodenie Pri¢ina Opatrenie
Skvrny Pokrmy, ktoré pretecu Pokrmy, ktoré pretec¢u, okamzite odstrante pomocou $krabky na sklo.
Nevhodné cistiace prostriedky Pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré su vhodné pre
sklokeramicku varnt dosku.
Skrabance Sol, cukor a piesok Nepouzivajte varnt dosku ako pracovnu alebo odstavnu plochu.
Drsné dna hrncov a panvic mézu  Skontrolujte riad.
poskriabat’ sklokeramiku varnej
dosky.
Sfarbenie Nevhodné cistiace prostriedky Pouzivajte iba Cistiace prostriedky, ktoré su vhodné pre
sklokeramickud varnu dosku.
Odretie hrnca (napr. hlinik) Hrnce a panvice pri postvani nadzdvihujte.
Odlupovanie Cukor, pokrmy Pokrmy, ktoré pretec¢u, okamzite odstrante pomocou skrabky

s vysokym obsahom cukru.

na sklo.

Poskodenie riry na pecenie
Pozor!
= Prislusenstvo, fdlia, papier na pecenie alebo riad na dne

| ked’ su dvierka spotrebica otvorené len trochu, méze
¢asom dojst’ k poskodeniu nabytku ¢i inych objektov v
blizkosti.

priestoru na pecenie: Na dno priestoru na pecenie ¥ Silne znecistené tesnenie rury: Ak je tesnenie silne
neklad'te ziadne prislusenstvo. Dno priestoru na pecenie znecistené, dvierka spotrebica pocas prevadzky
nevykladajte Ziadnou féliou akéhokolvek druhu alebo nedoliehaju. Moze dojst’ k poskodeniu celnych casti
papierom na pecenie. Na dno priestoru na pecenie nabytku v okoli. Tesnenie vzdy udrzujte Cisté.
neklad'te ziadny riad, ked' je teplota nastavena na viac ako = Dvierka spotrebi¢a ako sedadlo alebo odkladacia

50 °C. Dochadza k hromadeniu tepla. Cas tepelnej Upravy
potom nesuhlasi a déjde k poskodeniu smaltu.
m Voda v horticom priestore na pecenie: Do hortceho
priestoru
na pecenie nikdy nenalievajte vodu. Tvori sa vodna para.
Zmenou teploty moze dojst’ k poskodeniu smaltu.
Ovocné stavy: Ak peciete ovocny kolac zo $tavnatého
ovocia, plech na pecenie ovocim neprepliujte. Ovocna
St'ava, ktora kvapka z plechu na pecenie, zanechava
Skvrny, ktoré uz nie je mozné odstranit. Ak je to mozné,
pouzite hlbsiu univerzalnu panvicu.
Vlhké potraviny: Neuchovavajte dlhsi ¢as vihké potraviny
v uzatvorenom priestore na pecenie. Méze dojst’
k poskodeniu smaltovaného povrchu.
Vychladnutie s otvorenymi dvierkami: Nechavajte
priestor na pecenie vychladnut iba s uzavorenymi
dvierkami.

plocha: Na dvierka spotrebica ni¢ nestavajte, nekladte
ani nevesajte, tiez na nich nesed'te. Na dvierka
neodkladajte ziadny riad ani prislusenstvo.

Vkladanie prislusenstva: Podla typu spotrebica
méze prislusenstvo pri zatvarani poskriabat’ sklo
dvierok. PrisluSenstvo vzdy vlozte do priestoru na
pecenie az na doraz.

Preprava spotrebica: Spotrebi¢ neprenasajte ani nedvihajte

za rukovat dvierok. Rukovéat dvierok neudrzi hmotnost’
spotrebica a méze sa zlomit'.

Poskodenie zasuvky v spodnej casti
sporaka

Pozor!

Do zasuvky v dolnej Casti sporaka nevkladajte ziadne
hortce predmety. Mohla by sa poskodit.



Instalacia a pripojenie

Pripojenie k elektrickej sieti

Elektrické pripojenie smie vykonat len odbornik
s licenciou. Je nutné dodrzat predpisy prislusného
dodavatela elektriny.

Pokial bude spotrebi¢ napojeny nespravne, pri jeho
poskodeni zanika narok na zaruku.

Pozor!

Poskodeny sietovy pripajaci kabel smie vymenit iba
vyrobca, jeho zakaznicky servis alebo podobne
kvalifikovana osoba.

Pokyny pre elektrické pripojenie

= Musi byt pouZity véepdlovy odpojovac so vzdialenost'ou
kontakt minimalne 3 mm. To nie je nutné v pripade
pripojenia cez zastrcku, pokial k nej ma pouzivatel
pristup.

u Elektricka bezpecénost: Sporak zodpoveda ochrannej triede
| a smie byt prevadzkovany iba s napojenim na
uzemnovaci vodic¢.

= Na pripojenie spotrebica sa smie pouzit' kdbel typu
H 05 VV-F alebo rovnocenné.

Vas novy sporak

Tu sa zoznamite so svojim novym sporakom. Vysvetlime
vam funkcie ovladacieho panela, varnej dosky a jednotlivé
ovladacie prvky.

Vseobecné informacie

V zavislosti od typu spotrebica su mozné odchylky.
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Vyrovnanie sporaka do vodorovnej polohy
Postavte sporak priamo na podlahu.

1.Vytiahnite zasuvku v spodnej ¢asti sporaka a vyberte
ju smerom hore. Vo vnutri podstavca vpredu
a vzadu sa nachadzaju nastavitelné nozicky.

2.podla potreby oto&te nastavitelné noZzi¢ky pomocou
imbusového kl'i¢a smerom hore alebo dole, kym spordk
nestoji vodorovne (obrazok £).

3.0pat nasadte zasuvku v spodnej ¢asti sporaka (obrazok B).

T

Pripevnenie k stene

Aby sa sporak nepreklopil, musite ho pomocou
prilozeného uholnika pripevnit' k stene. Riad'te sa
montaznym navodom na pripevnenie k stene.

Vysvetlivky

1 Varna doska**

2 Ovladaci panel**

3 Chladiaci ventilator

4 Dvierka rury na pecenie**

5* Zasuvka v spodnej Casti sporaka**

* Volitelné (k dispozicii pri niektorych spotrebi¢och).
**V zavislosti od typu spotrebica su mozné detailné odchylky.



Varna zéna

Tu najdete prehlad ovladacieho panelu.
V zavislosti od typu spotrebica su mozné odchylky.

O
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Ovladaci panel

V zavislosti od typu spotrebica s mozné detailné odchylky.

Ovladacie tlacidla

Ovladacie tlacidla je mozné zatlacit. Pre uvolnenie
a zatlacenie tlacidiel zatlacte na tlacidlo.

Voli¢ funkcii

Pomocou voli¢a funkcii nastavite druh ohrevu.

Nastavenie Pouzitie

o Nulova pozicia
3D Hordci vzduch*

Rura na pecenie je vypnuta.

Na kolace a pecivo pecené na
jednej az troch urovniach.
Ventilator rozdeluje rovhomerne
teplo z prstencového ohrievacieho
telesa na zadnej stene do priestoru
na pecenie.

B Horny/dolny ohrev Na kolace, nakypy a chudé maso

v celku, napr. hovadzie alebo
zverina, na jednej Urovni. Teplo
prichadza rovnomerne zhora i zdola.

Stupen pizza Rychla priprava hlboko zmrazenych
potravin bez predhrievania, napr.
pizza, hranolceky alebo zavin.
Hreje dolné ohrievacie teleso

a prstencové ohrievacie teleso

na zadnej stene.

Pecenie masa, hydiny a celych
ryb. Grilovacie ohrievacie teleso
a ventilator sa striedavo zapinaju
a vypinaju. Ventilator rozfukava
teplo rovnomerne okolo pokrmu.

Gril s cirkulaciou
vzduchu

1 Velkoplosny gril Grilovanie steakov, klobasok,
hrianok a kuskov ryb. Rozpali
sa cela plocha pod grilovacim

telesom.

Grilovanie malého mnozstva
steakov, klobasok, hrianok a kusov
ryb. Rozpali sa stredna cast’
grilovacieho telesa.

] Maloplosny gril

[ Dolny ohrev Zavaranie a dopekanie alebo

zapekanie. Teplo prichadza zospodu.

* Druh ohrevu, ktorym se podla normy EN50304 uréuje
energeticka trieda.

Vysvetlivky

1 Varna zéna 17 cm alebo zéna na pekac 17 x 26 cm
2 Varna zéna 14,5 cm

3 Varnd zéna 18 cm

4 Dvojokruhova varna zéna 21 a 12 cm

5 Ukazovatel zvyskového tepla

Ukazovatel zostatkového tepla

Kazda varna zéna ma vlastny ukazovatel zostatkového tepla.
Ukazuje, ktoré varné zony su este horuce. Tiez vtedy, ked' je
varna doska uz vypnutd, svieti ukazovatel zostatkového
tepla, kym varna zéna nevychladne.

Zostatkového tepla mozete vyuzit na Usporu energie
a napriklad udrzat teplé malé mnozstvo pokrmu.

Nastavenie Pouzitie

Rozmrazovanie Rozmrazovanie, napr. masa,
hydiny, chleba a kolacov.
Ventilator rozfuka teply vzduch

okolo pokrmu.

O svetlenie priestoru
na pecenie

Zapnutie osvetlenia v priestore
na pecenie.

* Druh ohrevu, ktorym sa podla normy EN50304
urcuje energeticka trieda.

Mézete nastavit, aby nad volicom funkcii svietila dioda
ukazovatela. Zapne sa osvetlenie v priestore na pecenie.

Voli¢ teploty

Volicom teploty nastavite teplotu alebo stupen grilovania.

Nastavenie Funkcia

. Nastavenie na nulu Rura na pecenie nehreje.
50-270 Rozsah teploty

Teplota v pe¢iicom priestore v °C.

1,2,3 Grilovacie stupne Grilovacie stupne, maloplosny [7]
a ( velkoplogny gril.) (7]
Stupen 1= nizky
Stupen 2 = stredny
Stupen 3 = vysoky

Kym sa rura na pecenie rozohrieva, svieti na ukazovateli
symbol teploty . Pokial sa rozohrievanie prerusi, symbol
zhasne. Pri niektorych nastaveniach symbol nesvieti.

Tlacidla varnych zén

Pomocou $tyroch vypinacov varnych zén nastavite vykon
ohrevu jednotlivych varnych zén.

Tlacidlo Pouzitie

0 Nastavenie na nulu

Varna zéna je vypnuta.

1-9 Stupne ohrevu
9 = najvyssi vykon

co Pripojenie Pripojenie zény na pekac

© Pripojenie Pripojenie velkej dvojokruhovej

varnej zény




Pokial rira na pecenie hreje, svieti kontrolka nad volicom
teploty. Ak déjde k preruseniu ohrevu, prestane svietit'.
Pri druhoch ohrevu grilovanie a grilovanie s cirkulaciou
vzduchu svetlo nesvieti.

Tlacidla a ukazovatele

Pomocou tlacidiel nastavite rézne dodato¢né funkcie.
Na ukazovateli si mozete precitat' nastavené hodnoty.

Tlacidlo
»%  Rychly ohrev

Pouzitie

Rura na pecenie sa
vyhreje obzvlast rychlo.

Zvolte budik (), dobu trvania
D,¢as ukoncenia (& a¢as ®.

®  Casové funkcie

c» Detska poistka Zablokuje a odblokuje funkcie

rury na pecenie.

—  Minus
+  Plus

Znizenie nastavenych hodnot.
Zvysenie nastavenych hodnot.

Ktora funkcia je na ukazovateli v popredi, rozpoznate podla
Sipky v pred zodpovedajicim symbolom [ ].
Vynimka: Pri ¢ase svieti symbol (© iba vtedy, ked ho zmenite.

Vase prislusenstvo

Prislusenstvo, ktoré vam bolo dodané spoloc¢ne

so spotrebicom, sa hodi na pripravu mnohych pokrmov.
Dbajte na to, aby ste prislusenstvo do priestoru na
pecenie vkladali vzdy spravnym spdsobom.

K dispozicii je tiez vyber zvlastneho prislusenstva,

s ktorého pomocou mézete skvalitnit’ pripravu mnohych
pokrmov alebo si sprijemnit pracu.

Rost

” Na nadoby, formy na kolace,
pecené maso, grilované pokrmy
a hlboko zmrazené pokrmy.

Rost vkladajte otvorenou stranou
smerom k dvierkam spotrebica

a zdhybom dole ~—.

Tlagidla
Medzi jednotlivymi klavesami su senzory. Nemusite
ich pevne stlacit. Staci sa dotknut ikony.

Priestor na pecenie

V priestore na pecenie sa nachadza osvetlenie.
Chladiaci ventilator chrani ruru pred prehriatim.
Osvetlenie v priestore na pecenie

Pocas prevadzky svieti v priestore na pecenie osvetlenie.
Pokial nastavite voli¢ funkcie do polohy [8], osvetlenie
vypnete bez toho, aby sa vyplo vyhrievanie rury.

Chladiaci ventilator

Chladiaci ventilator sa zapina a vypina podla potreby.
Teply vzduch unika dvierkami. Pozor! Nezakryvajte
vetracie $trbiny, inak hrozi prehriatie rury na pecenie.

Aby sa priestor na pecenie po ukonceni prevadzky
rychlejsie vychladil, eSte nejaky ¢as bezi chladiaci
ventilator.

Pozor!

Ventilator nezakryvajte. Inak hrozi prehriatie rdry na
pecenie.

Vkladanie prislusenstva

Prislusenstvo mozete do priestoru na pecenie vlozit’
v 5 réznych uUrovniach. Vzdy ho zasunte az na doraz, aby sa
prislusenstvo nedotykalo skla dvierok.

Smaltovany plech na pec
Na kolace a cukrovinky. Plech na
pecenie zasuvajte Sikmou
stranou ku dvierkam rary.

Univerzalny plech

Na pripravu $tavnatych kolacov,
peciva, hlboko zamrazenych
potravin a pecenie masa v celku.
Panvicu je mozné pouzit’ ako
nadobu na zachytavanie
odkvapkavajluceho tuku, pokial
grilujete priamo na roste.
Univerzalnu panvicu zasuvajte
Sikmou stranou k dvierkam rury.

Prislusenstvo mo6ze byt vysunuté az do polovice, kym
nezacvakne. Vdaka tomu je mozné pokrmy lahko vybrat.

Pri vkladani do priestoru na pecenie davajte pozor na to,
aby priehlbina na prislusenstve smerovala smerom dozadu.
Len v tejto pozicii mdze spravne zapadnut na miesto.

Vdaka teleskopickym vysuvom na urovni 2, 3 alebo 4 je
mozné prislusenstvo vysunut este viac. V zavislosti od
vybavenia spotrebica sa vysuvy zaistia, pokial ich celkom
vytiahnete. Tak mozete lahko umiestnit prislusenstvo.
Pre odblokovanie zasunte vysuvy s pouzitim malého tlaku
do priestoru na pecenie.



Upozornenie: Ked' sa prislusenstvo ohreje na vysoké
teploty, moze sa deformovat. Hned' ako sa opat’
ochladi, deformacia zmizne. To véak nema ziadny vplyv
na jeho funkcnost.

Drzte plech na pecenie pevne oboma rukami na oboch

strandch a zasurite ho rovnobezne do zavesnych rostov.

Pocas zasUvania nepohybujte plechom doprava alebo
dolava. Inak nebude mozné plech na pecenie zasunut’

lahko. Mohli by sa poskodit’ smaltované povrchy.

Prislusenstvo je mozné dokupit’ cez zakaznicky

servis, v $pecializovanom obchode. Udajte,
prosim, ¢islo HZ.

Zvlastne prislusenstvo

Zvlastne prislusenstvo je mozné dokupit’ cez zakaznicky
servis alebo v $pecializovanom obchode. V nasich
katalédgoch najdete Sirokd ponuku prislusenstva pre
vasu ruru. Dostupnost’ zvlastneho prislusenstva a
moznost’ online objednania sa

v jednotlivych krajinach lisi. Nazrite do vasich
dokumentov, ktoré ste dostali pri nakupe.

Nie kazdé zvlastne prislusenstvo sa hodi pre kazdy typ
spotrebica. Pri kipe uvadzajte vzdy cely nazov a cislo
vasho spotrebica.

Zvlastne prislusenstvo

Cislo HZ

Pouzitie

Plech na pizzu

HEZ317000

Obzvlast vhodny na pizzu, hlboko zmrazené pokrmy
a okruhle torty. Miesto univerzalneho plechu mézete
pouzit’ plech na pizzu. Zasunte plech nad rost

a orientujte sa podla udajov v tabulkach.

Vkladaci rost

HEZ324000

Na pecenie. Grilovaci rost vzdy ukladajte na univerzalny
plech. Plech zachyti odkvapkavajucu $tavu a tuk.

Grilovaci plech

HEZ325000

Pouziva sa pocas grilovania miesto grilovacieho rostu alebo
ako ochrana proti postriekaniu, aby nedoslo k velkému
znecisteniu rury na pecenie. Plech na grilovanie pouzivajte
iba spoloc¢ne s univerzalnym plechom.

Grilované kusky na grilovacom plechu:
Pouzitie iba v Urovni vkladania 1, 2 a 3.

Grilovaci plech ako ochrana proti postriekaniu: Pod rost sa
zasunie univerzalny plech spolo¢ne s grilovacim plechom.

Kamen na pecenie

HEZ327000

Kamen na pecenie sa skvelo hodi na pripravu
domaceho chleba, zemli a pizze, ktoré by mali byt’
zospodu chrumkavé. Kamen na pecenie sa musi vzdy
predhriat' na odporucanu teplotu.

Smaltovany plech na pecenie

HEZ331003

Kolace a cukrovinky sa na plechu na pecenie dobre
rozlozia. Plech na pecenie zasuvajte Sikmou stranou ku
dvierkam rury.

Smaltovany peciaci plech
s neprilnavym povrchom

HEZ331011

Kolace a cukrovinky sa na plechu na pecenie dobre
rozlozia. Plech na pecenie zasuvajte Sikmou stranou ku
dvierkam rury.

Univerzalny plech

HEZ332003

Na pripravu $tavnatych kolacov, peciva, hlboko zmrazenych
potravin a pecenie masa v celku. M6zete ho tiez pouzivat’
na zachytavanie tuku a $tavy pod rostom.

Univerzalny plech zastvajte Sikmou stranou ku dvierkam rury.

Univerzalny plech s neprilnavym povrchom

HEZ332011

Stavnaté kolace, pedivo, hlboko zmrazené pokrmy a maso
sa dobre rozlozia na univerzalnom plechu. Univerzalny
plech zasuvajte Sikmou stranou ku dvierkam rury.

Poklop na profesionalny plech

HEZ333001

Vdaka poklopu sa z profesionalneho plechu
stane profesionalny pekac¢ na pecenie.

Profesionalny plech s vkladacim rostom

HEZ333003

Obzvlast vhodny na pripravu velkého mnozstva pokrmu.

Rost

HEZ334000

Na nadoby, formy na kolace, pecenie, grilovanie
a hlboko zmrazené pokrmy.

Skleneny pekac

HEZ915001

Skleneny pekac sa hodi na dusené pokrmy a nakypy.
Obzvlast vhodny na pripravu pokrmov pomocou réznych
programov a automatizovaného pecenia.
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Produkty zo zakaznickeho servisu

Pre svoje domace spotrebice si mozete v zakaznickom
servise alebo v $pecializovanej predajni (pre jednotlivé
krajiny)

zakupit vhodné osetrovacie a Cistiace prostriedky
alebo zvlastne prislusenstvo.

Cistiace obrusky na povrchy Vyrobok ¢. 311134

z nehrdzavejlcej ocele

Zabranuju usadzovaniu necistét. Pomocou impregnacie
osetrite optimalne povrchy pristrojov z nehrdzavejticej ocele .

Cistiaci gél na rary na pecenie a grily Vyrobok ¢. 463582

Na Cistenie priestoru na pecenie. Gél je bez zapachu.

Handricka z mikrovlakna
s vostinovou Strukturou

Vyrobok ¢. 60770

Obzvlast vhodny na Cistenie citlivych povrchov, ako su

napr. sklo, sklokeramika, nerez alebo hlinik. Handricka

z mikrovlakna odstrani v jednom kroku tekuté a mastné
necistoty.

Poistka dvierok Vyrobok ¢. 612594

Aby deti nemohli otvorit’ dvierka rury. Poistka sa primontuje
réznym spdsobom v zavislosti od typu spotrebica.
Riad'te sa listom, ktory je prilozeny k poistke dvierok.

Pred prvym pouzitim

Tu sa dozviete, ¢o musite urobit’ predtym, ako vo svojej
rure prvykrat pripravite pokrm. Predtym si precitajte
kapitolu "Délezité bezpecnostné pokyny".

Nastavenie Casu

Po pripojeni blika na ukazovateli symbol ® a tri
nuly. Nastavenie casu.

1.Stlacte tlagidlo ®.
Na ukazovateli sa objavi ¢as (200

2.Pomocou + alebo — nastavte ¢as.
O niekolko sekund déjde k prevzatiu nastaveného casu.

Nastavenie varnej dosky

V tejto kapitole sa dozviete, ako nastavit varné
z6ny. V tabulke najdete stupne ohrevu a casy
Upravy pre rézne pokrmy.

Sposob nastavenia

Pomocou vypinacov varnych zon nastavite vykon
ohrevu jednotlivych varnych zoén.

Pokial zapnete varnu zénu, rozsvieti sa dioda
ukazovatela.

Stupen ohrevu 0 = vypnuté.

Stupen ohrevu 9 = najvys$si vykon
Ak zapnete varnu zénu, rozsvieti sa diéda ukazovatela.

Vel'ka dvojokruhova varna zéna a zéna
na pekac

Pri tychto varnych zénach moéZete menit’ ich velkost'.
Pripojenie velkej plochy

Otocte vypinacom varnej zény do pozicie 9 — tam
narazite na maly odpor — a dalej az na symbol

© = velka dvojokruhova varna zéna alebo

oD =zo6na na pekac

Potom ihned otocte spat’ na pozadovany stupen ohrevu.
Prepnutie spat’ na malua plochu

Otocte vypinacom varnej zény na 0 a nastavte ju znovu.

Na malej dvojokruhovej varnej zone mézete obzvlast
dobre ohrievat’ malé mnozstva pokrmu.

Rozohriatie riry na pecenie

Pre odstranenie pachu novoty prazdny uzatvoreny
priestor na pecenie zahrejte. Idedlna je jedna hodina pri
hornom/dolnom ohreve na 240 °C. Skontrolujte, Ci
v priestore na pecenie nezostali zvysky obalov.

Pocas ohrevu rury vetrajte kuchynu.
1.Nastavte horny/dolny ohrev (Z pomocou voli¢a funkcii.
2.Pomocou voli¢a teploty nastavte 240 °C.

Po jednej hodine riru na pecenie vypnite. Voli¢ funkcii
nastavte do nulovej pozicie.

Cistenie prislusenstva

Skor, ako prislusenstvo prvykrat pouzijete, dékladne ho
vycistite horucou mydlovou vodou a méakkou handrickou.

Pozor!

Nikdy neotacajte dalej cez symbol © alebo o> na 0.

Varna doska
V nasledujlcej tabulke najdete niekolko prikladov.

Dizka pripravy pokrmu a stupne ohrevu zavisia od
druhu, hmotnosti a kvality pokrmu. Z toho dévodu su
mozné rézne odchylky.

Husté tekuté pokrmy pocas zahrievania pravidelne
miesajte. Na zavaranie pouzivajte stupen ohrevu 9.
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Stupen ohrevu

Doba upravy
v minutach

Rozpustanie

Cokolada, poleva, -

zelatina Maslo 1-2 -
Ohrievanie a udrziavanie tepla

Eintopf (husta polievka), napr. $o$ovicova 1-2 -

Mlieko** 1-2 -

Varenie na mierny vykon

Zemiakové knedlicky* 4% 20-30 min.
Ryby* 3* 10-15 min.
Biele omacky, napr. besamel 1 3-6 min.
Varenie, varenie v pare, dusenie

Ryza (v dvojnasobnom mnozstve vody) 3 15-30 min.
Mlie¢na ryza 3-4 25-30 min.
Varené zemiaky 3-4 15-25 min.
Rezance* 5% 6-10 min.
Eintopf (husta polievka) 3-4 15-60 min.
Zelenina 3-4 10-20 min.
Zelenina, mrazena 3-4 10-20 min.
Varenie v tlakovom hrnci 3-4 -

Dusenie

Rolady 3-4 50-60 min.
Dusené méaso 3-4 60-100 min.
Gulas 3-4 50-60 min.
D ie/: Zenie v mal mnozstve oleja**

Rezne, prirodné alebo obalované 6-7 6-10 min.
Rezne, hlboko zmrazené 6-7 8-12 min.
Kotleta (prirodna alebo obalovana) 6-7 8-12 min.
Steak (hruby 3 cm) 7-8 8-12 min.
Ryba a rybie filé, prirodné 4-5 8-20 min.
Ryba a rybie filé, obalované 4-5 8-20 min.
Krevety a tigrie krevety 6-7 8-12 min.
Mrazené pokrmy, napr. pokrmy na panvici 6-7 6-10 min.
Palacinky 5-6 nepretrzite

Varenie bez pokrievky
** Bez pokrievky
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Nastavenie rury na pecenie

Méte na vyber z mnohych moznosti, ako riru na pecenie
nastavit. Dalej vam popiseme nastavenie druhu ohrevu
a teploty, prip. stupna grilovania. Pomocou rary na
pecenie mbzete nastavit' ¢as Upravy pokrmu a okamih
vypnutia pre kazdy pokrm. Iné informacie najdete

v kapitole "Nastavenie casovych funkcii”.

Upozornenie: Odporuc¢ame predhriat rdru pred pripravou
pokrmov, aby ste zamedzili nadmernému zrazaniu
kondenzovanej vody na sklenenej vyplni dvierok
spotrebica.

Druh ohrevu a teplota

Priklad na obrazku: Horny/dolny ohrev & pri 190 °C.

1.Pomocou voli¢a funkcii nastavte druh ohrevu.

2.Volicom teploty nastavite teplotu alebo stupen grilovania.

Nastavenie ¢asovych funkcii

Vas spotrebic¢ disponuje réznymi ¢asovymi funkciami.
Pomocou tla¢idla ® aktivujete ponuku a mozete
zmenit funkcie. Pocas nastavovania sa rozsvietia
Casové symboly. Zvolena ¢asova funkcia je uvedena v
zatvorkach [ ]. Uz nastavenu ¢asovu funkciu mozete
zmenit' priamo pomocou tlacidiel

+ alebo — pokial' sa symbol zodpovedajticej ¢asovej
funkcie nachadza v zatvorkach [1].

Budik

Budik bezi nezavisle od prevadzky rury na pecenie.
Budik je vybaveny vlastnym zvukovym signalom.
Vdaka tomu mozete rozlisit, ¢i dobehol budik alebo
automaticky vypinac¢ (¢as upravy pokrmu).

1.Stlacte tlagidlo (.
Na ukazovateli sa rozsvietia ¢asové
symboly, $ipka sa nachadza pred ().

Rura sa zahreje.

Vypnutie rury na pecenie

Otocte voli¢ funkcie do nulovej pozicie.
Zmena nastavenia

Kedykolvek mozete zmenit druh ohrevu a teplotu alebo
stupen grilovania pomocou prislusného volica.

Rychly ohrev
Pomocou rychleho ohrevu dosiahne vasa rura
obzvlast' rychlo pozadovanu teplotu.

Rychly ohrev pouzivajte pri nastavenych teplotach vyssich
ako 100 °C. Vhodné su nasledujuce druhy ohrevu:

= 3D hortci vzduch
= Horny/dolny ohrev @

Aby bol pokrm upeceny rovhomerne, vlozte ho do
rury az po ukonceni rychleho ohrevu.
1.Nastavenie druhu ohrevu a teploty.

2.Stlacte kratko tlagidlo »§S.

Na ukazovateli sa rozsvieti symbol »$%.
Rura na pecenie za¢ne hriat.

Rychly ohrev je ukonéeny
Zaznie zvukovy signal. Symbol »§$ na ukazovateli
zhasne. Teraz moézete vlozit' pokrm do rury.

Zrusenie rychleho ohrevu

Stlaéte kratko tlacidlo »%. Symbol »$% na ukazovateli zhasne.

2.Pomocou tlacidla + alebo — nastavte ¢as budiku.
Navrhnuta hodnota tlac¢idla + = 10 minut.
Navrhnutd hodnota tla¢idla == 5 minut.

Nastaveny ¢as sa zobrazi za niekolko sekind. Cas
nastaveny na budiku za¢ne plynut. Na ukazovateli sa
rozsvieti symbol [L)] a na budiku sa zobrazi
odpocitavany ¢as. Zvy$né casové symboly zhasnu.

Cas nastaveny na budiku uplynul

Zaznie zvukovy signal. Na ukazovateli sa
rozsvieti G000, Vypnite budik tlagidlom (.
Zmena ¢asu nastaveného na budiku

Cas nastaveny na budiku nastavte pomocou
tlacidiel + alebo — . Novo nastaveny cas sa
zobrazi niekol'ko sekund.
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ZruSenie ¢asu nastaveného na budiku

Stlacenlm tlacidla — vrat'te cas nastaveny na budiku
na £0:00. Novo nastaveny ¢as sa zobrazi o niekolko
sekund. Budik sa vypne.

Zobrazenie ¢asovych nastaveni

Pokial ste nastavili viac ¢asovych funkcii, rozsvietia sa

na ukazovateli zodpovedajluce symboly. Symbol pre
¢asovu funkciu v popredi sa nachadza medzi zatvorkami.
Pre zobrazenie budika (), ¢asu tpravy pokrmu -5, ¢asu
vypnutia (& alebo hodin ® stlacte niekolkokrat tlagidlo (O,
kym sa pozadovany symbol nerozsvieti medzi zatvorkami.
Zodpovedajuci ¢asovy Udaj sa rozsvieti na niekolko sekund
na ukazovateli.

Cas upravy pokrmu

Rura na pecenie umoznuje nastavenie ¢asu Upravy pre
kazdy pokrm. Po uplynuti ¢asu Upravy pokrmu sa rura na
pecenie automaticky vypne. Vdaka tomu nemusite
prerusovat’ inu pracu, aby ste vypli ruru na pecenie, alebo
nedopatrenim nedojde k prekroceniu ¢asu Upravy pokrmu.

Priklad na obrazku: trvanie 45 minut.

1.Pomocou voli¢a funkcii nastavte druh ohrevu.
2.Volicom teploty nastavite teplotu alebo stupen
grilovania.
3.Dvakrat stla¢te tlagidlo O©.
Na ukazovateli svieti G000,
Svieti symbol ¢asovych funkcii <.

4.Pomocou tlacidla + alebo — nastavte dobu Upravy.
Navrhnuta hodnota tlac¢idla + = 30 minut.
Navrhnutd hodnota tlac¢idla = = 10 minut.

Rura na pecenie sa spusti o niekolko sekind. Na
ukazovateli sa viditelne odpocitava ¢as Upravy a svieti
symbol [-D]. Ostatné symboly ¢asovych funkcii zhasnu.

Cas Gpravy pokrmu uplynul

Zaznie zvukovy signal. Rura na peceme prestane hriat’.
Na ukazovateli sa rozsvieti 404, Stlacte tlagidlo ©.
Pomocou tlacidla + alebo — mozete nastavit novi dobu
Upravy pokrmu. Alebo dvakrat stlacte tlacidlo

C‘g a otocte volicom funkcii do nulovej pozicie. Rura na
pecenie je vypnuta.
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Zmena casu upravy pokrmu

Pomocou tlacidla + alebo —. Zmente ¢as Upravy
pokrmu. Novo nastaveny ¢as sa zobrazi o niekolko
sekund. Pokial je nastaveny budik, stlacte predtym
tlagidlo ©.

ZrusSenie ¢asu upravy pokrmu

Pomocou stlacenia tlatidla J0:00 nastavte Cas dpravy

pokrmu spat na —. Novo nastaveny ¢as sa zobrazi

o niekolko sekiind. Cas bol zmazany. Pokial je nastaveny
budik, stla¢te predtym tlacidlo .

Zobrazenie ¢asovych nastaveni

Pokial ste nastavili viac ¢asovych funkcii, rozsvietia sa
na ukazovateli zodpovedajtice symboly. Symbol pre
casovu funkciu v popredi sa nachadza medzi zatvorkami.

Pre zobrazenie budika £), ¢asu Upravy pokrmu <5, ¢asu
vypnutia ¢t alebo hodin (O stlaéte niekolkokrat tlagidlo

, kym sa pozadovany symbol nerozsvieti medzi
zatvorkami. Zodpovedajuci ¢asovy Udaj sa rozsvieti na
niekolko sekind na ukazovateli.

€as ukonéenia upravy pokrmu

Rura na pecenie umoziuje nastavit' ¢as, kedy bude pokrm
hotovy. Rura na pecenie sa automaticky zapne

a v nastavenom case sa opat’ vypne. Vdaka tomu moézete
pokrmy napr. rano vlozit' do priestoru na pecenie

a nastavit' rdru na pecenie tak, aby boli hotové na poludnie.

Uistite sa, Ze sa potraviny neskazia, pretoze sa
nachadzali prilis dlho v rire na pecenie.

Priklad na obrazku: Je 10:30, nastavena doba Upravy je
45 minut a pokrm by mal byt hotovy o 12:30 hodine.

1.Nastavte voli¢ funkcii.

2.Nastavte voli¢ teploty.

3.Dvakrat stlaéte tlacidlo .

4.Pomocou tlacidla + alebo — nastavte dobu Upravy pokrmu.

5.Stlacte tlacidlo ©.
Sipka sa nachadza pred -D. Rozsvieti sa &as, kedy bude
pokrm hotovy.

6.Pomocou tlacidla + alebo — posunte koniec Upravy na
neskor.




O niekol'ko sekind rura na pecenie prevezme nastavenie

a prepne sa do vyckavacieho rezimu. Na ukazovateli svieti Cas,
kedy bude pokrm hotovy, a pred symbolom (. sa nachadza
$ipka. Symboly £) a (® zhasnu. Az sa rira na pecenie spusti,
viditelne bezi doba Upravy pokrmu a Sipka sa nachadza

pred symbolom (t. Symbol zhasne (..

Zvoleny ¢as uplynul

Zaznie zvukovy signdl. Rura na pecenie prestane hriat. Na
ukazovateli svieti 0:00. Stlaéte tla¢idlo (©. Pomocou tlagidla
+ alebo — mozete nastavit novu dobu tpravy pokrmu.
Alebo dvakrét stlacte tlacidlo © a otocte voli¢om funkcii do
nulovej pozicie. Rura na pecenie je vypnuta.

Zmena c¢asu ukoncenia upravy pokrmu

Pomocou tlacidla + alebo — zmente koniec Upravy pokrmu.
Po niekolkych sekundach bude zmena prevzata. Pokial je
nastaveny budik, stlaéte predtym dvakrat tlacidlo (.
Koniec Upravy pokrmu nemerite, pokial’ uz doba Upravy
pokrmu bezi. Vysledok Upravy pokrmu by nesuhlasil.

ZruSenie ¢asu ukoncenia tGpravy pokrmu

Pomocou tladidla — nastavte koniec Upravy pokrmu na
aktualny cas. Po niekolkych sekundach bude zmena
prevzata. Rdra na pecenie sa spusti. Pokial je nastaveny
budik, stlaéte predtym dvakrat tlacidlo (.

Zobrazenie ¢asovych funkcii

Pokial nastavite viac ¢asovych funkcii, svietia na
ukazovateli zodpovedajlice symboly. Pred symbolom
Casovej funkcie sa v popredi nachadza $ipka.

Detska poistka

Aby deti nedopatrenim nemohli zapnut rdru na
pecenie, je vybavena detskou poistkou.

Rura na pecenie nereaguje na ziadne nastavenia.
Pri aktivovanej detskej poistke mozete nastavit’ budik
a Cas.

Pokial je nastaveny druh ohrevu a teplota alebo
stupen grilovania, prerusi detska poistka ohrev.

Zmena zakladného nastavenia

Rura na pecenie disponuje urcitymi zakladnymi nastaveniami.
Tieto nastavenia moZete prispdsobit’ svojim potrebam.

Zakladné nastavenie Volba { Volba? Volba 7
c ! Casovy ukazovatel  stale* len pomocou -
tlagidla ®
c Dizka zvukového cca cca cca 5 min.
signalu po ukongeni 10 sek. 2 min.
Casu Upravy pokrmu
alebo po uplynuti
¢asu nastaveného na
spinacich hodinach
c 3 Cakaci ¢as, kym cca cca cca
sa neprevezme 2 sek. 5 sek.* 10 sek.

nastavenie

* Nastavenie z vyroby

Pre zobrazenie budika £), doby upravy &, ¢asu ukonéenia
& alebo ¢asu (O, stladte tolkokrat tlacidlo (®, kym sa $ipka
nenachadza pred prisluSnym symbolom. Na ukazovateli sa
na niekolko sekund rozsvieti prislusna hodnota.

Hodiny

Po pripojeni alebo po vypadku prudu blika na ukazovateli
symbol ® a tri nuly. Nastavte cas.

1.Stlacte tlacidlo O.
Na ukazovateli sa objavi ¢as {Z:{L1. Svieti symbol ¢asu,
$ipka stoji pred (.

2.Pomocou tlacidla + alebo — nastavte cas.

O niekol'ko sekind dojde k prevzatiu nastaveného casu.

Nastavenie hodin
Nesmie byt nastavena ziadna ina ¢asova funkcia.
1.Styrikrat stlacte tlacidlo ©.
Na ukazovateli sa rozsvietia symboly ¢asovych
funkcii, $ipka sa nachadza pred (.
2.Pomocou tlac¢idla + alebo — zmernite cas.
O niekol'ko sekind dojde k prevzatiu nastaveného Casu.

Skrytie hodin
Hodiny mézete skryt. S tymto cielom, prosim, nazrite
do kapitoly "Zmena zdkladného nastavenia”.

Zapnutie detskej poistky

Nesmie byt nastavena ziadna doba Upravy pokrmu
alebo ¢as ukoncenia upravy pokrmu.

Stlacte na cca $tyri sekundy tlacidlo &= .

Na ukazovateli sa rozsvieti symbol C=.
Detska poistka je zapnuta.

Vypnutie detskej poistky
Stlacte na cca $tyri sekundy tladidlo &=.

Symbol & na ukazovateli zhasne. Detska poistka je vypnuta.

Nesmie byt nastavena ziadna ina ¢asova funkcia.

1.Drzte asi 4 sekundy stladené tlacidlo (®.

Na ukazovateli sa rozsvieti aktudlne zdkladné nastavenie

hodin, napr. c i pre volbu i.

2. Pomocou tlacidla + alebo — zmerite zakladné nastavenie.

3. Potvrdte tla¢idlom O©.
Na ukazovateli sa zobrazi nasledujuce zakladné
nastavenie. Pomocou tla¢idla O mézete preskodit’ vietky
stupne a pomocou tlacidiel + alebo — zmenit' nastavenie.

4.Pre ukondenie drzte asi 4 sekundy stladené tlacidlo ®.

Vsetky zakladné nastavenia sa prevezmu. Zakladné
nastavenie mézete kedykolvek zmenit'.
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Udrzba a éistenie

Vdaka Udrzbe a Cisteniu zostanu vasa varna doska a rura
na pecenie dlho ziarivé a funkéné. Ako sa o obe spravnym
sposobom starat’ a Cistit’ich, vdm vysvetlime tu.

Upozornenie

® Drobné farebné rozdiely na celnej stene rury su
zapri¢inené pouzitim roznych materialov, ako napr. sklo,
umeld hmota alebo kov.

= Tiene na sklenenej vyplni dvierok, ktoré pésobia ako
Smuhy, su svetelné odrazy osvetlenia v priestore na

pecenie.

" Smalt sa pri vysokych teplotach vypaluje. To méze viest
k vzniku rozdielov zafarbenia. To je celkom normalne a
nema to ziadny vplyv na funkénost’ rdry. Hrany tenkych
plechov sa nedaju celkom potiahnut’ smaltom. Preto mézu
byt drsné. Tym ale nie je nijako narusena antikorézna

ochrana.

Cistiace prostriedky

Poskodeniu réznych povrchov pouzitim nespravnych
Cistiacich prostriedkov sa mézete vyhnut, pokial budete
dodrziavat nasledujuce pokyny.

Nepouzivajte na varnu dosku

® ziadne neriedené prostriedky na riad alebo Cistiace
prostriedky na umyvacky riadu,

= Ziadne abrazivne prostriedky a drsné hubky,
® ziadne agresivne Cistiace prostriedky ako sprej,

= ziadny vysokotlakovy alebo parny cistic.

= jednotlivé Casti necistite v umyvacke riadu.

Nepouzivajte pri Cisteni riry na pecenie

= Nepouzivajte ziadne brisne ani abrazivne Cistiace prostriedky,

m Ziadne cistiace prostriedky s vysokym obsahom alkoholu,
® Ziadne abrazivne hubky,

m Ziadny vysokotlakovy alebo parny Cistic.

= Jednotlivé Casti necistite v umyvacke riadu.

Nové penové utierky pred prvym pouzitim riadne vyperte.

Povrch

Cistiace prostriedky

Varna doska

Udrzba: Cistiace a odetrujlice
pripravky na sklokeramiku

Cistenie: Cistiace prostriedky vhodné
na sklokeramiku.

Dodrziavajte pokyny na obale
Cistiaceho prostriedku.

Sklenena vypln
dvierok

Cistiaci prostriedok na sklo:
Cistite makkou handri¢kou.
Nepouzivajte skrabku na sklo.

Otocné gombiky
Neskladajte!

Horuca mydlova voda:
Ocistite handrickou a vysuste makkou
handri¢kou.

Ram varnej dosky

Hortca mydlova voda:
Nikdy necistite skrabkou na sklo,
citrénom alebo octom.

Plynova varna
doska
a mriezka na

Horuca mydlova voda:

Pouzite len trochu vody, nesmie sa
dostat’ spodnou c¢astou horakov do
vnutra spotrebica.

hrnce*
Pokrmy, ktoré pretecu, a ich zvysky
ihned’ odstrante.

Mriezku na Mriezka na hrniec z liatiny*:

hrniec mozete
zlozit'.

(Podla typu
spotrebica)

Neumyvajte v umyvacke riadu.

Plynovy horak*:Odstrante hlavicu

a kryt horaka, ocistite horticou
mydlovou vodou. Neumyvajte

v umyvacke riad. Plynové vystupné
otvory musia byt vzdy volné.
Zapalovacie sviecky: Mala makka kefka.
Plynovy horak funguje iba vtedy, ked' st
zapalovacie sviecky suché. Vsetky diely
dobre vysuste. Pri opatovnom
nasadzovani davajte pozor na presné
umiestnenie. Kryty horakov su cierno
posmaltované. Casom sa ich farba
zmeni. To véak nema ziadny vplyv na
ich funkénost’ (podla typu spotrebiéa).

Povrch

Cistiace prostriedky

Vonkajsie Casti
spotrebica

Hortca mydlova voda:

Antikorové plochy utierajte vzdy

v smere kresby. Inak ich mozete
poskriabat’. Ihned’ odstrante skvrny
od vody, tuku, $krobu a bielkovin. Pod

takymi Skvrnami sa moéze tvorit’ kordzia.

Specialne osetrujuce prostriedky

na horuce antikorové povrchy mozete
zakupit cez nas zakaznicky servis alebo
v $pecializovanej predajni. Naneste
trochu osetrujliceho prostriedku
makkou handri¢kou

v tenkej vrstve.

Elektricka

varna zona*
(podla typu
spotrebica)

Abrazivne prostriedky alebo cCistiace
hubky:

Varnu dosku potom kratko zahrejte,
aby sa vysusila. VIhké platne casom
koroduju. Nakoniec naneste osetrujuci
prostriedok. Pokrmy, ktoré pretecu
aich zvysky ihned odstrante.

Kruzok varnej
zény*

(podla typu
spotrebica)

Zlto az modro trblietajtce sa
sfarbenie na kruzku varnej zony
odstrante pomocou osetrujuceho
prostriedku na ocel. Nepouzivajte
ziadne abrazivne alebo drsné
prostriedky.

Smaltované,
lakované,
plastové

a sietotlacové
povrchy

(podl'a typu
spotrebica)

Zvlastne prostriedky pre starostlivost’
o nerezovu ocel, ktoré st vhodné

pre horuce povrchy, zakupite cez
zakaznicky servis alebo

v $pecializovanych predajniach.

K aplikacii Cistiacich prostriedkov
pouzivajte velmi jemnu handricku.

Sklokeramicka
varna doska*
(podla typu
spotrebica)

Udrzba: Ochranné a oetrujice
prostriedky na sklokeramiku.
Cistenie: Cistiace prostriedky vhodné
na sklokeramiku.

Dodrzujte pokyny na obale ¢istiaceho
prostriedku.

A\ Skrabka na sklo na silné znegistenie:
Odistite a Cistite cepelou.

Pozor, ¢epel je velmi ostra.
Nebezpecenstvo poranenia.

Po ukonceni Cistenia opat’ nasad'te kryt.
Poskodenu Cepel ihned vymente.

Volitelné (K dispozicii pri niektorych
spotrebicoch, podl'a typu spotrebica.)
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Povrch Cistiace prostriedky

Povrch Cistiace prostriedky

Sklenena Udrzba: Ochranné a oetrujuce
prostriedky na sklo

Cistenie: Cistiace prostriedky na sklo.
Dodrzujte pokyny na obale ¢istiaceho

prostriedku (podla typu spotrebica).

A\ Skrabka na sklo na odstranenie
silnych necistot: Snimte ochranny kryt
a necistoty odstrante ostrim. Pozor,
ostrie je velmi ostré. Nebezpecenstvo
poranenia.

Po ukonceni Cistenia opat nasadte
kryt. Poskodené ostrie ihned’ vymernite.

varna doska*

Cistiaci prostriedok na sklo Cistite
makkou handri¢kou. Nepouzivajte
Skrabku na sklo. Dvierka spotrebica
mobzete s cielom vycistenia zlozit'.
Prosim, nazrite do kapitoly Vysadenie
a nasadenie dvierok spotrebica!

Sklenena vypln

Detska Hortca mydlova voda:

istka* Ocistite handrickou. Pokial je na
poistka dvierkach rdry na pecenie
(podla typu namontovana detska poistka, musi byt

pred cCistenim odstranena. V pripade
silného znecistenia nefunguje detska
poistka spravne.

spotrebica)

Tesnenie
Neskladajte!

Horuca mydlova voda:
Ocistite handri¢kou.
Nedrhnite.

Varna zéna Hortca mydlova alebo octova voda:

Ocistite handri¢kou.

V pripade silného znecistenia pouzite
brisnu hubku z nehrdzavejucej ocele
alebo Ccistiaci prostriedok na rury na
pecenie.

Priestor na pecenie musi byt chladny.

A\ Pri samocistiacich povrchoch pouzite,
prosim, funkciu samocistenia. Nazrite,
prosim, do kapitoly samocistenie!

Pozor! Na samocistiace plochy nikdy
nepouzivajte Cistiace prostriedky na
sporaky.

Hortica mydlova voda: Ocistite
handrickou.

Skleneny kryt
osvetlenia
v rure na pecenie

Zavesné rosty Horuca mydlova voda:

Ocistite handrickou alebo kefkou.
Zavesné rosty mozete s cielom
vycCistenia zlozit. Nazrite, prosim,
do kapitoly Vybratie a nasadenie
zdvesnych rostov!

Teleskopické vysuvy
(podla typu spotrebica).

Hortca mydlova voda:
Ocistite handri¢kou alebo kefkou.

Neodstranujte mazivo na
teleskopickych vysuvoch, vsetko Cistite
najlepsie zasunuté. Nenavlhcujte,
neumyvajte v umyvacke riadu alebo
pomocou funkcie samocistenia.
Zavesné rosty sa mézu poskodit’

a obmedzit’ svoju funkciu.

* Volitelné (K dispozicii pri niektorych
spotrebic¢och, podla typu spotrebica.)

Prislusenstvo Horuca mydlova voda:
Navlhcite a ocistite handrickou alebo

kefkou.
Hlinikovy plech *:
(Podla typu spotrebica.)

Ocistite handrickou a vysuste makkou
utierkou. Nerezové plochy utierajte vzdy
po smere kresby. Inak ich mozete
poskriabat. Ihned’ odstrante skvrny

od vody, tuku, skrobu a bielkovin.

Pod takymi $kvrnami sa méZze tvorit’
korozia. Specialne oSetrujuce prostriedky
na horuce nerezové povrchy mézete
zakupit' cez nas zakaznicky servis alebo
v $pecializovanej predajni. Naneste
trochu oSetrujliceho prostriedku makkou
handric¢kou v slabej vrstve.

Valec*

(podl'a typu spotrebica)

Hortica mydlova voda:

Ocistite handrickou alebo kefkou.
Teplomer na pecenie masa*
(podl'a typu spotrebica)

Hortca mydlova voda:
Ocistite handrickou alebo kefkou.

Hortica mydlova voda: Ocistite
handri¢kou.

Zasuvka sporakov
(podl'a typu
spotrebica)

* Volitelné (K dispozicii pri niektorych spotrebic¢och,
podla typu spotrebica.)

Vhodné Cistiace prostriedky
Vyberte riad a prislusenstvo z rury.
Cistenie dna, stropu a boénych stien priestoru na peéenie

Pouzite handricku a horticu mydlovu alebo octovt vodu.

V pripade silného znecistenia pouzite drétenku

z nehrdzavejucej ocele alebo cistiaci prostriedok na rury na
pecenie. Priestor na pecenie musi byt chladny.

Nikdy necistite drotenkou z nehrdzavejlcej ocele alebo
Cistiacim prostriedkom na rury na pecenie samocistiace plochy.

Cistenie samogistiacich pléch v priestore na peéenie
Zadna stena priestoru na pecenie je pokryta vysoko
poréznou keramickou vrstvou. Tato povrchova vrstva
absorbuje a rozklada striekance, ktoré vznikna pocas
pecenia. Cim vyssia je teplota a ¢im dlhsie je rura na
pecenie v prevadzke, tym lepsi je vysledok.

Pokial je znecistenie i po niekolkonasobnej prevadzke

viditelné, postupujte nasledovne:

1.Dékladne vycistite dno priestoru na pecenie, strop a bo¢né
steny.

2.Nastavte 3D hortci vzduch [@).

3.Zahrejte prazdnu, uzatvorenu riuru na pecenie na
maximalnu teplotu na priblizne 2 hodiny.

Keramicka vrstva sa regeneruje. Az priestor na pecenie
vychladne, odstrante hnedé alebo biele zvysky vodou
a makkou handric¢kou.

L’ahké sfarbenie povrchu nema na samodistiacu
funkciu ziadny vplyv.
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Pozor!
= Nikdy nepozivajte abrazivne Cistiace prostriedky. Mohol
by sa poskriabat, prip. znicit vysoko porézny povrch.

Keramicku vrstvu nikdy necistite Cistiacimi prostriedkami

na rury na pecenie. Pokial sa na nu predsa len Cistiaci
prostriedok dostane, okamzite ho odstrante hubkou
a dostatocnym mnozstvom vody.

Vyvesenie a zavesenie zavesnych rostov
Zavesné rosty je mozné na Ucely vycistenia vysadit’.

Rura na pecenie musi byt chladna.

Vyvesenie zavesnych rostov

1.Zdvihnite prednu stranu zavesnych rostov smerom hore
2.a odpojte ich (obrazok A).

3.Potom posurite celé zavesné roSty smerom dopredu
4.a vyberte ich (obrazok B).

Vysadenie a nasadenie dvierok spotrebica
S cielom vycistenia a demontaze skla dvierok mozete
dvierka spotrebica vysadit.

Zavesy dvierok su vybavené zaistovacimi pakami. Ked st
zaistovacie paky zaklapnuté (obrazok A), dvierka
spotrebica su zaistené. Preto ich nie je mozné vysadit.
Ked' odistite zaistovacie paky, aby ste mohli vysadit’
dvierka spotrebica (obrazok B), su zavesy zaistené.
Nemozu zaklapnut.

B

==

-

ﬂ&

Rosty vycistite umyvacim pripravkom a hubkou.
V pripade silného znecistenia pouzite kefku.

Zavesenie zavesnych rostov

1.Najprv nasadte zavesné rosty do zadného otvoru, zatlacte
ich trochu dozadu (obrazok A)

2.a potom ich zaveste do predného otvoru (obrazok B).

A Nebezpecenstvo poranenia!

Pokial su zavesy odistené, mozu sa zaklapnut velkou silou.
Davajte pozor na to, aby boli zaistovacie paky vzdy celkom
zaistené, prip. pri vysadzovani dvierok spotrebic¢a celkom
odistené.

Vysadenie dvierok
1.0tvorte celkom dvierka riry na pecenie.

2.0distite obe paky nalavo a napravo (obrazok A).

3.Zavrite dvierka spotrebica az k zarazke. Uchopte
dvierka oboma rukami vytiahnite ich.

Zavesné rosty je mozné zavesit vpravo alebo vlavo. Uistite
sa, ze Urovne 1 a 2 st hore a Urovne 3, 4 a 5 st dole, ako
je uvedené na obrazku B.
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Nasadenie dvierok

Dvierka nasad'te v opa¢nom poradi, nez ste postupovali

pri ich vysadzovani.

1.Pri nasadzovani dvierok davajte pozor na to, aby boli oba
zavesy nasadené presne do otvorov (obrazok A).

2.74rezy na zavesoch musia na oboch stranach zapadnut.
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3. Zaistite obe zaistovacie paky (obrazok C).
Zatvorte dvierka rury na pecenie.

N
,,\

A Nebezpecéenstvo poranenia!

Ak dvierka rury na pecenie nechcene vypadnu, alebo sa
zaklapne zaves, tak do zavesu nesiahajte. Zavolajte
zakaznicky servis.

Demontaz a montaz skla dvierok
Na dokladnejsie vycistenie mozete vysadit’ sklo
dvierok spotrebica.

Demontaz

1.Vysadte dvierka spotrebica a polozte ich
rukovat'ou smerom dole na utierku.

2.Zlozte kryt hore na dvierkach rury. Zatlacte prstami viavo
a vpravo na lamelu (obrazok A).

3.Nadvihnite hornu sklenenu tabulu a vyberte ju (obrazok B).

Co robit’ v pripade poruchy?

V pripade poruchy casto ide o malickost, ktoru je mozné
lahko odstranit’. Pred tym, ako zavolate zakaznicky
servis, pokuste sa poruchu odstranit’ viastnymi silami
pomocou tabulky.

Tabul'ka poruch

Ak sa nepodari pokrm pripravit optimalne, nazrite do
kapitoly " Testované pre Vds v nasom kuchynskom
studiu". Tam najdete mnoho tipov a upozorneni
tykajucich sa Upravy pokrmu.

4.Nadvihnite sklenent vyplf a vyberte ju (obrazok C).

Sklo vycistite Cistiacim prostriedkom na sklo a jemnou
handric¢kou.
& Nebezpeéenstvo poranenia!

Poskriabané sklo dvierok méze prasknut. Nepouzivajte
ziadnu 8krabku na sklo, ostré alebo brusne Cistiace
prostriedky.

Montaz

Pocas montaze davajte pozor na to, aby napis ,right
above*“ vlavo hore bol hore nohami.

1.Zasunte sklenenu tabulu Sikmo smerom dozadu (obrazok A).

2.Zasunte hornt sklenent tabulu sikmo smerom dozadu do
oboch drziakov. Hladka plocha musi smerovat’ von
(obrazok B).

3.Nasad'te kryt a pritlacte ho.
4.Nasad'te dvierka rury.

Ruru na pecenie pouzite az po tom, ¢o budete mat’
istotu, Ze su sklenené tabule namontované spravne.

Porucha Mozna pricina Naprava/Pokyny

Rura nefunguje. Je chybna poistka. Skontrolujte v poistkovej
skrinke, ¢i je poistka
v poriadku.

Vyskusajte, ¢i funguje
kuchynské svetlo alebo
iné kuchynskeé spotrebice.

Vypadok prudu.

Na ukazovateli Vypadok prudu. Nastavte znovu ¢as.

blika © a nuly.

Kontakty su
zaprasené.

Otocte vypinacom
niekolkokrat sem a tam.

Rura nehreje.
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Odstranenie prevadzkovych poriuch

Pokial sa na ukazovateli objavi chybové hlasenie £,
stla¢te tlagidlo (. Hlasenie zmizne. Nastavena ¢asova
funkcia sa zrusi. Pokial chybové hlasenie nezmizne,
zavolajte zakaznicky servis.

Nasledujuce chybové hlasenia mozete odstranit' sami.

Chybové Mozna pric¢ina Naprava/Pokyny
hlasenie
EQ Prilis dlho ste  Stla&te postupne vietky
drzali tlacidla. Skontrolujte, ¢i
stlacené nie je tlacidlo
tlacidlo alebo  vzpriecené, zakryté
je zakryté. alebo znecistené.

A Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym pridom!
Neodborné opravy su nebezpecné. Opravy smie
vykonavat' iba nami vyskoleny servisny technik.

Vymena ziarovky v priestore na pecenie

Pokial sa pokazi ziarovka v priestore na pecenie, musi
sa vymenit. Teplotne stabilné 230 V halogénové
ziarovky, 40 Wattov, si mozete zakupit cez zakaznicky
servis alebo v $pecializovanom obchode. Pouzivajte iba
ziarovky rovnakého typu.

Zakaznicky servis

Nas zakaznicky servis je vam k dispozicii pre pripad,
Ze potrebujete opravit' svoj spotrebic. Vzdy sa najprv
pokusime najst vhodné riesenie, aby sme sa vyhli
zbytocnym vyjazdom nasich technikov.

Oznacenie produktu (é. E) a vyrobné
éislo (é. FD)

Pri kontaktovani nasho servisu vzdy uvedte Uplné oznacenie
produktu (¢. E) a vyrobné Cislo (¢. FD), aby sme vam mohli
kvalifikovane pomoct’. Typovy $titok s tymito Cislami najdete
vpravo, na boku dvierok spotrebica. Aby ste sa vyhli dlhému
hladaniu, mézete si tieto udaje

o svojom spotrebic¢ a telefénne Cislo na zakaznicky

servis zaznamenat.

0
m

¢.FD

Z3ikaznicky servis T

Berte, prosim, ohl'ad na to, Zze za navstevu servisného
technika z dévodu chybnej obsluhy sa hradi poplatok,
a to i ked je spotrebi¢ v zarucnej lehote.

Doverujte odbornosti vyrobcu. Tym zaistite, ze bude
oprava vykonana vyskolenymi servisnymi technikmi,
ktori maju k dispozicii originalne nahradné diely pre
vas spotrebic.
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A Nebezpecenstvo zasiahnutia elektrickym priadom!
Vypnite poistky v poistkovej skrinke.

1.Do vychladeného priestoru na pecenie poloZte
kuchynsku utierku, aby ste predisli Skodam.

2.Vyskrutkujte skleneny kryt otd¢anim smerom dolava.

3.Vyberte ziarovku a nahrad'te ju novou zZiarovkou
rovnakého typu.

4.0pat naskrutkujte skleneny kryt.
5.Vyberte utierku a zapnite poistky.

Skleneny kryt

Poskodeny skleneny kryt sa musi vymenit’. Spravne
sklenené kryty dostanete cez zakaznicky servis. Udajte
oznacenie produktu (¢. E) a vyrobné Cislo (¢. FD)
svojho spotrebica.



Tipy na Usporu energie a ochranu zZivotného prostredia

Tu najdete tipy, ako pocas pecenia v rure na pecenie
a pri vareni na varnej doske mézete usporit’ energiu
a ako vas spotrebic ekologicky zlikvidovat'.

Uspora energie pri pouzivani riiry na peéenie

= Predhrievajte spotrebic len vtedy, ak je to uvedené
v recepte alebo v tabulke navodu na pouzitie.

= Pouzivajte tmavé, ¢ierno lakované alebo smaltované
formy. Dobre absorbuju teplo.

= Ruru na pecenie otvarajte pocas varenia alebo
pecenia ¢o najmene;j.

m Viac kolacov pecte postupne za sebou. Priestor na pecenie
je este vyhriaty. Tym sa skrati ¢as pecenia druhého kolaca.
Mbzete tiez zasunut’ 2 hranaté formy vedla seba.

m V pripade dlhSej Upravy pokrmu mozete ruru na pecenie
vypnut 10 minut pred koncom Upravy a na dopecenie
vyuzit' zostatkové teplo.

Uspora energie pri pouzivani varnej dosky

m PouZivajte hrnce a panvice s hrubymi, rovnymi dnami.
Nerovné dna zvysuju spotrebu energie.

= Priemer dna hrnca a panvice by mal suhlasit’ s velkostou
varnej zony. Predovsetkym pouzitie prili$ malych hrncov
na velkej varnej zéne vedie k strate energie. Dajte pozor
na nasledujtce:

vyrobcovia riadu udavaju Casto priemer hornej Casti
hrnca. Ten je ¢asto vac¢si ako priemer dna hrnca.

= Na malé mnozstvo pripravovaného pokrmu pouzivajte
maly hrniec. Velky, iba malo naplneny hrniec
spotrebovava vela energie.

= Davajte na hrnce vzdy vhodnu pokrievku. Pri vareni bez
pokrievky spotrebujete Styrikrat viac energie.

u Varte s malym mnozstvom vody. Tym usetrite energiu.
Zelenina si zachova vitaminy a mineraly.

m Vcas prepnite na nizsi stupen vykonu.

Ekologicka likvidacia vyrobku
Zlikvidujte obal v sulade s predpismi na ochranu
zivotného prostredia.

Tento spotrebi¢ je oznaceny podla eurdpskej
smernice 2012/19/EU o elektrickych

a elektronickych zariadeniach (waste electrical
and electronic equipment — WEEE). Smernica

stanovuje rdmec pre spatny odber .
a recyklaciu starych zariadeni, platny pre celt EU.

Testované pre Vas v naSsom kuchynskom studiu

Tu najdete vyber pokrmov a optimalne nastavenie na ich
pripravu. Ukazeme vam, ktory druh ohrevu a teplota su pre
vas pokrm najvhodnejsie. Najdete tu informacie, aké
prislusenstvo mate pouzit a do akej vysky ho mate
zasunut. Dostanete tipy tykajluce sa riadu a metdd pripravy.

Upozornenie

= Hodnoty nastavenia platia iba pre vkladanie pokrmov
do studeného a prazdneho priestoru na pecenie.
Predhrievajte iba vtedy, ked' je to uvedené v tabulke.
Prislusenstvo vylozte papierom na pecenie az po
predhriati.

Casové Udaje v tabulke st iba orientadné. Su zavislé od
kvality a vlastnosti danej potraviny.

PouZivajte prisluenstvo, ktoré je sic¢astou dodavky.
Dalsie prislusenstvo mézete zakupit ako zvlastne
prislusenstvo v $pecializovanej predajni alebo cez
zakaznicky servis. Pred pouzitim vyberte z priestoru na
pecenie prislusenstvo a riad, ktory nebudete pouzivat.

Pouzivajte vzdy kuchynskeé rukavice, ked' vyberate
hortce prislusenstvo alebo riad z priestoru na
pecenie.

Kolace a drobné pecivo

Peéenie na jednej urovni

Pomocou horného/dolného ohrevu [ sa kolace
upecu najlepsie.

Pokial peéiete na 3D hortci vzduch @), viozte
prislusenstvo do nasledujtcich uUrovni:

= Kolace vo forme: troven 2

= Kolace na plechu: troven 3

Pecenie vo viacerych urovniach
Pouzivajte 3D hortci vzduch [@].
Urovne na vloZenie prislugenstva pri pe¢eni na 2 Urovniach:

= Univerzalna panvica: droven 3
m Plech na pecenie: uroven 1

Urovne na vlozenie prislugenstva pri pe¢eni na 3 Urovniach:
= Plech na pecenie: uroven 5

= Univerzalna panvica: Uroven 3
m Plech na pecenie: uroven 1

Sucasne vlozené plechy nemusia byt hotové
v rovhakom okamihu.

V tabulke najdete velké mnozstvo odporucani pre
vase pokrmy.

Pokial peciete zaroven v 3 hranatych formach, postavte
ich na rost, ako je uvedené na obrazku.
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Formy na pecenie
Najvhodnejsie su tmavé kovové formy.

Svetlé formy na pecenie zo slabého kovu alebo
sklenené formy predlzuju ¢as pecenia a kolac
nezozlatne rovnomerne.

Pokial chcete pouzit' silikénové formy, riad'te sa tdajmi
a receptami vyrobcu. Silikénové formy su ¢asto mensie
ako normalne formy. Udaje k mnozstvu cesta a recepty
sa mozu lisit’.

Tabulky

V tabulkach najdete optimalne druhy ohrevu pre rézne
druhy kolad¢ov a peciva. Teplota a ¢as pecenia zavisia od
mnozstva a vlastnosti cesta. Preto su udaje v tabulke
orientacné. Zacnite najskor s nizsimi hodnotami.

Nizsia teplota zaruci rovnomernejSie zozlatnutie.
V pripade potreby nabuduce nastavte vyssiu teplotu.

Pokial predhrievate, ¢as pecenia sa skracuje
o 5 az 10 minut.

Informacie najdete v "Tipy na pecenie za tabulkami”.

Kolaée vo forme Forma Uroveii Druh Teplotav °C  Doba upravy
vkladania  ohrevu pokrmu
v minttach

Treny kolac, jednoduchy Forma v tvare venca/hranata 2 160-180 40-50

3 hranaté formy 3+1 140-160 60-80
Treny kola¢, jemny Forma v tvare venca/hranata 2 = 150-170 60-70
Tortova forma, trené cesto Forma na ovocny kolac¢ 2 2 150-170 20-30
Ovocny kola¢ jemny, trené cesto Otvaracia tortova forma/ 2 = 160-180 50-60

forma na babovku
Piskotova torta Otvaracia tortova forma 2 = 160-180 30-40
Forma na trené cesto s okrajom Otvaracia tortova forma 1 g 170-190 25-35
Ovocna alebo tvarohova Otvéracia tortova forma 1 = 170-190 70-90
torta z krehkého cesta*
Svajéiarsky kolac Plech na pizzu 1 3 220-240 35-45
Pikantné kolace (napr. quiche, Otvaracia tortova forma 1 B2 180-200 50-60
cibulovy kolac)*
Pizza, malo obloZeny tenky Plech na pizzu 1 B8 250-270 10-15
korpus (predhriat)
* Kola¢ nechajte vychladnut cca 20 minut vo vypnutej, zatvorenej rire na pecenie.
Kolace na plechu Prislusenstvo Uroveri Druh Teplotav °C  Doba upravy

vkladania  ohrevu pokrmu
Vv minttach

Trené alebo kysnuté Plech na pecenie 2 = 170-190 20-30
cesto so suchym
oblozenim Y Univerzalna panvica 3+1 150-170 35-45

+ Plech na pecenie
Trené alebo kysnuté cesto so Univerzalna panvica 3 [ 160-180 40-50
Stavnatym oblozenim, ovocie Univerzalna panvica 341 150-170 50-60

+ Plech na pecenie
Svajciarsky kola¢ Univerzalna panvica 2 = 210-230 40-50
Piskotova rolada (predhriat) Plech na pecenie 2 [ 190-210 15-20
Kysnuty vrko¢ z 500 g muky Plech na pecenie 2 B2 160-180 30-40
Stéla z 500 g muky Plech na pecenie 3 B2 160-180 60-70
Stéla z 1 kg miky Plech na pecenie 3 B2 150-170 90-100
Zavin, sladky Univerzalna panvica 2 = 180-200 55-65
Turecky Bérek (Burek) Univerzalna panvica 2 B2 180-200 40-50
Pizza Plech na pecenie 2 B2 220-240 15-25

Univerzalna panvica 3+1 180-200 35-45

+ Plech na pecenie
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Drobné peéivo Prislusenstvo Uroveii Druh Teplotav °C Doba upravy

vkladania  ohrevu pokrmu
v minttach

Cukrovinky Plech na pecenie 3 140-160 15-25
Univerzalna panvica + Plech na pecenie 3+1 130-150 25-35
2 plechy na pecenie + Univerzélna panvica 5+3+1 130-150 30-40
Striekané pecivo (predhriat’) Plech na pecenie 3 = 140-150 30-40
Plech na pecenie 3 140-150 30-40
Univerzalna panvica + Plech na pecenie 3+1 140-150 30-45
2 plechy na pecenie + Univerzalna panvica  5+3+1 130-140 40-55
Makronky Plech na pecenie 2 = 110-130 30-40
Univerzalna panvica + Plech na pe¢enie ~ 3+1 100-120 35-45
2 plechy na pecenie + Univerzalna panvica 5+3+1 100-120 40-50

Pusinky Plech na pecenie 3 80-100 100-150
Pecivo z odpalovaného cesta Plech na pecenie 2 =2 200-220 30-40
Pecivo z listkového cesta Plech na pecenie 3 180-200 20-30
Univerzélna panvica + Plech na pe¢enie  3+1 180-200 25-35
2 plechy na pecenie + Univerzalna panvica 5+3+1 160-180 35-45
Pecivo z kysnutého cesta Plech na pecenie 3 B 180-200 20-30
Univerzalna panvica + Plech na pedenie ~ 3+1 170-190 25-35

Chlieb a zemle

Do hortceho priestoru na pecenie nikdy nenalievajte

Pri peceni chleba ruru predhrievajte, pokial nie je vodu. Pri peéeni na 2 Urovniach nad plech na peéenie

uvedené ni¢ iné.

vzdy vsunte univerzalnu panvicu.

Chlieb a zemle Prislusenstvo Uroven Druh Teplotav °C Doba upravy
vkladania  ohrevu pokrmu
v minutach
Kysnuty chlieb z 1,2 kg muky Univerzalna panvica 2 = 300 8
200 35-45
Kvaskovy chlieb z 1,2 kg muky  Univerzalna panvica 2 3 300 8
200 40-50
Zemle (nepredhrievat) Plech na pecenie 3 = 210-230 20-30
Zemle z kysnutého cesta, sladké Plech na pecenie 3 3 170-190 15-20
Univerzalna panvica + Plech na pecenie 3+1 160-180 20-30

Tipy na pecenie

Chcete piect’ podla vlastného receptu. Orientujte sa podla podobného peciva v tabulke.

Uistite sa, Ze je treny kolac¢ prepeceny.

Priblizne 10 minut pred uplynutim ¢asu, ktory je uvedeny v recepte, zapichnite
do najvyssieho miesta v kolaci $pajlu. Ak po vytiahnuti na $pajli neostalo nalepené
ziadne cesto, kolac je hotovy.

Kola¢ nevykysol.

Nabuduce pridajte menej tekutiny alebo nastavte o 10 stupnov nizsiu teplotu
pecenia. Zohladnite udany ¢as trenia v recepte.

Kola¢ vybehol uprostred do vysky,
ale na okrajoch je nizsi.

Potrite okraj formy tukom. Po upeceni kola¢ opatrne vyberte z formy nozom.

Kolac¢ je hore prilis tmavy.

Vsunte ho na nizsiu Uroven, nastavte nizsiu teplotu a pecte ho trochu dlhsie.

Kolac je vysuseny.

Hotovy kolac poprepichujte $pajlou. Potom ho pokvapkajte ovocnou $tavou alebo
alkoholom. Nabuduce nastavte o 10 stupnov vys$siu teplotu a skratte ¢as pecenia.

Chlieb alebo kola¢ (napr. syrovy
kolac) vyzera dobre, ale vo vnutri
je mazlavy (lepkavy, vodnaty).

Nabuduce pridajte menej tekutiny alebo ho pecte dlhsie pri nizsej teplote. Pri kola¢och
so $tavnatou naplnou najprv predpecte korpus. Posypte ho posekanymi mandlami
alebo struhankou a az potom ho oblozte. Dodrzujte recepty a ¢as pecenia.

Pecivo zhnedlo nerovnomerne.

Nastavte nizsiu teplotu, potom sa pecivo upecie rovhomernejsie. Chulostivé pecivo
pecte na jednej drovni na horny/dolny ohrev [(Z. Aj papier na pecenie, ktory
presahuje formu, moéze ovplyviiovat cirkuldciu vzduchu. Papier vZdy upravte na
spravnu velkost.
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Ovocny kolac je na spodku prili$ svetly. Nabuduce vlozte kola¢ o uroven nizsie.

Ovocna $tava preteka z kolaca.

Nabuduce pouzite hlbsiu univerzalnu panvicu.

Drobné pecivo z kysnutého
cesta sa pocas pecenia zlepuje.

Medzi jednotlivymi kiskami dodrzujte rozostupy cca 2 cm. Tak bude mat’
pecivo dostatok miesta na nakysnutie a zozlatne zo vSetkych stran.

Piekli ste na viacerych uUrovniach.
Na hornom plechu je pecivo
tmavsie ako na spodnom.

Pri peceni na viacerych trovniach vzdy pouzivajte rezim 3D horuci vzduch [@).
Sucasne vloZzené plechy nemusia byt hotové v rovhakom okamihu.

Pocas pecenia $tavnatého
kolaca sa vytvara kondenzovana

Pocas pecenia mdze vznikat vodna para, ktora unika dvierkami. Vodna para sa
méze zrazat na ovladacom paneli alebo na susednych ¢astiach okolitého nabytku

voda. a stekat’ vo forme kondenzovanej vody. Ide o prirodzeny proces.

Maiso, hydina, ryby

Riad

Mézete pouzit akykolvek Ziaruvzdorny riad. Na velké
kusy masa sa hodi univerzalna panvica.

Najvhodnejsi je riad zo skla. Dbajte na to, aby pokrievka
velkostou zodpovedala danej nadobe a dobre doliehala.
Pokial pouZijete smaltovany riad, pridajte trochu viac
tekutiny.

V nadobach z nehrdzavejlcej ocele pokrm tak |
nezhnedne a maso moéze byt dlhsie surové. Predlzte
dobu Upravy.

Udaje v tabulkach:

Riad bez pokrievky = otvoreny.

Riad s pokrievkou = zakryty.

Riad stavajte vzdy na stred rostu. Horuci skleneny riad
klad'te na suchu podlozku.

Po polozeni na mokru alebo student podlozku by
mohlo sklo prasknut.

Pecenie mésa

K chudému masu prilejte trochu tekutiny. Dno nadoby
by malo byt pokryté cca % cm tekutiny.

K dusenému masu prilejte dostatocné mnozstvo tekutiny.
Dno nadoby by malo byt pokryté cca 1 — 2 cm tekutiny.

Mnozstvo tekutiny zavisi od druhu masa a materialu riadu.

Pokial maso pripravujete v smaltovanej alebo tmavej
nadobe, prilejte viac tekutiny, ako ked' ho peciete

v sklenenej nadobe.

Nadoby z nehrdzavejticej ocele nie su prilis vhodné. Maso

sa v nich pecie pomalSie a menej zozlatne. Pouzite vyssiu
teplotu alebo dlhsi ¢as pecenia.

Grilovanie

Pri grilovani rdru cca 3 minuty predhrievajte, kym vlozite
pokrm do priestoru na pecenie.

Vzdy grilujte v uzatvorenej rire na pecenie.

Grilované kusky by mali byt pokial’ mozno rovnako hrubé.
Tak zozlatnu rovhomerne a zostanu pekne Stavnaté.

Grilované klsky po %3 ¢asu grilovania obratte.
Steaky osolte az po grilovani.

Kusky pokrmu urcéené na grilovanie polozte priamo na
rost. Pokial grilujete jediny kus, poloZte ho najlepsie na
stred rostu.

Do urovne 1 zasunte univerzalnu panvicu. Bude sa do nej
zachytavat’ odkvapkavajuca $tava z masa a priestor na
pecenie bude Cistejsi.

Plech na pecenie alebo univerzalnu panvicu pri grilovani
nezasUvajte do Urovne 4 alebo 5. Vplyvom velkého tepla by
sa mohli zdeformovat' a pri vyberani by mohli poskodit’
priestor na pecenie.

Ohrievacie teleso grilu sa neustale zapina a vypina, tento
jav je normalny. Pocetnost’ sa riadi podla nastaveného
stupna grilovania.

Miso
Po uplynuti polovice ¢asu kusky masa otocCte.

Ked' je méaso hotové, malo by esSte 10 minut po upeceni
odpocivat' vo vypnutej a zatvorenej rure. Tak sa lepsie
rozlozi $tava.

Roastbeef po dokonceni zabalte do hlinikovej félie

a nechajte ho 10 minut odpocivat v rdre na pecenie.

Pri bravéovom mése narezte kozu krizom a maso
polozte do nadoby najprv kozou dole.

Miso Hmotnost’ Prislusenstvo Uroven Druh Teplota Doba upravy
aria vkladania  ohrevu v °C, stupen pokrmu
grilovania v mindtach

Hovédzie mdso
Dusené hovadzie 1,0 kg zakryté 2 =2 200-220 120

1,5 kg 2 ] 190-210 140

2,0 kg 2 = 180-200 160
Hovadzi platok, medium 1,0 kg otvorené 2 3 210-230 70

1,5kg 2 = 200-220 80
Roastbeef, medium 1,0 kg otvorené 1 210-230 50
Steaky, medium, hrubé 3 cm Rost 5 [} 3 15
Telacie maso
Telacie pecené maso 1,0 kg otvorené 2 [} 190-210 100

2,0 kg 2 ] 170-190 120
Bravéové mdso
Pecené maso bez 1,0 kg otvorené 1 200-220 100
koZe (napr. plece) 1,5 kg 1 190-210 140

2,0 kg 1 180-200 160
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Miso Hmotnost’ Prislusenstvo Uroven Druh Teplota Doba upravy
a riad vkladania ohrevu v °C, stupen pokrmu
grilovania v minatach
Pegené miso s 1,0 kg otvorené 1 200-220 120
koZou (napr. plece) 1,5 kg 1 ] 190-210 150
2,0 kg 1 180-200 180
Udené bravéové s kostou 1,0 kg zakryté 2 = 210-230 70
Jahiacie méso
Jahnacie stehno bez 1,5 kg otvorené 1 150-170 120
kosti, medium
Mleté mdso
Sekana z 500 g masa otvorené 1 170-190 70
Parky
Parky Rost 4 ] 3 15
Hydina Kusy peceného masa, ako morcaciu roladu alebo morcacie

Hmotnosti uvedené v tabulke sa vztahuju na hydinu
pripravent na pecenie (bez plnky).

Celtl hydinu polozte na dolny rost najprv prsnou stranou
dole. Po uplynuti %5 ¢asu obrat'te.

prsia po uplynuti polovice uvedeného casu obratte. Casti
hydiny * po uplynuti %5 ¢asu obratte.

Pokial budete piect’ hus alebo kacku, prepichnite

kozu pod kridlami, aby mohol vytekat’ tuk.

Hydina krasne zozlatne a bude chrumkava,
pokial ju pred koncom pecenia potriete maslom,
slanou vodou alebo pomarancovou $tavou.

Hydina Hmotnost Prislusenstvo Uroveii Druh Teplotav°C  Doba upravy

a riad vkladania ohrevu pokrmu

v minttach

Kurca, celé 1,2 kg Rost 2 200-220 60-70
Brojler, cely 1,6 kg Rost 2 190-210 80-90
Kurca, polovica Po 500 g Rost 2 200-220 40-50
Kurca, porciované Po 300 g Rost 3 200-220 30-40
Kacdica, cela 2,0 kg Rost 2 170-190 90-100
Hus, celd 3,5-4,0 kg Rost 2 150-170 110-130
Mlada morka, cela 3,0 kg Rost 2 170-190 80-100
Morcacie stehno 1,0 kg Rost 2 180-200 90-100
Ryby

Ryby po %3 ¢asu Upravy obrat'te.

Cell rybu nemusite obracat. Celt rybu s pomocou
polovice zemiaka polozte chrbtom hore na rost. Narezany
zemiak alebo mala ziaruvzdorna nadoba v bruchu ryby
zaisti jej stabilitu.

Pokial grilujete priamo na roste, zasunte do
urovne 1 univerzalnu panvicu. Bude sa do nej
zachytavat’ odkvapkavajuca tekutina a priestor na
pecenie zostane Cistejsi.

Ryby Hmotnost' Prislusenstvo Uroveii Druh Teplota Doba upravy
a riad vkladania  ohrevu v °C, stupen pokrmu
grilovania v minttach
Ryba, cela Po cca 300g Rost 2 ] 3 20-25
1,0 kg Rost 2 180-200 45-50
1,5 kg Rost 2 170-190 50-60
Rybia kotleta, 3 cm hruba Rost 3 [} 2 20-25
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Tipy na pecenie a grilovanie

Pre dant hmotnost mésa nie su
v tabulke uvedené ziadne udaje.

Zvolte najblizéiu nizku hodnotu a predizte ¢as Upravy.

Chceli by ste skontrolovat,, ¢i je
maso hotové.

Pouzite teplomer na maso (k dispozicii v $pecializovanej predajni) alebo vykonajte
»skusku lyzicou“. Zatlacte lyZicou na maso. Pokial’ sa zda pevné, je hotové. Pokial je

mozné lyzicu vtlacit, potrebuje este trochu casu.

Maso je prilis tmavé a korka
miestami spalena.

Skontrolujte teplotu a Uroven vlozenia prislusenstva.

Pecené maso vyzera dobre, ale
Stava je pripalena.

Nabuduce zvolte mensiu nadobu alebo prilejte viac tekutiny.

Pecené maso vyzera dobre, ale
St'ava je prili$ svetla a vodnata.

Nabuduce zvolte vacsiu nadobu alebo prilejte menej tekutiny.

Pri polievani masa vznika vodna para.

To je podmienené fyzikalne a je to normalne. Velka cast’ vodnej pary unika otvorom.
Vodna para sa moze zrazat’ na Celnej stene alebo na susednych castiach okolitého

nabytku a stekat’ vo forme kondenzovanej vody.

Nakypy, gratinované pokrmy, hrianky
Pokial grilujete priamo na roste, zasunte do Urovne
1 univerzalnu panvicu. Rura na pecenie bude Cistejsia.

Nadobu postavte priamo na rost.
Vysledok tUpravy pokrmu je zavisly od velkosti nadoby
a vysky nakypu. Udaje v tabulke su iba orienta¢né.

Pokrm PrisluSenstvo a riad Urovei Druh Teplotav°C  Doba upravy

vkladania ohrevu pokrmu

v mintitach

Nékypy
Nakyp, sladky Forma na nakyp 2 B 180-200 40-50
Zapekané cestoviny Forma na nakyp 2 [ 210-230 30-40
Gratinované pokrmy
Gratinovgné zemia}ky, 1 Forma na nakyp 2 160-180 60-80
Iznoaf(“z’?f\‘, vk 2 Formy na nakyp 1+3 150-170 65-85
Hrianky
Zapecené hrianky, 4 kusy Rost 4 160-170 10-15
Zapecené hrianky, 12 kusov Rost 160-170 15-20

Hotové pokrmy

Dodrzujte pokyny na obale.

Pokial vylozite prislusenstvo papierom na pecenie, uistite

sa, Ze je papier pre danu teplotu vhodny.

Prisposobte velkost papiera velkosti pokrmu.

Vysledok Upravy vel'mi zavisi od potraviny. Hotové
pokrmy mo6zu byt nerovhomerne predpecené.

Pokrm Prislusenstvo Uroveii Druh Teplota Doba upravy
a riad vkladania  ohrevu v °C, stupeil pokrmu

Pizza, mrazena grilovania v minttach

Pizza s tenkym korpusom Univerzalna panvica 2 190-210 15-20
Univerzélna 3+1 180-200 20-30
panvica+ Rost

Pizza so silnym korpusom Univerzalna panvica 2 170-190 20-30
Univerzélna 3+1 170-190 25-35
panvica+ Rost

Pizza bagety Univerzalna panvica 3 170-190 20-30

Minipizza Univerzalna panvica 3 180-200 10-20

Pizza, chladena, predhriat’ Univerzélna panvica 1 180-200 10-15

Pokrmy zo zemiakov, mrazené

Hranolceky Univerzélna panvica 3 190-210 20-30
Univerzalna 3+1 180-200 30-40
panvica+ plech na
pecenie

Krokety Univerzélna panvica 3 190-210 20-25

Rosti, plnené zemiakové tasticky Univerzélna panvica 3 190-210 15-25
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Pokrm Prislusenstvo Uroveii Druh Teplota Doba upravy

a riad vkladania ohrevu v °C, stupen
grilovania

Peéivo, mrazené

Zemle, bagety Univerzalna panvica 3 190-210 10-20

Pracliky (surové cesto) Univerzalna panvica 3 210-230 10-20

Pecivo, predpecené

Zemle alebo bagety na dopeéenie Univerzalna panvica 3 = 190-210 10-20
Univerzalna 3+1 160-180 20-25
panvica+ Rost

Obal'ované polotovary, mrazené

Rybie prsty Univerzalna panvica 2 200-220 10-15

Kuracie kusky — nugetky Univerzélna panvica 3 190-210 10-20

Zavin, mrazeny

Zavin Univerzalna panvica 3 190-210 30-40

Specialne pokrmy
Pri nizkych teplotach s 3D horticim vzduchom
pripravite: krémovy jogurt, nadychané kysnuté cesto.

Najprv z priestoru na pecenie vyberte prislusenstvo,
zavesné rosty alebo teleskopické vysuvy.

Priprava jogurtu
1.Uvarte 1 liter mlieka (3,5 % tuku) a vychlad'te ho na 40 °C.
2.Vmiesajte 150 g jogurtu (vybratého z chladnicky).

3.Naplrite ho do $alok alebo malych poharov so
skrutkovacim vieckom a zakryte ho potravinarskou féliou.

4.Predhrejte priestor na pecenie podla uvedenych tdajov.

5.Hrnceky alebo pohare vlozte do priestoru na pecenie
a postupujte podla pokynov uvedenych v tabulke.

Kysnutie cesta

1.Pripravte kysnuté cesto obvyklym spésobom, vloZte ho
do keramickej ziaruvzdornej nadoby a zakryte ju.
2.Predhrejte priestor na pecenie podla uvedenych udajov.

3.Vypnite rdru na pecenie a vlozte cesto do priestoru na
pecenie a nechajte ho dojst.

Pokrm Riad Druh Teplota Doba upravy
ohrevu pokrmu

Jogurt Salky alebo Postavte na 50 °C predhriat’ 5 min
pohare so dno priestoru 50 °C 8 hod
skrutkovacim na pecenie. od.

Kysnutie cesta vieckom Postavte na 50 °C predhriat’ ) 5—10 min.
Ziaruvzdorna dno priestoru Vypnite spotrebi¢ a vlozte 20 - 30 mi
nadoba na pecenie. kysnuté cesto do priestoru min.

na pecenie.

Rozmrazovanie
Vyberte potraviny z obalu a polozte ich vo vhodnej nadobe
na rost.

Dbajte na pokyny od vyrobcu, ktoré sa nachadzaju na obale.

Dizka rozmrazovania zavisi od druhu a mnozstva potraviny.
Celt hydinu polozte na tanier prsiami hore.

Zmrazené potraviny Prislusenstvo Uroven } Druh Teplotav °C
vkladania ohrevu
Napr. $lahackové torty, maslové krémové torty, torty Rost 2 Voli¢ teploty zostava vypnuty.

s ¢okoladovou alebo cukrovou polevou, ovocie, kurca,
udeniny a maso, chlieb a zemle, kolace a iné pecivo

Susenie

Pomocou 3D horuceho vzduchu (& mozete skvele
susit’ potraviny.

Suste iba bezchybné ovocie, zeleninu a bylinky

a starostlivo ich pred susenim umyte.

Nechajte ich dobre odkvapkat a osuste ich.

Na rost polozte univerzalnu panvicu s papierom na
pecenie alebo pergamenovym papierom.

Velmi $tavnaté ovocie a zeleninu niekol'kokrat obrat'te.
Usus$ené potraviny ihned’ po suseni zlozte z papiera.

Ovocie a bylinky Prislu$enstvo Uroven Druh Teplota Doba upravy
vkladania ohrevu pokrmu

600 g jablkové kruzky Univerzalna panvica + Rost 3+1 80 °C cca 5 hod.

800 g platkov hrusiek Univerzalna panvica + Rost 3+1 80 °C cca 8 hod.

1,5 kg sliviek alebo ringlot Univerzalna panvica + Rost 3+1 80 °C cca 8 - 10 hod.

200 g byliniek, ogistenych Univerzalna panvica + Rost 3+1 80 °C cca 1% hod.
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Zavaranie

Pohare a tesniace kruzky na zavaranie musia byt ¢isté
a neposkodené. Pokial moZno pouZivajte pohare
rovnakej velkosti. Udaje v tabulke sa vztahuju na
jednolitrové okruhle pohare.

Pozor!

Nepouzivajte vacsie alebo vyssie pohare.
Pohare by mohli prasknat’.

Zavarajte iba neposkodené ovocie a zeleninu.
Dékladne ich umyte.

Casové udaje v tabulke st iba orientaéné. Mézu byt
ovplyvnené izbovou teplotou, poctom poharov,
mnozstvom, teplotou

a kvalitou zavaranej potraviny. Predtym, ako spotrebi¢
prepnete alebo vypnete, skontrolujte, ¢i pohare penia.
Priprava

1.Naplnte pohare. Neplite ich az po okraj.
2.0cistite okraje poharov, musia byt Cisté.

3.Na kazdy pohar nasad'te navlh¢enu zavaraciu gumu
a viecko.

4.Pohdre uzavrite pomocou svoriek.

Do priestoru na pecenie nikdy nevkladajte viac ako $est’

poharov.

Nastavenie

1.Do urovne 2 zasunte univerzalnu panvicu. Postavte pohare
takym spo6sobom, aby sa nedotykali.

2.Do univerzalnej panvice nalejte % litra horticej vody
(cca 80 °C).

3.Zavrite dvierka rury na pecenie.

4.Nastavte dolny ohrev [-.

5.Teplotu nastavte na 170 az 180 °C.

Zavaranie

Ovocie

Po cca 40 az 50 minutach sa za¢nu v poharoch

v kratkych intervaloch tvorit bublinky. Vypnite rdru na
pecenie.

Ponechajte pohare 25 az 35 minut v priestore na pecenie
a potom ich vyberte. Pokial ich nechéate v priestore

na pecenie chladit’ dlhsie, mohli by vzniknut' zarodky

a ovocie by skvasilo.

Ovocie v litrovych poharoch

Od prebublavania Zostatkové teplo

Jablka, ribezle, jahody vypnut’ cca 25 minut
Cereéne, marhule, broskyne, egrese vypnut’ cca 30 minut
Jabl¢né pyré, hrusky, slivky vypnut cca 35 minut

Zelenina

Hned ako sa v poharoch za¢nu tvorit bublinky, znizte
teplotu na 120 az 140 °C. V zavislosti od druhu zeleniny
je dlzka ohrevu cca 35 az 70 minut.

Po tomto ¢ase ruru na pecenie vypnite a vyuzite zostatkové
teplo.

Zelenina v studenom naleve v litrovych poharoch

0d prebublavania Zostatkové teplo

Uhorky

cca 35 minut

Cvikla

cca 35 minut cca 30 minut

Ruzickovy kel

cca 35 minut cca 30 minut

Fazula, kalerdby, ¢ervena kapusta

cca 60 minut cca 30 minut

Hrasok

cca 70 minut cca 30 minut

Vybratie poharov
Po zavareni vyberte pohare z priestoru na
pecenie.

Akrylamid v potravinach

Akrylamid vznika predovsetkym pri obilnych
a zemiakovych produktoch, ktoré st zahrievané na
vysoku teplotu, napr.

Pozor!
Hortce pohare nestavajte na student alebo mokru
podlozku. Mohli by prasknut.

zemiakové lupienky, hranolceky, hrianky, zemle, chlieb
alebo drobné pecivo (susienky, pernicky a viano¢né
cukrovinky).

Tipy na pripravu pokrmov bez akrylamidu

Vseobecne ® Doba tepelnej upravy by mala byt ¢o najkratsia.

= Pokrmy prili$ nepripekajte, mali by byt zlatozlté.

® Prisady vo vacsich a hrubsich kuskoch obsahuju menej akrylamidu.
Pecenie Horny/dolny ohrev max. 200 °C.

3D hortci vzduch alebo Hortci vzduch max. 180 °C.
Cukrovinky Horny/dolny ohrev max. 190 °C.

3D horuci vzduch alebo Horuci vzduch max. 170 °C. Vajcia

alebo vajecny bielok znizuju tvorbu akrylamidov.

Hranolceky z rury

Hranolceky rozlozte na plech rovhomerne a v jednej vrstve. Na

plechu pecte minimalne 400 g, aby sa hranolceky nevysusili.
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Skasobné pokrmy

Tieto tabulky boli zhotovené pre skiisobné instituty
s cielom ulahcit’ testovanie réznych pristrojov.
Podla normy EN 5030460350:2009 prip. IEC
60350-1:2011.

Pecenie

Pecenie na 2 Urovniach:

Nad plech na pecenie vzdy zasunte univerzalnu

panvicu. Pecenie na 3 urovniach:
Univerzalnu panvicu zasunte na stred.

Striekané pecivo:

Sucasne vlozené plechy nemusia byt hotové

v rovnakom okamihu.

Kryty jablkovy kola¢ na drovni 1:

tmava otvaracia tortova forma, vlozené vedla seba.

Kryty jablkovy kola¢ na 2 Urovniach:
tmava otvaracia tortova forma, vlozené nad seba.

Kolac v otvaracej tortovej forme z bieleho plechu:
Pecte v rezime horny/dolny ohrev (£ na trovni 1.

Pouzite univerzalnu panvicu namiesto rostu a na nu
postavte otvaraciu tortovd formu na pecenie.

Pokrm Prislusenstvo a riad Urovei Druh Teplotav °C  Doba upravy
vkladania ohrevu pokrmu
v minttach
Striekané pecivo, predhriat® Plech na pecenie 3 = 140-150 30-40
Plech na pecenie 3 140-150 30-40
Plech na pecéenie 1+3 140-150 30-45
+ univerzalna panvica
2 plechy na peéenie 1+3+5 130-140 40-55
+ univerzalna panvica
Malé kolaciky, predhriat™* Plech na pecenie 3 = 150-170 20-35
Plech na peéenie 3 150-170 20-35
Plech na peéenie 1+3 140-160 30-45
+ univerzalna panvica
2 plechy na pecenie 1+3+5 130-150 35-55
+ univerzalna panvica
Piskota, predhriat™ Tortova otvaracia 2 = 160-170 30-40
forma na roste
Tortova otvaracia 2 160-170 25-40
forma na roste
Kryty jablkovy kola¢ Rost + 2 tortové 1 B 170-190 80-100
otvaracie formy, @ 20 cm
2 rosty + 2 tortoveé 1+3 170-190 70-100
otvaracie formy, @ 20 cm
* Na predhriatie nepouzivajte rychloohrev.
Grilovanie
Pokial ukladate potraviny priamo na rost, zasunte do
urovne 1 univerzalnu panvicu. Bude sa do nej zachytavat’
odkvapkavajlica tekutina a priestor na pecenie zostane
Cistejsi.
Pokrm Prislusenstvo a riad Uroveii Druh Stupen Doba upravy
vkladania ohrevu grilovania pokrmu
v minttach
Opekanie hrianok 10 minut Rost 5 ™ 3 Y5-2
predhriat’
Hovédzie karbonatky, Rost + univerzalna panvica 4+1 0 3 25-30

12 kusov* bez predhrievania

* Po uplynuti %3 ¢asu obratte.
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INFORMACNY LIST

BSH domaci spotiebice, s.r.o.,Radlicka 350, 158 00 Praha 5
Obchodna znac¢ka BSH

Znacka BOSCH

Predajné oznacenie HCA744320
Trieda Uc¢innosti dutého priestoru A (najvyssia) - G (najnizsia) A
Spotreba energie (kWh) - konvenény ohrev (pri normalizovanej zatazi) 0,89
Spotreba energie (kWh) - hortci vzduch (pri normalizovanej zatazi) 0,79
Uzito¢ny objem dutého priestoru (l) 66

Velkost zariadenia (1):

malé: 121V <351
stredné: 351V <651
velké: 65 1<V -
Cas potrebny na tepelnd Gpravu normalizovanej zataze pri konvenénom ohreve
(min.)
Cas potrebny na tepelnt Gpravu normalizovanej zataze pri horticom vzduchu 41
(min.)
Hlu€nost (dB (A) re 1 pW) _

Spotreba energie, ak nie je spustena ziadna funkcia a rura je v rezime s -
najnizsou spotrebou energie

Plocha najvacsieho na pecenie (cm?) 1350

Upozornenie: vyvojové zmeny vyhradené.
Pripadné technické zmeny, tlacové chyby a odliSnosti vo vyobrazeni su vyhradené bez upozornenia.

Aktualny navod najdete na webovych strankach www.bosch-home.com/sk.



Zarucny list
Egggt! firmy BSH domyéci spotrebice s.r.o. Q rO ky

zaruka od vyrobcu
na véetky spotrebice

Dovozca: BSH domaci spotiebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Vyrobok: Produktové ¢islo:
E-Nr.
Poradové Cislo:
FD
Datum predaja, peciatka, podpis Datum montaze, peciatka, podpis

Predajca je povinny Uplne a Citatelne vyplnit' vsetky pozadované udaje v zaru¢nom liste v den preda-
ja spotrebica. Neoddelitelnou stcast'ou tohto zaruc¢ného listu je danovy doklad o predaji vyrobku.

Zarucny list je dokladom prav spotrebitela v zmysle Obcianskeho zakonnika. Je suc¢astou vyrobku
s vyrobnym ¢islom uvedenym na prednej strane tohto zaru¢ného listu, zvlast' v pripadoch dlhsich
nez zakonom dana zaruc¢na lehota je zarucny list jednym z dokazatelnych prostriedkov prav uziva-
tela. Je v zaujme spotrebitela, aby si skontroloval spravnost a Uplnost’ vsetkych uvedenych tdajov,
ako i to, ¢i dostal od predajcu zarucny list so spravnym oznacenim pre uvedeny druh vyrobku.

Odporuca sa, aby vyrobky montoval a uviedol do prevadzky autorizovany servis, ktory poskytuje
zaruku odbornej montaze, predvedenie a preskusanie vyrobku.

Monté? a inétalacia spotrebi¢a musi byt vykonana v sulade s vyhlaskou UBP SR ¢. 718/2002 Z. z.
suvisiacich predpisov a noriem v platnom zneni.

Pred montazou vyrobku je nutné, aby boli splnené vsetky podmienky pre pripojenie na inzinierske
siete podla platnych noriem a podla navodu na pouzitie.

Zapisy o uskuto¢nenych opravach:

Datum objed. Datum Cislo

opravy dokonéenia oprav. listu Strucny opis poruchy




Upozornenie pre predajcov

Predajca je povinny dat’ zakaznikovi platny doklad o predaji, kde bude uvedeny datum predaja
a oznacenie spotrebica, a sucastou dokladu o kupe tovaru je spravne a Uplne vyplneny zarucny
list v den predaja vyrobku. V pripade predpredajnej reklamacie je potrebné predlozit’ riadne
vyplneny reklamacny protokol.

Zarucné podmienky

— na vyrobok sa poskytuje zaruc¢na lehota 24 mesiacov odo dna zakupenia vyrobku kupujicim

— spotrebitel je opravneny chybu vytknut do Siestich mesiacov od jej zistenia, najneskor vsak do
uplynutia zaru¢nej lehoty

— pri reklamacii je podmienkou predlozit’ platny danovy doklad o kupe vyrobku (napr. poklad-
nicny blok, fakturu a pod.)

- ak je vyrobok pouzivany na iny nez vyrobcom stanoveny tcel alebo je vyrobok pouzivany v ram-
ci predmetu obchodnej ¢innosti, poskytuje sa zaru¢na lehota 6 mesiacov odo dia zakupenia,
kedZe spotrebice st urcené vyhradne na pouzitie vdomacnosti

- za chybu vyrobku sa nepovazuje jeho nadmerné opotrebovanie a z toho vyplyvajlce absencie
niektorych pévodnych vlastnosti, ktoré boli spdsobené napr. zanedbanim beznej udrzby, Cis-
tenia, nadmernym pouzivanim vyrobku

— zarucna lehota neplynie pocas obdobia, ked kupujici nemdze uzivat' tovar pre jeho chyby,
za ktoré zodpoveda predavajuci

— ak nebude zistena ziadna porucha, na ktoru sa vztahuje bezplatna zaru¢na oprava, alebo bude
zistena porucha nezavinena vyrobcom, hradi naklady spojené s vyslanim servisného technika
o0soba, ktora uplatnila narok na tuto opravu

— zaruéné opravy vykonavaju autorizované servisné strediskd podla zoznamu uvedeného v tomto
zaruc¢nom liste

Pravo na bezplatnu opravu vyrobku na naklady BSH domaci spotfebice s.r.o., organizacna

zlozka Bratislava, zanika, ak:

- je necitatelny vyrobny stitok alebo na vyrobku chyba,

— udaje na doklade o predaji sa liSia od udajov uvedenych na vyrobnom Stitku spotrebica,

- vyrobok bol namontovany v rozpore s navodom na montaz, pripadne nebol dodrzany sulad
s platnymi STN alebo s navodom na obsluhu,

- vyrobok bol neodborne namontovany alebo nebol uvedeny do prevadzky organizaciou oprav-
nenou v zmysle vyhlasky UBP SR &. 718/2002 Z. z., plati pre plynové spotrebice a spotrebice
s elektrickym napajanim 400 V, ako i pre spotrebi¢e dodavané bez elektrického kabla, pripad-
ne bez elektrickej koncovky,

- bola vykonana konstrukéna zmena alebo zasah do vyrobku neopravnenou osobou,

— porucha na vyrobku vznikla pouzitim neoriginalnych nahradnych dielov alebo prislusenstva,

- ide o poskodenie: mechanické, nadmernou zatazou, v désledku vodného kamerna, neodborné-
ho zapojenia, Zivelnou pohromou, vonkaj$imi vplyvmi a pod.

Vyhlasenie o hygienickej neskodnosti vyrobku

VSetky vyrobky distribuované spolo¢nostou BSH domaci spotfebice s.r.o., organizatna zlozka
Bratislava, prichadzajuce do styku s potravinami spliaju poziadavky o hygienickej neskodnosti
podla eurépskej normy EC 1935/2004. Toto vyhlasenie sa vztahuje na vSetky vyrobky pricha-
dzajuce do styku s potravinami uvedené v aktualnom cenniku BSH domaci spotrebice s.r.o.,
organizacna zlozka Bratislava.

Symbol uvedeny na vyrobku alebo jeho obale upozornuje na to, ze vyrobok po skonceni
jeho Zivotnosti nepatri k beznému domacemu odpadu, ale ho treba odovzdat do $pe-
cidlnej zberne odpadu na recyklovanie elektrickych alebo elektronickych spotrebicov.
ﬁ Vasou podporou spravnej likvidacie pomahate opat ziskat' cenné suroviny a chranit tak
Zivotné prostredie. Dalsie informacie o recyklovani tohto vyrobku ziskate na miestnom
WmmER_ Urade, v zberni odpadu alebo v zdruzeni Envidom, ktoré zabezpecuje zber, prepravu,
spracovanie, recyklaciu a ekologické zneskodnovanie elektroodpadu v zmysle zakona.



Uistenie dovozcu o vydani vyhlasenia o zhode

Vazeny zakaznik,

Podla zakona ¢. 264/1999 Z. z. Vas uistujeme, Zze na vsetky vyrobky distribuované
spolo¢nostou BSH domaci spotrebie s. r. o. nasim obchodnym partnerom, bolo vydané
prehlasenie o zhode v zmysle zakona ¢. 264/1999 Z. z. a prislusnych nariadeni vlady.
Toto uistenie dovozcu o vydani prehlasenia o zhode sa vztahuje na vSetky vyrobky vratane
plynovych spotrebicov, ktoré su obsiahnuté v aktudlnom cenniku firmy BSH domaci
spotrebice s. r. o.



Kontakt na servis domacich spotrebicov BOSCH

Dodavatel:
BSH domaci spotfebice s.r.o. — organiza¢na zlozka Bratislava

BSH domaci spotrebice s.r.o.
Radlicka 350
158 00 Praha 5

Prijem oprav:
Tel.: +421 244 450 808
Email: opravy@bshg.com

Objednavky prislusenstva a nahradnych dielov:
Tel.: +421 244 452 041
Email: dily@bshg.com

Zakaznicke poradenstvo:
Tel.: +421 244 452 041
Email: bosch.spotrebice@bshg.com

Aktualne informacie o servise najdete na internetovych
strankach www.bosch-home.com/sk.

Tu mate moznost’ si dojednat’ opravu pomocou online
formulara.


HUBKOVA
Lístek s poznámkou
Marked nastavil HUBKOVA
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